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A. Information on Disposal for Users
(private households)

1. In the European Union

Attention: If you want to dispose of this equipment, please do not use the
ordinary dustbin!

Used electrical and electronic equipment must be treated separately and
in accordance with legislation that requires proper treatment, recovery and
recycling of used electrical and electronic equipment.

Following the implementation by member states, private households within
the EU states may return their used electrical and electronic equipment to
designated collection facilities free of charge*.

In some countries* your local retailer may also take back your old product
free of charge if you purchase a similar new one.

*) Please contact your local authority for further details.

If your used electrical or electronic equipment has batteries or
accumulators, please dispose of these separately beforehand according

to local requirements. By disposing of this product correctly you will help
ensure that the waste undergoes the necessary treatment, recovery and
recycling and thus prevent potential negative effects on the environment
and human health which could otherwise arise due to inappropriate waste
handling.

2. In other Countries outside the EU

If you wish to discard this product, please contact your local authorities and
ask for the correct method of disposal.

For Switzerland: Used electrical or electronic equipment can be returned
free of charge to the dealer, even if you don't purchase a new product.
Further collection facilities are listed on the homepage of www.swico.ch or
www.sens.ch.

B. Information on Disposal for Business Users

1. In the European Union

If the product is used for business purposes and you want to discard it:
Please contact your SHARP dealer who will inform you about the take-back
of the product. You might be charged for the costs arising from take-back
and recycling. Small products (and small amounts) might be taken back by
your local collection facilities.

For Spain: Please contact the established collection system or your local
authority for take-back of your used products.

2. In other Countries outside the EU
If you wish to discard of this product, please contact your local authorities
and ask for the correct method of disposal.

-

v

For service, please refer to www.sharpconsumer.com/contact/, for your warranty rights go to
www.sharpconsumer.com/support/ or contact the retailer where you purchased your product.
Declarations of conformity are available from www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO MICROWAVE ENERGY

1. Do not attempt to operate this oven with the door open as this can result in harmful exposure to microwave
energy. It is important not to defeat or tamper with the safety interlocks.

2. Do not insert anything between the oven front face and the door or allow debris or cleaner residue to accumulate
on sealing surfaces.

3. Do not operate the oven if it is damaged. It is very important that the oven door closes properly and that there is
no damage to the door, hinges, latches or door seals and sealing surfaces.

4. Do not attempt to repair or adjust the oven.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 3
INSTALLATION 10
RADIO INTERFERENCE 1
GROUNDING (EARTHING) INSTRUCTIONS, 1
SPECIFICATIONS 1
OVEN AND ACCESSORIES 12
CONTROL PANEL 13
BEFORE USING THE OVEN 14
SETTING THE CLOCK 14
MICROWAVE COOKING 15
QUICK START 16
GRILL COOKING* 16
MICROWAVE + GRILL* 16
AUTO MENU 17
AUTO DEFROST 20
AUTO REHEAT* 20
KITCHEN TIMER 21
POWER SAVING FUNCTION 21
MUTE FUNCTION 21
SAFETY LOCK 21
CHILD LOCK 21
CLEANING AND CARE 22
SUITABLE OVENWARE 23
MICROWAVE COOKING ADVICE 24
DEFROSTING ADVICE 26
REHEATING ADVICE 27
TROUBLESHOOTING 28
BEFORE CALLING FOR ASSISTANCE 30

*- Only for models with Grill.
EN-2



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

To avoid the danger of fire. The microwave oven should
not be left unattended during operation. Power levels
that are too high, or cooking times that are too long, may
overheat foods resulting in a fire.

This oven is designed to be used on a countertop only. It is not
designed to be built into a kitchen unit. Do not place the oven
in a cabinet. The electrical outlet must be readily accessible so
that the unit can be unplugged easily in an emergency.

The AC power supply must be 230-240V, 50 Hz, with a
minimum 10 A distribution line fuse, or a minimum 10A
distribution circuit breaker. A separate circuit serving only this
appliance should be provided.

Do not place the oven in areas where heat is generated. For
example, close to a conventional oven. Do not install the oven
in an area of high humidity or where moisture may collect. Do
not store or use the oven outdoors.

If smoke is observed, switch off or unplug the oven and
keep the door closed in order to stifle any flames.

Use only microwave-safe containers and utensils. Utensils
should be checked to ensure that they are suitable for use
in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, keep an
eye on the oven due to the possibility of ignition.

Clean the waveguide cover and the oven cavity. These
must be dry and free from grease. Built up grease may
overheat and begin to smoke or catch fire.

Do not place flammable materials near the oven or ventilation
openings. Do not block the ventilation openings.
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Remove all metallic seals, wire twists, etc., from food and food
packages. Arcing on metallic surfaces may cause a fire.

Do not use the microwave oven to heat oil for deep frying. The
temperature cannot be controlled and the oil may catch fire.

To make popcorn, use only special microwave popcorn makers.
Do not store food or any other items inside the oven.

Check the settings after you start the oven to ensure the oven
is operating as desired.

Do not leave the oven unattended while it is operating.

To avoid overheating and fire, special care must be taken when
cooking or reheating foods with a high sugar or fat content,
for example, Sausage rolls, Pies or Christmas pudding. See the
corresponding hints in the user manual.

To avoid the possibility of injury. WARNING:

Do not operate the oven if it is damaged or malfunctioning.
Check the following before use:
a) Make sure the door closes properly and ensure it is not
misaligned or warped.
b) Check to make sure the hinges and safety door latches are
not broken or loose.
C) Ensure that the door seals and sealing surfaces have not
been damaged.
d) Make sure inside the oven cavity or on the door are no
dents.
€) Ensure that the power supply cord and plug are not
damaged.
If the door or door seals are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired by a competent person.

Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is

hazardous for anyone other than a competent person to

carry out any service or repair operation which involves
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the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

Do not operate the oven with the door open or alter the door
safety latches in any way. Do not operate the oven if there is an
object between the door seals and sealing surfaces.

Do not allow grease or dirt to build up on the door seals
and adjacent parts. Clean the oven at regular intervals and
remove any food deposits.

Follow the instructions for “Care and Cleaning”. Failure

to maintain the oven in a clean condition could lead to a
deterioration of the surface that could adversely affect
the life of the appliance and possibly result in a hazardous
situation.

Individuals with PACEMAKERS should check with their doctor or
the manufacturer of the pacemaker for precautions regarding
microwave ovens.

To avoid the possibility of electric shock.

« Under no circumstances should you remove the outer
cabinet.

« Never spill or insert any objects into the door lock openings
or ventilation openings. In the event of a spill, turn off and
unplug the oven immediately, and call an authorised SHARP
service agent.

« Do notimmerse the power supply cord or plug in water or
any other liquid.

« Do not let the power supply cord hang over the edge of a
table or work surface.

- Keep the power supply cord away from heated surfaces,
including the rear of the oven.

« Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

- Do not attempt to replace the oven lamp yourself or allow
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anyone who is not an electrician authorised by SHARP to do
so. If the oven lamp fails, please consult your dealer or an
authorised SHARP service agent.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by
an authorised SHARP service agent.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to explode.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling; therefore, care must be taken when
handling the container. To avoid the possibility of
explosion and sudden boiling:

Never use sealed containers. Remove seals and lids before use.
Sealed containers can explode due to a build-up of pressure
even after the oven has been turned off. Take care when
microwaving liquids. Use a wide mouthed container to allow
bubbles to escape.

Never heat liquids in narrow necked containers such as

baby bottles, as this may result in the contents erupting
from the container when heated and cause burns.

To prevent sudden eruption of boiling liquid and possible

scalding:

1. Do not use excessive amount of time.

2. Stir liquid prior to heating/reheating.

3. Itis advisable to insert a glass rod or similar (not metal) into
the liquid whilst reheating.

4. Let liquid stand for at least 20 seconds in the oven at the
end of cooking time to prevent delayed eruptive boiling.

Do not cook eggs in their shells, and whole hard-boiled
eggs should not be heated in microwave ovens since they
may explode even after microwave cooking has ended.
To cook or reheat eggs which have not been scrambled or
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mixed, pierce the yolks and the whites. Shell and slice hard
boiled eggs before reheating them in the microwave oven.

Pierce the skin of such foods as potatoes, sausages and fruit
before cooking, or they may explode.

WARNING: The contents of feeding bottles and baby

food jars must be stirred or shaken and the temperature
checked before consumption, in order to avoid burns. Use
pot holders or oven gloves when removing food from the
oven to prevent burns. To avoid the possibility of burns:

Always open containers, popcorn makers, oven cooking
bags, etc., away from the face and hands to avoid steam
burns and eruption of boiling. To avoid burns, always test
food temperature and stir before serving and pay special
attention to the temperature of food and drink given to
babies, children or the elderly. Accessible parts may become
hot during use. Young children should be kept away.
Temperature of the container is not a true indication of the
temperature of the food or drink; always check the food
temperature.

Always stand back from the oven door when opening it to
avoid burns from escaping steam and heat.

Slice stuffed baked foods after heating to release steam and
avoid burns.

Keep children away from the door to prevent them burning
themselves.

WARNING: Only allow children aged from 8 years and
above to use the oven without supervision when adequate
instructions have been given so that the child is able to
use the oven in a safe way and understands the hazards of
improper use.

When the appliance is operated in the GRILL, MIX GRILL,
CONVECTION, MIX CONVECTION and AUTO MENU mode
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(mode applicable to model), children should only use the
oven under adult supervision due to the temperature
generated.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance. Cleaning by children should be
monitored.

Models with Electronic touch panel are enabled with a
child lock mode.

Do not lean or swing on the oven door. Do not play with the
oven or use it as a toy.

Children should be taught all important safety instructions:
use of pot holders, careful removal of food coverings - paying
special attention to packaging (e.g., self-heating materials)
designed to make food crisp, as they may be extra hot.

Other warnings
Never modify the oven in any way.
Do not move the oven while it is in operation.

This appliance is intended to be used in household. This oven
is for home food preparation and may only be used for cooking
food and beverages. Drying of food or clothing and heating

of warming pads, slippers, sponges, damp cloth and similar
may lead to risk of injury, ignition or fire. It is not suitable for
commercial or laboratory use.
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To promote trouble-free use of your oven and avoid
damage.

Never operate the oven when it is empty. When using a
browning dish or self-heating material, always place a heat-
resistant insulator such as a porcelain plate under it to prevent
damage to the oven base due to heat stress. The preheating
time specified in the dish’s instructions must not be exceeded.

Do not use metal utensils, which reflect microwaves and may
cause electrical arcing. Do not put cans in the oven.

To prevent the turntable or base of the oven breaking:

a) Before cleaning with water, leave to cool.

b) Do not put hot or cold foods or hot utensils on a cold
turntable/oven base.

¢) Do not place anything on the outer cabinet during
operation.

NOTE:

Do not use plastic containers for microwaving if the oven is still
hot from using a combination mode (oven model dependant)
because they may melt.

Plastic containers must not be used during above modes unless
the container manufacturer says they are suitable.

If you are unsure how to connect your oven, please consult an
authorised, qualified electrician.

Neither the manufacturer nor the dealer can accept any liability
for damage to the oven or personal injury resulting from failure
to observe the correct electrical connection procedure.

Water vapour or drops may occasionally form on the oven walls
or around the door seals and sealing surfaces. This is a normal
occurrence and is not an indication of microwave leakage or a
malfunction.

This appliance is intended for use in household and similar
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applications such as; Kitchen areas reserved for staff in
stores, offices and other professional environments / Farms
/ Use by clients of hotels, motels and other residential type
environments / Bed and breakfast type environments.

This symbol means that the surfaces are liable to get
hot during use.

1. Remove all packing materials from the inside of the oven cavity and remove any protective film found on the
microwave oven cabinet surface.

2. Check the oven carefully for any signs of damage.

3. Place the oven on a secure, level surface, strong enough to take the oven weight, plus the heaviest item likely to
be cooked in the oven. Do not place the oven in a cabinet.

4. Selecta level surface that provide enough open space for the intake and/or outlet vents. See picture on the first
page. The rear surface of appliance can be placed against a wall.

+ The minimum installation height is 85 cm.

+ A minimum space of 20 cm is required between the sides of the microwave oven and any adjacent walls or objects.

« Leave a minimum space of 30 cm above the oven.

+ Do not remove the feet from the bottom of the oven.

+ Blocking the intake and/or outlet openings can damage the oven.

+ Place the oven as far away from radios and TV as possible. Operation of microwave oven may cause interference to

your radio or TV reception.

5. Securely connect the plug of the oven to a standard earthed (grounded) household electrical outlet.

WARNING:

Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are generated, (for example, near or above a

conventional oven) or near combustible materials (for example, curtains).

Do not block or obstruct air vent openings.

Do not place objects on top of the oven.

Do not touch the exterior of the microwave oven during or shortly after operation as it will be hot.
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Operation of the microwave oven may cause interference to your radio, TV, or similar equipment. If there is
interference, it may be reduced or eliminated by taking the following measures:
1. Clean the door and cavity where they meet.

2. Change the direction of the receiving antenna of the radio or television.
3. Relocate the microwave oven with respect to the receiver.
4. Plug the microwave oven into a different outlet so that microwave oven and receiver are not on the same mains

feed.

IONS

This appliance must be grounded. This oven is equipped with a cord having a grounding wire with a grounding plug.
It must be plugged into a wall socket that has been properly installed and grounded. In the event of an electrical short
circuit, grounding reduces risk of electric shock by providing an escape wire for the electric current. It is recommended
that a separate circuit serving only the oven be provided.

| A WARNING: Improper use of the grounding plug can result in a risk of electric shock.

NOTE:

1. If you have any questions about the grounding or electrical instructions, consult a qualified electrician or service
person.

2. Neither the manufacturer nor the dealer can accept any liability for damage to the oven or personal injury
resulting from failure to observe the electrical connection procedures.

The mains lead used in your microwave oven uses the following colour coded wires:

Green and Yellow = EARTH

Blue = NEUTRAL

Brown = LIVE
Model name: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
ACLine Voltage 230~240V, 50 Hz single phase
line fuse/circuit breaker 10A
Power: Microwave 700W | 900W | 900W 700W 900W 900W 900W
Grill 900W 1000 W 1000W 1000W
0ff Mode <0.5W
Energy Save Mode >0.5W
AC Power required 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
Microwave Frequency 2450 MHz*
Outside Dimensions (W) x (H) x (D) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483 x281x403 | 455x 274 x345 | 483x281x395 | 483x 281x403 | 539x309x 441
Cavity Dimensions (W) x (H) x (D)** mm 315x198x297 | 340%220x320 | 340x220x344 | 315x198x 297 | 340x220x 320 | 340 220 344 | 354x 220 358
Oven Capacity 20 litres** 23 litres** 25 litres™* 20 litres** 25 litres** 25 litres*™* 28 litres**
Turntable Diameter 245mm 270mm 270mm 245mm 270mm 270mm 325mm
Grill Rack Size (W) x (D) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Weight approx. 10,5kg | approx. 12,9kg | approx. 13,5kg | approx. 10,9kg | approx. 13,9kg | approx. 13,7 kg | approx. 16,6 kg
Oven Lamp (LED type) 15W

*- This Product fulfils the requirement of the European standard EN55011. In conformity with this standard, this product is classified as
group 2 class B equipment.

Group 2 means that the equip i ionally g dio-freq 'y energy in the form of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

Class B equipment means that the equipment is suitable to be used in domestic establishments.

**_ Internal capacity is calculated by measuring maximum width, depth and height. Actual capacity for holding food is less.
AS PART OF A POLICY OF CONTINUOUS IMPROVEMENT, WE RESERVE THE RIGHT TO ALTER DESIGN AND SPECIFICATIONS

WITHOUT NOTICE.
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10. Outer cabinet
11. Power supply cord

Check to make sure the following accessories

ar

Grill ovens only:

m

Door safety lock system

Oven window

Roller Ring

Turntable Coupling

Jog dial and control buttons
Waveguide Cover (Do Not remove)
Glass Tray

Grill Rack for YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A and YC-PG284A
Ventilation openings

e provided:

Grill Rack - for use when cooking on the grill
function only.

The Grill Rack is designed for use with grill
ovens only. DO NOT use the rack when using
the microwave function.

For use of the Grill Rack refer to the GRILL 9
sections of this User Manual.
Never touch the grill when it is hot.
NOTE: When you order accessories, please
ention two items: part name and model name. 10
1
OTES:
After cooking fatty foods without a cover,
always clean the cavity thoroughly, these must

be dry and free from grease. Built-up grease
may overheat and begin to smoke or catch fire.

When microwaving, always place cookware on the turntable.
DO NOT use the Grill Rack on the microwave only function.

AWARNING: This symbol means that the surfaces are liable to get hot during use. The door, outer
cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation. To prevent burns,
always use thick oven gloves.
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CONTROL PANEL

DIGITAL DISPLAY - Cooking time,
power, indicators and clock time are
displayed.

AUTO MENU keys - Press to select auto
cooking menu. (Refer to page 17 for
advice on use).

START/QUICK START - (Page 16).
MICROWAVE POWER - Press to select
microwave power level. (Page 15).
GRILL - Press to set grill cooking
program. (Page 16).
MICROWAVE+GRILL - Press to set
microwave and grill combination
cooking program. (Page 16).

JOG DIAL - Rotate clockwise or
anticlockwise to set various functions.
STOP/ECO - Press once to temporarily
stop cooking, or twice to cancel
cooking altogether.

Use to set power saving mode.

(Page 21).

CHILD LOCK - (Page 21).

10. TIME/SET CLOCK - Use to set clock

time. Use to set timer function. (Page
14).

@ e
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When the oven first plugged in, beep will sound and the display will show "1: 00". Note that the clock does not have
to be set for the oven to operate correctly. To set the clock, follow the instructions in the “Setting the Clock” section of
this User Manual.

When new, the very first time the grill is used, smoke and odors will be given off. To avoid this happening when food is
being cooked, use the grill function without food for approx. 20 minutes.

After opening and closing the door, the oven will enter the standby mode. If no buttons are press within 1 minute,
the display will remain on and the buttons will not operate. To enter standby mode again, open and close the door.
During cooking, if the STOP/ECO button is pressed once, the cooking cycle will be paused. To restart cooking press
the START/QUICK START button. If the STOP/ECO button is pressed twice, cooking will be canceled.

When programming the oven for a particular function and there is a pause between button presses of more than 30
seconds the oven will return to the standby mode.

When a cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every two minutes until a
button is pressed or the door is opened.

This oven has a clock which can be used in either 12- or 24-hour mode. To set the clock, follow the instructions as

below:

1. Instandby mode, press and hold TIME/SET CLOCK button for at least 3 seconds to enter the clock setting mode.

2. Press the TIME/SET CLOCK button to select the 12- or 24-hour clock mode.

3. Rotate the JOG DIAL to set the hour. Press the TIME/SET CLOCK button to store.

4. Rotate the JOG DIAL to set the minutes. Press the TIME/SET CLOCK button to store and exit the clock setting
mode.

« Itis not necessary to set the clock for the oven to work normally.

+ While in the cook mode, press the TIME/SET CLOCK button to see the time of day (if set). The time of day will
change back to the cooking count down after five seconds. Note that the time of day can not be viewed if the
kitchen timer has been set.

EN-14



To use the microwave function, follow the insturcitons given below:

1. Instandby mode, press the MICROWAVE POWER button to select power level. Each time this button is pressed,
the display will show the microwave power level.

2. Once the desired microwave power level has been selected, rotate the JOG DIAL to select the time to cook.

3. Press the START/QUICK START button to start cooking.

4. When the cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every two minutes until
a button is pressed or the door is opened.

Note that the table below is for guidance. Your oven has 10 microwave power levels. These are 10%, 20%, 30%, 40%,

50%, 60%, 70%, 80%, 90% and 100%. The actual wattage output can be calculated by multiplying the microwave

power by the percentage.

Microwave Cooking Guide:

. Microwave
Display Power Suggested Use
P100 100% Use this setting for fast cooking or reheating e.g., for casseroles, hot beverages,
vegetables etc.
For dense foods which require a long cooking time when cooked conventionally,
P-80 80% e.g., beef dishes. It is advisable to use this power setting to ensure the meat will be
tender.
Used for longer cooking of dense foods such as roast joints, meat loaf and plated
P-60 60% R
meals, also for sensitive dishes such as cheese sauce and sponge cakes.
Defrost setting; select this power setting, to ensure that the dish defrosts evenly.
P-40 40% This setting is also ideal for simmering rice, pasta, dumplings and cooking egg
custard.
P-20 20% For gentle defrosting, e.g., cream gateaux or pastry.

+ During cooking you can check the cooking power level by pressing and holing the MICROWAVE POWER button.
+ The longest cooking time is 95 minutes.
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If you need to cook at 100% power level, just press the START/QUICK START button on the JOG DIAL while in the
standby mode. Each time the START/QUICK START button is pressed, it will add 30 seconds to the cooking time.

The Grill heating element at the top of the oven cavity has one power setting only, it is efficient and economical. The

grill is ideal for cooking bacon, gammon steak, fish fingers and tea cakes.

Use the Gill Rack for grilling small items of food such as bacon and sausages, turn over halfway through grilling. Food

can be placed directly on the rack or placed in a flan dish or on a heat-resistant plate. To make sure that any fat or oil

which can drip from the food being cooked, ensure that a suitable tray is placed below the Grill Rack.

When browning and crisping the surface of foods in a casserole dish, the Grill Rack can be used if the container is

shallow enough. However, it is advisable to place such containers directly on the turntable allow a little extra time to

brown and crisp as desired. It is not possible to use the Grill Rack for grilling.

To use the grill function, follow the instructions below:

1. Instandby mode, press the GRILL button to select the grill function. The display will show "Grill”

2. Rotate the JOG DIAL to select the time to cook.

3. Press the START/QUICK START button to start cooking.

4. When the cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every 2 minutes until a
button is pressed or the door is opened.

*- Only for models with Grill.

Using both the microwave and grill function it is possible to brown and cook the food quickly. To use the microwave

and grill function, follow the instruction as below:

1. Instandby mode, press MICROWAVE + GRILL pad once or twice to select "Co-1" or "Co-2".

2. Rotate the JOG DIAL to set cooking time.

3. Press START/QUICK START button to start.

4. When the cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every two minutes until
a button is pressed or the door is opened.

Microwave + Grill Function

Display Output Suggested Use
Co-1 70% grill / 30% microwave Chicken Pieces, Chicken Breast, Pork Chops
Co-2 56% grill / 44% microwave Whole Chicken

« Maximum cooking time with the grill is 95 minutes.

+ During grilling allow smoke or smells to disperse by opening a window or switching on kitchen ventilation. This is
normal and not a fault with the oven.

+ During cooking you can check the current combination cooking power by touching MICROWAVE + GRILL button.
+ When using the grill function, the grill will turn on and off at regular intervals to prevent overheating.

+ When using the MICROWAVE+GRILL function, food can be placed in a suitable container directly on the turntable of
the oven or on the Grill Rack provided.

WARNING: The door, outer cabinet, oven cavity, accessories and dishes will become very hot during operation. To
prevent burns, always use thick oven gloves.

*- Only for models with Grill.
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For convience the Auto Programs allow food to be cooked quickly and effecenlty with only a few button presses. It is
not necessary to program the duration and the cooking power, all that is required is to press the required auto cook
button, enter the weight/pieces by rotating the JOG DIAL and then press START/QUICK START button.

For example, to cook two jacket potatoes.

1.

Open the door and place the food inside the oven using suitable ovenware for the cook cycle being used.

Close the door.

Press the JACKET POTATO button once.

Rotate the JOG DIAL to enter numbers of potatoes.

Press START/QUICK START button.

When the cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every two minutes until
a button is pressed or the door is opened.

Auto cook menus:

Auto Program Size/Wieght

Frozen Meal Select the weight by rotating the JOG DIAL.

Auto Defrost Frozen Meal and Auto reheat (200 to 800g), Auto Defrost (100
Auto Reheat to 18009)

Reheat Beverages

Select number of cups (200 ml each) by rotating the
JOG DIAL control. 1 to 3 cups.

Select number of potatoes (230 g each) by rotating the

Jacket Potato JOG DIAL control. 1 or 2 potatoes.

Pizza Select weight of the pizza (150 g / 300 g / 450 g) by rotating
the JOG DIAL control.

Popcorn Select number of popcorn packages (100 g each) by rotating
the JOG DIAL control.
Select weight of vegetables (200 g to 600 g) by rotating the

Fresh Vegetables JOG DIAL control.

Porridge Select weight of porridge (grammes) by rotating the

9 JOG DIAL control. 50 to 150 g.

Select weight of steak (200 g to 600 g) by rotating the

Grilled Steak (Grill models only) JOG DIAL

control.

Grilled Chicken (Grill models only)

Select weight of chicken (200 g to 600 g) by rotating the
JOG DIAL control.

Grilled Fish (Grill models only)

Select weight of fish (200 g to 600 g) by rotating the
JOG DIAL control.

The result of auto cook depends on factors such as the shape and size of food, your personal preference as to the

doneness of certain foods and how the food is placed in the oven. If the resold of the cooking is not satifactory,
please adjust the cooking time to suit.
Note: The Auto Menu button is only used on the YC-PG204A and YC-PS204A models. Each time the Auto Menu button
is pressed, the display will show the auto program as in the table above. When the desired auto menu is found, rotate
the JOG DIAL control to select the weight of the food to be cooked.
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Automatic Programme Details

Food Quantity IT:Irtr:alerature Cooking Technique
Tto3 cups 1. Place the beverage to be heated in the centre of the microwave glass turntable
Reheat Tcup= Ambient 2. Shut the door and press the REHEAT BEVERAGES button and select the number of cups by turning the JOG DIAL.
Beverages 200m! 3. Press the START/QUICK START button to start cooking.
4.When the timer stops, remove your drink. Be careful as your drink will be hot.
1.Wash and dry the potato(es), and prick the surface of the potatoes with a fork several times.
1to2 . .
Jacket potatoes ) 2. Place the potato(es) in the centre of the microwave glass turntable. .
Potatoes 1 potato = Ambient 3. Shut the door and press the JACKET POTATO bunop and select the number of potatoes by turning the JOG DIAL.
230+10g 4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
~ 5.When the timer stops,, remove the potato(es) from the microwave. Be careful as the food will be hot.
1. Please place the pizza on ta microwave safe plate in the centre of the microwave glass turntable.
" o | 2. Shut the door and press the PIZZA button and select the weight by turning the JOG DIAL.
Pizza 150104509 | Frozen-18°C |35 the START/QUICK START button to start cooking.
4.When the timer stops, remove the pizza from the microwave. Be careful as the food will be hot.
1.Place the popcorn in the centre of the microwave glass turntable.
Popcom 100g Ambient 2. Shut the door and press the POPCORN button.
3. Press the START/QUICK START button to start cooking.
4.When the timer stops, remove the popcorn from the microwave. Be careful as the food will be hot.
1. Put our Frozen Meal into a microwavable dish, and cover with plastic wrap; pierce holes in the plastic.
2. Place the dish in the centre of the microwave glass turntable.
Frozen Meal | 200 to 800g | Frozen -18 °C |3. Shut the door and press the FROZEN MEAL button and select the weight by turning the JOG DIAL.
4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5.When the timer has stopped, take out and serve. Be careful as the food will be hot.
1.Wash and cut your vegetables into small pieces; 25-30mm in length and 10mm in thickness.
2. Put these pieces into a microwave-suitable ceramic bowl, and cover with plastic wrap; pierce holes in the plastic.
Fresh 20010 600g | Ambient 3. Place the bowl in the centre of the microwave glass turntable.
Vegetables 4. Shut the door and press the FRESH VEGETABLES button and select the weight by turning the JOG DIAL.
5. Press the START/QUICK START button to start cooking.
6.When the timer has stopped, take out and serve. Be careful as the food will be hot.
1. Mix the porridge oats and milk in a bowl. Suggest 180ml of milk per 50g of oats.
2. Place the bowl in the centre of the glass turntable.
Porridge 50to 150g | Ambient 3. Shut the door and press the PORRIDGE button and select the weight by turning the JOG DIAL.
4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5. When the timer has stopped, take out and serve.
1. Put the cold rice or pasta in a microwave-suitable ceramic bowl, and cover with plastic wrap; pierce holes in the plastic.
Auto 2. Place the bowl in the centre of the microwave oven glass turntable.
Reheat 200 to 800g | Chilled 5°C |3.Shut the door and press the AUTO REHEAT button and select the weight by turning the JOG DIAL.
4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5.When the timer has stopped, take out and serve.
1. Evenly spread the steak on the grill rack covered which has been covered grease proof paper.
2. Put the grill rack in the centre of the microwave glass turntable.
Grilled . 3. Shut the door and press the GRILLED STEAK button and select the weight by turning the JOG DIAL.
Steak 20010 600g  Ambient 4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5. After two-thirds of the cooking time, open the door to turn over the food, then close the door and continue cooking.
6. When the timer has stopped, take out and serve. Be careful as the food and utensils will be hot.
1. Evenly spread the chicken pieces on the grill rack which has been covered with grease proof paper.
Grilled 2. Put the grill rack in the centre of the microwave glass turntable.
Chicken 2000 600g | Ambient 3. Shut the door and press the Grilled Chicken button and select the weight by turning the JOG DIAL.
Pieces 4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5. After two-thirds of the cooking time, open the door to turn over the food, then close the door and continue cooking.
6. When the timer has stopped, take out and serve. Be careful as the food and utensils will be hot.
1. Evenly spread the pieces of fish on the grill rack which has been covered with grease proof paper.
2. Put the grill rack in the centre of the microwave glass turntable.
Grilled Fish 100 to 500g | Ambient 3. Shut the door and press the GRILLED FISH button and select the weight by turning the JOG DIAL.
Pieces 4. Press the START/QUICK START button to start cooking.
5. After two-thirds of the cooking time, open the door to turn over the food, then close the door and continue cooking.
6.When the timer has stopped, take out and serve. Be careful as the food and utensils will be hot.
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Note

Oven Mode and
Method Used

YC-PS204A

YC-PS234A and
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
and YC-PG284A

Microwave only at
100%

1 cup - 1:40 minutes
2 cups: 3:00 minutes
3 cups: 4:20 minutes

1 cup - 1:30 minutes
2 cups: 2:40 minutes
3 cups: 3:50 minutes

1 cup - 1:40 minutes
2 cups: 3:00 minutes
3 cups: 4:20 minutes

1 cup - 1:30 minutes
2 cups: 2:40 minutes
3 cups: 3:50 minutes

Microwave only at
100%

1 potato - 6:00 minutes
2 potatoes: 9:00 minutes
3 potatoes: 13:00 minutes

1 potato - 5:00 minutes
2 potatoes: 8:00 minutes
3 potatoes: 12:00 minutes

1 potato - 6:00 minutes
2 potatoes: 9:00 minutes
3 potatoes: 13:00 minutes

1 potato - 5:00 minutes
2 potatoes: 8:00 minutes
3 potatoes: 12:00 minutes

For the YC-PS204A and
YC-PG204A the AUTO MENU
button needs to be pressed

until the programme appears.

Microwave only at
100%

150g - 1:00 minutes
300g - 1:30 minutes
450g: 2:00 minutes

150g - 0:50 minutes
300g - 1:20 minutes
450g: 1:50 minutes

1509 - 1:00 minutes
300g - 1:30 minutes
450g: 2:00 minutes

150g - 0:50 minutes
300g - 1:20 minutes
450g: 1:50 minutes

Microwave only at
100%

100g: 3:00 minutes

100g: 2:00 minutes

100g: 3:00 minutes

100g: 2:30 minutes

Microwave at 100%
for 1/2 time, then
0% for 1/6 time and
finally 100% for

1/3 time

200g: 8:00 minutes

400g: 11:00 minutes
600g: 15:00 minutes
800g: 18:00 minutes

200g: 6:00 minutes
400g: 9:00 minutes
600g: 13:00 minutes
800g: 16:00 minutes

200g: 8:00 minutes

400g: 11:00 minutes
600g: 15:00 minutes
800g: 18:00 minutes

0
600g: 13:00 minutes
800g: 16:00 minutes

For the YC-P$204A and
YC-PG204A the AUTO MENU
button needs to be pressed

until the programme appears.

Microwave only at
100%

200g: 3:30 minutes

200g: 3:00 minutes

500g: 6:30 minutes
600g: 7:30 minutes

500g: 6:00 minutes
600g: 7:00 minutes

200g: 3:30 minutes
3009: 4:30 minutes
400g: 5:30 minutes
500g: 6:30 minutes
600g: 7:30 minutes

00 minutes
600g: 7:00 minutes

For the YC-PS204A and
YC-PG204A the AUTO MENU
button needs to be pressed

until the programme appears.

Microwave - 100%

50g: 2:00 minutes
100g: 3:30 minutes
150g: 5:30 minutes

50g: 2:00 minutes
100g: 3:30 minutes
150g: 5:30 minutes

50g: 2:00 minutes
100g: 3:30 minutes
150g: 5:30 minutes

50g: 2:00 minutes
100g: 3:30 minutes
150g: 5:30 minutes

For the YC-PG204A the AUTO
MENU button needs to be
pressed until the programme
appears.

Microwave only at
100%

200g: 2:00 minutes
300g: 2:40 minutes
400g: 3:20 minutes
500g: 4:00 minutes

200g: 1:30 minutes
300g: 2:00 minutes
400g: 2:30 minutes
500g: 3:00 minutes

200g: 2:00 minutes
300g: 2:40 minutes
400g: 3:20 minutes
500g: 4:00 minutes

800g: 6:00 minutes

800g: 4:30 minutes

800g: 6:00 minutes

30 minutes
00 minutes
400g: 2:30 minutes

30 minutes

For the YC-PG204A the AUTO
MENU button needs to be

Microwave operates
at 100% for 10
seconds then the
grill turns on for 23
seconds. This cycle

200g: 15:00 minutes
300g: 18:00 minutes

200g: 15:00 minutes
300g: 18:00 minutes

ressed until the programme | repeats until the end /A N/A 400g:21:00 minutes 400g: 21:00 minutes
g ears. prog of’:he cooking time. 500g: 24:00 minutes 500g: 24:00 minutes
ppears. ) g time. 600g: 27:00 minutes 600g: 27:00 minutes
The microwave and
grill are never on at
the same time.
Microwave operates
at 100% for 10
seconds then the . e .
For the YC-PG204A the AUTO | grill turns on for 23 200g:15:00 minutes 2009: 15:00 minutes
. 300g: 18:00 minutes 300g: 18:00 minutes
MENU button needs to be seconds. This cycle P . o .
ressed until the programme | repeats until the end /A N/A 400g: 21:00 minutes 400g: 21:00 minutes
s ears. of the cooking time. 500g: 24:00 minutes 5009: 24:00 minutes
ppears. < g time. 600g: 27:00 minutes 600g: 27:00 minutes
The microwave and
grill are never on at
the same time.
Microwave operates
at 100% for 10
seconds then the . .
For the YC-PG204A the AUTO | grill turns on for 23 100g: 12:00 minutes 100g: 12:00 minutes
MENU button needs to be seconds. This cycle 200g:15:00 minutes 200g:15:00 minutes
. Y /A N/A 300g: 18:00 minutes 300g: 18:00 minutes

pressed until the programme
appears.

repeats until the end
of the cooking time.
The microwave and
grill are never on at
the same time.

400g: 21:00 minutes
500g: 24:00 minutes

400g: 21:00 minutes
500g: 24:00 minutes
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Auto Defrost allows you to defrost food by weight. The defrosting time and power level are automatically set once the
food category and the weight are programmed. The frozen food weight ranges from 100g to 1800g.
1. Inthe standby mode, press the AUTO DEFROST button.

2. Rotate the JOG DIAL control to select weight of food to be defrosted.
3. Press the START/QUICK START button to start the defrost cycle.
4. If oven stops during the defrosting cycle, turn the food over to ensure uniform defrosting and then press START/

QUICK START to defrost for the remaining time.
5. When a defrost cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every 2 minutes until a
button is pressed or the door is opened.

Auto Defrost - Operation

Model Weight D.efrost Defrost Operation | Method
Range Time Range
100 to 5.5t039.5 Microwave at 40%

YC-PG204A 1800g minutes for 1/3 time, then 1. Put your frozen food into a microwavable
20% for the next 1/3 | dish, aﬁnd cover w.ith plastic wrap; pierce
of the time. Prompt holes in the p.last.lc.

100 to 51039 to turn over, when 2..Place the dish in the centre of the

YC-PG204A 1800g minutes turned over will microwave glass turntable.
defrost at 20% for 3. Shut the door and press the AUTO
the rest of the time. DEFROSThbutton and select the weight by

- turning the JOG DIAL.
0/
Microwave at 20% | , o, . . the START/QUICK START button to

YC-PS234A for half the time, X

and 100 to 5.5t039.5 prompt to turn over start defrosting.

YC-PG234A 1800g minutes 20% power for the 5. Part \{vay through the defrost cycle the

L oven will stop and request for the food to be
remaining time.
- turned over.
Mlcrow§ve at 30% 6. Open the door and turn over/re-arrange
for 1/3 time, then the food. Close the door.

YC-PS254A, 20% forthe next 1/3 | 7 press the START/QUICK START button to

YC-PG254A | 100to 3to37 of the time. Prompt | .ontinue defrosting.

and 1800g minutes to turn over, when 8.When the timer has stopped, remove

YC-PG284A turned over will food from oven. Check that the food is
defrost at 20% for thoroughly defrosted.
the rest of the time.

The oven allows you to reheat food based on the weight entered by user.

The reheating time and power level are automatically set once the food category and the weight are programmed.
The reheat weight ranges from 100g to 800g.

1.
2.
3.
4.

In standby mode, press the AUTO REHEAT button.

Rotate the JOG DIAL control to to select weight of food to be reheated

Press START/QUICK START.

When the cooking cycle is completed, the display will show “End” and a tone will be heard every two minutes until
a button is pressed or the door is opened.

*- Only for models with Grill.
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The oven is equipped with a kitchen timer which will count down from the time set.

1. While in the standby mode, press TIME/SET CLOCK button once.

2. Turn JOG DIAL to set desired time. The longest time is 95 minutes.

. Press START/QUICK START button to confirm.

4. Display will count down from the set time.

5. When the display reaches zero, a tone will sound.

It is also possible to use the kitchen timer while in the cook mode. To do this follow the steps as outline above while
your food is cooking. Once the kitchen timer is activated, it will appear on the display for five seconds, then the display
will revert to to the countdown timer for the cooking cycle. To view the timer again press the TIME/SET CLOCK button
once and the kitchen timer will appear for five seconds, then revert to the cooking countdown.

w

« To cancel the TIMER program press STOP/ECO button and the display shows the time.
» If a cooking cycle has been started, it is possible to start the kitchen timer by following the steps as above.

This feature allows power to be saved while the oven is not being used. To activate this feature while in the standby
mode, press and hold STOP/ECO button for 3 seconds, the display will turn off; the oven will enter power saving
mode.

To cancel the power saving mode, press any button or open and close the oven door.

It is possible to mute any tones from the microwave using the mute function. To set mute function press CHILD LOCK
button once the display will show "oFF" for 5 seconds. While in the mute mode, there will be no sound when buttons
are pressed.

To turn off the mute function, press the CHILD LOCK button once, the display will show "on" for 5 seconds to indicate
the sound has been turned back on.

If the mute function is set and the oven is disconnected from the mains supply, it will be canceled when the mains is
reconnected.

This is an automatic function to prevent unsupervised operation of the oven by children. While in the standby mode,
if there is no operation within one minute, the oven will automatically enter Safety lock mode and "Loc" will appear
in the display. In the lock state, all buttons are disabled. Press any button, lock indication appears on the display for 5
seconds to remind user to cancel the Safety lock.

To turn the safety lock off simply open and close the door to the microwave and the keypad will become active again
and the lock indicator light will turn off.

To set the CHILD LOCK, press and hold the CHILD LOCK button for 3 seconds, a long beep will be heard and the
display will indicate “Loc”. The oven is now in the CHILD LOCK mode. While in this mode, the display will show the
clock, if any key is pressed or the door is opened, “Loc” will be seen for 5 seconds.

To cancel the CHILD LOCK, press and hold the CHILD LOCK button for 3 seconds until a long beep sound is heard.
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Turn off the oven and unplug the power cord from the mains supply when cleaning.

Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere to oven sides, top or base of the
oven, wipe with a damp cloth. Mild detergents may be used if the oven gets very dirty. Avoid using spray or other
harsh cleaners. They may stain, streak or dull the door surface.

The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage to the operating parts inside the
oven, water should not be allowed to seep into the ventilation openings.

Wipe the door and window on both sides, the door seals and adjacent parts frequently with a damp cloth to remove
any spills or spatters.

Do not use abrasive cleaners.

Do not steam clean.

Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft, damp cloth. When cleaning the control panel, leave
oven door open to prevent oven from accidentally turning on.

If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft cloth. This may occur when the
microwave oven is operated under high humidity condition. This is not a fault.

The base turntable, turntable support and coupling should be cleaned regularly to avoid contamination and
potential arcing/damage. Simply wipe with mild detergent.

Remove odors from your oven by combining a cup of water with the juice and skin of one lemon in a microwaveable
bowl. Microwave for 5 minutes. Wipe thoroughly and dry with a soft cloth.

If the light bulb fails, please contact customer service for advice.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits should be removed. Failure to maintain the oven in

a clean condition could lead to deterioration of surface that could adversely affect the life of the unit and could
possibly result in a hazardous situation.

Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish bin; refer to your countries advice on disposal of
this type of product.
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1. The ideal material for a microwave utensil is transparent to microwave, it allows energy to pass through the

container and heat the food.

2. Microwave cannot penetrate metal, so metal utensils or dishes with metallic trim should not be used.
3. Do not use recycled paper products when microwave cooking, as they may contain small metal fragments which

may cause sparks and/or fires.

4. Round /oval dishes rather than square/oblong ones are recommend, as food in corners tends to overcook.
5. Narrow strips of aluminum foil may be used to prevent overcooking of exposed areas. But be careful don't use too
much and keep a distance of 2.54 cm between foil and cavity

The list below is a general guide to help you select the correct utensils.

Mi .
Cookware icrowave Grill Comment
Safe
Always follow the manufacturers instructions.
Browning dishes v/X b’ Do not exceed heating times given. Be very careful as these dishes
become very hot.
. . Porcelain, pottery, glazed earthenware and bone china are usually
h
China and ceramics v / X X suitable, except for those with metallic decoration.
Heat-Resistant Glass v v Care should be taken to ensure that any glass cook ware is suitable
Non Heat—Resistant Glass X X for use in a microwave oven.
E h i ial i hick orin high i
Heat—Resistant Ceramics v v n.suret at any ceramic material is not too thick or in high in
mineral content.
Microwave—Safe Plastic Dish v X Alyvays check that the plastic cook ware is suitable to be used in a
microwave oven.
5 Only use kitchen paper which is recommended for use in
Kitchen P;
ftchen Paper v/X x microwave ovens.
Care should be taken if using fine glassware as it can break or
Glassware e.g. Pyrex® .
W 9. Fyrex v/x v crack if heated suddenly.
It is not recommended to use metal cookware as it will arc, which
Metal Tray X v can lead to fire.
Metal Rack X v It is not recommended to use metal cookware as it will arc, which
can lead to fire.
Small pieces of aluminium foil can be used to shield food from
. . overheating. Keep foil at least 2.54 cm from the oven walls, as
Aluminium foil .
Foil Containers v/x v arcing may occur.
Foil containers are not recommended unless specified by the
manufacturer, e.g. Microfoil®, follow instructions carefully.
Cling film v X It should not touch the food and must be pierced to let the steam
escape.
Plastic/Polystyrene e.g fast food Care must be taken as some containers warp, melt or discolour at
containers v X high temperatures.
. Must be pierced to let steam escape. Ensure bags are suitable for
Freezer/Roasting bags v X . P! P Y 9 !
microwave use.
Paper - Plates, cups and kitchen Do not use plastic or metal ties, as they may melt or catch fire due
paper v X to the metal ‘arcing’.
. Only use for warming or to absorb moisture.
Straw and wooden Containers v X Care must be taken as overheating may cause fire.
Always attend the oven when using these materials as
overheating may cause fire.
Recycled paper and newspaper X X v ing may cau

May contain extracts of metal which will cause ‘arcing’and may
lead to fire.

ignition.

AWARNING: When heating food in plastic or paper containers, monitor the oven due to the possibility of

NOTE: Do not leave your oven unattended while in use.
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Microwaves cook food faster than conventional cooking. It is therefore essential that certain techniques are followed
to ensure good results. Many of the following techniques are similar to those used in conventional cooking.

AWARNING: Liquids and foods must not be heated in sealed containers or jars/containers with lids on, as
pressure will build up inside and may cause the jar/container to explode.

COOKING ADVICE NOTES:
» Always attend the oven when in use.
« Ensure that the utensils are suitable for use in a microwave oven.

+ Only use microwave popcorn within the recommended packaging (follow the manufacturers instructions). Never
use oil unless specified by the manufacturer and never cook for longer than instructed.

AWARNING: If you exceed recommended cooking times and use power levels that are too high, food
may overheat, burn and, in extreme circumstances, catch fire and damage the oven.

Arrange

Place the thickest parts of food towards the outside of the dish. e.g. Chicken drumsticks.

Foods that are placed towards the outside of the dish will receive more energy, so cook quicker, than those in the
centre.

Cover

Certain foods benefit from being covered during microwave cooking.

Use vented microwave cling film or a suitable lid.

Pierce

Foods with a shell, skin or membrane must be pierced in several places before cooking or reheating as steam will build
up and may cause food to explode. e.g. Potatoes, Fish, Chicken, Sausages.

NOTE: Eggs should not be heated using microwave power as they may explode, even after cooking has ended. e.g.
poached, fried, hard boiled.

Stir, turn and rearrange

For even cooking it is essential to stir, turn and rearrange food during cooking. Always stir and rearrange from the
outside towards the centre.

Stand

Standing time is necessary after cooking so it enables the heat to disperse equally throughout the food.
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Food Characteristics

Composition Foods high in fat or sugar (e.g. Christmas pudding, mince pies) require less heating time.
Care should be taken as overheating can lead to fire.

Bones in food conduct heat, making the food cook more quickly. Care must be taken so
that the food is cooked evenly.

Density Food density will affect the amount of cooking time needed.
Light porous foods, such as cakes or bread, cook more quickly than heavy, dense foods,
such as roasts and casseroles.

Quantity The number of microwaves in your oven remains the same regardless of how much food
is being cooked. The cooking time must be increased as the amount of food placed in
the oven increases.

e.g. Four potatoes will take longer to cook than two.

Size Small foods and small pieces cook faster than large ones, as microwaves can penetrate
from all sides to the centre. For even cooking make all the pieces the same size.

Shape Foods which are irregular in shape, such as chicken breasts or drumsticks, take longer to
cook in the thicker parts. For even cooking, place the thickest parts to the outside of the
dish where they will receive more energy.

Round shapes cook more evenly than square shapes when microwave cooking.

Temperature of food The initial temperature of food affects the amount of cooking time needed.

Chilled foods will take longer to cook than food at room temperature.

The temperature of the container is not a true indication of the temperature of the food
or drink. Cut into foods with fillings, for example jam doughnuts, to release heat or
steam.

&WARNING: Face & Hands: Always use oven gloves to remove food or cookware from the oven. Stand
back when opening the oven door to allow heat or steam to disperse. When removing
covers (such as cling film), opening roasting bags or popcorn packaging, direct steam away
from face and hands.

AWARNING: Check the temperature of food and drink, stir before serving. Take special care when
serving to babies, children or the elderly. The contents of feeding bottles and baby food
jars are to be stirred or shaken and the temperature is to be checked before consumption
to avoid burns.
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Using your microwave oven is the quickest defrosting method. It is a simple process but the following instructions are
essential to ensure the food is thoroughly defrosted.

» Remove all packaging and wrapping before defrosting.

« To defrost food, use microwave power levels P-20 to P-40.

« Please refer to the further information below.

Rearrange

Foods that are placed towards the outside of the dish will defrost quicker than foods in the centre. It is therefore
essential that the food is rearranged up to 4 times during defrosting.

Move closely packed pieces from the outside to the centre and rearrange over-lapping areas.

This will ensure that all parts of the food defrosts evenly.

Separate

Foods may be stuck together when removed from the freezer. It is important to separate foods as soon as it is possible
during defrosting.

e.g. bacon rashers, chicken fillets.

Shield

Some areas of food being defrosted may become warm. To prevent them becoming warmer and starting to cook,
these areas can be shielded with small pieces of foil, which reflect microwaves, e.g. legs and wings on a chicken.
Stand

Standing time is necessary to ensure food is thoroughly defrosted.

Defrosting is not complete once the food is removed from the microwave oven. Food must stand, covered, for a
length of time to ensure the centre has completely defrosted.

Turn over

It is essential that all foods are turned over up to 4 times during defrosting.

This is important to ensure thorough defrosting.
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For the reheating of foods, follow the advice and guidelines below to ensure food is thoroughly reheated before
serving.

Plated meals

Remove any poultry or meat portions, reheat these separately, see below.

Place smaller items of food to the centre of the plate, larger and thicker foods to the edge. Cover with vented
microwave cling film and reheat on power level P-50, stir/rearrange halfway through reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

Sliced meat

Cover with vented microwave cling film and reheat on power level P-60. Rearrange at least once to ensure even
reheating.

NOTE: Ensure the meat is thoroughly reheated before serving.

Poultry portions

Place thickest parts of the portions to the outside of the dish, cover with vented microwave cling film and reheat on
power level P-70.

Turn over halfway through reheating.

NOTE: Ensure the poultry is thoroughly reheated before serving.

Casseroles

Cover with vented microwave cling film or a suitable lid and reheat on power level P-50.

Stir frequently to ensure even reheating.

NOTE: Ensure the food is thoroughly reheated before serving.

To achieve the best results when reheating, select a suitable microwave power level appropriate to the type of food.
e.g. A bowl of vegetables can be reheated using power level P-100, while a lasagne which contains ingredients that
cannot be stirred, should be reheated using power level P-40.

NOTES:
» Remove food from foil or metal containers before reheating.

+ Reheating times will be affected by the shape, depth, quantity and temperature of food together with the size,
shape and material of the container.

AWARNING: Never heat liquids in narrow-necked containers, as this could result in the contents erupting
from the container and may cause burns.

» To avoid overheating and fire, special care must be taken when reheating foods with a high sugar or fat content, e.g.
mince pies or Christmas pudding.

«+ Never heat oil or fat for deep frying as this may lead to overheating and fire.

-+ Canned potatoes should not be heated in the microwave oven, follow the manufacturer’s instructions on the can.

AWARNING: The contents of feeding bottles and baby food jars are to be stirred or shaken and the
temperature is to be checked before consumption to avoid burns.
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If you think the oven is not working properly there are some simple checks you can carry out yourself before calling an
engineer. This will help prevent unnecessary service calls if the fault is something simple.

Follow this simple check below:

Place half a cup of water on the turntable and close the door. Set the timer know to cook for 1 minute using

m
1.
2,
3.
4

icrowave power level of P-100.
Does the oven lamp come on when it is cooking?
Does the cooling fan work? (Check by placing your hand above the air vent openings).
After 1 minute does the audible signal sound?
Is the water in the cup hot?
If you answer “NO” to any question first check that the oven is plugged in properly and the fuse has not blown. If
there is no fault with either, check against the troubleshooting chart below.

AWARNING: Never adjust, repair or modify the oven yourself. It is hazardous for anyone other than a
SHARP trained engineer to carry out servicing or repairs. This is important as it may involve
the removal of covers that provide protection against microwave energy.

The door seal stops microwave leakage during oven operation, but does not form an airtight seal. It is normal to see
drops of water, light or feel warm air around the oven door. Food with a high moisture content will release steam
and cause condensation inside the door which may drip from the oven.

Repairs and Modifications: Do not attempt to operate the oven if it is not working properly.

Outer Cabinet & Lamp Access: Never remove the outer cabinet. This is very dangerous due to high voltage parts
inside which must never be touched, as this could be fatal.

Your oven is not fitted with a lamp access cover. If the lamp fails, do not attempt to replace the lamp yourself, call a
SHARP approved service facility.
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TROUBLESHOOTING CHART

QUERY

ANSWER

Draught circulates around
the door.

When the oven is working, air circulates within the cavity.
The door does not form an airtight seal so air may escape from the door.

Condensation forms in the
oven, and may drip from the
door.

The oven cavity will normally be colder than the food being cooked, and so steam
produced when cooking will condense on the colder surface.

The amount of steam produced depends on the water content of the food being
cooked. Some foods, such as potatoes have a high moisture content.
Condensation trapped in the door glass should clear after a few hours.

Flashing or arcing from within
the cavity when cooking.

Arcing will occur when a metallic object comes into close proximity to the oven
cavity during cooking. This may possibly roughen the surface of the cavity, but
would not otherwise damage the oven.

Arcing potatoes.

Ensure all “eyes” are removed from the potatoes and that they have been pierced,
place directly onto the turntable in a heat resistant flan dish or similar.

When using the oven in the
grill only mode it may be
noticed that the heating
element does not appear to
be on all the time.

This is because the grill element turns on and off to maintain the oven
temperature at a preset level.

When using the grill in the
combination mode, it does
not appear to be on.

During the combination cooking mode (microwave and grill), the oven will switch
between the two functions. The microwave and grill functions will not be turned
on at the same time.

Oven does not work when
the START/QUICK START
button is pressed.

Check the door is closed properly.

Oven cooks too slowly.

Ensure correct power level has been selected.

Oven makes a noise.

As the microwave energy is turned on and off a humming noise may be heard, this
is normal.

After cooing the oven makes
a noise or appears to still be
operating.

At the end of the cooking cycle the fan may stay on for several minutes to cool
down the oven. This is normal.

Outer cabinet is hot.

The cabinet may become warm to the touch - keep children away.

"LoC" appears in the display
when a button is pressed.

After 30 seconds the oven will enter the lock mode resulting in none of the
buttons functioning. Open and close the door and the buttons will work again.
Also check that the unit is not in the lock mode.

"Fail" appears in the display
and a bleep is heard from the
oven every minute.

If the buttons on the control panel are pressed continuously for more than 1
minute this will happen. Unplug the oven from the mains supply for a few minutes
and reconnect.

The oven bleeps every 30
seconds.

After cooking has ended and the door is not opened, a bleep will be heard every
30 seconds. To stop this open and then close the door.
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A. Undopmauus 3a nsBexgaHe or ynorpebda
(4acTHM [OMAKVHCTBA)

1. B EBponeiickua cbio3

BHrMaHVe: AKo xenaeTe [ia U3XBbPINTE TO3U ypes, MOJIs He U3Mon3BaiTe
06MKHOBEeHa Koda 3a 6OKNYK.

V13non3BaHoTo enekTpryecko obopyasaHe TPAGBa fja 6bfe NOCTaBEHO OTAENHO
CbIacHO 3aKOHOAATENCTBOTO, KOETO U3VCKBA MPABUIHO TPETUPaHe, onost-
30TBOPABAHE 1 PeLMKANPaHe Ha 13M1A3710TO OT ynoTpeba enekTpruyecko 1
eneKTPOHHO obopyaBaHe.

CnepfBaiiki NpakTyKaTa Ha CTpaHUTe-UNeHKN, YacTHUTe foMakmHCTBa B EC morat
BPBLUAT CBOWTE M3M1€3/1M OT yNnoTpeba enekTpuyecky 1 eneKTPOHHW ypeam Ha
onpeaeneHy MmecTa 3a 6e3nnaTHo cbbupaHe.

B HAKOW CTpaHU* MeCTHUAT TbProBCKY NPefCTaBuUTeN MOXe fja B3eMe Bawms
cTap ypep 6e3nnaTHo npu NMoKyrKaTta Ha HOB NPOJYKT.

*) 3a noBeye NHGopPMaLMA MOXKeTe ia ce 0ObPHETE KbM MECTHUTE BIAaCTU.

AKo BaLunTe enekTpryecKu Nan enekTpoHHW ypeay uMat 6atepum unm
aKyMyraTopy, € HeO6XOAMMO Aa M U3XBbPUTE OTAENHO, CbINIACHO MECTHUTE
M3MCKBaHWA. Ypes NpaBUiIHOTO U3BEXAaHe Ha TO3W MPOAYKT OT eKcrioaTaLys,
Buvie nognomarate npepaboTkaTta Ha OTNagbLM, TAXHOTO OMON30TBOPsIBaHE 1
peumknupane. Mo To31 HaunH ce NPeJOTBPATABAT Bb3MOXHUTE HEFATUBHU
Bb3[ENCTBYA BbPXY OKOJIHAaTa Cpefia 1 YOBELLKOTO 3ApaBe, KOUTO Brixa Mornv
[ia Bb3HVKHAT NPU HEMPaBUTHO N3XBbPJsAHE.

2. B ctpaHn nsebH EC

AKO VCKaTe Aia U3XBbpJIMTE TO3W NPOAYKT, MOl CBbPXKETe Ce C MEeCTHUTE BNacTy
1 pazbepeTe NPaBUHMSA HAUMH 3a N3XBbPAHE.

3a LLIseiinapusa: M3nasnoto ot ynotpebda enekTpryecko 1 enekTpoHHoO obopya-
BaHe MOXe [ja 6b/ie BbpHATO Ha ThproBeLia 1 6e3 fia ce KyrnyBsa HOB NMPOAYKT.
JloMbNHUTENHNTE CbOPBKEHWS 33 CbOMpPaHe ca N36POeHN Ha HavanHaTa cTpa-
HuLa Ha www.swico.ch nnn www.sens.ch.

B. Undopmauums 3a n3xBbpnsHe n npepaboTka oT npomuLL-
neHuv notpe6utenmu.

1. B EBponeiicknaT Cbio3

AKO NPOJYKTBT € 611 U3MON3BaH 3a CTOMAHCKM LieNn 1 UcKaTe fia ro N3XBbpiuTe:

3a nHdopmaLA OTHOCHO 06PATHO NpMeMaHe Ha NPoAyKTa ce 06bpHETE KbM

Han-6nm3kna npepctasuten Ha SHARP. BbamoxHo e fia 6baeTe TakcyBaHM 3a

pa3xoauTe, NPOM3THYALLM OT 06PaTHO NprUemaHe 1 peurknnpaHe. Manku npo-

DYKTI (1 ManKku KonmyecTsa) 61xa MOrn Aa 6baaT B3eTy 06paTHO OT MeCTHUA

MyHKT 3a CbbrpaHe.

3a icnaHusa: Mons, cBbpXKeTe ce C yCTaHOBEHaTa c1cTeMa 3a CbovpaHe, unm ce

06bpHETE KbM MECTHUTE BIaCTV 3a 06paTHO npremaHe Ha BawumTe ynotpebssa-

HU NPOAYKTU.

2. B ctpaHn nsebH EC

AKO VCKaTe Aa U3XBbpIUTE TO3M NMPOAYKT, MOMIA CBbPXKETe Ce C MEeCTHUTE BNacTu
Qpa36epeTe NPaBWHMA HauVH 33 U3XBbpPIISHeE. j

Mpun HeobxoaMMOCT OT 06CnyxBaHe, noceTeTe www.sharpconsumer.com/contact/. 3a fa HayuuTe NoBeye OTHOCHO
rapaHUMoHHUTE C1 NpaBa, oTuaeTe Ha www.sharpconsumer.com/support/ i ce CBbpxeTe ¢ MECTHUA TbProBCKU

npepcrasuTen.

MoxeTe na HamepuTe fileKnapaLumTe 3a CboTBeTCTBrE Ha www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MEPKW 3A BE3OMNMACHOCT NPOTUB U3JIATAHE HA MUKPOBDBJIHOBO
JIbMEHUE

1. He onutsaiite aa paboTute ¢ pypHaTa npu oTBOpeHa BpaTa. ToBa MOXe Aa filoBefe A0 n3naraHe Ha MUKPOBBIIHOBO
nbyeHme. Masete obesonacutenHuTe 610KMpPaLLY YCTPOCTBA OT MOBPEAW U HE M MOANGULMPANTE MO HUKAKbB
HauvH.

2. He nocTaBsAnTe HALLO MeXAy NLieBaTa CTpaHa 1 BpaTaTta Ha GypHaTa; He Mo3BONABANTE BbPXY YMTbTHATENHUTE
NOBBPXHOCTY fja Ce HATPYNBAT OCTAaTbLV OT XPaHa UK NoUMCTBALLM NpenapaTu.

3. He n3non3sgaiTe ¢pypHaTa, ako NMoKassa Npm3HaLy Ha HensnpasBHOCT. OT MbPBOCTENEHHO 3HaYeHVe e BpaTaTa Ha
¢dypHaTa fa ce 3aTBapA MIBLTHO 1 4a GbAe HAMbHO U3MNPaBHA, 3ae[AHO C MAHTUTE, 3aK/IYBALYUTE MEXAHV3MU 1
YMTBTHUTENHY MOBbPXHOCTN

4. He npaseTe onuTu Aa nonpasaTe uan moguduLmpate pypHara.

BAKH YKA3AHNSA OTHOCHO BE3OMACHOCTTA 3
MOHTAX 12
CMYLLEHWA B PAAVNOTENEBU3NOHHNA CUTHAN 13
3A3EMABAHE 13
XAPAKTEPUCTVIKM 13
OYPHA 1 AKCECOAPU 14
MAHES 3A YTPABIEHUE 15
MPEAV AA MPUCTBMWTE KbM YNIOTPEBA 16
HACTPOVBAHE HA YACOBHUKA 16
MMKPOBBJIHOBO FOTBEHE 17
BbP3 CTAPT 18
MEYEHE HA TPUN* 18
MVKPOBBJTHW U TPUT 18
ABTOMATUNYHO MEHIO 19
ABTOMATNYHO PA3MPA3SIBAHE 22
ABTOMATWYHO 3ATOMIAHE* 22
KYXHEHCKM TAVIMEP 23
MECTEHE HA EHEPMUA 23
BE3 3BYK 24
3AKJTIOYBAHE 3A BE3OMACHOCT. 24
3AK/IOYBAHE 3A IETCKA BE3OMACHOCT 24
MOYUCTBAHE U NPODUNAKTUKA 25
NOAXOMALLM KYXHEHCKM CbIOBE 26
MPEMOPBKI 3A MUKPOBB/IHOBO FOTBEHE 28
MPEMOPBKM 3A PASMPA3SIBAHE 30
MPEMOPBKI 3A MPETOMAHE 31
OTCTPAHSIBAHE HA HEM3MPABHOCTM 32
MPEAV AA MOTHPCUTE NMOMOLL, 34

*- OmHacs ce eDUHCMBeHO 3a Modesiume C 2pus.
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BAXKHU YKA3SAHA OTHOCHO BE3ONACHOCTTA

MPOYETETE BHUMATEJIHO U 3ANA3ETE 3A BbAELLA
CrMPABKUA

MpenoTBpaTABaHe Ha PUCK OT NoXxap. MMKpoBb/IHOBaTa
dypHa He Tpsa6GBa fa 6bae ocTaBAHa 6e3 Haa30p No Bpeme
Ha pa6oTa. AKO HUBOTO Ha MOLLHOCT e TBbpAe BUCOKO Unu
BpeMeTpaeHeTo Ha rOTBEHe e C rosisiMma NpoAbIHKNTEN-
HOCT, € Bb3MOXKHO fja Ce CTUrHe A0 nperpsBaHe 1 noXap.

Ta3n MMKPOBBIHOBA PpypHa e OT CBOOOAHOCTOALL TUMN U € Npea-
Ha3HauyeHa 3a pa3noJsiaraHe BbpXy KyXHEHCKM NoT. He A nocTa-
BANTe B WKad. EnekTpnueckmaT KoHTaKT TpsibBa ga 6bae necHo
AOCTDBIEH, 3a Ja MOXe B C/lyYali Ha aBapus ypeast aa 6bae
N3KoYeH 6bp30.

3axpaHBaHeTo, HeobxoaAMMO 3a paboTa Ha ypeaa e 230-240V,
50 Hz, c nnHeeH npeana3snten / npekbcBay noHe 10 A. CneaBa

na 6bae NnpeaBuaeH oTaeNeH NPeKbcBay, CNeLyanHo npeaHas-
HaueH 3a ypepa.

He nocTaBanTe pypHaTa B HenocpeacTBeHa 6M30CT 4o apyru
M3TOUYHULM Ha TOM/IVHA, HaNnpMep KOHBEHLMOHaNHa ¢ypHa.
He noctaBanTte pypHaTa Ha MACTO C BMCOKA BAAXHOCT WX Ha
MEeCTa, KbJIETO € Bb3MOXHO Ja ce cbbupa Bnara. He cbxpaHs-
BanTe 1 He n3nonspanTte GypHaTa Ha OTKPUTO.

AKo 3abenexuTe gum, nskniouete pypHarta oT 3aXpaHBa-
HeTO 1 He OTBapAliTe BpaTaTa, 3a la NpeKbCHeTe AOCTbNa
Ha Kucnopog Ao nlambuuTe.

M3nons3BanTe camo npubopu n cbgose, NnpefHasHa4YeHN
3a MUKpoBb/iHOBa ¢pypHa. lpoBepeTte npubopmTe, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye ca NoAXOoAALN 32 M3NOoNI3BaHe B MUKPO-
BbJIHOBU QypHMN.

AKo 3aTonnaTe XpaHa B N/1laCTMacoBM UAN XapTUEeHU ona-
KOBKW, HabniogaBanTe ¢pypHaTa, Tbil KaTo CblLeCTBYBa
OMNacHOCT OT 3anasnBaHe.
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Cnep ynotpe6a nouncraanTte Kanaka Ha BbJlHoBofga U
BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa. Heob6xoamumo e ga 6baaT cyxn
n 6e3 Ma3HMHA, TbI KaTo CblljaTa MOXe Aa ce Harpee n
3ananmu.

He nocTaBanTe necHo3ananumu matepuanu B 6m3ocT go ¢yp-
HaTa UIn BeHTUNaUNoHHUTE oTBOpU. He no3BonaBanTe BeHTU-
NaUNOHHWTE OTBOPY Aa ObaaT 3aKpPUTK OT NpeaMeTH.
MpemaxBanTe BCUYKK MeTanHW Nombun, Ten n ap. OT XpaHaTta u
XPaHUTENIHUTE ONAKOBKU. VICKpeHeTO OT MeTasTHN MOBbPXHOCTH
MOXKe fia npean3BrKa noxkap.

He nanonseanTte ¢pypHata 3a 3aTonnsAHe Ha Ma3HMHA 3a NbprKe-
He. TemnepaTtypaTa He MoXe Aa ObJe KOHTpOoNMpaHa 1 Ma3HU-
HaTa MOXe fa ce 3ananu.

3a fja HanpaBuUTe NyKaHKW, 3Mon3BarTe caMo creumanHmTe
NaKkeTn NyKaHKW, NpefHa3HauyeHn 3a MUKPOBBb/IHOBA dypHa.

He cbxpaHaBanTe xpaHa nnv apyru NpoayKkT BbB gpypHaTa.

Cnep cTtapTmpaHe Ha ¢ypHaTa, NpoBepeTe HaCTPONKKTE 3a Aa
ce yBepuTe, ye paboTu KaKTo xenaeTe.

He octaBanTe ¢pypHaTa 6€3 HabnoaeHme nNo Bpeme Ha paborTa.

3a pa ce n3berHe onacHOCTTa OT NperpaBaHe N NoXap, e Heob-
XOAUMO fa ce o6pblia NOBMLIEHO BHMMAHME NPU MPUroTBAHE
Ha XPaHW C BUCOKO CbAbPKaHMe Ha Ma3sHUHW UK 3axap, Ha-
NPUMepP HaZEHNYKN, CNAAKULWN NN KoneaeH NyauHr. Pasrne-
[aniTe CbOTBETHUTE MPENOPBKU B PbKOBOACTBOTO 3a €KCMNJ0a-
Tayms.

MpeporBpaTaBaHe Ha Bb3MOXXHN HapaHaBaHuA. TPEQY-
MNPEXXAEHUE:

He paboteTe c noBpefeHa nnv HemsnpasHa ¢ypHa. Mpean
ynoTpeba npoBepeTe C/ieAHOTO:

a) Yeepere ce, ye BpaTaTa ce 3aTBaps [o6pe, He BUCK 1 He e
N3KpPUBEHA.
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b) MposepeTe fanu naHTUTe 1 3aLUTHUA 3aKITIOYBALL MEXa-
HNU3bM He Ca NoBpPeAeH U pasxnabeHu.

C) MNpoBepeTe Aanu ynibTHEHVATA HA BpaTaTa U yrTbTHUTEN-
HUTE NOBBPXHOCTU He Ca MOBPeAEHM.

d) YeeperTe ce, ue BbB BbTPEIIHOCTTA Ha pypHaTa 1 No BpaTa-
Ta HAMA BATbOHATUHMN.

e) MpoBsepeTe Aanu 3axpaHBaLLUAT Kaben v LWencenbT He ca
rnoBpeaeHu.

AKo BpaTaTa UK yNabTHEHUATa ca NoBpeaeHn, dypHaTa He

MOXe la Ce N3MOoJI13Ba, Npean nospenata a 6'bﬂ,e OTCTPAaHEHa
OT KOMIETEHTHO JTNLE.

Hukora He n3NbNHABaNTE CAMOCTOATEIHO PEMOHTV UNn
moaundmKauum Bbpxy ¢pypHarta. spbpLuBaHeTO Ha BCA-
KaKB/ PEMOHTHM AeNHOCTU, BK/TIOYBALLM CBaNsiHE Ha
Kanaka, npegnasBsall OT MUKpPOBbJ/IHOBaTa eHeprus, ot
HeYNMbJIHOMOLLeHW NnLa € onacHo.

He paboteTe c dypHaTa npu oTBOpEHa BpaTa 1 He npenpaBaAin-
Te K/toYankumTe Nno HAKaKbB HaunH. He nanonseante ¢pypHaTa B
Cnyyan, ye mexgy yninbTHEHUATA Ha BpaTaTa U YNTbTHABALLATa
MOBBPXHOCT MMa HAKAKbB OOEKT.

He no3BonsABanTe No ynnbTHEHNATA Ha BpaTaTa U CbNbT-
CTBaLMTE YacTu Aja ce HaTpynBaT Ma3sHVHN N MPbCOTUA.
MouncrBaTe pefoBHO pypHaTa N OTCTPaHABaNTE BCAKaK-
B OCTaTbLM OT XpaHa.

CnepBanTte MHCTpyKuunTe B pasgen "lpvxa n nouncrsea-
He". JIuncaTa Ha noaApPbXKKa MoXKe fla AoBeAe A0 Brolla-
BaHe Ha CbCTOAHNETO Ha MOBbPXHOCTUTE, KaTO TOBa MOXe
Aa noBnuse HebnaronpuATHO BbpPXY XKMBOTa Ha ypeaa u
Aa aosBepae A0 OnacHU cutTyauun.

Xopa C U3KYCTBEHN BOAA4YN Ha CbPLETO Tpﬂ6Ba Oa e KOHCYNTN-
pPaT C INYHUA NeKap nnnm C Npon3soanTesiA Ha BOla4a Ha Cbp-
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LLleTO OTHOCHO NpeAna3HUTe MePKK NO OTHOLLIEHME Ha MUKPO-
Bb/IHOBUTE QypHM.

MpepnoTBpaTABaHe Ha pUCKa OT TOKOB yaap

« B HMKaKbB criyyan He npemaxBanTe BbHLWHWA Kanak.

« Hwkora He pa3nuBanTe unun He NOCTaBANTE NpeaMeTH B
OTBOPMTE 3a 3aK/II0UBAHE UM B OTBOPUTE 3a BEHTUNaLMA. B
C/lyyall Ha pasnuBaHe n3KnyeTe HesabaBHO dypHaTa u ce
obapeTe Ha oTopusnpaH cepsus Ha SHARP.

« He noTtanAanTte 3axpaHBawuA Kaben nnu wencena Bbe BoAa
nnn gpyra TeYHOCT.

« He no3BonsagaliTe 3axpaHBaLwma Kaben ga BUCK Hag pbb Ha
Maca Uiu Hag paboTHa NOBbPXHOCT.

- [pbxTe 3axpaHBaLyma Kaben ganeye oT TONN MNOBbPXHO-
CTW, KaKTO 1 OT 3afHaTa YacT Ha ¢ypHarTa.

- [la3ete ypepa n kabena My Ha MeCTa, HeQOCTbMHM 3a Aeua
nog 8 rogMiHa Bb3pacT.

« He ce onuTBanTe fa nogMeHATe Namnarta Ha pypHaTa camm
N He NO3BONABANTE HA HMKOW, KOMTO HE € eNeKTPOTEXHUK,
otopu3unpaH ot SHARP 3a ToBa. AKO namnarta nsropu, Mons,
KOHCYNTMpanTe ce ¢ Bawmna Tbprosew Wam ¢ oTopusmpaH
cepsu3 Ha SHARP.

- B cnyuan ye 3axpaHBalmAT kaben 6bae NnoBpeneH, CbLn-
AT TpA6Ba fa 6bAe 3aMeHeH B CePBU3, YNMb/IHOMOLLEH OT
SHARP.

MNPEAYNPEXAEHUE: TeuHoCTN nnun gpyru XpaHu He TpA6-
Ba ia 6bAaT HarpABaHM B 3aneyaTaHN ONaKOBKM, Tbil KaTo
€ Bb3MOXXHO Aa ekcnnoaupart. [pyn HarpABaHe Ha HANUTKN
C MMKPOBDBJIHN MOXKe fija Bb3HMKHe 3a6aBeHO KuneHe. Eto
3aLo0 CbAbT TPA6GBa Aa 6bAe AOKOCBAH BHUMaTeNHo. U3-
6sareaHe Ha Bb3MOXXHOCTTa OT n3byxsaHe nnv BHe3anHo
KnneHe:

Hukora He nsnon3sanTe 3aneyataHu cbpose. Mpeam ynotpeba
cBanAnTe Kanayute. 3anevyaTaHUTe CbJOBE MOraT [ia eKCrnio-
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AVpaT BCNEACTBME HAaTPYNMAHOTO HanAraHe, 4OpY U cnep KaTto
¢dypHaTa 6bae nsknoyeHa. lNpn HarpsaBaHe Ha TEYHOCTU U3-
non3BanTe CbAOBe C LWWMPOK OTBOP, MO3BOMABALL U3MYCKaHEe Ha
MexypueTara.

Hukora He 3aTonnANTe TEYUHOCTU B CbAOBE C TACHO Mbpio,
Hanpumep 6e6eLwwKn 6yTUAKN, THI KaTo Npu 3arpsABaHe
MoOXXe fla ce CTUrHe A0 U3puUrBaHe Ha CbAbpP>KaHNETO OT
CbAa N NpUYNHABaHe Ha U3rapsaHe.

3a ga ce npepoTBpPaTU BHE3AMHO KUMNEHe N n3byxeBaHe Ha

TEYHOCT Y Bb3MOKHO M3rapsHe:

1. He n3nonseaiite ¢pypHata 3a TBbpae NPOABIKUTENHN Nepu-
OV OT Bpeme.

2. Pa36bbpKaliTe TeUHOCTTA Npean 3aTonnsHe.

3. MpenopbumnTeNHO € No BpeMe Ha HarpsBaHe B TEYHOCTTa Ja
6bae noToneHa CTbkieHa 6bpKanka unu gpyr nogobeH (He
MeTasneH) npubop.

4. OcTtaBeTe TeYHOCTTA fa NpecTon BbB dypHaTa 20 ceKyHau
cnep 3aTOMIAHETO, 3a Aa Ce NpefoTBpaTn 3abaBeHOTO Kune-
He.

He roTBeTe Alila c Yepynka 1 He 3aTonnANTe TBbPAO CBa-
peHm ANLa, TbN KaTo € Bb3MOXXHO Aia eKcriogupar, Aopu
M cnep KaTo MMKPOBDBJ/IHOBaTa 06pab6oTka e npukniounna.
Mpu roTBeHe UM 3aTonIAHe Ha ANLA, KOUTO He ca 6bpKa-
HU WM MUKCMPaHU, Npo6uiiTe XXbATbKa N 6entbKa. Obe-
neTe N HapeXxeTe TBbPAO CBapeHuTe Alila npean aa rv
3aTonnuTe B MUKpPOBbJIHOBaTa pypHa.

MpoburBanTe 06BMBKaTa Ha XpaHW KaTo KapTodu, konbacu n
N10A40BE NPean roTBeHe, 3aL0TO B MPOTMBEH C/lyyail MoraT Aa
ce B3pMBAT.

MNPEAYNPEXXAEHUE: CobabpKaHMeTo Ha WivweTa u 6yp-
KaHU C AeTCKN XpaHn TpAGBa Aa 6bae pasknawaHo npean
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ynotpe6a. Temnepartypara Tpsa6Ba fa 6bae npoBepsaBaHa,
c uen nsbsaresaHe Ha nsrapaHua. Mpw n3Ba)kpaHeTo Ha xpa-
HU OT pypHaTa N3NON3BalTe KYXHEHCKN pbKaBULu, Tb
KaTo e Bb3MOXHO fAia ce usropure. MpegoreBparaBaHe Ha
pUcKa OT n3rapAaHuA:

« BuHarm otBapanTe cbgoBeTe, ONAaKOBKUTE C NyKaHKK, TOP-
O6UUKKMTe 3a NeyeHe 1 Ap. Aaney ot IMLETO 1 pbLeTe cx, 3a
[a n3berHete n3rapsaHMA oT Napa n U3KnnaeaHe. 3a aa npe-
LOTBpaTUTE N3rapAHUA, BMHAry NpoBepsBanTe Temnepary-
paTa Ha XpaHaTa 1 pa3dobpKBanTe npeaun cepeupaHe. O6pb-
WwanTe ocobeHo BHMMaHMe Ha TeMnepaTypaTta Ha XpaHaTa,
KOATO AaBaTe Ha 6eb6eTa, Aeua nnm Bb3pacTHu xopa. OTKpu-
TUTE YaCTW MOTaT Aia Ce HaropeLAT no Bpeme Ha ynotpeba.
MankuTe aeua TpsabBa ga 6baaT Abp)KaHM HacTpaHa.

- TemnepatypaTa Ha CbJa He e HafieXKAeH NHANKATOp 3a CTe-
neHTa Ha 3aTonNAHe Ha XpaHaTta unn HanuTKata. He nponyc-
KanTe Ja NpoBepuTe TeMnepaTypata CaMOCTOATENHO.

« [lpu oTBapsiHe Ha BpaTaTa Ce OTAPbNBaNTeE, 3a Aa He Ce U3ro-
puTe OT NaparTa.

« Cnep 3aTonnsaHe HapA3BaWTe Mb/IHEHUTE MeYeHU XPaHu,
Taka Yye naparta fa 6bae nsnycHarta v ga ce nberHat nsraps-
HUA.

- [pbXTe geuata ganey ot BpaTtaTa, 3a Aa rvm npegnasute ot
n3rapsHe.

MNPEAYNPEXAEHUE: ®ypHaTta MmoXxe fla 6bae nsnonssaHa
CaMOCTOATENHO OT Aela Haa 8 roanHN camMo crief KaTo ca

NONYYN CbOTBETHUTE YKa3aHuA 3a 6e3onacHa eKkcnnoa-
Tauus N oCb3HaBaT pUCKOBETE OT HenpaBWiIHa ynoTpeb6a.

Mpu pa6oTa B pexxumu FPUJ1, MUKC IPUJ1, KOHBEKLIMOH-
HO rOTBEHE, CMECEHO KOHBEKLIMOHHO OTBEHE n
ABTOMATUYHO MEHIO (pexXumuTte ca HaJIM4HN B 3aBUCK-
MOCT OT MoJieia) ce reHepupa BMCOKa Temneparypa, eTo
3auo Aeuarta Tpa6Ba aa 6baaT HabnogaBaHw.
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YpeavT He e npeaHa3HaueH Aa 6bae n3nonsBaH oT iMua
(BKNOUMTENHO Aeua) Cc HamaneHn Gusnveckun, CeTUBHN
AN YMCTBEHU CNOCOGHOCTI UM C inncaTa Ha OnuT 1 3Ha-
HUA, OCBEH aKo ca NoA HaA30p AN ca MHCTPYKTUPaHU OT
nvue, oTTOBOPHO 3a TAXHaTa 6e30nacHOCT.

Jeuarta Tpa6Ba ga 6bpaT HabnogaBaHu, 3a Aa ce rapaH-
TUPa, Ye He CK UTpanT c ypepa. MouncrBaHeTo Ha ypeaa
MoOXKe fia 6bae N3NbHABAHO OT Aella eANHCTBEHO aKo ce
HabnogaBaT oT Bb3pacTeH.

MopenuTe c eNeKTPOHEH CeH30peH NaHen pasnonarar ¢
peXxum 3a 3aK/ouBaHe 3a AeTcKka 6e30nacHoOCT.

He ce ppbiKTe 1 He ce nionenTe Ha BpaTaTta Ha dypHaTa. He cu
nrpanTe c pypHaTa 1 He A U3NON3BaNTE KaTo UrpayKa.

Bcnuku BaXKHM MHCTPYKLUMUK 3a 6e30nacHOCT TpAGBa fa 6baar
pa3sCHeHW Ha AeuaTa, a UMeHHO: N3M0J13BaHe Ha KYXHEHCKM
PbKaBULM, BHUMATENTHO NPeMaxBaHe Ha 0OBMBKNUTE Ha XpaHUTe
- [a ce 06pbLIA CNELNANHO BHUMaHME Ha ONaKoBKUTe (Hanpu-
Mep Ha CaMOo3aToMJIALWNUTE Ce MaTepuranu), NpeaHasHavYeHn aa
NoAObpPKaT XpaHaTa CBeXa, Tbi KaTo CbLuUTe MoraT Aa 6baaT
MHOFO HaropeLeHu.

Opyrn npeaynpexpeHna

Hukora n no HUKaKbB HauMH He N3BbpLUBalTe MoguduKaLmum
BbpXy PypHaTa.

He npemecTtBanTte ¢pypHaTa fOKaTO paboTu.

To3u NpoAYKT e NpeAHa3HavyeH 3a ynotpeba B JOMALLIHW YCIo-
BUA. Ta3n PpypHa e NnpeaHa3HayeHa eAMHCTBEHO 3a JOMALUHO
NPUroTBAHE Ha XpPaHU 1 HanUTKK. CyLIEHETO Ha XpaHa unn gpe-
XM, KAKTO M HarpsiBaHETO Ha OTOMIUTENHU NOANOXKKM, YEXSIN,
rbOU, BNAXKHWN KbPMN U T.H. MOXe Aia floBefe A0 PUCK OT Hapa-
HABaHe 1nn noxap. He ce npenopbyBa ynotpeba B TbProBCKM
NN NabopaTopHU YCIIOBUS.
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3a HacbpuaBaHe Ha 6e3npob6nemHara pa6orta Ha Bawara
¢$ypHa n nsbarsaHe Ha noBpepa.

Hukora He BKnouBanTe ¢pypHaTa npasHa. Mpu nsnonssaHe Ha
CbAOBE 3a 3aNnYaHe UK Tak1Ba OT CaMo3aToMNALLY ce MaTe-
puan, BUHarn NocTaBAnTe nog TAX TON0ycTouMBa Nperpaga
(Hanp. nopuenaHoBa YMHKUSA), 3a Aa NPeaoTBPATUTE YBPEXKdaHe
Ha nyioyaTta BCNeACTBUE Ha NPEKOMEPHO HarpsiBaHe. BpemeTo
3a 3aTOMJIsSHE Ha XPaHaTa, MOCOUYEHO B MHCTPYKLUNUTE He TPsio-
Ba [la 6bJie NpeBuLLaBaHoO.

He nanonseante meTtanHn npnbopn 1 KOHCEPBU, TbIl KaTo OT-
pa3ABaT MUKPOBBIHUTE N MOraT Aa NPUYNHAT AbroB pa3paa.

[Npegna3BaHe Ha BbpTALWATa YNHMA UAK NfioYaTa OT CYYNBaHe:
a) Mpeawn aa NPUCTbNNTE KbM NOYNCTBAHE C BOAA, M3YaKalTe
Ja ce oxnaawn.

b) He nocraeaiite HaropeleHn Uy CTyaeHn XpaHu UAKN Haro-
peLeHn CbaoBe BbpXy CTyAeHa BbpTALa YNHUA/NIovYa.

C) He nocraesaiTe HMLIO BbPXY BbHLUHATA KyTUA MO BPEME Ha
paborta.

3ABEJIEXKA:

[py MMKPOBBIHOBO 3aTOMJIAHE He M3Mo3BanTe NaacTMacoBu
OMNaKOBKM, ako PypHaTa e BCe olye HaropelyeHa cnep paboTa B
peXum Ha KOMBMHMPAHO roTBEHe (B 3aBMCMMOCT OT MOAENA),
TbI KaTo € Bb3MOXHO Aa Ce pa3TonAT.

Mpwv ropHuTe PyHKLMM He TPA6Ba Aa 6bAAT M3non3BaHM NiacT-
MacCOBM OMAKOBKM, OCBEH aKO NMPOV3BOAUTENAT U3PUYUYHO He e
oT6enAsan, ye morat a 6baaT M3nos3BaHu.

AKO He CTe CUrypHM Kak fia cBbpxkeTe Bawata ¢pypHa, mons,
KOHCYNTUpanTe ce C oTopu3npaH, KBannduumpaH enekTpoTex-
HUIK.

HWTO NPOV3BOANTENAT, HUTO THPrOBELILT HE MOEMAT OTrOBOP-
HOCT 3a noepeaw no ¢ypHaTa B CliefCTBME Ha HeCMa3BaHe Ha
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npouenypata no npaBMWIHOTO eNeKTPNYECKO CBbP3BaHe.

lNoHAKora morat ga ce o6pa3yBaT BOAHa Napa Win Karnku rno
CTEHUTE Ha cl)ypHaTa, Nno YIJTbTHEHUATA N 3OHNTE 3a YIJTbTHA-
BaHe. ToBa e HOPMaJTHO ABJIEHNE N HE € MPUN3HaK 3a TeY UJIn 3a
HEN3MpaBHOCT.

To3n ypea € npegHa3Ha4yeH 3a 6uToBa 1 apyra I'IO}J,O6Ha yno-
Tpe6a, Hamnp.: B KyXHEHCKN NOMeLEHNA 3a NepCcoHas B Mara-
31NHN, O(I)I/ICI/I n ap.; B 3semefeniCkm CTornaHCcTBa,; OT KJTMEHTU Ha
xotenn, motenn n opyrn MmecCta 3a HaCTaHABaHE; B MeCTa 3a
HaCTaHABAHE TUM HOLWYBKa 1N 3aKyCKa.

ff To3m cMMBOJ O3HayaBa, Ye MOBBPXHOCTUTE MOXeE Aa ce
HaropeLwsT No BpemMe Ha paboTa.
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1. OTcTpaHeTe BCUUKM OMaKoBbYHM MaTepranii OT BbTPELHOCTTa Ha GpypHaTa, KakTo 1 BCUYKY Npefna3BaLyy N1eHTn
Mo NOBbPXHOCTWTE Ha BbTPELLIHaTa YacT.

2. [lpoBepeTe BHUMaTENHO pypHaTa 3a BCAKAKBY Clieamn OT noBpeaa.

3. TlocTaBeTe ¢pypHaTa Ha CUrypHa, paBHa MOBBbPXHOCT, AOCTaTbYHO CTabuiHa Aa U3abpXi TErnoTo Ha GypHaTta noc
Hal-TeXKMA NPOJYKT, KOWTO MOXe fla 6bae NpuroTeeH BbB pypHaTta. He noctasaiite ¢pypHata B WKad.

4. N36epeTe paBHa NOBbPXHOCT, OCMIypABaLla AOCTaTbYHO CBOOOHO NPOCTPAHCTBO 3a BEHTUNALVIOHHUTE OTBOPU.
BX. n306pakeHNeTO Ha MbpBa CTpaHuLa. 3agHaTa cTpaHa Ha GypHaTa Moxe Aa 6bfe Pa3nosioKeHa cpelLy CTeHa.

« MuHMManHaTa MOHTa)Ha BMCOYMHa e 85 cm.

+ MUHMManHoOTO OTCTOAHVE Ha PpypHaTa OT CbCeAHUTE CTeHN UK 06eKTH e 20 CM.

+ OcTaBeTe MHMMYM 30 CM. CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO Haf dpypHaTa.

+ He otcTpaHaBaliTe KpaueTtaTa OT ;bHOTO Ha dypHaTa.

+ Bnokunpaiiku BeHTUNaLMOHHUTE OTBOPU MOXeTe Aa nospeaunTe ¢pypHara.

+ lMocTaBeTe pypHaTa Bb3MOXHO Hall-Aaneye oT pafAMonpueMHULV 1 Tenesusopu. Pabotata Ha MUKPOBbIHOBaTa

dypHa MOXe fia NpeAn3BIKa CMYLLEHUA Ha Pauno / TeNeBU3NOHHWA CUrHan.

85cm

/‘

5. CBbpxeTe CTabWUIHO Liencena Ha ¢pypHaTa KbM CTaHAapTeH (3a3eMeH) AOMAKUHCKU KOHTAKT.

NMPEAYNPEXAEHUE:

He n3naraiite dypHaTa Ha TONNMHa, BOAA WM BUCOKA BAXKHOCT (Hanp. B 651M30CT 1M BbpXy KOHBEHLMOHaNHa ¢yp-
Ha); He A pa3nonaraiTe HENOCPeACTBEHO A0 SleCHO3ananMmm matepuanm (Hamnp. 3aBecu).

He 6nokumpaiite BEHTUNALMOHHNTE OTBOPWI.

He nocTaBAiiTe npeameTy BbPXY pypHaTa.

Mo Bpeme Ha paboTa nnv HenocpeCcTBeHO Clef TOBA BbHILHMTE MOBbPXHOCTU Ha MKPOBb/IHOBaTa dypHa MoraT Aa
6bAaT HaropeLLEeH 1 NP JOKOCBAHE CbLLECTBYBa ONACHOCT OT U3rapsHe.
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HUA CUTHAN

PaboTaTta Ha MMKpPOBbIIHOBaTa dypHa MOXe Aa NPeAn3BlIKa CMYLLEHUA B PaAVOTENEBN3NOHHIA CUrHan. B Tesn cnyyan
MoeTe fla NpeanpuemeTe ciejHUTE MepKy, 3a fia M orpaHuuuTe:

1. lMouucTeTe BpaTaTa 1 BBTPELLHOCTTa Ha GypHaTa Ha MACTOTO, KbAETO NMAT CbMPUKOCHOBEHME.

2. [pomeHeTe NocokaTa Ha NpueMalliaTa aHTeHa Ha PajioTo U TeneBu3opa.

3. [pomeHeTe NONOXKEHNETO Ha MUKPOBbB/IHOBaTa GypHa CMPAMO NPUEMHNKA.

4. BknoyeTe MMKPOBb/IHOBaTa GpypHa B pasnnyueH KOHTaKT, Taka ye la He 6bie B ejHa Bepura C NpUeMHMKa.

YpennT Tpa6Ba Aa 6bAe NPaBUIHO 3a3eMeH. 3axpaHBaWUAT Kaben pasnonara CbC 3a3eMUTeNeH MPOBOAHMK 1 KNema.
CbwmAT cnefBa fa 6bAe BKNOUBaH €AVHCTBEHO B KOHTAKT, KOWTO € HaNeXHO MOHTVPaH 1 3a3emMeH. B cnyyvan

Ha KbCO CbefjMHeHVe, 3a3eMABaHETO OrpaH1MYaBa ONacHOCTTa OT TOKOB yAap Ypes n3nycKaTteneH NPOBOAHMK 3a
enekTpuueckus 3apag. [penopbusa ce 3a pypHaTta fa 6bae 13non3BaHa OTAeNHa CaMOCTOATeNIHA Bepura.

A NPEAYNPEXAEHUE: HenpaBunHoTo n3nonsBaHe Ha 3a3eMABaLYNA LWencen Moxe Aa foseae Ao
0OMNacHOCT OT TOKOB yAap.

3ABEJNIEXKA:

1. AKO MMaTe BbNPOCK OTHOCHO YKa3aHMUATa 3a 3a3eMABaHe 1 eNEKTPUYECKO CBbP3BaHE, NOTbPCETe CbAeCTBME OT
KBanMOULMPaH eneKTPOTEXHNK UK YITbIHOMOLUEH CEPBU3EH CIYXKMTES.

2. [pou3BOAUTENAT U TbPrOBCKWAT NMPEeACTaBUTEN He MOraT fia 6bAaT NOABEXAAHMN MO OTFTOBOPHOCT MO NMOBOJ,
LweTn no dypHaTa unm GUsnyecKkn HapaHABaHWA, Bb3HVKHANM B Pe3yNTaT Ha HEMPaBUIHO CBbP3BaHe KbM
efeKTpryecKaTa Mpexa.

3axpaHBalLMAT Kaben Ha GypHaTa CbAbpKa OLIBETEHN MPOBOAHMLIM, O3HAYaBaLLM CbOTBETHO:

3eneHo v xbnTo - 3EMA

CuHbo — HEYTPAJIEH

Kadpsaso - DA3A

HaumenoBanwe Ha Mogena: veps204a | YOPs234A | VePs2san | vCPG204A | YCPG234A | YCPG254A | YC-PG284A
Mp MPEX0BO HanpexeHue 230~240V, 50 Hz MoHodazHo
JIuHeex npegnasuten/npekbcsay 10A
pts: | Mukp 700W | 900 W | 900 W 700W 900 W 900 W 900 W
Tpun 900 W 1000W 1000W 1000W
Tpu u3KnoueH ypes <05W
B pexium 3a necteHe Ha eHeprus >05W
Vsnckgama T 1200W 1400 W 1400W 1400 W 1400 W 1400W 1400W
MukpoBbIHOBa YecToTa 2450 MHz*
B pia) X (BicoumHa) X (Abn6ouiHa) MM 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x309x 441
P (1wpuka) x (BucounHa) X (bnbounka)™ mm | 315x 198x 297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 315x198x297 | 340x 220x320 | 340x 220x 344 | 354%220x 358
Ha dypHara 20 nutpa*™* 23 nuTpa** 25 nutpa** 20 nutpa*™ 25 nupa*™* 25 nutpa** 28 nutpa**
JlnameTbp Ha BbpTALLATA YUHUA 245Mm 270 Mm 270 Mm 245Mm 270 Mm 270 Mm 325mMm
Pa3mepu Ha nocTaskara 3a rpun (LU) x (1) mm 190x79 80x208 80208 89285
Terno npu6n. 10,5kr | npuén. 12,9kr | npu6n.13,5kr | npu6n.10,9kr | npubn.139kr | npubn.13,7kr | npuén. 16,6 kr
BurpeluHo LED ocsetnenve 3a dypHa 15W
*-To3u npody IpA HA U3UC Ha Eep (icKu ci pm EN55011. Ceo6p mosu c dap pody ce
Knacuguyupa kamo o6opy 2pyna 2 knac B.
Ipyna 2 o3Ha4asa, 4e mosu yped 04eHo np 0a pad pausi nod gop Ha p padua-
yus sa P Haxp
0O6opyo om knacB , 4e mo3u yped mox<e 0a 6b0e u3nos138aH 8 0OMALIHU YC/108USA.
**- BbmpewHuam Kanayumem ce U34yucs116a ypes P HA MAaKci p 0 u sucoquHa. Jelicmeumenru-

AM Kanayumem Ha KAMepama 3a XpaHa e No-MasnsK.
KATO YACT OT MOJINTUKATA 3A HEMPEKbCHATO YCbBbBPLUEHCTBAHE, HVE CW/ 3AMA3BAME MPABOTO [A
MPOMEHAME AN3ANHA U CMELIMOUKALUUTE BE3 NPEOYNPEXAEHUE.
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1. 3aknouBalla cuctema 3a 6e3onacHoCT

2. [lpo3opey

3. Bopela ponka

4. CbeAviHWTENHO 3BEHO

5. CenekTop v 6yTOHM 3a ynpasneHve

6. Kanak Ha BbnHoBopaa (HE CBAJIANTE)

7. CrbKkneHa nnova

8. MMocTaBka 3a rpvn 3a mopenu YC-PG204A,
YC-PG234A, YC-PG254A n YC-PG284A

9. OTBOpM 3a BeHTUNAUNA

10. BbHwHa KyTna

11. 3axpaHBaLy kaben

YBepeTe ce, Ue CefiHNTe akcecoapu ca HannyHK:

Camo npu Mmoaenu ¢ rpun:

MocTtaBKa 3a rpun - N3nonsBea ce eNHCTBEHO
npu roteeHe ¢ GyHKLWA rpun.

MocTaBKaTa 3a rpun e NnpefHa3HaveHa 3a
ynotpe6a eanHCTBEHO Npw GypHY C rpun.

HE A N3MNON3BAWTE npn MUKPOBBLIHOBO
roTeeHe.

MoBeye nHdopMaLma OTHOCHO ynoTpebaTa
Ha nocTaBKaTa 3a rpu MoXeTe ja HamepuTe B
pasgenv P Ha HacTOALOTO PbKOBOACTBO.

Hukora He foKoCBaliTe rpuna, AoKaTo e
HaropeuyeH.

3ABEJIEXKA: KoraTto nopbuBaTte
NPUHAANEXHOCTH, MONA yrnoMeHeTe ABa
eflemeHTa: HaMeHOBaHMe Ha YacTTa n
HauMeHOBaHMe Ha Mofena.

3ABENEXKMW:

« Cnep NPUroTBAHE Ha Ma3HU XpaHu 6e3 noctaBeH Kanak BUHary noyncreante Aoﬁpe BBTPELHOCTTa Ha ¢ypHaTa,
AOKaTO OCTaHe HaMmbJIHO CyXa. HanyI‘IBaHeTO Ha Ma3HWHW Cb3[aBa PUCK OT NperpABaHe 1 3ananBaHe.

« lMpn MUKPOBBIHOBO rOTBEHE BMHArM nocraeAiTe CbaoBeTe C XpaHa unu HanuTKn BbpXxy BbpTALLATa YNHUA.

« HE M3MNON3BAWTE nocTaskaTa 3a rpun Npy MIUKPOBBAHOBO roTeeHe (6e3 rpun).

A NPEAYNPEXAEHUE: Tosvl CMMBOJ NOKa3Ba, Ye NpU eKcnioaTalyusa NOBbPXHOCTUTe (BpaTaTa,
KOPNyCbT, BTPEWHOCTTa Ha pypHaTa U akcecoapuTe) MoraT a ce HaropewATt. 3a Aa NpefoTBpaTNTe
n3rapsiHus, BUHarn usnonssaiite fe6enu pbKasnum sa GpypHa.
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MAHEN 3A YNIPABJIEHUE

1.

10.

LMOPOB AUNCIIIEN - nokassa
BpemeTpaeHe Ha roTBeHe, MOLYHOCT,
VNHAVKATOPY 1 TOYEH Yac.

ByTtonn 3a ABTOMATUYHO MEHIO

- 11360p Ha aBTOMATNYHO MeHIO 3a
roTeeHe (3a no-nofpobHa nHpopmauma
BX. CTp. 19).

START/QUICK START (CrapT1/Bbbp3
cTtapT) - (cTp. 18).

MICROWAVE POWER (MviKkpoBbiHOBa
MOLLYHOCT) — 1360p Ha MUKPOBbBIHOBA
MowHoCT (cTp. 17).

GRILL (Mpun) - 3agaBaHa Ha nporpama
3a rotBeHe ¢ rpun (cTp. 18).
MICROWAVE+GRILL (MukpoBbiHn

1 rpun) — nporpama 3a KOM6UHMpPaHo
roTBEHe C MUKPOBBJIHOBA EHeprus u
rpun (cTp. 18).

CEJIEKTOP - 3apaBaHe Ha pasnuunu
dYHKLMM Ypes 3aBbpTaHe Mo Nocoka

1 Cpelly YaCOBHMKOBATa CTesKa.
STOP/ECO (Cron/EHeprocnecTaBaly
pexvm) — Npy eAHOKPATHO HaTUCKaHe
nporpamara ce npekbcBa BPeMeHHO,
cnep 4Be HaTUCKaHKA Nporpamara ce
oTMeHsA

M3non3Ba ce 3a 3agaBaHe Ha
EHeprocnectaBaLly pexum.

(Crp. 23).

CHILD LOCK (3akniouBaHe 3a fleTcka
6e30nacHoCT) — (cTp. 24).

TIME/SET CLOCK (YacoBHuK/Tanimep) —
3ajlaBaHe Ha ToueH Yac/PyHKLMA Talimep
(cTp. 16).

.

S I
oo & .
sopico TR seftiex 8

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

@ e

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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OTPEBA

Cnep KaTo ypefbT 6bfie BK/IOUEH B efleKTpryeckaTa Mpexa 3a MpbB MbT, Le NPOo3ByUn eJHOKPATEH 3BYKOB CUTHas,
a Bbpxy avcnnes wwe 6bae nanucado "1: 00". imaiTte npensug, ye 3a aa yHKUMOHUpPa dypHaTa NpaBusHo, He e
HeOob6XOAMMO YaCOBHUKBT Aa 6bfje CBEPEH. 3a HaCTpOoVBaHe Ha YaCOBHUKA ClefBaiTe MHCTPYKLMNUTE B pasaen
"HacTpoiiBaHe Ha YaCcOBHMKa" Ha HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO.

Mpu MbpBOHaYaNHOTO M3MOM3BaHe Ha rpuna Wwe 6bAaT OTAENEHN UM 1 MUPU3MU. 3a fla ce U3berHe TAXHOTO
Bb3/le/ICTBME BbPXY NPUroTBAHATA XpaHa, akTUBMpanTe GpyHKLUA rpun Npu npasHa GpypHa 3a oK. 20 M1H.

AKo BpaTaTa 6bile OTBOPEHA 11 3aTBOPEHA, e Ce aKTUBMPA PEXIM Ha FOTOBHOCT. [1pu IMnca Ha akTYBHOCT OT
CTpaHa Ha NoTpebuTens B paMK1Te Ha 1 M HYTA, AUCTINEAT L OCTaHe BKIIOYEH, a Oy TOHUTE Le 6bAAT 3aK/0YeHN.
3a NOBTOPHO aKTMBMPAHE Ha PeXXMMa Ha FOTOBHOCT, OTBOPETE 1 3aTBOpeTe BpaTaTa OTHOBO.

Ako 6yToH STOP/ECO 6be HaTUCHAT eHOKPATHO MO BPEME Ha roTBEHE, LIMKBITHT Lie 6bAe NocTaBeH B naysa. 3a
HeroBoTo Bb306HOBABaHe HaTucHeTe 6yToH START/QUICK START. Ako 6ytoH STOP/ECO 6bae HaTCHAT ABa MbTU,
nporpamara e 6bae OTMeHeHa.

KoraTo npv 3apaBaHe Ha Nporpama Mexay oTAeNHWTe HaTUCKaHWA Ha ByToHM 6bae HanpaBeHa naysa ot 30 cekyHAn
VNV noBeye, pypHaTa Lie Ce BbPHe B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

Cnep 3aBbplLUBaHe Ha LMKba Ha roTBeHe, BbpXy Ancnnes we ce nanuwe "End" (Kpait) n Ha Bcekv ABe MUHYTU Le
Npo3ByYaBa ayAMo CUrHar, AOKATO BpaTaTa He 6bjle OTBOPEHa MM HAKOWM OT GYTOHMTe He 6bAe HaTUCHAT.

(DypHaTa pasnosnara ¢ YHaCOBHUK, KOMTO MOXe Aa 6bAe 3aaZieH 3a NokassaHe B 12 unm 24-yacos ¢popmar. 3a fia

HaCcTpouTe YaCOBHUKA, N3MbJIHETE CNIEAHOTO:

1. B pexum Ha roTOBHOCT HaT/CHeTe 1 3aapbxTe 6yToH TIME/SET CLOCK 3a 3 cekyHau. LLle 6bae cTapTupaH pexum
3a HacTpolBaHe Ha YaCOBHYKa.

2. HatucHete 6ytoH TIME/SET CLOCK, 3a aa n3bepete 12 unm 24-yacos popmar.

3. 3asbprete CEJIEKTOPA, 3a fia 3aaaeTe TouHWA yac. HatncHete 6yToH TIME/SET CLOCK 3a noTBbpXAaeHve.

4. 3asbprete CENIEKTOPA, 3a fa 3apapete muHytute. HatucHete 6yToH TIME/SET CLOCK 3a NOTBbpXKAeHWE U 13XO0A,
OT peXrMa 3a HaCTPOoiBaHe Ha YaCoBHYKa.

+ 3a HopmanHoTo GpyHKUMOHUpPaHe Ha PpypHaTa He e HeOOXOAMMO YaCOBHUKBT fja O6be CBepeH.

+ B pexunm Ha rotBeHe HaTucHeTe 6yToH TIME/SET CLOCK 3a npernen Ha TOUHMA Yac OT AeHA (aKO YaCOBHUKBT €

csepeH). Cnep5 CeKyHAN BbpXy Ancnsiea OTHOBO e 6bae NoKasaHoO OCTaBaLLOTO BpemMeTpaeHe Ha roTBeHe. Nmante
npenBug, 4e TOYHUAT YaC He MOXe Ada 6b,qe noKasaH nNpu 3afjaieH KyXHeHCKN Talhmep.
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3a u3nonseaHe Ha Tasn ¢yHKI.|IIIﬂ, cnepgaiTe YKasaHunATa no-gony:

1. B pexum Ha roTOBHOCT HaTVCHeTe HeKoNKoKpaTHo 6yToH MICROWAVE POWER, 3a fja 3ajjafeTe KenaHoTo HUBO
Ha MUKPOBBIHOBA MOLLHOCT. Mpn BCAKO HaTCKaHe Ha 6yToHa Le 6be NoKa3BaHO CbOTBETHOTO HUBO.

2. Cnep KaTo XefaHoTo HBO Ha MOLLHOCT 6bae n3bpaHo, 3aBbptete CEJIEKTOPA, 3a ja 3aafeTe BpemMeTpaeHe Ha
roTBeHe.

3. HatucHete 6ytoH START/QUICK START, 3a fia cTapTupate npoLieca Ha roteeHe.

4. Crnep3aBbpluBaHe Ha LUMKba Ha rOTBeHe, Bbpxy Ancnnes e ce n3nvwe "End" (Kpait)  Ha BCeKM iBE MVHYTH Le
Npo3ByyaBa ayAMo CUrHal, AOKaTo BpaTaTa He 6bJie OTBOPEHA MM HAKOWN OT Oy TOHMTE He 6bAe HaTUCHAT.

M3nonsBarite Tabnuuata no-gony 3a cnpaska. ®ypHata pasnonara ¢ 10 HMBa Ha MUKPOBbIHOBA MOLLHOCT — 10%,

20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% 1 100%. [leficTBMTENHATa 13XOHA MOLYHOCT MOXe fla 6bAe nosyyeHa upes

YMHOXaBaHe Ha MVKPOBbBJIHOBATa MOLYHOCT MO CbOTBETHUA MPOLIEHT.

PbKOBOACTBO 3a MMKPOBBJ/IHOBO roTBEHE:

. MukpoBbaHo-
Avcnnen MpenopbuntenHa ynotpe6a
Ba MOLLHOCT
Bbp30 rotBeHe nnu npetonnaHe, Hanp. Ha rloBeYm, TOMAN HaNUTKWY, 3eNeHYyLn 1
P100 100 % p: p ) p 2 2 yu
Aap.
BrICOKOKanopnuHM XpaHu, KOUTO N3NCKBAT NPOLB/IKATENIHO BPEME Ha MPUroTBAHE
P-80 80 % Mo TPAANLIMOHEH HaUMH, HAaNp. roBeXo Meco. Ta3n HacTPoIiKa ce MpenopbyBa 3a
3arna3BaHe KpexKocTTa Ha MecoTo.
P-60 60 % MpOoABLMKUTENHO rOTBEHE Ha MbCTY XPaHU KaTo NeYeHo, Meco, X116 1 MOKPUTH
. (]
ACTWA, @ CbLLO M YYBCTBUTENHW XPaHM KaTo COC OT CYPeHe 1 NaHAULWINaHW.
P_40 40% OcurypsBa paBHOMepPHO pa3mpa3ssaBaHe. Ta3n HaCTPOIiKa e nfeanHa 3a BapeHe Ha
» b .
opw3, MakapOHEHW N3AENVA, KHeSIn 1 ANYEH Kpem.
P-20 20% Jleko pasmpasnBaHe, Hanpumep Ha KPeMoBe NN CNaAKNLLN.

+ H1BOTO Ha MOLLHOCT MOXe fia Gbie NPOBEPEHO MO BPeMe Ha roTBEHe Upe3 HaTUCKaHe 1 3afbpiaHe Ha GyToH
MICROWAVE POWER.

« MakcrmanHoTo BpemeTpaeHe e 95 MUHYTU.
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3a He3abaBHO cTapTpaHe Ha rotBeHe npu 100% MowHocT HaTucHeTe 6yToH START/QUICK START Ha CENIEKTOPA,
[IOKaTo ypeabT e B PEXIM Ha rOTOBHOCT. lMpu BcAKo HaTUcKaHe Ha 6yToH START/QUICK START KbM BpemeTpaeHeTo
e 6baat fobasaHu 30 CeKyHAU.

punbT B ropHaTa YacT Ha dypHaTa pasnonara camo ¢ efjHa epeKTUBHA Y IKOHOMMYHA HAaCTPOIiKa 3a MOLLHOCT. MoxeTe

[1a ro U3non3Bearte 3a neyeHe Ha 6eKoH, Gpune, pubeHr KPOKeTU 1 YaeHN BUCKBITN.

MocTaBKaTta 3a rpun e YygeceH 1360p 3a NPUroTBAHE Ha MasKK YacTU XpaHa, Hanp. 6eKOH 1 HaaeHNYKN (He 3abpaBaiiTe

[la rv npeobpblyate). XpaHata Moxe a 6bAe NoCTaBeHa AMPEKTHO BbPXY CKapaTta 1 B TEPMOYCTOMYMB Cbf} BbPXY Hes.

3a a NpefoTBpaTUTE 3aMbPCABAHETO C Ma3HUHA, NOA rpuna TpA6Ba Aa GbAe NocTaBeHa NMOAXOAALLA TaBa.

MoxxeTe fla ©3non3BaTe NOCTaBKaTa 3a rpys Npu 3anuyaHe Ha Xpynkasa KOpUYKa, ako CbAbT e JOCTaTbYHO NAUTHK. Bce

nakK, NpernopbUMTENHO € TakMBa CbOBe Aa 6bJaT MOCTaBAHM HaNPaBo BbpXy BbpPTALLATa YMHNSA, KaTo Obaie OCTaBEHO

[OMbIIHATENHO BpeMe 3a NpUAo6MBaHe Ha aneTuTeH KadAs LBAT. MocTaBKaTa 3a rpus He MoXe fa 6bAe 13non3saHa 3a

neyeHe Ha ckapa.

3a n3nonsBaHe Ha GpYHKLMA rpun, cnepBaiiTe yKasaHuATa no-gony:

1. B pexum Ha roToBHOCT HaTucHeTe 6yToH GRILL, 3a aa nsbepete dyHKUMA rpun. Bbpxy ancnnes wwe 6bae n3nmcaHo
"Grill" (Mpwin).

2. 3asbprete CEJIEKTOPA, 3a fa 3afja/ieTe BpeMeTpaeHeTo Ha roteeHe.

3. HatncHete 6yToH START/QUICK START, 3a Aa cTapTupaTte npoLeca Ha roteeHe.

4. Cnep 3aBbplUBaHe Ha LMIKbIIa Ha FOTBEHe, BbPXY Avcrnnes we ce n3nuie "End" (Kpaii) v Ha BCeKU 2 MUHYTU Le
npo3ByyYaBa ayavo CUrHas, AoKaTo BpaTtaTa He 6bfe OTBOPEHa UM HAKON OT By TOHWTe He 6bJje HaTUCHaT.

*- OmHacs ce eAUHCMBEHO 3a Modesiume ¢ 2pul.

C nomolyTa Ha GpyHKLMATa 32 KOMOMHMPAHO FrOTBEHE C MUKPOBBITHY 1 FPU MOXKeTe 6bp30 Aa 3anuyate Uam roteute

XpaHa. 3a fia A U3non3Barte, CiefjBaiTe yKasaHusATa no-gony:

1. B pexum Ha roTOBHOCT HaTUCHeTe efjHOKpaTHO 6yToH MICROWAVE + GRILL, 3a fia n36epete pexum "Co-1" nunn
[IBYKpaTHo, 3a Aaa n3beperte "Co-2"

2. 3asbprete CEJIEKTOPA, 3a aa 3afjafieTe BpemMeTpaeHe Ha rotBeHe.

3. HatucHete 6ytoH START/QUICK START 3a ctapTupaHe.

4. Crnep3aBbpluBaHe Ha LMKba Ha roTBeHe, Bbpxy aAncnnen wwe ce nsnuwe "End" (Kpai) n Ha BCeKMn iBE MUHYTH Le
npo3ByyaBa ayAMo CUrHaJ, AOKATO BpaTaTa He 6bJie OTBOPEHa MM HAKOW OT Oy TOHUTE He 6b/e HaTUCHAT.

myHKI.lIIIﬂ 3aroTeBeHe C MMKPOBDBJIHN U rpun

Aucnneit WUsx. mowHoCT MpenopbunTenHa ynorpeba
Co-1 70% rpun / 30% MUKPOBBAHOBA MOLHOCT | newwKy xanku, nunewKn rbpam, CBUHCKN KOTeTr
Co-2 56% rpun / 44% MnKpoBbaHOBa MoLHocT | Liano nune

+ MakcmanHoTo BpemeTpaeHe C BKOUEH rpu e 95 MUHYTH.

+ [lokaTo ypeabT paboTu e HeobXOAMMO fla OTBOPWTE NPO30pPeL| UK fja BKIOUMTE KyXHeHCKaTa BeHTUNaLUmA, 3a Aa
No3BO/ITE Ha AVIMa U MPM3MUTE Aa Ce pa3HecaT. ToBa € HOPMaJTHO ABNEHKE 1 He Ce Ib/IKN Ha HEU3NPaBHOCT.

+ MoxeTe fia NpoBepuTe 3afjaleHNA PEXIM Ha KOMOUHUPAHO roTBeHe C HaTncKaHe Ha 6yToH MICROWAVE + GRILL.

- Ako d)yHKLlI/IﬂTa 3a neyeHe Ha rpun 6b,qe M3MON3BaHa, rpUNLT We Ce BK/IIoYBa U N3KTKH0YBa Ha paBHU BpeMeBn
WHTEpBanu C uen npeaoTepaTABaHe Ha NperapAaHe Ha XpaHarta.

+ KoraTto n3nonseare pexum Ha kombuHmpaHo roteeHe ¢ MUKPOBDBJTHU U/ TPUJI, xpaHaTa moxe Aa 6bfe noctaBeHa B
NOAXOAALLY Cbf} HEMOCPeACTBEHO BbPXY BbPTALLATA YNHUA UM BbPXY NOCTaBKaTa 3a rpu.

NPEAYNPEXXAEHUE! Mo Bpeme Ha paboTa BpaTaTa, KOPMYCbT, BbTPELIHOCTTA Ha PpypHaTa, akcecoapute unm

CcbAoBeTe MoraT Aa 6bAaT CUNHO HaropelleHw. 3a ia 3GerHeTe K3rapsHUA, BUHAr U3non3BaiiTe fe6eny pbKasuLm

3a ¢pypHa.

*- OmHacsa ce eDUHCMEBeHO 3a Modesiume C 2pus.
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MporpamunTe OT aBTOMaTUYHOTO MEHIO MO3BOJIABAT XpaHaTa fa 6bAe NpuUroTBeHa 6bp30 1 ePpeKTUBHO CaMmo

C HAKONKO HaTWCKaHWA Ha 6yToHwW. be3 aa ce Hanara BpemeTpaeHEeTO 1 HMBOTO Ha MOLYHOCT fja 6bAaT nporpamvpaHu,
e[MHCTBEHOTO, KOETO Ce U3UCKBa OT NOTpebuTens, e Aa HaTUCHe onpefeneH 6yTOH OT MPorpaMuTe 3a aBTOMaTUYHO
roTBeHe, fla BbBe/e Terno/6pon yactv xpaHa upes 3asbptaHe Ha CEJIEKTOPA, cnep koeTo fla HaTucHe 6yToH START/
QUICK START.

Mpumep 3a NnpuroTBsiHe Ha ABa MbAHeHU KapToda.

1. OtBopeTe BpaTaTa Ha pypHaTa 1 NocTaBeTe XpaHaTa B Hes, KaTo U3Mo3BaTe NOAXOAALUM CbJOBE B 3aBUCMOCT OT

136paHMA UMKDBI Ha FTOTBEHE.
2. 3aTBOpeTe BpaTaTta.

3. HatucHete egHokpaTHo 6yToH JACKET POTATO.

4. 3asbprete CENIEKTOPA, 3a fia BbBefeTe 6pos Ha KapToduTe.

5. HatucHete 6ytoH START/QUICK START.

6. Cnep 3aBbpLuBaHe Ha LUMKbIa Ha rOTBEHe, BbpXy Aucnnes we ce nsnuwe "End" (Kpait) 1 Ha Bcekn aBe MUHYTU Le
Npo3ByyaBa ayAMo CUrHal, AOKaTo BpaTaTa He GbJie OTBOPEHA MM HAKOWN OT OYTOHMTE He 6b/ie HaTUCHAT.

MeHioTa 3a aBTOMaTN4YHO roTBeHe:

ABTOmMaTn4Ha nporpama

Pasmep/Terno

3ampaseHo AcTue
ABTOMaTUYHO pa3mpa3sfABaHe
ABTOMATUYHO 3aTONNAHE

M36epeTe TernoTo Ha xpaHaTa upes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

3ampaseHo ACTMe 1 aBTOMATMYHO 3aTtonnsaHe (200 r go 800 ),
ABTOMaTNYHO pa3mpasasaHe (100 r o 1800 )

3aTonnAHe Ha HanUTKK

MN36epeTte 6poit yawwm (1 - 3 6p. no 200 M) ypes 3aBbpTaHe
Ha CEJIEKTOPA.

MbnHeHn KapTodu

M36epeTe 6poit kaptodu (1 unm 2 6p. no 230 r) upes
3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPA.

Muua

W36epeTe Terno 3a nuua (150 r /300 r / 450 r) upes 3aBbpTaHe
Ha CEJIEKTOPA.

MykaHKu

M36epeTe 6poii nakeTy nykaHkm (100 r Bcekn) upes
3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPA.

MpecHn 3eneH4vyumn

M36epeTe Terno 3a 3eneHuyum (200 r go 600 r) upes
3aBbpTaHe Ha CEJIEKTOPA.

Kawa

WN36epeTe Terno 3a Kawa (50 r go 150 r) upes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

Mbpxona Ha rpun (eAMHCTBEHO NpY MoAeny,
pasnonaratyu ¢ rpun)

W36epeTe Terno 3a nbpxona (200 r 4o 600 r) upes 3aBbpTaHe
Ha CEJIEKTOPA.

Mune Ha rpun (EAUHCTBEHO NPU MoAenu,
pasnonarawyu ¢ rpun)

M36epeTe Terno 3a nune (200 r go 600 r) upe3 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

Pn6a Ha rpun (eanHCcTBEHO Npy Moaeny,
pasnonaratym c rpun)

M36epeTe Terno 3a pmba (200 r o 600 r) upes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

KoraTo nsnonssate aBTOMaTU4YHO roTeeHe, pe3yntatnte MoXxe Aa Ce pas3sinyasat B 3aBUCMMOCT OT ¢opMaTa n

pa3mepa Ha XpaHaTa, KakTo 1 OT JINYHUTE Bu npegnovYnTaHnA Mo OTHOLWEHWE Ha CTeNeHTa Ha U3Nn4YaHe Ha HAKOW
XpaHu 1 pa3nosioXeHNeTo MM BbB ¢ypHaTa. AKO He CTe JOBO/HM OT Nporpamara, HaCTpoNnTe BpemeTpaeHeTo Ha

roTBeHe, Taka Ye fia CbBMaga ¢ Bawmre nsmckBaHms.

3a6enexka: byToH Auto Menu (ABTOMaTUUYHO MeHI0) ce 13Mosn3Ba earHCTBeHO Npy mogenn YC-PG204A n YC-PS204A.
Mpw Bcsiko HaTUCKaHe Ha ByTOHa, BbPXY AuUCrnes we 6bAaaT NoKasBaHW NporpamMmTe 3a aBTOMaTyHO rOTBEHE OT
Tabnuuata no-rope. Korato »kenaHoTo aBTOMaT1YHO MeHto 6bae n3bpaHo, 3asbpteTte CEJIEKTOPA, 33 fa n3bepete
TErNo Ha XpaHara, KOATO xenaeTe Aa 6bae NpPUroTeeHa.
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Pa6oTa c nporpamuTte 3a aBTOMaTU4YHO rOTBEHE

XpaHa

Konuuecrso

Temnepatypa

TeXHWKI Ha roTBeHe

3aTonnaHe Ha
HanuTK

1 10 3 yawm
1vawa-
200 ml

CraiiHa Temne-
patypa

1. MocTaBeTe HanuTKaTa, KOATO XeraeTe Ja 3aTOM/IUTE, BbPXY LIEHTbPA Ha CTbK/EHATa BbPTALLA YNHIA.

2. 3aTBOpETe BpaTaTa W HaTucHeTe 6yToH REHEAT BEVERAGES (3aTonnsaHe Ha HanuTKm), ciefj KoeTo n3bepeTe 6pos Yalum upes 3aBbpTaHe
Ha CEJIEKTOPA.

3. Hatuckete 6yToH START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npoLieca Ha rotBeHe.

4. Koraro TaiiMepbT npuKioum oTbposBaHeTo, U3BajieTe HanmTKata. Bbjiete BHIMaTeNHY, e 6bae ropeusa!

MbnHenm
Kaprodn

1p02
kapToda

1 KapTod -
230£10g

CraiiHa Temne-
patypa

1. Vi3muiite v nopcywerte duTe, cneg Koeto TrXHaTa CT C BUMLA HAKOMKO MBTH.

2.MocTaBeTe KapTodyTe BbPXy LEHTbPA Ha CTbK/IEeHaTa BbpTALA YMHMA.

3. 3aBOpeTe Bpatata u HatucHeTe 6yToH JACKET POTATO (MbnHenu kapTodu), cnep KoeTo usbepeTe 6pos kapTodu upes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

4. HatucHete 6yToH START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npoLieca Ha rotBeHe.

5. Korato TaMMthT NPUKNYNA OTGEORBBHETO u3sagerte KH[ZTOQQMTE EbEETE BHUMATENHW, UIe 6EEET I'OEEHVI!

Mvua

150004509

Ha

1. MocTageTe NULaTa B Cbj} 33 MYUKPOBBIHOBO FOTBEHE B LEHTbPA HA BLPTALLATA YNHA.
2. BpaTata v HatucHeTe 6yToH PIZZA (Muua), cnefj KoeTo n3bepeTe TeroTo upes 3aBbpTate Ha CENIEKTOPA.

-18°C

3. HatucHete 6yToH START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npoLieca Ha roteeHe.
4. KoraTo TaiiMepbT NpuKioyn 0TpoABaHeTo, U3BajeTe nuuaTa. bbaete BHUMaTeNHY, e 6bae ropewal

MykaHkn

100g

CraiiHa Temne-
patypa

1.Moctasete NyKaHKWUTe B LIEHTbPa Ha CTbK/1eHaTa BbpTALLA YAHWA.

2. 3aTBOpETe BpaTaTa 1 HatcHete GyToH POPCORN (MykaHKwu).

3. Haticete byTon START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npolieca Ha roteexe.

4. Koraro TaiiMepbT npuknioum oTpoRBaHeTo, u3gazieTe nykaHkure. bbaeTe BHymMaTenHy, We 6baat ropewn!

3ampaseHo
AcTve

200 1o 800g

[3ampaseHo Ha
18°

1. CrioxeTe 3aMpaseHoTo ACTIE B Cb/j 32 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE U O MOKPHIATE C NONMETUIIEHOBO GOMINO; NpobuiiTe OTBOPM BbB GONNOTO.
2. MNocTaBeTe Cbfja BbpXy LEHTbpa Ha CTbK/IeHaTa BbpTALLa Y

3.3aTBOpeTe BpaTaTa U HaTicHeTe byToH FROZEN MEAL (3aMpaseHo ACTVe), Cnef| KoeTo n3bepeTe TernoTo Upes 3aBbpTate Ha CENIEKTOPA.
4. HatucHete 6yToH START/QUICK START, 3a aa ctaptupate npoueca Ha roTeexe.

5. Koraro TaiimeptT np 3BajieTe 1 C¢ XpaHara. Bbaete uje Gbye ropeusal

Mpechn
3enenuyun

200 10 600 g

CraiiHa Temne-
parypa

1. Vi3muiiTe 1 HapexeTe 3eneHdyLMTe Ha Maskyl napyeTa ¢ AbmkuHa 25-30mm 1 gebennHa okono 10mm.

2. CnoxeTe HapA3aHWTe NapyeTa B KepamniHa Kyna, IOAXOAALLA 38 MYKPOBBIHOBO FOTBEHE; MOKPHIATe KyraTa C MOAMETINIEHOBO Gonio;
npoGuiiTe OTBOPY BbB GOAMOTO.

3.MocTaBeTe KynaTa B UeHTbpa Ha CTbK/eHaTa BbpTALLA YMHNA.

4. 3aTBOpETE BpaTaTa 1 HaTUCHeTe ByToH FRESH VEGETABLES (TpecHn 3eneHuyLw), cnefy KoeTo n3beperte TrnoTo Ypes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

5. Haticee 6yTon START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npolieca Ha roteexe.

6. Koraro TaiiMepbT npukioum oT6poRBaHeTo, U3sajieTe 1 cepBipaiiTe xpaHara. Bberte BHMaTenHy, we 6bae ropewal

Kawa

50101509

CraiiHa Temne-
patypa

1. CmeceTe OBeceHaTa Kallia i MAAKOTO B Kyna. [TpenopbunTenHoTo CboTHoLLeH e e 180ml mnsko 3a 50g oBeceHn ApKM.

2. MocTaBeTe KynaTa B LieHTbPa Ha CTbK/eHaTa BbPTALLA YNHIA.

3.3atBOpeTe BpaTara 1 HatUcHeTe GyToH PORRIDGE (Katua), cnepy KoeTo nsbepete Ternoto upes 3asbprate Ha CEJIEKTOPA.
4. Hatuckete 6yToH START/QUICK START, 3a aa ctaptupate npoLieca Ha roTBeHe.

5. Korato TaitmepwT np! n3BajjeTe U C XpaHara.

ABTOMATU4YHO

200 10 800 g

(OxnapeHo
Ha 5°C

1.Cnoxere OXnajieHvTe Opu13 UK NacTa B Kep: Kyna, 3a roTseHe; HOKDI'MTE Kynara C NonveTuIeHoBo
$ono; npobuiiTe OTBOPU BbB GONMOTO.

2.[MocTaBeTe KynaTa B LieHTbPa Ha CTbKNeHaTa BbpTALLA YMHUA.

3. 3aTBOpETe BpaTaTa U HaTUCHeTe GyToH AUTO REHEAT (ABTOMaTIUHO 3aTONNAHE), CNiefl KoeTo 13bepeTe TernoTo ypes 3aBbpTaHe Ha
CEJIEKTOPA.

4. Hatucete 6yToH START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npoLieca Ha rotBeHe.

5. Koraro Taiive DBT NPUKNIIOYN 0T6POSABAHETO, u3Bajiete v cepsu| gaiﬂe XpaHara.

Mbpxona Ha
rpun

200 1o 600 g

CraiiHa Temne-
patypa

1. BbPXY NOCTaBKaTa 3a rpis, NoKpuTa C neprameHToBa XapTua.

2. CnoxeTe nocTaBkara 3a PN B LEHTbPA Ha CTbK/1eHaTa BbPTALLA YNHWA.

3.3aTBOpETe BpaTaTa 1 HatucHeTe GyToH GRILLED STEAK (MTbpona Ha rpun), cnea KoeTo usbepeTe TernoTo ypes 3agbpTate Ha CEJIEKTOPA,
4. Haticete 6yTon START/QUICK START, 3a aa cTapTupate npoueca Ha roteexe.

5. Criefy M3MiHaBaHe Ha 2/3 OT BpeMETPaeHETO Ha roTBeHe, 0TBOpeTe BpaTata v 06bPHeTe XpaHaTa, Ciefl KOETO 3aTBOpPETe 1 MPObIKeTe
rOTBEHETO.

6. Korato TaitmepwT np! [ w3BageTe n ¢ iTe acTvero. bbaete XpaHara 1 CbioBeTe Le Gbaar
HaropeteHu!

Munewku
Xanki Ha
rpun

200 10 600 g

CraiiHa Temne-
patypa

1. Pa3npepenete nuneLkuTe Xanku paBHOMEPHO BbpXy NOCTaBKaTa 3a rpun, MoKpuTa C neprameHToBa XapTus.

2. CrioxeTe NoCTaBKara 3a rpui B LHTbPA Ha CTK/EHaTa BbPTALLA YAHUA.

3. 3aTBOpeTe BpaTaTa U HaTicHeTe byToH GRILLED CHICKEN (Mune Ha rpun), cnep koeTo n3bepete TernoTo upe3 3asbptaHe Ha CENIEKTOPA.
4. Hatucete 6yToH START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npoLieca Ha rotBeHe.

5. Cnefj M3MuHaBaHe Ha 2/3 OT BpeMeTpaeHETo Ha roTBeHe, OTBOpeTe BpaTaTa 1 0GbpHeTe XpaHaTa, Cief} KOeTo 3aTBOpeTe 1 NPOAbKeTe
rOTBEHETO.

6. Korato TaitmepwT np! w3Bagere n ¢ ite acTneto. boaete XpaHara 1 CbjoBeTe e 6baar
HaropeteHu!

Pu6HY xankin
Ha rpun

100105009

CraiiHa Temne-
patypa

1. PuBHUTE Xanki BbPXy NOCTaBKaTa 3a PI, MOKPWTa C NleprameHToBa XapTis.

2. CnoxeTe NOCTaBKaTa 3a P B LIEHTbPA Ha CTHKNEHATA BLPTALLIA YNHIS.

3. 3aTBOpETE BpaTaTa v HaTUcHeTe GyToH GRILLED FISH (Puba Ha rpun), cnesy koeTo n3Geperte TernoTo upes 3asbpraHe Ha CETIEKTOPA.

4. HatcHete byTon START/QUICK START, 3a aa CTapTupate npolieca Ha roteexe.

5. Cneq u3MMHaBaHe Ha 2/3 OT BPEMETPaeHeTo Ha roTBeHe, OTBOPETe BpaTaTa 1 0GbpHeTe XpaHaTa, Cliefl KOeTo 3aTBOpeTe 1 MPOAbIKETE
roTBeHeTO.

6. KoraTo TaiimepT np! 3BajeTe 1 C iite AcTveTo. Bvpjete XpaHaTa i CbiioseTe e GbaaT
HaropelLeHu!
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3a6enexka

Pexum Ha pypHaTta u
HauMH Ha NPUroTBAHE

YC-PS204A

YC-PS234A nYC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
u YC-PG284A

Camo MUKPOBBIHOBO
roTeeHe Ha 100%
MolHOCT

1 yawa - 1:40 MUHY TV
2 yawm - 3:00 MUHY TN
3 yawm - 4:20 MUHY TN

T yawa - 1:30 MUHY TV
2 yawm - 2:40 MUHYTU
3 yawn - 3:50 MuHYTH

1 vyawa - 1:40 MuHyTM
2 yawn - 3:00 MUHYTU
3 yawn - 4:20 MUHYTU

1 vawa - 1:30 MuHy ™M
2 yaww - 2:40 MUHYTU
3 yawm - 3:50 MUHY TN

CaMO MUKPOBBIHOBO
rotsere Ha 100%
MOLUHOCT

1 kapTod - 6:00 MUHYTH
2 kapToda - 9:00 MuHYTH
3 kapToda - 13:00
MUHYTN

1 kapTod - 5:00 MUHYTH
2 kapToda - 8:00 MUHY TN
3 kapToda - 12:00
MUHYTU

1 kapTod - 6:00 MUHY TN
2 kapToda - 9:00 MUHY TN
3 kapToda - 13:00
MUHYTU

1 kapTod - 5:00 MUHY TN
2 kapToda - 8:00 MUHYTU
3 Kaptoda - 12:00
MUHYTU

Mpu mopenu YC-PS204A n
YC-PG204A 6yToH AUTO
MENU Tps6Ba aa 6bae
HaTUCKaH HEKONIKOKPATHO,
0KaTo XenaHata nporpama
ce noKaxe BbpXy AUCnNen.

CaMo MUKPOBBIHOBO
roteeHe Ha 100%
MOWHOCT

1509 - 0:50 MUHYTN
300g - 1:20 MUHYTK
4509 - 1:50 MUHYTM

1509 - 1:00 MuHyTa
300g - 1:30 MUHYTK
4509 — 2:00 MUHYTM

1509 - 0:50 MUHYTN
300g - 1:20 MUHYTN
4509 - 1:50 MuHyTI

Camo MUKPOBBIHOBO
roteeHe Ha 100%
MouHOCT

100g - 3:00 MuHyTU

100g - 2:00 MuHyTM

100g - 3:00 MuHyTM

100g - 2:30 MuHYTM

MMKpOEbﬂHOBO rotseHe
npu 100% MOLHOCT 3a
1/2 oT BpemeTpaeHeTo,
cnep ToBa Ha 0% 3a 1/6
OT BpemeTpaeHeTo 1
Hakpas Ha 100% 3a 1/3 ot
BpemeTpaeHeTo.

200g - 8:00 MUHY TV

4009 - 11:00 MuHy T
6009 - 15:00 MuHYTA
800g — 18:00 MUHYTN

200g - 6:00 MyHYTH
4009 - 9:00 MUHYTW
6009 — 13:00 MUHYTW
800g — 16:00 MUHY T

200g - 8:00 MuHyTM

400g - 11:00 MUHY TN
6009 - 15:00 MUHYTK
800g — 18:00 MUHY TN

200g - 6:00 MUHYTW
4009 - 9:00 MUHYTW
600g - 13:00 MuHYT
800g - 16:00 MUHYTN

Mpwn mopenu YC-PS204A n
YC-PG204A 6yToH AUTO
MENU Tpsn6Ba pa 6bae
HaTUCKaH HEKOJIKOKPATHO,
noKaTo xenaHata nporpama
ce nokaxe BbpXy AUCNNen.

CaMO MUKPOBBJTHOBO
roteeHe Ha 100%
MOLIHOCT

200g - 3:00 MUHY TN
300g — 4:00 MUHY TN
4009 - 5:00 MUHY TN
5009 - 6:00 MUHYTK
600g — 7:00 MUHYTM

200g - 3:30 MUHYTU
300g - 4:30 MUHYTU
4009 - 5:30 MUHYTW
5009 - 6:30 MUHYTN
6009 - 7:30 MuHyTH

200g - 3:00 MUHYTN
300g - 4:00 MUHYTN
400g - 5:00 MUHYTN
5009 - 6:00 MUHYTN
6009 - 7:00 MuHyTI

Mpwn mopenu YC-PS204A n
YC-PG204A 6yToH AUTO
MENU Tps6Ba aa 6bae
HaTUCKaH HEKONIKOKPATHO,
[OKaTo XenaHata Nporpama
ce nokaxxe BbPXy Ancnnes.

MUKpPOBBIHOBO roTBeHe
-~ 100%

50g - 2:00 MUHYTI
100g - 3:30 MuHyTN
1509 - 5:30 MUHYTK

509 - 2:00 MUHYTI
100g - 3:30 MuHYTM
1509 - 5:30 MUHYTI

509 - 2:00 MUHY TN
100g - 3:30 MuHyTU
1509 - 5:30 MuHYTI

Mpwn mopen YC-PG204A
6yToH AUTO MENU Tpatea
Aa 6'bl:le HaTUCKaH HeKOJTKO-
KpaTHO, 10KaTO XenaHata
nporpama ce nokaxe Bbpxy
lancnnes.

CaMO MUKPOBBJTHOBO
roteeHe Ha 100%
MOLIHOCT

Mpu mopen YC-PG204A
6yToH AUTO MENU Tpa6sa
na Gbjie HaTUCKaH HEKOMKO-
KpaTHO, I0KaTO XefnaHaTta
nporpama ce nokaxe Bbpxy
avcnnes.

Mpwn mopen YC-PG204A
6yToH AUTO MENU TpA6Ba
1a 6bae HaTUCKaH HEKONKO-
KpaTHO, 0KaTO XenaHata
nporpama ce nokaxe Bbpxy
laucnnes.

MVKPOBBIHOBO roTBeHe
npu 100% MOLHOCT 3a

10 cekyHaw, cnep ToBa
roTeeHe Ha rpun 3a 23 ce-
KyHAW. LInkbabT wie 6bge
N3NbIHABAH A0 U3TU4aHe
Ha 3aja1eHOTO Bpeme-
TpaeHe. DyHKUWMTE 32
roTBEHE C MUKPOBBAHIA 1
rpUN HNKOra He Ca aKTnB-

HU €IHOBPEMEHHO.

2009 - 1:30 MuHyTM
300g - 2:00 MUHY TN
4009 - 2:30 MUHY TN
5009 - 3:00 MUHYTK
6009 - 3:30 MUHY TN
7009 - 4:00 MuHYTM
|800g — 4:30 muHyTM

200g - 2:00 MuHyTM
3009 - 2:40 MuHyTM
4009 - 3:20 MuHYyTN
5009 - 4:00 MUHY TN
600g - 4:40 MUHYTN
700g - 5:20 MuHyTH
|800g — 6:00 MuHyTM

200g - 1:30 MuHyTH
300g - 2:00 MUHYTW
4009 - 2:30 MuHyTH
5009 - 3:00 MUHYTW
600g - 3:30 MUHYTN
7009 - 4:00 MuHyTI
|800g — 4:30 MmuHyTM

200g - 15:00 MuHYTK
300g - 18:00 MuHYTK
4009 - 21:00 MUHYTW
5009 - 24:00 MUHYTU
600g - 27:00 MUHY TN

200g - 15:00 MnuHYT
3009 -1
400g - 2
500 - 2-
600g - 27:00 MUHY TN

MUKPOBBIHOBO roTBeHe
npu 100% MOWHOCT 3a
10 ceKyHau, cnep ToBa
roTBeHe Ha rpun 3a 23 ce-
KyHau. LInkbnsT we 6bae
V3MbAHABAH 10 N3TUYaHe
Ha 3a/1aieHoTO Bpeme-
TpaeHe. DyHkumuTe 3a
rOTBEHE C MUKPOBBIIHN 11
TPUI HUKOTa He Ca aKTUB-
HI €JHOBPEMEHHO.

200g - 15:00 MuHYTK
300g - 18:00 MUHYTN
4009 - 21:00 MUHYTW
5009 - 24:00 MUHY TN
6009 - 27:00 MUHYTI

200g - 15:00 MuHYTA
300g - 1
400g - 2
500 - 24
600g - 27:00 MUHYT

Mpu mogen YC-PG204A
6yToH AUTO MENU
TpA6Ba Aa 6bae HaTUCKaH
HEKO/IKOKPaTHO, A0KaTO
XenaHaTa nporpama ce
noKaxe BbpXy AUCTnes.

MUKpOBBAHOBO roTBEHE
npw 100% MOLHOCT 3a
10 cekyHan, cnef ToBa
roTBeHe Ha rpun 3a 23
cekyHau. LIMKbbT we
6be N3NbNHABAH A0
V3TiyaHe Ha 3afaze-
HOTO BpemeTpaeHe.
DOyHKunnTe 33 roTBEHE
C MUKPOBBIHY 1 Tpun
HIKOTa He Ca aKTUBHIN

eAHOBPeMeHHO.

100g - 12:00 MUHYTN
200g - 15:00 MuHYyTA
3009 - 18:00 MuHYyTM
400g - 21:00 MuHYyTA
500g - 24:00 MUHYTN

100g - 12:00 MUHYTN
200g - 15:00 MuHYTH
3009 - 18:00 MuHyTU
4009 - 21:00 MuHy T
500g — 24:00 MuHYTA
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DyHKUMATa 33 aBTOMATNYHO pa3MpasABaHe NMo3BosiABa pa3mpasfBaHe Ha XpaHa No nNpeaBapuTeNHO YKasaHo Terno.

BpemeTpaeHeTO 1 HMBOTO Ha MOLLIHOCT Ce onpefenAaT aBTOMaTUUHO, CNefl KaTo 6baT 3aJjafieHn KaTeropus 1 Terno Ha

XpaHaTa. [lnanasoHbT Ha HacTporiBaHe MoXe Aa 6bae ot 100 T go 1800 .

1. B pexunm Ha roToBHOCT HaTucHeTe 6yToH AUTO DEFROST.

2. 3aBbptete CEJIEKTOPA, 3a fa n3bepeTe Terno Ha xpaHata, KOATo xenaeTe fa 6bae pasmpaseHa.

3. HatucHete 6yToH START/QUICK START, 3a aa ctapTupate LUMKbia Ha pa3mpassaBaHe.

4. AKO LMKbIBT Ha pa3mpassfBaHe NpekbcHe, 06bpHETe XpaHaTa, 3a fla ce Nonyyu paBHOMEPHO pa3mpasaBaHe oT
BCMYKM CTpaHu 1 HaTucHeTe 6yToH START/QUICK START 3a nosbpLuBaHe Ha nporpamara.

5. Cnep 3aBbpluBaHe Ha LIMKbJla Ha pa3mpassaBaHe Bbpxy avicnnes wwe ce usnuwe "End" (Kpait) n Ha Bceku 2 MHY T
LLle Npo3ByYaBa ayAMo CUrHar, JoKaTo BpaTaTa He 6b/le OTBOPeHa UK HAKOW OT 6YTOHWTe He 6Gbe HaTUCHaT.

Pa6ota ¢ GyHKLMATa 32 aBTOMATUYHO pa3smpassaBaHe

Awnana-
30H Ha
Mopen Aunanason BpemeTpa- PasmpasnaBaHe HauuH Ha peiicTBne
HaTernoTo | eHeto npu
pasmpaszs-
BaHe
YC-PG204A 100 po 5,500 39,5 MUKpPOBDBIHOBO roTBeHe 1. CnoxeTe 3aMpa3eHoOTo ACTME
1800 g MUHYTU npw 40% mouyHocT 3a 1/3 o1 B Cb/} 32 MUKPOBBJIHOBO rOTBEHE
BpemeTpaeHeTo, cniefd Tosa 11 7O MOKPUIATe C MONMETUIEHOBO
Ha 20% 3a cnepnBallata 1/3 ot | $onmo; npobuiite OTBOPK BbB
BpemeTpaeHeTo. Cnefsa donuoro.
100 po 5p039
YC-PG204A nofikaHBaHe 3a obpbliaHe Ha | 2.[MocTaBeTe Cbja BbpXy LieHTbpa
18009 MRy xpaHaTa. OcTaHanaTa 4acT OT | Ha CTbK/eHaTa BbpTALla YMHNA.
BpeMeTpaeHeTo Cblio ce U3- | 3.3aTBOpeTe BpaTaTa M HaTUCHETe
nbaHABa Npu 20% MOLLHOCT. 6yToH AUTO DEFROST, cnep koeTo
MUKpOBBAHOBO pasmMpasa- n3bepeTe TErNOTO Upe3 3aBbpTaHe
BaHe npu 20% MOLYHOCT 33 Ha CEJTEKTOPA.
nonoBuHata ot Bpemetpaee- | 4 Hatucrete 6ytoH START/QUICK
YC-PS234An | 100 go 55m039,5 | To; nogKkaHBaHe 3a o6pbujare | START, 3a Aa craptupate npoueca
YC-PG234A | 1800g MUHYTV Ha xpaHara. OctaHanata yact | Ha pasmpasasaHe.
OT BpEMETPAEHETO ChLLO 5. B xoaa Ha uykbna no pasmpa-
ce usnbsHaABga npu 20% 3ABaHe PypHaTa e crpe n we
MOLYHOCT. 6baeTe noikaHeHn aa o6bpHeTe
XpaHarta.
MUKPOBBHOBO roTBEHE 6. OTBOpETE BpaTaTa 1 06bpHeTe/
npu 30% MoLHOCT 3a 1/3 oT pa3bbpKaiiTe xpaHaTa. 3aTBOpeTE
BpaTata.
YC-PS254A, zgi%zzgiiifg:&?;??; or | 7-Hatuchete 6yToH START/QUICK
YC-PG254A | 100 Ao 3po37 BpemeTpaereTo. Crieasa START, 3a ia NpoAbKITE NpoLieca
\V(IC—PGZS4A 18009 MUY nopkaHBaHe 3a obpblyare Ha | Ha PasMpasABaHe.
XpaHarta. OcTaHanara uyact or | 8. KoraTo talimepst npuksioun
BpEMETpaeHeTo Cbluo ce 13- | OTOPOABAHETO, N3BajeTe XpaHata.
MbAHABa Npyu 20% MowHoct, | [TPOBEPeTe fanu e HanbHo
pasmpaseHa.

DypHaTta pasnonara ¢ GpyHKLMA 3a 3aTOMIAHE Ha XPaHa Mo NpefiBapuTENHO BbBEAEHO Terso. BpemeTpaeHeTo 1 HUBOTO
Ha MOLLHOCT ce onpefenaT aBTOMaTUYHO, Cief, KaTo 6bAaT 3aAafeHn KaTeropua 1 Terno Ha XpaHarta. [jnanasoHbT Ha
HacTporBaHe Mmoxe fja 6bae ot 100 T go 800 T.

1. B pexum Ha roToBHOCT HaTucHeTe 6yToH AUTO REHEAT.

2. 3aBbprete CEJIEKTOPA, 3a fa n3bepeTe TernoTo Ha XpaHaTa, KOATo xenaeTe Aa 6bae npetonieHa.
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3. HatucHete 6ytoH START/QUICK START.
4. Crnep3aBbpluBaHe Ha LMKba Ha roTBeHe, Bbpxy Ancnnes wwe ce nsnuwe "End" (Kpail) n Ha BCeKM iBE MUHYTH L
npo3ByyaBa ayAMo CUrHal, AOKaTo BpaTaTa He GbJie OTBOPEHa MM HAKOWN OT Oy TOHMTE He 6b/ie HaTUCHAT.

*- OmHacs ce eDUHCMBeHO 3a Modesniume ¢ 2pus.

(DypHaTa pasnonara ¢ TaliMep 3a 06paTHO OTOPOABaHE Ha BpeMeTpaeHETo Npi 3aaBaHe Ha Mporpama.

1. B pexum Ha roTOBHOCT HaT/CHeTe eiHOKpaTHO 6yTOoH TIME/SET CLOCK.

2. 3abprete CEJIEKTOPA, 32 fa 3apafieTe KenaHoTo BpemeTpaeHe. MakcumanHaTa Bb3MOXKHa NPOAB/IKUTENTHOCT €
95 MUHYTW.

3. HatucHete 6ytoH START/QUICK START, 3a fia NOTBbpAMTE M360pa CU.

4. Bbpxy avcnnes wWwe 6bhe nokasaHo HaManuTeNnHoO 0TOPOABaHe, CbIlacHO HACTPOEHOTO BPeMeTpaeHe.

5. Tpu gocTuraHe Ha Hyna Lje Npo3ByYy ayfno CUrHas.

KyxHeHCKUAT Taiimep Moxe fja 6bfie 13non3BaH, foKaTo GpypHaTa e B pexinm Ha roTBeHe. 3a LieniTa u3nbiHete

CTBIKWTE, MOCOUEHU MO-TOPe, AOKATO Ce N3MbiiHABa rotTBeHe. Cief akTUBMpPaHe, TaMepbT We 6bae NoKasaH BbpXy

aucnnen 3a 5 cekyHAu, cnef KOeTo OTHOBO L€ Ce NMOKaXe 0CTaBalloTo BpemMeTpaeHe OT LKbIa Ha roTBeHe. AKO

1cKate fja BUAUTE TaliMepa oTHOBO, HaTucHeTe 6yToH TIME/SET CLOCK olue BeaHbBX. KyXHEHCKUAT Taiimep e 6bae

rnoka3saH OTHOBO 3a MeT CeKYHAN.

+ 3a pa otmeHute pexxum TIMER, HaTucHeTe 6yToH STOP/ECO. Bbpxy avicnnes Le 6bae nokasaH TOYHUAT vac.

+ AKO LMKB/TBT Ha FOTBEHE Beye e 3aMoyHas, MoXeTe fla CTapTMpaTe KyXHEeHCKIA TallMep, CiefiBaiiki NocoUYeHnTe
no-rope CTbnKu.

Tasv GpyHKUMA NO3BONABA NECTEHE HA EHePryis, JOKATO GpypHaTa He ce M3Mnon3Ba. 3a Aa A aKTUBMpPaATe, HAaTUCHETE U
3aApbXKTe 3a 3 ceKyHAn 6yToH STOP/ECO B pexum Ha roTOBHOCT. ICNNeAT Le 6bAe U3KIoUeH, a pypHaTa e Brese
B €HEProcrnecTABaLy PeXum.

DyHKUMATa MOXe fa 6bfle OTMEHEHA C HaTVCKaHe Ha MPOU3BOJIeH OYTOH MK OTBapsAHe 1 3aTBapsAHe Ha BpaTaTa.
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Ayavo curHanute Ha ¢pypHaTa Mmorat fja 6bAaT usKnoUeHu. 3a aa akTnempate GyHKUMA "be3 3ByK', HaTCHeTe
enHokpaTHo 6yToH CHILD LOCK. Bbpxy ancnnes 3a 5 cekyHau e 6bae nsnvcano "oFF" (M3kn.). lokaTo ypeabst e B
TO3U PEXMM, NMPU HaTUCKaHe Ha By TOHUTE HAMa Aa 6be N3AaBaH 3BYK.

3a pa nsknounTe GyHKUMATA 3a 3arnyluaBaHe Ha 3ByKa, HaTUCHeTe BefjHbX 6yToHa CHILD LOCK, Ancnnear wwe nokaxe
"on" (Bkn.) 3a 5 cekyHAaW, 3a ja NOKaxe, Ye 3ByKbT e BKJIIOUEH OTHOBO.

AKO Npu akTBUpaHa dyHKUMA bes 3ByK enekTpo3axpaHBaHeTO Gbae NpekbCcHaTo, e HeroBOTO Bb3CTaHOBABaHE
bYHKUMATA HAMa Aa 6bAe aKTMBHA.

ABTOMaTMuYHa GYHKLMA 3a NpeAoTBPaTABaHE Ha HEXEeNaHo akTUBMpPaHe oT fela 6e3 poanTencky KOHTPon. AKO B
PEXMM Ha FOTOBHOCT B paMKuTe Ha 1 MUHYTa HAMA 3aafieHa KOMaHAa, YPeAbT aBTOMATUYHO LE MPEMUHE B PEXUM
Ha 3aknouBaHe 3a 6€30MacHOCT, a CbOTBETHUAT MHAMKATOP "Loc" e cBeTHe. [lokaTo pypHaTa e B ToBa CbCTOAHME,
BCMYKM BYTOHU Le 6bAAT HeaKTVBHW. MW HAaTUCKaHE Ha HAKOW OT BYTOHWTE, BbpXy AVCTIen B NPOABIKEHVE HA

5 ceKyHAM Lie 6bAe NoKasaHa VHAMKALMA 32 3aKNoUYBaHe, HANMOMHALLA Ha NOTpebuTeNs, Ye GyHKLMATA € aKTUBHA.
3a fleakTnBrpaHe Ha GYHKLMATA 3@ 3aKioYBaHe e HEO6XOAMMO CaMO Aa OTBOPUTE W 3aTBOpUTe BpaTaTa. Crief ToBa
feiicTBre UudpoBaTa KnaBmaTypa Moxe fla 6bae N3Mon3BaHa, a MHANKATOPBT 3a 3aK/TI0UBaHe Lye U3YesHe.

oCT

3a pa aktmBupate pexum 3AKTIOYBAHE 3A IETCKA BESOMACHOCT, HaTucHeTe 1 3aapbikTe 6yToH CHILD LOCK

3a 3 cekyHAaw. LLle Npo3Byun NPOABIKUTENEH ayAnO CUrHaN, a BbpXy Aucnien we 6bae nsnucaHo "Loc”. Pexumst e
akTmBMpaH. NMpwy paboTa B TO3M pexnm, Bbpxy gncnnes e 6bhe nokassaH TOUHMAT yac. Cnef HaTWCKaHe Ha HAKOM OT
6yTOHWTE UMK OTBapAHe Ha BpaTaTa, HaanMcbT "Loc” Wwe 6bhe n3nmceaH 3a 5 cekyHau.

3a oTMAHa Ha ¢yHKuma 3AKIIIOYBAHE 3A IETCKA BE3OMACHOCT HaTucHeTe 1 3appbxTe 6yToH CHILD LOCK 3a

3 ceKyHAW, AOKATO He MPO3BYYN NPOABIKUTENEH ayANO0 CUTHAN.
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A

Mpenu nouncTBaHe M3KloyBaiTe Lencesna oT enekTpuyeckata Mpexa.

MopAbpaiiTe BLTPELWHOCTTa Ha PpypHaTa uncTa. AKO 3abenexunTe pascunaHa XxpaHa uiam TeUHOCTU MO CTEHNTe,
TaBaHa U1 nofa Ha gpypHaTa, rv n3bbpLueTe C HaBnaxxHeHa Kbpna. [Mpu cunHo 3amMmbpcaBaHe MoraT fja 6baaT
V3MOM3BaHM IeKn MouncTBaly npenapatu. 36areaite ynotpebata Ha cnpeiioBe 1 abpasunBHM CybcTaHLum,
KOMTO MOraT fja OCTaBAT MeTHa WM Aia HapaHAT MOBbPXHOCTTa Ha BpaTaTa.

BbHLLHaTa MOBBPXHOCT Ha dpypHaTa ce NoUnCTBa C BNaXKHa Kbpra. 3a Aa u3berHeTe nospeau, He fJonycKariTe
nonajiaHe Ha Bofla BbB BEHTUNALVIOHHWUTE OTBOPU.

M36bpcBalite pefoBHO BpaTaTa v Mpo3opeLia OT ABeTe CTPaHU, KakTo U YITbTHEHWATa 1 MPpUNeXallyTe YacTu ¢
MeKa W BlaxKHa Kbpna.

He usnon3gaiiTte abpas3viBHY NOYMCTBALLYM NpenapaTu.

He nouncTsaiite c nomoLyTa Ha napa.

Mpepna3sBaiiTe naHena 3a ynpaeneHve oT HaMOKpsAHe. [ouncTBaliTe ro ¢ MeKa, HaBflaXHeHa Kbpra, KaTo ocTaBATe
BpaTaTa OTBOPEHa, C Lien fla ce U3berHe HenpeaHaMepeHO akTUBMPaHe Ha dpypHaTa.

Ako 3abenexwuTe HaTpynBaHe Ha Napa BbB UV OKOJO BbHLILHATA CTPaHa Ha BpaTaTa, M36bpLueTe ¢ MeKa Kbpna. Tosa
He 03HauyaBa HalMuve Ha MOBPefa 1 MOXe Jla ce Clly4u, KOraTo ypeabT paboTi Npu YCIIOBMA Ha BUCOKA BIaXHOCT.
[IbHOTO Ha BbpPTALLATa YMHKSA, NOCTaBKaTa V1 CbeAMHUTENIHOTO 3BeHO TPAGBa Aa 6bAaT NOUNCTBAHW PEJIOBHO, 3a fia
6bAe n3berHato 3aMmbpcABaHe U PUCK OT Bb3HMKBaHe Ha BONTOBA Abra Ui nospepa. V36bplLuete ¢ ek nouncrealy
npenapar.

MwupusmuTe oT dpypHaTa MoraT fja 6bAaT OTCTPaHEHM C MOMOLLTa Ha CMeC OT Yalla BOfa U COK 1 KOpa OT JIIMOH.
MocTaBeTe pa3TBopa B NOAXOAALLA Kyra 1 aKTVBMpPaTe MUKPOBBIIHOBO rOTBEHE 3a 5 MUHYTU. M36bplueTe fobpe n
nogcyLeTe C MeKa Kbpra.

Mpu noBpeaa BbB BLTPELIHOTO OCBET/IEHME NOTbPCETE NMOMOLL OT LIEHTBPA 3a 06C/Y>KBaHE Ha KIMEHTH.
OctaTbLmTe OT XpaHa TpAGBa Aa 6bAaT NOUNCTBaHN PeOBHO. B NpoTMBeH ciyyaii CbCTOAHMETO Ha MOBbPXHOCTUTE
Moxe fia 6bie yBpefieHO, KOETO MOXe fia NMOB/MAe HE6aroNPUATHO BbPXY €KCMI0aTaLMOHHWA XIBOT Ha ypesa v
[la floBefie 10 ONacHN CMTyaLmi.

Mpu n3BexpaaHe Ha ypeaa oT eKCrioaTaLs, He ro U3XBbPAANTe 3aefHO C 06WuA 61UTOB OTNaAbK. M3non3saHoTo
enekTpryecko obopyasaHe cnefiBa fla 6bae N3BeEHO OT eKCnoaTaLya NPpK Cna3BaHe Ha MECTHUTE 3aKOHN 1
pasnopen6w.
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1. Matepuanbt, OT KOMTO Ce CbCTOAT CbAOBETE 33 MUKPOBBIIHOBO roTBeHe TPA6Ba Aa NPOMNycKa MUKPOBBIIHATE,
Nno3BOSIABaKN Ha eHepruATa ja npemmHaBa CBOOOJHO, 3a la OKaXke TEPMIUYHO Bb3AeiCTBINE BbPXY XpaHaTa.

2. MVKpOBBJIHWTE He MOraT Aa NPeM1HaBaT Npe3 MeTasl, eTo 330 CbOBEe OT MeTaj UKW C METANTHO MOKPUTHE He
TpsA6Ba fa 6bAaT 13MoN3BaHM.

3. He n3non3gaiTe NpoayKTX OT peLmKMpaHa XapTus 3a MUKPOBB/IHOBO rOTBEHE, Tbi KaTo MOraT Aa CbAbpXaT
MeTaIHN YacTULWY, KOUTO B1Xa NPUUMHAN LbIOB Pa3paAj UK Noxap.

4. [penopbunTenHo e Aa 6bAaT M3MON3BaHM KPbI/M UM OBasHK CbAOBE, Thid KaTo XpaHaTa, KOATO ce Hammpa
B BIMNTE Ha KBaApPaTHM U NPaBObIb/IHN CbAOBE, 0GMKHOBEHO Ce npenuya.

5. TbHKU NIEHTW OT anyMrHneBo Gonmo morat fja 6baaT M3non3BaHM 3a MOKPrBaHe Ha OTKPUTWTE YacTK Ha XpaHaTa
npoTKB n3rapsaHe. He nocTtaBaAinTe npekaneHo MHOro ¢onMo 1 BHUMaBaNTe pa3CTOAHNETO OT MOBBPXHOCTTA Ha
dypHaTa Aa 6bae noHe 2,54 cm.
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C nomolyTa Ha cNUCbKa no-pony moxete fa |n36epe1'e npaBunHUTe cCbaoBe.

bBesonacHn 3a
CbpoBe 3a rorseHe MMUKpPOBbBI- Tpun KomeHTap
HOBO roteeHe
BuHaru cnepipaiiTe MHCTPYKLMMTE Ha NPOU3BOAUTENS.
He HapsnwaBanTe nageHuTe BpemeHa 3a 3atonnsaHe. bogete
loeueta v/X b 4 A AeA P A
MHOro BHMUMaTeNHK, 3al0To XpaHUTe Morar fla CtTaHaT MHOTro
ropewyu.
. MopuenaH, kKepamuka, pasHC 1 CTbKNEH NopLienaH ca 061KHOBEHO
Kutaicku nopuenaH n kepamuka v /x x pu  Kep: o P
noaxoaAaLum, OCBeH Te3n C MeTasHn fekopaunn.
TonnoycToNynBo CTbKNO v v
O6bpHeTe cneluanHo BHUMaHNe Aanit KOHKPETHUAT CbA OT
. TOM/IOYCTOMYMBO CTHKNO € NOAXOAALL 33 MAKPOBB/IHOBO rOTBEHE.
HeycToitumBO Ha TONNMHa CTbKNO b4 X Y AXOAAL P
TepmMOyCTOUMBIM KEpaMnUyHK v v YBepeTe ce, Ye KepaMUYHUTE CbAI0BE He Ca NpeKaneHo aebenn un
cbaose He Ca C BIICOKO CbAibpKaHue Ha MuHepanu.
Mnactmacosu cbaose 3a BuHarv nposepsBaiiTe Aanu nnacTMacosuTe Cbaose ca
MWKPOBBJ/IHOBO roTBEHE “ x noaxogAwn 3a MUKPOBBJ/THOBO roTBEHe.
M3non3BaiiTe eJUHCTBEHO KyXHEHCKa XapTuiA, KOATO e NoAxoAALla
KyxHeHcka xaptua ./ / x x Al % pA, AXORALL
3a ynotpeba B MUKPOBBIHOBA pypHa.
Tpsb6Ba aa ce BHIMAaBa ako ce M3Mon3BaT GrHV n3aenvs ot
CTbKNeHn cbaoBe, Hanp. Pyrex® v/X v P A ¢ A
CTBHKIIO, 3aL0TO MOXeE Aja Ce CUyMAT.
He e npenopbunTenHo ja n3nonssate MeTanHu CbjoBe,
MetanHu cbaose x “ KOraTto n3nonssaTte MMKpPOBb/IHOBa MOLLHOCT, 3aLllOTO TOBa wWe
npeav3BuKa BONTOBa Abra, KOATO MOXe [ja AoBefe A0 noxap.
He e npenopbunTtenHo ja n3nonssate MeTanHu CbjoBe,
MeTtanHa ckapa b4 v KOraTo 13rnon3BaTe MMKPOBBHIHOBA MOLLHOCT, 3aLL0TO TOBa e
npeanssnKa BONTOBa Abra, KOATO MOXe Aa AioBe/ie 0 NoXKap.
Manku napyeTa anymmH1eBo ¢ponno morat Aa 6baaT M3non3saHu
3a NOKpUBaHe Ha XpaHaTa NpoTnB usrapsaHe. [ipbxre GonnoTo Ha
noHe 2,54 CM OT CTEHUTE Ha d)ypHaTa, TbiA KaTo B npotneeH Cﬂy‘-lalh
AnymuHueso donvo
V / x V MMa OMacHOCT OT Bb3HMKBAHe Ha Abros pa3pAag.
Cbpose oT ponvio
M3non3saHeTo Ha CbfloBe OT GO0, C U3KIIOUEHNE Ha
Tesw, NOCOYEHM OT NpoussoauTens, Hanp. Microfoil ©, He e
npenopbYnTeNnHo. MO]‘IR, cnasBaiite yKasaHuATa.
He TpabBa Aa ce Nuna xpaHata 1 1A TpAbBa Aa ce Npo6uie 3a Aa
Donvio v X
n3nese napata.
TpﬂﬁBa Aa Cce BHMMaBa 3al0TO HAKOM CboBe Morart Aa ce
Mnactmaca/MonucTrpeH, Hanpruvep
v X Aepopmmpar, CTOMAT UK Aa ce 06e3LUBETAT NP BUCOKA
CbfoBe 3a 6bP30 XpaHeHe
Temnepartypa.
TpAbBa Aa 6bae npofynyeH, 3a 4a MOXe napaTa Aa ce OTCTPaHW.
OnakoBKu 3a d)pmsep/neque V x yBepeTe Ce, Ye ONakoBKNTe Ca NoAxo4AaLmn 3a u3non3saHe B
MUKPOBB/IHOBa dypHa.
XapTueHu YnHUK, Yalwm n He n3non3sanTe NnacTMacoBu UAv MeTaHy BPb3KY, 3al0TO
KyXHeHCKa xaptuna V x morart fja ce pasTonAaT Uin 3aUCKpPAT 1 Aa NpeansBuKaTt noxap.
M3non3Baiite camo 3a 3aTonnAHe Wiu 3a abcopbupare Ha BnaraTa.
CnameHu 1 ibpBeHN CbjoBe v X TpAbBa Aa ce BHMMaBa 3all0TO NPEKOMEPHOTO NPeTonAHe MoXe
[la josefie 710 noxap.
BuHaru Ha6n|o;1a5a|7|Te (‘bypHaTa aKo n3nonsparte matepuanu,
KOWTO MOXe fla Ce 3ananar.
PeLU/IK]'IVIpaHa XapTunAa n BeCTHUUM x x
Moxe Aa CbAbprKa eKCTPaKT! OT MeTasl, KOUTO fa npean3sBukaTt
3anansaHe.
AHPEAVHPE)KAEHME: AKo 3aTonnATe XxpaHa B NJ1aCTMacoBy WIN XapTUeHn , Habniopasaiite

¢ypua'ra, Tbil KaTo CblUieCcTBYBa ONacHOCT OT 3anajiBaHe.

3ABEJIEXKA: He ocTaBsaiiTe dypHaTta 6e3 HabnoaeHve no Bpeme Ha pabota.
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HOBO NOTBEHE

anI 13Non3BaHe Ha MUKPOBBJIHM XpaHaTa ce NpuroTea I'IO-6'bp30, B CpaBHeHMe C KOHBEHLIMOHANMHOTO roTBeHe.
MNopaay ToBa € MHOTo BaXHO Aa 6baar cnassaHmn onpefeneHn NpuHUWNKY, Taka 4e NpuUroTeeHata XpaHa fjia ce noayyu
no6pe. MHoro ot Tsix Hal'lOnOﬁﬂBaT MPUHLUXNN OT KOHBEHLUNOHAJIHOTO rOTBEHE.

AHPEAYHPE)KAEHME: TeuHoCTV 11 XPp He TpA6Ba Aa 6bAar 3aT B 3aTBOP! cbpoBe N
6GypKaHun/cbAoBe € Kanak, Tbil KaTo € Bb3MOXXHO fia eKCrioanpar BcieAcTBUe OT
Bb3HMKBALLOTO HanAraHe.

BEJIEXXKU N CbBETU 3A TOTBEHE:

+ BuHaru HabniofaBaiite pypHaTa, KoraTo ce U3non3ga.
+ YBeperTe ce, Ye Cb/jOBETE Ca NMOAXOAALLY 3a yNoTpeba B MUKPOBBIHOBA dypHa.

+ /3non3Baiite camo nyKaHKM 3a MUKPOBBIIHOBA C MpenopbyaHaTa onakoBKa (CriefBalite MHCTPYKUMUTE Ha
npown3ssoAuTensa). HuKora He U3NoN3BaiiTe MasHWHa, OCBEH OMNpe/ieneHaTa OT NPOM3BOANTENA N HAKOTa He roTeeTe
NO-Ab/ITO BPEME OT YKa3aHOTO.

A NPEAYNPEXXAEHUE: AKo HaaBUWINTE NPENopbYNTENIHOTO BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe Ui usnonssare
npeKaneHo BUCOKM HNBa Ha MOLLHOCT, XpaHaTa MOXe ia ce npeneuye, Usropwv uam
Aopu Aa ce 3ananu u aa noepeau pypHara.

MoppexpaHe

PasnonaraiiTte Hail-ae6enuTe YacT OT XpaHaTa (Hanp. NUAELIKN KbKM) OT BbHLIHATA CTPaHa Ha YMHWATa.

XpaHuTe, pa3nonoXeHu OT BbHLUIHATA CTPaHa Ha YMHUATA MOJy4YaBaT NoBeYe MUKPOBBIIHOBA EHeprus, T.e. ce
NPUroTBAT No-6bP30 OT Te3u B cpefaTta.

MokpunBaHe

HsKou xpaHu ce NpUroTBAT No-Ao6pe NPy MUKPOBBLIHOBO rOTBEHE aKO Ca MOKPUTK.

M3non3BanTte BEHTUANPAHO TEPMOYCTONUMBO GONMO NNV NOAXOAALY Kanak.

Mpo6uBaHe

XpaHu ¢ YepynkKa, Koxa unvm membpaHa (Hanp. kaptodu, prba, nune, HaaeHNYKY) TPAGBa fa 6bAAT NPO6VBaHK Ha
HAKOJIKO Pa3fIMyHN MecTa Npeamn roTBeHe 1nv NPEeTONAHe, Thil KaTo ce 06pa3yBa Napa, HaTPyMNBaHETO Ha KOATO e
Bb3MOXHO Aa MPUYMHU eKCNIoAMpaHe Ha XpaHara.

3ABEJTEXKA: fiiuaTta (Hanp. Ha oumn, MbpPXeHN, TBbPAO CBapeHM) He ca MOAXOAALLYM 3a MPUrOTBAHE C MOMOLLTA Ha
MVKPOBBJIHOBa 06paboTKa, Thil KaTo € Bb3MOXHO fla eKCMIOAMPaT, LOPU 1 CleA NPUKIIOUBAHE Ha FOTBEHETO.
Pa36bpKkBaHe, 06pbLiaHe N NpeHapeXaaHe

3a pobpo rotBeHe e pobpe Aa pasbbpKBaTe XxpaHaTa, fa A 06pbLYaTe 1 NPeHapexaaTe No Bpeme Ha rotBeHe. Buxaru
pa36bpKBaiiTe U NPeHapexaanTe oT BbH Ha BbTpe.

MNMpectonBaHe

BpemeTo 3a npecTosBaHe cnepf NpuKIOYBaHE Ha FOTBEHETO e HEOOXOAMMO, 33 Aa MOXe TOMJIMHATA B XpaHaTa fia ce
pa3snpepenv paBHOMePHO.
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XapaKTepucTuKmn Ha XxpaHata

CbcTaB XpaHuTe, 6oraTu Ha MasHUHW UK 3axap (Hanp. KoneaeH NyAWHN, Naitose C Kanma)
M3MCKBAT NO-Masko Bpeme 3a NpuroTeaHe. BHMMaBaiTe aa He HafBULWIWTE BPEMETO, Tbil
KaTo Npu NperpABaHe e Bb3MOXHO [la Bb3HVKHE Moxap.

KocTtuTe B XxpaHaTa cny»aT KaTo NPOBOAHUK Ha TONMHA 1 6narofapeHue Ha TAX TA ce
npuroTBA No-6bP30. bbfeTe BHUMATENHN 33 PAaBHOMEPHOTO M3MWYaHe Ha XpaHaTa.

MnbTHOCT MNbTHOCTTa Ha XpaHaTa OKasBa BAVAHNE BbpPXYy BpEMETO, HeobXoAVMO 3a HeHOTO
npuroTBAHe.

Jlekn n nopecTn xpaHu, KaTo CRaaKuLLIn 1 xnA6, ce nsnuuat I'|0-6'bp30 B CpaBHeHue C
TEXKNTE, MTbTHN XPaHW, KaTo Meca 1 roBeyn.

Konunuectso BpoAT MMKpPOBBIHM BbB BaluaTta ¢pypHa ocTaBa HeNpPOMeHEH, He3aBUCUMO OT
KONINYeCTBOTO NPUroTBAHa XxpaHa. AKO BbB pypHaTa 6bjie nocTaBeHa noseye xpaHa,
BpemMeTpaeHeTo 3a roTBeHe TpAGBa Aa ce yBenunuu.

Hanp. 3a yeTnpu KapToda Le 6bae Heo6X0ANMO NoBeye Bpeme 3a NPUroTesaHe,
OTKOJIKOTO 3a fiBa.

Pasmep Mankute XpaHu 1 ManknTe napyeTa ce NPUroTBAT NO 6bp30 OT ronemuTe, 3a{oTo
MWKPOBbBJIHNTE MOraT Aia I'IpO6I/IF|T OT BCAKDbAE KbM LeHTbpa. 3a NPaBUIHO NPUroTBAHE
HanpaBeTe nap4yetaTta I'IpVI6ﬂl/|3l/lTe.ﬂH0 eHaKBN.

®opma XpaHuTe, KOWUTO ca pa3nnyHM No Gopma, KaTo NUAELLKM IMbPAN UK KKK, OTHeMaT
roBeye BpemMe 3a MPUroTBAHe Ha MO-MTbTHUTE CU YacTU. 3a PaBHOMEPHO U3MNYaHe,
nocTasAiiTe febennTe YacTU OT BbHLUHATA YacT Ha Cb/ia, KbAETO Lie Nnpuemart rnoseye

eHeprus.
Mp1 MUKPOBBAHOBO rOTBEHE KPbInTe $OPMM Ce NMPUrOTBAT MO-PaBHOMEPHO OT
KBagpatHuTe.
Temneparypa Ha HauanHata Temnepatypa Ha xpaHaTa OKa3ga BAUAHIE BbPXY BPEMETPAEHETO,
XpaHarta HEOBX0AVIMO 33 HEIHOTO NPUTOTBSHE.

OxnapeHuTe XpaHu 611Xa OTHeNV NoBeye BpeMe 3a NPUroTBAHE B CPaBHEHMWe C Te3U Ha
CTaiiHa TemnepaTtypa.

TemnepaTypaTa Ha Cbfla He e BepeH MHAMKATOP 3a TeMnepaTypaTa Ha XpaHaTta unu
HanuTKaTa. HapsA3BaiiTe XpaHUTe C Mb/HEX, Hamp. MOHUYKK C KOHUTIOP, 3a fla ce
0CcBO6OJAT TOM/IMHATA U NapaTa.

&I‘IPEAVHPE)KAEHME: Jinue n pbue - Npn N3BaXkAaHe Ha XpaHaTa UK CboBeTe OT pypHaTa BUHaru
u3snonssaiiTe pbkasuuu. Mpn oTBapsAHe Ha BpaTaTa ce OTAPbNBaliTe, 3a Aa He ce

usropure ot napara. Mpu c Ha Ki (unu ¢ ), OTBapsiHe Ha NyKaHKN
" T.H., BHUMaBaiiTe napaTa fia He BN13a B CbNPUKOCHOBEHUE C INLIETO U pbLeTe
Bu.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: MpoBepsBaiiTe TemnepaTypaTa Ha XpaHaTa 1 HaNnUTKWUTe 1 pa36bpKBaiiTe npeau
cepBupaHe. O6pbLyaiiTe cneunanHo BHNIMaHMe, KOraTo NoAHacATe XpaHa uamn
HanuTKMN Ha 6e6eTa, Aela NN Bb3pacTHU Xopa. CbAbpXKaHNETO Ha Gy TUAKK Unn
6ypkaHyeTa TpA6Ba Aa 6bAe pa3ébpKaHO NN Pa3TbpCeHo, a TeMnepatyparta aa
ce NpoBepu NpeAu KOHCYyMaLus, 3a fia ce NPefoTBPaTAT U3rapaHus.
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PaSMPaSHBaHeTO c nomMmouiTa Ha MUKPOBDBJTHN € Hal?l-ﬁ'prl/lﬂT Bb3MOXeH MeTo[. B'bl'lpeKI/I 4ye TOBa e eNneMeHTapHa
npouenypa, € BaXXHO NocoYeHuTe no-goy ykasaHma aa 6baat cnasBaHu 3a MbJHO pa3mpasABaHe Ha XpaHarta.

« OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBKM Npean pa3smpassBaHe
« lMpw pasmpassBaHe 13non3BaiTe HUBa HAa MKPOBBIIHOBA MOLHOCT OT P-20 o P-40.
« Bx. uHdopmaumsTa no-gony.

MpeHapexpaHe

XpaHunTe, pa3nonox}eHun OT BbHLUHATa CTPaHa Ha YUMHUATa ce pasMpassaBaT No-6bp30, B CPaBHEHNME C Te3n B cpeaaTa.
Mopaau Ta3n NpryKHa e oT CbLLECTBEHO 3HaUYeHNe MO Bpeme Ha pa3MpasaBaHe XxpaHaTa Aa 6bie npeHapexaaHa no
HAKONKO (8o 4 MbTu).

MpemecTBaiiTe onakoBaHWTe B 6IM30CT NapyeTa OT BbHLUHATa YacT KbM LIeHTbpa 1 NpeHapex/jaiiTe npenokpusallmte
ce vacTu.

IMo TO31 HaUMH BCUYKM YaCTK Ha XpaHaTa Le ce pa3Mpa3ABaT PaBHOMEPHO.

OTpensaHe

Bb3MOXHO e Npy 13BaxaaHe oT Gpusepa XpaHuTe a Ca 3anenHany eaHa 3a apyra. BaxHo e aa rv pasgenvte
Bb3MOXHO Hall-6bP30 Mo BpeMe Ha pa3mpassaBaHe.

Hanpvmep 6eKoH, NuneLwkn duneta.

MNpepnassaHe

Hskou yacTn Ha xpaHarta (Hanp. 6yTyeTa unm Kpula), KOUTo ca 6unn pasmpaseHu, MoraT fja ce 3aTonAT. 3a fa ce
npefoTBPaTH 3aTONNAHE 1 eBEHTYasleH NPOLIEC Ha NeYeHe, Te3n MecTa TPA6Ba Aa 6bAaT NOKPUTY C MasKM YacTn
$onro, KOeTo 0TpassaBa MUKPOBBIIHUTE.

MpecTtoaBaHe

3a fjocTiraHe Ha MbAHO pa3MpasABaHe e HeoH6XoAMMO XpaHaTa Aa NPecTon U3BECTHO BpeMe.

I'IpouerT Ha pa3smMpasfABaHe He MPUKIYBa cief n3BaKaaHe Ha XpaHaTta OT MUKPOBb/IHOBaTa ¢ypHa. Ta TPHGBa Aa
6bae NOKpKTa 1 OCTaBeHa Aa NPeCcTon U3BECTHO BpeMe, Taka e fla ce pa3Mpasu 1 B cpearta.

O6pbuiaHe

OT CbLUeCTBEHO 3HaYeHNE e MO BpeMe Ha pa3mMpassaBaHe XxpaHuTe fja 6baaT 06pbLyaHN MO HAKOMKO MbTY.

ToBa e BaXKHO 3a NOCTUraHe Ha MbJIHO pa3mpasABaHe.

BG-30



3a npeTonnAHe Ha XpaHaTa, CrefBaiTe NPenopbKITE U HACOKMTE NO-A0JY, 3a ia CTe CUTYPHU, Ye XpaHaTa e 13uano
3aToneHa npeamn cepBupaHe.

OCHOBHM ACTNA

OTcTpaHeTe BCAKAKBU NTULM UK YaCTU OT MeCO, 3aTOoMNeTe rv OTAENHO, B/X NO-A0Y.

MocTaBeTe No-MankuTe NapyeTa XxpaHa B LLEHTbPa Ha YMHKATA, No-ronemuTe n febenute B Kpas. MokpuiiTte ¢
MUKPOBBIIHOBO GONMO 1 3aTonseTe Npu MOLHOCT P-50, KaTo pa3bbpKBaTe / npeHapexjaTe OKomo cpefjaTta Ha
BpemeTpaeHeTo.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepsaBaiTe, Ye XxpaHaTa e 3aTornneHa gobpe.

HapsasaHo meco

MoKpwiiTe C BEHTUAMPAHO TEPMOYCTONYMBO $HOMO 3a MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE 11 3aTOMEeTe Npr MOLHOCT P-60.
Pa3bbpKaiiTe MOHe BeAHBX, 3a fla CTE CUTYPHU, Ye 3aTOMAHETO € PaBHOMEPHO.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepaBaiiTe, Ye MecoTo e 3aTonneHo aobpe.

MrTnue meco

MocTaBeTe no-ronemMute napyeta oT NOPLMUMTE OT BbHLUHATA YaCT Ha CbAia, MOKPUIATE C BEHTUAMPAHO TEPMOYCTONYMBO
$onro 3a MMKPOBBIHOBO rOTBEHE 11 3aTon/eTe Npv MoLHocT P-70.

O6bpHeTe XpaHaTa OKOJNO cpefjaTa Ha BpeMeTpaeHeTo.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepasaiTe, 4e NTUYETO MECO e 3aTonseHo aobpe.

Kaceponn

MoKpwiiTe C BEHTUAMPAHO TEPMOYCTONYMBO $HONMO 3a MUKPOBBIIHOBO rOTBEHE WM NOAXOAALL Karak v 3aTonseTe npu
moLyHocT P-50.

BbpkaiiTe yecTo, 3a la oCUrypuTe paBHOMEPHO 3aTOMNAHE.

3ABEJIEXKA: Mpean cepBupaHe ce yBepsaBaiiTe, Ye XxpaHaTa e 3aTonneHa gobpe.

3a nocTuraHe Ha Han-go6pwy pe3ynTaTy Npw 3aTonsHe, NoabupanTe NOAXOAALLO HABO HAa MOLLHOCT B CbOTBETCTBUE
C BUAa Ha XxpaHaTta. Taka Hanprmep Kyna CbC 3eneHuyLm Moxe fa 6bae 3atonneHa npu mowHocT P-100, aokaTo
nasaHATa, CbAbprKalla CbCTaBKU, KOUTO He MoraT Aa 6baaT pasbbpkaHu, TpA6GBa fa 6bae 3aTonneHa Npu MOLWHOCT
P-40.

3ABEJIEXXKU:

M3BapeTe xpaHaTa OT OMakoBKM OT GONMO 1N MeTas Npeawv 3aTonnaHe.

BpemeTo 3a 3aTonnsaHe Le 3aBucK oT Gopmara, AblGoUNHATA, KONMYECTBOTO 1 TeMnepaTypaTa Ha XpaHaTta 3aefjHo ¢
pasmepa, popmarta 1 Matepuana Ha Cbaa.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: Hukora He 3aTonnAiiTe TEYHOCTUN B CbA0BE C TACHO IbpJo, 3all0TO TOBa MOXKe Aa
AoBefe A0 N3KMNABaHe N U3rapAHua.

3a pa ce usberHe nperpsaBaHe 1 noxap, TPA6Ba fa ce 06pbLa rONAMO BHUMaHKE NPy NPUrOTBAHE Ha XPaHM C
BMCOKO CbAbPXKaHWE Ha Ma3HWHW UKW 3aXap, HaNnpUMep Kaima Unm KonefeH nyavHr.

HuKkora He 3aTonnsiTe 0O WM Ma3HMHA 3a MbPXKEHE, 3aLl0TO TOBA MOXeE fa JOBeAE A0 NperpsBaHe Uiw noxap.

KoHcepBripaHuTe KapTodu He TpsAbBa fia ce 3aTOMNAT B MUKPOBBb/IHOBA $ypHa. CnasBaiTe MHCTPYKUMKTE Ha
Npon3BOANTENSA, MOCOUYEHN BbPXY ONaKoBKaTa.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: 3a ga 6bpaaT nsberHaTv n3rapAHUS, € OT CbLEeCTBEHO 3Ha4YeHNe CbAbPXKaHNETo
Ha WwuweTa n 6ypKaHu ¢ AeTCKN XpaHu Aia 6bAe pasknaTeHo npeay ynorpe6a,
aTemnepatypaTa npoBepeHa.
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ABHOCTM

AKO 1MaTe CbMHeHMs, ye dypHaTa He GyHKLMOHMPA NPaBUIHO, HAaNpaBeTe HAKONKO NPOCTX NPOBEPKM, Npeam ia ce

0b6BbpHETe KbM CrelmanvsnpaHa nomoLy. BbamoxHo e ToBa Aa NpeAoTBPaTH U3/NLIHN MOBUKBAHUA Ha TEXHULIA.

M3nbnHeTe cnegHaTa enemeHTapHa npoBepkKa:

MocTaBeTe HaNONOBMHA Mb/IHA Yalua C BOAA BbPXy BbpTALLATa YMHUA 1 3aTBOpeTe BpaTaTa. [ocpencteom nprbopa 3a

ynpaBneHue Ha TaliMepa 3ajaiiTe rotBeHe 3a 1 M1HYyTa NPy MUKPOBBIIHOBA MOLLHOCT P-100.

1. BbTpewwHoTo ocBeTNIeHNe Ha GpypHaTa akTVBMPA I Ce MO Bpeme Ha roTBeHe?

2. BeHTunatopnT 3a oxnaxpaaHe aktueupa nu ce? (MposepeTe, KaTo NOCTaBUTE pPbKa BbPXY BEHTUNALMOHHUTE
oTBOpPMN).

3. CnepustnyaHe Ha 1 MUHYyTa NPO3BYyYaBa M ayAno curHan?

4. Bopata B Yalwata ropelua v e?
B cniyyait ue oTroBOp T Ha HAKOW OT BbMpocuTe no-rope e "HE', npoBepeTe fanu ¢pypHaTa e BKoUEHa B
eneKTpryeckaTa Mpexka HaillleXHo, KakTo 1 Aanu NpeKkbCcBaybT He e n3ropsasn. AKO 1 ABeTe 06CToATeNCTBa Ca
Hapep, npoBepeTe TabnuLaTa 3a OTCTPaHABAHE Ha HEM3NPABHOCTY NO-A0NY.

AI‘IPEAVHPE)KAEHME: Hukora He U3nbnHABailiTe KOPEKLUMN, PEMOHTN NN MoandUKaLun BbpXy
¢ypHaTa camocToATeNnHO. /I3BbpluBaHETO Ha BCAKAKBU PEMOHTHU IeHOCTHY €
onacHo, OCBEH aKo He 6bie U3BbPLIBAHO OT TEXHMK, 06y4yeH ot SHARP. ToBa e
OT 0co6eHa BaXKHOCT, Tbil KaTo 3acAra oTCTpaHABaHe Ha NaHena, ocurypsBsaty
3awuTa cpelly MUKPOBbIHOBUTE JIbYl.

+ YNabTHeHVsATa Ha BpaTaTa Bb3MpenaTcTBaT U3TUYaHe Ha MUKPOBbBIIHY, HO He NMPeAoCTaBAT XepMEeTVYHaA N30auus.
HopmarnHo e aa Bikaate Kanuuum BoAa, CBETIHA, U Aa YyBCTBATE TOMbJ Bb3AyX OKOJO BpaTtaTa Ha GpypHara.
XpaHuTe C BUCOKO CbibpKaHuie Ha BOAA 13MyCKaT napa 1 Cb3AaBaT KOHAEH3 BbB BbTPELIHOCTTa Ha BpaTara. To3n
KOHZIeH3 MOXe fia Kare oT pypHaTa.

PemoHTU 1 MognduKaumm: He ce onuTsainTe fa pabotuTe ¢ dypHaTa, ako 3abenexunTe, ye He GyHKLMOHMPa
npasuHo.

BbHLeH Kanak 1 AoCTbM 40 BbTPELIHOTO OcBeTeHre: HuKora He cansiiTe BbHWHMUA Kanak. ToBa @ MHOTO OnacHo,
3apajm YacTuTe NpPe3 KoWTo MPOTMYA BUCOKO HaMpeXeHe, 1 KOUTO HUKora He 61Ba Aa 6baaT fOKOCBaHW, NOpaan
BEPOATHOCT OT BaTasiHM NoCNeCTBIA.

DypHaTa He pa3nonara c Kanak 3a 4oCTbM 40 BLTPELLHOTO OCBeTNeHe. AKO KpyLUKaTa U3ropu, He ce onuTBaiiTe aa A
CMEeHSITe CAMOCTOATENHO, @ CE CBbPXKETE CbC CEPBM3EH LieHTbP, oaobper oT SHARP.
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TABJINLIA 3A OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

CbMHEHUE

OTroBoP

Hannuvie Ha Bb3YyLIHO TeveHne
OKOJO BpaTaTa.

[JlokaTo ¢pypHaTa paboTu, Bb3[yXbT B HelHaTa BLTPELIHOCT LMPKYMpa.
YNnbTHeHUATa Ha BpaTaTa He 3aTBapAT pypHaTa XepMETHYECKN, TaKa Ue € Bb3MOXHO
13rycKaHe Ha Bb3/lyX HaBbH.

BbB dypHaTa ce 06pasyBa
KOH[IEH3, KOWTO € Bb3MOXHO Jia
npokane oT Bpatara.

O6VKHOBEHO BBTPELIHOCTTa Ha pypHaTa e No-CTy/leHa OT MPUroTBAHaTa XpaHa, Taka
4e napara, NosyyeHa Npw roTBeHeTo, Ce nonensa nof dopmata Ha KOHEH3 BbPXY Mo-
CTyfieHaTa MOBbPXHOCT.

KonunuectBoTo Ha Napata 3aB1CK OT CbAbPAKaHVETO Ha BOfja B NPUroTBAHATA XpaHa.
Hakou xpaHu (Hanp. KapTodu) CbAbPAKAT BUCOKO KONMYECTBO BOAA.

KoHpeH3bT, 3aTBOPEH B CTHKIOTO Ha BpaTaTa, TpAbBa Aa 134e3He 0 HAKOKO Yaca.

lMpocBeTBaHe MM UcKpeHe ot
BbTPELIHOCTTa Ha dypHaTa no
Bpewme Ha roTBeHe.

Mpu npurbnukaBaHe Ha MeTaneH 06eKT 4O BBTPELIHOCTTa Ha GypHaTa Mo Bpeme Ha
paboTa Bb3HVKBa UCKPEHe. Bb3MOXXHO e TOBa ja Hanpasy NOBbPXHOCTTa No-rpy6a, Ho
He 61 Npean3BrKano nospeaa B camara GypHa.

NckpAwm Kaptodu.

YBepeTe ce, Ue BCUUKM KbJIHOBE Ca OTCTPaHEHW, a KapToduTe ca NnpoaynyeHu 1
NOCTaBEHU IVPEKTHO BbPXY BbPTALLATA YNHA B TEPMOYCTONUMB CbA.

Korato ¢pypHaTa ce nsnonssa
CaMOCTOATENHO B PEXUM
[pun, moxe aa B Hanpasu
BreyvaTieHne, Ye Harpeea-
TENAT He N3rNeXAa BKIoYeH
npes uanoTo Bpeme.

ToBa e Taka, 3aL0TO HarpeBaTennTe LUKANYHO Ce BKNIOYBAT U U3KMOYBAT C Lien Aa
nogabpXat npefBapuTeNnHoO 3ajafeHarta TemnepaTtypHa CTONHOCT.

KoraTo rpunst ce usnonssa
B KOMOUHUPAH PeX1M Ha
roTBeHe, N3rnexpaa cAkall He
€ BKJ/IIOYEeH.

Mo Bpeme Ha roTBeHe B KOMOVHVIPaH peXnm (MUKPOBBIIHY 1 rpun), pypHaTa Lie
npeskntoyBa asete GyHKUMU. DYHKUMUTE 38 MUKPOBBIIHOBO FOTBEHE 1 FPUA HAMA
fla 6bAaT akTUBHM NO e[JHO 1 CbLLO Bpeme.

DypHaTta He cTapTupa cnej
HaTucKaHe Ha 6yToH START/
QUICK START.

MpoBepeTe fanu BpaTata e Aobpe 3aTBOPEHa.

[oTBEHeTO ce M3BbPLUBA
npekaneHo 6aBHo.

YBeperte ce, ye e 136paHo NPaBUITHOTO HNBO Ha MOLLHOCT.

(DypHata U3aaBa WyMm.

Mpw BKTIOYBaHE 1 U3KIOYBAHE HA MUKPOBBIHOBATa eHeprus MoXe Aa 6bae 13aa-
[ieH 3BYK, Hanopo6sBaLLY 1eko 6pbmueHe. ToBa e 0614aiiHoO ABNeHMe.

Cnep KaTo NpoLecsT Ha ro-
TBeHe e NpuKlYmnn, pypHata
n3paBa 3ByUM UK M3rnexaa
cAKall BCe olye paboTu.

Cnep Kpasi Ha LMKb/a Ha roTBeHe BEHTUIATOPBT MOXKe Aa NPOABLIIKYM fa paboTu 3a
HAKOJTKO MMUHYTH, 33 Aa OXNlaan ¢pypHaTa. ToBa e HambAHO HOPMarHO.

BbHWHWAT Kanak e Harope-
LLieH.

KanakbT MoXe Aa ce Haropeluu. [ipbTe Aelata HacTpaHa.

Mpwu HaTUCKaHe Ha 6YTOH,
BbPXY AUCTIIes Ce U3NMCBa
cbobueHne ,LoC”,

Mpu nunca Ha akTVBHOCT B NPOAbIKEHME Ha 30 ceKyHAW Lie 6bAe 3afeiicTBaH pe-
XKUM, NP KOWTO BCUUKM BYTOHMU LLie Ce 3aKtoyat. 3a AeakTnBmpaHe Ha GyHKLmMATa
3a 3aK/louBaHe e HeO6XOAMMO CamMo Aia OTBOPMTE 1 3aTBOPMTe BpaTaTa.
MpoBepeTe fanu GyHKLMATA 3a 3aKNI0UYBAHE He € aKTUBMPaHa.

Bbpxy avcnnes ce nokasea
cbobujeHve ,Fail” (Heycnew-
HO); ypeabT 13aaBa ayauo
CWrHaN BCAKA MUHYTa.

Ta3u rpeLuKa Le ce Noslyuy ako GyTOHWTE Ha NaHena 3a ynpasneHve 6baat
HaTWUCKaHW HEMPEKbCHATO B NPOAbIKEHNE Ha T MUHYTa 1 noseye. MpekbcHeTe
3aXpaHBaHETO OT efleKTPUYECKaTa Mpexa 3a HAKONKO MUHYTU, CIIefl KOETO BKITIO-
yete OTHOBO dypHarTa.

DypHaTa 137aBa 3ByKOB CUT-
Has Ha Bcekm 30 cekyHau.

AKO criefj KaTo LMKBIBT Ha FOTBEHe e 3aBbplUeH, BpaTaTa Ha gpypHaTa He 6bae
OTBOpPEHa, Ha Bcekn 30 ceKyHaM Lie 6bae U3aaBaH 3BYKOB CUrHan. 3a fja ro npe-
KpaTuTe, OTBOpETe 1 C/lefl TOBa 3aTBOpeTe OTHOBO BpaTaTa.
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MpeAn Aa NoTbpPCMTE MOMOLL 3@ PEMOHT 1 06C/Y»KBaHe, MpoBepeTe Aanu:

+ OypHara e BKNIOYEHa HaANeXHO KbM eNleKTpuyeckaTa Mpexa. AKO TOBa He e TaKa, U3KJTloueTe Lencena, n3vakante
10 ceKyHAM 1 rO BK/IOYETE OTHOBO.

+ HAakoln oT npenasutenuTe He e M3ropsAn 1 fany HAMa 3afleiiCTBaH rnaBeH NPeKbcBay. AKO BCUUKO M3rnexaa Hapea,
BKJlloUeTe ApYr ypeA B CbLMA KOHTaKT, 3a fla npoBepuTe Aanu paboTu.

+ pubopuTe 3a ynpasneHrie Ha MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT 1 BPEMeTpaeHe ca B MPaBuiHa NO3nLUA.

- Bpartara e 3aTBOpEeHa NPaBWHO, C aKTMBMPAHa CUCTEMA 3a 3aK/louBaHe. B NpoTvBeH Cnyyaii ypeast He
dYHKLMOHVPa.

AKO HVKOE OT OMUCAHWUTE OBCTOATENICTBA HE PA3PELL MPOBJIEMA, CE OBbPHETE KbM KBAJIMOULIMPAH

TEXHVIK. HE ONTBAWTE A NOMPABATE NIV MOANOULIMPATE GYPHATA CAMOCTOATEJTHO.
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Pozor:

Vas produkt je
oznaceny timto
symbolem. To
znamena, ze po-
uzité elektrické
a elektronické
produkty nesmi
byt smiseny s
béZnym doma-
cim odpadem.
Pro tyto pro-
dukty existuji
specialni sbérna
mista.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informace pro uzivatele ohledné likvidace
(domacnosti)

1. V Evropské unii

Pozor: Pokud chcete toto zatizeni zlikvidovat, nevyhazujte ho do bézného
odpadkového kose!

S pouzitymi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se musi nakladat
zvlast a v souladu s legislativou, ktera vyzaduje spravné osetieni, opétné
zuzitkovani a recyklaci pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni.
Po implementaci ¢lenskymi staty mohou soukromé domacnosti v statech
EU bezplatné* odevzdat sva pouzita elektricka a elektronicka zafizeni na
prislusna sbérnd mista.

V nékterych zemich* néktefi maloobchodnici pfijmou bezplatné vas stary
produkt, pokud si zakoupite podobny novy produkt.

*) Dal3i podrobnosti vam sdéli organy vasi mistni samospravy.

Pokud ma vase pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni baterie
nebo akumulatory, zlikvidujte je pfedem v souladu s mistnimi pozadavky.
Spravnou likvidaci vaseho produktu pomUzete zajistit, ze odpad projde
potfebnym osetfenim, opétovnym zuzitkovanim a recyklaci, a tim se
predejde potencidlnim negativnim vliviim na Zivotni prostiedi a zdravi
¢lovéka, které by mohla zpUsobit nespravna manipulace s odpadem.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mistni
orgény a informujte se na spravny zptsob likvidace.

Pro Svycarsko: Pouzita elektricka nebo elektronicka zafizeni se daji
bezplatné vratit obchodnikovi, a to i v pfipadé, ze nezakoupite novy
produkt. Dalsi sbérna mista jsou uvedena na webové strance www.swico.ch
nebo www.sens.ch.

B. Informace o likvidaci - pro obchodni uzivatele

1. V Evropské unii

Pokud se produkt pouziva na obchodni tcely a chcete ho zlikvidovat:
Kontaktujte prosim svého prodejce SHARP, ktery vdm poda informace o
navraceni produktu.Mdze dojit k tomu, ze vam budou uctovény poplatky
vychdzejici z navraceni a recyklace produktu. Malé produkty (a mald
mnozstvi) mohou byt pfijaty vasimi mistnimi sbérnymi misty.

Pro Spanélsko: Kontaktujte prosim zfizeny sbérny systém nebo vase mistni
orgény pro vraceni vasich pouzitych produkt.

2.V jinych zemich mimo EU

Pokud chcete tento produkt zlikvidovat, kontaktujte prosim své mistni
orgény a informujte se na spravny zptsob likvidace.

-

Informace o servisnich sluzbach naleznete na www.sharpconsumer.com/contact/, informace o vasich zaru¢nich
pravech naleznete na www.sharpconsumer.com/support/ nebo kontaktujte prodejce, u kterého jste svij produkt

zakoupili.

Prohlaseni o shodé je dostupné na www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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OPATRENI PRO ZABRANENIi MOZNEMU VYSTAVENI MIKROVLNNE ENERGII

1. Nepokousejte se troubu provozovat s otevienymi dvirky, protoze byste se mohli vystavit mikrovinné energii. Je
dulezité nepokouset se porusit nebo pozménit bezpec¢nostni zamky.

2. Nevkladejte nic mezi predni ¢ast trouby a jeji dvitka. Dbejte, aby se na tésnicich povrsich neusazovaly necistoty
nebo zbytky ¢isticich prostfedkd.

3. Neprovozujte troubu, pokud je poskozena. Je velmi dllezité, aby se dvitka spravné zavirala a nebyla poskozena.
Poskozené nesmi byt ani panty, zapadky, tésnéni nebo tésnici povrchy.

4. Nepokousejte se troubu opravovat nebo upravovat.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY 3
INSTALACE 1
RADIOVE RUSENI 12
POKYNY PRO UZEMNEN( 12
TECHNICKE UDAJE 12
TROUBA A PRISLUSENSTVI. 13
OVLADACI PANEL 14
PRED POUZITIM TROUBY 15
NASTAVENI HODIN 15
MIKROVLNNE VARENI. 16
RYCHLY START. 17
GRILOVAN(* 17
MIKROVLNNA PRIPRAVA + GRIL¥ 18
AUTOMATICKE MENU 19
AUTOMATICKE ROZMRAZOVANTI. 22
AUTOMATICKY OHREV* 22
KUCHYNSKY CASOVAC 23
FUNKCE USPORY ENERGIE 23
FUNKCE TICHEHO REZIMU 24
BEZPECNOSTNI ZAMEK 24
DETSKY ZAMEK 24
CISTENI A PECE 25
VHODNE NADOBI DO MIKROVLNNE TROUBY 26
RADY PRO MIKROVLNNY OHREV 27
RADY PRO ROZMRAZOVANI 29
RADY PRO OHREV. 30
ODSTRANOVANI PROBLEMU 31
NEZ ZAVOLATE NA ASISTENCNI SLUZBY 33

*- Pouze pro modely s grilem.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PECLIVE SI JE PRECTETE A UCHOVEJTE PRO BUDOUCI
PoOUZITI

Aby se zabranilo nebezpeci pozaru. Mikrovinna trouba by
neméla byt béhem provozu ponechana bez dozoru. Prilis
vysoké urovné vykonu nebo prilis dlouha doba vareni
mohou zplisobit prehrati potravin a nasledny pozar.

Tato trouba je urcena pouze k pouziti na pracovni desce. Neni
urcena k zabudovani do kuchyriské linky. Neumistujte troubu
do skfinky. Elektricka zasuvka musi byt snadno pfistupna, aby
bylo mozné pfistroj v pfipadé nouze snadno odpojit.

Stfidavy proud musi byt 230-240V, 50 Hz, s minimalni
pojistkou distribucni linky 10 A nebo s minimalnim jisticem
distribucni linky 10 A. K dispozici by mél byt samostatny obvod,
slouzici pouze tomuto zafizeni.

Nepokladejte troubu do mist, kde se tvori

teplo, napfiklad do blizkosti klasické trouby.

Neinstalujte troubu v mistech s vysokou vlhkosti nebo tam,
kde by se mohla vlhkost koncentrovat. Neskladujte ani
nepouzivejte troubu ve venkovnim prostredi.

Pokud si vSimnete koure, vypnéte nebo odpojte troubu a
nechte dvefre uzaviené, abyste potlacili pripadné plameny.

Pouzivejte pouze nadoby a kuchynské nacini vhodné do
mikrovinné trouby.

Kuchynskeé nacini je treba zkontrolovat, abyste si byli jisti,
ze se hodi pro pouziti v mikrovinnych troubach.

Pii ohievu jidla v plastovych nebo papirovych nadobach
sledujte troubu z diivodu moznosti vzniceni.

Po pouziti vycistéte kryt vinovodu a vnitini prostor
trouby. Oboji musi byt suché a bez mastnoty.
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Nahromadéna mastnota se mlize prehrat a zacit doutnat
nebo se vznitit.

V blizkosti trouby nebo vétracich otvor(i neumistujte hoflavé
materialy. Neblokujte vétraci otvory.

Z jidla a jeho obalu odstrante vSechny kovové uzavéry, draténé
soucasti atd. Vytvoreni elektrického oblouku na kovovych
povrsich mlze zpUsobit pozar.

Nepouzivejte mikrovinnou troubu na ohftev oleje pro fritovani.
Teplota se neda kontrolovat a olej mlze vzplanout.

Na vyrobu prazené kukufice pouzivejte pouze specialni
mikrovinné zafizeni na vyrobu prazené kukufice.

Uvnitf trouby neskladujte jidlo ani zadné jiné véci.

Po spusténi trouby zkontrolujte nastaveni, abyste se ujistili, ze
trouba pracuje v pozadovaném rezimu.

Kdyz je trouba v chodu, nenechavejte ji bez dozoru.

Aby nedoslo k prehfati a pozaru, je tfeba dbat zvlastni
opatrnosti pfi vafeni nebo ohfivani potravin s vysokym
obsahem cukru nebo tuku, napf. klobasy, kola¢e nebo vanocni
pudink. Viz pfislusné pokyny v ndvodu k pouziti.

Aby se predeslo riziku zranéni. VAROVANI:

Nepouzivejte troubu, pokud je poSkozena nebo nefunguje

spravné. Pfed pouzitim zkontrolujte nasledujici:

a) Ujistéte se, Ze se spravné doviraji a Ze nejsou zkfivena
nebo ohnuta.

b) Zkontrolujte, Ze panty nebo bezpeénostni zapadky dvifek
nejsou rozbité nebo uvolnéné.

C) Presvédcte se, Ze tésnéni dvitek a tésnici povrchy nejsou
poskozeny.

d) Pfesvédcte se, Ze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na
dvirkach nejsou promackliny.
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e) Presvédcte se, Ze elektricky kabel a zastr¢ka nejsou
poskozeny.

Pokud jsou dvefe nebo tésnéni dvefi poskozeny, trouba se

nesmi pouzivat, dokud nebude opravena kvalifikovanou

osobou.

Nikdy sami troubu neupravujte, neopravujte

ani neprestavujte. Je nebezpecné pro kazdou
nekvalifikovanou osobu provadét jakykoli servis nebo
opravu, ktera vyzaduje odstranéni krytu chraniciho pred
vystavenim mikrovinné energii.

Troubu neobsluhujte jsou-li dvefe oteviené ani jakymkoli
zpusobem neupravujte bezpecnostni zapadku dvefi. Troubu
neobsluhujte, jsou-li mezi tésnénim dvefi a tésnénim povrchu
jakékoli predméty.

Nedovolte, aby se mastnota a necistoty usadili na tésnéni
dvirek a prilehlych ¢astech. Pravidelné troubu Cistéte a
odstranujte veskeré zbytky jidla.

Dbejte pokynii pro ,Péci a ¢isténi”. Pokud nebudete
udrzovat troubu cistotou, mlze to vést ke zhorseni
stavu povrchu, co nasledné muize mit vliv na Zivotnost
spotrebice a pripadné mit za nasledek nebezpecnou
situaci.

Osoby s KARDIOSTIMULATOREM by se mély poradit se svym
|ékafem nebo vyrobcem kardiostimulatoru o preventivnich
oparenich tykajicich se mikrovinnych trub.

Aby se predeslo riziku zasahu elektfinou.

« Zazadnych okolnosti byste neméli odstrariovat vnéjsi
skrifku.

« Nikdy nenalévejte nebo nevkladejte nic do otvord zamkd
dvefi nebo do ventila¢nich otvoru. V pfipadé rozliti troubu
okamzité vypnéte a odpojte a zavolejte autorizovaného

servisniho agenta SHARP.
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Nevkladejte elektricky kabel nebo zastrcku do vody nebo

jiné tekutiny.

« Nenechte elektricky kabel viset pfes hranu stolu nebo
pracovniho povrchu.

« Udrzujte elektricky kabel mimo horkych povrch(, véetné
zadni casti trouby.

. Zafizeni a jeho kabel uchovejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

« Nepokousejte se sami vymeénit lampu trouby nebo nechat
kohokoliv, kdo neni elektrikar autorizovany spolecnosti
SHARP, aby to udélal. Kdyz lampa selze, oznamte to svému
prodejci nebo autorizovanému servisnimu agentovi SHARP.

- Pokud je napijeci kabel poskozeny, musi jej vymeénit

autorizovany servis spolecnosti SHARP.

UPOZORNENI: Kapaliny a jiné potraviny se nesmi ohftivat

v uzavienych nadobach, protoze hrozi jejich vybuch.

Mikrovinny ohfev napoji mize mit za nasledek opozdény

eruptivni var; proto je tfeba pii manipulaci s nadobou

dbat zvysSené opatrnosti. Aby se zabranilo moznosti
vybuchu a nahlého varu:

Nikdy nepouzivejte uzaviené nadoby. Pfed pouzitim odstrante
tésnéni a vicka. Zapeceténé nadoby mohou explodovat v
dUsledku ndrustu tlaku i po vypnuti trouby. Pfi ohfevu tekutin
v mikrovinné troubé budte opatrni. Pouzivejte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby mohly unikat bubliny.

Nikdy neohrivejte tekutiny v nadobach s izkym hrdlem,
jako jsou kojenecké lahve, protoze to miize mit za
nasledek vzkypéni obsahu nadoby pf¥i ohfevu a zpasobit
popaleniny.

Aby se predeslo nahlému vzkypéni vielé tekutiny a moznym
popaleninam:
1. Neohfivejte nadmérné dlouhou dobu.
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2. Pred ohfevem nebo pfihfatim tekutinu zamichejte.

3. Pri ohfivani je vhodné vlozit do kapaliny sklenénou nebo
podobnou tycinku (ne kovovou).

4. Abyste predesli opozdénému vybusnému vareni, nechte
tekutinu po ukonceni varu stat v troubé minimalné 20
vtefin.

Vejce nevarte ve skorapce a cela vejce natvrdo by se
neméla ohrivat v mikrovinné troubé, protoze mohou
explodovat i po ukonceni vareni v mikrovinné troubé.
Chcete-li varit nebo ohrivat vejce, ktera nebyla michana
nebo rozmixovana, propichnéte zloutky a bilky. Vejce
uvarena natvrdo pred ohrivanim v mikrovinné troubé
oloupejte a nakrajejte.

Propichnéte slupky takovych jidel, jako jsou brambory, parky a
ovoce, jesté pred varem, jinak mohou explodovat.

VAROVAN:I: Obsah lahvi na krmeni a sklenic s détskou
vyzivou je tieba pred konzumaci promichat nebo
protiepat a zkontrolovat teplotu, aby nedoslo k popaleni.
Pii vyjimani potravin z trouby pouzivejte chnapky nebo
kuchynské rukavice, abyste predesli popaleninam. Abyste
predesli moznosti popaleni:

« Nadoby, zafizeni na vyrobu prazené kukufice, varné sacky
do trouby atd., otvirejte vzdy smérem od tvare a rukou,
abyste predesli popaleni parou a vzkypéni varem. Abyste
predesli popaleninam, vzdy sledujte teplotu jidla a pred
podavanim ho promichejte. Kladte zvlastni dliraz na
teplotu jidla a piti, které davate kojenclim, détem nebo
starym lidem. B€hem pouziti se mohou dostupné casti stat
horkymi. Malé déti by mély byt udrzovany mimo dosah.

- Teplota nadoby neni spravnou indikaci teploty jidla nebo
napoje; vzdy zkontrolujte teplotu jidla.

- Pri otevirani dvefi trouby vzdy stujte v jisté vzdalenosti,
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abyste predesli popaleni unikajici parou a horkem.

Po ohfati nakrajejte plnéna pecena jidla na platky, abyste

uvolnili paru a predesli popaleni.

Udrzujte déti ve vzdalenosti od dvefi, abyste predesli jejich

popaleni.
VAROVANI: Détem od 8 let véku dovolte pouzivat troubu
bez dozoru pouze tehdy, pokud jim byly poskytnuty
odpovidajici pokyny, aby byly schopny troubu pouzivat
bezpecnym zplisobem a pochopily nebezpedi jejiho
nespravného pouzivani.
Pokud je spotrebic provozovan v rezimu GRIL, MIX GRIL,
KONVEKCE, MIX KONVEKCE a AUTO MENU (rezim platny
pro dany model), mély by déti pouzivat troubu pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to kvuli vznikajici teploté.

Tento spotiebic neni urcen k pouzivani osobami (vcetné
déti) se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba zodpovédna za jejich
bezpecnost, nebo pokud jim tato osoba nedala pokyny
ohledné pouzivani.

Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotrebicem
nehraly. Cisténi provadéné détmi by mélo byt pod
dohledem.

Modely s elektronickym dotykovym panelem jsou
vybaveny rezimem détské pojistky.

Neopirejte se ani se nehoupejte na dvefich trouby. S troubou si
nehrajte, ani ji nepouzivejte jako hracku.

Déti by se mély naucit vdechny dulezité bezpecnostni pokyny:
pouziti chnapek, bezpecné odstrariovani vicek z jidel; davat
zvlastni pozor na baleni (napf. samoohievné materidly) uréené
na to, aby jidlo bylo kifupavé, protoze by mohly byt zvlast horké.

CS-8



Dalsi upozornéni
Nikdy troubu nijak neupravujte.
Troubou nepohybuijte, kdyZ pracuje.

Tento spotfebic je urCen pro pouziti v domacnosti. Tato trouba
je urcena pro pfipravu pokrmu v domacnosti a smi se pouzivat
pouze k pfipravé pokrm( a ndpoju. Suseni potravin nebo
odévl a ohfivani nahtivacich polstarkd, pantofli, houbicek,
vlhkych latek a podobné m{ze vést k nebezpedi poranéni,
vzniceni nebo pozaru. Neni vhodny pro komercni nebo
laboratorni pouziti.

Aby se podpofilo bezproblémové pouziti vasi trouby

a predeslo poskozeni.

Nikdy nespoustéjte troubu, kdyz je prazdna. Pfi pouzivani
zapékaci nddoby nebo samoohfevnych materialt pod né
musite vzdy umistit teplovzdorny izola¢ni prvek, napfiklad
porceldnovy talit, aby pfilisSné plsobeni tepla neposkodilo dno
trouby. Doba ohfevu uvedena v pokynech k nadobam nesmi
byt prekrocena.

Nepouzivejte kovové nadobi, které odrazi mikroviny a mize
zpUsobit elektricky oblouk. Do trouby nedavejte plechovky.
Aby nedoslo k rozbiti oto¢ného talife nebo zakladny trouby:
a) Pred ¢isténim vodou nechte vychladnout.

b) Na studeny oto¢ny talif/podstavec trouby nepokladejte
horké ani studené potraviny nebo horké nadobi.

C) B&hem provozu na vnéjsi skfifiku nic nepokladejte.
POZNAMKA:

Nepouzivejte plastové nadoby pro mikrovinny ohrev, pokud je
trouba jesté horka po pouziti kombinovaného rezimu (zavisi na
modelu trouby), protoze by se mohly roztavit.

Plastové nadoby se nesmi pouzivat ve vyse uvedenych
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rezimech, pokud vyrobce neprohlasi, ze jsou vhodné k tomuto
ucelu.

Pokud si nejste jisti, jak vasi troubu zapojit, poradte se, prosim, s
autorizovanym kvalifikovanym elektrikarem.

Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za poskozeni
trouby nebo Urazy zplsobené nespravnym postupem pfi
zapojeni trouby.

Na sténach trouby nebo kolem tésnéni dvefi a tésnicich
povrch( se nékdy miZe tvorit vodni para nebo kapky. Je to
bézny jev a neni znakem propousténi trouby nebo poruchy.

Tento spotfebic je uréen pro pouziti v domacnostech a
podobnych zafizenich, jako jsou: kuchyriské prostory
vyhrazené pro zaméstnance v obchodech, kancelarich a jinych
profesiondlnich zafizenich / farmy / pouziti klienty hotelq,
motell a jinych zafizenich rezidencniho typu / zafizeni typu
penzion.

ff Tento symbol znamena, Ze povrchy maji tendenci stat
se béhem cinnosti horkymi.
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1. Zvnitini ¢asti trouby odstrarte veskeré obaly a sejméte ochranny film, ktery se nachazi na povrchu mikrovinné
trouby.

Pozorné prohlédnéte troubu, jestli neni poskozena.

Umistéte troubu na bezpecny rovny povrch, dostatecné pevny, aby odolal hmotnosti trouby a nejtézsi polozky,
ktera se pravdépodobné bude tepelné upravovat v troubé. Nedavejte troubu do skfirnky.

Zvolte vodorovny povrch, ktery poskytuje dostatek volného prostoru pro nasavaci a/nebo vypustni vétraci otvory.
Vizte obrazek na prvni strané. Zadni strana pfistroje by méla byt umisténa proti zdi.

wnN

»

+ Minimalni vyska pro instalaci je 85 cm.

+ Mezi stranami trouby a pfilehlymi sténami nebo predméty je nutné zachovat minimalni prostor 20 cm.

+ Nechejte nad troubou prostor minimalné 30 cm.

+ Neodstranujte ze dna trouby patky.

+ Zablokovani vstupnich a vystupnich otvord pro vzduch muze troubu poskodit.

+ Umistéte troubu co nejdéle od rozhlasovych a televiznich pfijimacd. Provoz mikrovinné trouby muze zpUsobit ruseni
piijmu rozhlasového a televizniho signalu.

5. Bezpecné zapojte zastr¢ku trouby do standardni uzemnéné domdci elektrické zasuvky.

VAROVANI:

Neumistujte troubu do mist, kde je generovano teplo a vysoka vihkost (napf. do blizkosti klasické trouby nebo nad ni)
nebo blizko od hoflavych materidlt (napf. zaclon).

Neblokujte ani neucpavejte ventilacni otvory.

Na troubu nedavejte zadné predméty.

Nedotykejte se vnéjsich ¢asti mikrovinné trouby béhem jejiho provozu nebo kratce po ném, protoze mohou byt
horké.
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Provoz mikrovinné trouby muize zpUsobit ruseni radia, televize nebo podobnych zafizeni. Pokud k ruseni dojde,
muzete ho zredukovat nebo odstranit provedenim nasledujicich opatieni:

1. Ocistéte dvitka a vnitini ¢ast v misté, kde se setkavaji.

2. Zménte smér, kterym mifi pfijimaci anténa radia nebo televize.

3. Premistéte mikrovinnou troubu s ohledem na pfijimac.

4. Zapojte mikrovinnou troubu do jiné zasuvky, aby nebyla trouba a na stejném okruhu jako pfijimac.

Tento spotfebi¢ musi byt uzemnény. Tato trouba je vybavena kabelem se zemnicim dratem se zemnici zastr¢kou. Ta
musi byt zastréena do zasuvky ve sténé a tato zasuvka musi byt fadné nainstalovand a uzemnéna. V pfipadé zkratu
snizuje uzemnéni riziko zasahu elektrickym proudem, protoze proud je odveden Unikovym dratem. Doporucujeme,
aby byla trouba zapojena do samostatného okruhu.

A UPOZORNENI: Nespravné pouziti zemnici zastréky miize vést k zasahu elektrickym proudem.

POZNAMKA:

1. Pokud mate jakékoli otazky ohledné uzemnéni nebo pokynt k elektfiné, poradte se s kvalifikovanym elektrikdfem
nebo servisnim pracovnikem.

2. Vyrobce ani prodejce nenesou odpovédnost za poskozeni trouby nebo urazy zplsobené nedodrzenim postupt
pro elektroinstalaci.

Napajeci kabel pouzity pro tuto mikrovinnou troubu pouziva nasledujici barevné kédovani drata:

Zelend a zlutd = ZEMNENI

Modra = NEUTRALNI

Hnédé = ZIVY

Nazev modelu: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A Y(-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Stfidavé napéti 230-240V, 50 Hz, jedna féze
Pojistka/jistic prenosného vedeni 10A
Vykon: Mikrovlny 70w [ ooow [ soow 700 900W 900W 900W
Gril 900 W 1000W 1000W 1000W
Rezim, Vypnuto” <05W
Energeticky isporny rezim >0,5W
Potiebné stridavé napéti 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
MikrovInna frekvence 2450 MHZ*
Vnéjsi rozmeéry (3) x (v) x (h) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483x281x395 | 483x281x403 | 539x309 x 441
Rozméry vnitiniho prostoru (8) x (v) x (h)** mm 315x198%297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x198x297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Objem trouby 20 litri** 23 litri** 25 litrd™* 20 litri** 25 litrl** 25 litrd** 28 litr™*
Priimér otocného talie 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Velikost grilovaciho rostu () x (H) mm 190 x 79 80 % 208 80 x 208 89 x 285
Hmotnost a10,5kg ca12,9kg cal13,5kg «a109kg cca13,9kg cca13,7kg 16,6 kg
Osvétleni trouby (typu LED) 15W
*- Tento vyrobek splriuje poZadavky evropské normy EN55011. V souladu s touto normou je tento vyrobek klasifikovdn jako zafizeni
kupiny 2, tridy B. Skupina 2 i, Ze zafizeni zamérné generuje radiofrekvencni energii ve formé elektromagnetického zdreni pro
tepelné zpracovdni potravin.
Zarizeni tiidy B i, Ze zafizeni je vhodné pouZivat v prostiedi domdcnosti.
**- Vnitfni objem je vypocten odméf imdls hloubky a vysky. Skutecny objem pro uloZenijidla je mensi.

JAKO SOUCAST POLITIKY NEUSTALEHO ZLEPSOVANI SI VYHRAZUJEME PRAVO NA UPRAVY DESIGNU A TECHNICKYCH
UDAJU BEZ PREDCHOZIHO UPOZORNENI.
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. Bezpecnostni systém zamykani dvifek

. Préhled do trouby

Kruh oto¢ného talite

. Spojka oto¢ného talite

. Ovladaci kolecko a ovladaci tlacitka

. Kryt vinovodu (neodstrarujte)

. Sklenény talif

. Grilovaci rost pro YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A a YC-PG284A

9. Ventila¢ni otvory

10. Vnéjsi skiinka

11. Sitova sidra

ONOUAWN =

Zkontrolujte, zda bylo dodéno nasledujici
pfislusenstvi:

Pouze trouby s grilem:

+ Grilovaci rost - pouze pro pouziti pfi pfipravé
jidla pomoci funkce grilovani.

+ Grilovaci rost je ur¢en pouze pro pouziti v
troubé s grilem. Nepouzivejte rost, pokud
chcete pouZit pouze funkci mikrovin.

+ Pokyny k pouziti grilovaciho rostu naleznete 9

v sekci GRIL v tomto navodu.
Nedotykejte se grilu, kdyz je horky.
POZNAMKA: P¥i objednévce pFislusenstvi
uvedte prosim dvé polozky: ¢islo soucastky a 10
nazev modelu.

1

POZNAMKY:
+ Po vareni tu¢nych jidel bez krytu vzdy

dlikladné vycistéte vnitini prostor trouby, aby
byla sucha a zbavena mastnoty. Usazena mastnota se mize prehiét a zpUsobit vznik koufe nebo vzplanout.

« P¥i pfipravé pomoci mikrovin vzdy dejte nddobu na otocny talif.
« NEPOUZIVEJTE grilovaci rost pfi pfipravé pouze pomoci mikrovin.

AUPOZORNENI’: Tento symbol znamena, Ze povrchy maji tendenci stat se béhem chodu zahfivat.
Béhem chodu se dvefe, vnéjsi skfiiika, prostor trouby, prislusenstvi a nadobi vyrazné zahieji. Abyste
predesli popaleni, vzdy pouzivejte silné kuchynské rukavice.
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OVLADACI PANEL

DIGITALNI DISPLEJ - zobrazuje délku
vareni, vykon, kontrolky a aktudlni ¢as.
Tlacitka AUTOMATICKEHO MENU -
stisknutim zvolite menu automatického
vafeni. (Blizsi ndvod k pouziti naleznete
nastr. 19).

START/QUICK START (START/RYCHLY

START) - (Strana 17).

MICROWAVE POWER (MIKROVLNNY

VYKON) - stisknutim zvolte stuperi

mikrovinného vykonu. (Strana 16).

GRILL (GRIL) - stisknutim nastavte

program pro grilovani. (Strana 17).

6. MICROWAVE+GRILL (MIKROVLNY +
GRIL) - stisknutim nastavte program
kombinované piipravy jidla pomoci
mikrovin a grilu. (Strana 18).

7. OVLADACI KOLECKO - otacenim
po a proti sméru hodinovych rucicek
nastavte rGizné funkce.

8. STOP/ECO (STOP/EKO) - jednim
stisknutim docasné pozastavte vareni,
dvojim stisknutim zcela zruste vareni.
Pouzijte k nastaveni rezimu Uspory
energie.

(Strana 23).

9. CHILD LOCK (DETSKY ZAMEK) -
(Strana 24).

10. TIME/SET CLOCK (HODINY/CASOVAC)

- poutzijte k nastaveni aktualniho casu.

PouZzijte k nastaveni funkce ¢asovace

(Strana 15).
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Po prvnim zapojeni trouby do sité se ozve pipnuti a na displeji se objevi,1: 00" Nastaveni ¢asu neni pro spravné
fungovéani mikrovinné trouby nutné. Pokud budete chtit nastavit aktualni ¢as, postupujte podle pokyn(i v sekci
,Nastaveni hodin” v tomto navodu k pouziti.

Pfi prvnim pou?ziti grilu vznika kouf a zapach. Abyste piedesli koufi a zapachu pfi pFipravé jidla, zapnéte funkci grilu
nejprve asi na 20 minut naprazdno bez jidla.

Po otevieni a zavieni dvifek vstoupi trouba do pohotovostniho rezimu. Pokud do 1 minuty nestisknete zadna
tlacitka, zGstane displej zapnuty a tlacitka nebudou funkéni. Pro opétovné vstoupeni do pohotovostniho rezimu
oteviete a zaviete dvitka.

Pokud béhem pfipravy jidla stisknete jednou tlacitko STOP/EKO, cyklus piipravy jidla se pozastavi. Pro opétovné
spusténi procesu stisknéte tlacitko START/RYCHLY START. Pokud stisknete tla¢itko STOP/EKO dvakrat, pFiprava
jidla se zrusi.

Pokud provadite nastavovani trouby na urcitou funkci a mezi stisknutim tla¢itek dojde k prodlevé delsi nez 30 vtefin,
vstoupi trouba do pohotovostniho rezimu.

Kdyz cyklus piipravy jidla skonci, zobrazi se na displeji,End” (Konec) a kazdé dvé minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjaké tlacitko nebo oteviete dvirka.

Tato trouba ma hodiny, které mulzete pouzit bud ve 12hodinovém nebo 24hodinovém rezimu. Aktualni ¢as nastavte

na hodinach nasledovné:

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko CAS/NASTAVENI HODIN a podrzte ho alespon 3 vtefiny. Tim vstoupite
do rezimu nastaveni hodin.

2. Stisknutim tlacitka CAS/NASTAVENI HODIN zvolte 12hodinovy nebo 24hodinovy rezim.

3. Otacejte OVLADACIM KOLECKEM a nastavte hodiny. Stisknutim tla¢itka CAS/NASTAVENI HODIN Udaj potvrdte.

4. Otécejte OVLADACIM KOLECKEM a nastavte minuty. Stisknutim tla¢itka CAS/NASTAVENI HODIN Udaj potvrdite
a odejdete z rezimu nastaveni hodin.

+ Aby trouba normalné fungovala, neni nastaveni hodin nutné.
« VreZimu vafeni si stisknutim tla¢itka CAS/NASTAVENI HODIN mUZete zobrazit aktualni ¢as (pokud ho mate

nastaveny). Aktudlni ¢as se po péti vtefinach zméni zpét na odpocet doby pfipravy jidla. Aktudlni ¢as nelze zobrazit,
pokud mate nastavenou kuchyriskou minutku.
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Pro pouziti funkce mikrovin postupujte nasledovné:

1.V pohotovostnim rezimu stisknutim tla¢itka MIKROVLNNY VYKON zvolte stupen vykonu. PFi kazdém stisknuti
tlacitka se na displeji zobrazi stupen mikrovinného vykonu.

2. Az nastavite pozadovany stupef mikrovinného vykonu, ota¢enim OVLADACIM KOLECEM zvolte délku varen.

3. Zméacknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte vafeni.

4. Kdyz cyklus pfipravy jidla skon¢i, zobrazi se na displeji,,End” (Konec) a kazdé dvé minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjaké tlacitko nebo otevrete dvitka.

Nize uvedena tabulka je orienta¢ni. Vase trouba ma 10 stupiiéi mikrovinného vykonu. Je to 10%, 20%, 30%, 40%, 50%,

60%, 70%, 80%, 90% a 100 %. Skutecny vykon Ize vypocitat vynasobenim mikrovinného vykonu a procentualniho

udaje.

Priivodce pro mikrovinny ohiev:

Mikrovinny

Displej vykon Navrhované pouziti
Toto nastaveni poutzijte k vafeni nebo ohfevu napt. duseného masa se zeleninou,
P100 100 % . PR .
teplych népojl, zeleniny, atd.
Pro husta jidla, ktera vyZzaduji pfi bézném zplisobu pfipravy delsi dobu vaieni,
P-80 80 % napf. jidla s hovézim masem. Doporucujeme pouzit, pokud chcete, aby bylo maso
meékké.
Pouzijte pro delsi pfipravu hustych jidel, jako jsou pecena kolena, sekana nebo jidla
P-60 60 % . L . S e
na talifi, a také na citliva jidla, jako je syrova omacka nebo piskotovy kolac.
Nastaveni na rozmrazovéni; zvolte toto nastaveni vykonu, aby se jidlo rozmrazilo
P-40 40 % rovnomérné. Toto nastaveni je idedlni i pro vafeni ryze, téstovin, knedlikd a pro
pfipravu vaje¢ného krému.
P-20 20 % Pro 3etrné rozmrazovani napt. dortovych kréma nebo cukrovi.

« Béhem pripravy jidla mizete zkontrolovat stupef vykonu stisknutim a podrzenim tlacitka MIKROVLNY VYKON.
+ Nejdelsi doba vareni je 95 minut.
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Pokud pottebujete pfipravit jidla na 100 % vykonu, jednoduse stisknéte tlac¢itko START/RYCHLY START na
OVLADACIM KOLECKU, kdy? je trouba v pohotovostnim rezimu. Kazdé stisknuti tla¢itka START/RYCHLY START
prodlouzi dobu pfipravy od 30 vtefin.

Topné téleso grilu na horni strané vnitini ¢asti trouby ma pouze jeden vykonnostni stuper, je vykonné a ekonomické.

Gril je idedlni pro piipravu slaniny, vepfové kyty, rybich prstd a ¢ajovych kolacka.

Grilovaci rost pouzijte pro grilovani mensich kust jidla, jako je slanina nebo parky. V poloviné vareni jidlo otocte. Jidlo

mUzete dat pfimo na rost nebo do zapékaci nadoby ¢i na talif odolny vi¢i vysokym teplotdm. Pod grilovaci rost vzdy

umistéte vhodny tacek, aby na néj mohl odkapavat tuk nebo olej z pfipravovaného jidla.

Pokud chcete v zapékaci mise pfipravit jidlo tak, aby mélo zlatavy a kiupavy povrch, mizete zapékaci nadobu umistit

na grilovaci rost. Nddoba ale musi byt mélka. Doporuc¢ujeme spise umistit takovou nddobu pfimo na oto¢ny talif, aby

bylo jidlo spravné zlatavé a kiupavé. Grilovaci rost neni mozné pouzit pro grilovani.

Pro pouziti funkce grilu postupujte nasledovné:

1. V pohotovostnim rezimu stisknutim tla¢itka GRIL zvolte funkci grilovani. Na displeji se zobrazi,Gril”

2. Otacejte OVLADACIM KOLECKEM a zvolte délku pfipravy jidla.

3. Zmacknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte vaten.

4. Kdyz cyklus pripravy jidla skondi, zobrazi se na displeji, End” (Konec) a kazdé 2 minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjaké tlacitko nebo otevrete dvitka.

*- Pouze pro modely s grilem.
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Pouziti mikrovinné funkce a grilu je mozné pro rychlou pfipravu jidla se zlatavym povrchem. Pro pouziti mikrovinné

funkce spole¢né s grilem postupujte nasledovné:

1. Vpohotovostnim rezimu stisknéte jednou nebo dvakrat tlac¢itko MIKROVLNY + GRIL a zvolte funkci,CO-1" nebo
,CO-2"

2. Otéacejte OVLADACIM KOLECKEM a zvolte délku pripravy jidla.

3. Stisknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte pfipravu jidla.

4. Kdyz cyklus pfipravy jidla skonci, zobrazi se na displeji,,End” (Konec) a kazdé dvé minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjaké tlac¢itko nebo otevrete dvitka.

Funkce mikrovin + grilu

Displej Vystup Navrhované pouziti
Co-1 70 % gril / 30 % mikroviny Kousky kufete, kufeci prsa, vepfové platky
Co-2 56 % gril / 44 % mikroviny Celé kufe

+ Maximalni doba pfipravy jidla pomoci grilu je 95 minut.

+ Béhem grilovani oteviete okna nebo zapnéte kuchyriskou digestot, aby se rozptylil kouf a zépach. Toto je normalni
jev a nejde o poruchu trouby.

+ Béhem pripravy jidla mizete zkontrolovat aktudlni kombinovany vykon stisknutim tlac¢itka MICROVLNY + GRILL.

« Gril se v rezimu grilovani bude pravidelné vypinat a zapinat, aby se predeslo prehfati.

+ Pfi pouzivani funkce MIKROVLNY + GRIL miizete jidlo umistit ve vhodné nadobé pfimo na oto¢ny talif anebo na
grilovaci rost.

VAROVANI: Béhem ¢innosti se dvefe, vnéjsi skiifika, prostor

trouby, pfislusenstvi a nadobi rozehteji na velmi vysokou teplotu. Abyste predesli popéleni, vzdy pouzivejte silné
kuchynské rukavice.

*- Pouze pro modely s grilem.
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Aby bylo vafeni snadné, umoznuji automatické programy pfipravit jidlo rychle a efektivné stisknutim nékolika mélo
tlacitek. Neni potieba nastavovat délku pfipravy a vykon, staci jen stisknout tlacitko automatické ptipravy, zadat
hmotnost oto¢enim OVLADACIHO KOLECKA a stisknout tla¢itko START/RYCHLY START.

Pokud napfiklad chcete pripravit dvé brambory pecené ve slupce:

1. Oteviete dvitka trouby a dejte do ni nadobu vhodnou pro tuto pfipravu.

2. Zavrete dvirka.

3. Stisknéte jednou tlacitko PECENA BRAMBORA.

4. Otécejte OVLADACIM KOLECKEM a zadejte pocet brambor.

5. Stisknéte tla¢itko START/RYCHLY START.

6. Kdyz cyklus ptipravy jidla skon¢i, zobrazi se na displeji,End” (Konec) a kazdé dvé minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjaké tlacitko nebo otevrete dvitka.

Menu automatického vafeni:

Automaticky program

Velikost/hmotnost

Mrazené pokrmy
Automatické rozmrazovani
Automaticky ohtev

Pozadovanou hmotnost zadejte oto¢enim OVLADACIHO
KOLECKA.

Mrazeny pokrm a automaticky ohtev (200 g az 800 g),
Automatické rozmrazovéni (100 g az 1800 g)

Ohtev népoju

Zvolte pocet 3alku (kazdy o objemu 200 ml) oto¢enim
OVLADACIHO KOLECKA. Mzete zvolit 1 az 3 $alky.

Brambory pecené ve slupce

Zvolte pocet brambor (kazda o hmotnosti 230 g) otocenim
OVLADACIHO KOLECKA. Mzete zvolit 1 nebo 2 brambory.

Pizza

Zvolte hmotnost pizzy (150 g / 300 g / 450 g) otoc¢enim
OVLADACIHO KOLECKA.

Popcorn

Zvolte pocet sackl s popcornem (kazdy o hmotnosti 100 g)
oto¢enim OVLADACIHO KOLECKA.

Cerstva zelenina

Zvolte hmotnost zeleniny ( (200 g az 600 g) otocenim
OVLADACIHO KOLECKA.

Kase

Zvolte hmotnost kase (v gramech) oto¢enim
OVLADACIHO KOLECKA. 50 a7 150 g.

Grilovany steak (pouze pro modely s grilem)

Zvolte hmotnost steaku (200 g az 600 g) oto¢enim
OVLADACIHO KOLECKA.

Grilované kure (pouze pro modely s grilem)

Zvolte hmotnost kufete (200 g az 600 g) otocenim
OVLADACIHO KOLECKA.

Grilovana ryba (pouze pro modely s grilem)

Zvolte hmotnost ryby (200 g az 600 g) otocenim
OVLADACIHO KOLECKA.

Vysledek automatického vareni zavisi na faktorech, jako je tvar a velikost jidla, vase osobni preference ohledné

stupné propeceni/provareni, a také to, jak jidlo do trouby umistite. Pokud nebudou vysledky uspokojivé, upravte

mirné dobu vareni.

Poznamka: Tlacitko Automatické menu maji pouze modely YC-PG204A a YC-PS204A. Pii kazdém stisknuti tlacitka
Automatické menu se na displeji zobrazi automaticky program dle vy$e uvedené tabulky. Kdyz najdete pozadované
automatické menu, otacejte OVLADACIM KOLECKEM a zvolte hmotnost jidla, které budete pripravovat.
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Podrobnosti o automatickych programech

Jidlo Mnozstvi Pavodni Technika pfipravy
teplota
Opétovny |1 a2 3 slky 1. Umistéte napoj, ktery chcete ohrat, qo stie(‘!u sk[enéného osoéného talife mik!'ovlnr'lé trouby
ohfev 1 t4lek = Pokojova 2. Zavfete dvitka, stisknéte tlacitko QPETOVNY OEREV NAPOJU a ota¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte pocet $alk.
npojl 200 ml 3. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafeni.
4. Kdy? se casovac zastavi, vyjméte népoj. Budte opatrni, protoze vas napoj bude horky.
5 1. Brambory omyjte a osuste a povrch brambor nékolikrét propichejte vidlickou.
Taz2 P M Pt P PO 5
Petené brambory 2. Um[stete biambqry d? strecﬁj sklenéného otocného talife mlkrovlnn'evtroluby. )
bramb 1 bramb Pokojova 3. Zaviete dvitka, stisknéte tlacitko PECENE BRAMBORY VE SLUPCE a otacenim OVLADACIHO KOLECKA vyberte pocet
rambory rambora 'oKojova brambor.
ve slupce ;12038 4. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafent.
~ 5. KdyZ se ¢asovac zastavi, vyjméte brambory z mikrovinné trouby. Budte opatrni, protoZe jidlo bude horké.
1. Umistéte pizzu na talif vhodny do mikrovinné trouby do stfedu sklenéného otocného talife.
pizza 150 az Zmrazené na | 2. Zaviete dvitka, stisknéte tlacitko PIZZA a otacenim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.
4509 -18°C 3. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafeni.
4. Kdyz se Casovac zastavi, vyjméte pizzu z mikrovinné trouby. Budte opatrni, protoZe jidlo bude horké.
1. Umistéte popcorn do stfedu sklenéného oto¢ného talife mikrovinné trouby.
Popcorn 100g Pokojova 2. Zaviete dvefe a stisknéte tlacitko POPCORN.
3. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafeni.
4. Kdyz se ¢asovac zastavi, vyjméte popcorn z mikrovinné trouby. Budte opatrni, protoze jidlo bude horké.
1. Umistéte zmrazené jidlo do nadoby vhodné do mikrovinné trouby a prikryjte jej plastovou félii; do folie udélejte
otvory.
Zmrazené |200az Zmrazené na |2.Umistéte nadobu do stfedu sklenéného oto¢ného talite mikrovinné trouby.
jidlo 800g -18°C 3. Zaviete dvitka, stisknéte tlacitko ZMRAZENE JIDLO a ota¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.
4. Stisknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte vareni.
5. KdyZ se ¢asovac zastavi, vyjméte a poddvejte. Budte opatrni, protoZe jidlo bude horké.
1. Umyjte a nakrajejte zeleninu na malé kousky; délka 25-30 mm a tloustka 10 mm.
2. Umistéte tyto kousky do keramické misy vhodné do mikrovinné trouby a prikryjte je plastovou félii; do folie udélejte
Cerstvéa 200 az otvory.
Pokojova 3. Umistéte misku do stfedu sklenéného oto¢ného talife mikrovinné trouby.

zelenina 16009 4. Zaviete dvika, stisknéte tlacitko CERSTVA ZELENINA a otéenim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.

5. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vareni.

6. Kdyz se Casovac zastavi, vyjméte a podévejte. Budte opatrni, protoze jidlo bude horké.
1.V misce smichejte ovesnou kasi a mléko. Na 50 g ovsa doporucujeme 180 ml mléka.

2. Umistéte misku do stfedu sklenéného oto¢ného talite.

E:::"a 50221509 |Pokojova 3. Zaviete dvitka, stisknéte tlacitko QVESNA KASE a otacenim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.
4. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vareni.
5. Kdy? se ¢asovac zastavi, vyjméte a poddvejte.
1. Umistéte studenou ryzi nebo téstoviny do keramické misky vhodné do mikrovinné trouby a zakryjte plastovou folii; do
Auto- félie udélejte otvory.
maticky 200 a3 Chlazené na 2. Umistéte misku do stfedu sklenéného otocného talite mikrovinné trouby. i i )
o . o 3. Zavrete dvitka, stisknéte tlacitko AUTOMATICKY OPETOVNY OHREV a ota¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte
opétovny  |800g 5°C hmotnost.
ohfev .

4. Stisknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte vareni.
5. Kdyz se ¢asovac zastavi, vyjméte a podavejte.

1. Rovnomérné rozprostiete steak na grilovaci rodt pokryty papirem odolnym proti mastnoté.
2. Umistéte grilovaci rost do stfedu sklenéného otoc¢ného talite mikrovinné trouby.
Grilovany  [200 az 3. Zavfete dvitka, stisknéte tlacitko GRILOVANY STEAK a oté¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.

steak 600g Pokojova 4. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vareni.
5.Po dvou tietinach doby vareni otevrete dvitka, abyste jidlo obratili, potom dvitka zaviete a pokracujte ve vareni.
6. Po zastaveni ¢asovace vyjméte a podavejte. Budte opatrni, protoZe jidlo a nddobi budou horké.
1. Rovnomérné rozprostiete kufeci kousky na grilovaci rost pokryty papirem odolnym proti mastnoté.

Grilované 2. Umistéte grilovaci rost do stfedu sklenéného oto¢ného talite mikrovinné trouby.

200 az 3. Zaviete dvitka, stisknéte tlacitko GRILOVANE KURE a ota¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.

tgfi‘y 6009 Pokojovd | Gtisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafen.
5. Po dvou tretinach doby vareni oteviete dvitka, abyste jidlo obratili, potom dvitka zaviete a pokracujte ve vareni.
6. Po zastaveni ¢asovace vyjméte a podavejte. Budte opatrni, protoze jidlo a nddobi budou horké.
1. Rovnomérné rozprosttete kousky ryby na grilovaci rost pokryty papirem odolnym proti mastnoté.

Kousky 2. Umistéte grilovaci rost do stfedu sklenéného otoc¢ného talite mikrovinné trouby.

grilované 100 a# Pokojové 3. Zavfete dvitka, stisknéte tlacitko GRILOVANA RYBA a otécenim OVLADACIHO KOLECKA vyberte hmotnost.

ryby 5009 4. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY START spustte vafeni.

5. Po dvou tfetindch doby vafeni oteviete dvitka, abyste jidlo obratili, potom dvitka zaviete a pokracujte ve vafeni.
6. Po zastaveni ¢asovace vyjméte a podavejte. Budte opatrni, protoze jidlo a nddobi budou horké.
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Poznamka

Rezim trouby a pouzita
metoda

YC-PS204A

YC-PS234A a YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
aYC-PG284A

Pouze mikrovinna pfiprava
pfi 100% vykonu

13alek - 1:
23alky -
3 3alky - 4:20 min

1 8alek - 1:30 min
2 3alky - 2:40 min
33alky - 3:50 min

1 8élek - 1:40 min
2 3alky - 3:00 min
3 3alky - 4:20 min

1 3élek - 1:30 min
2 3alky - 2:40 min
3 3alky - 3:50 min

Pouze mikrovinnd pfiprava
pri 100% vykonu

1 brambora - 6:00 min
2 brambory - 9:00 min
3 brambory - 13:00 min

1 brambora - 5:00 min
2 brambory - 8:00 min
3 brambory - 12:00 min

1 brambora - 6:00 min
2 brambory - 9:00 min
3 brambory - 13:00 min

1 brambora - 5:00 min
2 brambory - 8:00 min
3 brambory - 12:00 min

U modell YC-PS204A
aYC-PG204A je tfeba
stisknout tlacitko NA-
BIDKA AUTO, dokud se

nezobrazi program.

Pouze mikrovinna pfiprava
pFi 100% vykonu

150 g - 1:00 min
300 g - 1:30 min
450 g - 2:00 min

150 g - 0:50 min
300 g - 1:20 min
450 g - 1:50 min

150 g - 1:00 min
300 g - 1:30 min
450 g - 2:00 min

150 g - 0:50 min
300 g - 1:20 min
450 g - 1:50 min

Pouze mikrovinna pfiprava
pii 100% vykonu

100 g - 3:00 min

100 g - 2:00 min

100 g - 3:00 min

100 g -2:30 min

Mikrovinna pfiprava na
100% vykon 1/2 casu, poté
0% vykon 1/6 ¢asu a nako-
nec 100% vykon 1/3 casu

800 g - 18:00 min

200 g - 6:00 min
400 g - 9:00 min
600 g - 13:00 min
800 g - 16:00 min

200 g - 8:00 min

400g - 11:00 min
600 g - 15:00 min
800 g - 18:00 min

200 g - 6:00 min
400 g - 9:00 min
600 g - 13:00 min
800 g - 16:00 min

U modeld YC-PS204A 200g - 3:30 min 200 g - 3:00 min 200 g -3:30 min 200 g - 3:00 min
aYC-PG204A je tieba Pouze mikrovinna pHprava 300g -4:30 min 300 g - 4:00 min 300 g - 4:30 min 300 g - 4:00 min
stisknout tlacitko NA- o . 400 g - 5:30 min 400 g - 5:00 min 400 g - 5:30 min 400 g - 5:00 min
BIDKA AUTO, dokud se | P 100% vkonu 500 g - 6:30 min 500 g - 6:00 min 500 - 6:30 min 500 g - 6:00 min
nezobrazi program. 600 g - 7:30 min 600 g - 7:00 min 600 g - 7:30 min 600 g - 7:00 min
U modell YC-PS204A

aYC-PG204A je tfeba 50 g -2:00 min 50 g -2:00 min 50 g - 2:00 min 50 g - 2:00 min
stisknout tlacitko NA- [ Mikrovinna trouba - 100 % [100 g - 3:30 min 100 g - 3:30 min 100 g - 3:30 min 100 g - 3:30 min
BIDKA AUTO, dokud se 150 g - 5:30 min 150 g - 5:30 min 150 g - 5:30 min 150 g - 5:30 min

nezobrazi program.

U modelu YC-PG204A je
tfeba stisknout tlacitko
NABIDKA AUTO, dokud
se nezobrazi program.

Pouze mikrovinna pfiprava
pri 100% vykonu

200 g - 2:00 min
300 g - 2:40 min
400 g - 3:20 min
500 g - 4:00 min
600 g - 4:40 min
700 g - 5:20 min
800 g - 6:00 min

200g-1:30 min
300 g -2:00 min
400 g - 2:30 min
500 g - 3:00 min
600 g - 3:30 min
700 g - 4:00 min
800 g - 4:30 min

200 g -2:00 min
300 g - 2:40 min
400 g - 3:20 min
500 g - 4:00 min
600 g - 4:40 min
700 g - 5:20 min
800 g - 6:00 min

200g - 1:30 min
300 g - 2:00 min
400 g - 2:30 min
500 g - 3:00 min
600 g - 3:30 min
700 g - 4:00 min
800 g - 4:30 min

U modelu YC-PG204A je
tfeba stisknout tlacitko
NABIDKA AUTO, dokud
se nezobrazi program.

Mikrovinna pfiprava bézi
na 100% vykon po dobu 10
sekund, poté se zapne gril
na dobu 23 sekund. Tento
cyklus se opakuje az do
dokonceni doby pfipravy.
Mikrovinna pfiprava a gril
nikdy nebéZi zaroven.

U modelu YC-PG204A je
tfeba stisknout tlacitko
NABIDKA AUTO, dokud
se nezobrazi program.

200 g - 15:00 min
300 g - 18:00 min

200 g - 15:00 min
300 g - 18:00 min

Mikrovinna pfiprava bézi
na 100% vykon po dobu 10
sekund, poté se zapne gril
na dobu 23 sekund. Tento
cyklus se opakuje az do
dokonceni doby pfipravy.
Mikrovinna pfiprava a gril

nikdy nebéZi zéroven.

U modelu YC-PG204A je
tfeba stisknout tlacitko
NABIDKA AUTO, dokud
se nezobrazi program.

Mikrovinna pfiprava bézi
na 100% vykon po dobu 10
sekund, poté se zapne gril
na dobu 23 sekund. Tento
cyklus se opakuje az do
dokonceni doby pfipravy.
Mikrovinna pfiprava a gril
nikdy nebézi zéroven.

N/A N/A 400 g - 21:00 min 400 g - 21:00 min
500 g - 24:00 min 500 g - 24:00 min
600 g - 27:00 min 600 g - 27:00 min
200 g - 15:00 min 200 g - 15:00 min
300 g - 18:00 min 300 g - 18:00 min
N/A N/A 400 g - 21:00 min 400 g - 21:00 min
500 g - 24:00 min 500 g - 24:00 min
600 g - 27:00 min 600 g - 27:00 min
100 g - 12:00 min 100 g - 12:00 min
200 g - 15:00 min 200 g - 15:00 min
N/A N/A 300g - 18:00 min 300 g - 18:00 min

400 g - 21:00 min
500 g - 24:00 min

400 g - 21:00 min
500 g - 24:00 min
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Automatické rozmrazovéani umoznuje rozmrazovat jidlo podle hmotnosti. Doba rozmrazovani a stupen vykonu se
automaticky nastavi poté, co zadate kategorii jidla a jeho hmotnost. Hmotnost mUizete nastavit od 100 g do 1800 g.

1.

V pohotovostnim rezimu stisknéte tla¢itko AUTOMATICKE ROZMRAZOVANI.
Otécejte OVLADACIM KOLECKEM a zvolte hmotnost rozmrazovaného jidla.

Stisknutim tla¢itka START/RYCHLY START spustte rozmrazovaci cyklus.

Pokud se trouba béhem rozmrazovaciho cyklu zastavi, otocte jidlo, aby se rozmrazovalo rovnomérné. Pak
stisknéte tla¢itko START/RYCHLY START a rozmrazovéni bude pokracovat.

Kdyz cyklus rozmrazovani jidla skon¢i, zobrazi se na displeji, End” (Konec) a kazdé 2 minuty se bude ozyvat tén az
do okamziku, nez stisknete néjaké tlacitko nebo oteviete dvitka.

Automatické rozmrazovani - provoz

Hmot- Rozsah ¢asu
Model nostni pfirozmrazo- | Provozrozmrazovani Zpusob
rozsah vani
YC-PG204A 100 az 55-395min Mikrovinna pfiprava pfi 1. Umistéte zmrazené potraviny do
1800 g T 40% vykonu po 1/3 &asu, | nadoby vhodné do mikrovinné trouby
poté pii 20% vykonu a prikryjte je plastovou félif; do félie
E? rI\écsiIe‘dujicli(1/3 c“asuj.: udélejte otvory.
100 az . asleduje pokyn pro oto- | 2 Umistéte nadobu do stiedu skle-
YCPG20%A | 100 g9 2739 min ceni a po otoceni probiha | naného otoeného talifte mikrovinné
rozmrazovani pfi 20% trouby.
vykonu po zbytek éasu. | 3. zaviete dvitka, stisknéte tlacitko
Mikrovlnna pfiprava pfi AUTOMATICKE ODMRAZOVANI a ot3-
20% vykonu po polovinu | ¢enim OVLADACIHO KOLECKA vyberte
YC-PS234Aa | 100 az 55-395 min Casu, poté vyzva k oto¢e- | hmotnost. )
YC-PG234A 18009 ’ ! ni jidla. Pfiprava pfi 20% 4. Stisknutim tlacitka START/RYCHLY
vykonu po zbytek ¢asu START spustte rozmrazovani
pfipravy. 5. Béhem cyklu rozmrazovani se trouba
Mikrovinna piprava pfi zastavi a pozada o obréceni jidla.
30% vykonu po 1/3 &asu, | 6- Oteviete dvitka a potraviny otocte/
4 bl 20% Vv pierovnejte. Zaviete dvirka.
YC-PS254A, | 1000y _ §§t§;§['ef,ﬂf;’c?1y'/‘§ g:su_ 7. Stisknujtl’m tlaitka START/RYCHLY
YCPG254A | o0 g 3-37 min Nasleduje pokyn pro oto- | START pokracuite v rozmrazovani.
aYC-PG284A Zeni a po otoceni probiha | 8- KdyZ se casovat zastavi, vyjméte
rozmrazovani pfi 20% jidlo z trouby. Zkontrolujte, zda je jidlo
vykonu po zbytek &asu. ddkladné rozmrazené.

Trouba umoznuje ohfivat jidlo podle hmotnosti zadané uzivatelem.
Doba ohfivéni a stuper vykonu se automaticky nastavi poté, co zadate kategorii jidla a jeho hmotnost.

Hmotnost pro ohiev miizete nastavit od 100 g do 800 g.

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte tla¢itko AUTOMATICKY OHREV.

2. Otacejte OVLADACIM KOLECKEM a zvolte hmotnost ohtivaného jidla.
3. Stisknéte tlacitko START/RYCHLY START.

4. Kdyz cyklus pripravy jidla skonci, zobrazi se na displeji,End” (Konec) a kazdé dvé minuty se bude ozyvat tén az do
okamziku, nez stisknete néjakeé tlacitko nebo otevrete dvitka.

*- Pouze pro modely s grilem.
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Trouba je vybavena kuchyriskym ¢asovacem, ktery odpocitava nastaveny cas.

1.V pohotovostnim rezimu jednou stisknéte tla¢itko CAS/NASTAVENI HODIN.

2. Otacenim OVLADACIHO KOLECKA nastavte pozadovany ¢as. Nejdel$i mozny ¢as je 95 minut.
3. Stisknutim tla¢itka START/RYCHLY START potvrdte operaci.

4. Displej zacne odpocitavat nastaveny cas.

5. Kdyz dosahne nuly, ozve se zvukové znameni.

Kuchynsky ¢asovac je mozné pouzit i v rezimu vafeni. Zatimco v troubé pfipravujete jidlo, provedte vyse uvedené
kroky. Az dojde k aktivaci kuchyriského ¢asovace, objevi se jeho Udaj na 5 vtefin na displeji a pak displej znovu zobrazi
odpocitavani casu piipravy jidla v troubé. Pro opétovné zobrazeni ¢asu zbyvajiciho na casovadi stisknéte jednou
tla¢itko CAS/NASTAVENI HODIN. Displej zobrazi ¢as nastaveny na kuchyrniském ¢asovati na 5 vtefin a pak se na ném
znovu zobrazi odpocitavéani Casu pfipravy jidla v troubé.

+ Pro zruseni CASOVACE stisknéte tla¢itko STOP/EKO a displej zobrazi ¢as.
- Pokud uz se spustil cyklus piipravy jidla, je mozné spustit kuchynsky ¢asova¢ provedenim vyse uvedenych krokd.

Tato funkce umozZiiuje Usporu energie, kdyz troubu zrovna nepouzivéte. Pro aktivaci této funkce v pohotovostnim
rezimu stisknéte a na 3 vtefiny podrzte tlacitko STOP/EKO. Displej se vypne a trouba vstoupi do rezimu Gspory
energie.

Rezim Uspory energie zrusite stisknutim jakéhokoli tlacitka nebo otevienim a zavienim dvitek.
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Pomoci této funkce je mozné vypnout veskeré zvuky trouby. Pro nastaveni funkce tichého rezimu stisknéte jednou
tla¢itko DETSKY ZAMEK. Na displeji se na 5 vtefin zobrazi,,oFF” (Vypnuto). Kdyz je trouba v tichém rezimu, neozyvaji
se pfi mackani tlacitek zadné zvuky.

Chcete-li funkci ztlumeni vypnout, stisknéte jednou tla¢itko DETSKY ZAMEK, na displeji se na 5 sekund zobrazi ,on*,
coz znameng, Ze zvuk byl znovu zapnut.

Pokud je zapnuta funkce tichého rezimu a odpojite troubu od zdroje energie, bude tato funkce po opétovném
pfipojeni ke zdroji zrusena.

Toto je automaticka funkce, kterd brani nechténému pouzivéni trouby détmi. Pokud v pohotovostnim rezimu do jedné
minuty neprovedete zadnou operaci, trouba automaticky vstoupi do rezimu bezpe¢nostniho zamku a na displeji se
objevi,Loc”. Kdyz je trouba uzamcena, nefunguji zddna tlacitka. Pfi stisknuti jakéhokoli tlacitka se na displeji objevi na
5 vtefin symbol zamku, ktery uzivatele upozorni, Ze musi bezpe¢nostni zamek zrusit.

Bezpecnostni zamek odemknéte jednoduse otevienim a zavienim dvifek mikrovinné trouby. Tlacitka pak budou opét
aktivni a indikator zamku zhasne.

Pro nastaveni DETSKEHO ZAMKU stisknéte a na 3 vtefiny podrzte tla¢itko DETSKY ZAMEK. Ozve se dlouhé pipnuti

a na displeji se zobrazi,Loc". Trouba je nyni v rezimu DETSKEHO ZAMKU. V tomto rezimu bude na displeji zobrazen
aktudlni cas a kdyz stisknete néjaké tlacitko nebo otevrete dvitka trouby, zobrazi se na ném na 5 vtefin,Loc".

Pro zruseni DETSKEHO ZAMKU stisknéte tlacitko DETSKY ZAMEK a podrzte ho na 3 vtefiny, dokud se neozve dlouhé
pipnuti.
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Pred cisténim vypnéte troubu a odpojte kabel od zdroje elektfiny.

Udrzujte vnitini prostory trouby cisté. Kdyz cdkance jidla nebo rozlité tekutiny ulpi na strandch, dné nebo stropé
vnitini ¢asti trouby, otiete je vihkym hadrem. Pokud je trouba hodné Spinavd, mazete pouzit jemny cistici
prostiedek. Nepouzivejte sprejové nebo jiné agresivni Cisti¢e. Mohou na povrchu dvifek zpisobit skvrny, Skrdbance
nebo naruseni.

Vngjsi ¢ast trouby cistéte vihkym hadrem. Abyste piedesli poskozeni provoznich ¢asti uvnitf trouby, nesmi pfi voda
proniknout ventila¢nimi otvory.

Otirejte dvitka a prahled na obou stranéch a tésnici prvky a pfilehlé ¢asti pravidelné vihkym hadrem, abyste
odstranili rozstiikané jidlo.

Nepouzivejte abrazivni istice.

Nepouzivejte parni Cistice.

Dbejte, aby se ovladaci panel nenamotil. Cistéte ho jemnym vihkym hadrem. P¥i ¢isténi kontrolniho panelu nechejte
oteviena dvitka, abyste troubu nedopatienim nezapnuli.

Pokud se uvnit trouby nebo okolo vnéjsi ¢asti dvefi nahromadi para, otrete ji jemnym hadrem. Mize k tomu dojit
tehdy, pokud trouba bézi ve vlhkych podminkach. Nejedna se o poruchu.

Otocny talit, nosi¢ oto¢ného talife a spojka se musi pravidelné cistit, abyste predesli kontaminaci a potenciadlnimu
vzniku elektrického oblouku. Jednoduse je ocistéte jemnym cisticim prostfedkem.

Pachy z trouby odstranite tak, Ze v misce vhodné do mikrovinné trouby smichate 3alek vody se $tavou a kirou z
jednoho citronu. Smés vaite na mikrovinny program 5 minut. Troubu dikladné otiete a osuste jemnym hadrem.
Pokud se rozbije zarovka, kontaktujte zékaznické centrum, které vam poradi, jak postupovat.

Troubu musite Cistit pravidelné a musite z ni odstrafiovat usazené jidlo. Pokud nebudete troubu udrzovat ¢istou,
miize dojit k poskozeni povrchu, coz mize negativné ovlivnit Zivotnost produktu a vést k rizikovym situacim.

Neodkladejte tento spotiebic¢ do komunalniho odpadu a fidte se pokyny vasi zemé ohledné likvidace tohoto typu
produktu.
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LNNE TROUBY

1. Idedlnim materidlem pro nacini do mikrovinné trouby je prihledny vhodny do mikrovinné trouby, protoze
umoznuje, aby viny prochézely nadobou a ohfaly jidlo.

2. Mikroviny nemohou prochézet kovem, takze kovové nacini nebo nadoby s kovovym okrajem se nesmi pouzivat.

3. Nepouzivejte pii mikrovinném vateni produkty z recyklovaného papiru, protoze mohou obsahovat malé tlomky
kovd, které mohou zpUsobit jiskieni a/nebo ohen.

4. Doporucujeme pouzivat spiSe kulaté/ovélné nadoby nez ¢tvercové/obdélnikové, protoze jidlo v rozich byva
uvarené vice nez zbytek jidla.

5. Abyste zabranili pfilisnému uvaieni nékterych ¢asti, mlzete pouzit Gizké prouzky alobalu. Dejte ale pozor, abyste
ho nepouzili piili$ a aby by prostor mezi alobalem a dutinou trouby 2,54 cm.

NiZe naleznete obecného priivodce, ktery vam pomiiZe vybrat spravné nacini.

Varné nadobi MlkrO\{Iny Gril Poznamka
Bezpecné
Vzdy dodrzujte pokyny vyrobce.
Zapékaci nadobi v/X X Neprekracujte uvedené doby ohievu. Postupuijte opatrné, protoze
se tyto nadoby zahfeji na velmi vysokou teplotu.

. . Porcelan, keramika, glazovana kamenina a kostni porcelan jsou
Porcelan a keramika v/x X obvykle vhodné, mimo téch, které maji kovové ozdoby.
Tepluvzdovné sklo v v Vzdy se pfesvédcte, ze pouzité sklenéné nadoby jsou vhodné do
Sklo bez odolnosti viici teplu X X mikrovinné trouby.

Tepluvzdorné keramika v v Presvei'dcte se: ze keram}cke'rY:aterlaIy nejsou pfilis tlusté nebo
nemaji vysoky obsah mineralt.
Plastové nadoby vhodné do Vzdy se presvédcte, Ze plastové nadobi je vhodné pro pouziti v
mikrovinné trouby v x mikrovinné troubé.
P PP Pouzivejte pouze papirové kuchynské utérky doporucené pro
Papirové kuchyfiské utérky v/x x pouziti v mikrovinné troubé.
Pfi pouziti tenkého skla je tfeba davat pozor, protoze se mize pfi
°
Sklo Pyrex v/x v néahlém zahftati rozbit nebo prasknout.

. Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu kovové varné
Kovovy plech x v nadobi, protoze muze dojit k jiskieni a vzniku pozaru.

PR Neni doporuceno pouzivat pfi mikrovinném ohfevu kovové varné
Kovova mfizka X v nadobi, protoze muze dojit k jiskieni a vzniku pozaru.

Pro ochranu pokrmu proti prehfati Ize pouzit malé kousky
Hiinikova folie hllnlk?ve fi)he'. Fcthe musi byt alespon 2,54 cm od stén trouby, aby
Nadoby s folit v/X v nedoslo k jiskieni.
Pouziti nadob s félii se nedoporucuje, pokud to vyrobce pfimo
neuvadi, napf. Microfoil®. Peclivé dodrzujte pokyny.
Potravinatska folie v X Nemela t?y se dotykat potravin a musi byt perforovana, aby mohla
unikat péra.
Plast/polystyren napt. obaly z fast Je tfeba dbét opatrnosti, protoze nékteré nadoby se mohou pfi
foodu v X vysokych teplotach deformovat, roztavit nebo odbarvit.
iy o Je nutno propichnout, aby mohla unikat para. Zajistéte, aby byly
Sacky na mrazeni/peceni v x sacky vhodné k pouziti v mikrovinné troubé.
Papirové talitky/poharky a Nepouzivejte plastové nebo kovové spony, protoze by se mohly
kuchynsky papir v X roztavit a vzplanout z divodu jiskfeni kovu.
Pouzivejte pouze k vyhiati nebo pohlceni vihkosti.
Slaméné a dievéné nadoby v X Je nutno postupovat opatrné, protoze prehati maze zpUsobit
pozar.
Pfi pouziti téchto materialt budte vzdy opatrni, protoze miize
. . . dojit k prehiati a vzniku pozéru.
Recyklovany papir anoviny x x Mohou obsahovat stopy kovd, které zplsobi jiskfeni, coz mtze
vést ke vzplanuti.

AUPOZORNEN[: Pfi ohfevu jidla v plastovych nebo papirovych obalech sledujte troubu z diivodu
moznosti vzniceni.

POZNAMKA: Béhem pouzivani trouby ji nenechéavejte bez dozoru.
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EV

Mikroviny ohfivaji pokrmy rychleji nez konvenéni zpUsoby vareni. Je tedy jednoznacné, ze pouziti soucasnych technik
vede k zajisténi dobrych vysledkd. Mnoho z nésledujicich technik se podobé technikdm pouzivanym pfi bézném
vareni.

AVAROVANI: Tekutiny a potraviny nesmi byt ohfivany v utésnénych nadobach nebo sklenicich/
nadobach uzavienych vickem, protoze by mohlo dojit ke zvysovani tlaku uvnitf a k explozi
nadoby/sklenice.

RADY PRO VARENI - POZNAMKY:

+ Vzdy davejte pozor na troubu, je-li v provozu.

« Vzdy se ujistéte, Ze je nddobi vhodné k pouZziti v mikrovinné troubé.

+ Popcorn do mikrovinné trouby pfipravujte pouze v doporu¢eném obalu (dbejte pokyn(i vyrobce). Nepouzivejte olej,
neni-li uréeno vyrobcem, a nikdy nezahfivejte déle, nez je pfedepsano.

AVAROVANI: Prekrodite-li doporuéené doby ohfevu a pouzijete pfilis vysoké vykony, miize dojit k
prehfati potraviny, vzniceni a v extrémnich pfipadech ke vzniku poZaru a poskozeni trouby.

Usporadani

Nejsilngjsi ¢ast potravin dejte do vnéjsi ¢asti nddobi, napf. kureci stehna.

Potraviny, které jsou dany do vnéjsi ¢asti nadobi pfijmou vice energie, proto se uvaii rychleji nez kdyby byly uprostred.
Prikryti

Urcitym potravinam prospéje, pokud jsou béhem vareni v mikrovinné troubé prikryté.

K zakryti pouzijte félii do mikrovinné trouby nebo vhodné viko.

Propichovani

Potraviny se skofapkou, slupkou, kiizi nebo blanou musi byt pfed vafenim nebo ohfevem propichnut na nékolika
mistech, protozZe bude dochézet k uvoliiovani pary a potravina mize explodovat. napf. brambory, ryba, kufe, parky.
POZNAMKA: Vejce se nesmi v mikrovinné troubé ohfivat, protoze by mohly explodovat, a to i poté, co vareni skon¢ilo.
Jedna se napf. o ztracena nebo michana vejce a vejce natvrdo.

Michani, otoceni a preskladani

Aby je jidlo rovhomérné ohtalo, je nezbytné ho béhem vareni michat, otacet a prerovnavat. Jidlo michejte a
prerovnavejte vzdy z vnéjsku do stredu.

Odstani

Po vafeni je nutné nechat jidlo odstat, aby se teplo v jidle rovnomérné rozmistilo.
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Charakteristiky potravin

Slozeni

Potraviny s vysokym obsahem tuku nebo cukru (napf. mleté maso) vyzaduji kratsi dobu
ohtevu. Je tfeba davat pozor, nebot prehiati mlze vést ke vzniku pozéru.

Kosti v potravinach vedou teplo, diky ¢emuz se potraviny uvafii rychleji. Je tfeba dat
pozor, aby se jidlo uvafilo rovhomérné.

Hustota

Hustota potravin ovlivni nutnou dobu vareni.
Lehké, porézni potraviny, jako dorty nebo chléb, se ohfivaji rychleji nez tézka, hutnd jidla,
jako pecené a jidlo vafené v jednom hrnci.

Mnozstvi

Pocet mikrovin ve vasi troubé je stejny bez ohledu na tom, kolik jidla se vafi. Se
vzrlstajicim mnozstvim jidla v troubé je nutné zvysovat dobu ohrevu.
napf. ¢tyfi brambory se budou vafit déle nez dvé.

Velikost

Malé potraviny a malé kousky se ohfivaji rychleji nez velké, protoze mikroviny mohou ze
vsech stran proniknout do stfedu. Aby byl ohfev rovnomérny, udélejte viechny kousky
stejné velké.

Tvar

Jidla s nepravidelnym tvarem, jako kufeci prsa nebo stehna se v silnéjsich ¢astech
ohfivaji déle. Aby byl ohiev rovhomérny, umistéte nejsilngjsi ¢asti ke vnéjsi strané
nadoby, kde obdrzi vice energie.

Potraviny se zakulacenym tvarem se v mikrovinné troubé ohfivaji rovhomérnéji nez
potraviny s hranatym tvarem.

Teplota potravin

Nutnou dobu vareni ovliviiuje i pocatecni teplota potravin.

Chlazené potraviny se budou vafit déle nez potraviny s pokojovou teplotou.

Teplota nadoby neni skute¢nym ukazatelem tepoty potravin nebo napojt. Do potravin s
naplni, napfiklad koblih, pichnéte a uvolnéte teplo nebo paru.

&VAROVANE kK vyjmuti potravin nebo varného nadobi z trouby vzdy pouzivejte rukavice. Po otevieni
dvitek trouby odstupte, aby se teplo a para rozptylily. Pfi odstraniovani pokryti (jako
napiiklad potravinaiska félie), otevirani sa¢k na peéeni nebo bali¢kii s popcornem
nasmeérujte unikajici paru mimo ruce a oblicej.

AVAROVANI: Zkontrolujte teplotu jidla a napoji a pied podavanim je promichejte. Dbejte zvysené
opatrnosti pii podavani kojencim, détem nebo starsim lidem. Obsahy kojeneckych lahvi
a détskych presnidavek je tfeba promichat nebo protiepat a pifed konzumaci je nutné
zkontrolovat teplotu, aby se predeslo vzniku popalenin.
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Pouziti mikrovinné trouby je nejrychlejsim zplsobem rozmrazovéni. Jedna se o jednoduchy proces, ale je dilezité
dodrzovat nasledujici pokyny, aby bylo jidlo dikladné rozmrazené.

+ Pred rozmrazovanim odstrante veskeré obaly.

« Jidlo rozmrazujte na stupnich mikrovinného vykonu P-20 az P-40.

+ Nahlédnéte do informaci nize.

Preskladani

Potraviny, které jsou umistény do vnéjsi ¢asti nadobi se rozmrazi rychleji nez ty uprostied. Proto je nutné, aby se
potraviny béhem rozmrazovani 4x prendaly.

Uzaviené ¢asti presuite do stiedu a pfearanzujte.

Tak se zajisti, Ze se vSechny ¢asti potravin rozmrazi rovnomeérné.

Oddéleni

Po vyjmuti z mrazni¢cky maze byt jidlo slepené dohromady. Je diileZité oddélit od sebe jidlo co nejdfive béhem
rozmrazovani.

napt. platky slaniny, kufeci platky.

Ochrana

Nékteré casti jidla se mohou béhem rozmrazovéni zahfivat. Aby se predeslo jejich zahtati a vafeni, mohou byt tyto
¢asti chranény malymi kousky folie, ktera odrazi mikroviny. Napt. kufeci stehna a kfidylka.

Odstani

Aby se potraviny diikladné rozmrazily, je nutné je nechat odstat.

Rozmrazeni neni ihned po vyjmuti z mikrovinné trouby uplné. Jidlo se musi nechat prikryté odstat, aby bylo zajisténo
UpIné rozmrazeni i ve stfedu.

Pretoceni

Je zcela zasadni, abyste veskeré jidlo béhem rozmrazovani az 4krat otocili.

Je to dllezité pro zajisténi kompletniho rozmrazeni.
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Pfi ohfevu pokrm se drzte nasledujicich rad a pokyn, aby bylo zajisténo Gplné ohféti jidla pfed podavanim.

Jidla na talifi

Odstrarite vSechny kousky masa a driibeze a ohfejte je oddélené, viz. nize.

Umistéte mensi ¢asti pokrmu do stiedu talife, vétsi a silnéjsi kousky jidla k okraji. Pfikryjte perforovanou

potravinaiskou folii a ohtivejte na vykonnostnim stupni P-50. V poloviné ohfevu zamichejte/preskladejte.

POZNAMKA: Pred podévanim se pfesvédcte, e je pokrm dplné ohfaty.

Platky masa

Prikryjte perforovanou potravinarskou folii a ohtivejte na vykonnostnim stupni P-60. Alespon jednou preskladejte, aby

bylo zajisténo rovnomérné ohfati.

POZNAMKA: Pred podavéanim se presvédcte, ze je maso Uplné ohtaté.

Porce driibeze

Umistéte silnéjsi ¢asti porce k okraji nadoby, pfikryjte perforovanou potravinaiskou folii a ohfivejte na vykonnostnim

stupni P-70.

V poloviné ohfivani jidlo otocte.

POZNAMKA: Pied podévanim se presvédcte, ze je driibez Uplné ohtata.

Jidla vaFené v jednom hrnci

Prikryjte perforovanou potravinaiskou félii nebo vhodnym krytem a ohfivejte na vykonnostnim stupni P-50.

Pro zajisténi rovnomérného ohfevu opakované zamichejte.

POZNAMKA: Pred podavéanim se presvédcte, ze je pokrm Uplné ohiaty.

Abyste pii ohfevu dosahli nejlepsich vysledkd, zvolte vhodnou trover mikrovinného vykonu odpovidajiciho typu

potravin. Napf. miska zeleniny mlize byt ohfivana na vykonnostnim stupni P-100, zatimco lasagne obsahuiji slozky,

které nemohou byt promichany by mély byt ohfivany na vykonnostnim stupni P-40.

POZNAMKY:

+ Pred ohfevem vyjméte jidlo z félii nebo kovovych obald.

+ Doby ohfevu budou zavislé na tvaru, hloubce, mnozstvi a teploté jidla, stejné tak jako na velikosti, tvaru a materidlu
nadoby.

AVAROVANE Nikdy neohfivejte tekutiny v nadobach s uzkym hrdlem, jako jsou kojenecké lahve, protoze
to miize mit za nasledek vzkypéni obsahu nadoby pfi ohfevu a zpusobit popaleniny.

+ Abyste predesli pfehfati a pozaru, je treba davat mimoradny pozor u vareni nebo ohfivani jidel s vysokym obsahem
cukru nebo tuku, napf. biskupsky chlebitek nebo vano¢ni pudink.

« Nikdy neohtivejte tuk, nebo fritovaci olej, protoze by mohlo dojit k pfehfati a vzniceni.

« Brambory v plechovce by nemély byt ohfivany v mikrovinné troubé. Ridte se pokyny vyrobce plechovky.

AWARNING: Obsahy kojeneckych lahvi a détskych presnidavek je tieba promichat nebo protfepat a pied
konzumaci je nutné zkontrolovat teplotu, aby se pfedeslo vzniku popalenin.
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Pokud se domnivate, ze trouba nefunguje spravné, existuji jednoduché kontroly, které muzete provést sami, nez
zkontaktujete technika. To pomuze piedejit zbyte¢nym servisnim hovordm v piipadé, Ze je zavada jednoducha.
Postupujte dle pokynt nize:
Dejte na otoc¢ny talif ptl $alku vody a zaviete dvitka. Nastavte ¢asova¢ na vafeni po dobu 1 minuty na mikrovinném
vykonnostnim stupni P-100.
1. Rozsvitilo se béhem vaieni svétlo v troubé?
2. Funguje ventilator? (Nad praduchy dejte ruku.)
3. Ozve se po T minuté zvukovy signal?
4. Jevodav sélku horka?

Pokud jste na nékterou z otazek odpovédéli,NE’, zkontrolujte, zda je trouba zapojena do sité a zda nedoslo

k vypaleni pojistky. Pokud se zadna takova zavada neobjevi, postupujte dle tabulky odstranovani problémdm nize.

AVAROVANI: Nikdy nenastavujte, neopravujte ani neupravujte troubu sami. Pro kohokoli jiného nez
techniky SHARP je servis nebo oprava spotiebi¢e nebezpeéna. To je dulezité, nebot oprava
miize zahrnovat sejmuti kryt poskytujicich ochranu pied mikrovinnou energii.

Tésnéni dvefi zastavi Unik mikrovin béhem provozu trouby, ale nejde o vzduchotésné tésnéni. Je normalni, ze
na dvefich trouby uvidite kapky vody. Potraviny s vysokou vlhkosti budou uvoliovat paru a uvniti trouby bude
dochazet ke kondenzaci.

Opravy a Upravy: Pokud trouba nefunguje spravné, nepokousejte se ji spoustét.

Pristup k vnéjsimu plasti & piistup ke svétlu: Nikdy neodstranujte vnéjsi plast. Je to velmi nebezpecné z divodu
vysokého napéti ¢asti, kterych se nikdy nesmite dotykat, nebot by to mohlo byt smrtelné.

Vase trouba nenfi vybavena krytem pro pfistup ke svétlu. Pokud svétlo ptestane fungovat, nepokousejte se ho
opravit sami a kontaktujte schvélené servisni zafizeni SHARP.
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TABULKA ODSTRANOVANI PROBLEMU

DOTAZ

ODPOVED

Vzduch cirkulujici okolo dvefi.

Kdyz trouba funguje, v prostoru trouby cirkuluje vzduch.
Dvere nemaji zadné vzduchotésné tésnéni a vzduch tak maze z dvefi unikat.

V troubé se tvofi kondenzace
a muZe kapat ze dvefi.

Prostor trouby bude normélné chladnéjsi nez vafené potraviny a proto na
chladnéjsim povrchu kondenzovat para vznikajici béhem vareni.

Mnozstvi vzniklé pary zavisi na obsahu vody ve vafenych potravinach. Nékteré
potraviny, naptiklad brambory, maji vysoky obsah vihkosti.

Kondenzace na skle dvefi mdze po nékolika hodinach zmizet.

Jiskfeni v prostoru trouby
béhem vareni.

Pokud se k prostoru trouby béhem vareni piiblizi kovovy objekt, mize dochazet
k jiskfeni. To mudze narusit povrch vnitini ¢asti trouby, ale troubu to jinak nijak
neposkodi.

Jiskfeni brambor.

Ujistéte se, Zze z brambor byly odstranény viechny klicky a Ze byly propichnuty a
umistény pfimo na desku nebo na teplu vzdorné nadobi.

Pfi pouzivani trouby pouze

v rezimu grilu se zdg, ze
topné téleso neni zapnuté po
celou dobu.

Je tomu tak proto, Ze se grilovaci téleso zapina a vypina, aby teplota v troubé
z(stala na stanovené vysce.

Pfi pouzivani grilu v kombi-
novaném rezimu se zda, ze
neni zapnuty.

Béhem rezimu kombinovaného vareni (mikrovinna trouba a gril) bude trouba
prepinat mezi dvéma funkcemi. Funkce mikrovinné pfipravy a grilu nebudou
zapnuté soucasné.

Trouba se po stisknuti
tla¢itka START/RYCHLY START
nespusti.

Zkontrolujte, zda jsou dvefe fadné zaviené.

Trouba vafi pfilis pomalu.

Ujistéte se, zda byl vybran spravny vykon.

Trouba je hlu¢na.

Pri zapinani a vypinani mikrovinné energie muize byt slyset bzucivy zvuk, coz je
normalni.

Po skonceni pripravy jidla je
trouba hlu¢na nebo pulsobi,
jako by stéle bézela.

Na konci cyklu pfipravy jidla mize zlistat ventilator zapnuty po dobu nékolika
minut, aby se trouba zchladila. Je to zcela normalni.

Vnéjsi skiin je horka.

Skfir mGze byt horka na dotek - nepoustéjte k ni déti.

Po stisknuti tlacitka se na
displeji objevi,LoC” (Zdmek).

Po 30 sekundach vstoupi trouba do rezimu uzamknuti v disledku ¢ehoz nebude
fungovat zadné z tlacitek. Oteviete a zaviete dvitka a tla¢itka budou opét funkéni.
Zkontrolujte také, zda neni spotiebic v rezimu uzamknuti.

Na displeji se zobrazuje ,Fail”
(Porucha) a kazdou minutu
trouba pipne.

Dochézi k tomu, pokud jsou tla¢itka na ovladacim panelu stisknuté nepretrzité
vice jak T minutu. Vypnéte troubu ze zasuvky a znovu ji do ni zapnéte po nékolika
minutéch.

Trouba pipa kazdych
30 sekund.

Pokud skoncila pfiprava jidla a neotevreli jste dvitka, ozve se kazdych 30 sekund
pipnuti. Abyste ho vypnuli, oteviete dvitka a poté je zase zaviete.
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BY

Nez pozadate o servisni sluzby, zkontrolujte vechny nize uvedené body:

+ Presvédcte se, Ze je trouba bezpecné zapojend do zasuvky. Pokud neni, vytdhnéte zastrcku ze zasuvky, pockejte
10 vtefin a znovu ji bezpecné zapojte.

+ Zkontrolujte, zda spalena pojistka nebo nejsou vyhozené pojistky. Pokud je oboji v pofadku, zkuste do zasuvky
zapojit jiné zatizeni, zda bude fungovat.

+ Zkontrolujte, Ze jsou vykon a ¢as spravné nastaveny.

« Zkontrolujte, zda jsou dvitka bezpecné zaviena a je zavieny systém bezpecného zavirani dvitek. Jinak nebude do
trouby proudit mikrovinna energie.

POKUD ZADNE Z VYSE UVEDENEHO SITUACI NENAPRAVI, KONTAKTUJTE KVALIFIKOVANEHO TECHNIKA. NESNAZTE SE

TROUBU OPRAVIT NEBO UPRAVIT SAMI.

CS5-33



( \ (A Oplysninger om bortskaffelse for brugere (private N

husholdninger)
—, 1.1EU
Vigtigt: Hvis du vil bortskaffe dette udstyr, ma du ikke bruge en almindelig
Vigtigt: skraldespand.
Brugt elektrisk og elektronisk udstyr skal behandles separat og i
Bemaerk: Dit overensstemmelse med lovgivningen, der kreever korrekt behandling,
produkt er mar- indsamling og genbrug af brugt elektrisk og elektronisk udstyr.
keret med dette Efter implementeringen i medlemslandene kan private husholdninger
symbol. Det be- inden for landene i EU gratis returnere deres brugte elektriske og
tyder, at brugte elektroniske udstyr pa angivne genbrugsstationer*,
elektriske og I nogle lande* vil din lokale forhandler muligvis ogsa modtage dit gamle
elektroniske produkt uden omkostninger, hvis du keber et tilsvarende nyt produkt.
produkter ikke *) Kontakt de lokale myndigheder for yderligere detaljer.
ma blandes Hvis dit brugte elektriske eller elektroniske udstyr indeholder batterier
med alminde- eller akkumulatorer, skal du bortskaffe dette produkt i henhold til lokale
ligt hushold- krav. Ved at bortskaffe dette produkt pa korrekt vis, hjeelper du med at
ningsaffald. Der sikre, at affaldet underkastes den ngdvendige behandling, genindvinding
findes et sepa- og genbrug og saledes forebygger potentielle, negative virkninger pa
rat indsamlings- miljoet og menneskers sundhed, som ellers kunne opsta som folge af
system for disse uhensigtsmaessig handtering af affaldet.
produkter.

2. | lande uden for EU

Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale
myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.

| Schweiz: Brugt elektrisk eller elektronisk udstyr kan returneres gratis til
forhandleren, selv hvis du ikke kgber et nyt produkt.

Yderligere genbrugsstationer er angivet pa hjemmesiden www.swico.ch
eller www.sens.ch.

www.sharpconsumer.com/
contact/

B. Oplysninger om bortskaffelse for erhvervsbrugere

1.1EU

Hvis produktet anvendes til forretningsformal og du vil bortskaffe det:

Kontakt venligst din SHARP-forhandler, som vil informere dig om

returnering af produktet. Du kan blive opkraevet for omkostningerne

www.sharpconsumer.com/ i forbindelse med returnering og genbrug. Mindre produkter (og sméa
support/ maengder) kan muligvis afleveres til din lokale genbrugsstation.

| Spanien: Kontakt venligst det etablerede indsamlingssystem eller de lokale

myndigheder for returnering af dine brugte produkter.

2. |lande uden for EU
Hvis du vil bortskaffe dette produkt, bedes du kontakte de lokale

’ myndigheder og sparge efter den korrekte bortskaffelsesmetode.
www.sharpconsumer.com/ j

documents-of-conformity/

For at fa oplysninger om service bedes du se www.sharpconsumer.com/contact/, for at fa oplysninger om dine
garantirettigheder bedes du se www.sharpconsumer.com/support/ eller kontakt forhandleren, hvor du kebte
produktet.

Erkleeringer om overensstemmelse kan hentes fra www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR AT UNDGA MULIG UDSATTELSE FOR
MIKROB@LGEENERGI

1. Forseg ikke at betjene denne ovn med deren dben, da det kan medfgre skadelig eksponering for
mikrobelgeenergi. Det er vigtigt ikke at virke mod hensigten eller pille ved sikkerhedslasene.

2. Indszet ikke noget mellem ovnens forside og deren, og lad ikke snavs eller rester af renggringsmiddel ophobe sig
pé teetningsoverfladerne.

3. Brug ikke ovnen, hvis den er beskadiget. Det er meget vigtigt, at ovnderen lukkes korrekt, og at der ikke er skader
pé deren, haengslerne, lasene eller dgrpakningerne og taetningsoverfladerne.

4. Forspg ikke at reparere eller justere ovnen.

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER 3
INSTALLATION 1
RADIOINTERFERENS 12
VEJLEDNING OM JORDFORBINDELSER 12
SPECIFIKATIONER 12
OVN OG TILBEH@R 13
BETJENINGSPANEL 14
F@R BRUG AF OVNEN 15
INDSTILLING AF UR 15
MIKROB@LGETILBEREDNING 16
HURTIGSTART. 17
GRILLTILBEREDNING* 17
MIKROB@LGE + GRILL* 18
AUTO MENU 19
AUTOMATISK OPT@NING 22
AUTO-GENOPVARM* 22
K@KKENTIMER 23
STR@MBESPARENDE FUNKTION 23
FUNKTIONEN LYDL@S 24
B@RNESIKRINGSLAS 24
B@RNESIKRING 24
RENG@RING OG PLEJE 25
OVNFAST PORCELAN OG EGNEDE BEHOLDERE 26
GODE RAD OM TILBEREDNING MED MIKROBBLGER 27
GODE RAD OM OPT@NING 29
GODE RAD OM GENOPVARMNING 30
FEJLFINDING 31
F@R DU RINGER EFTER HJALP 33

*- Kun for modeller med grill.
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VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER

LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL FREMTIDIG REFERENCE.

Saledes undgas risiko for brand. Mikrobglgeovnen bgr
ikke efterlades uden opsyn under drift. Effektniveauer,
der er for hgje, eller tilberedningstid, der er for lang, kan
overophede madvarer og forarsage brand.

Denne ovn er kun designet til at blive brugt pa en bordplade.
Den er ikke beregnet til indbygning i et kakkenskab. Placér ikke
ovnen i et skab.
Stikkontakten skal vaere let tilgeengelig, sa ovnen kan frakobles
stikket i en ngdsituation.
Ovnen skal tilsluttes en stikkontakt med 230-240V, 50 Hz, som
sikres med en 10 A sikring eller en overspaendingsbeskyttel-
se pa minimum 10 A. Det anbefales, at apparatet tilsluttes en
separat gruppe.
Anbring ikke ovnen i omrader, hvor der udvikles varme. F.eks.
teet pa en almindelig ovn. Installer ikke ovnen i et omrade med
hej luftfugtighed, eller hvor der kan samle sig fugt. Opbevar
eller brug ikke ovnen udendars.
Hvis der forekommer rgg i mikrobglgeovnen, skal der
slukkes for kontakten eller stikket skal tages ud. Lad lagen
veere lukket for at kvaele flammerne.

Brug kun mikrobglgeegnede beholdere og kakkenredska-
ber. Kekkenredskaber skal kontrolleres for at sikre, at de
er egnet til brug i mikrobglgeovne.

Ved opvarmning af fodevarer i plastik- eller papirbeholde-
re skal du holde gje med ovnen pa grund af muligheden
for anteendelse.

Rengoar bolgelederdaekslet og ovhrummet. Disse dele skal
veere torre og uden fedt. Fedt, der samler sig pa delene,
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kan blive overophedede og begynde at ryge eller bryde i
brand.

Stil ikke braendbare genstande naer ved ovnen eller dens venti-
lationsabninger.
Bloker ikke ventilationsabningerne.

Fjern forseglinger af metal, lukkeband osv. fra maden og ind-

pakningerne. Buedannelse pa metaloverflader kan resultere i
ild.

Anvend ikke mikrobglgeovnen for at varme fritureolie op. Det
er ikke muligt at kontrollere temperaturen og olien kan antaen-
de.

Hvis du pataenker at lave popcorn, skal du anvende specielle
popcornsbeholdere for mikrobglgeovne.

Opbevar ikke mad eller andet inde i ovnen.

Kontrollér indstillingerne, nar du starter ovnen, for at vaere sik-
ker pd, at den anvendes korrekt.

Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.

Vaer ekstra opmaerksom, ndr madretter med hgjt sukkerindhold
eller fedtindhold tilberedes eller genopvarmes, for eksempel,
polsehorn, teerter eller budding. Risiko for overophedning eller
brand. Se de tilsvarende fif i brugervejledningen.

Sadan undgas risiko for skader. ADVARSEL:
Anvend ikke ovnen, hvis den er beskadiget eller ikke fungerer
rigtigt. Kontroller falgende, inden ovnen anvendes:
a) Kontroller, at ovnlagen lukker korrekt, og at den ikke haen-
ger pa skra eller er skaev.

b) Kontroller, at haengslerne og sikkerhedslasene pa lagen
ikke er knaekkede eller Igse.

C) Serg for, at ovnlagens taetninger og taetningsoverflader
ikke er beskadigede.
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d) Kontroller, at ovnens og ovnlagens indvendige sider ikke
har nogen buler.

e) Sarg for, at netledningen og stikkontakten ikke er beskadi-
gede.

Mikrobglgeovnen ma ikke anvendes, hvis lagen eller haengs-

lerne er beskadigede. Ovnen skal fgrst repareres af en kompe-

tent tekniker for videre anvendelse.

Forseg aldrig selv at justere, reparere eller modificere
ovnen. Det kan veere farligt for personer uden specielle
kundskaber at udfgre service eller reparere ovnen, da
dette kreever, at kapper, som beskytter mod farlig mikro-

belgeenergi, fjernes.

Anvend ikke ovnen, hvis ovnlagen er dben, og forsgg ikke at
a&ndre pa ovnlagens sikkerhedslaseklinker pa nogen made.

Anvend ikke ovnen, hvis der sidder noget i klemme mellem

ovnlagens taetningslister og kontaktfladerne.

Tillad ikke fedt og snavs at opbygges pa lagens pakninger
og tilstadende dele. Renggr oven med regelmaessige mel-
lemrum og fjern fedevareaflejringer.

Folg instruktionerne om “Pleje og renggring”. Hvis ovhen
ikke holdes ren, kan det fgre til adelaeggelse af overfla-
den, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fore
til en farlig situation.

Personer, som anvender PACEMAKER, skal sparge en laege eller
pacemakerproducenten til rdads angaende anvendelse af mikro-
bglgeovne.
Sadan undgas risiko for elektrisk stad.
Du ma under ingen omstaendigheder fijerne yderkappen.
Undga at der spildes vaeske pa eller der kommer genstande
inden for ovnlagens lasedbninger eller ventilationsabninger-
ne. Hvis der spildes noget pa disse dele, skal ovhen umid-
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delbart slukkes og kobles fra stramnettet. Kontakt derefter
et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Du ma ikke komme streamkablet og stikkontakten i vand
eller vaesker.

Lad ikke stramkablet haenge ned fra kanten af et bord eller
en anden arbejdsoverflade.

Hold streamkablet veek fra varme overflader, inklusive ovnens
bagside.

Hold apparatet og dets ledning inden for raekkevidde af
barn under 8 ar.

Forsag ikke selv at skifte ovnlampen og lad ikke andre end
en elektriker, som er autoriseret af SHARP, gare dette. Hvis
ovnlampen gar i stykker, skal du kontakte din forhandler
eller et autoriseret SHARP-servicevaerksted.

Hvis stramforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes
af en autoriseret SHARP-servicetekniker.

ADVARSEL: Vaesker og andre feadevarer ma ikke opvarmes
i lukkede beholdere, da de kan eksplodere. Mikrobglgeop-
varmning af drikkevarer kan medfgre forsinket kogning

i udbrud. Derfor skal du veere forsigtig, nar du handterer
beholderen. Sadan undgas risikoen for eksplosion og
pludselig kogning:

Anvend aldrig lukkede beholdere. Tag forsegling eller Iag af,
inden beholderne anvendes. Lukkede beholdere kan eksplo-
dere pga. et opbygget tryk, selv efter at ovnen er slukket. Vaer
forsigtig, nar du opvarmer vaesker med mikrobglger. Brug en
beholder med en stor dbning for at lade bobler forsvinde.

Varm aldrig vaesker i flasker eller beholdere med smal
hals, f.eks. babyflasker, da der er risiko for, at indholdet
kan sprgjte ud under opvarmning med risiko for forbraen-
dingsskader.

Sddan undgas forbraendingsskader fra veesker, der koger over:
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1. Tilbered ikke i for lang tid.
2. Omrer i vaesken inden opvarmningen/genopvarmningen.

3. Det anbefales at seette en glasstav eller lignende (ikke me-
tal) i vaesken ved genopvarmning.

4, Lad vaesken sta i mindst 20 sekunder i ovnen, efter tilbered-
ningen for at modvirke, at veesken koger over.

Tilbered ikke 22g med skal, og varm ikke hele hardkogte
g op i mikrobglgeovnen, da de kan eksplodere, selv ef-
ter mikrobglgetilberedningen er slut. Hvis du vil tilberede
&g eller genopvarme zeg, der ikke bestar af raraeg eller er
blandet, skal du forst prikke i @ggeblommerne og aegge-
hviderne. Pil 22gget og skzer hardkogte zeg i skiver, inden
de genopvarmes i mikrobglgeovnen.

Prik hul i skindet pa madvarer som kartofler, polser og frugt for
tilberedning, da de ellers kan eksplodere.

ADVARSEL: Indholdet i sutteflasker og babymad i glas skal
omrgres eller rystes, og temperaturen skal tjekkes, inden
du giver det til dit barn for at undga forbreending. Brug
grydelapper eller ovnhandsker, nar du tager maden ud af
ovnen for at undga forbreendinger. Sadan undgas risikoen
for forbraendinger:

Abn altid beholdere, popcornsposer, stegeposer osv. vaek
fra ansigt og haender for at undga forbreendinger fra damp
og kogeudbrud. For at undga forbraendinger skal du altid
tjekke madens temperatur og rgre rundt inden servering, og
laeg iseer maerke til temperatur pa mad og drikke, der gives
til spaedbgarn, barn eller zeldre. Tilgaengelige dele kan blive
varme under brug. Sma bgrn begr holdes vaek.

Temperatur i beholderen er ikke en sand indikation af tem-
peraturen pa maden eller drikkevaren. Kontrollér altid ma-
dens temperatur.

Sta altid pa afstand af ovnlagen, nar den abnes for at und-
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ga forbreendingsskader fra varm damp og varme, som kan
stromme ud.

Skaer madvarer, der tilberedes i ovnen, i dele for at slippe
damp ud og undga forbraendingsskader.

Hold barn vaek fra ovnlagen for at undga, at de braender sig.

ADVARSEL: Tillad kun bgrn pa 8 ar eller zeldre at bruge ov-
nen under passende opsyn, og hvor der er givet passende
instruktioner, sadan at barnet er i stand til at bruge ovnen
pa en sikker made og forstar farerne ved forkert brug.

Nar ovnen bliver brugt i GRILL, MIX GRILL og
AUTO-menutilstand (tilstand afhaengig af model), ma bgrn
kun bruge ovnen under passende voksent opsyn pa grund
af den temperatur, der opstar.

Dette apparat er ikke beregnet til anvendelse af personer
(heriblandt barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og viden, med-
mindre de er under opsyn eller far instruktion i brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikker-
hed.

Born bgr veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet. Born skal overvages, hvis de gor ovnen
ren.

Modeller med elektronisk bergringspanel er forsynet med
en barnesikringstilstand.

Undlad at haenge eller svinge i ovnlagen. Undlad at lege med
ovnen, eller bruge den som legetg.

Born bar lere alle vigtige sikkerhedsanvisninger: Anvend gry-
delapper, tag Iag og forseglinger af beholdere og fade af, veer

ekstra forsigtig med emballager (f.eks. selvopvarmende ma-
terialer), som holder madvarer friske, da de kan blive ekstremt

varme.
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Andre advarsler
Forsgg aldrig at modificere ovnen pa nogen made.
Flyt ikke pa ovnen, nar den eri brug.

Denne ovn er beregnet til brug i husholdningen. Denne ovn er
kun til tilberedning af mad og ma kun bruges til tilberedning
af mad og drikkevarer. Tarring af fedevarer eller tgj og opvarm-
ning af varmepuder, tofler, svampe, fugtige klude og lignende
kan medfgre risiko for personskade, antaendelse eller brand.
Den er ikke egnet til kommerciel eller laboratoriebrug.

For at tilsikre problemfri anvendelse og eliminere risiko for
skader.

Anvend aldrig ovnen, hvis den er tom. Ved anvendelse af et
bruningsfad eller selvopvarmende materialer skal man altid
placere en varmeisolerende tallerken, f.eks. af porcelaen, neden-
under for ikke at risikere at skade drejetallerkenen og ovnbun-
den som fglge af varmeudviklingen. Foropvarmningstiden, der
angives for madvarerne, ma ikke overskrides.

Anvend ikke kgkkenredskaber af metal, da de reflekterer mi-
krobglgerne og kan forarsage elektrisk buedannelse. Stil ikke
konservesdaser i ovnen.

Sadan forhindres det, at drejetallerkenen eller ovnbunden
knaekker:
a) Inden rengering med vand skal du lade den kgle af.

b) Laeg ikke varm mad eller varme kakkenredskaber pa en kold
drejetallerken eller ovnbund.

C) Lag ikke noget pa ovnens yderkappe, nar ovnen anvendes.

BEMARK:

Brug ikke plastbeholdere til mikrobglger, hvis ovnen stadig er

varm efter brug med kombinationstilstand (afhaengigt af ovn-

model), da de kan smelte.

Plastbeholdere ma ikke anvendes under ovennavnte anven-
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delsesfunktioner, medmindre producenten af beholderen siger,
at de er egnede.

Hvis du ikke er sikker pa, hvordan ovnen tilsluttes korrekt til
stramnettet, bar du kontakte en uddannet elektriker.

Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar
for skader pd ovnen eller personskader, der opstar som falge af
skgdeslgshed ved tilslutning til nettet.

Vanddamp og -draber kan ind imellem dannes pa ovnens
vaegge og omkring ovnlagens forsegling og kontaktoverflader.
Dette er normalt, og er ikke tegn pa, at mikrobealger laekker,
eller at der er en anden fejl.

Dette apparat er beregnet til brug i hjemmet og lignende ste-
der som f.eks.: Kekkenomrader forbeholdt personale i butikker,
kontorer og andre professionelle miljger/garde/brug af geester
pa hoteller, moteller og andre veerelser til udlejning/Bed and
breakfast-typer.

Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til
at blive varme under brug.
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1. Fjernaltindpakning fra indersiden af ovnrummet og den beskyttende film der findes p& mikrobglgeovnens
kabinetoverflade.

2. Kontroller ovnen grundigt for evt. skader.

3. Placér ovnen pa en sikker og plan overflade, der er staerk nok til at klare ovnens vaegt, plus den tungeste genstand,
der sandsynligvis vil blive tilberedt i ovnen. Placér ikke ovnen i et skab.

4. Veelg en jeevn overflade der har plads nok til luftindtag- og/eller udsugningsébninger. Se billedet pé forste side.
Bagsiden af ovnen kan placeres mod en vaeg.

+ Den mindste installationshajde er 85 cm.

« Der skal minimum vaere 20 cm mellem mikroovnens sider og alle tilstadende vaegge eller genstande.

« Lad der vaere et frirum pa minimum 30 cm over ovnen.

- Fjern ikke fadderne fra bunden af ovnen.

+ Hvis indsugnings- og/eller udlgbsabningerne blokeres, kan det beskadige ovnen.

+ Anbring ovnen sa langt vaek fra radioer og tv som muligt. Brug af mikrobglgeovnen kan forarsage interferens i din

radio- eller tv-modtagelse.

5. Saet kontakten korrekt i en jordet stikkontakt i veeggen.

ADVARSEL:

Anbring ikke ovnen, hvor der genereres varme, fugt eller hgj luftfugtighed, (for eksempel teet pa eller over en alminde-
lig ovn) eller i naerheden af braendbare materialer (for eksempel gardiner).

Undlad at blokere ventilationsabningerne.

Anbring ikke genstande oven pa oven.

Ror ikke ved ydersiden af mikrobglgeovnen under eller kort tid efter brug, da den vil vaere varm.
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Brug af mikrobglgeovnen kan forérsage interferens med radio, TV eller lignende udstyr. Nar der er interferens, kan den
reduceres eller elimineres ved at tage folgende forholdsregler:

1. Renger degren og ovnrummet, hvor de medes.

2. Skift retning pa radioens eller tv'ets modtagerantenne.

3. Flyt mikrobglgeovnen i forhold til modtageren.

4. Saet mikrobelgeovnen i en anden stikkontakt, s& mikrobglgeovnen og modtageren er pé forskellige grupper.

Apparatet skal veere jordet. Denne ovn er udstyret med en ledning med jordforbindelse og et jordstik. Den skal veere
tilsluttet en stikkontakt, der er korrekt installeret og jordet. | tilfelde af en elektrisk kortslutning reducerer jording
risikoen for elektrisk stod ved at levere en flugtledning til den elektriske stram. Det anbefales, at der anvendes en
separat gruppe, som kun betjener ovnen.

A ADVARSEL: Forkert brug af jordstikket kan medfore risiko for elektrisk stod.

BEM/ARK:

1. Hvis du har spgrgsmél om jording eller elektriske instruktioner, skal du kontakte en autoriseret elektriker eller
servicetekniker.

2. Hverken producenten eller forhandleren tager noget ansvar for skader pa ovnen eller personskader, der opstar
som felge af skedeslashed ved tilslutning til nettet.

Den netledning, der anvendes i mikrobglgeovnen, anvender falgende farvekodede ledninger:

Grgn og gul = JORD

Bla = NUL
Brun = FASE
Modelnavn: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A Y(-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Veksel di 230~240V, 50 Hz enkeltfaset
Stromsikring/overstromsbeskyttelse 10A
Effekt: Mikrobolge 70w [ ooow [ soow 700 900W 900W 900W
Grill 900 W 1000W 1000W 1000W
Standby-tilstand <0,5W
Energisparetilstand >05W
Kraevet veksel: k 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
Mikrok 2450 MHZ*
Udvendige mal (B) x (H) x (D) mm 455x274x334 | 483 x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x281x395 | 483 x281x403 | 539x309x441
Ovnrummets mal (B) x (H) x (D)** mm 315x198%297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x198x297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Ovnkapacitet 20 liter™ 23 liter** 25 liter** 20 liter** 25 liter*™ 25 liter** 28 liter**
Drejetallerk diameter 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Grillrist storrelse (B) x (D) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Vaegt @.10,5kg @.129kg @.13,5kg @.109kg @.139kg @.13,7kg . 16,6 kg
Ovnlampe (LED-type) 15W
*- Dette produkt opfylder k iden europaeisk dard EN55011.1 Ise med denne standard er dette produkt klassifi-

ceret som gruppe 2 klasse B-udstyr.
Gruppe 2 betyder, at udstyret bevidst genererer hajfrekvensenergi i form af elektromagnetisk strdling til varmebehandling af fodevarer.
Klasse B-udstyr betyder, at udstyret er egnet til brug i private hjem.

**- Den indvendige kapacitet er beregnet med maks. mal for bredde, dybde og hgjde. Den faktiske kapacitet for naeringsmidler er mindre.
SOM EN DEL AF EN POLITIK OM KONTINUERLIG FORBEDRING FORBEHOLDER VI OS RET TIL AT ANDRE DESIGNET OG

SPECIFIKATIONERNE UDEN VARSEL.
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O NOGOUVLE WN=

9.

. Darsikkerhedslasesystem

. Ovnrude

. Drejefod

. Kobling til drejetallerken

. Drejehjul og kontrolknapper

. Bolgelederdaeksel (Ma ikke fiernes)
. Glastallerken

. Grillrist til YC-PG204A, YC-PG234A,

YC-PG254A and YC-PG284A
Ventilationsédbninger

10. Yderkappe
11. Stremforsyningskabel

Kontroller, at falgende dele medfelger:

Kun grillovne:

Grillrist - kun til brug ved tilberedning med
grillfunktionen.

« Grillristen er kun beregnet til brug sammen

med grillovne. Brug IKKE risten, nér
mikrobglgefunktionen anvendes.

- Se afsnittene om GRILL i brugervejledningen

vedrerende brug af grillristen.

Ror aldrig grillen, nar den er varm.
BEMARK: Ved bestilling af tilbeher bedes du
opgive to ting: delens navn og modelnavnet.

BEMARKNINGER:

Efter tilberedning af fedtholdige madvarer,
uden tildeekning, skal ovnrummet altid
renggores grundigt. Det skal vaere tort og frit

for fedt. Aflejret fedt kan blive overophedet og

begynde at ryge eller bryde i brand.

9
10
1

« Nér du bruger mikrobglger, skal du altid seette grejet pa drejetallerkenen.
+ Brug IKKE grillristen, nar du kun bruger mikrobglger.

AADVARSEL: Dette symbol betyder, at overfladerne er tilbgjelige til at blive varme under brug.
Lagen, yderkappen, ovhrummet, tilbehor og fade bliver meget varme under brugen. Brug altid tykke

grydelapper for at forhindre forbraendinger.
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BETJENINGSPANEL

DIGITALT DISPLAY - Tilberedningstid,
effekt, indikatorer og klokkeslaet vises.
AUTO MENU-taster - Tryk for at veelge
menuen til automatisk tilberedning. (Se
side 19 for rad om brug).
START/QUICK START (START/
KVIKSTART) - (Side 17).

MICROWAVE POWER
(MIKROB@LGEEFFEKT) - Tryk for at
veelge mikrobglgeeffekt. (Side 16).
GRILL - Tryk for at veelge
grilltilberedningsprogram. (Side 17).
MICROWAVE+GRILL
(MIKROB@LGE+GRILL) -Tryk for

at veelge mikrobglge og grill-
kombinationsprogrammet.

(Page 18).

DREJEHJUL - Drej med eller mod uret
for at indstille forskellige funktioner.
STOP/ECO (STOP/@KO) - Tryk én

gang for midlertidigt at stoppe
tilberedningen, eller to gange for helt at
annullere tilberedningen.

Bruges til at indstille
strombesparelsestilstand.

(Side 23).

CHILD LOCK (B@RNESIKRING) - (Side
24).

. TIME/SET CLOCK (KLOKKESLAT/INDSTIL
UR) - Bruges til at indstille klokkeslaettet.
Bruges til at indstille timerfunktionen.
(Side 15).

(=]
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T
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YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

Riauy

MICROWAVE
el |

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A

YC-PG284A
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Nar ovnen tilsluttes forste gang, heres et bip, og displayet viser "1: 00". Bemzerk, at klokkeslzettet ikke behgver

at veere indstillet for at ovnen kan fungere korrekt. For at indstille klokkeslaettet skal du felge instruktionerne i
afsnittet”Indstilling af uret” i brugervejledningen.

Nar grillen benyttes forste gang som ny, vil grillen afgive reg og lugt. For at undga dette, nar der tilberedes mad, kan
du anvende grillfunktionen uden madvarer i ca. 20 minutter.

Nér ovnlagen er dbnet og lukket, gar ovnen i standby-tilstand. Hvis der ikke trykkes pa nogen knapper inden for

1 minut, forbliver displayet taendt, og knapperne fungerer ikke. Abn og luk ovnlagen for at skifte til standbytilstand
igen.

Hvis der under tilberedningen trykkes pa STOP/ECO knappen én gang, vil tilberedningen szettes pé pause. For

at genoptage tilberedningen skal du trykke pa START/QUICK START (start/kvikstart) knappen. Hvis STOP/ECO
knappen bliver trykket pa to gange, bliver tilberedningen annulleret.

Nér ovnen programmeres til en bestemt funktion, og der er en pause mellem knaptryk pa mere end 30 sekunder,
vender ovnen tilbage til standbytilstand.

Nér en tilberedningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan heres hvert andet minut, indtil der
trykkes pa en knap, eller ovnlagen dbnes.

Denne ovn har et ur, der kan bruges i enten 12- eller 24-timers tilstand. Fglg instruktionerne nedenfor for at indstille

uret:

1. Istandbytilstand skal du holde TIME/SET CLOCK (klokkeslaet/indstil ur)-knappen nede i mindst 3 sekunder for at
abne urindstillingstilstand.

2. Tryk pa TIME/SET CLOCK (klokkeslaet/indstil ur) -knappen for at veelge 12- eller 24-timers urtilstand.

3. Drej pd DREJEHJULET for at indstille timetallet. Tryk pa TIME/SET CLOCK (klokkeslaet/indstil ur) knappen for at

gemme vaerdien.
4. Drej pa DREJEHJULET for at indstille minuttallet. Tryk pa TIME/SET CLOCK (klokkeslaet/indstil ur) knappen for at

gemme vardien og forlade urindstillingstilstanden.
« Det er ikke nedvendigt at indstille uret, for at ovnen kan fungere normalt.
+ Hvis du vil se, hvad klokken er (hvis tiden er indstillet), mens du er i tilberedningstilstand, skal du trykke pa TIME/
SET CLOCK (klokkeslaet/indstil ur) knappen.. Klokkeslaettet vil skifte tilbage til nedteellingstiden for tilberedningen
efter 5 sekunder. Bemaerk, at klokkeslzettet ikke kan ses, hvis kekkentimeren er blevet indstillet.
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Du skal folge instruktionerne nedenfor for at bruge mikrobglgefunktionen:

1

Du skal i standbytilstand trykke pa MICROWAVE POWER (mikrobelgeeffekt) knappen for at vaelge effektniveauet.

Hver gang der trykkes pa knappen, viser displayet mikrobglgeeffektniveauet.

2. Nar det enskede effektniveau for mikrobalgeovnen er naet, skal du dreje pa JOG DIAL (drejehjulet) for at vaelge to

det tidspunkt, hvor tilberedningen skal finde sted.

3

Tryk pa START/QUICK START (start/kvikstart) knappen for at pabegynde tilberedningen.

4. Nar en tilberedningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan hgres hvert andet minut, indtil der
trykkes pé en knap, eller ovnlagen &bnes.

Bemazerk, at nedenstaende tabel er vejledende. Din ovn har 10 mikrobglgeeffektniveauer. Disse er 10%, 20%, 30%,

40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% og 100 %. Den faktiske effekt kan beregnes ved at gange mikrobglgekraften med

procentdelen.

Mikrobglgetilberedningsvejledning:

. Mikrobglge-
Display effekt Anbefalet brug
P100 100 % Ar*-nvendes til hurtig opvarmning eller genopvarmning af f.eks. gryderetter, varme
drikke, grontsager osv.
Anvendes til kompakte madvarer, der kraever laengere tilberedning ved normal
P-80 80 % tilberedning, f.eks. oksekadsretter. Dette effektniveau tilrades for at sikre, at kedet
bliver mort.
Bruges til laengerevarende madlavning med kompakte fedevarer som f.eks. stege,
P-60 60 % farsbred og portionsmaltider, ogsa til falsomme retter som f.eks. ostesauce og
sandkager.
Anvendes til optening. Anvend dette effektniveau for at sikre, at retten optes
P-40 40 % jeevnt. Denne indstilling er ogsa ideel til simrende ris, pasta, melboller og til
tilberedning af aeggecreme.
P-20 20 % Anvendes til langsom optening, f.eks. af créeme gateaux og kager.

+ Under tilberedningen kan du kontrollere effektniveauet ved at holde MICROWAVE POWER (mikrobolgeeffekt)
knappen nede.
+ Den leengste tilberedningstid er 95 minutter.
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Hvis du har brug for at tilberede ved 100 % effektniveau, skal du blot trykke pd START/QUICK START (start/kvikstart)
knappen pa JOG DIAL (drejehjulet) i standbytilstand. Hver gang START/QUICK START (start/kvikstart) knappen bliver
trykket pa, vil laegge 30 sekunder til tilberedningstiden.

Grillvarmelegemet gverst i ovnrummet har kun én effektindstilling. Dette er effektivt og gkonomisk. Grill er ideelt til
tilberedning af bacon, skinkesteg, fiskefingre og terkager.

Brug grillristen til at grille sma madvarer som bacon og pglser. Vend dem halvvejs gennem grilningen. Maden kan
anbringes direkte pa risten eller anbringes i et fad eller pa en varmeresistent plade. For at sikre, at fedt eller olie, der
kan dryppe fra maden, der tilberedes, skal du serge for, at der er placeret en passende bakke under grillristen.

Nar du bruner og spredger overfladen af madvarer i en gryderet, kan du bruge din Grillrist, hvis beholderen er flad
nok. Det anbefales dog at placere sadanne beholdere direkte pa drejetallerkenen, sa der er lidt ekstra tid til at brune
og spredgere, som det gnskes. Det er ikke muligt at bruge grillristen til grilning.

Du skal falge instruktionerne nedenfor for at bruge grillfunktionen:

1.

Tryk i standbytilstand pa GRILL knappen for at veelge grillfunktionen. Displayet vil vise "Grill”

Drej JOG DIAL drejehjulet for at vaelge tiden for tilberedningen.

Tryk pd START/QUICK START (start/kvikstart) knappen for at pabegynde tilberedningen.

Nér tilberedningscyklussen er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan heres hvert andet minut, indtil der
trykkes pé en knap, eller ovnlagen &bnes.

*- Kun for modeller med grill.
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Med bade mikrobelge- og grillfunktionen er det muligt at brune og tilberede maden hurtigt. Felg instruktionerne
nedenfor for at bruge mikrobglge- og grillfunktionen:

1. Istandbytilstand skal du trykke p4 MICROWAVE + GRILL (mikrobglge- + grill) én eller to gange for at vaelge "Co-1"
eller "Co-2".

2. Drej JOG DIAL (drejehjulet) for at indstille tilberedningstiden.

3. Tryk pa START/QUICK START (start/kvikstart) for at starte.

4. Nar en tilberedningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan hgres hvert andet minut, indtil der
trykkes pé en knap, eller ovnlagen &bnes.

Mikrobglge- + grillfunktion

Display Effekt Anbefalet brug
Co-1 70 % grill/30 % mikrobglge Kyllingestykker, kyllingebryst, svinekoteletter
Co-2 56 % grill/44 % mikrobglge Hel kylling

+ Maksimal tilberedningstid med grill er 95 minutter.

+ Under grilningen kan rag eller lugte spredes ved at &bne et vindue eller teende for emhaetten. Dette er normalt og
ikke en fejl i ovnen.

+ Under tilberedningen kan du kontrollere den aktuelle kombinationseffekt ved at trykke pa MICROWAVE + GRILL
(mikrobglge + grill) knappen.

Nar du bruger grillfunktionen, teendes og slukkes grillen med jeevne mellemrum for at undga overophedning.

+ Nar DU bruger MIKROB@LGE- og GRILLfunktionen, kan maden anbringes i en egnet beholder direkte pa ovnens
drejetallerken eller pd den medfelgende Grillrist.

ADVARSEL: Ovnlagen, kabinettet, ovnrummet og tilbeher og fade bliver meget varme under brug af ovnen. Brug
altid tykke ovnhandsker for at undga forbraendinger.

*- Kun for modeller med grill.
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For at gere det nemt giver Auto-programmerne mulighed for at lave mad hurtigt og effektivt med kun nogle fa
knaptryk. Det er ikke ngdvendigt at programmere varigheden og effekten. Det eneste, der kraeves, er at trykke pa
den gnskede knap til automatisk tilberedning, indtaste veegt/stykker ved at dreje JOG DIAL (drejehjulet) og derefter
trykke pa START/QUICK START (start/kvikstart) knappen.

For eksempel tilberedning af to bagte kartofler.

1. Abn ovnldgen, og seet maden i ovnen ved hjeelp af ovnudstyr, der passer til den tilberedningscyklus, der anvendes.

2. Lukovnlagen.

3. Tryk én gang pa knappen JACKET POTATO (bagt kartoffel).

4. Drej JOG DIAL (drejehjulet) for at angive antal kartofler.

5. Tryk pd START/QUICK START (start/kvikstart) knappen.

6. Nar en tilberedningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan heres hvert andet minut, indtil der
trykkes pé en knap, eller ovnlagen &bnes.

Auto-tilberedningsmenuer:

Auto-program

Storrelse/vaegt

Frossent maltid
Automatisk optening
Automatisk genopvarmning

Vzelg vaegten ved at dreje pa JOG DIAL(drejehjulet).
Frossen mad og automatisk genopvarmning (200 to 800 g),
Auto-optening (100 til 1800 g)

Genopvarm drikke

Veelg antal kopper (200 ml i hver) ved at dreje pa JOG DIAL
(drejehjulet). 1 til 3 kopper.

Veelg antal kartofler (230 g hver) ved at dreje pa JOG DIAL

Bagt kartoffel (drejehjulet) knappen. 1 eller 2 kartofler.

Pizza Vaelg pizzaens vaegt (150 g / 300 g / 450 g) ved at dreje pa
JOG DIAL (drejehjul) knappen.

Popcorn Vaelg antal popcornspakker (100 g i hver) ved at dreje pa JOG

DIAL (drejehjulet).

Friske grentsager

Veelg grentsagernes vaegt (200 g til 600 g) ved at dreje pa JOG
DIAL (drejehjul) knappen.

Grod

Vaelg gredens veegt (i gram) ved at dreje pa JOG DIAL
(drejehjul) knappen. 50 til 150 g.

Grillbgf (kun grillmodeller)

Veelg beffens vaegt (200 g til 600 g) ved at dreje pa
JOG DIAL(drejehjul)
knappen.

Grillet kylling (kn grillmodeller)

Vaelg kyllingens vaegt (200 g til 600 g) ved at dreje pa
JOG DIAL (drejehjul) knappen.

Grillet fisk (kun grillmodeller)

Vaelg fiskens vaegt (200 g til 600 g) ved at dreje pa JOG DIAL
(drejehjul) knappen.

« Resultatet af automatisk tilberedning afhaenger af faktorer som form og sterrelse af madvarerne, din personlige
praeference og hvor gennemstegt for bestemte fodevarer, og hvordan maden placeres i ovnen. Hvis resultat af
tilberedningen ikke er tilfredsstillende, skal du justere tilberedningstiden, sa den passer til dine praeferencer.

Bemaerk: Knappen Auto Menu (automatisk menu) bruges kun i YC-PG204A og YC-PS204A modellerne. Hver gang
der trykkes pa knappen Auto Menu, vil displayet vise det automatiske program, som ses i tabellen ovenfor. Nar
den gnskede Auto Menu er fundet, skal du dreje pa JOG DIAL (drejehjulet) for at veelge veegten af den mad, dr skal
tilberedes.
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Automatiske programoplysninger

Madvarer

Maengde

Starttempe-
ratur

Tilberedningsteknikker

Genopvarm
drikke

1til 3 kop-
per 1 kop =
200 ml

Omrade

1. Anbring den drik, der skal opvarmes, i midten af mikrobelgeovnens glasdrejetallerken

2. Luk deren, og tryk pa knappen REHEAT BEVERAGES (genopvarm drikkevarer), og veelg antallet af kopper ved at dreje
DREJEKNAPPEN.

3.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pAbegynde tilberedningen.

4. Nar timeren stopper, skal du fjerne din drik. Veer forsigtig, da din drik vil veere varm.

Bagte
kartofler i
sveb

1til2
kartofler

1 kartoffel =
230+10g.

Omréade

1.Vask og ter kartoflen(erne), og prik overfladen af kartoflerne med en gaffel flere gange.

2. Anbring kartoflen (erne) i midten af mikrobelgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen JACKET POTATO (bagt kartoffel), og vaelg antal kartofler ved at dreje pa Drejehjulet.
4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Nar timeren stopper, skal du fierne kartoflen (erne). Veer forsigtig, da din maden vil vaere varm.

Pizza

150til450 g

Frosset -18 °C

1. Anbring pizzaen pa en mikrobglgesikker plade i midten af mil ovnens g| ken.
2. Luk deren, og tryk pa knappen PIZZA, og valg vaegten ved at dreje DREJEKNAPPEN.
3.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at padbegynde tilberedningen.

4. Nar timeren stopper, skal du tage pizzaen ud af mikroovnen. Veer forsigtig, da maden vil vaere varm.

Popcorn

100g

Omrade

1.Anbring popcornene pa midten af mikrobelgeovnens glasdrejetallerken.

2. Luk deren, og tryk pa knappen POPCORN.

3.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

4. Nar timeren stopper, skal du tage popkornene ud af mikrobglgeovnen. Veer forsigtig, da maden vil vaere varm.

Frosset
maltid

200 til 800 g

Frosset-18 °C

1. Leeg det frosne maltid i et fad, der kan tale mikrobalger, og tildaek med husholdningsfilm. Prik huller i filmen.

2. Anbring fadet midt pa mikrobglgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen FROZEN MEAL (frossen mad), og veelg veegten ved at dreje pa drejehjulet.

4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Nar timeren er stoppet, skal du tage maden ud af mikrobglgeovnen og servere den. Veer forsigtig, da maden vil veere
varm.

Friske
grentsager

200 til 600 g

Omrade

1.Vask og skaer grentsagerne i sma stykker. 25-30 mm i laengden og 10 mm i tykkelse.

2. Leeg stykkerne i et fad, der kan tale mikrobelger, og tildeek med husholdningsfilm. Prik huller i filmen.

3. Anbring fadet midt p& mikrobelgeovnens glasdrejetallerken.

4. Luk deren, og tryk pa knappen FRESH VEGETABLES (frosne grentsager), og vaelg vaegten ved at dreje pa drejehjulet.
5.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

6. Nar timeren er stoppet, skal du tage maden ud af mikrobglgeovnen og servere den. Veer forsigtig, da maden vil vaere
varm.

Grod

501l 150 g

Omrade

1.Bland havregryn og maelk i en skal. Foresla 180 ml maelk pr. 50 g havregryn.

2. Anbring skalen p& midten af mikrobalgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen PORRIDGE (gred), og veelg vaegten ved at dreje DREJEHJULET.
4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Nér timeren er stoppet, tages greden ud og serveres.

Automatisk
genop-
varmning

200til 800 g

Kelet 5°C

1. Anbring de kolde ris eller pastaen i en skél, der kan téle mikrobolger, og daek den til med husholdningsfilm. Prik huller
ifilmen.

2. Anbring skalen pa midten af mikrobglgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen AUTO REHEAT (frossen mad), og vaelg veegten ved at dreje pa drejehjulet.

4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Nar timeren er stoppet, tages graden ud og serveres.

Grillet bof

200til 600 g

Omréade

1. Leeg boffen pa grillristen, som er daekket med bagepapir.

2. Anbring grillristen pa midten af mikrobelgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen GRILLED STEAK (Grillbef), og veelg vaegten ved at dreje pa DREJEHJULET.

4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Efter to tredjedele af tilberedningstiden skal du abne deren for at vende boffen, og derefter lukke deren og fortseette
tilberedningen.

6. Nar timeren er stoppet, skal du tage beffen ud og servere den. Vaer forsigtig, da maden vil veere varm.

Grillede
kyllinge-
stykker

200ti1 600 g

Omréde

1. Leeg kyllingestykkerne p grillristen, som er daekket med bagepapir.

2. Anbring grillristen pa midten af mil rens glasdrej; ken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen GRILLED CHICKEN (Grillkylling), og vaelg vaegten ved at dreje pa DREJEHJULET.

4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Efter to tredjedele af tilberedningstiden skal du &bne deren for at vende maden, og derefter lukke deren og fortsaette
tilberedningen.

6. Nar timeren er stoppet, skal du tage maden ud og servere den. Veer forsigtig, da maden vil vaere varm.

Grillede
stykker fisk

100til 500 g

Omréade

1. Leeg fiskestykkerne pa grillristen, som er daekket med bagepapir.

2. Anbring grillristen pa midten af mikrobelgeovnens glasdrejetallerken.

3. Luk deren, og tryk pa knappen GRILLED FISH (Grillet fisk), og vaelg veegten ved at dreje pa DREJEHJULET.

4.Tryk pa knappen START/QUICK START (start/kvikstart) for at pabegynde tilberedningen.

5. Efter to tredjedele af tilberedningstiden skal du abne doren for at vende fiskestykkerne, og derefter lukke deren og
fortsaette tilberedningen.

6. Nar timeren er stoppet, skal du tage maden ud og servere den. Vaer forsigtig, da maden vil vaere varm.
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Bemazerk

Ovntilstand og
anvendt metode

YC-PS204A

YC-PS234A og
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
og YC-PG284A

Mikrobelger kun ved
100 %

1 kop - 1:40 minutter
2 kopper: 3:00 minutter
3 kopper: 4:20 minutter

1 kop - 1:30 minutter
2 kopper: 2:40 minutter
3 kopper: 3:50 minutter

1 kop - 1:40 minutter
2 kopper: 3:00 minutter
3 kopper: 4:20 minutter

1 kop - 1:30 minutter
2 kopper: 2:40 minutter
3 kopper: 3:50 minutter

Mikrobelger kun ved
100 %

1 kartoffel - 6:00 minutter
2 kartofler: 9:00 minutter
3 kartofler: 13:00
minutter

1 kartoffel - 5:00 minutter
2 kartofler: 8:00 minutter
3 kartofler: 12:00
minutter

1 kartoffel - 6:00 minutter
2 kartofler: 9:00 minutter
3 kartofler: 13:00
minutter

1 kartoffel - 5:00 minutter
2 kartofler: 8:00 minutter
3 kartofler: 12:00
minutter

P& YC-PS204A og YC-PG204A
skal der trykkes pa knappen
AUTO MENU, indtil program-
met vises.

Mikrobelger kun ved
100 %

150 g - 1:00 minutter
300 g - 1:30 minutter
450 g - 2:00 minutter

150 g - 0:50 minutter
300 g - 1:20 minutter
450 g - 1:50 minutter

150 g - 1:00 minutter
300 g - 1:30 minutter
450 g - 2:00 minutter

150 g - 0:50 minutter
300 g - 1:20 minutter
450 g - 1:50 minutter

Mikrobelger kun ved
100 %

100 g: 3:00 minutter

100 g: 2:00 minutter

100 g: 3:00 minutter

100 g: 2:30 minutter

Mikrobelger ved

100 % i halvdelen af
tiden, derefter 0%
ien sjettedel af tiden
og endelig 100 % i en
tredjedel af tiden

200 g: 8:00 minutter

400 g: 11:00 minutter
600 g: 15:00 minutter
800 g: 18:00 minutter

200 g: 6:00 minutter

600 g: 13:00 minutter
800 g: 16:00 minutter

200 g: 8:00 minutter

800 g: 18:00 minutter

200 g: 6:00 minutter

800 g: 16:00 minutter

P& YC-PS204A og YC-PG204A
skal der trykkes pa knappen
AUTO MENU, indtil program-
met vises.

Mikrobelger kun ved
100 %

200 g: 3:30 minutter

400 g: 5:30 minutter
500 g: 6:30 minutter
600 g: 7:30 minutter

200 g: 3:00 minutter
300 minutter
400 g: 5:00 minutter
500 g: 6:00 minutter
600 g: 7:00 minutter

200 g: 3:30 minutter

400 g: 5:30 minutter
500 g: 6:30 minutter
600 g: 7:30 minutter

200 g: 3:00 minutter
300 g: 4:00 minutter
400 g: 5:00 minutter
500 g: 6:00 minutter
600 g: 7:00 minutter

P& YC-PS204A og YC-PG204A
skal der trykkes pa knappen
AUTO MENU, indtil program-
met vises.

Mikrobglgeovn
-100%

50 g: 2:00 minutter
100 g: 3:30 minutter
150 g: 5:30 minutter

50 g: 2:00 minutter
100 g: 3:30 minutter
150 g: 5:30 minutter

50 g: 2:00 minutter
100 g: 3:30 minutter
150 g: 5:30 minutter

50 g: 2:00 minutter
100 g: 3:30 minutter
150 g: 5:30 minutter

P& YC-PG204A skal der trykkes

pé knappen AUTO MENU, indtil

programmet vises.

Mikrobelger kun ved 4

100 %

200 g: 2:00 minutter

500 g: 4:00 minutter
600 g: 4:40 minutter
700 g: 5:20 minutter
800 g: 6:00 minutter

200 g: 1:30 minutter

500 g: 3:00 minutter
600 g: 3:30 minutter
700 g: 4:00 minutter
800 g: 4:30 minutter

200 g: 2:00 minutter

500 g: 4:00 minutter
600 g: 4:40 minutter
700 g: 5:20 minutter
800 g: 6:00 minutter

200 g: 1:30 minutter

: 3:00 minutter
: 3:30 minutter
: 4:00 minutter
: 4:30 minutter

P& YC-PG204A skal der trykkes

pé knappen AUTO MENU, indtil

programmet vises.

Mikrobolgeovnen
arbejder ved 100 %
i10 sekunder, hvor-
efter grillen teendes
i23 sekunder. Denne
cyklus gentages, ind-
til tilberedningstiden
er slut. Mikrobglger
og grill er aldrig
teendt pad samme tid.

Ej relevant

Ej relevant

200 g: 15:00 minutter
300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter
600 g: 27:00 minutter

200 g: 15:00 minutter
300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter
600 g: 27:00 minutter

P& YC-PG204A skal der trykkes

pa knappen AUTO MENU, indtil

programmet vises.

Mikrobolgeovnen
arbejder ved 100 %

i 10 sekunder, hvor-
efter grillen teendes
i23 sekunder. Denne
cyklus gentages, ind-
til tilberedningstiden
er slut. Mikrobeglger
og grill er aldrig

teendt pé samme tid.

Ej relevant

Ej relevant

200 g: 15:00 minutter
300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter
600 g: 27:00 minutter

200 g: 15:00 minutter
300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter
600 g: 27:00 minutter

Pa YC-PG204A skal der trykkes

pé knappen AUTO MENU, indtil

programmet vises.

Mikrobglgeovnen
arbejder ved 100 %
10 sekunder, hvor-
efter grillen taendes
i23 sekunder. Denne
cyklus gentages, ind-
til tilberedningstiden
er slut. Mikrobglger
og grill er aldrig
teendt pa samme tid.

Ej relevant

Ej relevant

100 g: 12:00 minutter

300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter

100 g: 12:00 minutter
200g: 00 minutter
300 g: 18:00 minutter
400 g: 21:00 minutter
500 g: 24:00 minutter
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Med Automatisk optening kan du opte maden efter vaegt. Opteningstiden og effektniveauet indstilles automatisk, nar
fedevarekategorien og veegten er programmeret. Vaegten af frossen mad varierer fra 100 g til 1800 g.
1. Istandbytilstand skal du trykke pa AUTO DEFROST (automatisk optening) knappen.

2

Drej pa JOG DIAL (drejehjul) knappen for at vaelge vaegten af den mad, der skal optes.

3. Tryk pd START/QUICK START (start/kvikstart) knappen for at pabegynde opteningen.

4

Hvis ovnen holder pause under opteningen, skal du vende maden for at sikre en ensartet optening og derefter

trykke pa START/QUICK START (start/kvikstart) for at opte i den resterende tid.
5. Nar en opteningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan hgres hvert andet minut, indtil der
trykkes pa en knap, eller ovnlagen &bnes.

Automatisk optgning - Funktion

Veegtom- Tidsinterval
Model ‘a dz for opto- Optgningsfunktion Metode
ning
YC-PG204A 100 til 55-39,5 Mikrobglgeovnen ved 40 | 1. Leeg det frosne maltid i et fad, der
18009 minutter % for 1/3 af tiden, deref- kan tale mikrobglger, og tildeek med
ter 20 % for de naeste 1/3 | husholdningsfilm. Prik huller i filmen.
. af tiden. Duanmodes nu | 2. Anbring fadet midt pa mikrobglge-
100 til 5-39 N .
YC-PG204A ) om at vende maden. Nar | ovnens glasdrejetallerken.
1800g minutter den vendes, vilden opte | 3. Luk deren, og tryk pa knappen
ved 20 % i resten af tiden. | AUTO DEFROST (automatisk optening),
Mikrobglger ved 20 % og veelg veegten ved at dreje pa
Ve i halvdelen af tiden, drejehjulet.
100 til 55-39,5 der heres et signal om 4.Tryk pa knappen START/QUICKSTART
P5234A og i tart/kvikstart) for at pibegynd
YC-PG234A 1800 g minutter at vende madvarerne, (star Kvikstar ) for at pabegynde
og derefter 20 % i den opteningen.
resterende tid. 5. Delvist gennem opteningsprogram-
met stopper ovnen og anmoder om, at
Mikrobglgeovnen ved 30 | maden vendes.
% for 1/3 af tiden, deref- | 6. Abn daren, og vend/rer lidt rundt i
YC-PS254A, ! den. Luk d
v i ter 20 % for de naeste 1/3 | Maaen. Luk doren.

c 100 i 3-37 af tiden. Du anmodes nu | 7- Tryk p& knappen START/QUICK START
PG254Aog (18009 minutter om at vende maden,, Nar | for at pdbegynde optaningen.
YC-PG284A den vendes, vil den optg | 8- Nar timeren er stoppet, tages maden

ved 20 % i resten af tiden. | ud af ovnen. Kontroller, at maden er
helt optoet.

Med ovnen kan du genopvarme maden efter vaegt, som er angivet af brugeren. Genopvarmningstiden og

effektniveauet indstilles automatisk, nar fadevarekategorien og vaegten er programmeret. Vaegten for genopvarmning
varierer fra 100 g til 800 g.
1. Istandbytilstand skal du trykke pa AUTO REHEAT (automatisk genopvarmning) knappen.

2

Drej pa JOG DIAL (drejehjul) knappen for at vaelge veegten af den mad, der skal genopvarmes

3. Tryk pd START/QUICK START (start/kvikstart) knappen.
4. Nar en tilberedningscyklus er afsluttet, viser displayet “End” og en tone kan hgres hvert andet minut, indtil der
trykkes pé en knap, eller ovnlagen &bnes.

*- Kun for modeller med grill.

DK -22



Ovnen er udstyret med en kgkkentimer, som kan tzelle ned fra den indstillede tid.

. Du skal i standbytilstand trykke pa TIME/SET CLOCK (klokkeslzet/indstil ur) knappen én gang.
. Drej pa JOG DIAL (drejehjul) for at indstille den gnskede tid. Den laengste tid er 95 minutter.

1
2
3.
4
5

Tryk pa START/QUICK START (start/kvikstart) knappen for at bekraefte.

. Displayet teeller ned gennem den indstillede tid.
. Nar displayet nar nul, heres en tone.

Det er ogsa muligt at bruge kekkentimeren i tilberedningstilstand. For at gere dette skal du felge trinnene som
beskrevet ovenfor, mens maden tilberedes. Nar kekkentimeren er aktiveret, vises den pa displayet i fem sekunder,
hvorefter displayet vender tilbage til nedtallingstimeren for tilberedningscyklussen. Hvis du vil se timeren igen, skal
du trykke pa TIME/SET CLOCK (Klokkeslzet/indstil ur) knappen én gang, hvorefter kekkentimeren vil kunne ses i fem
sekunder, hvorefter den vender tilbage til nedtallingstimeren for tilberedningscyklussen.

« Forat annullere TIMER programmet skal du trykke pa STOP/ECO (stop/eko) knappen, og displayet viser nu tiden.
+ Huvis en tilberedningscyklus er startet, er det muligt at starte kekkentimeren ved at folge ovenstaende trin.

Denne funktion ger det muligt at spare strem, nar ovnen ikke benyttes. For at kunne aktivere denne funktion i
standbytilstand skal du trykke pa STOP/ECO (stop/eko) knappen og holde den nede i 3 sekunder. Displayet slukker.
Ovnen skifter til strambesparelsestilstand.

Du kan annullere strembesparelsestilstand ved at trykke pa en vilkarlig knap eller ved at &bne og lukke ovnlagen.
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Det er muligt at slé alle toner fra i mikrobglgeovnen ved hjzelp af funktionen Lydlgs. For at indstille funktionen Lydlgs
skal du trykke pa CHILD LOCK (bgrnesikring) knappen én gang. Displayet viser nu "oFF" (slaet fra) i 5 sekunder. Nar
ovnen er i tilstanden Lydlgs, hares der ingen lyd, nar der trykkes pa knapperne.

For at sla mute-funktionen fra skal du trykke én gang pa BGRNESIKRING-knappen, displayet vil vise "on" i 5 sekunder
for at indikere, at lyden er blevet teendt igen.

Hvis funktionen Lydlgs er slaet til, og ovnen er frakoblet stramforsyningen, annulleres den, nar strammen tilsluttes
igen.

Dette er en automatisk funktion, der forhindrer uovervéget betjening af ovnen af bern. Hvis der i standbytilstand
ingen betjening sker inden for et minut, vil ovnen automatisk overga til Sikkerhedslastilstanden, og "Loc" (I3s) vises
i displayet. | den laste tilstand kan knapperne ikke anvendes. Tryk pa en vilkarlig knap, s vises laseindikationen i
displayet i 5 sekunder for at minde brugeren om at annullere sikringslasen.

For at sla bernesikringslasen fra skal du blot abne og lukke ldgen til mikrobglgeovnen, hvorefter tastaturet aktiveres
igen, og kontrollampen for lasning slukkes.

For at aktivere BGRNESIKRINGSLASEN skal du trykke pa CHILD LOCK (bgarnesikringslas) i 3 sekunder. Der hores nu et
langt bip, og displayet vil vise “Loc” (Iast). Ovnen er nu i BGRNESIKRINGStilstand. | denne tilstand viser displayet uret.
Hvis der trykkes pa en vilkarlig knap eller ovnlagen abnes, vil “Loc” (Iast) kunne ses i 5 sekunder.

Sadan deaktiveres BGRNESIKRINGEN. Tryk pa CHILD LOCK (bgrnesikring) knappen i 3 sekunder, indtil et langt bip
heres.
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Sluk for ovnen, og tag netledningen ud af stikkontakten under rengering.

Hold ovnrummet rent. Nar der kommer madstaenk eller spildt vaeske pa ovnvaegge, loft eller bund, skal du terre
efter med en fugtig klud. Milde renggringsmidler kan anvendes, hvis ovnen bliver meget snavset. Undga brug af
spray eller andre skrappe renggringsmidler. De kan plette, fremkalde striber eller matgere ldgens overflade.
Ydersiden af ovnen skal renggres med en fugtig klud. For at undga beskadigelse af betjeningsdelene inde i ovnen
ma der ikke sive vand ind i ventilationsédbningerne.

Tor lagen og ruden pa begge sider, samt dgrpakningerne og tilstedende dele regelmaessigt af med en fugtig klud
for at fierne eventuelt spild eller sprgijt.

Brug ikke slibende rengaringsmidler.

Renggr ikke med damp.

Lad ikke kontrolpanelet blive vadt. Renger det med en blad, fugtig klud. Nar kontrolpanelet rengeres, skal du lade
ovnderen st aben for at forhindre, at ovnen teendes ved et uheld.

Hvis der samler sig damp indenfor eller rundt om ovnderens yderside, skal du terre den af med en blgd klud. Dette
kan forekomme, nar mikrobglgeovnen anvendes under hgj luftfugtighed. Dette er ikke en fejl.

Drejetallerkenen, drejetallerkenens stotte og koblingen skal rengeres regelmaessigt for at undga forurening og
risiko for gnistdannelse/beskadigelse. Du skal blot tarre med et mildt renggringsmiddel.

Fjern lugte fra ovnen ved at blande en kop vand med saft og skal af én citron i en skal, der kan opvarmes i mikroovn.
Teend for mikrobglger i 5 minutter. Ter grundigt af med en bled klud.

Hvis paeren svigter, skal du kontakte kundeservice for at fa rad.

Ovnen skal renggres regelmaessigt, og alle madrester skal fiernes. Hvis ovnen ikke holdes ren, kan det fore til
odelaeggelse af overfladen, der kan pavirke apparatets levetid og eventuelt fore til en farlig situation.

Bortskaf ikke dette apparat i skraldespanden. Se de nationale rdd om bortskaffelse af denne type produkt.
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EDE BEHOLDERE

1. Det ideelle materiale til mikrobelgeredskaber er gennemsigtigt for mikroovnen. Dette ger det muligt for energien

at passere gennem beholderen og opvarme maden.

2. Mikrobglge kan ikke treenge gennem metal, sa metalredskaber eller -skile med metalbeklaedning ber ikke

anvendes.

3. Brug ikke genbrugspapirprodukter, ndr du tilbereder mad i mikrobglgeovne, da de kan indeholde sma
metalfragmenter, som kan forérsage gnister og/eller brand.

4. Runde/ovale fade i stedet for firkantede/aflange fade anbefales, da mad i hjerner har tendens til at overophedes.

5. Der kan anvendes smalle strimler af aluminiumsfolie for at forhindre overophedning af udsatte omréder. Men pas
pa, brug ikke for meget, og hold en afstand pa 2.54 cm mellem folie og ovnrummets overflader

Listen nedenfor er en generel vejledning til at hjeelpe dig med at vaelge de korrekte redskaber.

R Mikrobglge N .
Kokkengrej Sikker Grill Bemezerkning
Folg altid producentens anvisninger.
Bruningsfade v/X X Overstig ikke den angivne opvarmningstid. Veer meget forsigtig,
da disse fade bliver meget varme.
. Porcelaen, keramik, glaseret lertgj og benporcelaen er normalt
Porcelzen og keramik v / X X egnede, bortset fra dem med metaldekoration.
Varmebestandigt glas v v Vaer omhyggelig med at sikre, at alt kogegrej af glas er egnet til
Ikke-varmebestandigt glas X X brug i en mikrobolgeovn.

. . Serg for, at alle keramiske artikler ikke er for tykke, eller har for hojt
Varmebestandigt stentoj v v et ir?dhold af mineraler. g :
Mikrobglgesikre plastfade v X Kontroller altid, at kogegrej af plast er egnet til brug i en mikroovn.
Kokkenruller v/X X Brug kun kekkenruller, ser anbefales til brug i mikrobglgeovne.

. Veer forsigtig, hvis du bruger fint glas, da det kan gé i stykker eller
Glasvarer f.eks. Pyrex v/x v revne, hvis det opvarmes pludseligt.
Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske
Metalbakker X v buedannelse, hvilket kan fore til brand.
. Det anbefales ikke at bruge metalkekkengrej, da der vil ske
Metalrist X v buedannelse, hvilket kan fore til brand.
Sma stykker alufolie kan bruges til at beskytte maden fra
Aluminiumsfolie overophedning. Hold folien mindst 2,54cm fra ovnens vaegge, da
. v/X v buedannelse kan forekomme.
Foliebeholdere
Det anbefales ikke at bruge foliebeholdere, medmindre andet er
angivet af producenten, f. eks. Microfoil ®. Falg anvisningerne ngje.
Husholdningsfilm v X gﬁanr:i(;kke rore maden og skal prikkes i for at lade dampen
Plast/polystyren f.eks. Der skal udvises forsigtighed, da nogle beholdere slar sig, smelter
fastfoodbeholdere v X eller misfarves ved hgje temperaturer.
Skal prikkes i for at lade dampen slippe ud. Kontrollér, at poserne
Fryse-/stegeposer v X er egnede til brug i mikrobglgeovn
Paptallerkener/-kopper og Brug ikke plastik eller metalband, da de kan smelte eller bryde i
kokkenrulle v X brand pa grund af buedannelse.
N Brug kun til opvarmning eller til at absorbere fugt.
Stré- og trbeholdere v x Veer forsigtig, da overophedning kan forérsage brand.
Vaer altid i naerheden af ovnen, nar du bruger disse materialer, da
. . overophedning kan forarsage brand.
Genbrugspapir og aviser X X Kan indeholde uddrag af metal, som vil medfere "buedannelse” og
kan fore til brand.

AADVARSEL: Ved opvarmning af mad i plast-eller papirbeholdere skal du overvage ovnen pa grund af

Liahad, dal
g for ant

BEMZARK: Efterlad ikke ovnen uden opsyn, nar den er i brug.
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Mikrobglgeovne tilbereder mad hurtigere end almindelig madlavning. Det er derfor vigtigt, at visse teknikker falges
for at sikre gode resultater. Mange af de felgende teknikker svarer til dem, der bruges i konventionel madlavning.

AADVARSEL: Vaesker og fedevarer ma ikke opvarmes i lukkede beholdere eller krukker/beholdere
med lag pa, da der dannes et tryk inden i, som kan forarsage at beholderen/krukken
eksploderer.

BEM/ARKNINGER VEDR@RENDE TILBEREDNINGSRAD:
« Veer altid i neerheden af ovnen, nar den er i brug.
« Serg for, at redskaberne er egnet til brug i en mikrobglgeovn.

+ Kun bruge mikrobglgepopcorn i den anbefalede emballage (fglg producentens anvisninger). Anvend aldrig olie
medmindre andet er angivet af producenten og tilbered aldrig leengere tid end anvist.

AADVARSEL: Hvis du overskrider de anbefalede tilberedningstider og bruger for hgje effektniveauer,
kan maden blive overophedet, braende pa og i ekstreme tilfaelde, ga i brand og beskadige
ovnen.

Arranger

Placer den tykkeste del af maden mod ydersiden af fadet, f. eks. kyllingelar.

Mad, der er placeret mod ydersiden af fadet, vil modtage mere energi, sa det tilberedes hurtigere end det i midten.
Skeaerm

Visse fedevarer kan med fordel tildaekkes under mikrobglgetilberedning.
Brug mikrobalgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet lag.

Prik hul

Fedevarer med skal, skin eller membran skal prikkes flere steder for tilberedningen eller genopvarmning, da der
opbygges damp, og det kan forarsage, at maden eksploderer.

fx kartofler, fisk, kylling, polser.

BEMARK: £g ber ikke opvarmes ved hjaelp af mikrobglgeenergi, da de kan eksplodere, selv efter tilberedningen er
afsluttet. F.eks. pocheret, stegt, hardkogt.

Omrgr, vend og omarranger

For at opna en jaevn tilberedning er det vigtigt at rere, vende og omarrangere maden under tilberedningen. Rer og
omarrangere altid udefra og ind mod midten.

Hvile

Hviletid er nedvendig efter tilberedningen, da det ger, at varmen kan spredes jeevnt i hele madvaren.
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Madens karakteristika

Sammensatning Fedevarer med hgjt indhold af fedt eller sukker (f.eks. budding, frugtteerter) kraever
mindre opvarmningstid. Der ber udvises forsigtighed, da overophedning kan fere til
brand.

Ben i fodevarer leder varme, hvilket gor at maden tilberedes hurtigere. Der skal udvises
forsigtighed, saledes at maden tilberedes jeevnt.

Vagtfylde Madens vaegtfylde vil pavirke den ngdvendige tilberedningstid.
Lette, porgse fedevarer, sasom kager og brad, tilberedes hurtigere end tunge, taette
fodevarer, sasom stege og gryderetter.

Maengde Antallet af mikrobglger i ovnen er det samme uanset hvor meget mad der tilberedes.
Tilberedningstiden skal @ges i takt med at maengden af mad, der anbringes i ovnen,
stiger.

Det tager f.eks. leengere tid at tilberede fire kartofler end to.

Storrelse Sma fedevarer og sma stykker tilberedes hurtigere end store, da mikrobglgerne kan
treenge ind fra alle sider til midten. For at opna en jaevn tilberedning, skal alle stykkerne
have samme starrelse.

Form Fedevarer med en uregelmaessig form, sdsom kyllingebryst eller -13r, tager laengere tid
at tilberede i de tykkere dele. For at opna en jaevn tilberedning, skal de tykkeste dele
placeres yderst pa fadet, hvor de vil modtage mere energi.

Runde former tilberedes mere jeevnt end firkantede former ved mikrobglgetilberedning.

Madens temperatur Fedevarens starttemperatur pavirker den ngdvendige tilberedningstid.

Afkelede fadevarer tager laengere tid at tilberede end fedevarer ved stuetemperatur.
Beholderens temperatur er ikke en sand indikation af fedevarens eller drikkevarens
temperatur. Skeer i fedevarer med fyld, for eksempel syltetgjs-doughnuts, for at frigive
varme eller damp.

&ADVARSEL: Ansigt og haender: Brug altid ovnhandsker til at fjerne mad eller kekkengrej fra ovnen.
Treed tilbage, nar du abner ovnlagen, sa varme eller damp kan spredes. Nar du fjerner
tildeekninger (sdsom husholdningsfilm), abner stegep eller popcor ballage, skal
du rette dampen veek fra ansigt og haender.

AADVARSEL: Kontroller temperaturen pa mad og drikke og ror i det for servering. Veer seerlig forsigtig
ved servering til babyer, barn eller zldre. Indholdet i sutteflasker og glas med babymad
skal omreres eller rystes, og temperaturen skal kontrolleres for indtagelse for at undga
forbraendinger.
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Brug af mikroovn er den hurtigste optgningsmetode. Det er en simpel proces, men falgende instruktioner er
afgerende for at sikre, at maden er helt optget.

+ Fjern al emballage og indpakning for optening.

+ Brug mikrobelgeeffektniveau P-20 eller P-40 til at opte mad.

« Se yderligere oplysninger nedenfor.

Omarranger

Fedevarer, der er placeret mod ydersiden af fadet vil te hurtigere op end fedevarer i midten. Det er derfor vigtigt, at
maden omarrangeres op til 4 gange under opteningen.

Flyt teetpakkede stykker fra ydersiden til midten og omarranger steder, der overlapper.

Det vil sikre, at alle dele af maden optes jeevnt.

Adskil

Fedevarer kan haenge sammen, nér det tages ud af fryseren. Det er vigtigt at adskille fadevarer, sa snart det er muligt
under opteningen.

f.eks. baconskiver, kyllingefiletter.

Afskaerm

Nogle omrader af fedevarer, der optes, kan blive varme. For at forhindre dem i at blive varmere og begynde at koge,
kan disse omrader afskaermes med sma stykker folie, som reflekterer mikrobglger. F.eks. ben og vinger pa en kylling.
Hvile

Hviletiden er nedvendigt at sikre, at maden er helt opteet.

Optening er ikke feerdig, nar maden tages ud af mikrobalgeovnen. Maden skal hvile, tildaekket, i en vis tid for at sikre,
at midten har helt opteet.

Vend

Det er vigtigt, at alle fodevarer vendes op til 4 gange under optening.

Dette er vigtigt for at sikre en grundig optening.
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NING

For genopvarmning af mad, skal du fglge radene og vejledningerne nedenfor for at sikre, at maden er ordentligt
genopvarmet inden servering.

Portionsanretning

Fjern eventuelle flerkrae- eller kadportioner. Genopvarm disse separat, se nedenfor.

Placer mindre madvarer pa midten af tallerkenen, og sterre og tykkere madvarer i kanten. Tildeek med
mikrobglgehusholdningsfilm og genopvarm ved effektniveau P-50. Omrar/omarranger halvvejs gennem
genopvarmningen.

BEMZARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet fer servering.

Skiveskaret ked

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og genopvarm pa effektniveau P-60. Omarranger mindst en
gang for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMARK: Sorg for, at kedet er ordentligt genopvarmet for servering.

Fjerkreeportioner

Placér den tykkeste del af portionerne i kanten af fadet. Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller og
genopvarm pa effektniveau P-70.

Vend halvvejs gennem genopvarmningen.

BEMARK: Sorg for, at flerkrae er ordentligt genopvarmet for servering.

Gryderetter

Tildeek med mikrobglgehusholdningsfilm med lufthuller eller et egnet Idg og genopvarm ved effektniveau P-50.
Omrer jeevnligt for at sikre en jeevn genopvarmning.

BEMARK: Sorg for, at maden er ordentligt genopvarmet for servering.

For at opna de bedste resultater ved genopvarmning, skal du vaelge et passende mikrobelgeeffektniveau, der er
egnet til fadevaretypen. F. eks. kan en skal med grentsager opvarmes ved effektniveau P-100, mens en lasagne, som
indeholder ingredienser, der ikke kan omreres, skal genopvarmes ved effektniveau P-40.

BEMARKNINGER:
+ Tag maden ud af folie eller metalbeholdere for genopvarmning.

+ Genopvarmningstiderne pavirkes af formen, dybde, maengden og temperaturen af maden sammen med
beholderens storrelse, form og materiale.

AWARNING: Opvarm aldrig vaesker i beholdere med smal hals, da dette kan medfgre, at indholdet
sprgjter ud af beholderen og kan forarsage forbraendinger.

« Veer saerligt opmaerksom, nar madretter med hgjt sukkerindhold eller fedtindhold genopvarmes, for eksempel,
frugtteerter eller budding.

+ Opvarm aldrig olie eller fedt til friturestegning, da dette kan fore til overophedning og brand.
« Dasekartofler bor ikke opvarmes i mikrobglgeovnen. Fglg producentens anvisninger pé dasen.

AADVARSEL: Indholdet af sutteflasker og glas med babymad skal omrgres eller rystes, og temperaturen
skal kontrolleres for indtagelse for at undga forbraendinger.
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Hvis du synes, at ovnen ikke fungerer ordentligt, sa er der nogle enkle eftersyn du kan foretage, inden du ringer til en
tekniker. Dette er med til at forebygge unadvendige servicebesag, hvis fejlen er noget simpelt.

Folg de simple eftersyn nedenfor.

Placer en kop halvt fyldt med vand pa drejetallerkenen, og luk ovnlagen. indstil timeren til at tilberede i T minut med
mikrobglgeeffekt P-100.

1. Teender ovnlampen, nar der tilberedes mad?

2. Virker ventilatoren? (Tjek det ved at holde hdnden oven over ventilationsabningerne.)
3. Heres lydsignalet efter 1 minut?
4. Ervandetikoppen varmt?

Hvis du svarer "Nej" til et af spargsmalene, skal du farst kontrollere, at ovnen er tilsluttet korrekt, og at sikringen
ikke er gaet. Hvis der ikke er fejl med nogen af dem, sa kan du kontrollere vha. fejlfindingsdiagrammet nedenfor.

AADVARSEL: Juster reparer, eller modificer aldrig ovnen selv. Det er farligt for alle andre end SHARP-
treenede teknikere, nar der skal serviceres eller repareres. Dette er vigtigt, da det kan
omfatte fjernelse af daeksler, der beskytter mod mikrobglgeenergi.

Dgrens taetningslister stopper udslip af mikrobalger, nar ovnen er i drift, men det danner ikke en luftteet forsegling.
Det er normalt at se vanddraber, lys eller at maerke varm luft omkring ovndgren. Madvarer med et hgjt indhold af
fugt vil afgive damp og skabe kondens inden for deren, som kan dryppe fra ovnen.

Reparationer og modifikationer: Forsag ikke at betjene ovnen, hvis den ikke fungerer korrekt.

Adgang til ydre kabinet og lampe: Fjern aldrig det ydre kabinet. Dette er meget farligt pa grund af
hegjspaendingsdele inde i enheden, som aldrig ma bereres, da det kan vaere fatalt.

Din ovn er ikke udstyret med et adgangsdaeksel til lampen. Hvis lampen braender over, ma du ikke selv forsgge at
udskifte den. Tilkald ET SHARP-godkendt servicecenter.
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FEJLFINDINGSDIAGRAM

SP@RGSMAL

SVAR

Der foles treek omkring deren.

Nér ovnen er i gang, cirkulerer luft i ovnrummet.
Ovndgren danner ikke en luftteet forsegling, sa luft kan slippe ud langs deren.

Der dannes kondens i
ovnrummet, og det kan
dryppe fra deren.

Ovnrummet vil normalt vaere koldere end maden, der tilberedes, og damp, der er
dannet under tilberedningen vil kondensere pa den koldere overflade.
Mangden af damp, der dannes, afhanger af vandindholdet i maden, der
tilberedes. Visse madvarer, sasom kartofler har et hgjt fugtindhold.

Kondens, der opsamles i degrens rude, vil forsvinde efter et par timer.

Blink eller buedannelse
i ovnrummet under
tilberedning.

Buedannelse opstar, nar en metalgenstand kommer i neerheden af ovhrummet
under tilberedning. Dette kan muligvis opkradse ovnrummets vaegge lidt, men vil
ellers ikke beskadige ovnen.

Buedannelse i kartofler.

Serg for, at alle "gjne" er fiernet fra kartoflerne, og at der er prikket huller i dem.
Anbring dem direkte pa drejetallerkenen eller i et varmebestandigt teertefad eller
lignende.

Nér ovnen kun bruges i gril-
Itilstand, kan det bemzerkes,
at varmeelementet ikke ser
ud til at veere teendt hele
tiden.

Dette skyldes, at grillelementet teendes og slukkes for at holde ovntemperaturen
pa et forudindstillet niveau.

Nar grillen bruges i kombina-
tionstilstand, ser det ikke ud
til at veere teendt.

| kombinationstilstand (mikroovn og grill) skifter ovnen mellem de to funktioner.
Mikrobglge- og grillfunktionerne taendes ikke pd samme tid.

Ovnen fungerer ikke, nar
der trykkes pa START/QUICK
START (start/kvikstart)
knappen.

Tjek, at lagen er lukket korrekt.

Ovnen arbejder for langsomt.

Serg for, at det korrekte effektniveau er valgt.

Ovnen stgjer.

Nér mikrobglgeenergien taendes og slukkes, kan der hgres en summende lyd,.
Dette er normalt.

Efter tilberedning stgjer
ovnen eller ser ud til at veere
i drift.

Ved afslutningen af tilberedningen kan blaeseren forblive teendt i flere minutter for
at kole ovnen ned. Det er normalt.

Det ydre kabinet er varmt.

Kabinettet kan blive varmt at rgre ved - Hold bern vaek.

"LoC" vises i displayet, nar der
trykkes pa en knap.

Efter 30 sekunder vil ovnen ga i lasetilstand, hvor ingen af knapperne kan trykkes
ned. Abn og luk 13gen, s& fungerer knapperne igen.
Kontroller ogsa, at ovnen ikke er i lasetilstand

"Fail" (fejl) vises i displayet,
og der hgres et bip fra ovnen
hvert minut.

Hvis der trykkes konstant pa knapperne pa kontrolpanelet i mere end 1 minut,
sker dette. Tag stikket ud af stikkontakten i et par minutter, og tilslut igen.

Ovnen bipper hvert 30.
sekund.

Nér tilberedningen er afsluttet, og ldgen ikke er &bnet, hgres et bip hvert 30.
sekund. For at stoppe dette kan du dbne og derefter lukke lagen.
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For du beder om service, bedes du kontrollere hvert emne nedenfor:

Kontroller, at ovnen er tilsluttet korrekt. Hvis ikke, skal du tage stikket ud af stikkontakten, vente 10 sekunder og
sette detiigen.

Kontrollér, om der er sprunget en sikring eller fejlstramsrelaeet. Hvis disse ser ud til at fungere korrekt, skal du teste
stikkontakten med et andet apparat.
Kontroller, at teend/sluk og timerknapperne er indstillet korrekt.

Kontroller, at ovnlédgen er lukket forsvarligt, og at lagens sikkerhedslas er aktiveret. Ellers vil mikrobglgeenergien
ikke stramme ind i ovnen

HVIS INTET AF OVENSTAENDE AFHJALPER PROBLEMET, SKAL DU KONTAKTE EN KVALIFICERET TEKNIKER. FORS@G IKKE
SELV AT JUSTERE ELLER REPARERE OVNEN.
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Achtung:

Ihr Produkt ist
mit diesem
Symbol gekenn-
zeichnet. Dies
bedeutet, dass
Elektro-Altge-
rdte nicht mit
dem allgemei-
nen Hausmdll
vermischt
werden dirfen.
Es gibt ein sepa-
rates Sammel-
system fur diese
Produkte.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

-

A. Entsorgungsinformationen
(fiir private Haushalte)

1. Inder EU

Achtung: Bitte entsorgen Sie das Gerét nicht tGiber den Hausmill!
Elektro-Altgerdte missen getrennt vom tbrigen Abfall und gemaR den giiltigen
gesetzlichen Vorschriften zur Entsorgung und zum Recycling elektrischer und
elektronischer Altgerate behandelt werden.

GemadB der Umsetzung der Altgeréaterichtlinie seitens der Mitgliedsstaaten kénnen
Privathaushalte in der Europaischen Union ihre elektrischen und elektronischen
Altgerate an dafiir vorgesehenen Entsorgungsstellen kostenlos abgeben.

In einigen Landern* kann auch Ihr 6rtlicher Handler Ihr Altgerat kostenlos
entgegennehmen, wenn Sie ein vergleichbares Neugerat kaufen.

*) Kontaktieren Sie hierfir bitte Ihre 6rtlichen Behorden.

Wenn lhr Elektroaltgerat Batterien oder Akkus enthélt, sollten Sie diese vorher
getrennt entsorgen, gemaf den ortlichen Anforderungen. Wenn Sie dieses
Produkt korrekt entsorgen, tragen Sie zu einer korrekten Schadstoffbehandlung
und zu einem effizienten Recycling und im Endeffekt zum Umweltschutz und zur
Verhinderung von eventuellen Gesundheitsrisiken bei.

Informationen giiltig fiir Deutschland

Altgeréte sind getrennt zu sammeln und zu entsorgen. Besitzer von Altgeraten
tragen damit zur sicheren Entsorgung bei und helfen, mégliche umwelt- oder
gesundheitsschadliche Folgen zu vermeiden.

Entnehmbare Lampen, die zerstérungsfrei zu entnehmen sind, sind vor der
Entsorgung zu entfernen und getrennt zu behandeln.

Informationen Uber geschaffene Sammel- bzw. Riickgabeméglichkeiten sowie

die Verpflichtungen des Handels/der Vertreiber gegentiber Endnutzern zur
kostenfreien Riicknahme von Altgerdten finden Sie auf der lokalen Website des
Herstellers des Produktes (www.sharpconsumer.eu), oder wenden Sie sich an den
Handler, von dem das Produkt bezogen wurde.

Die Verantwortung fiir das Léschen von personenbezogenen Daten, die sich auf
dem zu entsorgenden Gerat befinden, liegt beim Endnutzer.

Das Symbol mit der durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass Produkte
und/oder Verpackungen getrennt vom Hausmdill gesammelt und entsorgt werden
mussen. Der schwarze Balken zeigt an, dass das Produkt nach dem 13. August 2005
auf den Markt gebracht wurde.

2. In Nicht-EU-Léandern

Bitte kontaktieren Sie Ihre 6rtlichen Behorden fiir mehr Informationen tber die
korrekte Entsorgung lhres Produkts.

Fir die Schweiz: Gebrauchte elektrische und elektronische Gerate kénnen beim
Handler kostenlos abgegeben werden, auch wenn kein neues Produkt gekauft
wird. Weitere Einrichtungen zur Entsorgung finden Sie auf der Homepage von
www.swico.ch oder www.sens.ch.

B. Entsorgungsinformationen fiir gewerbliche Nutzer

1. Inder EU

Wenn das Produkt fiir gewerbliche Zwecke benutzt wurde und Sie es entsorgen

mochten:

Kontaktieren Sie bitte Ihren SHARP-Handler, der Sie tiber die Zuriicknahme

des Produkts informieren wird. Es kdnnten lhnen dabei Riicknahme- und

Recyclingkosten in Rechnung gestellt werden. Kleine Produkte (und kleine

Mengen) werden moglicherweise auch von ihrem értlichen Recyclinghof

entgegengenommen.

In Spanien: Kontaktieren Sie bitte ihr 6rtliches Entsorgungsunternehmen oder die

ortlichen Behorden, um mehr tiber die Entsorgung lhrer Altgeréte zu erfahren.

2. In Nicht-EU-Léndern

Bitte kontaktieren sie Ihre 6rtlichen Behorden fiir mehr Informationen tiber die
Qarrekte Entsorgung Ihres Produkts.

)

Serviceleistungen finden Sie unter www.sharpconsumer.com/contact/, Ihre Garantierechte unter
www.sharpconsumer.com/support/ oder bei dem Héndler, bei dem Sie das Produkt erworben haben.
Konformitatserklarungen finden Sie unter www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER MOGLICHEN
EXPOSITION GEGENUBER MIKROWELLENENERGIE

1. Betreiben Sie diesen Ofen nicht mit gedffneter Tir. Dies kann zu einer schadlichen Exposition gegentiber
Mikrowellenenergie fiihren. Es ist wichtig, dass Sie die Sicherheitsverriegelungen nicht umgehen oder
manipulieren.

2. Stecken Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des Ofens und die Tur und achten Sie darauf, dass sich
kein Schmutz und keine Reinigungsmittelreste auf den Dichtflichen ansammeln.

3. Bedienen Sie den Ofen nicht, wenn dieser beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Geratetir richtig
schliet und dass die Tur, Scharniere, Schlésser oder Tiirdichtungen und Dichtflaichen unbeschadigt sind.

4. Sie sollten nicht versuchen, den Ofen zu reparieren oder zu verstellen.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 3
EINBAU 12
FUNKSTORUNG 13
ANWEISUNGEN ZUR ERDUNG 13
TECHNISCHE DATEN 13
GERAT UND ZUBEHOR 14
BEDIENFELD 15
VORBEREITUNG 16
EINSTELLEN DER UHR 16
GAREN MIT DER MIKROWELLE 17
SCHNELLSTART 18
GRILLEN* 18
MIKROWELLE UND GRILL* 18
AUTO-MENU 19
AUTO DEFROST (AUTOMATISCHES AUFTAUEN) 22
AUTOMATISCHES AUFWARMEN* 22
KUCHENTIMER 23
ENERGIESPARFUNKTION 23
STUMM-FUNKTION 24
SICHERHEITSVERRIEGELUNG 24
KINDERSICHERUNG: 24
REINIGUNG UND WARTUNG 25
PASSENDES OFENGESCHIRR 26
MIKROWELLENGARTIPPS 28
AUFTAU-TIPPS 30
AUFWARM-TIPPS 31
FEHLERBEHEBUNG 32
EHE SIE UNTERSTUTZUNG ANFORDERN 34

*- Nur fiir Modelle mit Grill.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

BITTE SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN
NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

Um die Gefahr eines Brandes auszuschlief8en. Mikrowel-
lengerate sollten wahrend des Betriebs nicht unbeaufsich-
tigt gelassen werden. Zu hohe Leistungsstufen oder zu
lange Garzeiten konnen das Gargut tiiberhitzen und Feuer
verursachen.

Dieses Gerat ist nur flir den Einsatz auf einer Arbeitsflache vor-
gesehen. Es ist nicht flr den Einbau in einem Kiichenschrank
konzipiert. Das Gerat nicht in einen Schrank stellen. Die Steck-
dose muss standig zuganglich sein, sodass der Netzstecker im
Notfall einfach abgezogen werden kann.

Die Netzspannung muss 230-240 V Wechselstrom, 50 Hz betra-
gen und sollte mit einer Sicherung von mindestens 10 A oder
einem Sicherungsautomaten von mindestens 10 A ausgestattet
sein. Ein getrennter, nur dem Betrieb dieses Gerats dienender
Stromkreis sollte vorgesehen werden.

Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem Hitze ge-
neriert wird, z. B. neben einem konventionellen Herd.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen hohe Luftfeuch-
tigkeit vorhanden ist oder sich Kondenswasser bilden kann.
Das Gerat nicht im Freien aufbewahren oder aufstellen. Das
Gerat nicht im Freien aufbewahren oder aufstellen.

Wird Rauch festgestellt, ist das Gerat sofort auszuschalten
oder der Netzstecker abzuziehen und die Tiir geschlossen
zu halten, damit eventuelle Flammen erstickt werden.

Nur mikrowellengeeignetes Geschirr verwenden. Geschirr
sollte liberpriift werden, ob es fiir Mikrowellengerate ge-

eignet ist.
Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papier-
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behaltern miissen Sie das Gerat liberwachen, da sich diese
entziinden konnten.

Reinigen Sie die Abdeckung des Hohlleiters und den Gar-
raum. Sie miissen trocken und frei von Fett sein. Angesam-
meltes Fett konnte sich iiberhitzen, zu rauchen anfangen
oder Feuer fangen.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des Gerates oder
den Luftungsoffnungen aufbewahren. Niemals die Liftungsoff-
nungen blockieren.

Alle Metallverschlisse, Drahte usw. von Lebensmitteln und Ver-
packungen entfernen. Funkenbildung auf Metalloberflachen
kann zu Feuer fuhren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von Lebensmitteln
in Ol oder Fett verwenden. Die Temperatur kann nicht kontrol-
liert werden und das Fett kann sich entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur flr Mikrowellengerate
vorgesehenes Popcorn-Geschirr verwendet werden.

Keine Lebensmittel oder andere Gegenstande im Gerat lagern.

Die Einstellungen nach dem Starten des Gerates Uberprifen,
um sicherzustellen, dass das Gerat wie gewlinscht arbeitet.

Lassen Sie den Ofen beim Betrieb nicht unbeaufsichtigt.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte besonders
vorsichtig vorgegangen werden, wenn Lebensmittel mit einem
besonders hohen Zucker- oder Fettgehalt gegart oder aufge-
warmt werden, wie z.B. Wurstchen, Kuchen oder weihnachtli-
che SuiBspeisen. Beachten Sie die entsprechenden Hinweise in
dieser Bedienungsanleitung.

Zur Vermeidung von Verletzungen. WARNUNG:

Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt ist oder Fehl-
funktionen aufweist. Uberpriifen Sie vor dem Betrieb die

folgenden Punkte:
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a) Vergewissern Sie sich, dass die Tiir einwandfrei schliet
und dass sie nicht falsch ausgerichtet oder verzogen ist.

b) Vergewissern Sie sich, dass die Scharniere und Verriegelun-
gen der Sicherheitstliren nicht beschadigt oder lose sind.

C) Vergewissern Sie sich, dass die Turdichtungen und Dich-
tungsoberflachen nicht beschadigt sind.

d) Vergewissern Sie sich, dass sich im Garraum und an der
Tur keine Dellen oder andere Beschadigungen vorhanden
sind.

e) Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel und der Stecker
nicht beschadigt sind.

Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt sind, darf das
Gerat nicht weiter betrieben werden, bevor es durch eine
kompetente Person repariert wurde.

Nehmen Sie unter keinen Umstanden Reparaturen oder
Anderungen an lhrem Mikrowellengeriit selbst vor. Repa-
raturen, insbesondere solche, bei denen die Abdeckung
des Gerits entfernt werden muss, diirfen ausschlieB8lich
von entsprechend qualifizierten Technikern vorgenom-
men werden.

Das Gerat nicht mit getffneter Tiire betreiben oder verandern
Sie die Tursicherheitsverriegelung in keiner Weise. Gerat nicht
betreiben, wenn sich ein Objekt zwischen den Tlrdichtungen
und den Dichtungsoberflachen befindet.

Vermeiden Sie die Bildung von Schmutz oder Fett an
Tiirdichtungen und angrenzenden Teilen. Reinigen Sie
das Gerat in regelmaBigen Abstanden und entfernen Sie
Lebensmittelriickstinde.

Befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege”. Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
gehalten, kann dies zu einer Beschddigung der Oberflache
fiihren, was die Gebrauchsdauer des Gerites nachteilig
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beeinflussen und moglicherweise zu einer Gefahrensitua-
tion fiihren kann.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten ihren Arzt oder
den Hersteller des Herzschrittmachers nach Vorsichtsmal3nah-
men beim Umgang mit Mikrowellengeraten befragen.

Zur Vermeidung von Elektroschocks.

« Unter keinen Umstanden sollte das auBere Gehaduse ent-
fernt werden.

- Niemals Flussigkeiten in die Offnungen der Tiirsicherheits-
verriegelung oder Liftungsoffnungen eintreten lassen, fer-
ner keine Gegenstande in diese Offnungen stecken. Wenn
groBere Mengen Flissigkeiten verschiittet werden, das
Gerat sofort ausschalten, den Netzstecker ziehen und den
SHARP-Kundendienst kontaktieren.

« Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in Wasser oder
andere Flussigkeiten tauchen.

- Das Netzkabel nicht lGiber scharfe Kanten eines Tisches oder
eine Arbeitsplatte fihren.

« Das Netzkabel von erwarmten Oberflachen, einschliel3lich
der Geraterickseite, fernhalten.

- Das Gerat und Kabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

« Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst auszu-
wechseln, sondern nur von einem von SHARP autorisierten
Elektriker auswechseln lassen! Wenn die Garraumlampe aus-
fallen sollte, wenden Sie sich bitte an lhren Elektrohandler
oder eine von SHARP autorisierte Kundendienststelle.

« Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es von einem
autorisierten Servicetechniker von SHARP ersetzt werden.

WARNUNG: Speisen in fliissiger und anderer Form diirfen
nicht in verschlossenen GefaB8en erhitzt werden, da diese
explodieren konnten. Die Erhitzung von Getranken durch
Mikrowellen kann verspatetes Aufwallen verursachen. Bei
der Handhabung der GefaB3e ist daher Vorsicht geboten.
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Zur Vermeidung von Explosionen und plotzlichem Sieden:

Benutzen Sie niemals verschlossene Behalter. Verschliisse und
Abdeckungen missen entfernt werden. Verschlossene Behalter
konnen durch den Druckanstieg selbst nach dem Ausschalten
des Gerates noch explodieren. Seien Sie beim Erhitzen von
Flussigkeiten vorsichtig. Verwenden Sie Behalter mit einer gro-
Ben Offnung, damit entstehende Blasen entweichen kdnnen.

Niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen Gefidf8en (z. B.
Saugflaschen) erhitzen, da der Inhalt herausspritzen kann
und es zu Verbrennungen kommen koénnte.

Vermeiden von plétzlichem Uberkochen und méglichen Ver-

brihungen:

1. Stellen Sie keine extrem langen Garzeiten ein.

2. Die Flussigkeiten vor dem Garen/Erhitzen umrihren.

3. Es wird empfohlen, wahrend des erneuten Erhitzens einen
Glasstab oder einen dhnlichen Gegenstand (kein Metall) in
den Behalter zu stellen.

4. Nach dem Erhitzen die Flissigkeiten noch mindestens 20
Sekunden im Gerat stehen lassen, um verspatetes Aufwallen
durch Siedeverzug zu verhindern.

Eier nicht mit der Schale kochen. Hartgekochte Eier diir-
fen nicht in Mikrowellengeraten erwarmt werden, da sie
selbst nach der Erwarmung explodieren konnen. Zum
Garen oder Aufwarmen von Eiern, die nicht verquirlt oder
verriihrt wurden, das Eigelb und Eiweif3 anstechen. Vor
dem Aufwarmen im Mikrowellengerat die Schale von ge-
kochten Eiern entfernen und die Eier in Scheiben schnei-

den.

Die Schale von Lebensmitteln, wie z. B. Kartoffeln, Wirstchen
oder Obst, vor dem Garen anstechen, damit der Dampf entwei-

chen kann.
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Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-Nahrungsbehalt-
nissen muss vor dem Gebrauch geschiittelt bzw. geriihrt
und die Temperatur muss vor dem Verzehr gepriift wer-
den, um Verbrennungen zu vermeiden. Bei der Enthahme
von Gargut aus dem Garraum sollten Topflappen oder
Ofenhandschuhe verwendet werden. Zur Vermeidung von
Verbrennungen:

Behalter, Popcorngeschirr, Kochbeutel, usw. immer vom Ge-
sicht und den Handen abgewandt 6ffnen, um Verbrennun-
gen durch Dampf und plétzliches Sieden zu vermeiden. Um
Verbrennungen zu vermeiden, immer die Lebensmitteltem-
peratur prifen und umrihren, bevor Sie die Speisen servie-
ren. Besondere Vorsicht ist geboten, wenn die Lebensmittel
oder Getranke fiir Babys, Kinder oder alte Menschen ge-
dacht sind. Zugangliche Teile kénnen wahrend des Betriebs
heil} werden. Halten Sie Kinder deshalb von ihnen fern.

Die Temperatur des Behalters ist kein Hinweis auf die tat-
sachliche Temperatur des Lebensmittels oder Getranks;
immer die Temperatur prifen.

Halten Sie beim Offnen der Geratetiir ausreichenden Ab-
stand, um Verbrennungen durch austretende Hitze oder
Dampf zu vermeiden.

Schneiden Sie gefiillte und gebackene Speisen nach dem
Garen in Scheiben, um den Dampf entweichen zu lassen
und Verbrennungen zu vermeiden.

Kinder von der Tur fernhalten, um Verbrennungen zu ver-
meiden.

WARNUNG: Erlauben Sie Kindern tiber 8 Jahren die Nut-
zung des Gerites ohne Aufsicht nur, wenn ausreichende
Anweisungen gegeben wurden, sodass das Kind in der
Lage ist, das Gerat auf eine sichere Weise zu bedienen und
die Gefahren eines unsachgemifBen Gebrauchs versteht.

Wenn das Gerat in den Modi GRILL, MIX GRILL, KONVEK-
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TION, MIX-KONVEKTION und AUTO-MENU betrieben wird
(Modus gilt je nach Modell), sollten Kinder das Gerat we-
gen der hohen Temperaturen nur unter Aufsicht von Er-
wachsenen betreiben.

Dieses Gerat ist nicht fiir die Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten, oder Mangel an
Erfahrung und Wissen bestimmt, sofern sie keine ange-
messene Aufsicht oder ausfiihrliche Anleitung zur Benut-
zung des Gerats durch eine verantwortliche Person fiir
ihre Sicherheit erhalten haben.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerit spielen. Die Reinigung durch
Kinder sollte iiberwacht werden.

Modelle mit elektronischem Touchscreen haben einen
Kindersicherungsmodus.

Nicht an die Geratetur lehnen oder hangen. Nicht mit dem Ge-
rat spielen, oder es als Spielzeug verwenden.

Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshinweisen ver-
traut gemacht werden, wie z. B. Verwendung von Topflappen
und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln. Beachten Sie be-
sonders Verpackungen, die Lebensmittel knusprig halten (z. B.
selbstbraunende Materialien), da diese besonders heil} werden.

Sonstige Warnungen
Niemals das Gerat in irgendeiner Weise modifizieren.
Das Gerat wahrend des Betriebs nicht bewegen.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz im Haushalt bestimmt. Dieses
Gerat ist nur fir den Hausgebrauch und darf nur zum Garen
von Lebensmitteln und das Erwarmen von Getranken verwen-
det werden. Das Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung
und das Erwarmen von Heizkissen, Pantoffeln, Schwammen,
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feuchten Tiichern und dergleichen kann zu Verletzungs-, Ent-
ziindungs- oder Brandgefahr flihren. Es eignet sich nicht fir
gewerbliche Zwecke oder den Gebrauch in einem Labor.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und Beschadigungen
dieses Gerates.

Das Gerat darf niemals im leeren Zustand betrieben werden.
Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr oder selbsterwar-
menden Materialien muss eine hitzebestandige Isolierung (z. B.
ein Porzellanteller) zwischen Geschirr und Drehteller gestellt
werden. Dadurch werden Beschadigungen des Ofenbodens
durch Warme vermieden. Die angegebene Aufheizzeit fiir das
Geschirr darf nicht Gberschritten werden.

Keine Metall-Utensilien verwenden, die Mikrowellen reflektie-
ren, da dies Funkenbildung zur Folge haben kann. Stellen Sie
keine Konservendosen in das Gerat.

So verhindern Sie, dass der Drehteller oder Ofenboden bricht:

a) Vor der Reinigung mit Wasser: abkiihlen lassen.

b) Stellen Sie keine heiRen oder kalten Lebensmittel oder
Utensilien auf einen kalten Drehteller/Ofenboden.

) Stellen Sie wahrend des Betriebs keine anderen Gegenstan-
de auf das Gehause.

HINWEIS:

Benutzen Sie keine Kunststoffbehalter fur die Mikrowelle, wenn
der Ofen nach einer Verwendung eines Kombinationsmo-

dus (abhangig vom Ofenmodell) noch heil3 ist — sie konnten
schmelzen.

Wahrend der oben genannten Modi dirfen keine Plastikbe-
halter benutzt werden, auBBer der Hersteller dieser Behalter hat
ihre Eignung bestatigt.

Sollten Sie sich beim Anschluss des Gerates nicht sicher sein, so
kontaktieren Sie bitte einen Fachmann.
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Weder der Hersteller noch der Handler Gbernimmt Haftung fur
Schaden an Ofen oder Verletzungen, die infolge von Nichtbe-
achtung des elektrischen Anschlusses entstehen.

An den Innenwanden oder den Dichtungen und Dichtungs-
oberflachen konnen Wasserdampf oder Tropfen entstehen.
Dies ist ein normaler Vorgang und kein Zeichen fiir eine Fehl-
funktion der Mikrowelle.

Dieses Gerat ist fir den Einsatz in Haushalten und dhnlichen
Anwendungsgebieten vorgesehen, wie z. B.; Klichenbereiche,
reserviert fir das Personal in Geschaften, Biros und anderen
professionellen Umgebungen / Bauernhéfen / Nutzung von
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen durch Kunden
/ Umgebungen wie ein Gastehaus.

Dieses Symbol besagt, dass die Oberflachen wahrend
der Benutzung heil3 werden kénnen.
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1. Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial von der Innenseite des Ofens und entfernen Sie die den Schutzfilm
am Gehause der Mikrowelle.

2. Uberpriifen Sie das Gerét auf eventuelle Beschddigungen.

3. Platzieren Sie das Gerét auf einer sicheren, ebenen Oberflache, die stabil genug ist, um das Gewicht des Gerétes
und der darin zubereiteten Lebensmittel zu tragen. Das Gerét nicht in einem Schrank aufstellen.

4. Wihlen Sie eine ebene Flache, die tiber gentigend Freiraum fiir die Ein- und/oder Auslasse verfiigt. Siehe Bild auf
der ersten Seite. Die Riickseite des Gerdtes sollte an einer Wand platziert werden.

Die minimale Installationshohe sollte 85 cm betragen.

Es muss ein Mindestabstand von 20 cm zwischen den Seiten des Mikrowellengerats und allen angrenzenden Wan-
den eingehalten werden.

Es ist ein Mindestabstand von 30 cm Uber dem Gerét einzuhalten.

Nicht die StandfiiBe des Gerates entfernen.

Ein Blockieren der Ein- und/ oder Auslasséffnungen kann das Gerat beschadigen.

Platzieren Sie das Gerét so weit als méglich von Radios und TV-Geréten entfernt. Der Mikrowellenbetrieb kann den
Radio- oder TV-Empfang stéren.

5. Den Netzstecker des Mikrowellengerates mit einer normalen, geerdeten Steckdose verbinden.

WARNUNG:

Das Gerét nicht an Orten an denen Hitze, Feuchtigkeit oder hohe Luftfeuchtigkeit (z. B. in der Nédhe oder tiber einem
konventionellen Backofen) auftreten kdnnen, oder in der Néhe brennbarer Materialien (z. B. Vorhdnge) aufstellen.
Luftungsoffnungen nicht blockieren oder versperren.

Nichts auf das Gerat stellen.
Beriihren Sie die AuBenseite des Mikrowellengeréts nicht beim Betrieb oder kurz danach, da sie heill werden kann.
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Der Betrieb des Mikrowellengeréts kann Stérungen bei Ihrem Radio, Fernseher oder bei dhnlichen Geréaten verursachen.

Sollten Stérungen auftreten, konnen sie durch folgende Ma3nahmen eingeddmmt oder beseitigt werden:

1. Reinigen Sie die Tir und den Hohlraum, wo sie aufeinander treffen.

2. Andern Sie die Ausrichtung der Empfangsantenne vom Radio oder Fernseher.

3. Stellen Sie das Mikrowellengerat im Verhaltnis zum Empfanger neu auf.

4. Stecken Sie das Mikrowellengerét in eine andere Steckdose, damit das Mikrowellengerat und der Empfanger nicht
an der gleichen Netzleitung angeschlossen sind.

Dieses Gerat muss geerdet sein. Dieser Ofen ist mit einem Kabel mit Erdungsdraht und Erdungsstecker ausgestattet.
Dieser muss an eine ordnungsgemaf installierte und geerdete Wandsteckdose angeschlossen werden. Im Falle
eines elektrischen Kurzschlusses verringert die Erdung das Risiko eines Stromschlags, indem ein Fluchtdraht fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird. Es wird empfohlen, einen separaten Stromkreis bereitzustellen, der nur den

Ofen versorgt.

| AWARNUNG: Bei unsachgeméBer Verwendung des Erdungssteckers kann die Gefahr eines Stromschlags bestehen.

HINWEIS:

1. Wenn Sie Fragen zur Erdung oder zu den elektrischen Anweisungen haben, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Elektriker oder Servicetechniker.

2. Weder der Hersteller noch der Handler tibernimmt Haftung fur Schaden an Ofen oder Verletzungen, die infolge
von Nichtbeachtung des elektrischen Anschlusses entstehen.

Das in Ihrem Mikrowellenherd verwendete Netzkabel verwendet die folgenden farblich gekennzeichneten Drahte:

Griine und Gelb = ERDUNG

Blau = NEUTRAL

Braun = STROMFUHREND

Modellname: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Wechselstromversorgung 230~240V, 50 Hz einphasig
Sicherung/Sich 10A
S ark ikrowell 700W | 900W | 900W 700W 900W 900 W 900W
Grill 900W 1000 W 1000 W 1000W
Aus-Modus <0,5W
Energiespar-Modus >05W
Bendtigt Wechselstrom 1200W 1400 W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz*
| (B) x (H) x (T) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483 x281x403 | 455x274x345 | 483x281x395 | 483x281x403 | 539x309x 441
G | (B) x (H) x (T)** mm 315x198x297 | 340%220x320 | 340x220x344 | 315x198x 297 | 340x220x 320 | 340X 220 344 | 354x 220 358
G kapazitét 20 Liter*™ 23 Liter*™* 25 Liter** 20 Liter** 25 Liter*™ 25 Liter™ 28 Liter**
Drehteller-MaBe 245mm 270 mm 270mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Grillgestell-MaRe (B) x (T) mm 190 bis 79 80 bis 208 80 bis 208 89 bis 285
Gewicht .10,5kg @.12,9kg . 135kg .109kg @.13,9kg . 13,7kg . 16,6 kg
G (LED) 15W

*- Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der europdischen Norm EN55011.

GemdB dieser Norm ist dieses Gerdt als Gerdit der Gruppe 2 Klasse B eingestuft.

Gruppe 2 bedeutet, dass das Gerdt zweckbesti hochfreq Radi ‘gie in Form elektr ischer Strahlen zur Wiarmebehand-
lung von Lebensmitteln erzeugt.

Klasse B bedeutet, das Geriit fiir den Einsatz im Haushalt geeignet ist.

**- Die interne Kapazitdt wird durch die Messung der maximalen Breite, Tiefe und Hohe berechnet. Die tatsdchliche Kapazitdt zur Aufnah-
me von Lebensmitteln ist geringer.

IM RAHMEN EINES BESTREBENS NACH STANDIGER VERBESSERUNG BEHALTEN WIR UNS DAS RECHT VOR, JEDERZEIT
UND OHNE ANGABE VON GRUNDEN, TECHNISCHE DATEN ODER DAS DESIGN ZU VERANDERN.
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Turverriegelungssystem

Geréatefenster

Drehtellerring

Drehtellerkupplung

Drehregler und Steuertasten
Abdeckung des Hohlleiters (Nicht entfernen)
Glasteller

Grillgestell fiir YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A und YC-PG284A

9. Luftungsoffnungen

10. AuBenseite

11. Netzkabel

PNoumhwhN=

Uberpriifen Sie, ob das folgende Zubehér
enthalten ist:

Nur fiir Grillofen:

- Grillgestell - nur fir die Verwendung mit der
Grillfunktion.

- Das Grillgestell wurde ausschlieBlich fir
die Verwendung mit Grill6fen entwickelt.
Sie sollten das Metallrost NICHT in der
Mikrowellenfunktion verwenden.

+ Informationen zur Verwendung des
Grillgestells finden Sie in den Abschnitten
GRILL in diesem Benutzerhandbuch.

Niemals den Grill beriihren, wenn dieser
heiB3 ist.

HINWEIS: Bei der Bestellung von Zubehor teilen
Sie bitte folgende Angaben mit: Name des
Zubehorteils und Bezeichnung des Modells.

HINWEISE:

9
10
1

+ Reinigen Sie den Garraum nach dem Garen von Lebensmitteln mit hohem Fettanteil und ohne Abdeckhaube immer
sehr griindlich. Dieses muss trocken und frei von Fettriickstanden sein. Akkumuliertes Fett kann sehr heifl werden

und zu Rauch- oder Feuerentwicklung fiihren.

« Stellen Sie das Kochgeschirr bei der Verwendung der Mikrowelle immer auf den Drehteller.
+ Verwenden Sie das Grillgestell NICHT bei der Funktion ,Nur Mikrowelle".

AACHTUNG: Dieses Symbol besagt, dass die Oberflichen wéhrend der Benutzung heifl werden
konnen. Die Tiir, das Gehause, der Garraum, Zubehoér und Geschirr werden beim Betrieb sehr heif3.
Verwenden Sie immer dicke Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.
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BEDIENFELD

. DIGITALES DISPLAY (ANZEIGE) - Es
werden Kochzeit, Leistung, Anzeigen
und Uhrzeit angezeigt.

2. AUTO MENU-Tasten - Driicken, um
Autogaren-Meni auszuwdhlen (siehe
Seite 19 ffir Nutzungshinweise).

3. START/QUICK START (START/
SCHNELLSTART) - (Seite 18).

4. MICROWAVE POWER (MIKROWELLE) -
Driicken, um die Leistungsstufe der
Mikrowelle auszuwahlen (Seite 17).

5. GRILL (GRILL) - Driicken, um das Grill-
Garprogramm einzustellen (Seite 18).

6. MICROWAVE+GRILL
(MIKROWELLE+GRILL) - Driicken, um
das kombinierte Mikrowellen- und Grill-
Garprogramm einzustellen (Seite 18).

7. DREHREGLER - Mit oder gegen
den Uhrzeigersinn drehen, um die
verschiedenen Funktionen einzustellen.

8. STOP/ECO (STOPP/OKO) - Einmal
driicken, um das Garen vorlibergehend
zu unterbrechen, oder zweimal
driicken, um das Garen ganz
abzubrechen.

Mit dieser Taste konnen Sie den
Energiesparmodus einstellen. (Seite
23).

9. CHILD LOCK (KINDERSICHERUNG) -
(Seite 24).

10. TIME/SET CLOCK (UHRZEIT/UHRZEIT

EINSTELLEN) - Damit stellen Sie die

Uhrzeit ein.

-

Damit stellen Sie die Timer-Funktion ein.

(Seite 16).

iy
e e

@

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Wenn der Backofen zum ersten Mal angeschlossen wird, ertont ein Signalton und auf dem Display wird ,1:
00"angezeigt. Beachten Sie, dass die Uhr nicht eingestellt sein muss, damit der Backofen richtig funktioniert. Um die
Uhr einzustellen, befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt,Uhrzeit einstellen” in diesem Benutzerhandbuch.
Wenn der Grill neu ist und zum ersten Mal benutzt wird, werden Rauch und Gertiche freigesetzt. Um dies beim Garen
von Speisen zu vermeiden, verwenden Sie die Grillfunktion ca. 20 Minuten lang ohne Speisen.

Nach dem Offnen und SchlieBen der Tiir schaltet der Backofen in den Standby-Modus. Wenn innerhalb von 1 Minute
keine Taste gedriickt wird, bleibt das Display eingeschaltet und die Tasten funktionieren nicht. Um wieder in den
Standby-Modus zu gelangen, 6ffnen und schlieBen Sie die Tur.

Wenn waéhrend des Garvorgangs die Taste STOP/ECO einmal gedriickt wird, wird der Garvorgang unterbrochen.
Um den Garvorgang wieder aufzunehmen, driicken Sie die Taste START/QUICK START. Wenn die Taste STOP/ECO
zweimal gedrickt wird, wird der Garvorgang abgebrochen.

Wenn der Backofen fiir eine bestimmte Funktion programmiert ist und zwischen den Tastendriicken eine Pause von
mebhr als 30 Sekunden liegt, kehrt der Backofen in den Standby-Modus zurtick.

Nach Beendigung eines Garvorgangs wird auf dem Display ,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tir gedffnet wird.

Dieses gerat verfiigt tiber eine Uhr, die entweder im 12- oder 24-Stunden-Modus verwendet werden kann. Um die Uhr
einzustellen, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:
1. Halten Sie im Standby-Modus die Taste TIME/SET CLOCK mindestens 3 Sekunden lang gedriickt, um in den
Modus zum Einstellen der Uhr zu gelangen.
2. Driicken Sie die Taste TIME/SET CLOCK, um den 12- oder 24-Stunden-Modus auszuwahlen.
3. Drehen Sie den DREHREGLER, um die Stunde einzustellen. Driicken Sie die Taste TIME/SET CLOCK um die
Einstellung zu speichern.
4. Drehen Sie den DREHREGLER um die Minuten einzustellen. Driicken Sie die Taste TIME/SET CLOCK, um zu
speichern und den Uhreinstellungsmodus zu verlassen.
« Esist nicht notwendig, die Uhr einzustellen, damit das Gerat normal funktioniert.
+ Dricken Sie im Garmodus die Taste TIME/SET CLOCK, um die Tageszeit (falls eingestellt) anzuzeigen. Die Uhrzeit
wechselt nach fiinf Sekunden zurtick zum Countdown des Garvorgangs. Beachten Sie, dass die Tageszeit nicht
angezeigt werden kann, wenn der Kiichentimer eingestellt ist.
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Um die Mikrowellenfunktion zu nutzen, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste MICROWAVE POWER, um die Leistungsstufe zu wahlen. Jedes Mal,
wenn diese Taste gedriickt wird, zeigt das Display die Leistungsstufe der Mikrowelle an.

2. Wenn Sie die gewtinschte Leistungsstufe gewéahlt haben, drehen Sie den DREHREGLER, um die Garzeit
einzustellen.

3. Driicken Sie die Taste START/QUICK START, um den Garvorgang zu starten.

4. Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display,,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tur gedffnet wird.

Beachten Sie, dass die nachstehende Tabelle nur zur Orientierung dient. lhr Gerat verfligt Giber

10 Mikrowellenleistungsstufen. Diese sind 10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% und 100%. Die tatséchliche

Wattzahl kann berechnet werden, indem die Mikrowellenleistung mit dem Prozentsatz multipliziert wird.

Mikrowellengaranleitung:

Mikrowellen-
ispl Vi hi N
Display leistung orgeschlagene Nutzung
Nutzen Sie diese Einstellung fur schnelles Garen oder Aufwarmen fiir z. B. Auflaufe,
P100 100 % . " .
heiBe Getranke, Gemise usw. verwendet.
Fur feste Lebensmittel, die eine lange Garzeit erfordern, wenn sie konventionell
P-80 80 % gegart werden, wie z. B. Rindfleisch, sollte diese Leistungseinstellung verwendet
werden, damit das Fleisch zart wird.
Zum langeren Garen von dichten Speisen wie Braten, Hackbraten und
P-60 60 % Plattengerichten, aber auch fir empfindliche Gerichte wie Késesauce und
Biskuitkuchen.
Auftaueinstellung; wird zum Auftauen verwendet, damit Speisen gleichméaBig
P-40 40 % auftauen. Diese Stufe ist auch bestens geeignet, um Reis, Pasta und Kl6B3e zu
sieden und Eiercreme zuzubereiten.
P-20 20 % Wird zum schonenden Auftauen fiir z. B. Sahnetorten oder Blétterteig verwendet.

» Wahrend des Garvorgangs konnen Sie die Leistungsstufe durch Driicken und Halten der Taste MICROWAVE POWER

Uberprifen.

« Die langste Garzeit betragt 95 Minuten.
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Wenn Sie mit 100 % Leistung kochen méchten, driicken Sie einfach die Taste START/QUICK START auf dem
DREHREGLER wéhrend Sie sich im Standby-Modus befinden. Jedes Mal, wenn die Taste START/QUICK START
gedriickt wird, verlangert sich die Garzeit um 30 Sekunden.

Das Heizelement des Grills im oberen Teil des Garraums hat nur eine Leistungseinstellung und ist effizient und

sparsam. Der Grill ist ideal zum Garen von Speck, Gammonsteak, Fischstabchen und Teegebéck.

Verwenden Sie das Grillgestell zum Grillen von kleinen Speisen wie Speck und Wiirstchen, die Sie nach der Halfte

des Grillvorgangs umdrehen. Die Speisen kdnnen direkt auf das Rost gelegt werden oder in einer Tortenform oder

auf einer hitzebesténdigen Platte platziert werden. Um sicherzustellen, dass kein Fett oder Ol vom Grillgut abtropfen

kann, stellen Sie eine geeignete Schale unter das Grillgestell.

Zum Anbraten und Knusprigmachen der Oberfldche von Speisen in einer Auflaufform kann das Grillgestell verwendet

werden, wenn der Behélter flach genug ist. Es ist jedoch ratsam, solche Behdlter direkt auf den Drehteller zu stellen,

damit sie etwas langer braunen und knusprig werden. Das Grillgestell kann nicht zum Grillen verwendet werden.

Um die Grillfunktion zu verwenden, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste GRILL, m die Grillfunktion zu wéhlen. Auf dem Display wird ,Grill”
angezeigt.

2. Drehen Sie den DREHREGLER, um die Garzeit zu wahlen.

3. Driicken Sie die Taste START/QUICK START, um den Garvorgang zu starten.

4. Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tur gedffnet wird.

*- Nur fiir Modelle mit Grill.

Mit der Mikrowellen- und der Grillfunktion konnen Sie die Speisen schnell braunen und garen. Um die Mikrowellen-

und Grillfunktion zu verwenden, befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1. Driicken Sie im Stand-by-Modus einmal oder zweimal die Taste MICROWAVE + GRILL, um ,,Co-1" (Kombination 1)
oder,Co-2" (Kombination 2) auszuwahlen.

2. Drehen Sie den DREHREGLER, um die Garzeit einzustellen.

3. Driicken Sie zum Starten die Taste START/QUICK START.

4. Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tur gedffnet wird.

Mikrowellen- und Grillfunktion

Display Ausgang Vorgeschlagene Nutzung
Co-1 70 % Grill 30 % Mikrowelle. Hahnchenstiicke, Hdhnchenbrust, Schweinskoteletts
Co-2 56% Grill 44% Mikrowelle. Ganzes Huhn

Die maximale Garzeit beim Grillen betragt 95 Minuten.

Lassen Sie wahrend des Grillens Rauch oder Geriiche abziehen, indem Sie ein Fenster 6ffnen oder die
Kuchenliftung einschalten. Dies ist normal und kein Geratefehler.

Wahrend des Garens konnen Sie die aktuelle Kombinationsleistung tiberpriifen, indem Sie die Taste MICROWAVE +
GRILL beriihren.

Wenn Sie die Grillfunktion verwenden, schaltet sich der Grill in regelmaBigen Abstéanden ein und aus, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

Bei Verwendung der Funktion Microwave+GRILL kénnen die Speisen in einem geeigneten GefaR direkt auf den
Drehteller des Backofens oder auf den mitgelieferten Grillrost gelegt werden.

WARNUNG: Die Tur, das Geh&use, der Garraum, Zubehor und Geschirr werden beim Betrieb sehr heil3. Verwenden Sie
immer dicke Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

*- Nur fiir Modelle mit Grill.
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Die Autoprogramme ermdglichen ein schnelles und effizientes Garen von Speisen mit nur wenigen Tastendrticken.
Es ist nicht notwendig, die Dauer und die Kochleistung zu programmieren. Es genligt, die gewiinschte Autogaren-
Taste zu driicken, das Gewicht/die Stlicke durch Drehen des DREHREGLERS einzuprogrammieren und dann die Taste
START/QUICK START zu driicken.

Wenn Sie beispielsweise zwei Pellkartoffeln garen wollen.

1. Offnen Sie die Tiir und geben Sie das Gargut in den Ofen, wobei Sie ein fiir den jeweiligen Garzyklus geeignetes
Geschirr verwenden missen.

2. SchlieBen Sie die Tur.

3. Driicken Sie einmal die Taste JACKET POTATO (PELLKARTOFFEL).

4. Drehen Sie den DREHREGLER, um die Anzahl der Kartoffeln einzugeben.

5. Driicken Sie die Taste START/QUICK START.

6. Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display ,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tur gedffnet wird.

Autogar-Meniis:

Auto-Programm GroBe/Gewicht

Tiefklhlgericht Wabhlen Sie das Gewicht durch Drehen des DREHREGLERS.
Automatisches Entfrosten Gefrorene Mahlzeiten und automatisches Aufwarmen (200 bis
Automatisches Aufwarmen 800 g), automatisches Auftauen (100 bis 1800 g)

Wabhlen Sie die Anzahl der Tassen (je 200 ml) durch Drehen

Aufwarmen von Getrénken des DREHREGLERS. 1 bis 3 Tassen.

Wahlen Sie die Anzahl der Kartoffeln (je 230 g) durch Drehen

Grofie Pellkartoffel des DREHREGLERS. 1 oder 2 Kartoffeln.

Wahlen Sie das Gewicht der Pizza (150 g /300 g / 450 g),

Pizza indem Sie den DREHREGLER drehen.

Wabhlen Sie die Anzahl Popcorn-Pakete (je 100 g) durch

Popcorn Drehen des DREHREGLERS.

Wabhlen Sie das Gewicht des Gemiises (200 g bis 600 g), indem

Frisches Gemiise Sie den DREHREGLER drehen.

Wahlen Sie das Gewicht des Breis (Gramm) durch Drehen des

Haferbrei DREHREGLERS. 50 bis 150 g.
Wahlen Sie das Gewicht des Steaks (200 g bis 600 g), indem
Gegrilltes Steak (nur Modelle mit Grill) Sie den DREHREGLER drehen.

Wahlen Sie das Gewicht des Hahnchens (200 g bis 600 g),

Gegrilltes Hahnchen (nur Modelle mit Grill) indemn Sie den DREHREGLER drehen.

Wabhlen Sie das Gewicht des Fisches (200 g bis 600 g), indem

Gegrillter Fisch (nur Modelle mit Grill) Sie den DREHREGLER drehen

Das Ergebnis des automatischen Garvorgangs hangt von Faktoren wie Form und GroBe des Garguts, lhrer
personlichen Vorliebe fiir den Gargrad bestimmter Speisen und der Art und Weise, wie das Gargut in den Ofen
geschoben wird, ab. Wenn das Ergebnis des Garvorgangs nicht zufriedenstellend ist, passen Sie bitte die Garzeit
entsprechend an.

Hinweis: Die Auto-Men-Taste wird nur bei den Modellen YC-PG204A und YC-PS204A verwendet. Jedes Mal, wenn die
Auto-Menii-Taste gedriickt wird, zeigt das Display das automatische Programm so wie in der Tabelle oben an. Wenn
Sie das gewtinschte Auto-Menu gefunden haben, drehen Sie den DREHREGLER, um das Gewicht der zu garenden
Speise auszuwahlen.
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Automatische Programmdetails

Lebens-
mittel

Menge

Anfangstem-
peratur

Gartechnik

Aufwar-
men von
Getranken

1 bis 3 Tassen;|
1Tasse =
200 ml

Umgebung

1. Stellen Sie das zu erhitzende Getrénk in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

2. SchlieBen Sie die Tiir, driicken Sie die Taste zum AUFWARMEN VON GETRANKEN und wahlen Sie die Anzahl der Tassen, indem Sie
den DREHREGLER drehen.

3. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

4.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie Ihr Getrank aus der Mikrowelle. Seien Sie vorsichtig, da es heif3 sein wird.

Pellkartoffeln

1 bis 2 Kar-
toffeln

1 Kartoffel =
230+10g

Umgebung

1. Nachdem Sie die Kartoffel(n) gewaschen und getrocknet haben, stechen Sie die Oberfléche der Kartoffeln mehrmals mit einer
Gabel ein.

2. Legen Sie die Kartoffel(n) in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

3. SchlieBen Sie die Tur, driicken Sie die PELLKARTOFFEL-Taste und wéhlen Sie die Anzahl der Kartoffeln, indem Sie den DREHREG-
LER drehen.

4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie die Kartoffel(n) aus der Mikrowelle. Seien Sie vorsichtig, denn die Lebensmittel sind
heiB.

Pizza

150 bis 450 g

Gefroren -18 °C

1. Bitte platzieren Sie die Pizza auf einem mikrowellensicheren Teller in der Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

2. SchlieBen Sie die Tir, driicken Sie die PIZZA-Taste und wéhlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER drehen.

3. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

4.Wenn der Timer abgelaufen ist, konnen Sie Ihre Pizza aus der Mikrowelle nehmen. Seien Sie vorsichtig, da sie hei sein wird.

Popcorn

100g

Umgebung

1. Stellen Sie das Popcorn in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

2. SchlieBen Sie die Tiir und driicken Sie die POPCORN-Taste.

3. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

4.Wenn der Timer abgelaufen ist, konnen Sie Ihr Popcorn aus der Mikrowelle nehmen. Seien Sie vorsichtig, da es heif3 sein wird.

Tiefkihlge-
richt

200 bis 800 g

Gefroren -18 °C

1. Geben Sie |hr Tiefkiihlgericht in eine mikrowellengeeignete Schiissel, decken Sie es mit Frischhaltefolie ab und stechen Sie
Locher in die Folie.

2. Stellen Sie die Schale in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

3. SchlieBen Sie die Tur, driicken Sie die TIEFKUHLGERICHT-Taste und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER drehen.
4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es. Seien Sie vorsichtig, denn die
Lebensmittel sind heif3.

Frisches
Gemiise

200 bis 600 g

Umgebung

1.Waschen Sie Ihr Gemise und schneiden Sie es in kleine Stiicke mit einer Lénge von 25 bis 30 mm und einer Dicke von 10 mm.

2. Geben Sie diese kleinen Stiicke in eine mikrowellengeeignete Keramikschale, decken Sie sie mit Frischhaltefolie ab und stechen
Sie Locher in die Folie.

3. Stellen Sie die Schale in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

4. SchlieBen Sie die Tur, driicken Sie die FRISCHES GEMUSE-Taste und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER drehen.
5. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

6.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es. Seien Sie vorsichtig, denn die
Lebensmittel sind heif3.

Haferflocken-
brei

50 bis 150 g

Umgebung

1.Vermischen Sie die Haferflocken und die Milch in einer mikrowellengeeigneten Schale. Wir empfehlen 180 ml Milch und 50 g
Haferflocken.

2. Stellen Sie die Schale in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

3. SchlieBen Sie die Tiir, driicken Sie die HAFERFLOCKENBREI-Taste und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER
drehen.

4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es.

Automa-
tisches
Aufwarmen

200 bis 800 g

Gekiihlt 5°C

1. Geben Sie den kalten Reis oder die kalten Nudeln in eine mikrowellengeeignete Keramikschale, decken Sie sie mit Frischhaltefo-
lie ab und stechen Sie Locher in die Folie.

2. Stellen Sie die Schale in die Mitte des Glasdrehtellers des Mikrowellenofens.

3. SchlieBen Sie die Tir, driicken Sie die AUTOMATISCHES AUFWARMEN-Taste und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den
DREHREGLER drehen.

4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es.

Gegrilltes
Steak

200 bis 600 g

Umgebung

1. Legen Sie den Grillrost mit Backpapier aus und verteilen Sie das Steak gleichméBig darauf.

2. Stellen Sie den Grillrost in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

3. SchlieBen Sie die Tiir, driicken Sie die GEGRILLTES STEAK-Taste und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER drehen.
4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5. Offnen Sie die Ttir nach zwei Dritteln der Garzeit, um das Lebensmittel zu wenden - dann schlieBen Sie die Ttir und setzen den
Garvorgang fort.

6. Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es. Seien Sie vorsichtig, denn das
Lebensmittel und die Utensilien sind heiB3.

Gegrillte
Hahnchen-
teile

200 bis 600 g

Umgebung

1. Legen Sie den Grillrost mit Backpapier aus und verteilen Sie die Hdhnchenstticke gleichmaBig darauf.

2. Stellen Sie den Grillrost in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

i. SghlieBen Sie die Tiir, driicken Sie die Taste fiir das gegrillte Hahnchen und wahlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER
rehen.

4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5. Offnen Sie die Tiir nach zwei Dritteln der Garzeit, um das Lebensmittel zu wenden - dann schlieBen Sie die Tiir und setzen den

Garvorgang fort.

6. Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es. Seien Sie vorsichtig, denn das

Lebensmittel und die Utensilien sind heif3.

Gegrillte
Fischstiicke

100 bis 5009

Umgebung

1. Legen Sie den Grillrost mit Backpapier aus und verteilen Sie die Fischstiicke gleichméRig darauf.

2. Stellen Sie den Grillrost in die Mitte des Glasdrehtellers der Mikrowelle.

3. SchlieBen Sie die Tiir, driicken Sie die GEGRILLTES FISH-Taste und wéhlen Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER drehen.
4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELLSTART, um das Erhitzen zu starten.

5. Offnen Sie die Tiir nach zwei Dritteln der Garzeit, um das Lebensmittel zu wenden - dann schlieBen Sie die Tiir und setzen den
Garvorgang fort.

6.Wenn der Timer abgelaufen ist, nehmen Sie das Gericht aus der Mikrowelle und servieren Sie es. Seien Sie vorsichtig, denn das
Lebensmittel und die Utensilien sind heiB.
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Hinweis:

Ofenmodus und verwen-
dete Methode

YC-PS204A

YC-PS234A und
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
und YC-PG284A

Mikrowelle nur bei 100 %

1Tasse: 1:40 Minuten
2Tassen: 3:00 Minuten
3 Tassen: 4:20 Minuten

1Tasse: 1:30 Minuten
2Tassen: 2:40 Minuten
3 Tassen: 3:50 Minuten

1Tasse: 1:40 Minuten
2Tassen: 3:00 Minuten
3 Tassen: 4:20 Minuten

1Tasse: 1:30 Minuten
2Tassen: 2:40 Minuten
3 Tassen: 3:50 Minuten

Mikrowelle nur bei 100 %

1 Kartoffel: 6:00 Minuten
2 Kartoffeln: 9:00 Minuten
3 Kartoffeln: 13:00 Mi-
nuten

1 Kartoffel: 5:00 Minuten
2 Kartoffeln: 8:00 Minuten
3 Kartoffeln: 12:00 Mi-
nuten

1 Kartoffel: 6:00 Minuten
2 Kartoffeln: 9:00 Minuten
3 Kartoffeln: 13:00 Mi-
nuten

1 Kartoffel: 5:00 Minuten
2 Kartoffeln: 8:00 Minuten
3 Kartoffeln: 12:00 Mi-
nuten

Bei den Modellen YC-
PS204A und YC-PG204A
miissen Sie die Taste
AUTO-MENU driicken, bis
das Programm erscheint.

Mikrowelle nur bei 100 %

150 g: 1:00 Minute
300 g: 1:30 Minuten
450 g: 2:00 Minuten

150 g - 0:50 Minuten
300 g: 1:20 Minuten
450 g: 1:50 Minuten

150 g: 1:00 Minute
300 g: 1:30 Minuten
450 g: 2:00 Minuten

150 g - 0:50 Minuten
300 g: 1:20 Minuten
450 g: 1:50 Minuten

Mikrowelle nur bei 100 %

100 g: 3:00 Minuten

100 g: 2:00 Minuten

100 g: 3:00 Minuten

100 g: 2:30 Minuten

Mikrowelle bei 100 % fiir
1/2 der Zeit, anschlieBend
0% fiir 1/6 der Zeit und
am Ende 100 % fir 1/3
der Zeit

200 g: 8:00 Minuten

400 g: 11:00 Minuten
600 g: 15:00 Minuten
800 g: 18:00 Minuten

200 g: 6:00 Minuten
400 g: 9:00 Minuten
600 g: 13:00 Minuten
800 g: 16:00 Minuten

200 g: 8:00 Minuten

400 g: 11:00 Minuten
600 g: 15:00 Minuten
800 g: 18:00 Minuten

200 g: 6:00 Minuten
400 g: 9:00 Minuten
600 g: 13:00 Minuten
800 g: 16:00 Minuten

Bei den Modellen YC-
PS204A und YC-PG204A
miissen Sie die Taste
AUTO-MENU driicken, bis
das Programm erscheint.

Mikrowelle nur bei 100 %

200 g: 3:30 Minuten
300 g: 4:30 Minuten
400 g: 5:30 Minuten
500 30 Minuten
600 g: 7:30 Minuten

200 g: 3:00 Minuten
300 g: 4:00 Minuten
400 g: 5:00 Minuten
500 Minuten
600 g: 7:00 Minuten

200 g: 3:30 Minuten
300 g: 4:30 Minuten
400 g: 5:30 Minuten

600 g: 7:30 Minuten

200 g: 3:00 Minuten
300 g: 4:00 Minuten
400 g: 5:00 Minuten
500 g: 0 Minuten
600 g: 7:00 Minuten

Bei den Modellen YC-
PS204A und YC-PG204A
missen Sie die Taste
AUTO-MENU driicken, bis
das Programm erscheint.

Mikrowelle: 100 %

50 g: 2:00 Minuten
100 g: 3:30 Minuten
150 g: 5:30 Minuten

50 g: 2:00 Minuten
100 g: 3:30 Minuten
150 g: 5:30 Minuten

50 g: 2:00 Minuten
100 g: 3:30 Minuten
150 g: 5:30 Minuten

50 g: 2:00 Minuten
100 g: 3:30 Minuten
150 g: 5:30 Minuten

Beim Modell YC-PG204A
miissen Sie die Taste
AUTO-MENU driicken, bis
das Programm erscheint.

Mikrowelle nur bei 100 %

200 g: 2:00 Minuten
300 40 Minuten
400 g: 3:20 Minuten
500 g: 4:00 Minuten
600 g: 4:40 Minuten
700 g: 5:20 Minuten
800 g: 6:00 Minuten

200 g: 1:30 Minuten
300 Minuten
400 g: 2:30 Minuten
500 g: 3:00 Minuten
600 g: 3:30 Minuten
700 g: 4:00 Minuten
800 g: 4:30 Minuten

200 g: 2:00 Minuten

400 g: 3:20 Minuten
500 g: 4:00 Minuten
600 g: 4:40 Minuten
700 g: 5:20 Minuten
800 g: 6:00 Minuten

200 g: 1:30 Minuten

400 g: 2:30 Minuten
500 g: 3:00 Minuten
600 g: 3:30 Minuten
700 g: 4:00 Minuten
800 g: 4:30 Minuten

Beim Modell YC-PG204A

Die Mikrowelle l&uft

10 Sekunden lang mit
einer Leistung von 100 %,
dann schaltet sich der Grill

200 g: 15:00 Minuten

200 g: 15:00 Minuten

- L . 300 g: 18:00 Minuten
miissen Sie dieTaste - |23 Sekunden lang ein. |,/ N/A :21:00 Minuten [ 400 g: 21:00 Minuten
AUTO-MENU driicken, bis | Dieser Zyklus wird bis zum . .

" L 500 g: 24:00 Minuten 500 g: 24:00 Minuten

das Programm erscheint. |Ende der Garzeit wieder- 600 g: 27:00 Minuten 600 g: 27:00 Minuten

holt. Mikrowelle und Grill g:47 g: 472

sind niemals zur gleichen

Zeit eingeschaltet.

Die Mikrowelle lauft

10 Sekunden lang mit

einer Leistung von 100 %, e . e N
Beim Modell YC-PG204A | dann schaltet sich der Grill 200g:15:00 Minuten 200g:15:00 M!nuten

s e . 00 Minuten
miissen Sie die Taste 23 Sekunden lang ein. .

g . . My N/A N/A 00 Minuten
AUTO-MENU driicken, bis | Dieser Zyklus wird bis zum . .
" - 500 g: 24:00 Minuten 500 g: 24:00 Minuten
das Programm erscheint. | Ende der Garzeit wieder- 600 4: 27:00 Minuten 600 g: 27:00 Minuten
holt. Mikrowelle und Grill g: 27 g: 27
sind niemals zur gleichen
Zeit eingeschaltet.
Die Mikrowelle lduft
10 Sekunden lang mit
einer Leistung von 100 %, 1o . 19 "
Beim Modell YC-PG204A | dann schaltet sich der Grill 100g:12:00 Minuten 100 g: 12:00 Minuten
missen Sie die Taste 23 Sekunden lang ein. 200g: 15:00 Minuten 200:15:00 Minuten
R . " SO N/A N/A 300 g: 18:00 Minuten 300 g: 18:00 Minuten
AUTO-MENU drticken, bis | Dieser Zyklus wird bis zum . N
. - 400 g: 21:00 Minuten 400 g: 21:00 Minuten
das Programm erscheint. |Ende der Garzeit wieder- 500 g 24:00 Minuten 500 g: 24:00 Minuten
holt. Mikrowelle und Grill g: 24 g: 24
sind niemals zur gleichen
Zeit eingeschaltet.
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S AUFTAUEN)

Mit dem automatischen Auftauen kdnnen Sie Lebensmittel nach Gewicht auftauen. Die Auftaudauer und die
Leistungsstufe werden automatisch eingestellt, sobald die Lebensmittelkategorie und das Gewicht programmiert
sind. Der Gewichtsbereich fiir Gefriergut reicht von 100 g bis 1800 g.
1. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste AUTO DEFROST.

2
3

Drehen Sie den DREHREGLER, um das Gewichts des aufzutauenden Produkts einzustellen.
Driicken Sie die START/SCHNELLSTART-Taste, um das Auftauen zu beginnen.

4. Wenn das Gerat wahrend des Auftauens stoppt, drehen Sie die Produkte um, um ein gleichméaBiges Auftauen
zu gewabhrleisten, und driicken Sie dann die Taste START/QUICK START, um das Auftauen fiir die restliche Zeit
fortzusetzen.

v

Ton, bis eine Taste gedriickt oder die Tiir ge6ffnet wird.

Automatisches Auftauen - Betrieb

Nach Beendigung des Auftauvorgangs wird auf dem Display ,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein

Gewichts- Auftau-
Modell en-Zeitbe- | Auftaubetrieb Verfahren
spanne N
reich
100 bis 5,5 bis Mikrowelle bei 40 % fiir | 1. Geben Sie die gefrorenen Lebensmittel in
YC-PG204A 18009 39,5Minu- | 1/3 der Zeit, anschlie- eine mikrowellengeeignete Schissel, decken
ten Bend 20 % fur das Sie sie mit Frischhaltefolie ab und stechen
nachste 1/3 der Zeit. Sie Locher in die Folie.
Aufforderung zum 2. Stellen Sie die Schale in die Mitte des
100 bis 5 bis 39 Mi- | Umdrehen - nach dem Glasdrehtellers der Mikrowelle.

YC-PG204A 1800 g nuten Umdrehen wird fiirden | 3. SchlieBen Sie die Tur, driicken Sie die AU-
Rest der Zeit mit 20% TOMATISCHES AUFTAUEN-Taste und wéhlen
abgetaut. Sie das Gewicht, indem Sie den DREHREGLER
Mikrowelle fiir die Halfte | drehen.

YC-PS234A . 5,5 bis der Zeit mit 20 %, Auf- 4. Driicken Sie die Taste START/SCHNELL-

100 bis ; START, um das Auftauen zu starten.

und 1800 g 39,5 Minu- | forderung zum Wenden. oun ' ‘

YC-PG234A ten Fiir die restliche Zeit mit | 5-Nach einer gewissen Zeit des Auftauens
20 % Leistung. schaltet sich der Ofen ab und fordert Sie auf,

die Lebensmittel zu wenden.
Mikrowelle bei 30 % fir | g &tfnen Sie die Tiir und drehen Sie die
1/3 der Zeit, anschlie- Lebensmittel um bzw. ordnen Sie sie neu an.

YC-PS254A, Bend 20 % fiir das SchlieBen Sie die Tr.

ve-pG254A | 100bis | 3 bis 37 mi- | Nachste 1/3 der Zeit. 7. Driicken Sie die Taste START/SCHNELL-

und 1800 g nuten Aufforderung zum START, um das Auftauen fortzusetzen.

YC-PG284A Umdrehen -nachdem | g \yenn der Timer abgelaufen ist, nehmen
Umdrehen wird fir den | sje die Lebensmittel aus dem Ofen.

Rest der Zeit mit 20% Vergewissern Sie sich, dass sie vollstandig
abgetaut. aufgetaut sind.

Das Gerat ermdglicht das Aufwarmen von Speisen auf der Grundlage des vom Benutzer eingegebenen Gewichts. Die
Aufwdrmdauer und die Leistungsstufe werden automatisch eingestellt, sobald die Lebensmittelkategorie und das
Gewicht programmiert sind. Das Aufwarmgewicht reicht von 100 g bis 800 g.
1. Driicken Sie im Standby-Modus die Taste AUTO REHEAT.
2. Drehen Sie den DREHREGLER, um das Gewichts des aufzuwarmenden Produkts einzustellen.
3. Driicken Sie START/QUICK START.
4. Nach Beendigung des Garvorgangs wird auf dem Display ,End” angezeigt und alle zwei Minuten ertont ein Ton,
bis eine Taste gedriickt oder die Tuir gedffnet wird.

*- Nur fiir Modelle mit Grill.
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Das Gerét ist mit einem Kiichentimer ausgestattet, der ab der eingestellten Zeit herunterzahlt.

1. Driicken Sie im Standby-Modus einmal die Taste TIME/SET CLOCK.

2. Drehen Sie den DREHREGLER, um die gewtiinschte Zeit einzustellen. Die langste Zeit betrdgt 95 Minuten.

3. Dricken Sie zum Bestétigen die Taste START/QUICK START.

4. Die Anzeige zéhlt die eingegebene Zeit herunter.

5. Wenn die Anzeige Null erreicht, ertént ein Ton.

Es ist auch maglich, den Kiichentimer im Garmodus zu verwenden. Fiihren Sie dazu die oben beschriebenen
Schritte aus, wahrend Ihr Essen gart. Sobald der Kiichentimer aktiviert ist, wird er fiinf Sekunden lang auf dem
Display angezeigt, dann kehrt die Anzeige zum Countdown-Timer fiir den Kochzyklus zuriick. Um den Timer wieder
anzuzeigen, driicken Sie einmal die Taste TIME/SET CLOCK und der Kiichentimer erscheint fiinf Sekunden lang, dann
wird wieder der Countdown fiir den Garvorgang angezeigt.

+ Um das TIMER-Programm abzubrechen, driicken Sie die Taste STOP/ECO und die Anzeige zeigt die Zeit an.
+ Wenn ein Kochzyklus gestartet wurde, kann der Kiichentimer wie oben beschrieben gestartet werden.

Mit dieser Funktion kann Strom gespart werden, wenn das Gerét nicht benutzt wird. Um diese Funktion im Standby-
Modus zu aktivieren, halten Sie die Taste STOP/ECO 3 Sekunden lang gedriickt; das Display schaltet sich aus; das Gerat
geht in den Energiesparmodus Uber.

Um den Energiesparmodus zu beenden, driicken Sie eine beliebige Taste oder 6ffnen und schliefen Sie die Geréatetdr.
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Mit der Stummschaltungsfunktion kénnen Sie alle Tone des Mikrowellengerats stummschalten. Um die
Stummschaltung zu aktivieren, driicken Sie einmal die Taste CHILD LOCK und auf dem Display wird 5 Sekunden lang
,OFF" angezeigt. Im Stummschaltungsmodus ertont kein Ton, wenn Tasten gedriickt werden.

Um die Stummschaltung auszuschalten, driicken Sie einmal die CHILD LOCK-Taste. Das Display zeigt 5 Sekunden lang
»0Nn” an, um anzuzeigen, dass der Ton wieder eingeschaltet wurde.

Wenn die Stummschaltfunktion eingestellt ist und das Gerdt vom Stromnetz getrennt wird, wird sie aufgehoben,
sobald das Netz wieder angeschlossen wird.

Dies ist eine automatische Funktion, die verhindert, dass Kinder das Gerat unbeaufsichtigt bedienen. Wenn sich
das Gerat im Standby-Modus befindet und innerhalb einer Minute nicht bedient wird, schaltet es automatisch

in den Sicherheitsverriegelungsmodus und auf dem Display erscheint,Loc". Im Verriegelungszustand sind

alle Tasten deaktiviert. Wenn Sie eine beliebige Taste driicken, erscheint auf der Anzeige 5 Sekunden lang die
Verriegelungsanzeige. Dies erinnert den Benutzer daran, die Verriegelungssperre aufzuheben.

Um die Sicherheitsverriegelung zu deaktivieren, 6ffnen und schlieBen Sie einfach die Tur der Mikrowelle. Dann wird
die Tastatur wieder aktiviert und die Anzeigeleuchte der Verriegelung schaltet sich ab.

Um die KINDERSICHERUNG einzustellen, halten Sie die Taste CHILD LOCK 3 Sekunden lang gedrtickt — es ertont ein langer Piepton und
auf der Anzeige erscheint,Loc” Das Gerét befindet sich jetzt im,,CHILD LOCK"-Modus (Kindersicherung). Das Display zeigt in diesem
Modus die Uhr an — wenn eine Taste gedriickt oder die Tiir ge6ffnet wird, wird funf Sekunden lang,Loc” angezeigt.

Um die KINDERSICHERUNG abzuschalten, halten Sie die Taste CHILD LOCK 3 Sekunden lang gedriickt, bis ein langer Signalton erklingt.

DE - 24



Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Wandsteckdose, wenn Sie das Gerét reinigen.
Halten Sie das Innere des Ofens sauber. Sollten an den Seiten, dem Boden, der Decke des Gerdts
Lebensmittelspritzer oder verschiittete Flissigkeiten anhaften, wischen Sie diese mit einem feuchten Tuch ab. Wenn
das Gerat stark verschmutzt ist, kdnnen Sie milde Reinigungsmittel verwenden. Benutzen Sie keine Sprays und keine
anderen scharfen Reinigungsmittel. Durch sie kénnen Flecken, Streifen oder Mattierungen auf der Turoberflache
auftreten.

Die AuBBenseite des Geréts sollte mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Damit keine Schaden an den
Betriebsteilen im Inneren des Ofens auftreten, darf kein Wasser in die Liftungséffnungen eindringen.

Wischen Sie die Tur und das Fenster auf beiden Seiten, die Tlirdichtungen und die anliegenden Teile regelmaBig mit
einem feuchten Tuch ab, um Spritzer oder Verunreinigungen zu entfernen.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

Nicht dampfstrahlen.

Achten Sie darauf, dass das Bedienfeld nicht nass wird. Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen, feuchten
Tuch. Lassen Sie die Geratetlr beim Reinigen des Bedienfelds offen, damit es nicht versehentlich eingeschaltet wird.
Sollte sich Dampf innerhalb oder um die AuBenseite der Ofentiir herum ansammeln, wischen Sie mit einem
weichen Tuch nach. Dies kann passieren, wenn das Mikrowellengerét bei hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird.
Dies ist kein Defekt.

Die Basis-Drehscheibe, der Drehtellertrager und die Kupplung sollten regelmaBig gereinigt werden, um
Verunreinigungen und mégliche Lichtbégen/Beschadigungen zu vermeiden. Wischen Sie sie einfach mit einem
milden Reinigungsmittel ab.

Sie kdnnen Gertiche aus Ihrem Gerat entfernen- vermischen Sie dazu eine Tasse Wasser mit dem Saft und der Schale
einer Zitrone in einer mikrowellengeeigneten Schale. Erhitzen Sie das Ganze 5 Minuten lang in der Mikrowelle.
Wischen Sie das Gerat anschlieBend griindlich ab und trocknen Sie es mit einem weichen Tuch.

Wenn die Glihbirne defekt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Das Gerit sollte regelmaBig gereinigt werden. AuBBerdem sollten Lebensmittelriickstande regelmaBig entfernt
werden. Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten, kann dies zu einer Beschadigung der
Oberflache fihren, was die Gebrauchsdauer des Gerates nachteilig beeinflussen und moglicherweise zu einer
Gefahrensituation fiihren kann.

Bitte entsorgen Sie dieses Gerat nicht tiber den Hausmiill, sondern beachten Sie die Hinweise lhres Landes zur
Entsorgung dieser Art von Produkten.

DE-25



-

Das ideale Material fir ein Mikrowellengerét ist fiir Mikrowellen transparent. Es ldsst Energie durch den Behélter
flieBen und erhitzt die Lebensmittel.

2. Die Mikrowelle kann kein Metall durchdringen, daher sollten keine Metallutensilien oder Geschirr mit Metallrand
verwendet werden.

Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine Recyclingpapierprodukte, da diese kleine Metallteile enthalten
kénnen, die Funken und/oder Brande verursachen kénnen.

Es wird eher rundes/ovales als quadratisches/langliches Geschirr empfohlen, da das Essen an den Ecken zum
Uberkochen neigt.

Schmale Aluminiumfolienstreifen kénnen verwendet werden, um ein Uberkochen an freiliegenden Bereichen
zu verhindern. Verwenden Sie jedoch nicht zu viel und halten Sie einen Abstand von 2,54 cm zwischen Folie und
Hohlraum ein.

w

»

v
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Die folgende Liste ist eine allgemeine Anleitung zur Auswahl der richtigen Utensilien.

Geschirr Mikrowelle Grill Kommentar
Fest
Befolgen Sie immer die Anleitung des Herstellers.
Braunungsgeschirr v/X X Uberschreiten Sie nicht die angegebenen Erwirmzeiten. Seien Sie
sehr vorsichtig, da dieses Geschirr sehr heif3 wird.
Porzellan, Tongeschirr, glasiertes Steingut und feines Porzellan
Porzellan und Keramik v/X X sind grundsétzlich geeignet, sofern sie kein metallisches Dekor
aufweisen.
Hitzebesténdiges Glas v v Es sollte darauf geachtet werden, dass Glasgeschirr fur die
Nicht-Hitzebesténdiges Glas X X Verwendung in einem Mikrowellenherd geeignet ist.
R - . Achten Sie darauf, dass das keramische Material nicht zu dick ist
Hitzebestandige Keramik v v oder einen hohen Mineralgehalt hat.
Mikrowellengeeignetes Vergewissern Sie sich stets, dass das Kunststoffgeschirr fir die
Kunststoffgeschirr v X Verwendung in einem Mikrowellenherd geeignet ist.
" . Verwenden Sie nur Kiichenpapier, das fiir die Verwendung in
Kiichenpapier v/x X Mikrowellenherden empfohlen wird.
Seien Sie vorsichtig bei der Verwendung von feinen Glasern, diese
o
Glas 2. B. Pyrex v/X v konnen beim plétzlichen Erwarmen zerspringen.
Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da ein Lichtbogen entstehen
Metalltablett X v und somit ein Feuer verursacht werden kann.
Verwenden Sie kein Metallgeschirr, da ein Lichtbogen entstehen
Metallrost X v und somit ein Feuer verursacht werden kann.
Kleine Stiicke aus Aluminiumfolie konnen verwendet werden, um
die Lebensmittel vor Uberhitzung zu schiitzen. Halten Sie die Folie
) mindestens 2,54 cm von den Wénden des Innenraums entfernt, da
Alufolie : " .
Folienbehslter v/X v Lichtbégen auftreten kénnen.
Folienbehdlter werden generell nicht empfohlen, auBer vom
Hersteller anders angegeben, wie z.B. Microfoil®. Folgen Sie den
Anweisungen sorgfaltig.
. . Sie sollten die Lebensmittel nicht beriihren und stechen Sie in
Klarsichtfolie v X diese ein, damit der Dampf entweichen kann.
Plastik/Polystyrol, z. B. Fastfood- Bitte beachten Sie, dass sich einige Behalter bei hohen
Behalter X Temperaturen verformen, schmelzen oder ihre Farbe verandern.
. Muss zum Auslass von Dampf angestochen werden. Stellen Sie
Gefrier-/Bratbeutel v X sicher, dass die verwendeten Beutel mikrowellengeeignet sind.
Verwenden Sie keine Kunststoff- oder Metall-Bindungen, da
Pappteller/-becher und ) . " Saen!
. . v X diese schmelzen kénnen oder wegen "Lichtbégen” Feuer fangen
Kiichenpapier .
konnen.
Nur zum Aufwarmen verwenden, oder um Feuchtigkeit zu
Behilter aus Stroh und Holz 4 X absorbieren
Uberhitzung kann zu Feuer fiihren.
Uberwachen Sie das Gerét immer, wenn Sie diese Materialien
Recyclingpapier und Zeitungen X X verwenden, da eine Uberhitzung zu Branden fiihren kann.

Kann metallische Bestandteile enthalten, die zu Lichtbégen und
Branden fithren kénnen.

AWARNUNG: Beim Erhitzen von Lebensmitteln in Plastik- oder Papierbehiltern miissen Sie das Gerat
liberwachen, da sich diese entziinden konnten.

HINWEIS: Lassen Sie das Gerat bei der Verwendung nicht unbeaufsichtigt.
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Mikrowellen garen Speisen schneller als konventionelle Garweisen. Daher ist es wichtig, dass Sie bestimmte Techniken
anwenden, um gute Ergebnisse zu erzielen. Viele dieser Techniken dhneln jedoch jenen, die beim konventionellen
Garen verwendet werden.

AWARNUNG: Flussigkeiten oder Speisen diirfen nicht in geschlossenen Behiltern oder Behiltern/
Glasern mit einem Deckel erhitzt werden, da sich darin Druck aufbauen kann. Dies kann
dazu fiihren, dass das Gefa3/der Behilter explodiert.

GARHINWEISE:

« Lassen Sie das Gerat im Betrieb niemals unbeaufsichtigt.

« Stellen Sie sicher, dass das Verwendete Geschirr mikrowellengeeignet ist.

+ Verwenden Sie nur Mikrowellen-Popcorn in seiner empfohlenen Verpackung (befolgen Sie die
Herstelleranweisungen). Verwenden Sie niemals Ol, auBer der Hersteller empfiehlt dies ausdriicklich, und garen Sie
es nie langer als empfohlen.

AWARNUNG: Wenn Sie die empfohlenen Garzeiten und zu hohe Leistungsstufen verwenden, konnen
sich Lebensmittel liberhitzen, brennen und unter Umstinden Feuer fangen und das Gerit
beschadigen.

Anordnen

Platzieren Sie die dicksten Lebensmittel auf die AuBenseite des Geschirrs, z.B. Hiihnerbeine.

Lebensmittel, die auf der AuBenseite des Geschirrs platziert sind, werden mehr Energie erhalten, somit schneller garen
als jene in der Mitte.

Abdecken

Bei manchen Speisen ist es vorteilhaft, sie wahrend des Garens in der Mikrowelle abzudecken.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Frischhaltefolie oder einen geeigneten Deckel

Einstechen

Lebensmittel mit einer Schale, einer Haut oder einer Membran missen an verschiedenen Stellen eingestochen
werden, bevor sie gegart oder aufgewarmt werden, denn dabei entsteht Dampf, der zum Platzen fiihren kann - z. B.
Kartoffeln, Fisch, Hihnchen, Wirstchen.

HINWEIS: Eier sollten nicht mit Mikrowellenleistung erhitzt werden. Sie kénnten auch nach dem Garen noch
explodieren - z. B. pochiert, gebraten, hartgekocht.

Umriihren, Wenden und Neuanordnen.

Fir ein gleichméaBiges Garen ist Umriihren, Wenden und Neuanordnen von Speisen wahrend des Garvorgangs
essenziell. Fiihren Sie dies immer vom Rand in die Mitte durch.

Ruhen

Nach dem Garen ist eine Ruhezeit nétig, damit sich die Hitze gleichmaBig in den Lebensmitteln verteilen kann.
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Lebensmittelmerkmale

Zusammensetzung

Speisen mit einem hohen Zuckergehalt (z.B. Friichtepuddings oder gefiilltes Geback)
bendtigen weniger Garzeit. Passen Sie also auf, denn Uberhitzen kann zu Branden
fuhren.

Knochen in Lebensmitteln sind Hitzeleiter, sodass das Lebensmittel schneller garen wird.
Passen Sie also auf, dass die Speisen gleichmaBig garen.

Dichte

Die Lebensmitteldichte beeinflusst die benétigte Garzeit.
Leicht porose Lebensmittel, wie Kuchen oder Brot, garen schneller als schwere und
dichte, wie z. B. Braten und Schmorgerichte.

Menge

Die Anzahl der Mikrowellen in Ihrem Gerét bleibt dieselbe, egal wie viel Speisen gegart
werden. Die Garzeit muss daher erh6ht werden, wenn die Lebensmittelmenge im Gerét
zunimmt.

Beispielsweise dauert das Garen von vier Kartoffeln langer als das von zwei Stiick.

GroBe

Kleine Lebensmittel und kleine Portionen garen schneller als gréB3ere, da die
Mikrowellen von allen Seiten in ihr Inneres eindringen konnen. Fir ein gleichmaBiges
Garen, teilen Sie alles in gleich grof3e Portionen.

Form

Lebensmittel in unregelmé@Biger Form, wie Hdhnchenbrust oder Hithnerbeine,
benétigen fiir ihre dickeren Teile eine ldngere Garzeit. Firr ein gleichmaBiges Garen,
platzieren Sie die dickeren Teile auf den Rand des Geschirrs, sodass sie mehr Energie
abbekommen.

Runde Formen garen gleichmaBiger als viereckige Formen.

Speisentemperatur

Die Ausgangstemperatur der Lebensmittel beeinflusst die benétigte Garzeit

Gekdihlte Lebensmittel brauchen ldnger zum Garen als solche mit Zimmertemperatur.
Die Temperatur des Behéltnisses ist kein wirkliches Anzeichen fiir die Temperatur der
enthaltenen Speisen oder Getrénken. Schneiden sie Speisen mit Fillungen auf, wie. z.B.
mit Marmelade gefiillte Donuts, um Hitze oder Dampf entweichen zu lassen.

AWARNUNG: Gesicht und Hande: Benutzen Sie i Ofenhandschuhe, um Speisen oder Geschirr aus
dem Gerat zu entnehmen. Treten Sie einen Schritt zuriick, um Hitze und Dampf entweichen
zu lassen. Wenn Sie Abdeckungen entfernen (wie z. B. Klarsichtfolie), Bratbeutel oder
Popcorn-Packungen 6ffnen, sollten Sie den Dampf immer von lhren Hinden oder ihrem
Gesicht fernhalten.

AWARNUNG: Vor dem Servieren sollten Sie immer die Temperatur der Speisen und Getrédnke iiberpriifen
und diese umriihren. Gehen Sie mit besonderer Vorsicht vor, wenn Sie sie Babys, Kindern
oder alten Menschen servieren. Der Inhalt von Babyfldaschchen und Babynahrungsgldsern
miissen besonders auf ihre Temperatur vor dem Verzehr iiberpriift sowie umgeriihrt oder
geschiittelt werden, um Verbrennungen zu verhindern.
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Die Verwendung Ihres Mikrowellengerts ist die schnellste Methode zum Auftauen von Lebensmitteln. Es ist eine
einfache Methode, aber die folgenden Anweisungen sind essenziell, um zu gewahrleisten, dass Speisen vollstandig
aufgetaut werden.

« Entfernen Sie vor dem Auftauen die gesamte Verpackung.
+ Um Lebensmittel aufzutauen, benutzen Sie die Mikrowellenleistungsstufen P-20 bis P-40.
+ Beziehen Sie sich hierbei bitte unten auf die weiteren Informationen.

Neuanordnen

Lebensmittel, die am Rand des Geschirrs liegen, tauen schneller auf als jene in der Mitte. Deshalb sollte man sie bis zu
viermal neuanordnen.

Bewegen Sie eng nebeneinander liegende Stiicke am Rand in die Mitte und ordnen Sie tibereinander liegende Teile
neu an.

Dies wird dafiir sorgen, dass alle Teile der Speisen gleichméafig auftauen

Trennen

Lebensmittel kdnnen beim Einfrieren zusammengeklebt sein. Es ist wichtig, sie sobald wie moglich voneinander zu
trennen.

z.B. Baconscheiben oder Hiihnerfilets.

Abschirmen

Manche Teile des aufzutauenden Lebensmittels konnen warm werden. Um zu verhindern, dass sie noch warmer
werden und anfangen zu kochen, kénnen sie mit kleinen Folienstticken abgeschirmt werden, die Mikrowellen
reflektieren. Beispiele hierfiir waren z.B. Hiihnerbeine und Chicken Wings.

Ruhen

Ruhezeit ist n6tig, um zu gewahrleisten, dass die Speisen vollstandig aufgetaut sind.

Das Auftauen ist nicht abgeschlossen, wenn die Speisen aus dem Gerat entnommen sind. Die Speisen missen
abgedeckt ruhen, um sicherzustellen, dass sie auch in der Mitte komplett aufgetaut sind.

Wenden

Es ist wichtig, dass alle Lebensmittel wéhrend des Auftauens bis zu 4 Mal gewendet werden.

Dies ist wichtig, damit ein sorgféltiges Auftauen gewahrleistet wird.
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Fur das Wiederaufwarmen von Speisen sollten Sie den unten angegebenen Ratschldgen und Hinweisen folgen, um
sicherzustellen, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwdrmt sind.

Tellergerichte

Entfernen Sie Geflligel- oder Fleischstiicke und erwarmen Sie diese separat, wie unten beschrieben.

Platzieren Sie kleinere Stticke in die Mitte des Tellers sowie groBere und dickere an den Rand. Decken Sie sie mit
mikrowellengeeigneter Folie ab und erwarmen Sie die Speise auf Stufe P-50. Nach der Halfte der Erwarmungszeit
sollten Sie es umriihren bzw. neuanordnen.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwarmt sind.

Geschnittenes Fleisch

Decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Frischhaltefolie ab und erwarmen Sie die Speise auf Stufe P-60. Mischen Sie
es mindestens einmal neu durch, um ein gleichméBiges Erwdrmen zu garantieren.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Gefliigelportionen

Platzieren Sie die dicksten Teile der Portion an den Rand des Geschirrs, decken Sie sie mit mikrowellengeeigneter Folie
und erwdrmen Sie sie bei Stufe P-70.

Wenden Sie die Gefliigelportionen nach der Halfte der Aufwarmphase.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass das Geflligel vor dem Servieren vollstandig erwarmt ist.

Schmorgerichte

Decken Sie die Schmorgerichte mit mikrowellengeeigneter Folie oder einem passenden Deckel ab sowie erwdrmen
Sie diese Gerichte bei Stufe P-50.

RegelmaBig umrihren, um gleichmaBiges Erwarmen zu gewahrleisten.

HINWEIS: Stellen Sie sicher, dass die Speisen vor dem Servieren vollstandig erwarmt sind.

Um das beste Erwdrmungsresultat zu erzielen, wéhlen Sie eine zum Speisentyp passende Mikrowellenleistungsstufe
aus. Beispielsweise sollte eine Schale Gemiise bei Stufe P-100 erwdrmt werden, wéahrend eine Lasagne (die ja nicht
umgeriihrt werden kann) bei Stufe P-40 erwdrmt werden sollte.

HINWEISE:

Nehmen Sie die Speisen aus der Folie oder Metallbehdltnissen heraus, bevor Sie sie erwarmen.

Die Erwdrmungszeiten werden von der Form, Tiefe, Menge und Temperatur der Speisen und der GroBe, Form und
dem Material des Behalters ab.

)

/I\WARNUNG: Erhitzen Sie niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen GefaBen, da der Inhalt
herausspritzen und zu Verbrennungen fiihren konnte.

Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn Lebensmittel
mit einem besonders hohen Zucker- oder Fettgehalt, wie z. B. gefiillte StiBspeisen oder Friichtepuddings, gegart
oder aufgewarmt werden.

Erhitzen sie niemals Fett oder Ol zum Frittieren, da dies zu Uberhitzung oder Branden fiihren kann.
Dosenkartoffeln sollte nicht in einem Mikrowellengerét erhitzt werden, befolgen Sie die Herstellerangaben auf der
Dose.

AWARNUNG: Der Inhalt von Saugflaschen und Babynahrungsgldser muss vor dem Gebrauch
geschiittelt bzw. geriihrt und die Temperatur muss vor dem Verzehr gepriift werden, um
Verbrennungen zu vermeiden.
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Wenn Sie denken, dass das Gerét nicht ordentlich funktioniert, gibt es einige einfache Uberpriifungen, die Sie selbst
durchfiihren kdnnen bevor Sie den Kundendienst rufen. Dies kann Ihnen viel Aufwand ersparen, wenn es sich um
einen einfachen Fehler handelt.
Fiihren Sie die folgende Uberpriifung durch:
Geben Sie eine halbe Tasse Wasser auf den Drehteller und schlieen Sie die Tur. Stellen Sie den Timer auf 1 Minute
Garzeit bei Stufe P-100.
1. Schaltet Sich die Gerdtelampe beim Garen ein?
2. Funktioniert der Liifter? (Uberpriifen Sie dies, indem Sie Ihre Hand iiber die Liiftungséffnungen platzieren.)
3. Ertont der Signalton nach einer Minute?
4. IstdasWasser in der Tasse heil3?
Wenn die Antwort auf eine der Fragen ,NEIN" ist, Giberpriifen Sie, ob das Gerat richtig eingesteckt ist oder die
Sicherung durchgebrannt ist. Wenn dies nicht der Fall ist, konsultieren Sie die folgende Tabelle.

AWARNUNG: Reparieren, modifizieren oder passen Sie das Gerat niemals selbst an. Die Durchfithrung
von Reparaturarbeiten ist fiir alle Personen auBBer den ausgebildeten SHARP-Technikern
gefahrlich. Dies ist insofern wichtig, da die Entfernung von Schutzabdeckungen zur
Freisetzung von Mikrowellen fiithren kann.

+ Die Tiirabdichtung verhindert das Austreten von Mikrowellen wéhrend des Betriebs, aber stellt keine luftdichte
Dichtung dar. Daher ist es normal, Wassertropfen oder einen leichten lauwarmen Luftstrom im Turbereich zu
bemerken. Aus Lebensmitteln mit einem hohen Feuchtigkeitsgehalt tritt Dampf aus, der zu Kondenswasser im Gerat
fuihrt, das aus dem Gerat heraustropfen kann.

+ Reparaturen und Umbauten: Versuchen Sie nicht, das Gerét in Betrieb zu nehmen, wenn es nicht richtig funktioniert.

+ Zugriff auf das Gehduse & die Lampe: Entfernen Sie niemals das Gehduse. Das ist extrem geféhrlich, aufgrund der
Prasenz von elektrisch geladenen Teilen im Innern, deren Berlihrung todlich sein kann.
lhr Gerét ist nicht mit einer Lampenabdeckung versehen. Wenn die Lampe kaputtgeht, versuchen Sie nicht, sie
selbsttatig zu entfernen, rufen Sie den SHARP-Kundendienst.
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FEHLERBEHEBUNG-DIAGRAMM

FRAGE

ANTWORT

Ein Luftzug tritt an der Tur auf.

Wenn das Gerét in Betrieb ist, zirkuliert Luft im Garraum.
Die Tur ist nicht luftdicht abgeschlossen, daher kann Luft durch die Tir austreten.

Kondenswasser sammelt sich
im Gerat an und kann aus der
Tur heraustropfen.

Der Garraum wird normalerweise kélter als das Gargut sein und daher wird der
beim Garen entstehende Dampf auf der kélteren Oberfldche kondensieren.

Die entstandene Dampfmenge hangt vom Wassergehalt des Garguts ab. Manche
Lebensmittel, z. B. Kartoffeln sind hochst wasserhaltig.

Das Kondenswasser in der Glastir sollte nach ein paar Stunden verschwunden sein.

Blitz- oder Lichtbogenbildung
im Garraum beim Garen.

Ein Lichtbogen bildet sich, wenn ein Metallobjekt wéhrend des Garens dem
Garraum nahekommt. Dies kann méglicherweise die Garraumoberflache aufrauen,
aber wird sonst das Gerat nicht beschadigen.

Lichtbogenbildung bei
Kartoffeln.

Stellen Sie sicher, dass Sie alle ,Augen” aus den Kartoffeln entfernt haben und die
Kartoffeln eingestochen haben, dann kénnen Sie sie direkt auf den Drehteller in
eine hitzebestandige Auflaufform 0.d. geben.

Wenn Sie den Ofen nur im
Grillmodus nutzen, ist das
Heizelement vielleicht nicht
die ganze Zeit Gber einge-
schaltet.

Der Grund dafiir ist, dass sich das Grillelement ein- und ausschaltet, damit die
Ofentemperatur auf der eingestellten Leistungsstufe bleibt.

Der Grill scheint nicht ein-
geschaltet zu sein, wenn Sie
ihn im Kombinationsmodus
verwenden.

Im Modus Kombinationsgaren (Mikrowelle und Grill) schaltet der Backofen
zwischen den beiden Funktionen um. Die Mikrowellen- und die Grillfunktion sind
niemals zur gleichen Zeit eingeschaltet.

Das Gerat funktioniert nicht,
wenn die Taste START/QUICK
START gedriickt wird.

Uberpriifen Sie, ob die Tiir ordnungsgemaR geschlossen ist.

Gerét gart zu langsam.

Uberpriifen Sie die eingestellte Leistungsstufe.

Das Geréat produziert Ge-
rausche.

Beim Ein- und Ausschalten der Mikrowellenenergie kann es sein, dass ein Brum-
men zu horen ist — das ist normal.

Der Ofen macht nach dem
Garen ein Gerdusch oder
scheint noch zu laufen.

Nach dem Abschluss des Garvorgangs kann der Liifter einige Minuten lang weiter-
laufen, um den Ofen abzukiihlen. Das ist normal.

Das Gehduse ist heil3.

Das Gehduse kann warm werden, halten Sie Kinder von ihm fern.

Auf der Anzeige erscheint
,LoC", wenn eine Taste
gedrickt wird.

Nach 30 Sekunden schaltet der Ofen in den Verriegelungsmodus - sodass keine
der Tasten mehr funktioniert. Wenn Sie die Tuir 6ffnen und schlieBen, funktionieren
die Tasten wieder.

Uberpriifen Sie auch, dass sich das Gerat nicht im Verriegelungsmodus befindet.

Auf der Anzeige erscheint
,Fehler” (,Fail”) und der
Ofen gibt jede Minute einen
Piepton von sich.

Dies passiert, wenn die Tasten des Bedienfelds Ianger als 1 Minute ununterbro-
chen gedriickt werden - trennen Sie den Ofen einige Minuten lang vom Strom-
netz und schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder an.

Der Ofen piepst alle 30 Se-
kunden.

Wenn die Tuir nach dem Abschluss des Garvorgangs nicht gecffnet wird, ertont alle
30 Sekunden ein Piepton. Um diesen Piepton abzustellen, 6ffnen und schlieen
Sie die Tr.
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Ehe Sie einen Service anfordern, tiberpriifen Sie bitte jeden der folgenden Punkte:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat sicher eingesteckt ist. Wenn das nicht der Fall ist, ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, warten Sie 10 Sekunden lang und schlieBen das Gerat anschlieBend erneut ordnungsgemaf an.
Vergewissern Sie sich, ob eine Sicherung des Stromkreises durchgebrannt ist oder ein Hauptstromkreisunterbrecher
ausgelost wurde. Wenn diese einwandfrei zu funktionieren scheinen, tiberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerét.

Vergewissern Sie sich, dass die Drehknépfe fiir Leistung und Timer richtig eingestellt sind.

Stellen Sie sicher, dass die Tir sicher geschlossen ist und in das Tirsicherungssystem einrastet. Andernfalls flie3t die
Mikrowellenenergie nicht in das Gerat.

WENN KEINER DER OBEN AUFGEFUHRTEN PUNKTE DAS PROBLEM LOSEN KANN, WENDEN SIE SICH AN EINEN
GESCHULTEN TECHNIKER. VERSUCHEN SIE NICHT, DAS GERAT SELBST ZU MODIFIZIEREN ODER ZU REPARIEREN.
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Mpoacoxn:

To mpoidv oag
eival onpade-
Uévo pe autd To
oUpBolo. Autd
onuaivel 6Tt
XPNOlUOTToINE-
Va NAEKTPIKA Kal
NAEKTPOVIKA TTPO-
ovta Sev mpémel
va avapiyBouv
€ KOIVA OLKIOKA
anoppippata.
Ynépxet cuoTNUa
Eexwpiotc
TIEPICUANOYNG
ylo autd ta
mpoidvta.

./

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 A.M\npopopisg améppiPng yla XpPiOTEG N

(GwTikn oKiakn xprion)

1. Ztnv Evpwnaikn ‘Evwon

Mpoooyr: Av BENETE va amoppIYETE AUTH T CUOKEUT TTAPAKAAW 1N XPNOIUOTOLETE
KAVOVIKOUC KAGOUG AmOpPIUHATWY!

O XPNOLOTIOINKEVOS NAEKTPIKOC KOl NAEKTPOVIKOG EEOTINIOOC TIPETTEL VAl IETO-
XelpileTal YepOVWEVA Kal CUMPWVA UE T VOUOBOEGIa ToU amartei KATAAANAN
METAXElpLon, amoKaTtdoTach Kat aVaKUKAWGT XPNOILOTIOINHEVOU NAEKTPIKOU Kall
nAekTpOVIKoU e€omAIGHOU.

JUUPWVA PE TNV EGOPHOYI OTTd TA KPATN-UEAN, T VOIKOKUPLA EVTOE TWV HEAWV TNG
EE umopolv va EMOTPEPOLV TOV XPNGOIUOTTOINHEVO NAEKTPOAOYIKO KAt NAEKTPOVIKO
€€OTMNOO O TTPOOSIOPICUEVES EYKATAOTACEIG CUNOYNG Xwpic emPBdpuvon®.

Y€ OPIOPEVES XWPEG® O TOTIIKOG LETATPATNG UmopEi va TapahdBel To ToAad oag
TIPOIOV XWpiG eMBApuvVon av amoKTACETE éva TIAPOUOLO KavoUpILo.

*) NMapaKAAOUE Va EMKOIVWVAOETE HE TIG TOTIKEG APXEG VIO TIEPAITEPW AEMTTOPEPEL-
€.

Av 0 XpnOIHOTIOINHEVOG NAEKTPIKOG 1 NAEKTPOVIKOG EEOTTMIOOG OOG EXEL UMTATAPIEG
1] CUCOWPEUTEC, TTAPAKAAOULIE VO TA AMOPPIPETE VWPITEPA CUUPUWVA HIE TIG TOTTIKEG
anaitoels. Me T owotr amoppupn autol Tou poiovtog Ba Bonbrioete otnv emPe-
Baiwon otita amoPAnta umodAovTal Ty anapaitnTn eneéepyaoia, amokatdoTta-
0ONG KAl AVAKUKAWONG KAl OTL £TOL AMTOQEVYOVTAL EV SUVALIEL APVNTIKES EMOPATELS
o710 TIEPIBAANOV Kall 0TV avBPWTTIVN UYEID TTOU UITOPoUV aANWG va TTPOKANBouv
e€autiag TNG avappooTnG HETaxeiplong amoBAfTwv.

2. Y& aM\eg XwpeG eKTog EE

Av BéNeTE va amoppIETE AUTO TO TIPOIOV, TTAPAKAAOULIE VA ETTIKOIVWVIOETE LE TIG
TOTTIKEG OPXEC KAL VOl PWTIOETE YIa TN OwoTH PéBodo amoppdng.

MNa tnv ENBetia: Ot xpnotpomoinuéveg NAEKTPIKES 1 NAEKTPOVIKEG GUOKEVEC UTTOPOUV
Va EMOTPAPOUV XWPIC XPEWON OTO KATACTNHA AKOMN Kat av dev OENETE va ayopd-
OETE Kavoupylo TTIPOIOV.

Meploodtepa onpieia MEPICUANOYNG avaypAPOVTAL OTIG IOTOGENISES TWV WWW.SWiCO.
ch katwww.sens.ch.

MAnpogopieg andppPnc yia XpoTeG (emayyeApatikn xprion)

1. Zmv Evpwmaikn ‘Evwon

Av T0 TIPOIOV XPNOILOTIOLETAL YO ETTAYYENUATIKOUG OKOTIOUG KAl BENETE va TO
anoppiyete:

MapakaNoUE VA EMKOIVWVNOETE HE TOV TTPOUNOEUTH oag o Ba oag minpogo-
PAOEL yIa TNV avaAnyn Tou mpoidvtog. Mmopei va xpewbeite yia ta £é€oda mou Ba
TIPOKUYOULV ard T avaAnyn Kai Ty avakukAwon. Mikpd mpoiévta (kat Likpd
T00d) UMOPOUV va avaAn@BOoUV amod TOTIKES UTTNPETIES TTEPICUNOYNG.

lNa tnv lomavio: MapakaAoUpE EMKOWVWVAOTE PE TO KABIEPWHEVO GUOTNA TIEPIOUA-
AOYNG 1) TIG TOTTIKEG APXEG VIO TNV EMOTPOPI TWV XPNOILOTIOINUEVWY GO TTPOIOVTWV.

2. Y& a\\eg XwpeG eKTOG EE
Av BéNeTE va AMOPPIYETE AUTO TO TIPOIOV, TAPAKAAOULIE VOl ETIKOIVWVIOETE E TIG

krorm(éc OPXEG KL VO PWTACETE Yla TN owoTr péBodo andppupng.

lNa oépPic, avatpé€te oTov I0T6TONO Www.sharpconsumer.com/contact/, yio ol SIKQIWUATA TTOU AMOPPEOLY OO TNV EyYUNON He-
Tapeite otov 10T6TOMO Www.sharpconsumer.com/support/ 1j EMKOWWVAOTE LE TOV EUITOPO QTG TOV OTTOI0 AYOPATATE TO TIPOIOV.
O1dnAwoelg cuppdPPWONG ival Stabéotpeg amd Tov lotdtono www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MPOOYAAZEIZ MNA THN ANTO®YXH MNIOANHZ EKOEZHZ XE ENEPTEIA
MIKPOKYMATQN

1. Mnv emelpEiTe va AeITOUPYROETE AUTO TOV YOUPVO HE TNV TTOPTA AVOIXTH, KABWE auTO PMopEi va 08Ny oeL o€
emPAaPn ékBeon o€ evépyela IKPOKUUATWY. Eival onpavTiko va PNV aKUPWVETE KAt VA PNV EMEUPAIVETE OTIG
HaVTOAWOELG AOPAAELQG.

2. Mnv TOMOBETEITE TIMOTE AVAUESA OTNV TPOCGOYN TOU YOUPVOU KAl TRV TTOPTA KAl NV EMITPEMETE O PUTIOUG I
UTTOAEIPPATA KABAPIOHOU VA GUYKEVTPWVOVTAL ETAVW OTIG EMPAVEIEG OPPAYIONG.

3. Mn Aettoupyeite Tov poUpvo av €xel umooTei BAGRN. Eival ToAD onpavTtikd va KAgivel Kald n mopTa Tou poupvou
Kat va pnv undpyet kapia BAARN otnv mépTa, 0TOUG HEVTECESES, OTA MAVTANA 1} 0TA O@payiopata méPTag KAt TIG
EMPAVEIEG OPPAYIONG.

4. Mnv €MIXEIPEITE VA ETMIOKEVACETE 1} VA TIPOCAPHAOCETE TOV YOUPVO.

>HMANTIKEX OAHTIEX AXOAAEIAX 3
ErKATAXTAXH 12
PAAIOMAPEMBOAEX 13
OAHTIEX TEIQXHX 13
MPOAIATPAQEX 13
OOYPNOZX KAl EEAPTHMATA 14
MINAKAZ EAEFXOY 15
MPIN XPHZIMOMOIHZETE TON ®OYPNO 16
PYOMIZH TOY POAOTIOY 16
MATEIPEMA ME MIKPOKYMATA 17
PHIFOPH ENAP=H 18
MATEIPEMA XTO IKPIA* 18
MIKPOKYMATA + I'KPIA* 18
AYTOMATO MENOY 19
AYTOMATH AMNOYY=H 22
AYTOMATO =ANAZEXTAMA 22
XPONOMETPO KOYZINAX 23
AEITOYPTIA EZOIKONOMHXHX ENEPTEIAX 23
NEITOYPIIA XITAZHZ 24
KAEIAQMA AZOAAEIAL 24
MAIAIKO KAEIAQMA 24
KAGAPIZMOX KAI YNTHPHXH 25
SKEYH KATAAAHAA TIA XPHZH ME TO ®OYPNO 26
YXYMBOYAEX MATEIPEMATOX ME MIKPOKYMATA 28
YYMBOYAEZ ATTOWY=ZHX 30
YYMBOYAEXZ ANAOEPMANZHX 31
EMIAYXH MPOBAHMATQN 32
MPIN KAAEZETE A BOHOEIA 34

*- Mévo yia povtéla pe ykpiA.
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ZHMANTIKEXZ OAHIIEX AX®AAEIAZ

AIABAZTE NMPOZEKTIKA KAl ®YAAZTE NA MEANONTIKH
ANAO®OPA

Ma tnv amo@uyn Tou Kivéuvou @wTidag. O poupvog HIKPO-
Kupatwv Sev Oa mpémetl va agrivetal Xwpeic emiBAsPn kata
™ Siapkela g Aetrovpyiag. Emimeda 1oxvog mov givau
unepBoAika uPnAd, i XpOVOL HAYEIPENATOG EEAIPETIKA
HEYAAOL, HTTOPOUV Va UTTEPOEPIAVOUV Ta PAYNTA KAl Va
€XOUV WG amoTéAECpa TUPKAYLA.

AuTOC 0 POUpPVOC £xEL OXESIAOTEI Yla Xprion MOVO o€ TTAyKO.
Aev €xel oxedlaoTei yia evowpdtwon o povada koulivag. Mnv
TomoOETEITE TO POUPVO O€ VIOUAATL. H NAEKTPIKN TTapoxH TTpE-
TIEL VA €ival eUKOAA MPOoBAciun woTe N Hovada va umopei va
amoocuvdeDei eUKOAa O€ TEPIMTWON AVAYKNG.

H mapoxr evaAN\aoodpevou NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPETTEL VA
givat 230-240V, 50 Hz, pe ao@dAela ehaxlotng évtaong 10 A,
autopato Slakomtn eAdxtotng évtaong 10 A. Mpémel va mapé-
XETal éva EexwploTO KUKAWA TTou Ba e§umnpetel povo autn Tn
OUOKEUN.

Mnv TomoBeteite TO PoUPVO O MEPLOXEC OTIOU TTapdyeTal Ogp-
poTNTa. Kovtd o€ éva cupfatiké goupvo, yia mapddstypa. Mnv
€yKaB10TATE TO POUPVO O TIEPIOXN UE LYNARA Lypaacia 1} o€ on-
MEio 6oL pmopei va cuykevtpwOei uypaaia. Mnv amoBnkevete
1 XPNOIUOTIOLEITE TO POUPVO O EEWTEPIKOUG XWPOUC.

Eav mapatnpnoete kanvo, oROTE | amocuvdéoTte To
OoUPVO Kal KPATHOTE TNV MOPTA KAEIGTH WOTE VA KATATIVi-
&ete omoleodNMOTE PAGYEG.

Xpnowpomnoleite povo doxeia kat epyaleia mov givar KataA-
AnAa yla xprion o€ @oupvo pIKpoKupatwv. Ta epyaleia

payeipépatog Oa mpémel va eAéyxovtat yia va BeBaiwdeite
WG givat KaTaAAnAa yia xprion o€ oUPVO HIKPOKUUATWV.
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Kata tn Oéppavon gayntov o mAacTika i xaptiva doxeia,
MapaTnPEITE To Povpvo Kabwg urrapyxel mbavotTnTa ava-
PAedng.

Meta tn Xprion, Kabapiote 1o KAAUppA TOU Kupatodnyou
KOl TOV TEPICTPEPYOHEVO SioKOo. AUTA TIPEMEL va Eival OTE-
yva kat Xwpig Aimn. To cucowpevpévo Aimog pmopei va
unepBeppavOei kat va ekiviioel va kanvilel i va maocel
pwTid.

Mnv tomoBeteite eVPAEKTA UAIKA KOVTA OTO poUpPVO ) OTa
avoiyuata e€agplopoVl. Mnv UMAOKAPETE Ta avoiyuata e€agpl-
OMoU.

A@alpéote OAa Ta HETAANIKA O@payiopata, Ta cUPUATA, KTA.,
armd To GaynTO Kal amod TIG CUOKEVAOTIEC paynTou. Ta NAeKTPIKA
T0&a Mov umopéei va dnpuioupynBouv o PETAANKES ETIIPAVELEC,
MITopPEil va TIPOKAAECOUV TTUPKAY!LA.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TO POUPVO UIKPOKUPATWY Yyla va Bepudvete
Addia yia tnyaviopa. H Bepuokpaacia dev eAéyxetal kat To Aad!
umopei va apmdéel pwTid.

Ma va @TIAgETE TTOT-KOPV, XPNOILOTIOLEITE OVO E1IKOUC TTapa-
OKEVAOTEC UIKPOKUUATWYV YO TTOTT-KOPV.

Mnv anmoBnkevete @aynTtoé i} AANQ avTIKEieEVa Héca oTo Poup-
Vo.

EANéyEte TIC puBUioelg agoU {ekivioeTe TO PoUPVO Yia va Befal-
wOeiTe MW 0 PoUPVOC AelTOVPYEL OTTWC EMBUUEITE.

Na emPBAEneTe TOV POUPVO KATA TN SIAPKELA AEITOUPYIAC TOU.

Ma va amo@Uyete uTTEPBEPAVON Kal TTUPKAYILA, TIPETTEL va bive-
1€ 101aitepn mpoooxn étav payelpevete A EavaleoTaiveTe @a-
yNnTo pe uPnAo meplexdpevo (Axapng n Aimoug, yia mapddetyua,
AOUKAVIKQ, TIHTEC 1) XPIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA. AVaTPEETE OTIC
avtioTtolxec urtodeifelg oTo yxelpidlo xpNoTn.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta tpavpaticpov. MPOEI-
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AONOIHZH:

Mn XpNOIUOTIOLETE TO POUPVO €AV €xel uTTOOTEL BAAPN N Qv
SuoAeitoupyei. EAéyEte Ta akdAouBa mptv Tn Xpron:

a) S1yOUPEUTEITE OTL N TOPTA KAEIVEL OWOTA Kat BePaiwOeite
OTl €ival owoTd evBuypaupiopévn Kal Sev gival oTpaPwpé-
vn.

b) EAéyéte yia va BeBaiwdeite mwe ot HeEVTECESEC Kal T HA-
vtala ac@aleiag Tng méptag dev €xouv OACEL Kal dev
givat xahapa.

€) E€ao@aliots Mw¢ Ta o@payiopata Ti¢ TOPTAC KAt Ol EMPA-
VEIEC oPpAylong dev €xouv umooTel BAALN.

d) BeBaiwBsite mw¢ Ssv undpyouv BaBouA®UATA OTO EOWTE-
PIKO TOL YOUPVOU N TTAVW OTNV TTOPTA.

€) E€acpaliote mw¢ To KOAWSI0 TAPOXNG PEVUATOC KAl TO
Buopa bev éxouv umtooTei BAAPN.

Eav n mépta rj ta ogpayiopata TnG mOPTAG EXOUV UTTOOTEL

BAAPN, o poupvog dev npémnel va Teei og Aettoupyia péxpt va

ETIOKEVAOTEL Ao KATOL0 apuoSIo ATopo.

Moté pnv mpooappnoeTe, EMOKEVALETE I} TPOTIOMOLEITE TO
@oUpvo povol oag. Eival emkivéuvo yia omolovénmote aA-
AoV EKTOG A0 KAMTOI0 APHOSI0 ATOWO, Va EKTEAETEL OTTOLA-
dnmote epyacia oépPig | eMOKEVNG Tov mepINaUBavel Tnv
aAPaipEC TOU KAAUMHATOC TO OTTIO{0 TPOCTATEVEL AT TV
€KOEON O€ EVEPYELA MIKPOKUHATWV.

Mn A€lToupYEiTE TO POUPVO HE TNV MOPTA AVOIKTH KAl UNV TPO-
TIOTTIOLEITE UE OTTOLOVOARTIOTE TPOTIO TA PAVTAAA ACPAAEIQG TNG
mopTag. Mn Asrtoupyeite To poupvo gdv mapeuPAreTal KAMOLO
QVTIKEIMEVO QVAPEDCA OTA OPPAYIOUATA TNG TOPTAG KAl TIG ETTI-
(PAVEIEG OTEYAVOTIOINONG.

Mnv emTpENETE TN CUCGOCWPELVON Aimoug 1 BpwuLIA¢ TAvw
oTa oPpayiopata tng moptag Kai ta yeirvialovra TUipa-
ta. KaBapilete 10 poUpvo G€ TaKTA XpoVIKa Stactiiparta
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Kal a@QalPEITE OMOLEGONTTOTE AMOB£TEIC TPOPNG.

AkolouOeite TiIg 0dnyieg oxXeTIKA pe To Oépa "KaBapiopog
Kat Zuvtpnon". Amotuyia va S1atnpriGETE TO (POUPVO OE
Ka@apn katactaon Oa pmopovoe va odnyroet oe alhoi-
WO TNG EMPAVELAG N omoia Oa umopoUcE va eMNPEACEL
Suopevwg tn {wN TG CUOKEVNG Kal mMOavwg va odnyrnoet
o€ emkivéuvn katactaon.

Atopa pe BHMATOAOTEZ mpémel va CUUPBOUAEUTOUV TOV YIATPO
TOUG I} TOV KATAOKEUAOTH TOU BNUATOSOTN Y TPOPUAAEEIG
OXETIKA UE TOUG POUPVOUG MIKPOKUHUATWV.

MNa va amo@uyete Tnv mOavotnta nAektpomAndiag.

« XeKapia mepimtwaon dev MPETEL VA APAIPETETE TO EEWTEPIKO
KAAUUHQ.

+ [1O0T€ un XUVETE 1) EI0AYETE AVTIKEIUEVA OTA AVOIYMATA TNG
ao@AAElQC TNG TOPTAG 1} OTA avoiypata e€aEPIOUOV. Z€ TIEPI-
nitwon 8l1appong vypoU, OPNOTE Kal AamToCUVOEDTE TO POoUP-
VO QUEOWG, KAl KOAEOTE €va €€0VCI0O0TNUEVO AVTITTIPOCWTIO
o¢pPig tng SHARP.

«  Mn BuBilete o KaAwSLI0 N TO BUCPA TTAPOXAG PEVHATOC O
vepo 1§ o€ omolodnNmoTe AANO LypPO.

«  Mnv agnrvete 1o KaAAwSI0 MAPOXAS PEVHATOC VA KPEUETAL
amd TNV dkpn Tou Tpaneliov f Tou TTAYKOU £pyaaciac.

«  Kpatnote to KaAwSI10 TapoxAG PEVUATOC HaKPLd amd Bep-
MEC EMPAVEIEC, oupTEPIANApBavopEVoU TOU TTIOW PEPOUC TOU
pOoUpPVOoUL.

« Kpatote tn ouokeun Kat To KaAAwSI0 TNG pakptd amd naidid
NAIKiOaG KATW TwV 8 ETWV.

«  Mnv eMIXEIPEITE VA AVTIKATAOTACETE TN AQUTTA TOU (pOUPVOU
MOVOL 0a¢, KAl PNV EMITPEMETE O KATIOIOV 0 omroiog Sev gival
NAEKTPOAOYOC e€ouatodotnuévog amod tn SHARP va kdvel
KATL T€TOl0. EAV N Aduma tou poupvou nmapouactdoel BAAPN,
TTAPAKAAOUE CUMPBOUAEUTEITE TOV QVTIMTPOCWTIO 0aG 1 éva
e€ovalodotnuévo avtimpoéowmno o€pPig tng SHARP.
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Av 1o KaAwd10 Tpoodoaiag £xel unmoatei BAAPN, Ba mpénel
va avtikabiotatal and €€0uclodoTNUEVO EKTTPOCWTIO GEPRIC
™n¢ SHARP.

MPOEIAOMOIHZH: Yypa kat AAAa @aynta dev nmpémel va
Oeppaivovtal o oppayicpéva doxeia epocov givar mOavo
va ekpayouv. H Oéppavon avaPpuKTIKwy HE HIKpOoKUpAaTa
pmopei va odnynoel oe kaBuotepnuévn ékpnén Bpacpovu,
EMOMEVWG IPETEL Va SiveTal mpooox 6TO XEIPIOHO TOV
Soxeiov. Na va amogiyete Tnv mOavoétTnta EKpnEng Kat
Eapvikov Bpacpou:

Moté un xpnoipomnolsite oppaylopéva doxeia. AQaipéoTe Ta
o@PayiopaTa KAl TA KATTAKLA TIPLV TN Xprion. Ta ogpaylopéva
Soxeia umopei va ekpayolv e€aITiag TNG CUCCWPEVONG TTiEONC
aKkoOpa Kal 6Tav o poupvoc éxel of3riocl. Npooéxete 6tav Palete
OTa HIKpoKUpaTta uypd. Xpnotpomoleite Soxeia pe gapdu o16-
MIO WOTE vVa EMTPEMETAL N SlAPUYR TWV PUCANISWV.

Noté pn {eotaivete vypa o€ doxeia pe 6GTEVO GTOMI0, OTTWG
MmMMEPOS, EPOCOV aUuTO pmopEei va odnynoel otnv éKkpnén
TWV MEPLEXOUEVWYV aTrO To Soxeio otav auto OeppavOei, kat
OTNV MPOKANCN EYKAUUATWV.

Ma va amo@uyete Eagvikn ékpnén avaBpdalovtog uypou Kal

mBavoé (epdtioua:

1. Mnv xpnoipomoleite yia mTOAAR wpa.

2. AvakatéPte o vypo mptv 1o (éotapa/EavaléoTtapal.

3. MNporteivetal va Badete pia yudhivn pdfdo n mapopola (oxt
METAAAIKA) O0TO LYPO evw avaBeppaivetal.

4. ApnoTe To LYPO VA NPEUROEL Yia TOUAAXIOTOV 20 SeUTEPOAE-
TITA OTO POUPVO OTO TEAOC TOU XPOVOU HAYEIPEUATOC Yia VA
ATTOPUYETE KABUOTEPNUEVO EKPNKTIKO BPACUO.

Mn payeipevete afya pe To To0gAL TouG. Ta Bpactda olo-
KAnpa afya dev mpémel va {gotaivovtal 0Ta HIKPOKUHATA
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EPOOOV UIMOPEI VA EKPAYOUV AKOHA KAl APOU TO HAYEipENa
éxet An&el. Na va payeipéPete N va Eavaleotavere afya
mov S&v £Xouv avakateuTEi Kat Sev £Xouv yivel opeléTa,
TPUNINOTE TOUG KPOKOUG Kal Ta aonipadia. =epAouvdiote kat
KOYTE 0 PETEC Ta Bpacpéva aBya mpotou ta {avaleota-
VETE OTO (POUPVO MIKPOKUHATWV.

Mpiv o payeipgua, Statpumiote Tn AoLdA/METOA PAYNTWV
OTIWC Ol TTATATEC, TA AOUKAVIKA KAl Ta pPoUTA, EI0ANWG PTopEi
vVa EKPAYOUV.

MPOEIAOMNOIHZH: Ta mepIEXOMEVA TWV UMIUTTEPO KAl TWV

Balwv pe maldikég TpoPEC MPEmel va avakatevovTal 1 va

avakivouvTtal Kat mpEmel va eAéyxetal n Oeppokpaacia mpiv

TNV KatavaAwon, WoTe va amo@evx0oiv eykavpara. Xpn-

OLHOTTOLEITE MACTPEG I} YAVTIA (POUPVOU OTAV ATIOMAKPU-

VETE TO PAYNTO ATIO TO (POUPVO YIA VA ATTOPUYETE EYKAU-

pata. MNa va amo@iyete TRV mOAvOTNTA EYKAUUATWV:

« [dvta va avoiyete ta Soxeia, TOUG TAPACKEVAOTEC TTOTT-
KOPV, TIC COKOUAEC HAYEIPEUATOC VIO OUPVO, KTA, HaKPLA
Ao TO TIPOOWTTO KAl TA XEPLA YL VA ATTOPUYETE EYKAVUATA
amd atpol¢ Kat €kpnén Bpaouo. MNa va ano@uyete eykav-
Mata, Tadvta va eAEyXeTe T BeppoKpacia Tou gaynTou Kalt
va avakaTeVETe TIpLV To opBiplopa kat va divete 1dlaitepn
mpoooxn oTn Oeppokpaacia Tou paynTou Kal TwV TTOTWV TToU
Sivovtal og pwpd, maidid i nAikiwpévouc. Ta mpoofdoipa
TUAMaTa pmopei va (eotaBouv katd tn Stdpkela NG XPHong.
Ta veapd maidid mpémel va KpatouvTal JakpLd.

« HBepuokpaocia tou doxeiou dev amotelei aknBivn évdeién
NG OeppoKkpaciag Tou GaynTou 1) ToU TTOTOU- EAEYXETE TTA-
vta tn Oepuokpaacia payntou.

+ Na otékeoTe mavta mMiow amod TNV TOPTA TOU POLUPVOU OTAV
TNV AVOIYETE, YA VA ATTOQPUYETE EYKALUATA ATTO ATOUC Kal
BepudTNTA TTOU SlAPEVYOULV.
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«  KoBete o péTeg yeUIOTA PaynTdA poUupvou agou Ta (eoTdve-
T€ yla va anmeAeuBepwBouv ol aTpoi Kal va amo@UYETE yKaL-
pata.

«  Kpatnote ta madid pakpld and tnv méPTa yla tnv mpooTta-
oila Toug amd eykavpuata.

MPOEIAOMOIHZH: Emtpénete o maidia nAkiag avw tTwv
8 XpOVWV va XPNOIHOTIOIOUV TO (pOUPVO XwpiG EMiPfAe-

Pn HOVO EPOOOV TOUG EXETE TTAPACXEL EMAPKEIG 0ONYiEG
€TOL WOTE va €ivatl IKava va XpnoIHOTToIoUV TO (PpOUPVO UE
ac@alela Kat epocov Katalafaivouv Toug Kivéuvoug mou
EVUTIAPXOUV 0TNV ECPAApEvVN Xprion Tov.

‘Otav n cuokevn eKteei Tig Aertoupyieg FTKPIA, MI=Z TKPIA,
AEPOOGEPMOY, MI= AEPOOEPMOY kat AYTOMATOY ME-
NOY (A&ertoupyieg mou 1GXUOUV GTO HOVTENO), Ta maidid
TIPETEL VA XPNGIHOTIOIOUV TO (pOUPVO MOVO UMO TNV eMiPAe-
Yn evnAikou AGyw TNG avantuocoopevnG Oeppokpaaiac.

H ouokeun avtn 8gv mpoopiletal yia xprion amoé aropa
(mepAapBavopévwv matdiwv) HE HEIWUEVEG CWHATIKEG,
aloOnTipLEG ) S1avoNnTIKEG IKAVOTNTEG, | Am AToOpa XWPiG
EUMELPia N YVWON, EKTOG AV Tn XPNOIHOmOoloUV Umio emif3Ae-
Pn N éxouv AaBel odnyieg OXETIKA HE TN XPRON TG CUCKEL-
NG amd ATopo UTTELOUVO Yia TNV ACPAANELA TOUG.

Tamaidia Oa nmpénel va emPBAémovral MPOKEIMEVOUL va
Swaoaliotei 6t1 Sev Ba mai{ouv pe Tn cvokevr). O kaBapt-
Ouo¢ amo maidia Oa mpénel va mapakoAouvOeital.

Ta povtéAa pe NAEKTPOVIKO mivaka agpng éxouvv Suvatotn-
Ta AelTovpyiag maidikoU KAEISWHATOC.

Mn yépveTe MAvw OTNV TOPTA TOU POUPVOU KAl UNV KAVETE
Kouvla Tavw TG Mnv mraileTe e To @oUPVO, OUTE va ToV XPNOol-
MOTIOIEITE WG TTaIXVIOL.

Ta maidid mpémnel va pabaivouv OAeC TIC ONUAVTIKEG 0OnYieC
ao@AAELQC: XPON TMACTPWY, TTIPOCEKTIKN APaAipETN KAAUUMA-
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TwV @ayntou- va divetal 1dlaitepn MPOCOX GTIC CUCKEVATIECG
(m.X. autoBeppalvopeva UAIKA) TTOU gival oxedIAoPEVES va KA-

VOUV TO aynTo Tpayavo, ULag Kal UmopEi va givat urrtepBoAikd
(eoTécC.

AANEC TPOEISOMMOINOEIG
[OTE PNV TPOTOTIOIEITE TO POVUPVO UE KaVEVA TPOTIO.
Mn UETAKIVEITE TO POUPVO VW PpiokeTal o€ AelToupyia.

AuTtn n ouokeun poopiletal Hovo yla xprion o€ omitl. AuTOC O
@oUpvo¢ MpoopileTal yia OIKIOKH TTAPACKELN ¢aynToU Kal Ummo-
pEi va xpnotpomoinBei povo yla Tnv mapacKeUn @aynTwy Kal
popnudatwy. H ERpavon ¢gayntou ) To OTEYVWUA poUXwY, OTTWG
Kal n xprion yta va (eotaivovtal OeppoKUOTEG, MAVTOPAEC,
OPOoLYYdapLa, VWA pouxa Kal TTapdpola UmopEi va odnynoel o€
KivOuvo TpaupaTiopol, avAPAEENG R WTIAG. Agv gival KATAA-
ANAOG Y10 EUTTOPIKA 1} EPYACTNPLAKN XPNOoN.

MNa va cupBailAete otnv opaln Xpron TOU (POUPVOU GaG Kal
va amo@Uyete BAGBN.

Moté va un Asrtoupyeite To PolpPVo evw eival adeloc. Katd tn
XPrion OKEVOUC YPNOiHaATOG 1) AUTOBEPUAIVOEVOU UALIKOU, va TO-
moBeteite mAvta éva OEPUOUOVWTIKO OTOIXEIO ammd KATwW, OTIWG
TIIATO TTOPOEAAVNC, YIa TN armo@uyr TTPOKANoNG {NUIAC oTNn
Bdaon Tou poupvou AOYyw BePUIKAC KaTamdvnong. Agv TPEmel va
untepPaivetat o xpovog mpobépuavong mou mpoodlopiletal oTIg
odnyieg Tou okeLoOUC.
Mn xpnotuomolEite LETAANIKA OKEUN, TA OTTOIA EKTPEMOUV TA WI-
KPOKUUATA Kal UTTopoUV va TIPOKAAECOUV NAEKTPIKA TOEa. Mnv
TOTOOETETE HETAANKA KOUTIA OTO (POUPVO.
Ma tnv amoguyn tng Opavong Tou MePIoTPEPOEVOU SIOKOU N
™N¢ fAaong Tou Poupvou:
a) MNptv kaOAPICETE PE VEPD, APROTE XPOVO VA KPUWOEL
b) Mn Balete Bepud r kpva aynTd rj Opd OKELN TAVW OTNV

Kpua [3aon tou gpoupvou.
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C) Mnv tonoBeteite Timota 0to e€wTepIKS MePiBANUa Katd ™
S1dpkela TnG Aettoupyiag.

ZHMEIQZH:

Mn xpnotuomoleite MAaoTiKA doxeia yia Bépuavon Pe HIKPOKU-
paTta €dv 0 poUpVoC gival akOun BepPog Aoyw Xpriong cuvdu-
aOoTIKAC AelToupyiag (avaloya Ye To HOVTENO poUpvou) SIOTL
MITOPEl va Alwoouv.

Ta mhaoTika doxeia dev Mpémel va XpnoILoTmoloUvTal KATA TIG
TTAPATIAVW AEITOUPYIEG EKTOC EAV O KATAOKEVAOTAC TwV SOXEI-
wV ONAWVEL WG gival KataAAnAa.

Eav bev giote oiyoupol OXETIKA HE TO TIWG VO CUVOECETE TO
@OUpPVOo oag, mapakaloUpe cupBouleuteite éva e€ouclodotn-
HEvo, SlamoTeVEVO NAEKTPOASYO.

OUTE 0 KATAOKEVAOTAC OUTE O AVTITTPOOWTTOC UTTOPOUV va Oe-
XToUV €uBUVN yia BAGPN Tou EOUPVOU 1 ATOMIKO TPAUMATIOUO
TTOU TTPOEPXETAL amd aoTtoyia Tipnong TnG opbn¢ dtadikaaiag
NAEKTPIKAC oUVOEDNC.

[NeploTaolakd Pmopei va oxnUatioTouv 0ToUG TOiXOUG TOU
(OoUPVOU 1 YUPW a0 Ta OYPAYIOPATA TNE TOPTAG KAl TIG ETTI-
@aveleg oppAylong, udpaTtpoi R otayovec. Autd ival puaclolo-
YIS Kat dev gival évdelén diappong Tou @olpvou r) SUCAEITOUP-
yiag.

Auti n ouokeun npoopiletal yla Xprion o€ OTITL KAl TTAPOUOLEG
EPAPUOYEG, OTIWG: XWPOUG koulivag mou ameuBuvovtal o€ TIPo-
OWTTIKO KATACTNMATWY, YPAPEIWV Kat AAAWV ETTAYYEAUATIKWV
XWPWV / aypokTApaTa xprion amd meAAteg {evodoxeiwy, HOTEN
Kal Xwpwv Slapovig aANou Tumou / Xwpoug TUTTou {evwva.

f E AuTé 10 oUPBOoAO UTTOSNAWVEL OTIL Ol EMIPAVEIEG €ival
mBavo va {eotaBouv Katd tn xpnon.
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1. Agaipéote KABe UNIKO CUOKELATIOG ATTO TO ECWTEPIKS TOU POUPVOU KAl APAIPECTE OTTOLASHTTOTE TIPOOTATEVUTIKY
UeUBpAavn BpioKeTal TNV EMEAVELA TOU EEWTEPIKOU KAAUUATOS TOU GOUPVOU MIKPOKUMATWV.

EAéy€te TO poUpVO TPOoEKTIKA yia omoladrimote onpadia BAABNC.

TomoBEeTAOTE TO POUPVO TTAVW OE LA ACPANY, ETTITESN EMPAVELD TTOU AVTEXEL TO BAPOC TOU POUPVOU Kal EMITAEOV
70 BapUTEPO aVTIKEIpEVO TTOU ival mBavo va BeppavOei péoa oto @oupvo. Mnv TomoBETE(TE TO PoUPVO péoa o€
VTOUAATIL

EmAé€te ia emimedn em@dvela pe emapkr ENEVBEPO XWPO yla TIG oTéG £10080u Ka/r e€68ou aépa. Avatpéfte
TNV €IKOVA TNG TPWTNG 0eNiSag. H miow em@dvela Tng GUOKELNG UMTOPE val KAAUTTTETAL amd Toixo.

wnN

»

+ ENevBepo UYOoC eykaTAOTAONG TOUAGXIOTOV 85 EK.

+ Amatteital ENAXI0TOG XWPOG TOUAAXIOTOV 20 €K. QVAUEDA OTIG TTAEUPEC TOU (POUPVOU HIKPOKUHATWY Kal OTTOlouadi-
TIOTE YEITOVIKOUG TOIXOUG 1} AVTIKE{pEVA.

+ AQNOTE ENAXIOTO XWPO TOUAAXIOTOV 30 €K. TTAVW OTTO TO YOUPVO.

« Mnv agaipeite ta modia anoé t Baon Tou polpvou.

+ H @payn twv avolypdtwyv el068ou kai/r €65ou aépa pmopei va mpokahéoel BAGBN oto povpvo.

+ TomoBeTroTE T0 POVPVO G0 To SUVATOV HaKPUTEPA aTTd PadIOPWVA Kal TNAEOPATELS. H AetToupyia Tou gpolpvou
HIKPOKUPATWY UTTOPEL va TTPOKAAEDEL TTAPEUBOAEG 0T AN amd To padiowvo 1 TNV TNAEOPATT 0.

85cm

/‘

5. Yuvdéote pe aopdalela To Buopa TpoPodoaiag Tou YoUPVOU OE HIa YEIWHEVN OIKIAKK NAEKTPIKA TTpila.
MPOEIAOMNOIHZH:

Mnv tomoBeteite To PoUpPVO O onpeia 6mou Mapdyetal BepudTNTa, LSPaATHOI 1 LYPNAA enineda vypaaiag (yia mapd-
Selypa, kovtd o€ ] Tavw amd cUUPBATIKO GOUPVO) i KOVTA O€ UNIKA TToU ava@AéyovTal (Yia Tapadetypa, KOUPTIVER).
Mnv @pdooete i} eumodilete Ta avoiypata e§agplopov..

Mnv tomoBeteite avTikeipeva mavw amo To Goupvo.

MnV aKOUMTATE TO EWTEPIKO TOU POUPVOU UIKPOKUUATWY KATA TN SIAPKELA 1) apéowd META TN AetToupyia, KabBwe Ba
eival Bepud.
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H Aertoupyia pikpokupdtwy gival mBavéd va mpokahéoel mapeUBolég oTo padidgwvo, Tnv TNAedpaon, fi mTapopolo

e€omAiopo. Av mapatnpouvTtal mapeUBOAES, umopouv va pelwbouv i va e€alelpBolv Aafaivovtag Ta akohouba pétpa:

1. KaBapioTe Tnv meploxn EMa@nG tng mdpTag Kat TG KOINGTNTAG TOU QOUPVOU,

2. ANAETE TV KatevBuvon TG Kepaiag AYng Tou padlo@wvou 1 TnG TNAEGpaonG.

3. TomoBetriote o€ AMNN B£0nN TOV POUPVO UIKPOKUPATWY O€ OXEON UE ToV SEKTN.

4. TUvSECTE TOV POUPVO UIKPOKUHATWY O€ SIaQOPETIKNA TPIla WOTE 0 POUPVOC MIKPOKUHATWY KAl 0 SEKTNG VA N
Bpiokovtat otnv idla ypappr mapoxng peuHaToG.

AuTti n ouokeun mpémel va yelwBei. O poUpvog gival eEOMMONEVOG HE £va KAAWSIO TTOU TTEPIEXEL AYWYO YEIWONG HE
Buoua yeiwong. Mpémel va cuvSebei oe mpila o éxel eyKataoTabei owoTtd e KATAANAN yeiwon. e mepimtwon
BpaxukukAwoNG, N yeiwon pewwvel Tov Kivduvo nhektpomAnéiag kabwe S1abétel aywyod Slapuyng yla To NAEKTPIKO
PEVMA. ZUCTAVETAL VA TIAPEXETAL EEXWPIOTO KUKAWUA Yia EEUTTNPETNON HOVO TOU GOUPVOU.

| A MPOEIAOMOIHZH: Ecpalpévn xprion Tou Buopatog yeiwong umopei va mpokaléoel Kivéuvo nAektponAngiag.

THMEIQXZH:

1. Av éxeTe OmOIASATIOTE EPWTNON OXETIKA UE TIG 08Ny yeiwong fi nAekTpoloyikd Oéuata, cupBouleuteite Evav
£€ouo1080TNpévVo TEXVIKO O£PPIC.

2. OUTE 0 KATAOKEVAOTHG OUTE O AVTITPOOWTTOG UITOPoUV va SexTouv euBUVN yia BAASN TOU GOUPVOU I ATOHUIKO
TPAUPATIOUO TTOU TIPOEPXETAL ATTO AoTOXia TPNONG TNG S1adikaciag NAEKTPIKAG oUVSETNC.

3ToV aywyd TapoxnG PEVHATOC TTOU XPNOIUOTIOLEITAL OTOV POUPVO HIKPOKUHATWY XpnaotpomolovvTal KaAwdia Tou €§ng

XPWHATIKOU KWAIKA:

Mpdowo kat Kitpivo = FEINZH

Mm\e = OYAETEPOX

KAOE = PEYMA
‘Ovopa povréou: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Taon Ipappric Evalagodpevou Pevpatog 230~240V, 50 Hz povric pdong
Aopdheta ypappnc Slavopric/autépatog Slakémn: 10A
loyuc: Aagalij yia yprion pe 700 W | 900 W | 900 W 700 W 900 W 900 W 900 W
Tkpi 900W 1000 W 1000W 1000W
oy ¢ \ <05W
Katdotaon e€otkovopnong evépyelac >05W
0 Macoopevn 10y0¢ 1200W 1400 W 1400W 1400W 1400 W 1400W 1400 W
Zuyvétnta Mikpokupdtwv 2450 MHz*
E¢wrepikéc Staotdoec (M) x (Y) x (B) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455%274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x 309 x 441
Eowtepikég dlaotdoei (M) x (Y) x (B)** mm 315x198x297 | 340%220x320 | 340x220x 344 | 315x198x 297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Xwpnukotnta Dovpvou 20 Nitpa** 23 hitpa** 25 Nitpa™* 20 Nitpa** 25 Nitpa** 25 hitpa** 28 Nitpa**
Niapetpog meploTpepopevou iokou 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
MéyeBoc axdpac ykpih (M) x (B) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Bdpog mep. 10,5 kg. mep. 12,9 kg. ep. 13,5 kg. mep. 10,9 kg. mep. 13,9 kg. mep. 13,7 kg. mep. 16,6 kg.
Nvyvia ovpvov (tomou LED) 1,5W

*- To mpoiév auté mAnpoi Tnv amaitnon Tov eupwmaikol mpotumov EN55011. & ouppéppwon Ue auté To mpOTUMo, TO TPOIGV auTo Taivo-
peitat wg e€omAioude opddag 2 kAdong B.

H Oudéa 2 onuaivel mwg o e§omAioud¢ autog mapay 1l pyela padloouxvoTriTwy umé TN HopPH NAEKTPOUAyVNTIKIG akTivofoliag
yia T BepIKr) KaTepyacia gayntwv.

H KAdon B onuaivel mwg o é§omAiopdc givat katdAAnAog yia xprion o€ oikiaké meptfdilov.

** - H e0wTEPIKI) XwpnTIKGTNTA UoAoyi{eTal HETPWVTAG To péyioto mAdrog, fd6og kai Uipog. H mpayuatikn xwpntikétnta umoSoxric
@ayntou sivai UIKpOTePN.

QY MEPOXTHXZ MOAITIKHZ ZYNEXOYX BEATIQXHE, AIATHPOYME TO AIKAIQMA NATPOIMOMOIHZOYME TO ZXEAIAZMO
KAITIZ MPOAIATPAGEX XQPIX MPOEIAOMOIHZH.
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1. X0otnpa ac@daliong méptag

2. Mapdbupo povpvou

3. AakTtUNOg KUNIONG

4, TUVOECHOG TTEPIOTPEPOEVOL SioKOU

5. TepPIOTPEPOUEVO KOUUTTE KAl KOUUTTIA
eNéyxou

6. KdAuppa kupatodnyou (Mnv agaipeite)

7. Tudhivog Siokog

8. Ixapa yKp yia YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A kat YC-PG284A

9. Avoiypata e€aepiopov

10. E§wTePIKO KAAUPpA

11. KaAwd1o mapoxn¢ pevpatog

ENéy€re yia va BeBaiwbdeite 0TI Mapéxovtal Ta
mapakdTw e€apTipaTa:

Mévo yia (poUpvoug YKpIA:

Zxapa yKpIA - yia xprion Katd 1o payeippa
HOvo pe T Aertoupyia YKPIA.

HE @oUpPVoUG YKPIN. MH XpNOIHOTIOIE(TE TN
oxdpa 6tav XPnOIKOTIOLEITE TN AelToupyia
MIKPOKUHATWV.

la va XpnoIUOTOINOETE T OXAPa YKPIA,
avatpégte oTig evotnTeg IKPIA og autd To
gyxelpidlo xpriot.

Mnv akoupmdate moté To YKPIA 6tav givat
{eoTo.

THMEIQXH: Katd tnv mapayyelia e€aptnuatwy,

avaeépete SU0 OTOIKEID: TO GVOUA TOU
QAVTOANAKTIKOU KAl TO GVOA TOU HOVTENOU.

IHMEIQZEIZX:

H oxdpa ykpiA éxel oxed1aoTei yia xprion povo

Metd To payeipepa @ayntwv pe Nimm xwpic kaAvppa, mavta va kabapilete S1e0dIKd To ECWTEPIKO: AUTO TTPETIEL VA

€ival oTeyvo Kal Xwpig Airmog. To palepévo Aimog pmopei va umepBeppavOei kKat va apyioel va kamvilel fi va mdoet

PwTIA.

Katd t Aettoupyia MIKPOKUUATWY, TAVTOTE Vo TOTOBETEITE éva OKEVOG TAVW OTOV TIEPICTPEPOUEVO SiOKO.
MH xpnotpomoleite Tn oxApa YKPIA KATA TO HOYEIPEUA HOVO HE HIKPOKUHATAL.

(POPATE XOVTPA YAvTIA pOUPVOU.

AHPOEIAOHOIHZH: AuTé 10 CUpHBONO GNHAIVEL OTI O1 EMPAVELEG HTTOPOUV VA YiVOUV KAUTEC KATA
T Sidpketa TG Xprionc. H mépta, 1o e§wTtepikd KAAUHHA,TO ECWTEPIKO TOU POUPVOV, Ta e§apTHHATA Kal
Ta marva Oa yivouv molv {eotd katd Tn Sidpketa Tng Aertovpyiag. MNa va amo@UyeTe eykavparta, mavra va
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MINAKAX EAETXOY

YHOIAKH OOONH - lMpofBdaiovtat
XPOVOG HAYEIPENATOG, IOXUG, EVOEIEEIG
Kal TpéYouoa wpa.

Koupma AUTO MENU (Autépata
HEVOU)- MaTAoTe yia emAoyr pHeEvoy
autépatou pevou. (Avatpé€te otn
oehida 19 yia oupBOUAr OXETIKA pE

™ xeron).

START/QUICK START (ENAP=H/
TPHIFOPH ENAPZH)- (Xehiba 18).
MICROWAVE POWER (IZXYX
MIKPOKYMATQN) - Miéote 1o yla

va emAEEeTe TO emimedo 1oXUOG
UIKPOKUUATWV. (ZeNiba 17).

GRILL (TKPIA) - Miéote 10 Y10 va
OpPICETE MPOYPAUHA HAYEIPEUATOG HE
YKPIA. (Zeiba 18).
MICROWAVE+GRILL
(MIKPOKYMATA+IKPIA) - Mi¢ote yia
V0 OPICETE TIPOYPAUHA LAYEIPEUATOG
UE CUVEUAOHO MIKPOKUHATWY Kal YKPIA.
(ZeNida 18).

MNEPIZTPEQOOMENO KOYMIMI -
TupioTe Katd tn opd Twv SEIKTWV TOU
poAoytou 1 avTiBeTa, yia va opioeTe
S1dpopeg AelToupYyieG.

STOP/ECO - MéoTe pia popd yia
npoowpvry S1AKOTA HAYEIPENATOG, i
800 POPEG yIa YEVIKN OKUPWON TOu
HaYELPEUATOG.

XpnolpomoleiTal yla va opioeTe Tn
Aertoupyia e€olkovounong evépyelag.
(Zehiba 23). 1
CHILD LOCK (NMAIAIKO KAEIAQMA) -
(Zehiba 24).

. TIME/SET CLOCK (XPONOZ/PYOMIZH
POAOTIOY) - Xpnotuomolgital yia
pUBUION TNG WPAG.

Xpnoipormoleital yia puBuion tng
Aeitoupyiag xpovodiakomtn (Zehida
16). 3

o

.

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex 8

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

Riauy

MICROWAVE
el |

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,

YC-PG284A
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PNO

‘Otav oUVEEOETE YIla TTPWTN GOPA TOV POUPVO, AKOUYETAL VG KOG Kal pgavietatl otnv 006vn n éveién "1: 00"
Inuewote mwe Sev xpeldletal va puBUIcETE TO POAGL yia va AEITOUPYHOEL GWOTA 0 PoUPVOC. MNa va pubuiceTe To
POAOL, akoNoUBNOTE TIG 08NYieG 0TNV EvOTNTA “PUBMION TOU poAoylou” O€ AUTO TO EYXEIPISIO XPROoTN.

Katé tv mpwtn Qopd Xpriong Tou VEOU YKPIA, UTTOPEL va oXNUATIOTEL Byel Kamvog kat pupwSIEe. MNa va amo@euyBei
QUTO KATA TO PAYEIPERA GAYNTOV, XPNOIUOTIOIOTE TN AEITOUPYIA YKPIA XWPIG @aynTo yla Tep. 20 AemTa.

A@oU avoi&el Kat KAEIOEL N TTOPTA, 0 POUPVOE HETABAIVEL TNV KATAOTACN avapovic. Av Sev matnBei kavéva Koupuri
yia 1 Aemtd, n 006vn mapapével vepyomoinuévn Kat Ta Koupmid Sev Aertoupyouv. MNa petdBaon {ava o€ kataotaon
QAVAUOVAG, avoi&Te Kal KAEIOTE TNV TOPTA.

Katd to payeipepa, av matnOei to kouumni STOP/ECO pia gopd, Tibetal o€ mavon o KUKAOG payeipépatoc. Na
OUVEXI0N TOU PAYEIPEUATOC, TATHOTE To Koupni START/QUICK START. Av matnBsi To kouprni STOP/ECO 0o gopéc,
AKUPWVETAL TO PAYEipENQL.

‘Otav mpoypappaTiCeTe TOV YOUPVO YIa CUYKEKPIUEVN AelToupyia kat Tepdoouv 30 SeutepdAenta pHeTagy Tou
TIATAHATOG TWV KOUUTTILV, O POUPVOG ETTAVEPXETAL OE KATAOTACN AVAUOVAG.

‘Otav oAokANpwOEi 0 KUKAOG Hayelpépatog, oTnv 086vn epeaviletal n évelén “End” (AR€n) Kat akovyeTal £vag
TOVOG KABe SUO AemTA WOTTOUL Va TIATNBEl £va KOUPTi 1 va avolyTei n mopta.

O poUPVOG £xEl €va PONOL TTOU PE AelToupyia gite 12 gite 24 wpwv. MNa va opiceTe TO PoAdL, AKONOUONOTE TIC TAPAKATW
odnyieg:
1. Z&KOTAOTOON AVOMOVHG, TTATAOTE Kat KpatioTe To koupri TIME/SET CLOCK yia Touhdyiotov 3 SeutepOAemTa yia
petapaon otn Aettoupyia pubuiong pohoylov.
2. TMatriote 1o koupri TIME/SET CLOCK yia va emAéEeTe Tn Aettoupyia pohoytov 12 fi 24 wpwv.
3. Tupiote o MEPIZTPEQ@OMENO KOYMNI yia va puBpicete Tnv wpa. Matiote 1o kouprni TIME/SET CLOCK yia
amoBrikevon.
4. Tupiote To NEPIZTPE®OMENO KOYMII yia va puBpioete ta Aemtd. Matiote 1o kouurni TIME/SET CLOCK yia
amoBrikeuon kat €£080 amo t Aettoupyia puBUIONG pohoylou.
+ Agv gival amapaitnTo va pubUICETE To POAGL YIa TNV KAVOVIKH AEITOUPYIA TOU YOUPVOUL.
+ Katd tn Sidpkela Aertoupyiag payeipépatog, matrote o koupuri TIME/SET CLOCK yia va Seite Tnv wpa (av éxel
pubuioTei). H wpa divel Tn B€on g avd otnv avtioTpo@n HETPNON HAYEIPEUATOG LETA Ao TIEVTE SEUTEPONETTA.
TNUEWOTE TTWG N Wpa Sev pmopei va mpoPAnOei av éxel oploTei o xpovodiakomtng koulivag.
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Na va XpNOIHOTTOINGETE TN AEITOUPYiA HIKPOKUHATWY, AKOAOUBNOTE TIC TApAKATW odnyiEg:

1

Y€ KaTdoTaon avapovng, matiote To koupni MICROWAVE POWER yia va em\é€ete emimedo 1oxVog. K&be popd

TTOU TIATATE TO KOUTT, 0TNV 006Vn gppavifeTal To emimedo 10X00G MIKPOKUMATWV.
2. A@oU emAexTEl TO EMOUVUNTO EMIMESO 10XVOG MIKPOKUUATWY, YupioTe To MEPIZTPEOOMENO KOYMII yia em\oyry

TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG,.

3. Matiote to koupumni START/QUICK START yia va apyioel To payeipeua.

4

‘Otav oAoKANpwOEi 0 KUKAOG HayEIpEUATOg, TNV 086vn epgavifetal n évoelén “End” (AnRgn) kat akoLyeTal £vag

TOVOG K&BE U0 NemTd woTou va matnOei £va KoL fj va avolxTel n mdpTa.
ZNHEWOTE TTWG O TTAPAKATW TTHVAKAG Eival EVEEIKTIKOG. O poUPVOG 0ag €XEL 5 MIMESO 10XVOG HIKPOKUPATWY. AUTA gival
20%, 40%, 60%, 80% Kat 100%. Ta mpaypatikd Bat e£660ou pmopolv va umoAoyloToUv ToAamMAactadovTag Tnv 1IoxL

HIKPOKUUATWY HE TO TTOCOOTO.

08nNYO¢ HaYEIPERATOC HIKPOKUHATWV:

. loxug Mikpo- . .
006vn KURGTWY ZuoTtnvopevn Xprion
XPNOILOTOIOTE QUTH TN PUBUION YIa YPHYOPO HAYEIPEUA 1) avaBéppavon T.x. yia
P100 100 % i . ; . .
@ayntd katoapohag, {E0Td MOTA, AaXAVIKA K.T.A.
Na oTEPEEG TPOPEG TTOL ATTAITOVV TIEPIOCOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOG OTAV
P-80 30 % HayelpgvovTal Pe CUPPBATIKOUG TPOTOUG, Tr.X. TdTa Bodivou. MpoTteivetal va
° XPNOIUOTIOLEITE QUTH TN PUBHION evépyelag yia va BeBaiwbdeite MwC To Kpéag Ba
givat HoAako.
XpNOIUOTIOLEITAL Y1 TTOPATETAMEVO HAYEIPEUA CUUTIAYWY TPOPWV OTTWE YPNTa
P-60 60 % UE KOKOAO, POAG KIdA Kal TTARPN YEVHATA, KABWG Kal yia evaiodnta mata 6nwg
OANTOEG TUPLOU Kall APPATA KEIK.
PuBuion amoypuéng: emAé€te autr T pUBUION EVEPYELDG, Yia va BePalwBeite wg
P-40 40 % T0 paynTo Ba amouxBei opoldpop@a. Auth n pUBUION gival emiong IGAVIKA yla
OlyoPpacpévo pudl, HaKAPOVIA, UTTOUAETTEG Kal Hayeipepa Kpépag afyou.
P-20 20 % MNa apyn amduén, m.x. yia 1ovpTeg i QOpn.

+ Katd tn S1apKela Tou HayeipEpaTog UMTOPEITE Va ENEYXETE TO EMIMESO 1I0XVOG HIKPOKUHATWV TIATWVTAG KAl KPATWVTAG
natnpévo To kKoupri IZXYZ MIKPOKYMATQN.

+ O peYaAUTEPOG XPOVOC HAYEIPENATOC Eivatl 95 NemTTA.

EL-17



Av BéAeTe va payelpéeTe o€ emimedo 1ox00g 100%, amwg matriote To koupri START/QUICK START rj to
MEPIZTPEQOMENO KOYMII evi) o poUpvog Bpioketatl o€ katdotaon avapoviic. Kabe popd mou matdte To Koupri
START/QUICK START, mpooTifevtal 30 SEUTEPONENTA OTOV XPOVO HAYEIPEUATOG.

To BgppavTIKO OTOLXEIO TOU YKPIA OTO TTAVW PEPOG TNG KOINGTNTAG TOU POUPVOU EXEL HOVO Mia pUBLON 1oXVOG, gival

amoSOTIKO Kal OIKOVOUIKG. To YKPIA givat I8AVIKO yia va POETE UITEIKOV, QETEC XOLPIVOU TTOSIOU (XAHOV), YAPOKPOKETES

Kalt KEIK.

XPNOIHOTOINOTE TN OXAPA YKPIA YIa TO PACIHO HIKPWY TERAXIWV 9aynTol OTwE UITEIKOV KAl A\OUKAVIKA,

avamodoyupifovTtdg Ta oTn péon Tou Xpovou Ynaipatog pe YKpIA. Ta gaynTd prmopouv va tormobetouvtal ameubeiog

01N oxApa 1 p€ca O TTUPIUAXO OKEVOG fi TUPAVTOXO TTATO. A VA PPOVTICETE Yia TUXOV AITTOG TTou PImopei va oTagel

amnd 1o @aynto mou Yrivetal, BePaiwbdeite mwe umdpyel KATAAMNAOG Siokog KATw amd Tn oxapa yKpiA.

‘Otav EePOYNVETE TNV KPOUOTA GAYNTWVY KATOAPOAAE, N OXAPA YKPIA UITOPE( va Xpnotuomolndei av To To Soxeio

€ival apKeTa pnxo. QoTO00, CUCTHVETAL Va TOTOBETEITE TETOola SoXEia ameuBeiag oTov TTEPIOTPEPOHEVO SioKO Kal va

a@rVeTe Aiyo mapamavw xpdvo yla pa EepownBei omwe BéNeTe. Agv gival Suvarth n xprion TN oxdpag yKpIA yia to

HayeipeHa HE YKPIA.

a va xpnopomojoete T Aettoupyia YKpIA, aKOAOUOOTE TIG MAPAKATW 0SNYieC:

1. Z€KATAOTOON AVAPOVHG, TATAOTE To Koupmi GRILL yia va emAéEeTe Tn Aettoupyia yKptA. Ztnv 086vn epgaviletal
n évdeign "Grill”

2. Tupiote o MEPIZTPEOOMENO KOYMII yia va eMAEEETE TOV XPOVO HAYEIPEUATOG.

3. Matriote 1o kouprni START/QUICK START yla va apyioel To payeipepa.

4. 'Otav ohokAnpwOEei 0 KUKAOG HayElpEpATOC, 0TnV 086vn eppaviletal n évdeién “End” (ARén) kat akouvyeTal évag
TOVOG KABE 2 AemTd WoToU va TTaTtnOE( €va KoUK 1 va avolxTEi n mopTa.

*- Mévo yia povtéla pe ykpiA.

XPNOILOTTIOIVTAG AEITOUPYIA MIKPOKUHATWY Kal YKPIA, givat Suvato va podiceTe kal va YrioeTe paynTo ypriyopa. Nna

Va XPNOIUOTIOIOETE TN AEITOUPYIa HIKPOKUUATWY Kalt YKPIA, aKOAOUBNOTE TIG Tapakdtw odnyieg:

1. Xekatdotaon avapovig, méote 1o koupuni MIKPOKYMATA+TKPIA pia 1y 0o @opég yia emoyn "Co-1"
(Zuvduaopou 1) A "Co-2» (Zuvduacpou 2).

2. Tupiote o MEPIZTPEQOMENO KOYMII yia va puBpiceTe TOV XpPOVO HAYEIPEUATOG.

3. Méote 1o kouuri START/QUICK START yia évapén.

4. '‘Otav oAokANpwOEi 0 KUKAOG payelpépatog, otnv 08vn epgaviletal n évéeign “End” (Ai€n) Kal akovyetal évag
TéVoG K&BE U0 NemTd WoToL va matnBei £va KOLUT i va avolXTEl N TdpTa.

NerToupyia HIKPOKUHATWV + YKPIA

006vn ‘E§0d0¢g Zuotnvopevn xprion

Co-1 70% ykoth 30% HIKPOKOLATA Ts;'.'la?(lq KOTOTOUAOU, OTiBN KOTOTOUAOU, XOIpIva
maidaKia

Co-2 56% YKPIA 44% pikpoKUpaTa OANOKANPO KOTOTIOUAO

+ O péYIOTOG XPOVOG HAYEIPEUATOG LE TO YKPIA €ival 95 AemTd.

+ Katd tn Aettoupyia YKpIA, a@rveTe Tov Kamvé i Lupwdiég va Stagelyouv avoiyovtag éva mapdbupo 1
EVEQYOTTOLVTAG TOV £60EPIONO TNG Koulivag. AuTO gival UOIONOYIKO Kalt SEV ONUAiVEL GYANUA OTOV POUPVO.

+ Katd 1o payeipepa UMOPEITE va ENEYXETE TNV 10XV HAYEIPEUATOG TOU TPEXOVTOG CUVSUACHOU ayyi{ovTag To Koupmi
MICROWAVE+GRILL.

+ ‘Otav xpnotyomoleite Tn Aerroupyia YKPIA, TO YKPIA EVEPYOTIOIEITAL KOl ATTEVEQYOTIOLEITAL OE TAKTA XPOVIKA
Sl00TAPATA YIa VO amOTPETETAL N UTIEPBEPUavON.

+ ‘Otav xpnotpomoteite tn Aertoupyia MIKPOKYMATA+TKPIA, To @aynto pmopei va tomoBeteitat o€ katdAAnho Soxeio
ameuBeiag 0Tov IEPIOTPEPOHEVO SIOKO TOU POUPVOU 1 OTNV TTAPEXOHEVN OXAPA YKPIA.

MPOEIAOMOIHZH: H mdpTa, T0 EEWTEPIKO KANUUUA, N KOIANGTNTA TOU (pOUPVOU, Ta EEAPTAKATA KAt T OKEUN UTTOPEL va

yivouv mépa oAU {goTd Katd Tn Sidpkela TG Aeitoupyiag. MNa va amo@UyeTe eyKavPaATa, TAvTa XpNOoIHUOTIOLETE XOVTPA

yavtia polupvou.

*- Mévo yia povtéAa pe ykpiA.
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Ta BoNka AuTOpATA TIPOYPAUHMATA EMITPETOUV TO YPIYOPO Kal AMTOTEAECHATIKO HAYEIPEUA GAYNTWY LE Aiya povo
TIOTAUATA KOUMTTIWV. AgV amAITEITAL VO TIPOYPAUHATIOETE TOV XPOVO KAl TNV 10XV MAYEIPEUATOG, TO HOVO TTOU XpEetdleTal
€ival va TTATAOETE TO AMAITOUPEVO KOUUTTE QUTOUATOU HAYEIPERATOG, VA EI0AYAYETE TO BAPOG/Ta TEpAxIa Yupilovtag To
MEPIZTPE®OMENO KOYMII kat 0t ouvéxela va matrioete 1o koupmi START/QUICK START.

MNa mapadeypa, yia va payeipéPete SUo matateg ue pAovda.
1

Avoi€Te TNV TOPTA KAl TOMTOBETAOTE TO PAYNTO HECA OTOV POUPVO XPNOILOTIOIWVTAG KATAANNAO OKEVOC yia TN
Aeitoupyia Tou PoUpvou Tou Ba XPNOIUOTIOINCETE.

2. K\eiote v mépta.

3. MNatfiote o koupmni JACKET POTATO (MATATA ME OAOYAA) pia @opd.

4. Tupiote o MEPIZTPEQOMENO KOYMITI yia va €l0aydyeTe TOV aplOpo matatwy.

5. TMatfote 1o koupni START/QUICK START.

6. '‘Otav ohokAnpwOEi 0 KUKAOG payelPEéUaTog, oTnv 086vn epgavifetal n évoelgn “End” (ARgn) Kat akoLyeTal £vag
TOVOG KABE SU0 AemTd WOTOU Va TATNBEl éva KoupTi rj va avolyTei n mépta.

MéevoU aUTOHATOU HAYEIPERATOG:

Avutoparo mpdypappa MéyeBoc/Bapog

EmAé€te 1o Bapog yupilovtag to MEPIZTPEOOMENO
Katapuypévo yevpa KOYMII.
Autopatn anmépuén Katayuypévo yevpa kat Autopato avaléotapa (200 wg
Autopato avaléotaua 800g), Autopatn anouén (100

w¢ 18009)

EmAé€te apBud ehitCaviwv (200 ml ékaoTo) yupilovtag To

=avaggotapa pognpérwy MEPISTPEGOMENO KOYMIIL. 1 w¢ 3 pArt{avia.

EmAé€te aplBué matatwv (230 g ékaotn) yupilovtag to

Mlatéra e phovda NEPIETPEGOOMENO KOYMIIL. 1 1 2 matérec,

Em\é€te Bapog tng mitoag (150 g /300 g / 450 g) yupilovtag

flivoa 0 MEPIZTPEOOMENO KOYMII.

Em\é€te aplBud ouokevaotwv mom kopv (100 g €ékaoTtn)

flo kopy yupilovtac to MEPIETPEGOMENO KOYMIL.

EmAé€te Bdpog Aaxavikwv (200 g w¢ 600 g) yupiovtag to

Opéoka Aaxavika NEPIZTPEQOMENO KOYMIII.

EmAé€Te Bapog xuloU (ypappdpia) yupilovtag to

Xuhoe NEPIETPEGOMENO KOYMIIL. 50 wc 150 g.
Emé€te Bdpog umpildAag (200 g wg 600 g) yupilovtag 1o
Wntn prpiloha (Moévo yia povtéla pe YKPIA) MEPIZTPEQ@OMENO KOYMII

Em\é€te Bpog kotdmoulou (200 g wg 600 g) yupilovtag To

Wnto kotdmoulo (MAvo yia HOVTENA HE YKPIN) MEPIZTPEOOMENO KOYMNL.

Emé€te Bdpog Yaplov (200 g wg 600 g) yupilovtag To

Wnto wapt (M6vo yia povtéla e YKPIA) MEPIZTPEGOMENO KOYMMI

To amoTéAECUA TOU AUTOUATOU HAYEIPEUATOC EEAPTATAL ATTO TTAPAYOVTES OTTWE TO OXN A Kal péyebog Tou paynTou,
N TTPOCWTTIKH GAG TTPOTIKNGN OXETIKA HE TO HAYEIPEUA OPIOPEVWY GAYNTWV KAl TOV TPOTIO TOTTOBETNONG TOU paynTou
OTOV POUPVO. AV TO ATTOTENECHA TOU HAYEIPEUATOG SEV Eival IKAVOTIOINTIKG, pUOUIOTE KaTd BoVUANON ToV XPOVO
HAYEIPEUATOC.

Inueiwon: ota povtéla YC-PS204A kal YC-PG204A, matwvTag TO KOUUTT AUTOPOTWY PEVOU TTapEXETal TPOoRaon ota
akdAouBa kouumd: Autéparto Eavaléotapa, Wnto Yapl, Ynth umptl{oda kat Wnto kotomoulo.

MaToTE TO KOUUTT{ AUTOHATWY PEVOU WOTTOU VA EPPAVIOTEL TNV 006V TO AMTAITOUUEVO AUTOHATO HUEVOU, 0T
ouvéxela yupiote To MEPIZTPEQOMENO KOYMII yia va emAéete To BApog.
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NEMTOPEPEIEG AUTOHATWV TIPOYPAHHATWV

Daynté

Mooétnta

Apyikr} Bgppio-
Kpaoia

 Texvikii Mayeipéparog

Zavaléotapa
poPNpATWY

1 w¢ 3 phtla-
via 1 Nt{avt
=200 ml

MepiBaNovtog

1. TonoBeTrioTe To POPNHa Mo BENeTE va (EOTAVETE OTO KEVTPO TOU YUGMVOU TIEPIGTPEPOLEVOU SIGKOU TOU QPOUPVOU UIKPOKUUATWY
2. Kheiote Ty mopta kat matrote o koupri REHEAT, BEVERAGES kat emhé€te Tov apiBd ghiaview yupilovtag to MEPIZTPEOOMENO
KOYMmMI.

3. Matrote To koupni START/QUICK START yia va apyioet to {¢otapa.

4.'0TQV OTAWATIOEL TO XPOVOLETPO, APAIPEDTE TO POPNHAL. MPOCEXETE Kabg To pdpnua propei va eival {eoto.

Natdra pe
hovSa

1 w¢ 2 matdre
1 natéra=
230109

MepiBarhovtog

1. MAUVETE Kal OTEYVAOTE TV TATATal€q) Kal TUMTAOTE TN EMQAVEIQ Twv TATaT@y e éva mpouvt GPKETEC QOPEC,

2. TonoBetriote mv TIATATA(EC) OTO KEVTPO TOU YUAMVOU Siokou

3. Kheiote v mopta kat matroTe 1o koupi JACKET, POTATO kat €eMAEETE ToV apiBpod q))xr((uvlmv \/upl(ovm; 70 MEPIZTPEOOMENO KOYMTII.
4. Natriote To koupri START/QUICK START yia va apxioel To (éotapia.

5.'0TQV OTOWCTIOEL TO XPOVOLIETPO, APAIPETTE TNV TIATATA(ES) ATTO TOV POUPVO HIKPOKUHATWY. MPposgxeTe Kabig To paynté Ba eivat (€0To.

Nitoa

150 w450 g

Katayugn -18°C

1. TonoBeTroTe TV TIiTo0l O€ £va TATO A0PANEC Yia XPrion O QOUpVO G OTO KEVTPO TOU YUGAIVOU 0 Siokou Tou
(POUPVOU HIKPOKUHATWV..

2. Kheiote Ty mopta kat matoTe 1o koupi PIZZA kat emhéETe To Bapog yupilovtag o MEPIETPEQOMENO KOYMII.

3. Matrjote To koupmi START/QUICK START yia va apyioet to (éotapa.

4.'0TaV OTAATHOEL TO XPOVOHETPO, APAIPETTE TV TITOA ATTO TOV POUPVO UIKPOKUUATWY. MpoaéxeTe Kabuwg To paynTtd Ba eivat {eoto.

Mom kopv

1009

MepiBaNovtog

1.TomoBETGTE TO TIOM KOPV OTO KEVTPO TOU YUAAVOU TIEP! 0 Siokou Tou PoupPVoU |

2. K\eiote v mopra kat matroTe 1o koupri POPCORN.

3. Matrote To koupni START/QUICK START yia va apyioei o {éotapa.

4. 0TaV OTAPATIOE TO XPOVOLIETPO, PAIPETTE TO TIOT KOPV QTG TOV (POUPVO MIKPOKUHATWY. MPpooéxeTe kaBug To paynto Ba eivat {eoto.

Katayuypévo
yeopa

200 w800 g

Katayugn -18°C

1. TomoBETAOTE TO KATAYUYHEVO YEUHA OE £val OKEVOG KATAAANAO YIa XPTON OE YOUPVO HIKPOKUHATWY Kat KAIAUYTE TO UE TAAOTIKY HepBpavn.
 Toumjote pepoavn

2. TonoBETr|OTE TO GKEUOC 0TO KEVTPO TOU YUGAIVOU TIEPIOTPEQOHEVOL SITKOU TOU GOUPVOU HIKPOKUPATWV.

3. Kheiote Ty mopta kat atrioTe o koupni FROZEN MEAL kat emAé€te To Bapog yupilovtag to MEPIETPEGOMENO KOYMTII.

4. Matmote To koupni START/QUICK START yia va apyioet to {éotapa.

5./0Tav OTAATHOEL TO XPOVOHETPO, BydhTe To Kat oepPipeTe. Mpoaéxete Kabuwg To paynté Ba eivat (eaTo.

Opéoka
Nayavika

200 wg 600 g

MepiBarhovtog

1.TIAOVTE Katt KOWTE Tat AayavIKA OE HIKPA KOPHATIO: 25-30mm o€ HriKkog Kat 10mm e iéyog.

2. TomoBETAOTE QUTA Tl KOPHATIO OE KEPALIKO HITON KATAANAO Yia Xprion G QOUPVO MIKPOKUMATWY Katl KAAUYTE TO pe MAACTIK pepBpavn.
 TourmjoTe T pepBpavn.

3. TomoBeTroTe T0 oA 010 strpo Tou yua)\wuu Siokou 0 V.

4. K\eioTe T mopTa Kat tatioTe To kouprnti FRESH VEGETABLES ka eMMECTETO Bapoc vupllovm( 70 MEPIZTPEQOMENO KOYMTII.

5. Matrjote 1o koupni START/QUICK START yia va apxioet to {éotapa.

6.70TQV OTOWATHOE TO XPOVOLETPO, ByAATe To Kat aepBipeTe. Mpocgxete kabuwg To paynto Ba eivat (eaTo.

Xuhog

50w¢ 1509

MepiBarhovtog

1. AVOKATEYTE T BEWHN Kat TO Ya O€ éva pmoA. JuoTivoupe 180ml vﬂ)\unoc avd 509 Bpwum

2. TOMOBETAOTE TO UMoA 010 szrpo ToU VUCI)\IVOU Siokou

3. Kheiote TV mOpTa Kal OTAOTE TO Kot PORRIDGE Kat €emNéETe To Bapog vupl(ovru( 70 MEPIZTPEQOMENO KOYMTII.
4. Matrote To koupri START/QUICK START yia va apyioet to {¢otapa.

5.'0TQV OTOWATIOEL TO XPOVOLETPO, BYGATE TO Kall OEPBIpETE.

Autopato
Cavaléotapa

200 w800 g

Zuvtrpnon 5°C

1. TonoBetoTe To KpUo PUTL 1} Tat LUHAPIKA GE £Val KEPAIKO HTOA KATAANAO YIa XPFO OE POUPVO IKPOKUHATWY Katt KAAUYTE Pe TAQOTIKT
pepBpavn. Tourmote T pepBpdvn.

2. TOTOBETAOTE TO UTOA OTO KEVTPO TOU YUANVOU TIEPITTPEPSHEVOU SITKOU TOU (POUPVOU HIKPOKUUATWY.

3. K\eiote v mopta kat matrote 1o koupri AUTO REHEAT kat emAé€te o Bapoc yupicovtag to MEPIETPEOOMENO KOYMII.

4. Matmote To koupni START/QUICK START yia va apyioe to {¢otapa.

5.'0TaV OTAPATHOTEN TO XPOVOUETPO, BYANTE TO Kat oepBipeTe.

W
unpi(oha*

200 w6009

MepiBarhovtog

1. Amwote opolouopq;a mv pmpildda om 0Xapa Tou YKPW, Aol Ty KG)\ULDETE '3 avnKo)\)\nnKo Xapti.

2. TonoBeTr|0TE T 0XaPa T0U YKPIA GTO KEVTPO TOU YUGNVOU TIEPICTPEPOHEVOU BIOKOU TOU (OUPVOU HIKPOKUHATWY.

3. Kheiote Tv mopta kat matroTe 1o kouprt GRILLED STEAK kat em\é€te To Bapog yupilovtag to MEPIZTPEGOMENO KOYMIII.

4. Matrjote 1o koupri START/QUICK START yia va apxioet to {éotapia.

5. 10 50O TPITA TOU XPOVOU HAYEIPEHATOG, AVOIETE TNV TIOPTA Kl AVOTIOSOyUpPIOTE TO (QaynTo, 0Tn CUVEXELD KAEIOTE TV TTGPTA Kt CUVEXIOTE
10 payeipepa.

6.'0TaV OTAATHOEL TO XPOVOHETPO, BydhTe To Kat aepPipeTe. Mpoogxete Kabig To paynto kai ta e§aptrpata Ba eivat {eotd.

Ynra
Koppdma
KoT6Mmouhou

200 wg 600 g

MepiBarhovtog

1. AnAAOTE OLIOIOLOPYA TA KOLATIO KOTOTIOUNOU O OXGpa T YKL, Apol TN KaNDIPETE e avTIKONNITIKG XapTi.

2. TonoBetrioTe m Oxdpa Tou yKpiA oT0 KEVTpO TOU YUGAVOU TIEPICTPEPGHEVOL SITKOU TOU (POUPVOU UIKPOKUUATWV.

3. Kheiote Ty mopta kat matriote 1o koupi Grilled Chicken kot emhé€Te To Bapog yupilovrag to MEPIZTPEOOMENO KOYMII.

4. Natrote 1o koupri START/QUICK START yia va apxioet To (éotapia.

5. 270 500 TPITA TOU XPOVOU LAYEIPEHATOC, QVOIETE TNV TIOPTA KAl AVATOSOYUPIOTE TO QaynTo, OTr CUVEXELX KAEIOTE TNV TOPTA Kat GUVEKIoTE
70 payeipepa.

6.'0TQV OTOWATHOEN TO XPOVOLETPO, BAATe To Kot aepBipeTe. MpoogxeTe Kabuwg To gaynTo kai Ta e§aptrparta Ba eivat (eoTd.

WnTa koppa-
T Yapiol

100 wg500g

MepiBarhovtog

1. ATAWOTE OHOIGHOPPA TA KOUUATIA PApIOL G OXAPA TOU YKPIA, APOU TNV KOAUWETE LiE QVTIKOMNTIKG XapT.

2. TomoBEeTAOTE TN 0XAPA TOU YKPIA OTO KEVTPO TOU YUGNVOU TIEDICTPEPOHEVOL SIGKOU TOU POUPVOU HIKPOKUHATWV.

3. K\eiote v mopta kau matroTe 1o koupni GRILLED FISH kau emAé€te o Bapoc yupiCovtag to MEPIETPEOOMENO KOYMII.

4. Mamote To koupni START/QUICK START yia va apyioet to {éotapa.

5. 210 50O TPITA TOU XPOVOU HAYEIPEHATOG, AVOIETE TNV TIGPTA KAl AVATOSOYUPIOTE TO QaynTo, OTr GUVEXELX KAEIOTE TNV TOPTA KAt GUVEKITTE
70 payeipepa.

6. 0TQV OTOWATHOEL TO XPOVOLETPO, ByAATE To Kat aepBipeTe. Mpoogxete kabwg o paynTo kai ta e§aptriparta Ba ivat (eotd.
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Inpeiwon

NAertoupyia @ovpvou
Kat XpNOIHOTOI00HEVn
pHéBodog

YC-PS204A

YC-PS234A kat
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
ka1 YC-PG284A

MikpokUpata pévo oto
100%

1 @MtV - 1:40 Aemta
2 phitlavia : 3:00 Aemta
3 phitlavia: 4:20 Aemta

1 @Nitlavi - 1:30 Aemta
2 phitlavia : 2:40 Nenta
3 phitlavia: 3:50 Aenta

1 @NTavt - 1:40 Aemrta
2 eNitdavia: 3:00 Nenta
3 pNitlavia: 4:20 Nenta

1 @Ntavt - 1:30 Aemta
2 phitlavia : 2:40 Aemta
3 hitlavia : 3:50 Aemta

MikpokUpata pévo oto
100%

1 natara - 6:00 Aentd
2 matdreg : 9:00 Aemtd
3 matdreg: 13:00 Aemtd

1 narara - 5:00 Aentd
2 natdareg : 8:00 Aemtd
3 matdreg: 12:00 Aentd

1 matdra - 6:00 Aenta
2 matdteg : 9:00 Aentd
3 matdreg: 13:00 Aenmta

1 matara - 5:00 Aenta
2 matdteg : 8:00 Aentd
3 matdreg : 12:00 Aemtad

la 1o YC-PS204A kat
YC-PG204A, T0 koupri
AUTO MENU mpénetva
matnei womou va epga-
VIOTEl TO Tpdypappa.

MikpokUpaTa HOVO OTO
100%

150 g - 1:00 Aentd
300 g - 1:30 Aemrta
450 g: 2:00 Aermtdl

150 g - 0:50 Aentd
300 g - 1:20 Aemrt6d
450 g: 1:50 Aemtdl

150 g - 1:00 Aentd
300 g - 1:30 Aerrtd
450 g: 2:00 Aemtdl

150 g - 0:50 Aemrta
300 g - 1:20 Aerrtd
450 g: 1:50 Aemta

MikpokUpata pévo 6To
100%

100 g: 3:00 Aentdt

100 g: 2:00 Aemta

100 g: 3:00 Aentd

100 g: 2:30 Nenta

MikpokUpata oto 100% yia
1/2 Xpoévou, 0T CUVEXEI
0% yia 1/6 Xpdvou Kat TeAi-
K& 100% yia 1/3 xpovou

200 g: 8:00 Aerrtal

400 g: 11:00 Aerrta
600 g: 15:00 Aertd
800 g: 18:00 et

200 g: 6:00 Aerrta
400 g: 9:00 Aemtd
600 g: 13:00 Aemrtal
800 g: 16:00 Aemtdt

200 g: 8:00 Aerrtd

400 g: 11:00 Aerrta
600 g: 15:00 Aemtd
800 g: 18:00 Aemtd

200 g: 6:00 Aerrta
400 g: 9:00 Aerrta
600 g: 13:00 Aemtd
800 g: 16:00 Aemtd

lNa 1o YC-PS204A kat
YC-PG204A, T0 Koupi
AUTO MENU mpémet va
matnOei worou va epga-
VIO TE( TO TPOYpappa.

MikpokUpata Hévo oTo
0%

200 g: 3:30 Aemmtd
300 g: 4:30 Aemrté

500 g: 6:30 Aemrté
600 g: 7:30 Aenmtd

200 g: 3:00 Aerrtd

500 g: 6:00 Aemté
600 g: 7:00 Aermtdl

200 g: 3:30 Aemtd

500 g: 6:30 Aemtd
600 g: 7:30 Aemtd

200 g: 3:00 Aentd
300 0 Nerrta
400 0 Nerrta
500 g: 6:00 Nenmtd
600 g: 7:00 Nenmtd

Ma 1o YC-PS204A kat
YC-PG204A, T0 Koupri
AUTO MENU mpémet va
TatnBei woTou va epga-
VIoTE( TO TPOYPappa.

Mikpokupata - 100%

50g: 2:00 Aemrtdt
100g: 3:30 Aenta
150g: 5:30 Aenta

50 g: 2:00 Nentd
100 g: 3:30 Aemtd
150 g: 5:30 Aemtdl

50g: 2:00 Aemtdl
100g: 3:30 Aemrtdt
150g: 5:30 Aemrta

50 g: 2:00 Aentdl
100 g: 3:30 Aentd
150 g: 5:30 Nentd

Na 1o YC-PG204A 10
koupuni AUTO MENU
mpémel va matnOei
(WOTIOU VA EUPAVIOTE] TO
Tpoypapua.

MikpokUpaTa Hévo oTo
100%

200 g: 2:00 Aemtdl
300 g: 2:40 Aerrté
400 g: 3:20 Aenmtd
500

700 g: 5:20 Aemrté
800 g: 6:00 Aemtdt

200 g: 1:30 Aemtéd
300 g: 2:00 Aerrtd
400 g: 2:30 Aemtdl
500

700 g: 4:00 Aemrté
800 g: 4:30 Aerrtd

200 g: 2:00 Aemtd
300 g: 2:40 Nemtd
400 g: 3:20 Aemtdl

200 g: 1:30 Aenmtd
300 g: 2:00 Aenmtd

700 g: 4:00 Nenmtd
800 g: 4:30 Nenmtd

Ma o YC-PG204A 10
kouumi AUTO MENU
mpémel va matnOei
(OTIOU VA EUPAVIOTE] TO
TpSypappa.

A&rToupyia HIKpOKUpG-

Twv 010 100% y1a 10

| SeuTEPONETTA OTN CUVEXELT
evepyortoinon Tou ykpih yia
23 SeutepoAenta. Autdg o
KUKAOG emavahapBavetat
WG TO TENOG TOU XPOVOU Ha-
yelpépatoc. Ta pikpokupata
Kat 10 YKPIA Sev givat oté
TauToxpova og Aettoupyia.

Mn/Awab.

Mn/Aa6.

200 g: 15:00 Aemrta
300 g: 18:00 Aemrta
400 g: 21:00 Aemtdl
500 g: 24:00 Aemrta
600 g: 27:00 Aemrta

200 g: 15:00 Aemtd
300 g: 18:00 Aemtd
400 g: 21:00 Aemtd
500 00 Aemrtd
600 g: 27:00 Aemtd

la 1o YC-PG204A o
kouuni AUTO MENU
mpémel va matnOei
(WOTIOU VA EUPAVIOTE] TO
TpSypapua.

AerToupyia HIKPOKUPG-

Twv 070 100% yia 10
5EUTEPONETTA 0T CUVEXELD
evepyoroinan Tou ykpih yia
23 Seutepoenta. AuTtog o
KUKAOG emavahapBaveta
WG TO TENOG TOU XPOVOU pa-
yelpépatoc. Ta pikpokupata
Kal To YKpIA Sev gival oté
Tautdxpova og Aertoupyia.

Mn/Awa.

Mn/Aa6.

200 g: 15:00 Aemrta
300 g: 18:00 Aemrta
400 g: 21:00 Aemtdl
500 g: 24:00 Aemrta
600 g: 27:00 Aemrta

200 g: 15:00 Aemrta
300 g: 18:00 Aemrta
400 g: 21:00 Aemtdl
500 g: 24:00 Aemrta
600 g: 27:00 Aemrta

la 1o YC-PG204A to
Kkoupmi AUTO MENU
npénet va matnBei
WOTTOU Va EPPAVIOTE( TO
Tpoypappa.

A£rToupyia HIKPOKUPA-

Twv 010 100% y1a 10
5eUTEPONETTA 0TI CUVEXELD
evepyorioinan Tou ykpiA yia
23 SeutepOenta. Autog o
KUKAOG emavahapBavetat
WG TO TENOG TOU XPOVOU pa-
yelpépatoc. Ta pikpokupata
Kat To YKpIA Sev gival oté

[Tautdxpova oe Aertoupyia.

Mn/Awa.

Mn/Ata6.

100 g: 12:00 Aemtd
200 g: 15:00 Aemrta
300 g: 18:00 Aemrta
400 g: 21:00 Aemtd
500 g: 24:00 Aemrta

100 g: 12:00 Aemtd
200 g: 15:00 Aemrta

500 g: 24:00 Aemrta
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H Autopatn amdpuén emrpémel Tnv anoyuén eayntol katd Bapog. O xpdvog kat To emimedo 1oX00E yia Tnv amoyuén
opifovTal aUTOHATA APOU TIPOYPAUHATIOETE TNV KATnyopia ¢ayntou Kat To Bdpog. To BAapog Tou Katapuyuévou

@ayntol Kupaivetat amd 100g wg 1800g.

1. Xekatdotaon avapovig, matiote To kouuni AUTO DEFROST (AYTOMATH AMOWYZ=H).

2

lupiote to MEPIZTEQOOMENO KOYMII yia va emAé€eTe To BApog Tou @ayntou yia amopuén.

3. Matriote 1o kouprni START/QUICK START yia va apyxio€t o KUKAOG amdpuéng.
4. Av 0 @oUPVOG OTAMATHOEL KaTd TN SIGPKELD TOU KUKAOU amdpuéng, avamodoyupioTe To ¢ayntd yia va
e€aopahioeTe opoldpop@n amoPuén kat otn cuvéxela matiote To koupni START/QUICK START yla anmépuén yla

TOV UTTOAOLTTO XPOVO.

5. '‘Otav ohokAnpwBei 0 KUKAOG amoYuéng, otnv 08évn epgaviletar n évdeign “End” (Ai§n) kat akovyetal évag tdévog

KAOE 2 N\emTd WoTOU va atnOEi €va KOUUTTE 1) va QVOLXTEL n TOPTA.

Avutopatn amouén - Aettoupyia

Eopoc Evpog
MovTtélo . Xpovou Nerroupyia anopuéne | MéBodog
Bapoug .
anépuéng
YC-PG204A 100 we 5,5-39,5 Mikpokupata oto 1. TomoBeTAOTE TO KATAYUYPEVO YeU A OE
1800g | Aemtd 40% yia 1/3 xpovou, £va okeVOC KATAAANO yia XPHON € POUPVO
oTN GUVéXELD 20% Yia HIKPOKUMATWY Kat KANOYTE TO LE TAACTIKA
T0 f"é“‘-"o 173 Tov uepPpAavn. TpUMoTe TN pepPpavn.
100 we XPOvou. AVQUOW! Vi | 2. TonoBetroTe To OKeYOG OTO KEVTPO TOU
YC-PG204A 1800 g 5-39 \emtd VUPI?HG PaynTov, HETA | yydAvou TTEPIOTPEPOUEVOU SITKOU TOU POUp-
0 YUpIopa B amou- | yoy pikpoKupdTwy.
XBgi aT0 20% y1a Tov 3. K\eioTe TNV mOPTa Kat TATHOTE TO KOUTT
unidotrio xpovo. AUTO DEFROST Ka emA£ETe To BApog yupilo-
Mikpokupata 610 20% | vrag to MNEPIZTPEOOMENO KOYMIMI.
YC-PS234A 100 we 55.305 Yl TOV MIo0 Xpovo, 4. MatAote o kouuri START/QUICK START yia
Kal 18009 )\:ETIT('J’ avapovr yia yopiopa va apxioel n amoyuén.
YC-PG234A @ayntov. loxug 20% yia | 5. Zta potd e Stapkelag anduéng, o eoup-
TOV UTIONOLTTIO XPOVO. vog Ba SlakdPel Tn Aettoupyia avapévovtag va
MIKPOKUHOTA OTO avamodoyupiceTe To QaynTo.
30% yia 1/3 xpévou, 6. Avoi€te TNV mopTa Kat avanodoyupiote/
VC-PS254A, om a?Véxelq 20% yia zvéaf:ueetﬁote T0 Paynto. Kheiote TNV
YC-PG254A [ 100 we , | Sosmoueto 173 Tou 7 r'i ’ { START/QUICK START
xal 1800 3-37 Nentd XFl>ovou. Avauovr] ya , . GTHOTE T KOU}”’"{ Q ya
VC.PG28AA YUPIOHa QaynToy, MeTd | VO OLVEXioEL n amépuln.

T0 YUplopa Ba amou-
XBei 010 20% Y10 TOV
UTTOAOLTIO XPOVO.

8.'0tav oTapatroEl TO XPOVOUETPO, APaIPEDTE
TO @ayntd anod Tov poupvo. EAéyEte oTi To
@ayntod éxel amopuxBei MARPWG.

O poupvog emtpémel va EavaleoTaveTe GaynTto BAcel Tou Bdpoug mou eloaydyel o Xpriotng. O xpdvog Kal To emimedo
1oxV0¢ avabéppavong opifovtal autépata HONIG TPOYPAMUATIOTE N KaTtnyopia Kal To Bapog Tou @ayntou. To Bapog
Tou paynTou yla {avaléotapa kupaivetat amd 100g wg 800g.
1. Xekatdotaon avapovig, matiote To koupuri AUTO REHEAT (AYTOMATO =ANAZESXTAMA).

2

3. Matrjote 1o kouuni START/QUICK START.

4

Tupiote To MEPIZTPEQ@OMENO KOYMII yia va emAé€eTe To BApog Tou gpayntou yia Eavaléotaua

‘Otav oAoKANpwOEi 0 KUKAOG HaYEIPEUATOG, OTNV 0806vN gpgavifetal n évoelén “End” (AnR€n) kat akoLyeTal £vag

TOVOG KABe SUO AemTa WOTOU Va TTATNBEl éva KOuuTi 1 va avolyTei n mépta.
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O @oupvog S10BETEL XPOVOUETPO KOLLivag TTOU EKTENEL AVTIOTPOPN PETPNON PUBUICUEVOU XPOVOU.

1. Xekatdotaon avapovig, méote to kouvpmi TIME/SET CLOCK pia gopd.

2. Tupiote o MEPIZTPEQ@OMENO KOYMII yia va opicete Tov emBupunté xpdvo. O peyaitepog Xpovog ivat 95

Aemta.

3. Méote 1o Koupuri START/QUICK START yia emkOpwon.

4. >tnv 0Bovn apxilel avTioTpo@n HETPNON TOU OPICHEVOU XPOVOU.

5. 'Otav n 00évn @tdoel oto Pndév, akovyetal évag NXNTIKOG TOVOG.

Eivat emiong Suvatd va XxpnoIHOTIOIOETE TO XPOVOUETPO Koulivag Katd Tn SIapKELa fiag AEIToupYiag HOyEIPEUATOG.

la va 1o KdveTe autd, aKoAoUBNOTE Ta BrHATA TTOU TTEPIYPAPOVTAL TTAPATTAVW EVW HAYEIPEVETAL TO GayNTd 0ag. AQou

evepyomolnBei To XpovOuETPO, eppaviletal otnv 08dvn yia mévte SEUTEPONETTA, OTN CUVEXELD ETAVEPXETAL OTNV

0606VN 0 UMTOAEITTOEVOG XPOVOG YL TOV KUKAO HAYEIPEUATOG. [1a TTPOBOAR TOU XPOVOUETPOU £aVA, TTATAOTE TO KOUTT

XPONOZ/PYOMIZH POAOTIOY pia popd Kal epgpavietal To XpovopeTpo Koulivag yla TEVTe SEUTEPONETTA, EVW) OTN

OUVEXELD EMTAVEPXETAL N AVTIOTPOPN HETPNON HAYEIPEUATOC.

» Ma akUpwon Tou Mpoypdupatog TIMER (XPONOMETPO) matrote To koupni STOP/ECO kat otnv 006vn epgaviletat
n wpa.

+ Av apxioel évag KUKAOG HaYEIPEUATOC, €ival SuvaTo va EEKIVIOETE TO XPOVOUETPO Koulivag akohouBwvTag ta
mapandvw ripata.

FEIAZ

AUTO TO XOPAKTNPIOTIKO EMTPEMEL TNV EOIKOVOUNON EVEPYELAG 000 SEV XPNOIOTIOLEITAL O PoVpVOC. Na va
EVEPYOTTOINOETE AUTO TO XAPAKTNPIOTIKS EVW 0 pOoUPVOG BPIOKETAL OE KATAOTACN AVAMOVIG, TATAOTE KAl KPATAOTE
matnuévo to Koupmi STOP/ECO yia 3 SeutepOlenta, omote ofrivel n 006vn: o poupvog petafaivel o€ Aertoupyia
£€0IKOVOUNONG EVEPYELAG.

MNa akvpwon TN Aettoupyiag eE0IKOVOUNONG EVEPYELAG, TTATHOTE OTTOIOSHTIOTE KOUWTT 1 avoi€Te Kal KAEIOTE TNV MOPTA
TOU (OUPVOUL.
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Eivat Suvato va Béoete og oiyaon omolouaSATIOTE NXNTIKOUE TOVOUC amd TOV OUPVO HIKPOKUHATWY,
XPnotpomolwvTag Tn Aettoupyia oiyaong. MNa va opioete T Aettoupyia oiyaong matriote To koupri CHILD LOCK pia
@opd. Ztnv 006vn eppavifetal n évoel€n "OFF" (AMENEPTOMOIHZH) yia 5 Seutepdlenta. Ze Aettoupyia oiyaong, Sev
OKOUYETOL KAVEVAG YOG OTAV TTATIOVVTAL TA KOUMTTIA.

Ma va amevepyomolnoeTe Tn Asitoupyia oiyaong, matrioTe 1o koupuri CHILD LOCK 600 @opég péoa o€ Suo
SeutepdAenta: otnv 086vn eppavifetal n évdeln "ON" (ENEPFOMOIHZH) yia 5 SeutepOAemTa, UMOSEIKVUOVTAG TTWG
emaviA@av ol fixoL.

Av 0plOTEl N AelToupyia oiyacng Kal amoouvSedei 0 poUpPVoC amod TNV MApOoxr PEVUATOC, N AerToupyia Ba éxel
akupwOei 6Tav emavacuvdeBei oTo pevpa.

AuTn gival pia autdpatn A&itoupyia yla T anotpon TG Aeltoupyiag Tou @ovpvou and maidid xwpi emiBAeyn. Xe
KATAOTAON AVAPOVAG, av Sev UTIAPXEL Kapia Aertoupyia yia éva AemTo, 0 poUpvog HETaBaivel autdpata o€ Aettoupyia
KAEISWHATOG aopaleiag kat oTnv 086vn epeavifetal n évéel€n "LOC". Ze katdoTtaon KAEISWHATOC, amevepyomolovvTal
O6ha ta Kouumid. Miéfovtag omoloSHTIOTE Kouuri, eppaviletal oTnv 086vn n évdelfn KAeISWHATOC yia 5 Seutepolenta
WG UTTEVBUION TTPOG TOV XPHOTN VA OKUPWOEL TO KAEISWHA ao@aeiag.

la va anevepyomoloeTe To KAEIBWHA ao@aNEiag, amAWE avoiTe Kat KAEIOTE TV TOPTA TOU GOUPVOU Kal TO
TIANKTPOAGYI0 evepyoTIoLEiTal Eavd Kat OBRAVEL N eVOEIKTIKA Auxvia KAEWSWUATOG.

1. Ta va opioete to MAIAIKO KAEIAQMA, méoTte Kat KpatrioTe matnpévo 1o koupri CHILD LOCK yia 3 SeutepdAenta:
QAKOUYETAL £va SIOPKEG U Kat otnv 08dvn epgaviletar n évdeign “LOC". O @olpvog eival MAéov Oe AelToupyia
MAIAIKOY KAEIAQMATOX. ¢ autr Tn Aettoupyia, oTnv 086vn epaviletal To polol, evw av matndei omolodnmote
KOLTTi 1] avoi&el n mopTa, epaviletal n évelén “LOC” yia 5 Seutepolenta.

2. TNava akupwoete 1o MAIAIKO KAEIAQMA, matrioTe Kat KpatnoTe matnpévo to koupmi LOCK yia 3 Seutepdienta
WOTIOU VA AKOUOTE( évag fXoG.
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1. AmEVEPYOTIOINOTE TOV POUPVO Kal amoouvSEoTe To kahwdio Tpopodoaiag amd Tnv mpila Katd Tov Kabapiopo.

2. Al0TNPEITE TO ECWTEPIKO TOU PoUpVoL KaBapd. OTtav mpookoANoUVTaL OTIG TTAEUPEC, TNV EMAVW 1) TNV
KATW EM@PAVELD TOU GOUPVOU TITOIAECG paynTol i po@nudTtwy, okouTileTe pe éva vwmo mavi. Mmopolv va
XPNotpomoinBouv rima KaBAPIoTIKA av 0 poUPVOG AepwBEi TOND. ATTOPUYETE TNV XPrion OTTPEL 1) GANWVY OKANPWV
KaBapIOTIKWV. MTTOPE( va TTPOKANETOUV HOVIHOUG AEKESEC, YPATOOULVIEG I} BAUMWUA OTNV EM@AVELA TNG TTOPTAG.

3. To e€wtepiko Tou Poupvou Ba mpémel va kabapiletal pe éva vwmd mavi. Ma tnv amoguyr BAABNE oTa AeltoupyIikd
£€0PTAMATA OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, SeV TIPEMEL va EIENDEL vEPO amd Ta AVOiyHaTa AEPICHOU.

4. Tkoumilete TNV MOPTA KAl TO TAPdBupo Kat amd Tig SU0 MAEVPEC TOUG, TA GOPAYIOTIKA TNG TOPTAG KL TA YEITOVIKA
TUAHATA CUXVA PE €va VWTTO TTavi WOTE va agaipolvtal TuXOv MToINEG iy KnAiSeC.

5. Mn xpnotpornoteitat SiaBpwtikd KabaploTIKO.

6. Mnv kaBapilete pe atuo.

7. Mnv emtpénete va Bpaxei o mivakag eAéyxou. KaBapilete Tov mivaka pe éva palako, vwmo mavi. Otav kabapilete
Tov Tivaka eAéyX0U, AQRVETE TNV TOPTA AVOIXTH YIa VA ATTOPUYETE TNV AKOUGCLA EVEPYOTIOINGT TOU (OUPVOU.

8. Av OUYKEVTPWOE( aTHOG Héoa 1 yOpw ammd To e§WTEPIKS TNE TOPTAG TOU POUPVOU, OKOUTTIOTE TOV ME £va HOAAKO
mavi. Auté umopei va pokUYEL GTav 0 poUPVOG MIKPOKUUATWY AEITOUpPYEi 08 OLVONKEG LPNARG Lypaciag. Aev
givatl BAAPN.

9. O meplotpepdpuevog Siokog Tng BAoNG, To OTHPLYHA Kal 0 CUVEETOG TOU TIEPIOTPEPOHEVOU Siokou Ba mpémel va
kaBapifovTtal TAKTIKA WOTE VA ATTOPEVYETAL N PUTTAVON Kal EVOEXOHEVN TTAPAYwYr) NAEKTPIKOU TOEoU/{nuId. ATTAWG
OKOUTT{OTE PE Ao KABaPIOTIKO.

10. Apaipeite pupwdiég amd Tov povpvo cuvdudlovtag eva GAIT{AVI VEPO HE TOV XUHO Kal T ¢AoUSa armé éva Aepovt
0€ MO KATAANNAO yia XPrion O€ GOUPVO HIKPOKUHATWY. OE0TE TOV OUPVO O AEITOUPYIa HIKPOKUHATWY Yid
5 AenTd. ZKOUTTIOTE OXOAAOTIKA KOl OTEYVWOTE PE €va HOAAKS TTavi.

11. Av Kagi n Auvia, EMKOWVWVAOTE YE TNV EUTTNPETNON TTEAATWV Yia GUUBOUAR.

12. O @poUupvog mpémel va kaBapileTal TAKTIKA Kal va agalpolvtal Tuxdv amoBéoelg gpayntou. Actoyia Siatripnong tou
@oupvou og kabapr katdotaon Ba pmopoloe va odnyrnoel o€ aloiwaon TG EM@Avelag n omoia Oa pmopovoe va
ennpedocel Suopevwg Tn {wr) TN povadag Kat mbavwg va odnynoel o€ emikivéuvn Kataotaon.

13. Mnv amoppinTETE AQUTH T CUOKEUH O€ KASO0 OIKIOKWY OTTOPPIUHATWY: avaTpEETE OTIC CUOTAOELG amdppdng
TIPOIOVTWY AUTOU TOU TUTTOU TTOU IOXVOULV OTN XWPA 0.
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To 18avikd UNIKO yia OKeUN XPrioNG O€ OUPVO HIKPOKUHATWY gival Sidgavo, aprivovtag tTnv evépyela va SIENOEL
péoa amo to Soxeio Kat va (E0TAVEL TO PaynTo.

Ta pikpokUpata Sgv pmopouv va Slamepdoouv PETAOANO, EMTOPEVWC TA LETAANIKA OKEUN, 1) OKEUN UE LETOANIKO
oTEQAVI Sev Ba IPETEL VA XpNOIHOTOloUVTal.

Mn Xpno1HOTIOLETE TIPOTIOVTA ATTO AVOKUKAWUEVO XAPTi KATA TO HAYEIPEUA HE MIKPOKUHATA, KABWG UOpEi va
TIEPIEXOUV HIKPA METOANIKA @pAyHaTa TTOU UMTOPE( va TTPOKAAECOUV OTTIVOPEG /KAl QwTIA.

JUOTAVOVTAL OTPOYYUAd / OKEVUN amd Ta TETPAYWVA/HAKPOOTEVA, KABWG TO GaynTO TEIVEL VA TTAPAYHVETAL OTIG
YWVIEG.

Mmopouv va xpnotHomolouvTal OTEVEG AwWPISEC AANOUHIVOXAPTOU YIa VA PNV TTAPAHAYEIPEVOVTAL Ol EKTEDEIPEVEC
TIEPLOXEG. AN TIPOGEXETE VA LN XPNOIMOTIOLETE TTOAU Kall VA Tnpeital amdotacn 2,54 cm avAapesa 6To
AAOUHIVOXAPTO KAl TO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU

EL-26



H mapakdatw Aiota givat £vag YEVIKOG 08nyo¢ yia va emAEYETE EUKONOTEPA TA CWOTA OKELN.

Maysipika okeun

Ac@aln yia
Xpnon pe
HIKpOKUpata

TkpIA

Zx6A0

Marta Ynoipatog

v/x

x

MAvta va TPEite TIG 08NYiEg TwWV KATAOKEUACTWV.
Mnv umrepBaivete TOUG TAPEXOHUEVOUG XPOVOUG payelpépatog. Na
£{0TE TTOAD TIPOCEKTIKO{ HIAG KAl TA OKEVN auTdA Beppaivovtal ToAU.

MopoeAdvn Kat KEPAUIKA

v/x

Mopoehavn, mva Kal oTABwuéva Ava cuvriBwg eivat
KATAANAQ, EKTOG Ao auTd Pe HETAANKO SldKoapo.

Mupipayo yuahi

v

Mn mupipayo yuai

X

Oa mpénel va Sivetal mpoooxn Wote va StacpaNileTal Twg TUXOV
YUAAva oKeUN HAYEIPERATOG Eival KATAANAA yia Xprion o€
(QOUPVO MIKPOKUUATWV.

Mupipaxa Kepapkd

Alac@aNioTE TWG OTTOIOSHTTOTE KEPAUIKO UAIKO Sev gival peydAou
TIaX0UG 1] UPNANG TIEPIEKTIKOTNTAG O€ HETAAAIKA OTOIKEL.

MAaoTIKG OKELN AoPANN Yla Xprion
HE pIKpoKLpaTa

MAvToTe va ENEYXETE OTI TA TTAAOTIKA HAYEIPIKA OKEUN Eival
KATAAnAa yia Xprion G€ poUPVO UIKPOKUHATWY.

Xapti koulivag

x [x [ [%|R[x

Xpnoponoleital Hovo xapTi koudivag Tou CUOTHVETAL yia Xprion
O€ POUPVOUG HIKPOKUUATWV.

TudAva okeon m.y. Pyrex®

Mpénel va Sivete Mpoooxn €av XpNoIHOTOLETE E0BPAVCTA LANKA
£QOCOV UTTOPEL va GTIAC0LV T va payicouv av Beppavioiv
anoToua.

MeTtaANikd Tapi

Agv GUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIEITE HETAAMIKA OKEUN HAYEIPIKAG
Hiag kat Ba mpokANBei NAEKTPIKO TOEO, TO omoio pMopPEi va
08Ny o0&l Og TTUPKAYLA.

MeTtaAhikny oxdpa

Agv GUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIEITE HETANAIKA OKEUN HAYEIPIKAG
Hiag kat Ba mpokANBei NAEKTPIKO TOEO, TO omoio pMopEi va
08Ny oel o€ TTUPKAYLA.

DOUNO ahoupviou
Ahoupivévia Soxeia

Mmopouv va Xpnotpomoin8olv HIKPA KOMHATIO AAOUHIVOXAPTOU
yta va mpo@uAaxBei To @aynté amd umepBoliko (éotapa.
KpatroTe To aloupIvOXapTo TOUAAXIOTOV 2,54 Cm HaKPLA amo Ta
TOIWHATA TOU POUPVOU WOTE VA NV TPOKUPEL NAEKTPIKS TOEO.
Ta aloupvévia Soxeia e ouvioTwvTal, EKTOG Qv IpoadiopileTal
SlAPOPETIKA ATTO TOV KATACKEVAOTH, TT.X.

Microfoil ®, va tnpeite mpooekTikd TIC 0dnyieg.

MepBpavn

Agv TIPEMEL VA AKOUMTIA TO QayNTO Kal TIPETTEL va €ival TPUTTNUEVO
WOTE VA EMMTPEMETAL OTOV ATHO Va SIaQEVYEL

MAaoTikd/MoAuaTepivn ..
OUOKEVAOIEG PACT-QOUVT

Mpémet va Sivete mpoooxn Hiag Kal HepIka Soxeia pmopei
va 0TPARWOOULY, AlICOLV I} ATTOXPWHATIOTOUV O UPNAEG
Beppokpaoied.

TakoVAeg Yognc/Wnoipartog

Mpémel va ival TPUMTNPEVES WOTE VA SIAPEVYEL O ATUOC.
BePaiwBeite mwg ot 6aKoUAEG ival KATAANNAES yia Xprion og
QOUPVO UIKPOKUUATWV.

Xdptiva - Mata, motipta Kat XapTi
Kkoudivag

Mn xpnotpomoleite MAAoTIKOUG 1 HETAAIKOUG GUVEETHPES, apou
pmmopei va Moouv 1y va acouy ¢wtid Adyw nAEKTPIKOU TOEou
ané 1o PETalNo.

Aoyxeia amé EVNo Kat KaAGpta

Na ta xpnotpomnoleite povo yia {EoTapa 1 yla anoppo@non e
vypaociac.

Mpénel va Sivete mpoooxn Kabwg n urepBéppavon pmopei va
TIPOKOAEDEL QWTIA.

AvakuKAwHEVO xapTi Kal Epnuepida

Mavta va MPooEXETE TO POUPVO OTAV XPNOIHOTIOIEITE TETOLA UAIKA
Hiag Kat n urepBEpUavon UMopEi va TIPOKAAECEL pwTIA.

Mmopei va mepiéxouv Bpalopata HETANOU Ta OTToia UMOPEi va
TIPOKAAEGOUV "NAEKTPIKO TOEO" KAl va 08nyricouv o€ upKayld.

AI‘IPOEIAQHOIHIH: ‘Otav {eotaivete (paynto o€ MAAoTIKA 1) XapTiva Soxeia, eEAéyXeTe To poupvo egartiag

¢ mlavotnTag avagAeéng.

IHMEIQZH: Na emBAEMETE TOV POUPVO KATA TNV XPrON TOU.
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To payegipgpa pe HIKPOKUMATA YIVETAL TTIO YPryopa amd To cupRatikd payeipepa. Emopévwg givat onuavtiké va
TNPOVVTAL OPICHEVEG TEXVIKEG WOTE va Slac@aliletal Kaho amoTéAeopa. MoANEG amd TIG aKONOUBEG TEXVIKEG gival
TIOPOUOLEG PE AUTEC TTOU XPNOILOTIOIOVUVTAL KATA TO UMBATIKG payeipepa.

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Yypa kat payntd 8sv mpémet va Ogppaivovral o€ appayicpéva doxeia i Baa/
Soxeia pe kamaxia, epocov n mieon Oa CUCCWPEUTEI OTO ECWTEPIKO Kal UITOPEi va
npokaléoel To Balo/Soxeio va ekpayei.

ZHMEIQZEIX ZYMBOYAQN MATEIPEMATOX:

+ Navta va emPAEMETE TO PoUPVO dTaV Eival O€ Xprion.

+ Alao@alioTe OTI Ta OKELN gival KATAAANAA YA XPriON O€ £Va GOUPVO MIKPOKUMATWV.

+ XPNOIUOTIOLETE TIOTI-KOPV IO MIKPOKUHATA HOVO EVTOG TNG CUVIOTWHEVNG CUOKELATiag (aKoAouBnoTe TG 0dnyieg
TOU KATOOKELAOTH). MOTE PN XpNOIUOTOIEITE AASL EKTOG av aUTO TTPOaSIoPileTal AMO TOV KATAOKEVAOTH) KAl TTOTE Un
HAYEIPEVETE yIa TTEPIOOOTEPO AT OTI AéVE Ol 08NYIEC.

AHPOEIAOHOIHZH: Edv unepBEeiTe TOUG TPOTEIVOHEVOUG XPOVOUG LAYEIPENATOG KAl Ta eMimeSa
Ro)

€pyelag givat PB uPnAd, To paynTto pmopei va unepOeppavOei, va Kagi kat
O€ OKPOIEG TEPIMTWOELG, VO TIACEL PWTIA KAl VA KATACTPEYPEL TO POUPVO.

Taktomoinon

TomoBeToTE Ta MAXUTEPA KOUPATIO TOU aynToU TTPOG TNV EEWTEPIKN TTAEUPA TOL TdTou. .. MmouTia Kotdmoulou.
Ta @ayntd mou gival TomoBeTnpéva otnv e§wTePIKr MAELPA Tou MdTou Ba Adfouv EPIooATEPN EVEPYELQ, OTOTE
HayelpevovTal YPNYopOTEPA MO AUTA TTOU BPICKOVTAL OTO KEVTPO.

Kahuyn

JUYKEKPIUEVA @aynTd weelouvTal EGv KAAUTITOVTAL KATA TN SIAPKELN TOU HAYEIPEUATOG UE UIKPOKUUATA.
Xpnotpormoleite agpI{OUEVN MEUPBPAVN MIKPOKUHATWY i} KATAAANAO KATTAKL.

Tpunnpua

DaynTd pe To6EN, AoUSa i pepPBpdvn TPEMEL va TPUTMOUVTAL OE APKETA LEPN TPV TO payeipepa iy To {avaléotapa
Hiag Kat 6a CUCOWPEUTEL ATUOG KAl PTTOPEL va TPoKaAéael Ekpnén TnG TPo@nc. M.x. Matdteg, Wapi, Kotomouo,
Aoukavika.

THMEIQXH: Ta autd dev mpémel va BeppaivovTal XpnoIHOTOIWVTAG LoXU HIKPOKUHATWY, KABWE UMmope( va ekpayouy,
aKkOUa Kat av 0OAOKANPWOEL TO HaYEIPEUE TOUG, TLYX. WG TTOOE, TNYAVITA 1 BpacTd.

Avakdatepa, yOpiopa, Kat TaKTomoinon maAt

Mo OpOIOOPPO Hayeipepa Eival OUCIWSEEG VA AVOKATEVETE, YUPICETE KAl VA TOKTOTIOLEITE Kal TTAAL TO @aynTtd Katd tn
SIAPKELD TOU HAYEIPENATOC.MAVTA VO AVOKATEVETE KAl VO TAKTOTIOLEITE TTAAL A0 TNV EWTEPLKI TTAEUPA TTPOG TO KEVTPO.
Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitnTog HETA TO HAYEIPEUA WOTE va emTparnei otn Oeppotnta va Siaxubei opoidpopea
Héoa anod 1o eaynTo.
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Xapaktnpiotika Tpopwv

TuvOeon

Tpo@£g Ue LPNAN TTEPIEKTIKOTNTA O Airog iy {axapn (11.X. XpIOTOUYEVVIATIKN TTOUTIYKA,
TAPTEC) amaitolv MydTePo Xpovo Bépuavong. Mpémet va Sivetal mpoooyr Miag Kat n
unepBEppavon UMopEi va MpoKaAéoEeL TUpKay!Ld.

Ta kéKala TNV TPOPN AEITOUPYOUV WG aywydg TN BeppoTnTag Kat Kavouv To paynTo va
HayelpeveTal ypnyopotepa. Mpémel va Sivetal Tpooox WOTE TO GAYNTO VA LAYEIPEVETAL
OUOIOHOPPA.

Mukvotnta

H mukvotnTa Tou @aynTou Ba EMNMPEACEL TOV ATTAITOUHEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.
Ta ehapld mopwdn @aynTd, Omwe Ta KEIK 1 To YW, HAYEIPEVOVTAL YPNYOPOTEPA ATTO
Ta Bapid, mukvd eaynTd, Omwg Ta PnTda Kal Ta GaynTa KatoapoAag.

Mogdétnta

O apBUOC TWV HIKPOKUHATWY OTO OUPVO 0ag apapével otabepdg, ave§aptnta amd
TNV MoodTNTA TNG TPOPHE TTOU HayelpeveTal. O XpOVOG HAYEIPEUATOG TTPETTEL VA auEaveTal
$00 N TOCATNTA TOU PAYNTOU TTOU TOTTOBETETAL Hésa 0TO POUPVO auEAveTal.

MN.x. Téooepig matdateg Ba mMapouv MEPIOOOTEPO XPAVO Va PAYEIPEVTOVV amd Ot SUo.

Méye6o¢g

MIKPEG TPOPEG Kal HIKPA KOPHATIA HayElpeVOVTAL YPNYOPATEPQ O Ox£0N HE Ta
UEYANUTEPQ, EQOCOV TA MIKPOKUHATA TA SIATTEPVOUV aTTO OAEG TIG TTAEUPEC TTPOG TO
KEVTPO. MNa opoIdHOPPO payeipePa KAVTE OAA TA KOPUATIA LIOOHEYEDN.

Ixfipa

Dayntd mou gival akavovioTta o péyebog, Omwg givat To otiBog i Ta pmoutia
KOTOTIOUAOU, XPELAloVTal TIEPICTOTEPO XPAVO YIO VA LAYEIPEVTOVV OTA TTIO TIAXIA OhUEIa.
0 OpOIOHOPPO HaYEIPEHQ, TOTTOBETAOTE TA MOXUTEPA KOUUATIA OTNV EEWTEPIKN TTAEUPA
Tou mdTou 6mou eKkel Ba AdBouv TEPIOCOTEPN EVEPYELQL.

Ta oTpoyYUAd OXAHATA HAYEIPEVOVTAL TIO OUOIOHOP@A ATTO TA TETPAYWVA OXHATA OTAV
XPNOIHOTIOLEITAL HAYEIPEUA HIKPOKUHATWV.

OgpHoOKPACia TPOPHG

H apy1krj Beppokpacia Tou payntol Ba emPEACEL TOV AMAITOUPEVO XPOVO
HayEIPEUATOG,.

Ta kpUa TPO@IpA XpeldlovTal TTEPIOCATEPO XPOVO Yla HAYEIPEUA amd O,TL TPOPIUA OE
Beppokpacia Swuatiou.

H Beppokpacia tou oxeiou Sev deixvel mpaypatikd tn Beppokpaacia Tou GaynTou rj Tou
motoU. Na Tepayi(eTe Ta YEMIOTA @aynTd, yia mapddelypa vIOvaT Pe HapHeNdSa, WoTe va
anelevBepwvetal BeppdTnTa i ATUOG.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Mpoécwno & Xépia: Mavta XpnCIHOTIOLEITE YAVTIA (POUPVOU Yid VA ATTOHAKPUVETE Ta

HOAYEIPIKA GKEUN amo To YoUpVo. ZTABEITE MPOG Ta MoW GTAV AVOIYETE TNV TOPTA
TOU (pOUPVOU YIa Va EMTPEYPETE 0TN OEPUATNTA KA TOUG ATHOUG VA S100KOPTIOTOUV.
‘OTav amopakpUVETE KAAUppATa (6Mwe HERPPAVEC), avoiyeTe cakoUAEG YPnoipatog f
GUGKEVAGIEC TTOTI-KOPV, 0SNYNOTE TOV ATHO HAKPLA ATTO TO TPOGWIIO KAl TA XEPLa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: EAéy&te Tn OgppoKpacGia TOU (paynToU Kal TOU TOTOU KAl AVAKATEPTE TPV

oepPipete. AWOTE 1I810iTEPN TPOCGOXI) OTAV CEPPIPETE OE pWPA, TTASIA 1
NAKiwpévouc. Ta MEPIEXOHEVA TWV UIMUTTEPS Kot TwV BAlWV MAISIKWV TPOPWV
TIPETEL VA AVAKATEVOVTAL KAl VA avaKivouvTal Kat n Ogppokpacia mpémet va
€AEyXETAL TIPIV TNV KATAVAAWON TIPOG AMOPUYI| EYKAVHATWV.
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H xprion Tou oUPVOoU HIKPOKUMATWY gival N 1Mo ypriyopn péBodog yia amdyuén. Eivat pia amir Stadikacia ald ot
aKOAOUBEG 08NYiE Eival OUCIAOTIKEG yla VA SIa0QANICOUV OTL TO PayNTO amoPuXeTaL TTARPWG.

+ AQaIP£0TE ONEG TIC CUOKEVATIEG KAl TA TIEPITUAIyHATA TPV TRV anmdyuén.

« Ma va amoPUEeTe GaynTod, XPNOILOTIOINOTE eMimeda eVEPYELAG MIKPOKUMATWY P-20 i P-40.

+ AVaTPEETE OTIG TAPAKATW AVANUTIKOTEPEG TTANPOPOPIES.

Zavatakromoinon

Tpo®Eg TTou €ival TOTTOBETNHEVEG TTPOC TNV EEWTEPIKN TAELPA TOL TdTOU Ba amoyuxBoUV ypnyopOTEPA OE OXEDN HE
TPOYEG 0TO KEVTPO. Eival emopévwg ouoiwdeg To gayntd va avataktomotnBei péxpt kat 4 @opég katd tn SIapKela Tng
anéuéng.

METAKIVAOTE OTEVA OTPIHWYHEVA KOUMATIO TTO TO EEWTEPIKO TTPOG TO KEVTPO Kal EAVATAKTOTOINOTE OTIG
OAAMNAEMIKANUTITOUEVEG TTEPIOXEG.

Auté Ba Slaopalioel Ot SAa Ta KOPUATIA TOU @aynTou Ba amoyuxBolv opoldpoppa.

‘Etot Stao@ahiletal 6Tt OAA Ta pépn TOU @aynToU amoPuXovTal OHOIOHOPYA.

Alaywpiopog

OLTPoPEG ummopEei va gival KOANPEVEG LETAEU TOUG OTav amopakpuvovTal amd tTnv katdyuén. Eivat onpavtiké va
EeXWPIOETE TIC TPOPEC OO TTO YPryopa YiveTal Katd T Sidpkela Tng amdpuéng.

TLX. QETEC UITEIKOV, QIAETA KOTOTTOUAOU.

Mpootacia

Mepikég mepIoxEG paynToL Tou amoypuyovtal umopei va {eotabouv. MNa va amo@uyeTe BeppavBolv mepatépw Kat va
EEKIVIIOOLV VA HAYEIPEVOVTAL, AUTEC OL TIEPIOKEG MTTOPOUV VA TTPOOTATEVOOUV HE HIKPA KOPUATIA aAoupvoxXapTou, TO
oT0{0 AVTAVAKAG TA HIKPOKUHATA, TI.X. OTA TTOSIA KAl TIG TEPOUYEC EVOG KOTOTIOUAOU.

Avapovi

O xpdvog avapovig ivat amapaitntog yia va SIao@aloTEl 0Tt TO GaynTo amoPuxeTal MARPWG.

H amoypuén Sev éxet oNokANpwBEi e TO TTOU ATTOUAKPUVOEL TO PaYNTO amd TO YOUPVO UIKPOKUPAETWY. To GaynTto
mpémnel va oTadei, KAIAUPPEVO, yla pia TTEPIDS0 XPOVOoU Yia va SIao@ANOTEL 0TI TO KEVTPO éxel amoPuxOei eVIEAWC.

Avamodoyvpiopa
Eivat onpavtiké va avamodoyupilete OAa Ta @aynTtd we 4 opé Katd tn StapKela tng andPuéng.
AuTO €ival onUavTKo yia va S1ac@alloTel TAfipng amdpuéng.
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HZ

Na 1o avaléoTapa Twv TPOPWY, akoAoUONOTE TIC TAPAKATW CUMPBOUAEG Kat o8nyieg yia va Slac@aliceTte 6T To
@aynTo {eoTaiveTal MARpwG TpLv To oepRiplopa.

lFevpara o mavro

ApaipéoTe omoleadATOTE PeEPiSeC KpéaTog, Kal (e0TAVETE TIC EeXwPLoTd, BAETE TAPAKATW.

TomoBETAOTE TA MIKPOTEPA KOUUATIA TPOPHG OTO KEVTPO TOU TIIATOU, TA MEYAAUTEPA KAl TTAXUTEPA TTPOG TIG

AaKkpeG. Kahoyte pe aeptl{opevn PepPBpdvn HIKpOoKUpATWY Kat Eavaleotdvete og emimedo 1ox0og P-50, avakatéte/
Taktomolote avd ota piod tou Eavaleotapatog.

IHMEIQZH: Aiao@aliote 611 To @aynTto avaleotaivetal MARPwWG TPIv To ogpRiplopa.

Kpéag o€ péteg

KaAOyte pe agptl{opevn pepPpdvn pikpokupdtwy kat Eavaleotdvete oe emimedo 1ox00g P-60. TaktomooTe Kat méAL
TOUAGXIOTOV ANAN pia popd yia va S1aopalioeTe opolopopen avabéppavon.

IHMEIQZH: Alao@alioTte 6T To Kpéag EavaleoTaiveTal TAPWE TPLV To OepBiptopa.

Mepideg mMouAepIKWV

TomoBeTroTE Ta MAXUTEPA KOUPATIO TwV PEPISWV TIPOG TNV EEWTEPIKN TAEUPA TOL TATOU, KAAUYTE pE agpt{OpeEVN
pepPBpAavn pikpokupdtwy kat Eavaleotdvete og emimedo 1oxvog P-70.

TupioTe To PaynTo ota pod tou Eavaleotapatog.

IHMEIQZH: Aiao@alioTe &T1 To TOLAEPIKS EavaleoTaiveTal MAPwWG TPV To oePRiplopa.

Katoapohag

KaAOYte pe agpt{Opevn HEPPPAVN MIKPOKUHATWY fi éva KATAANAo kamdki kat avaleotavete og emimedo 1oxvog P-50.
AvakaTeVeTe oUXVA yia va Slao@alioeTe opoldpop@o avaléotapa.

IHMEIQZH: Aloo@aliote 611 To @aynTto avaleotaivetal MARPwWG LV To oepRiplopa.

Ma va emrtuxete Ta kaAUTEPa anoteAéopata dtav EavaleoTaiveTe, eMAEETE Eva KataAAnAo emimedo evépyelag
HIKPOKUUATWY, KATAANNAO yla Tov TUTTO TNG TPO@RG. MN.x. Eva pmoA Aaxavikwv pmopei va avaleotabei o€ 1ox0
P-100, eviy Ta Aaavia Tou TIEPIEXOUV CUOTATIKA TTOU SEV UITOPOUV VA AVAKATEUTOUV TpEMel va Eavaleotaivovtal
Xpnotpomolwvtag eninedo 1oxvog P-40.

IHMEIQZEIZ:

AQaIpEOTE TNV TPOPN amd HEUBPAVEG 1 HETANIKA Soxeia Tptv EavaleoTdveTe.
O xpovol avabéppavong emnpedlovtal amd To oxfipa, To BABog, TNV mocdTNTA Kat T Beppokpaacia Tou payntou
padi pe To péyebog, To oxriua Kat To UAIKO Tou Soxeiou.

AHPOEIAOHOIHZH: Moté un {eotaivete uypd o SoxEia Pe OTEVO GTOLIO, EPOGOV AUTO UmopEi va
0dnynoet otV éKPNEN TWV MEPIEXOHEVWV ATTO TO SOXEIO KOt UITOPEi va TPOKAAEGEL
gykavpara.

la va amo@uyete unepBéppavon kat TupKaytd, mpémet va Sivete 1S1aitepn mpoooxn 6tav EavaleoTtaivete @ayntd e
uPnAo meplexduevo {axapng 1 Aimoug, yla mapddelyua, TAPTEG 1) XPIOTOUYEVVIATIKES TTOUTIYKEG.

Moté pn {eotaivete Aad1 1 Aimog yia Tnyaviopa, Jiag Kal auto pmopei va o8nyroet og uniepBépuavon Kat mupkayld.
Ot matateg og kovoépPa dev mpémel va (E0TaivOVTal TIOTE O€ POUPVO HIKPOKUHATWY, AKOAOUBNOTE TIG 08nyieg Tou
KOTAOKEVAOTH OTNV Kovaépfa.

AI‘IPOEIAQHOIHZH: Ta mePIEXOHEVA TV PMUTEPS Kal TwV BAlwv PE TTAISIKEG TPOPEG TTPEMEL VAl
avakatevovTal fj va avakivouvTal Kal n Oeppokpaacia mPEMEL va ENEYXETAL TIPLV TNV
Katavalwor, WoTe va amogeuxBolv eykavpata.
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AV TIIOTEVETE TTWG O POUPVOG SEV AEITOUPYEL KAVOVIKA, UTIAPXOUV OPIoHEVOL ENEYXOL TTOU UTTOPEITE va Sle€AyeTe TPV

KANEOETE €vav TeXVIKO. ETOL AmOQEVYETE TIG TTEPITTEG KAROELC YIa GEPPIG OE TIEPITTTWON TTOU TO OPAAUa OXeTileTal e

KATL ATAG.

AkONOUBAOTE TOV MAPAKATW ATAOG €AeYXO:

TomoBetroTe pod GAT{AVI VEPO OTOV TTEPIOTPEPOUEVO S{OKO Kal KAEIoTE TNV TOPTA. OPIOTE TO XPOVOUETPO Yia

payeipepa yla T Aemto xpnotlpomolwvtag emimedo 1oxV0G HIKPOKUPATWY P-100.

1. Avdpel n Auxvia Tou oUpvou KaTA TO Hayeipepa;

2. Aertoupyei o avepotpag; (ENEéyETe TOMoBETWVTAC TO XEPL 0aC MAVW A6 TIG OTTEC E€0EPIOHOU.)

3. AkoUyeTal éva NXNTIKO Oripa HETE amd éva Aemto;

4. Eivaito vepo oto eAit{avi (eoTd;
Av amavtrioate “OXI” og omoladnmoTe EpWTNON, TPWTA EAEYETE AV O POUPVOG Eival CUVOESEUEVOG KAVOVIKA Kal
OT1 Sev €xel Kagi N acpdAela. Av Sev uTIdpxel aoToxia oe Kavéva amd Ta SUo, eENéyETe oUUPWVA PE TOV TTOPOKATW
mivaka enluong mpoPANpaTwv

AI‘IPOEIAOHOIHZH: Moté unv mpocappdlets, € aleTal iy Tp iT€ TOV (pOUPVO poVolL GagG.
Eivai emkiv8uvo yia omotov8imote GANo EKTOC A6 TEXVIKOUG EKMTAISEVHEVOUG aMTd
Tnv SHARP va ekteNoUV epyaciag opPig 1) EMIC 1G. AUTO gival oNUAVTIKO KaBwg

Hmopei va oXeTi{eTal pE TRV APaipeon KAAUHHATWY TTOU TAPEXOUV TPOGTAGIA AT
TNV EVEPYELD HIKPOKUUATWV.

+ Ta oteyavwTikd TG méptag epmodifouv T Slappor} MKPOKUUATWY Katd Tn SidpKela TG Aeltoupyiag Tou ¢oupvou,
MG Sev TTPOKELTAL VIO AEPOTTEYAVE 0QPEAYION. Eival puUOIOoAOYIKO va TTapatnpolvTal 0TAYOVES VEPOU, WG iy
Beppodg aépag yupw amd Ty mopTa Tou goupvou. Dayntd e uPNAR TIEPIEKTIKOTNTA O Uypasia amodeopevouv aTud
KAl TTPOKAAOUV CUUITUKVWON 0TO E0WTEPIKS TNG TTOPTAG, N OTToia UIopEi va 0Td&el amd Tov poupvo.

+ ETIOKEVEC KAl TPOTTIOTIOINOELG: MV ETTIXEIPEITE VA XEIPIOTEITE TOV POUPVO av SeV AEITOUPYET KAVOVIKA.

+ E€wtepiko mepiBAnua & mpdoPacn otn Auyvia: Moté pnv agaipeite 1o ewTePIKO mePiBANpa. AuTO givat TOAD
emKivouvo Aoyw e€aptnudTwy UYNANG TAONG TToU SeV TTPETIEL VA AYYIXTOUV TTOTE, ApOU UMOPE va TTPOKANDEi
Odvarog.

O poupvog Sev Slabétel kaAvppa mPdoacng otn Auxvia. Av Kagi n Auxvia, pnv eMXEIPOETE VA TNV AVTIKATACTOETE
HOVOL 0aG, KONEOTE Jia EYKEKPIUEVN utnpeaia oépPig Tng SHARP.
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MINAKAZ ENIAYZHZ NPOBAHMATQN

EPQTHZH

AMANTHZH

Kukhogopei pejpa aépa yopw
anod v mopTa.

‘Otav AelToupyei 0 PoUPVOG, OTO ECWTEPIKO TOU KUKAOPOPET A€PA.
H mépta Sev givat agpooteyaviy. ETol, o aépag pmopei va Stagevyel amod tny mépTa.

Méoa otov polpvo
oxnuatifeTal GUPITUKVWON
LSPATUWY, TTOU PMTOPE( va
otadouv amd Tnv mopTa.

To ecwTePIKS TOU POUPVOL CLVHBWG gival YuXPOTEPO amd TO GAynTO TTOU
HayEIPEVETAL, OTTOTE O ATHOG TTOU TIAPAYETAL KATA TO HAYEIPEUA CUMTTUKVWVETAL
oTNV PuXPOTEPN EMMIPAVELQ.

H moodtnta Tou atpou mou mapdyetal apTatal anmd TNV MEPIEKTIKOTNTA O VEPS
TOU @aynToL Tou payelpeveTal. Oplopéva Gayntd, Omwe oL TATATEG, £KOUV LYNAT
TIEPIEXOMEVN LYPATIAL.

H oupmikvwon udpatuwy mou mayidevetal péca amod tnv mépta Ba mpénet va
Sl0AUBET PETA amd PEPIKEG WPEG.

Mapatnpolvtal AaUypeIG 1y
NAEKTPIKA TOEA OTO ECWTEPIKO
TOU (OUPVOU KaTA TO
payeipepa.

O oXNUATIOPOG NAEKTPIKOU TOEOU apatnpeital dTav €va HETAANIKO QVTIKEIHEVO
£PXETAL KOVTA OTNV KOINOTNTA TOU POUPVOU KATA TN SIAPKELX TOU HAYEIPEUATOG.
AuTO pmopei va TPOKAAETEL TPAXUVON OTNV EMPAVELA TNG KOINOTNTAG, AMd KaTd Ta
GM\a Sev mpokalei BAGBN atov @oupvo.

Mapatnpeitat NAeKTPIKO TOEO
O€ TIOTATEC.

BeBaiwBeite mwg éxouv agatpebei OAa Ta “pdTIA” Ao TIG TATATEG KAl TIWG €ival
TPUTNUEVEC. TOOBETAOTE TIG ameuBeiag oTov TEPIOTPEPOUEVO S{OKO O€ TTUPIpaXO
1} Tapopolo OKEVOG.

Katd tn xprion tou golpvou
o€ NelToupyia Hovo YKpIA,
UTTOpE( va mapatnprosTe
0TI TO BEPUAVTIKO OTOIKEID
Sev @aivetal avappévo oAn
™mv wpa.

AuTo oupBaivel meldn n avtioTaon Tou YKPIA avapel kat oprvel yia va Slatnpei tn
Beppokpacia Tou poupvou oTo MpokabBoplopévo emimedo.

Katd tn xprion Tou Ykpth otn
ouvSLAOTIKA Aettoupyia, Sev
@aivetal va gival avappévo.

Katd tn S1dpkeia ouvouaoTIKi AEITOUPYIAG HAYEIPEUATOG (MIKPOKUHATA Kal
YKPIN), 0 poUpvOoG eVAANACTETAL PETAED TwV SUO AelTouPYIWV. Ot AEIToupYieg
UIKPOKUHATWY Kat YKPIA SV ival TTOTE EVEPYOTIOINUEVEG TAUTOXPOVA.

O @oupvog Sev Aertoupyei
otav matnOei To koupri
START/QUICK START.

ENéy€te av n mopTa €xel KAEIOEL KAVOVIKA.

To payegipepa oTov goupvo
€ivat moAu apyo.

BePaiwBeite mwg éxel eMAeYEi TO CWOTO €MIMESO 1GKVOC.

O @oupvog kdvel B6puo.

Kabw¢ n evépyela LIKPOKUPATWY EVEQYOTTOLEITAL KAl OTTEVEPYOTTOLETAL, UTTOPE( val
aKOUOTE( €va BounTd. AuTo gival QUOIOAOYIKO.

Méetd 10 payeipepa, o poup-
vog Kavel BopuBo f gaivetal
va AEITOUPYEL OKOMA.

370 TENOG TOU KUKAOU HAYEIPEUATOG, O AVEUIOTHPAG UTTOPEL VA TTAPAPEVEL OE A€l
TOUPYIA YIa LEPIKA AETTTA VIO VO KPUWOEL O @OUPVOG. AUTO Eival UGIONOYIKO.

To e§wTepikd mepiBAnua givat
Beppo.

To mepiBAnua pmopei va givat Beppd oTo Ayytypa - KpaTHoTe Ta TASIA HOKPILA.

EpgaviCetat n évdeign "LoC"
oTnv 086vn 6tav matnBei éva
KOUWTTL.

Metd amod 30 SeutepdAenTa 0 PoUPVOG HETAPRAIVEL OE KATACTAON KAEISWHATOG,
6mou Sev pmopei va matnBei kavéva koupri. Avoi€te Kat KAEIOTE TNV mopTa Kat Ta
Koupmd Ba Aertoupyouv Eava.

Emiong eAéyEte av n povada gival og KATdoTaon KAEWSWHUATOG.

EpgaviCetat n évdeign "Fail"
oTnv 086vn Kal akovyetal
£vag nxog amo Tov ¢oupvo
KA&Oe NemTo.

AuTo oupPaivel av Ta KOupTid Tou mivaka eEAéyxou matnBolv cuvexopeva yla
TEPIOOOTEPO amo 1 Aemtd. AOCUVSEDTE TOV Poupvo amd Tnv mpia yia Aiya Aentd
Kal ouvé£oTe Tov Eava.

O poupvog mapayel fixo Kabe
30 Seutepolenta.

Aol ohokAnpwOEi To payeipepa kat av Sev avoi€el n TOPTA, 0 XOG akoUyeTal
KaBe 30 Seutepolenta. MNa va oTAPATHOEL AUTO, AVOIETE Kat KAEIOTE TOV PoUpVO.
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Mpwv {ntoete oépPig, eNéyEte kaBEva amd Ta TAPAKATW OToIXEa:

« ENéy€te yia va BePaiwbeite mwg o poupvog eival ouvdedepévog Kahd oTto pelpa. Av Sev gival, a@aipéoTe To Buopa
and tnv mpia, mepIUEVETE 10 SEUTEPONETTA, Kal CUVSEDTE TO avd KOAA.

+ ENéyEte av €xel KOEl KATTOIO ACPANELD KUKAWHATOG 1} AV EVEPYOTIOONKE ACPANEIOSIAKOTITNG. AV AUTA @aivetal va
AelToupyouV owoTd, SoKIPAoTe 0TV TPIla pia AANN CUOKEUN.

+ ENéy€te yia va BePaiwBeite mwg Ta MEPIOTPEPOUEVA KOUUTTIA IOXUOG KAl XPOVOUETPOU €XOUV PUBUIOTE OWOTA.

«+ ENéy€te yia va BeBaiwbeite mwg n mopta éxel KAEIOEL KANG, EVEPYOTIOLWVTAG TO OUCTNHA ACPANONG TNG TTOPTAG.
Al0OPETIKA, N 10XUG UKPOKUUATWY SV KUKAOQOPE] Héca OTOV OUPVO.

AN H KATAXTAXH AEN AIOPOQNETAI ME KANENA AMO TA MAPATMANQ, TOTE EMIKOINQNHXTE ME

EZOYZIOAOTHMENO TEXNIKO. MHN MPOXMAGHZETE NA NMPOXAPMOZXETE ‘H NA EMIZKEYAZETE TON ®OYPNO

MONOI ZAZX.
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Atencion:

Su producto
estd marca-
do con este
simbolo. Esto
significa que los
productos eléc-
tricos y electro-
nicos usados
no deberian
mezclarse con
los residuos
domésticos ge-
nerales. Existe
un sistema de
recogida espe-
cial para estos
productos.

.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

-

A. Informacion sobre eliminacién
para particulares

1. En la Unién Europea

Atencion: Si desea eliminar este equipo, no utilice el cubo de la basura
habitual.

Los equipos eléctricos y electrénicos usados deben tratarse por separado de
acuerdo con la legislacion que requiere un tratamiento, una recuperacion y
un reciclaje adecuados de los equipos eléctricos y electrénicos usados.

Tras la aplicacion por parte de los estados miembros, los hogares de los
estados de la UE podran devolver, sin coste alguno, sus equipos eléctricos o
electrénicos usados a las instalaciones para ello designadas.*

En algunos paises* el establecimiento local puede recoger el producto sin
coste alguno por la compra uno nuevo similar.

*) Si desea mas informacion, pédngase en contacto con las autoridades
locales.

Si sus equipos eléctricos o electrénicos usados incorporan pilas o
acumuladores, eliminelos por separado con antelacién siguiendo los
requisitos locales. La correcta eliminacion de estos productos ayuda a
garantizar que los residuos sean sometidos a los procesos de tratamiento,
recuperacion y reciclaje adecuados, asi como a prevenir los efectos
negativos potenciales sobre el medio ambiente y la salud de los seres
humanos resultante de una manipulacién inadecuada de los residuos.

2. Paises no pertenecientes a la Union Europea

Si desea eliminar este producto, pdngase en contacto con las autoridades
locales para consultar el método correcto.

Para Suiza: los equipos eléctricos o electrénicos pueden devolverse al
vendedor sin coste alguno, incluso si no compra ningun producto nuevo.
Encontrard mas informacién sobre los centros de recogida en la pagina de
inicio www.swico.ch o www.sens.ch.

B. Informacién sobre eliminaciéon para empresas

1. En la Union Europea

Si el producto es utilizado para fines empresariales y desea eliminarlo:
pdngase en contacto con su distribuidor de SHARP, que le informara sobre
la retirada del producto. Es posible que deba sufragar los costes derivados
de la retirada y el reciclaje. También es posible que los centros de recogida
locales acepten los productos pequefios (y en cantidades pequefas).

Para Espafia: pdngase en contacto con el sistema de recogida establecido o
con la autoridad local para la retirada del producto usado.

2. Paises no pertenecientes a la Unién Europea
Si desea eliminar este producto, pdngase en contacto con las autoridades
locales para consultar el método correcto de eliminacién.

-

v

Para cuestiones de servicio dirijase a www.sharpconsumer.com/contact/ y para conocer sus derechos de garantia,
dirfjase www.sharpconsumer.com/support/ o pdngase en contacto con el establecimiento en el que compré el

producto.

Las declaraciones de conformidad esté disponibles en www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUCIONES PARA EVITAR LA POSIBLE EXPOSICION A LA ENERGIA DE
MICROONDAS

1. Nointente utilizar este horno con la puerta abierta, ya que, de hacerlo, podria resultar expuesto a la energia de
microondas. Es importante no eliminar ni manipular los cierres de seguridad,

2. Noinserte ningtin objeto entre la cara frontal y la puerta, ni permita que se acumulen residuos o desechos en la
superficies selladas.

3. Nouse el horno si esta danado. Es muy importante que la puerta del horno cierre correctamente, y que ni la
puerta, las bisagras, los cierres ni las juntas de la puerta y las superficies de sellado presenten dafos.

4. No intente reparar ni ajustar el horno.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD 3
INSTALACION 1
INTERFERENCIA DE RADIO 12
INSTRUCCIONES DE TOMA DE TIERRA (MASA) 12
ESPECIFICACIONES 12
HORNO 'Y ACCESORIOS 13
PANEL DE CONTROL 14
ANTES DE UTILIZAR EL HORNO 15
AJUSTE DEL RELOJ 15
PREPARACION DE ALIMENTOS CON LA FUNCION DE MICROONDAS 16
INICIO RAPIDO 17
PREPARACION DE ALIMENTOS AL GRILL* 17
MICRONDAS + GRILL* 18
MENU AUTOMATICO 19
DESCONGELAR AUTOMATICAMENTE 22
RECALENTAR AUTOMATICAMENTE* 22
TEMPORIZADOR DE COCINA 23
FUNCION DE AHORRO DE ENERGIA 23
FUNCION DE SILENCIO 24
BLOQUEO DE SEGURIDAD 24
BLOQUEO PARA NINOS 24
LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO 25
UTENSILIOS ADECUADOS PARA EL HORNO 26
CONSEJOS PARA PREPARAR ALIMENTOS CON EL MICROONDAS 27
CONSEJOS PARA DESCONGELAR 29
CONSEJOS PARA RECALENTAR 30
RESOLUCION DE PROBLEMAS 31
ANTES DE LLAMAR AL SERVICIO TECNICO 33

*- Solo para modelos con grill.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

LEA DETENIDAMENTE Y GUARDE PARA FUTURAS REFEREN-
CIAS

Para prevenir incendios, no debe dejarse sin vigilancia el
horno microondas durante el proceso de preparacion de
alimentos. Si se aplican niveles de potencia demasiado
altos o periodos de preparacion demasiado largos, los ali-
mentos pueden sobrecalentarse y provocar un incendio.

Este horno se ha disefiado para usarse Unicamente sobre una
encimera. No se ha pensado para integrarse en una unidad de
cocina. No coloque el horno dentro de un armario. La toma de
corriente debe ser de facil acceso para que la unidad pueda
desconectarse facilmente en caso de emergencia.

La toma de alimentacién de CA debe ser de 230-240V, 50 Hz,
con un fusible de linea de distribucién de 10 A o un disyuntor
de corriente de 10 A como minimo. Se debera utilizar un circui-
to eléctrico independiente solo para este aparato.

No coloque el horno en zonas donde se genere calor, como
cerca de un horno convencional. No instale el horno en areas
de alta humedad o donde se pueda acumular humedad. No
guarde o use el horno en exteriores.

Si se observa humo, apague o desconecte el horno y man-
tenga la puerta cerrada con el fin de sofocar las llamas.

Utilice solamente recipientes y utensilios aptos para mi-
croondas. Se deberan comprobar los utensilios para veri-
ficar que son aptos para su uso en hornos de microondas.
Al calentar alimentos en recipientes de papel o plastico,
vigile el horno debido a la posibilidad de ignicion.

Limpie la cubierta del guiaondas y la cavidad del horno.
Estos elementos deben estar secos y no contener grasa.
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La grasa acumulada puede recalentarse y provocar humo
o incendios.

No coloque materiales inflamables cerca del horno o los orifi-
cios de ventilacion. No bloquee los orificios de ventilacion.

Extraiga todos los sellos metalicos, cierres con alambre, etc., de
los alimentos y de los alimentos envasados. Los arcos eléctricos
en superficies metalicas pueden provocar incendios.

No use el horno microondas para calentar aceite para freir. La
temperatura no se puede controlar y el aceite puede incendiar-
se.

Cuando haga palomitas de maiz, utilice solamente fabricantes
especializados en palomitas para microondas.

No almacene alimentos u otros articulos dentro del horno.

Compruebe la configuracion después de encender el horno
para asegurarse de que el aparato funciona como se desea.

No deje el horno sin atender mientras se usa.

Para evitar el calentamiento excesivo y un posible incendio, se
debe prestar atencién especial al preparar o recalentar alimen-
tos con un contenido alto de azucar o grasa, por ejemplo, sal-
chichas, pasteles o pudin de Navidad. Consulte las sugerencias
correspondientes en el manual de funcionamiento.

Para evitar la posibilidad de lesiones. ADVERTENCIA:

No use el horno si esta dafnado o no funciona correctamente.
Compruebe lo siguiente antes de usar:
a) Asegurese de que la puerta esta correctamente cerrada y
de que no esté desalineada o deformada.
b) Asegurese de que las bisagras y las cerraduras de seguri-
dad de la puerta no estan rotas ni sueltas.
C) Asegurese de que las juntas de las puertas y superficies de
sellado no estan danadas.
d) Asegurese de que interior de la cavidad del horno o la
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puerta no presentan abolladuras.
e) Asegurese de que el cable de alimentacion y el enchufe no
estén dafados.
Silas juntas de la puerta o la puerta estan danadas, no debe
utilizarse el horno hasta que haya sido reparado por una per-
sona competente.

No ajuste, repare ni modifique el horno. Es peligroso para
cualquier persona que no esté capacitada para llevar a
cabo operaciones de mantenimiento o reparacion que
consistan en retirar una cubierta que sirva de proteccion
contra la exposicion a la energia de microondas.

No utilice el horno con la puerta abierta ni modifique las cerra-
duras de seguridad de ninguna manera. No utilice el horno si
hay algun objeto entre las juntas de la puerta y las superficies
de sellado.

No permita que la grasa ni la suciedad se acumulen en las
juntas de las puertas y las partes adyacentes. Limpie el
horno con regularidad y elimine los depdsitos de alimen-
tos.

Siga las instrucciones de "cuidado y limpieza". No mante-
ner el horno limpio podria dar lugar a que la superficie se
deteriore, y podria afectar negativamente a la vida atil del
aparato y originar situaciones de peligro.

Las personas con MARCAPASOS deben consultar a su médico o
al fabricante del marcapasos para tomar las precauciones debi-
das respecto a los hornos microondas.

Para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.

« Bajo ninguna circunstancia se debera desmontar la carcasa

exterior.
« No derrame ni inserte objetos en las aberturas de cerradu-
ra de la puerta u orificios de ventilacién. En caso de que se
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produzca un derrame, apague, desenchufe inmediatamente
el aparato y llame a un agente autorizado de servicio SHARP.
No sumerja el cable de alimentacién ni el enchufe en agua u
otros liquidos.

No deje que el cable de alimentacién cuelgue sobre el bor-
de de una mesa o superficie de trabajo.

Mantenga el cable de alimentacién alejado de superficies
calientes, incluida la parte posterior del horno.

Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de los ni-
nos menores de ocho anos.

No trate de cambiar la [dmpara del horno personalmente ni
permita que ninguna persona no autorizada por SHARP lo
haga. Si la lampara se estropea, consulte a su distribuidor o
un agente autorizado del servicio SHARP.

Si el cable de alimentacién presenta algun dafio, deberd ser
sustituido por personal de servicio autorizado de SHARP.

ADVERTENCIA: Los liquidos y otros alimentos no deben
calentarse en recipientes cerrados, ya que podrian explo-
tar. Calentar bebidas en el microondas puede retardar la
ebullicion, por lo que se debera tener cuidado al manejar
el recipiente. Para evitar la posibilidad de explosion y de
una ebullicion repentina:

No utilice recipientes herméticos. Retire los cierres y las tapas
antes de utilizarlos. Los recipientes sellados pueden explotar
debido al aumento de la presién incluso una vez que el hor-
no se haya apagado. Tenga mucho cuidado cuando caliente
liquidos. Use recipientes de boca ancha para dejar escapar las
burbujas.

No caliente nunca liquidos en recipientes de boca estre-
cha tales como biberones, ya que el contenido del envase
podria salir a chorros cuando se caliente y causar quema-
duras.
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Para prevenir la salida repentina del liquido hirviendo y posi-
bles quemaduras:
1. No caliente durante una cantidad excesiva de tiempo.

2. Remueva el liquido antes de calentar o recalentar.

3. Es aconsejable introducir una varilla de cristal o un utensilio
similar (no metalico) en el liquido mientras se calienta.

4. Deje el liquido en reposo durante al menos 20 segundos en
el horno al final del tiempo de preparacion para evitar ebu-
lliciones posteriores.

No prepare huevos con cascara ni caliente huevos duros
en el microondas, ya que pueden explotar incluso des-
pués de que el aparato haya terminado la preparacion.
Para preparar o recalentar los huevos que no hayan sido
revueltos o mezclados, perfore las yemas y las claras. Pele
y corte los huevos duros antes de calentarlos en el horno
microondas.

Perfore la piel de alimentos como patatas, salchichas y frutas
antes de prepararlos, ya que pueden explotar.

ADVERTENCIA: Se debe revolver y agitar el contenido de
biberones y envases de alimentacion para bebés, y revisar
la temperatura antes de su consumo con el fin de evitar
quemaduras. Utilice agarradores o guantes de cocina
cuando saque los alimentos del horno para evitar quema-
duras. Para evitar la posibilidad de quemaduras:

« Cuando abra recipientes, envases para preparar palomitas
de maiz, bolsas de cocinar al horno, etc., mantenga la caray
las manos a una distancia prudencial para evitar guemadu-
ras por vapor y erupcion hirviente. Para evitar quemaduras,
compruebe siempre la temperatura de los alimentos, re-
mueva antes de servir y preste especial atencién a la tem-
peratura de los alimentos y las bebidas destinados a bebés,
ninos o ancianos. Las piezas accesibles pueden calentarse
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durante el uso. Los niflos pequefios deben permanecer a
una distancia prudencial.

« Latemperatura de los recipientes no es un indicador real
de la temperatura de los alimentos ni las bebidas; verifique
siempre la temperatura de los alimentos.

« Mantenga siempre la distancia de la puerta del horno cuan-
do se abra para evitar quemaduras por el vapor y el calor
gue se escapa.

« Corte los alimentos rellenos horneados después de calentar
para liberar el vapor y evitar quemaduras.

- Mantenga a los nifos lejos de la puerta para evitar que pue-
dan quemarse.

ADVERTENCIA: Solo permita que los nifios a partir de ocho
anos utilicen el horno sin supervision cuando hayan re-
cibido las instrucciones adecuadas para utilizarlo de una
forma segura y comprendan los peligros de un uso inade-
cuado.

Cuando se utilice el aparato en los modos GRILL, MIX GRI-
LL, CONVECTION, MIX CONVECTION y AUTO MENU (modo
aplicable en funcion del modelo), los nifios solo deben
utilizar el horno bajo la supervision de un adulto debido a
la temperatura que se genera.

Este aparato no esta disenado para ser utilizado por per-
sonas (incluidos ninos) con discapacidades fisicas, senso-
riales o mentales, con falta de experiencia y conocimiento,
a menos que una persona responsable de su seguridad les
supervise o instruya en su uso.

Se debe vigilar a los ninospara asegurarse de que no jue-
guen con el electrodoméstico. La limpieza por parte de los
ninos debe supervisarse.

Los modelos con panel tactil electronico cuentan con un
modo de bloqueo.
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No se apoye sobre la puerta del horno ni la balancee. No jue-
gue con el horno ni lo utilice como un juguete.

Los niflos deben aprender todas las instrucciones importantes
de seguridad: el uso de agarraderas de cocina, la extraccién cui-
dadosa de las tapas de los alimentos y prestar especial atencion
a los envases (por ejemplo, materiales de calentamiento auto-
matico) disenados para hacer los alimentos crujientes, ya que
pueden estar muy calientes.

Otras advertencias
No modifique el horno de ninguna manera.
No mueva el horno mientras esté en funcionamiento.

Este electrodoméstico se ha disenado para un uso doméstico.
Este horno se ha disenado para preparar alimentos en el hogar
Unicamente. No es apto para uso comercial ni en laboratorios.
Secar alimentos o ropa, y calentar almohadillas térmicas, zapa-
tillas, esponjas, ropa humeda u otros objetos similares puede
provocar lesiones, explosion o fuego. Este horno no es apto
para uso comercial ni de laboratorio.

Para fomentar el uso de su horno sin problemas y evitar
danos.

Nunca utilice el horno si esta vacio. Cuando utilice un plato
para dorar o material de autocalentamiento, coloque siempre
un aislante resistente al calor, como un plato de porcelana
debajo para evitar danos en la base del horno debido al estrés
por calor. No se debe exceder el tiempo de precalentamiento
especificado en las instrucciones de los platos.

No utilice utensilios de metal, pues reflejan las microondas y
pueden provocar arco eléctrico. No introduzca latas en el hor-
no.

Para evitar que el plato giratorio o la base del horno se rompa:
a) Antes de limpiar con agua, deje se enfrie.
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b) No coloque alimentos calientes o frios, o utensilios calientes
en una base de horno o el plato giratorio frio.

¢) No coloque nada en el compartimiento exterior durante la
operacion.

NOTA:

No utilice contenedores de plastico para calentar en el mi-
croondas si el horno esta todavia caliente después de utilizarlo
en un modo de combinacién (segun el modelo del horno),
porque podrian derretirse.

No se deben utilizar contenedores de plastico con el horno en
estos modos, a menos que el fabricante del contenedor indi-
gue que resulta adecuado.

Si no esta seguro de cdmo conectar el horno, consulte a un
electricista autorizado y certificado.

Ni el fabricante ni el distribuidor aceptan ninguna responsabili-
dad por averias en el horno o lesiones personales que resulten
del incumplimiento del procedimiento de conexién eléctrica
correcto.

Se puede formar vapor de agua o gotas de vez en cuando en
las paredes del horno o alrededor de los sellos de las puertas y
las superficies de sellado. Esto es normal y no un indicador de
fugas o mal funcionamiento del microondas.

Este aparato esta destinado para su uso doméstico y aplica-
ciones similares, tales como: dreas de cocina reservadas para
personal en tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
granjas, uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial, o de tipo pensién.

if Este simbolo significa que las superficies pueden
calentarse durante el uso.
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1. Retire todos los materiales de embalaje del interior del horno y cualquier pelicula protectora que se encuentre en
la superficie de la carcasa del horno microondas.

2. Revise detenidamente el horno para detectar cualquier signo de averia.

3. Coloque el horno en una superficie nivelada segura, lo suficientemente firme como para que pueda soportar el

peso del horno, sumandole el articulo mas pesado posible para cocinar en el horno. No coloque el horno sobre un

armario.

Seleccione una superficie plana que proporcione suficiente espacio abierto para las rejillas de ventilacion de

entrada o salida. Consulte laimagen de la primera pagina. La superficie posterior del aparato se debe colocar

contra una pared.

»

+ Laaltura minima de la instalacion es de 85 cm.

« Se requiere un espacio minimo de 20 cm entre las paredes del horno y las paredes u objetos adyacentes.

+ Deje un espacio de 30 cm como minimo por encima del horno.

« No quite las patas de la parte inferior del horno.

+ Bloquear los orificios de entrada o de salida puede provocar dafos en el horno.

« Sittie el horno lo més alejado de la radio y la television como sea posible. El funcionamiento del horno de microon-
das puede provocar interferencias en la recepcion de radio o television.

85cm

/‘

5. Conecte de forma segura el enchufe del horno a una toma de corriente eléctrica estdndar conectada a tierra.
ADVERTENCIA:

No coloque el horno en un lugar donde se genere calor, vaho o mucha humedad (por ejemplo, cerca o encima de un
horno convencional), o cerca de materiales combustibles (por ejemplo, cortinas).

No bloquee ni obstruya los orificios de ventilacion de aire.

No coloque objetos encima del horno.

No toque el exterior del microondas cuando esté en funcionamiento o poco después de utilizarlo porque estara
caliente.
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El uso del microondas puede causar interferencias en aparatos de radio, televisores u otros equipos similares. Las
interferencias se pueden reducir adoptando las siguientes medidas:

1. Limpie la puerta y la cavidad en sus zonas de contacto.

2. Reoriente la direccién de la antena receptora de radio o television.

3. Reubique el horno con respecto al receptor.

4. Enchufe el microondas a una toma diferente de modo que el horno y el receptor no se encuentren en la misma

toma de electricidad.

A (MASA)

Este electrodoméstico debe contar con una toma a tierra. Este horno esta equipado con un cable que incluye un
hilo de puesta a tierra con una patilla en el enchufe. El enchufe debe conectarse a una toma de pared correctamente
instalada y con puesta a tierra. En el caso de que se produzca un cortocircuito eléctrico, la puesta a tierra reduce el
riesgo de una descarga eléctrica a través de un cable de escape para la corriente eléctrica. Se recomienda utilizar un
circuito separado solo para el horno.

AADVERTENCIA: El uso inadecuado del enchufe de puesta a tierra puede dar como resultado una
descarga eléctrica.

NOTA:

1. Sitiene alguna duda sobre las instrucciones eléctricas o de puesta a tierra, consulte a un técnico o a un electricista
certificado.

2. Ni el fabricante ni el distribuidor aceptan ninguna responsabilidad por averias en el horno o lesiones personales
resultantes del incumplimiento del procedimiento de conexién eléctrica.

El cable de alimentacion utilizado en su horno microondas utiliza los siguientes cables de colores:

Verde y amarillo: toma a tierra

Azul: neutro

Marrén = fase

Nombre del modelo: Y(-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A Y(-PG204A | YC-PG234A | YC-PG254A | YC-PG284A
Tensidn de linea de CA 230~240V, 50 Hz monofasico
Fusible/interruptor del circuito de la linea de distribucion 10A
Potencia: Micoondas 70w | ooow | ooow 700W 900W 900W 900w
Grill 900 W 1000W 1000W 1000W
Modo apagado <05W
Modo de ahorro de energia >0,5W
Potencia de CA requerida 1200W 1400 W 1400 W 1400 W 1400 W 1400W 1400 W
Frecuencia de microondas 2450 MHZ*
Di iones exteriores (An) x (Al) x (P) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x 281x395 | 483 x281x403 | 539x309x441
Di i de la cavidad (An) x (Al) x (P)** mm 315x198%297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x198x297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
(apacidad del horno 20 litros** 23 litros** 25 litros** 20 litros** 25 litros** 25 litros** 28 litros**
Didmetro del plato giratorio 245 mm 270 mm 270 mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Tamano de la parrilla (An) x (P) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Peso aprox. 10,5kg | aprox.129kg | aprox.13,5kg | aprox.10,9kg | aprox.13,9kg | aprox.13,7kg | aprox.16,6 kg
Lampara del horno (tipo LED) 15W

*- Este producto cumple los requisitos de la norma europea EN55011. De conformidad con esta norma, este producto se clasifica como
equipo de grupo 2 clase B. Grupo 2 significa que el equipo genera energia de radiofrecuencia intencionadamente en forma de radiacion
gnética para el i térmico de los alimentos. Clase B significa que el equipo se puede usar en entornos domésticos.

electr

**. La capacidad interna se calcula midiendo la anchura, la profundidad y la altura mdxima. La capacidad real de almacenaje de alimen-

tos es inferior.
COMO PARTE DE UNA POLITICA DE MEJORA CONTINUA, NOS RESERVAMOS EL DERECHO DE CAMBIAR EL DISENO SIN

PREVIO AVISO.
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Sistema de bloqueo de seguridad de la
puerta

Ventana del horno

Anillo de rodamiento

Acoplamiento del plato giratorio
Botones de control y mando giratorio
Tapa del emisor de ondas (no extraer)
Bandeja de cristal

Parrilla para los modelos YC-PG204A, YC-
PG234A, YC-PG254A y YC-PG284A
Orificios de ventilacion

10. Mueble exterior
11. Cable de alimentacion

Compruebe que estan incluidos los siguientes
accesorios:

Solo para hornos con grill:

Parrilla: para usar cuando se preparan
alimentos solo con la funcién de grill.

La parrilla se ha disefiado para usarse solo con
hornos con grill. No utilice la parrilla con la
funcién de microondas.

Para utilizar la parrilla consulte las secciones
dedicadas a la preparacién de alimentos con la
funcion grill de este manual de usuario.

Nunca toque el grill cuando esté caliente.
NOTA: Cuando realice pedidos de accesorios,

m

encione dos elementos: el nombre de la pieza

y el nombre del modelo.

OTAS:

9
10
1

+ Después de preparar alimentos grasos sin una tapa, limpie bien siempre la cavidad; esta debe estar seca y libre de
grasas. La grasa acumulada puede recalentarse y causar humo o incendiarse.

+ Cuando utilice el microondas, coloque siempre los utensilios en la placa giratoria.
+ NO utilice la parrilla con la funcién de microondas Unicamente.

AADVERTENCIA: Este simbolo significa que las superficies pueden calentarse durante el uso.
La puerta, el armario exterior, el interior del horno, los accesorios y los platos pueden alcanzar altas
temperaturas durante el funcionamiento. Para prevenir quemaduras, utilice siempre guantes gruesos para

horno.
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PANEL DE CONTROL

PANTALLA DIGITAL: muestra el tiempo
de coccién, la potencia, el reloj e otros
indicadores.

Teclas de MENUS AUTOMATICOS:
pulse para seleccionar un menu de
coccion automadtico (consulte la pagina
19 para obtener consejos sobre su
uso).

START/QUICK START (INICIO/INICIO
RAPIDO): (pagina 17).

MICROWAVE POWER (POTENCIA DE
MICROONDAS): pulse para seleccionar
el nivel de potencia del microondas.
(Pagina 16).

GRILL pulse para establecer el
programa de preparacion de alimentos
al grill. (Pagina 17).
MICROWAVE+GRILL
(MICROONDAS+GRILL): pulse para
establecer el programa de coccion
combinada de microondas y grill.

.

(Pagina 18).
MANDO CIRCULAR: gire hacia la S —
derecha o hacia la izquierda para (006 & o ]

q P soco [OR  seftider 8

establecer varias funciones. - =

STOP/ECO (PARAR/MODO ECO): pulse

una vez para detener temporalmente

la coccién o dos veces para cancelar la

cocciéon completamente.

Permite establecer el modo de ahorro de

energia. (Pagina 23).

CHILD LOCK (BLOQUEO PARA NINO):

(Pagina 24). 1
. TIME/SET CLOCK (HORA/AJUSTE DEL

RELOJ): permite establecer la horay la

funcién de temporizador. (Pagina 15).

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

o

Riauy

MICROWAVE
el |

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Cuando el horno se enchufa por primera vez, se oira un pitido y la pantalla mostrara «1: 00». Tenga en cuenta que no
es necesario ajustar el reloj para que el horno funcione correctamente. Siga las instrucciones de la seccion «Ajuste del
reloj» de este manual de instrucciones.

La primera vez que se utilice el grill, el aparato puede despedir humo y olores. Para evitar que esto ocurra cuando se
estan preparando alimentos, utilice la funcion de grill sin alimentos durante aproximadamente 20 minutos.

Tras abrir y cerrar la puerta, el horno entrard en modo en espera. Si no se pulsa ningin botén durante un minuto,

la pantalla permanecera encendida y los botones no funcionaran. Para volver al modo en espera, abra y cierre la
puerta.

Durante la preparacion de alimentos, si se presiona el botéon STOP/ECO una vez, el ciclo de preparacion de
alimentos se detendra. Para reiniciar la preparacién de alimentos, pulse el boton START/QUICK START. Si se pulsa el
botén STOP/ECO dos veces, la preparacion de alimentos se detendra.

Cuando se programe el horno para una funcion particular y se produzca una pausa entre las pulsaciones de los
botones superior a 30 segundos, el horno volver al modo en espera.

Cuando se complete el ciclo de preparacion de alimentos, la pantalla mostrara «End» (Final) y se oira un todo cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o se abra la puerta.

Este horno incorpora un reloj que se puede usar en modo de 12 o de 24 horas. Para ajustar el reloj, siga las
instrucciones que se indican a continuacion:
1. Enmodo en espera, mantenga pulsado el botén TIME/SET CLOCK durante al menos 3 segundos para acceder al
modo de ajuste del reloj.
2. Pulse el boton TIME/SET CLOCK para elegir entre el modo de reloj de 12 o de 24 horas.
3. Gire el MANDO CIRCULAR para ajustar la hora. Pulse el botén TIME/SET CLOCK para almacenar la hora.
4. Gire el MANDO CIRCULAR para ajustar los minutos. Pulse el botén TIME/SET CLOCK para almacenar los minutos
y salir del modo de ajuste del reloj.
+ No es necesario ajustar el reloj del horno para que funcione con normalidad.
+ En el modo de preparacién de alimentos, pulse el boton TIME/SET CLOCK para ver la hora del dia (si se ha ajustado).
La hora del dia volvera a la cuenta atras de preparacion de alimentos trascurridos cinco segundos. Tenga en cuenta
que la hora del dia no se puede ver si se ha establecido el temporizador de la cocina.
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ION DE MICROONDAS

Para usar la funcion de microondas, siga las instrucciones que se indican a continuacion:

1. Enelmodo en espera, pulse el botén MICROWAVE POWER para seleccionar el nivel de potencia. Cada vez se
pulse este botdn, la pantalla mostrara el nivel de potencia del microondas.

2. Una vez seleccionado el nivel de potencia de microondas deseado, gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el
tipo de preparacion de alimentos.

3. Pulse el botén START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.

4. Cuando se complete el ciclo de preparacion de alimentos, la pantalla mostrara «<End» (Final) y se oira un tono cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

Tenga en cuenta las indicaciones de la tabla siguiente como guia. El horno tiene 10 niveles de potencia de

microondas; 10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% y 100 %. La salida de tensién actual puede calcularse

multiplicando la potencia de microondas por el porcentaje.

Guia para preparar alimentos con el microondas:

Pantalla Po'tenaa de Uso sugerido
microondas

Se utiliza para preparar o recalentar alimentos rapidamente, por ejemplo, guisos,

P100 100 %
° bebidas calientes, verduras, etc.

Para alimentos densos que requieren un periodo de preparacion largo cuando se
P-80 80 % preparan de manera convencional, por ejemplo, asados de carne, es recomendable
utilizar esta configuracion de potencia para garantizar que la carne quede tierna.

Para la preparacién durante mas tiempo de alimentos densos como asados,
P-60 60 % pasteles de carne y alimentos emplatados; también para platos sensibles como
salsa de queso y bizcochos.

Para asegurarse de que el plato se descongela de manera uniforme, seleccione
P-40 40 % esta configuracion de potencia. Este ajuste es ideal para preparar arroz, pasta,
albéndigas y flan de huevo a fuego lento.

Para descongelar alimentos lentamente, por ejemplo, de pasteles de crema u

P-2 209
0 0% hojaldre.

+ Durante la preparacion de alimentos, puede comprobar el nivel de potencia de coccién si mantiene pulsado el
boton MICROWAVE POWER.
+ Eltiempo méximo de coccién es de 95 minutos.
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Si necesita preparar alimentos a nivel de potencia 100 %, pulse simplemente el boton START/QUICK START del
MANDO CIRCULAR mientras estd en el modo en espera. Cada vez que pulse el boton START/QUICK START, se
anadiran 30 segundos al tiempo de preparacion de alimentos.

ILL*

El elemento de calor del grill situado en la parte superior de la cavidad del horno solo tiene un ajuste de potencia, y es

eficiente y econdmico. El grill es ideal para preparar beicon, filetes de jamén de cerdo, palitos de pescado y pasteles

de té.

Utilice la parrilla para asar pequenas piezas de alimentos como beicon y salchichas, déndoles la vuelta a mitad de

preparacion. Los alimentos se puede colocar directamente sobre la parrilla o sobre un plato de flan o en un plato

resistente al calor. Para asegurarse de que no gotea grasa o aceite de los alimentos que se estan preparando, coloque

una bandeja adecuada debajo de la parrilla.

Al dorar o tostar la superficie de alimentos en una cazuela, se puede utilizar la parrilla si el contenedor es lo

suficientemente plano. Sin embargo, se aconseja colocar este tipo de contenedores directamente sobre el plato

giratorio. Permita cierto tiempo adicional para dorar o tostar al gusto. No se debe usar la parrilla para asar.

Para usar la funcién de grill, siga las instrucciones que se indican a continuacién:

1. Enelmodo en espera, pulse el boton GRILL para seleccionar la funcion de grill. La pantalla mostrara «Grill».

2. Gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el tiempo de preparacion de los alimentos.

3. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.

4. Cuando se complete el ciclo de preparacion de alimentos, la pantalla mostrara «End» (Final) y el tono se oird cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

*- Solo para modelos con grill.
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El uso de la funcién de microondas y grill permite preparar alimentos y dorarlos rdpidamente. Para usar la funcién de

microondas y grill, siga las instrucciones que se indican a continuacién:

1. Enmodo en espera, pulse el boton MICROWAVE+GRILL una o dos veces para seleccionar «Co-1» 0 «Co-2».

2. Gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el tiempo de preparacién de alimentos.

3. Pulse el boton START/QUICK START para comenzar.

4. Cuando se complete el ciclo de preparacién de alimentos, la pantalla mostrara <End» (Final) y se oira un tono cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

Funcion Microwave + Grill

Pantalla Salida Uso sugerido

Co-1 70 % parrilla, 30 % microondas Despieces de pollo, pechugas de pollo Y chuletas de
cerdo

Co-2 56 % parrilla, 44 % microondas Pollo entero

» El tiempo méximo de preparacion con la funcion de asado es 95 minutos.

+ Durante la operacién de asado permita que el humo y los olores se dispersen abriendo una ventana o encendiendo
la ventilacién de la cocina. Esto es normal y no es indicativo de averia del horno.

- Durante la preparacion de alimentos, puede comprobar la combinacién actual de potencia de coccién tocando el
botén MICROWAVE + GRILL.

« Al utilizar la funcién de grill, el grill se activard y se desactivara a intervalos regulares para evitar el
sobrecalentamiento.

« Al utilizar la funciéon MICROWAVE+GRILL, los alimentos se puede situar en un contenedor adecuado directamente
sobre el plato giratorio del horno o sobre la parrilla proporcionada.

ADVERTENCIA: La puerta, el armario exterior, el interior del horno, los accesorios y los platos pueden calentarse

mucho durante el uso del aparato. Para prevenir quemaduras utilice siempre guantes gruesos para horno.

* - Solo para modelos con grill.
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Para su comodidad, los programas automaticos permiten preparar alimentos de forma rapida y eficiente con la
pulsacién de unos pocos botones. No es necesario programar la duracién ni la potencia de coccion. Todo lo que
necesita hacer es pulsar el botén de preparacién automatica de alimentos, introducir el peso o las piezas girando el
MANDO CIRCULAR Yy pulsar el botén START/QUICK START.

Por ejemplo, para preparar dos unidades de patatas asadas.

1. Abra la puertay coloque los alimentos dentro del horno utilizando los contenedores adecuados para el ciclo de
coccién que se va a usar.

2. Cierre la puerta.

3. Pulse el botén JACKET POTATO (Patatas asadas).

4. Gire el MANDO CIRCULAR para introducir el niUmero de patatas.

5. Pulse el boton START/QUICK START.

6. Cuando se complete el ciclo de preparacion de alimentos, la pantalla mostrara «End» (Final) y se oird un tono cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

Mentis de coccion automatica:

Programas automaticos Tamafo/peso

Seleccione el peso girando MANDO CIRCULAR.

Alimentos congelados y recalentar automaticamente (de 200
a 800 g), Descongelacion automatica (de 100

a18009g)

Alimentos congelados (g)
Descongelar automaticamente
Recalentar automaticamente

Seleccione el nimero de tazas (200 ml cada una) girando el

Recalentar bebidas MANDO CIRCULAR. De 1 a 3 tazas.

Seleccione el nimero de unidades (230 gr. cada una) girando

Patatas asadas el MANDO CIRCULAR. De 1 a 2 patatas.

Seleccione el peso de la pizza (150 g/300 g/450 g) girando el

Pizza MANDO CIRCULAR.

Seleccione el nimero de paquetes de palomitas (100 gr. cada

Palomitas uno) girando el MANDO CIRCULAR.

Seleccione el peso de las verduras (de 200 g a 600 g) girando

Verduras frescas el MANDO CIRCULAR.

Seleccione el peso de las gachas (gramos) girando el

Gachas MANDO CIRCULAR. De 50 a 150 g.
Seleccione el peso del filete (de 200 g a 600 g) girando el
Filete asado (solo modelos con grill) MANDO CIRCULAR

Seleccione el peso del pollo (de 200 g a 600 g) girando el

Pollo asado (solo modelos con grill) MANDO CIRCULAR.

Seleccione el peso del pescado (de 200 g a 600 g) girando el

Pescado asado (solo modelos con grill) MANDO CIRCULAR

- Elresultado de la preparacion automética depende de factores como la forma y el tamano de los alimentos, su
preferencia personal en cuanto a la preparacion de determinados alimentos y de cémo se dispongan los alimentos
en el horno. Si descubre que el resultado no es del todo satisfactorio, ajuste el tiempo de coccién en consecuencia.

Nota: Nota: El botén de menu automadtico solo se utiliza en los modelos YC-PG204A y YC-PS204A. Cada vez que se

pulsa el botén de menu automatico, la pantalla mostrara el programa automatico como se indica en la tabla anterior.

Cuando encuentre el menu deseado, gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el peso de los alimentos que de

desea preparar.
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Detalles de los programas automaticos

Alimento |Cantidad '.fe.rr!peratura Técnica de coccion
inicial
1. Coloque la bebida que desea calentar en el centro del plato giratorio de cristal para microondas
Dela3 2. Cierre la puerta y pulse el botén REHEAT BEVERAGES y seleccione el nimero de tazas con ayuda del MANDO GIRATO-
Recalentar .
bebidas tazas; 1 taza [ Ambiente RIO. o . )
=200ml 3. Pulse el botén START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
4. Cuando el temporizador se detenga, retire la bebida. Tenga cuidado porque la bebida estaran caliente.
1. Lave y seque la patata o patatas, y pinche su superficie con un tenedor varias veces.
Dela2 2. Coloca la patata o patatas en el centro del plato giratorio de cristal para microondas.
Patatas patatas Ambiente 3. Cierre la puerta y pulse el boton JACKET POTATO y seleccione el nimero de patatas con ayuda del MANDO GIRATORIO.
asadas 1 patata= 4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
230+10g 5. Cuando el temporizador se detenga, retire la patata o patatas del microondas. Tenga cuidado porque los alimentos
estaran calientes.
1. Coloque la pizza en un plato apto para microondas en el centro del plato giratorio de cristal del microondas.
De 150l Congelado 2. Cierre la puerta y pulse el botén PIZZA y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.
Pizza 4509 18°C 3. Pulse el botén START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
4. Cuando el temporizador se detenga, retire la pizza del microondas. Tenga cuidado porque los alimentos estaran
calientes.
1. Coloque las palomitas en el centro del plato giratorio de cristal del microondas.
2. Cierre la puerta y pulse el botén POPCORN.
Palomitas  [100g Ambiente 3. Pulse el botén START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
4. Cuando el temporizador se detenga, retire las palomitas del microondas. Tenga cuidado porque los alimentos estaran
calientes.
1. Ponga los alimentos congelados en una fuente apta para microondas y ctbrala con film transparente; perfore agujeros
Alimentos en el plastico. . . . .
congelados De 200 al Congelado 2. Coloque el plato en el centro del plato giratorio de cristal del microondas.
© 800 g -18°C 3. Cierre la puerta y pulse el botén FROZEN MEAL y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.

4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
5. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva. Tenga cuidado porque los alimentos estaran calientes.

1. Lave y corte las verduras en trozos pequenos de 25 a 30 mm de longitud y 10 mm de grosor.

2. Ponga estos trozos en un cuenco de cerdmica apto para microondas y ctbralos con film transparente; perfore agujeros
en el plastico.

Ambiente 3. Coloque el cuenco en el centro del plato giratorio de cristal del microondas.

4. Cierre la puerta y pulse el boton FRESH VEGETABLES y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.

5. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.

6. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva. Tenga cuidado porque los alimentos estaran calientes.

Verduras De 200 al
frescas 600 g

1. Mezcle los copos de avena y la leche en un cuenco. Se sugiere 180 ml de leche por cada 50 g de avena.
De50al 2. Coloque el cuenco en el centro del plato giratorio de cristal.
Gachas 150g Ambiente 3. Cierre la puerta, pulse el botén PORRIDGE y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.
4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
5. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva.

1.Ponga el arroz o la pasta frios en un cuenco de ceramica apto para microondas y ctibrelos con film transparente;
Recalentar perfore agujeros en el plastico.
automtica- De 200 al Fresco 5 °C 2. Coloque el cuenco en el centro del plato giratorio de cristal del horno microondas.
mente 800g 3. Cierre la puerta y pulse el boton AUTO REHEAT y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.
4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
5. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva.

1. Distribuya uniformemente el filete sobre la rejilla de la parrilla cubierta con papel antigrasa.

2. Coloque la rejilla del grill en el centro del plato giratorio de cristal para microondas.

3. Cierre la puerta y pulse el botén GRILLED STEAK y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.
Bistecala [De200al Ambiente 4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.

parrilla 600 g 5.Transcurridos dos tercios del tiempo de coccién, abra la puerta para dar la vuelta a los alimentos y, a continuacion,
cierre la puerta y continde la coccion.

6. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva. Tenga cuidado, ya que los alimentos y los utensilios estaran
calientes.

1. Distribuya uniformemente las piezas de pescado sobre la rejilla de la parrilla cubierta con papel antigrasa.
2. Coloque la rejilla del grill en el centro del plato giratorio de cristal para microondas.

3. Cierre la puerta y pulse el botén Pollo asado y seleccione el peso girando el JOG DAIL.

Piezas de De 200 al Ambiente 4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.

pollo asado [600g 5.Transcurridos dos tercios del tiempo de coccion, abra la puerta para dar la vuelta a los alimentos y, a continuacion,
cierre la puerta y continte la coccion.

6. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva. Tenga cuidado, ya que los alimentos y los utensilios estaran
calientes.

1. Distribuya uniformemente las piezas de pescado sobre la rejilla de la parrilla cubierta con papel antigrasa.
2. Coloque la rejilla del grill en el centro del plato giratorio de cristal para microondas.
Piezas de 3. Cierre la puerta y pulse el botén GRILLED FISH y seleccione el peso con ayuda del MANDO GIRATORIO.
De 100 al N 4. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar la preparacion de alimentos.
pescado al Ambiente . ) . . " . -
il 5009 5.Transcurridos dos tercios del tiempo de coccion, abra la puerta para dar la vuelta a los alimentos y, a continuacion,
9 cierre la puerta y continte la coccion.
6. Cuando el temporizador se haya detenido, saque y sirva. Tenga cuidado, ya que los alimentos y los utensilios estaran
calientes.
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Nota

Modo de horno y método
utilizado

YC-PS204A

YC-PS234Ay YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
y YC-PG284A

Microondas solo al 100 %

3 tazas: 4:20 minutos

1 taza: 1:30 minutos
2 tazas: 2:40 minutos
3 tazas: 3:50 minutos

1 taza: 1:40 minutos
2 tazas: 3:00 minutos
3 tazas: 4:20 minutos

1 taza: 1:30 minutos
2 tazas: 2:40 minutos
3 tazas: 3:50 minutos

Microondas solo al 100 %

1 patata: 6:00 minutos
2 patatas: 9:00 minutos
3 patatas: 13:00 minutos

1 patata: 5:00 minutos
2 patatas: 8:00 minutos
3 patatas: 12:00 minutos

1 patata: 6:00 minutos
2 patatas: 9:00 minutos
3 patatas: 13:00 minutos

1 patata: 5:00 minutos
2 patatas: 8:00 minutos
3 patatas: 12:00 minutos

En los modelos YC-
PS204A 'y YC-PG204A es
necesario pulsar el botéon
AUTO MENU hasta que
aparezca el programa.

Microondas solo al 100 %

150 g: 1:00 minutos
300 g: 1:30 minutos
450 g: 2:00 minutos

150 g: 0:50 minutos
300 g: 1:20 minutos
450 g: 1:50 minutos

150 g: 1:00 minutos
300 g: 1:30 minutos
450 g: 2:00 minutos

150 g: 0:50 minutos
300 g: 1:20 minutos
450 g: 1:50 minutos

Microondas solo al 100 %

100 g: 3:00 minutos

100 g: 2:00 minutos

100 g: 3:00 minutos

100 g: 2:30 minutos

Microondas al 100 % duran-
te 1/2 tiempo, luego al 0 %
durante 1/6 de tiempo

y finalmente al 100 %
durante 1/3 de tiempo.

200 g: 8:00 minutos

400 g: 11:00 minutos
600 g: 15:00 minutos
800 g: 18:00 minutos

200 g: 6:00 minutos
400 g: 9:00 minutos
600 g: 13:00 minutos
800 g: 16:00 minutos

200 g: 8:00 minutos
400 g: 11:00 minutos

800 g: 18:00 minutos

200 g: 6:00 minutos
400 g: 9:00 minutos
600 g 00 minutos
800 g: 16:00 minutos

En los modelos YC-
PS204A y YC-PG204A es
necesario pulsar el boton
AUTO MENU hasta que
aparezca el programa.

Microondas solo al 100 %

200 g: 3:30 minutos
300 g: 4:30 minutos
400 g: 5:30 minutos

600 g: 7:30 minutos

200 g: 3:00 minutos
300 g: 4:00 minutos
400 g: 5:00 minutos

600 g: 7:00 minutos

200 g: 3:30 minutos
300 g: 4:30 minutos
400 g: 5:30 minutos

600 g: 7:30 minutos

200 g: 3:00 minutos
300 g: 4:00 minutos
400 g: 5:00 minutos
500 g: 6:00 minutos
600 g: 7:00 minutos

En los modelos YC-
PS204Ay YC-PG204A es
necesario pulsar el botéon
AUTO MENU hasta que
aparezca el programa.

Microondas: 100 %

50 g: 2:00 minutos
100 g: 3:30 minutos
150 g: 5:30 minutos

50 g: 2:00 minutos
100 g: 3:30 minutos
150 g: 5:30 minutos

50 g: 2:00 minutos
100 g: 3:30 minutos
150 g: 5:30 minutos

50 g: 2:00 minutos
100 g: 3:30 minutos
150 g: 5:30 minutos

En el modelo YC-PS204A,
es necesario pulsar el
botén AUTO MENU
hasta que aparezca el
programa.

Microondas solo al 100 %

200 g: 2:00 minutos
300 40 minutos
20 minutos
500 g: 4:00 minutos
600 g: 4:40 minutos
700 g: 5:20 minutos
800 g: 6:00 minutos

500 g: 3:00 minutos
600 g: 3:30 minutos
700 g: 4:00 minutos
800 g: 4:30 minutos

200 g: 2:00 minutos
300 0 minutos
400 0 minutos
500 g: 4:00 minutos
600 g: 4:40 minutos
700 g: 5:20 minutos
800 g: 6:00 minutos

500 g: 3:00 minutos
600 g: 3:30 minutos
700 g: 4:00 minutos
800 g: 4:30 minutos

En el modelo YC-PS204A,
es necesario pulsar el

El microondas funciona al
100 % durante 10 segundos
y luego el grill se enciende
durante 23 segundos.

200 g: 15:00 minutos
00 minutos

200 g: 15:00 minutos
300g: 00 minutos

boton AUTO MENU Este ciclo se repite hasta N/A N/A : 21:00 minutos 400 g: 21:00 minutos
hasta que aparezca el que finalice el tiempo de 500 g: 24:00 minutos 500 g: 24:00 minutos
programa. coccion. El microondas y el 600 g: 27:00 minutos 600 g: 27:00 minutos

grill nunca se encienden al

mismo tiempo.

El microondas funciona al

100 % durante 10 segundos
En el modelo YC-PS204A, |y luego el grill se enciende 200 g: 15:00 minutos 200 g: 15:00 minutos
es necesario pulsar el durante 23 segundos. 300 g: 18:00 minutos 300 g: 18:00 minutos
botén AUTO MENU Este ciclo se repite hasta N/A N/A 400 i
hasta que aparezca el que finalice el tiempo de 500
programa. coccion. El microondas y el 600 g: 27:00 minutos 600 g: 27:00 minutos

grill nunca se encienden al

mismo tiempo.

El microondas funciona al

100 % durante 10 segundos
En el modelo YC-PS204A, |y luego el grill se enciende 100 g: 12:00 minutos 100 g: 12:00 minutos
es necesario pulsar el durante 23 segundos. 00 minutos 200 g: 15:00 minutos
botén AUTO MENU Este ciclo se repite hasta N/A N/A 300 g: 18:00 minutos 300 g: 18:00 minutos
hasta que aparezca el que finalice el tiempo de 400 g: 21:00 minutos 400 g: 21:00 minutos
programa. coccion. El microondas y el 500 g: 24:00 minutos 500 g: 24:00 minutos

grill nunca se encienden al

mismo tiempo.
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La funcién de descongelacion automética le permite descongelar los alimentos en funcion del peso. El tiempo de

descongelacion y el nivel de potencia se establecen automaticamente una vez que se programan la categoria de los

alimentos. El peso de los alimentos congelados varia de 100 a 1800 g.

1. En el modo en espera, pulse el botén AUTO DEFROST.

2. Gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el peso de los alimentos que desea descongelar.

3. Pulse el boton START/QUICK START para iniciar el ciclo de descongelacion.

4. Siel horno se detienen durante el ciclo de descongelacién, dé la vuelta a los alimentos para asegurarse de
descongelarlos de forma uniforme y pulse START/QUICK START para descongelar el tiempo restante.

5. Cuando se complete el ciclo de descongelacion, la pantalla mostrara «<End» (Final) y el tono se oira cada dos
minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

Descongelacion automatica - Funcionamiento

Rango de
Modelo Rango tiempo de Op.e'racmn de desconge- Método
de peso | desconge- | lacion
lacién
De 100 al De55a Microondas al 40 % duran- | 1. Coloque los alimentos congelados
YC-PG204A 1800 39,5minu- | te 1/3 del tiempo, luego en una fuente apta para microondas, y
9 tos 20 % durante 1/3 de tiem- | cubralos con film transparente; perfore
po siguiente. Indicacién de | agujeros en el plastico.
| dar la vuelta. Una vez dada | 2. Coloque el plato en el centro del plato
YC-PG204A De100a De5 ‘a\ la vuelta, se descongelara giratorio de cristal del microondas.
18009 39 minutos al 20 % de potencia duran- | 3.Cierre la puertay pulse el boton AUTO
te el tiempo restante. DEFROST y seleccione el peso con ayuda
Microondas al 20 % du- del MANDO GIRATORIO.
YC-PS234A'y | De 100 al ggess’;?nu_ rante la mitad del tiempo. | 4- Pulse la tecla INICIO/INICIO RAPIDO
YC-PG234A | 18009 ’ 20 % de potencia durante | Paraempezar a descongelar.
tos el tiempo restante. 5. A mitad del ciclo de descongelacién el
horno se detendrd y solicitard que dé la
Microondas al 30 % duran- | Vuelta alos alimentos.
te 1/3 del tiempo, luego 6. Abra la puerta y dé la vuelta o reorgani-
20 % durante 1/3 de tiem- | ce los alimentos. Cierre la puerta.
igg(izzss‘:: De100al | De3a po siguiente. Indicacion de | 7- Pulse la tecla INICIO/INICIO RAPIDO
s i . para empezar a descongelar.
Y YC-PG284A 1800 g 37 minutos | dar la vuelta. Una vez dada

la vuelta, se descongelara | 8- Cuando el temporizador se detenga,

al 20 % de potencia duran- | etire los alimentos del horno. Compruebe
te el tiempo restante. que los alimentos estan bien desconge-
lados.

E*

El horno le permite recalentar los alimentos en funcion del peso introducido por el usuario. El tiempo de

recalentamiento y el nivel de potencia se establecen automaticamente una vez que se programan la categoria de los

alimentos. El peso para recalentar varia de 100 a 800 g.

1. En el modo espera, pulse el botén RECALENTAR AUTOMATICAMENTE.

2. Gire el MANDO CIRCULAR para seleccionar el peso de los alimentos que desea recalentar

3. Pulse el boton START/QUICK START.

4. Cuando se complete el ciclo de preparacion de alimentos, la pantalla mostrara «<End» (Final) y se oira un tono cada
dos minutos hasta que se pulse un botén o la puerta se abra.

*- Solo para modelos con grill.
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El horno incorpora un temporizador de cocina que cuenta hacia atras a partir del tiempo establecido.

1. Enelmodo en espera, pulse una vez el botén TIME/SET CLOCK.

2. Gire el botén MANDO CIRCULAR para establecer el tiempo de deseado. El tiempo maximo es 95 minutos.

3. Pulse el boton START/QUICK START para confirmar.

4. Aparecerd la cuenta atrés en la pantalla durante el tiempo de coccién establecido.

5. Cuando la pantalla llegue a cero, se oird un tono.

También se puede utilizar el temporizador de cocina durante el modo de preparacién de alimentos. Para ello, siga
los pasos indicados anteriormente mientras se preparan los alimentos. Una vez activado el temporizador de cocina,
este aparecera en la pantalla durante cinco segundos y luego revertira al contador de cuenta atras durante el ciclo
de preparacién de alimentos. Para ver el temporizador, pulse el botén TIME/SET CLOCK una vez y el temporizador
de cocina aparecerd durante cinco segundos, después de lo cual revertira a la cuenta atras de preparacion de los
alimentos.

« Para cancelar el programa del temporizador, pulse el botén STOP/ECO y la pantalla mostrar el tiempo.

« Siel ciclo de preparacion de alimentos se ha iniciado, es posible iniciar el temporizador de cocina siguiendo los
pasos indicados arriba.

Esta funcion permite ahorrar energia mientras el horno no se esta utilizando. Para activar esta funcién en estado en
espera, mantenga pulsado el botéon STOP/ECO durante tres segundos; la pantalla se apagara y el horno entrara en
modo de ahorro de energia.

Para cancelar el modo de ahorro de energia, pulse cualquier botén o abra y cierre la puerta del horno.
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Es posible silenciar los tonos del microondas mediante la funcién de silencio. Para establecer la funcion de silencio,
pulse el botén CHILD LOCK una vez que el botén muestre «oFF» durante cinco segundos. En el modo de silencio, no
se escuchard ninguin sonido cuando se pulsen los botones.

Para desactivar la funcion de silencio, presione el botén CHILD LOCK una vez, la pantalla mostrara «on» durante 5
segundos para indicar que el sonido se ha vuelto a activar.

Si se establece la funcion y el horno se desconecta de la corriente, se cancelara cuando se vuelva a reconectar la
alimentacion.

Esta es una funcion automaética para evitar el uso del horno sin supervision por nifios. En el modo en espera, si no se
realiza ninguna operacion en el transcurso de un minuto, el horno entrard en modo de bloqueo de seguridad y en

la pantalla aparecera «Loc». En estado de bloqueo, se desactivan todos los botones. Si se pulsa un botén cualquiera,
aparecerd la indicacion de blogueo en la pantalla durante cinco segundos para recordar al usuario que cancele el
bloqueo de seguridad.

Para desactivar el bloqueo de seguridad, simplemente abra y cierre la puerta del microondas; el teclado numérico se
volverd a activar y el indicador luminoso del bloqueo se apagara.

Para establecer la funcion de bloqueo para nifios, mantenga pulsado el botén CHILD LOCK durante tres segundos.

Se oird un pitido largo, la pantalla mostrara «Loc» y el horno pasarad a modo de bloqueo para nifios. En este modo, la
pantalla mostrara el reloj. Si se pulsa alguin botén o se abre la puerta se mostrara «Loc» en la pantalla durante cinco
segundos.

Para cancelar la funcion de bloqueo para nifios, mantenga pulsado el botén CHILD LOCK durante tres segundos hasta
que suene un pitido largo.
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Apague el horno y desconecte el cable de la toma de corriente cuando vaya a limpiarlo.

Mantenga limpia la parte interior del horno. Limpie con un pafo himedo las paredes del horno si se producen
salpicaduras o se derraman liquidos de alimentos en los lados, la parte superior o la parte inferior. Se pueden utilizar
detergentes suaves si el horno se ensucia mucho. Evite utilizar limpiadores abrasivos o aerosoles, pues podrian dejar
manchas, rayar o deslustrar la superficie de la puerta.

La parte exterior del horno debe limpiarse con un paino hiumedo. Para evitar dafar los componentes internos del
horno, no debe filtrarse agua a través de las aperturas de ventilacion.

Limpie frecuentemente la puerta y la ventana en ambos lados, las juntas de la puerta y las partes adyacentes con un
pafio humedo para eliminar derramamientos y salpicaduras.

No utilice un limpiador abrasivo.

No limpie al vapor.

No permita que el panel de control se humedezca. Limpie con un pafio suave y himedo. Cuando limpie el panel de
control, deje abierta la puerta para evitar que el horno se encienda accidentalmente.

Si se acumula calor dentro o alrededor de la puerta del horno, limpielo con un pafio suave. Esto puede ocurrir si el
horno es utilizado en entornos de alta humedad. No se trata de un fallo.

Se debe limpiar con regularidad el plato giratorio, el soporte del plato giratorio y los acoplamientos para evitar
contaminacién y posible dafios o arcos voltaicos.

Elimine los olores del horno mezclando una taza de agua con el zumo y la piel de un limén en un cuenco adecuado
para microondas. Caliente durante cinco minutos. A continuacién, limpie y seque bien con un pafio suave.

Si la bombilla deja de brillar, pdngase en contacto con el servicio técnico para recabar consejo.

El horno debe limpiarse de manera regular y se deben eliminar todos los depdsitos de alimentos. No mantener

el horno limpio podria dar lugar a un deterioro de la superficie, y podria afectar negativamente a la vida util del
aparato y originar situaciones de peligro.

No elimine este aparato con la basura doméstica; consulte las normas de eliminacién para este tipo de productos
aplicables en su pais.
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A EL HORNO

1. Elmaterial ideal para los utensilios del microondas es transparente a las microondas, pues permite que la energia
traspase el contenedor y caliente el alimento.

2. Las microondas no pueden atravesar el metal, por lo que no deben utilizarse utensilios de metal ni platos con
acabado de metal.

3. No utilice productos de papel reciclado al cocinar con microondas, ya que pueden contener pequernos fragmentos
de metal que podrian causar chispas o un incendio.

4. Serecomienda el uso de platos redondos u ovalados en lugar de cuadrados o alargados, ya que los alimentos de
las esquinas tienden a cocerse en exceso.

5. Se pueden utilizar laminas de aluminio en tiras para evitar la coccion excesiva de areas expuestas. Pero tenga
cuidado de utilizar demasiadas y de mantener una distancia de 2,54 cm entre el aluminio y la cavidad.

La siguiente lista es una guia general para ayudarle a seleccionar los utensilios correctos.

Utensilios de cocina Microondas Grill Comentario
Seguro
Siga siempre las instrucciones del fabricante.
Platos para dorar v/X X No exceda los tiempos de calentamiento que se indican. Tenga
mucho cuidado ya que estos platos se calientan mucho.
Los utensilios de porcelana, ceramica, loza de barro esmaltada
Porcelana y ceramica v/X X y porcelana fina son generalmente adecuados, a excepcién de
aquellas con decoraciéon metalica.
Cristal resistente al calor v v
Asegurese de utilizar cristaleria adecuada para hornos microondas.
Cristal no resistente al calor X }'4
- . Aseglrese de que el material ceramico no es demasiado grueso o
Ceramicas no resistentes al calor v v que incorpore un alto contenido mineral.
Plato de plastico seguro para su uso Asegurese siempre de que los utensilios de cocina de plastico son
en microondas v X adecuados para horno microondas.
Papel de cocina v/X b’ Utilice solo papel de cocina recomendado para microondas.
Cristaleria, por ejemplo, Pyrex® v/x v Se debe tener guidado s'i se ut!liza cristaleria fina, ya que puede
romperse o agrietarse si se calienta bruscamente.
Bandeja de metal X v Nc? se_recomienda usar fjtensili_os de metal, ya que crearian un arco
eléctrico y provocar un incendio.
. - No se recomienda usar utensilios de metal, ya que crearian un arco
Parrilla metalica X v eléctrico y provocar un incendio.
Se pueden utilizar trozos pequefios de papel de aluminio para
proteger los alimentos contra el sobrecalentamiento. Mantenga el
Papel de aluminio papel al menos a 2:54 cmde d,ista'ncia de las paredes del horno, ya
Los recipientes de aluminio v/X ¢/ |que puede producirse arco eléctrico.
Los recipientes de aluminio no son recomendables a menos que
los especifique el fabricante, por ejemplo, Microfoil®, siga las
instrucciones cuidadosamente.
Film transparente v X g:jas:esticleikr)zr\;(ao;z:-los alimentos y deben perforarse para permitir
Plastico/poliestireno, por ejemplo Se debe tener cuidado con algunos recipientes, ya que pueden
recipientes de comida rapida v X deformarse, derretirse o descolorarse con las altas temperaturas.
Bolsas para congelar/asar v X Se deben perforar para dejar salir el vagor. Asegurese de que las
bolsas son adecuadas para su uso en microondas.
Platos de papel, tazas y papel de No utilice ataduras de plastico o metal, ya que pueden derretirse o
cocina v X incendiarse debido al ‘arco eléctrico’
Utilizar inicamente para calentar o para absorber la humedad.
Recipientes de madera y paja 4 X Se debe tener cuidado, ya que el sobrecalentamiento puede
provocar un incendio.
Vigile siempre el horno cuando se utilizan estos materiales, ya que el
Papel reciclado y periédicos X X sobrecalentamiento puede ocasionar un incendio.
Puede contener extractos de metal que pueden causar "arco
eléctrico" y puede provocar un incendio.

AADVERTENCIA: Al calentar alimentos en recipientes de papel o plastico, vigile el horno debido a la
posibilidad de ignicion.

NOTA: No deje el horno sin atender mientras lo usa.
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0S CON EL MICROONDAS

Los microondas preparan los alimentos de manera mas rapida que los métodos convencionales de cocina. Por lo
tanto, es muy importante seguir determinadas técnicas para garantizar buenos resultados. Muchas de las técnicas
siguientes se parecen a las que se usan en los métodos convencionales de cocina.

AADVERTENCIA: Los liquidos y alimentos no deben calentarse en recipientes sellados ni en tarros o
recipientes con la tapa puesta, ya que se acumulara presion en el interior, lo que podria
provocar la explosion del recipiente o tarro.

NOTAS SOBRE LOS CONSEJOS PARA COCINAR:
+ Vigile siempre el horno mientras lo utiliza.
+ Asegurese de que los utensilios sean adecuados para hornos microondas.

« Utilice exclusivamente palomitas para microondas en el envase recomendado (siga las instrucciones del fabricante).
Nunca debe utilizar aceite, a menos que el fabricante asi lo indique, y nunca debe preparar las palomitas durante
mas tiempo del recomendado.

AADVERTENCIA: Si supera los tiempos de coccion recomendados y utiliza niveles de potencia
d iado altos, los ali tos se podrian calentar en exceso o quemar, y en
situaciones extremas podrian incendiarse y dafar el horno.

Colocar

Coloque las partes mas gruesas de los alimentos hacia el exterior del plato, p. ej.,, los muslos de pollo.

Los alimentos que se colocan hacia el exterior del plato reciben mas energia y, por lo tanto, se preparan mas
rapidamente que los alimentos colocados en el centro.

Tapar

Algunos alimentos se preparan mejor en el microondas si se tapan.

Utilice film transparente ventilado de adherencia o una tapa adecuada.

Perforar

Los alimentos con céscara, piel o membrana se deben perforar en varios puntos antes de cocinarlos o recalentarlos,
ya que, de lo contrario, se acumularia vapor y podrian explotar. Por ejemplo, de las patatas, el pescado, el polloy las
salchichas.

NOTA: Los huevos no deben calentarse en el microondas porque podrian explotar, incluso después de prepararse,
p. €j., huevos escalfados, fritos o duros.

Remover, girar y volver a colocar

Para conseguir una coccién uniforme es muy importante remover, girar y volver a colocar los alimentos durante la
coccién. Siempre debe remover y volver a colocar desde el exterior hacia el centro.

Reposo

Deje un periodo de reposo tras la preparacion para permitir que el calor se disperse de manera uniforme a través de
todos los alimentos.
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Caracteristicas de los alimentos

Composicion Los alimentos con un contenido alto en grasa o azucares (p. ej., pudines o pasteles
rellenos) requieren menos tiempo para calentarse. Se debe tener cuidado con ellos, ya
que el sobrecalentamiento puede provocar un incendio.

Los huesos de los alimentos son conductores de calor y hacen que los alimentos se
cocinen mas rapidamente. Se debe tener cuidado para que los alimentos se cocinen de
manera uniforme.

Densidad La densidad de los alimentos influye en el tiempo de coccién necesario.
Los alimentos ligeros o porosos, como los bizcochos o el pan, se cuecen mas
rapidamente que los alimentos pesados y densos, como los asados de carne y los guisos.

Cantidad El nimero de microondas del horno es el mismo, sea cual sea la cantidad de alimentos
que se esté preparando. Se debe aumentar el tiempo de cocciéon a medida que aumente
la cantidad de alimentos;

por ejemplo, cuatro patatas tardan més tiempo en cocinarse que dos.

Tamaiio Los alimentos y los trozos pequenos se preparan mas rapidamente que los grandes,
ya que las microondas pueden penetrar desde todos los lados hacia el centro. Para
conseguir una coccion uniforme, prepare todos los alimentos con el mismo tamarno.

Forma Los alimentos de forma irregular, como las pechugas o los muslos de pollo, tardan mas
tiempo en prepararse en las partes mas gruesas. Para conseguir una coccién uniforme,
coloque las partes mas gruesas en el exterior del plato, donde recibirdn mas energia.
Las formas redondas se preparan en el microondas de manera mas uniforme que las

cuadradas.
Temperatura de los La temperatura inicial de los alimentos influye en el tiempo de coccién necesario.
alimentos Los alimentos frios tardan més tiempo en cocinarse que los alimentos a temperatura
ambiente;

La temperatura del recipiente no es un parametro fiable de la temperatura del alimento
o la bebida. Haga cortes en los alimentos rellenos, por ejemplo, un donut relleno de
mermelada, para liberar el calor o el vapor.

AADVERTENCIA: Rostroy : utilice siempre guantes de horno para retirar los alimentos o
recipientes del horno. Apartese al abrir la puerta del horno para que se disperse el
calor o vapor. Al quitar un recubrimiento (por ejemplo, film transparente) o al abrir
bolsas de asado o envases de palomitas, aparte el rostro y las manos de la direccién del
vapor.

AADVERTENCIA: Compruebe la temperatura de los alimentos y las bebidas, y remueva antes de servir.
Tenga mucho cuidado con los alimentos para bebés, nifios o personas mayores. Debe
remover o agitar el contenido de los biberones y los tarros de comida para bebés, y
debe comprobar la temperatura de los alimentos antes de consumirlos, para evitar
quemaduras.
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Usar el microondas es el método para descongelar més rapido. Es un proceso sencillo, pero es muy importante que
siga las instrucciones que se indican a continuacién para garantizar que los alimentos se descongelen bien.

« Retire todos los envases y envoltorios antes de descongelar.

- Para descongelar alimentos, utilice los niveles de potencia del microondas P-20 o P-40.

«+ Consulte a continuacion para obtener mas informacion.

Recolocar

Los alimentos colocados hacia el exterior del plato se descongelan mas rapidamente que los alimentos dispuestos en
el centro. Por lo tanto, es muy importante recolocar los alimentos hasta cuatro veces durante el descongelado.
Mueva los trozos que estén muy encajados desde el exterior hacia el centro, y recoloque las partes que se solapen.
De esta manera, todas las partes de los alimentos se descongelaran de manera uniforme.

Separar

Los alimentos pueden quedarse pegados al sacarlos del congelador. Es importante separar los alimentos lo antes
posible durante el descongelado,

p. ej., tiras de beicon o filetes de pollo.

Cubrir

Algunas partes de los alimentos que se estén descongelando pueden calentarse. Para evitar que se calienten
demasiado y empiecen a cocerse, se pueden cubrir con papel de aluminio, que reflejan las microondas; p. €j., las patas
y las alas de pollo.

Reposo

Es necesario un tiempo de reposo para garantizar que los alimentos se descongelen bien.

La descongelacién no finaliza una vez que se retiran los alimentos del horno microondas. Los alimentos deben
permanecer, tapados, durante un tiempo para garantizar que el centro se descongele completamente.

Girar

Es muy importante girar todos los alimentos al menos cuatro veces durante el proceso de descongelacion.

Esto es importante para garantizar una descongelacién adecuada.
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Para recalentar alimentos, siga las instrucciones y recomendaciones que se indican a continuacion, a fin de garantizar
que los alimentos se calientan bien antes de servirlos.

Platos de comida

Retire cualquier pieza de ave o carne roja, y caliente esas piezas por separado (véase mas abajo).

Coloque los trozos mas pequeios en el centro del plato y los trozos mas grandes y gruesos en el borde. Cubra los
alimentos con film transparente ventilado para microondas y recaliéntelos a nivel P-50. Remueva o recoloque los
alimentos cuando haya transcurrido la mitad del tiempo.

NOTA: Asegurese de que los alimentos se hayan calentado bien antes de servirlos.

Carne en lonchas

Tape la carne con film transparente ventilado para microondas y caliente a nivel P-60. Recoloque la carne al menos
una vez para garantizar que se caliente de manera uniforme.

NOTA: Asegurese de que la carne se haya calentado bien antes de servirla.

Porciones de ave

Coloque las partes mas gruesas de las porciones en el exterior del plato, ctbralas con film transparente ventilado para
microondas y caliente a nivel P-70.

Dé la vuelta hacia la mitad del proceso de calentamiento.

NOTA: Asegurese de que la carne de ave se haya calentado bien antes de servirla.

Guisos

Cubra con film transparente ventilado para microondas o con una tapa adecuada y caliente a nivel P-50.

Remueva con frecuencia para garantizar que los alimentos se calienten de manera uniforme.

NOTA: Asegurese de que los alimentos se hayan calentado bien antes de servirlos.

Para conseguir los mejores resultados al recalentar, seleccione un nivel de potencia de microondas adecuado para
el tipo de alimento. Por ejemplo, un plato de verduras se puede calentar a nivel P-100, mientras que una lasafa, que
contiene ingredientes que no se pueden remover, se debe calentar a nivel P-40.

NOTAS:
+ Antes de recalentar los alimentos, saquelos de los recipientes metalicos o del papel de aluminio.

+ En el tiempo de recalentamiento influyen la forma, la profundidad, la cantidad y la temperatura de los alimentos, asi
como el tamano, la forma y el material del recipiente.

AADVERTENCIA: No caliente nunca liquidos en recipientes de boca estrecha, ya que el contenido podria
salir a chorros del recipiente y causar quemaduras.

« Para evitar que los alimentos se calienten demasiado y que se produzcan incendios, se debe prestar especial
atencion al preparar o recalentar alimentos con un contenido alto de aztcar o grasa, por pasteles rellenos o pudines.

+ Nunca debe calentar aceite o grasa para freir, ya que se podrian producir un calentamiento excesivo y fuego.
« Las patatas en conserva no se deben calentar en un horno microondas; siga las instrucciones del envase.

AADVERTENCIA: El contenido de biberones y tarros de comida para bebés se debe r o agitar, y se
debe comprobar la temperatura de los alimentos antes de consumirlos a fin de evitar
quemaduras.
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Si cree que el horno no funciona correctamente, puede llevar a cabo una sencillas comprobaciones antes de llamar

a un técnico. De esta forma, puede evitar llamadas innecesarias al servicio, en caso de que el fallo se deba a algo

sencillo.

Siga estas sencillas comprobaciones:

Coloque una taza de agua en el plato giratorio y cierre la puerta. Establezca el temporizador para funcionar durante

1 minuto a potencia P-100 del microondas.

1. ;Se enciende la ldmpara del horno cuando el agua cuece?

2. ;Funciona el ventilador de refrigeracion? (Compruébelo colocando la mano sobre las salidas de ventilacidn).

3. Transcurrido un minuto, jsuena la sefial acUstica?

4. ;Esta caliente el agua de la taza?
Sila respuesta a alguna de estas preguntas es negativa, compruebe primero que el horno esta enchufado
correctamente y que el fusible no se ha fundido. Si el cable esté4 bien enchufado y el fusible no se ha fundido,
consulte la tabla de resolucién de problemas siguiente.

AADVERTENCIA: Nunca ajuste, repare o modifique el horno por su cuenta. Para cualquier persona que
no tenga los conocimientos adecuados, es peligroso llevar a cabo operaciones de
mantenimiento o reparacion. Esto es importante, ya que puede requerir la retirada de
cubiertas que proporcionan proteccién contra la energia de microondas.

+ Lajunta de la puerta evita que se filtren liquidos del microondas durante el funcionamiento del horno, pero no
ofrece un sellado hermético. Es normal observar gotas de agua, luz o sentir aire caliente alrededor de la puerta del
horno. Los alimentos con un alto contenido de humedad despedirdn vapor o generaran condensacién dentro de la
puerta, lo que puede formar gotas fuera del horno.

+ Reparaciones y modificaciones: no intente utilizar el microondas si no funciona correctamente.

« Carcasa exterior y acceso a la lAmpara: no retire nunca la carcasa exterior. Esto es muy peligroso debido a las piezas
de alta tensién internas que no deben tocarse nunca, porque su contacto podria causar la muerte
El horno no integra una cubierta de acceso a la ldmpara. Si la ldmpara falla, no intente sustituirla. Llame al servicio
técnico homologado de SHARP.
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TABLA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

CONSULTA

RESPUESTA

Corrientes de aire alrededor
de la puerta.

Cuando el horno esta en funcionamiento, el aire circula alrededor de la cavidad
La puerta no esta sellada herméticamente, por lo que el aire puede escaparse.

En el horno se forma
condensacién y puede dar
lugar a la formacién de gotas
en la puerta.

Por lo general, la cavidad del horno estard mas fria que los alimentos cocinados;
por lo tanto, el vapor generado al preparar alimentos se condensara en la superficie
mas fria.

La cantidad de vapor generado depende del contenido en agua del alimento
preparado. Algunos alimentos, como las patatas, tienen un gran contenido en
humedad.

La condensacion atrapada en el cristal de la puerta se disipara en unas horas.

Se observan destellos y arcos
voltaicos en la cavidad al
preparar los alimentos.

Se producen arcos voltaicos cuando un objeto metalico se sitta cerca de la cavidad
del horno durante la coccién. Esto puede causar abrasion de la superficie de la
cavidad, pero no producird ningun dafio al horno.

Asar patatas.

Retire todas las raices de las patatas, pichelas y coléquelas directamente sobre la
bandeja o en un recipiente plano resistente al calor o similar.

Cuando se utiliza el horno en
el modo de solo grill, se pue-
de observar que la resistencia
no parece estar encendida
todo el tiempo.

Esto se debe a que el elemento del grill se enciende y apaga para mantener la
temperatura del horno a un nivel preestablecido.

Cuando se utiliza el grill en el
modo combinado, no parece
estar encendido.

Durante el modo de coccién combinada (microondas y grill), el horno alternara
entre las dos funciones. Las funciones de microondas y grill no se encenderén al
mismo tiempo.

El horno no funciona cuando
se pulsa el boton START/
QUICK START.

Asegurese de que la puerta esté correctamente cerrada.

El horno prepara los alimen-
tos demasiado despacio.

Asegurese de que corregir el nivel de potencia seleccionado.

El horno hace ruido.

Al encender y apagar el microondas puede oirse un zumbido, lo cual es normal.

Después de la coccidn, el
horno hace ruido o parece
que sigue funcionando.

Al final del ciclo de coccién, el ventilador puede permanecer encendido durante
varios minutos para enfriar el horno. Esto es normal.

La carcasa exterior esta
caliente.

La carcasa exterior puede calentarse al tacto. Mantenga a los nifios a los nifios
lejos.

Aparecera "LoC" en la panta-
lla cuando se pulsa un botén.

Transcurridos 30 segundos, el horno entrard en el modo de bloqueo en el que
ninguno de los botones funciona. Abra y cierre la puerta, y los botones volveran a
funcionar.

Compruebe también que la unidad no esta en modo de bloqueo.

Se mostrara "Fail" en la pan-
tallay se oird un pitido del
horno cada minuto.

Esto ocurrira si se pulsan los botones del panel de control de forma continuada
durante mas de un minuto. Desenchufe el horno de la red eléctrica durante unos
minutos y vuelva a enchufarlo.

El horno emite un pitido cada
30 segundos.

Una vez finalizada la coccién y sin abrir la puerta, se oird un pitido cada 30 segun-
dos. Para detenerlo, abra y cierre la puerta.
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NICO

Antes de solicitar asistencia, consulte los siguientes elementos:

Asegurese de que el horno esta correctamente enchufado a la corriente. Si no es asi, retire el enchufe, espere
10 segundos, y vuelva a enchufarlo bien.

Compruebe si hay algun fusible fundido o si salté un disyuntor de corriente. Si estos elementos parecen no
presentar problemas, pruebe la toma con otro aparato.

Asegurese de que los mandos de potencia y del temporizador estan correctamente establecidos.

Asegurese de que la puerta estd bien cerrada con el sistema de bloqueo activado. De lo contrario, la energia del
microondas no fluird en el horno.

SINO SE SOLUCIONA LA SITUACION CON NINGUNA DE LAS ACCIONES ANTERIORES, PONGASE EN CONTACTO CON UN
TECNICO CERFICADO. NO INTENTE AJUSTAR NI REPARAR EL HORNO PERSONALMENTE.
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Téhelepanu:

Teie toode
on tahistatud

selle simboliga.

See tahendab,
et kasutatud
elektri- ja elekt-
ronseadmeid ei
tohiks &ra visata
koos tavaliste
olmejaatme-
tega. Nende
toodete jaoks
on eraldi kogu-
misstisteem.

www.sharpconsumer.com/

contact/

www.sharpconsumer.com/

support/

A Kasutajainfo seadmete utiliseerimise kohta N
(eramajapidamistele)

1. Euroopa Liidus

Tahelepanu! Kui soovite seadmest vabaneda, drge visake seda tavalisse
prigikasti!

Kasutatud elektri- ja elektronseadmeid tuleb kdidelda eraldi ja vastavalt
digusaktidele, mis nduavad elektri- ja elektronseadmete diget kaitlust,
taaskasutust ja ringlussevottu.

EL riikides asuvad majapidamised viia oma kasutatud elektrilised ja
elektroonilised seadmed tasuta selleks ette nahtud kogumispunktidesse*.
Osades riikides* voib ka kohalik edasimuija teie vana toote tasuta vastu
votta juhul, kui te ostate temalt uue samasuguse seadme.

*) Palun votke tapsustamiseks tihendust oma kohaliku asutusega.

Kui teie kasutatud elektri- voi elektronseadmel on patareid voi akud, palun
vabanege neist eelnevalt vastavalt kohalikele nduetele. Selle toote korrektse
koérvaldamisega aitate tagada jaatmete nduetekohase kéitluse, taaskasutuse
ja ringlussevotu ning seega valtida véimalikke kahjulikke méjusid
keskkonnale ja inimeste tervisele, mida jadtmete vale kaitlus vastasel juhul
kaasa voiks tuua.

2. Muudes riikides véljaspool ELi

Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage valja dige kdrvaldamisviis.

Sveits: kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete romud saab tagastada
miiUjale tasuta isegi juhul, kui te uut ei osta.

Taiendavate jadtmekogumispunktide andmed on dra toodud jargmistel
kodulehekiilgedel: www.swico.ch véi www.sens.ch.

B. Info seadmete utiliseerimise kohta ariklientidele.

1. Euroopa Liidus

Kui toodet kasutatakse érilistel eesmarkidel ja te soovite sellest vabaneda:
Palun vétke Gihendust SHARP-i toodete vahendajaga, kes teavitab teid toote
tagastamisvoimalustest. Voimalik, et teil tuleb tasuda toote tagastamise ja
ringlussevotuga kaasnevad kulud. Vaikesemoddulisi tooteid (ja vaikeses
koguses) voidakse vastu votta ka teie kohalikus kogumispunktis.

Hispaania puhul: votke palun oma kasutatud toodete tagasi votmiseks
Uhendust oma olemasoleva kogumisstisteemi voi kohaliku omavalitsusega.

2. Muudes riikides véljaspool ELi
Kui soovite sellest tootest vabaneda, votke palun tihendust kohalike
asutustega ja selgitage vélja dige kérvaldamisviis.

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

-

Teeninduse osas vt www.sharpconsumer.com/contact/, garantiiga seotud diguste osas vt
www.sharpconsumer.com/support/ voi votke hendust kauplusega, kus te toote ostsite.

Vastavusdeklaratsiooni on saadaval aadressil www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ETTEVAATUSABINOUD MIKROLAINEENERGIAGA VOIMALIKU
KOKKUPUUTUMISE VALTIMISEKS

1. Arge (ritage kditada ahju, kui seadme uks on avatud, kuna see véib tuua kaasa kahjuliku kokkupuutumise
mikrolaineenergiaga. Arge rikkuge ega muutke seadme blokeerimissiisteeme

2. Arge sisestage midagi ahju esipinna ja ukse vahele ega laske prahil véi puhastusvahendijaikidel tihendipindadele
koguneda.

3. Arge kéitage ahju, kui see on kahjustatud. Vdga oluline on, et ahju uks sulguks korralikult ja uks, hinged, lukustus,
tihendid ja tihenduspinnad ei oleks kahjustatud.

4. Arge proovige ahju ise remontida véi reguleerida.

OLULISED OHUTUSJUHISED 3
PAIGALDAMINE 1
RAADIO SEGAMINE 12
MAANDUSJUHISED 12
TEHNILISED ANDMED 12
AHI JATARVIKUD 13
JUHTPANEEL 14
ENNE AHJU KASUTAMIST 15
KELLA SEADISTAMINE 15
MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMINE 16
KIIRSTART. 17
GRILLIGA KUPSETAMINE* 17
MIKROLAINED + GRILL* 18
AUTOMAATMENUU 19
AUTOMAATNE SULATAMINE 22
AUTOMAATNE TAASKUUMUTAMINE* 22
KOOGITAIMER 23
ELEKTRIENERGIA SAASTMISE FUNKTSIOON 23
VAIGISTAMISFUNKTSIOON 24
TURVALUKK 24
LAPSELUKK 24
PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE 25
SOBIVAD AHJUNOUD 26
NOUANDED MIKROLAINETEGA TOIDUVALMISTAMISEKS 27
NOUANDED SULATAMISEKS 29
NOUANDED SOOJENDAMISEKS 30
TORKETUVASTUS 31
ENNE ABI SAAMISEKS HELISTAMIST 33

*- Ainult grilliga mudelite puhul.
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OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT LABI JA HOIDKE TULEVASEKS UUESTI
LABIVAATAMISEKS ALLES

Siittimisohu valtimine. Mikrolaineahju ei tohi jatta selle
tootamise ajaks jarelvalveta. Liiga korged véimsustase-
med voi liiga pikad valmistamisajad voivad toidu iile kuu-
mutada, mis oma korda véib viia stittimiseni.

Antud ahi on moéeldud kasutamiseks ainult koogi toopinna
peal. Seade ei ole méeldud koogimooblisse sisse integreeri-
miseks. Arge asetage seadet kapi sisse. Pistikupesa peab alati
olema kergesti kattesaadav, et seadet oleks hadaolukorras
voimalik lihtsalt vooluvorgust lahti ithendada.

Vahelduvvooluvarustus peab olema 230-240V, 50 Hz, vahe-
malt 10 A vooluringi kaitsme voi vahemalt 10 A vooluringi ahe-
lakatkestajaga. Tuleb luua ainult seda seadet teenindav eraldi
vooluring.

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust. N&i-
teks, tavalise ahju laheduses. Arge paigaldage ahju kérge 6hu-
niiskusega piirkondadesse voi kohtadesse, kus voib koguneda
kondensaati. Arge paigaldage ahju due.

Suitsu taheldamisel liilitage ahi valja voi eraldage voo-
luvérgust ning hoidke ahju uks leekide summutamiseks
suletud.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
anumaid ja nousid. Noud tuleb iile kontrollida veendu-
maks nende sobilikkuses mikrolaineahjus kasutamiseks.
Toidu kuumutamisel plastik- voi paberpakendis tuleb nen-
de voimaliku siittimisohu tottu ahjul valmistamise kdigus
silm peal hoida.

Puhastage lainejuhi kate ja ahju 66nsus. Need peavad
olema kuivad ja rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib tile
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kuumeneda ning hakata suitsema voi siittida polema.

Arge pange kergesti siittivaid materjale ahju véi ventilatsioo-
niavade ldhedusse. Arge katke ventilatsiooniavasid kinni.

Eemaldage toidult ja toidupakenditelt kdik metallist ja traadist
kinnitused jms. Metallpindadel tekkiv kaarlekk voib péhjustada
suttimise.

Arge kasutage mikrolaineahju frittitirimise jaoks 6li kuumuta-
miseks. Temperatuuri ei ole vdimalik kontrollida ning 6li voib
suttida polema.

Kasutage popkorni valmistamiseks ainult spetsiaalseid mikro-
laine popkornivalmistajaid.

Arge kasutage ahju sisemust toidu véi muude esemete hoidmi-
seks.

Kontrollige ahju kaivitamise jarel Ule selle seadistused ja veen-
duge, et ahi tédtab nii nagu soovitud.

Arge jatke tédtavat ahju jarelvalveta.

Ulekuumenemise ja stittimise véltimiseks tuleb suure suhkru- ja
rasvasisaldusega toitude, naiteks vorstide voi kookide, valmista-
misel voi taaskuumutamisel olla daarmiselt tahelepanelik. Tutvu-
ge kasutusjuhendis vastavate napundidetega.

Vigastumisohu vialtimine. HOIATUS!

Arge kasutage ahju, kui see on kahjustatud voi selle t66s on
torkeid. Kontrollige enne kasutamist jargmisi punkte:
a) veenduge, et uks sulgub korralikult ning ei ole kaardus voi
koveriti;
b) kontrollige ja veenduge, et hinged ja ukse turvalukud pole
purunenud ega lahti;
€) veenduge, et uksetihendid ega tihenduspinnad ei ole kah-
justatud;
d) veenduge, et ahju sees ega uksel ei ole auke;
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e) veenduge, et toitejuhe ega pistik ei ole kahjustatud.
Kui uks voi uksetihendid on kahjustatud, ei tohi ahju kasutada
kuni see on kompetentse isiku poolt ara parandatud.

Arge mitte kunagi ahju ise reguleerige, parandage ega
muutke. Koikidele teistele, peale asjatundjatest isikute,
on igasugused hooldus- ja remonditood, millised hélma-
vad mikrolainete eest kaitset pakkuva katte eemaldamist,
ohtlikud.

Arge kasutage ahju, kui selle uks on avatud ega muutke ahjuuk-
se turvalukke mingilgi moel. Arge kasutage ahju, kui uksetihen-
di ja tihenduspindade vahel on méni ese.

Arge laske uksetihenditele ja ukse iimber asuvatele pinda-
dele koguneda rasval voi mustusel. Puhastage ahju regu-
laarselt ning eemaldage kéik kogunenud toidujaagid.

Jargige peatiikis ,Hooldamine ja puhastamine” toodud
juhiseid. Ahju puhtana mitte hoidmine voib viia pindade
kahjustumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt
seadme elueale ning tuua kaasa ohuolukorra.

Stdamestimulaatoriga kasutajad peaksid pidama néu oma arsti
vOi sidamestimulaatori tootjaga voimalike ettevaatusabinéude
suhtes seoses mikrolaineahjudega.

Elektrilodgi valtimine
Mitte mingil juhul ei tohi te eemaldada seadme valisumb-
rist.
Arge valage ega sisestage mingeid esemeid ukseluku ava-
desse voi ventilatsiooniavadesse. Kui sinna peaks midagi
sattuma, lulitage ahi koheselt valja, tdommake toitepistik
pistikupesast ning votke Ghendust volitatud SHARP-i teenin-
dusagendiga.
Arge pange toitepistikut ega -juhet vette véi ménda teise
vedelikku.

Arge laske toitejuhtmel rippuda (le laua véi tédpinna dare.
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« Hoidke toitejuhe kuumutatud pindadest, sealhulgas ahju
tagaosast, eemal.

- Hoidke seade ja selle toitejuhe valjaspool nooremate kui
8 aastaste laste kaeulatust.

- Arge proovige ahju lambipirni ise vahetada ega laske ka
teistel, kes ei ole SHARP-i poolt volitatud elektrikud, seda
teha. Juhul kui lambipirn labi péleb, votke palun Ghendust
oma edasimuitja voi volitatud SHARP-i teenindusagendiga.

« Kui toitejuhe on kahjustatud, peab selle valja vahetama
ametlik SHARP-i teenindusesindaja.

HOIATUS! Vedelikke ning teisi toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud anumates, kuna need voivad plahvatada.
Jookide kuumutamine mikrolainetega voib viia hilisema
ootamatu keema puhkemiseni, mistottu tuleb anumaga
ettevaatlikult iimber kdia. Plahvatamise ja ootamatu kee-
maminemise valtimine:

Arge kasutage suletud néusid. Eemaldage enne kasutamist
kaaned ja sulgurid. Suletud néud véivad tanu réhu téusu-

le plahvatada isegi parast ahju valjaltlitamist. Olge vedelike
mikrolainetega to6tlemisel ettevaatlikud. Kasutage laia avaga
nousid, et tekkivad mullid takistusteta valja paaseksid.

Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes nagu
nditeks lutipudelites, kuna see voib tipneda kuumutami-
sel sisu anumast vilja purskamise ning poletuste tekkimi-
sega.

Keeva vedeliku ootamatu purskamise ning véimaliku pdletuse

valtimiseks:

1. drge kuumutage liiga pika aja jooksul;

2. segage vedelikku enne kuumutamist/taaskuumutamist;

3. soovitatav on panna kuumutamise ajal vedeliku klaasist
pulk vms (mitte metallist);

4. laske vedelikult kuumutamise jarel vahemalt 20 sekundit
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ahju seista, et valtida viivitusega keema paiskumist.

Arge valmistage koorega mune ega kuumutage kovaks
keedetud mune mikrolaineahjus, kuna nad voivad plahva-
tada isegi peale mikrolaineahju valja liilitamist. Purusta-
mata voi segamata munade valmistamiseks voi taaskuu-
mutamiseks labistage munakollased ja -valged. Koorige
javiilutage kovaks keedetud munad enne nende taaskuu-
mutamist mikrolaineahjus.

Torgake enne valmistamist labi selliste toiduainete nagu kar-
tulite, vorstide ja puuviljade koored ja nahad voi vastasel juhul
nad voivad plahvatada.

HOIATUS! Poletuste viltimiseks tuleb lutipudelite ja las-
tetoidupurkide sisu enne tarbimist segada voi loksutada
ning temperatuur lile kontrollida. Poletuste viltimiseks
kasutage toidu ahjust vdljavotmisel pajalappe voi ahju-
kindaid. Poletuste viltimiseks:

« Avage pakendid, popkornivalmistajad, ahju kiipsetuskotid
jms. aurupoletuste ja ootamatute keemapuhkemiste val-
timiseks oma naost ja katest eemale suunatult. Poletuste
valtimiseks kontrollige alati toidu temperatuuri, segage
toitu enne serveerimist ning poorake erilist tahelepanu just
imikutele, lastele ja vanuritele antava toitude ja jookide
temperatuurile. Ligipaasetavad detailid voivad kasutamise
kaigus muutuda kuumaks. Hoidke vadikesed lapsed sead-
mest eemal.

« Anuma temperatuur ei peegelda digesti toidu voi joogi tem-
peratuuri; kontrollige toidu temperatuur alati Gle.

« Astuge ahju ukse avamisel alati veidi tagasi valtimaks valju-
vast aurust ja kuumusest tekkida voivaid poletusi.

- Poletuste valtimiseks |6igake taidisega klipsetised peale
kuumutamist auru valja laskmiseks lahti.

« Hoidke lapsed seadme uksest eemal, et nad poletada ei

saaks.
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HOIATUS! lubage lastel ilma jdrelevalveta ahju kasutada
ainult juhul, kui neid on vastavalt juhendatud nii, et laps
suudab ahju ohutult kasutada ning moistab vale kasuta-
misega seotud ohte.

Kui seadet kasutatakse reziimis GRILL, MIX GRILL, CON-
VECTION, MIX CONVECTION ja AUTO MENU, véivad lapsed
seoses tekkiva kuumusega kasutada ahju ainult taiskasva-
nute jarelvalve all.

See seade pole méeldud kasutamiseks parsitud fiiiisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega ega kogemuste ja
teadmisteta isikute poolt (sh lapsed), vdlja arvatud juhul,
kui nende ohutuse eest vastutav isik jalgib nende tege-
vust voi on 6petanud seadet kasutama.

Laste tegevust on vaja jdlgida tagamaks, et nad seadme-
ga ei mdngiks. Kui lapsed puhastavad seadet, tuleb laste
tegevust jdlgida.

Elektroonilise puutepaneeliga mudelid on varustatud
lapselukureziimiga.

Arge toetuge ega ndjatuge ahju uksele. Arge mangige ahjuga
ega kasutage seda manguasjana.

Lastele tuleb 6petada koiki olulisi ohutusnéudeid: pajalappide
kasutamist, toidu katete ettevaatlikku aravotmist, erilise tahele-
panu pooramist toitu krobedaks muutvatele pakenditele (nai-
teks ise kuumenevad materjalid), kuna need véivad muutuda
eriti kuumaks.

Teised hoiatused
Arge mitte mingil moel ahju muutke.
Arge liigutage téotavat ahju.

See seade on méeldud ainult koduses majapidamises kasuta-
miseks. Ahi on ettendhtud ainult kodus toidu valmistamiseks
ning seda voib kasutada ainult toidu ja jookide valmistamiseks.
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Toidu vai riiete kuivatamine ning soojenduskottide, susside,
Svammide, niiske kanga vms kuumutamine voib tuua kaasa
vigastus-, sittimis- voi pélemisohu. Seade pole sobiv ariliseks
ega laboratoorseks kasutamiseks.

Ahju torgeteta kasutamine ning kahjustuste valtimine.

Arge laske ahjul tiihjalt tédtada. Pruunistusnéud véi isekuume-
nevaid materjale kasutades pange selle alla alati kuumuskind-
last materjalist alus, nditeks portselantaldrik, hoidmaks ara ahju
pohja kuumusest tingitud kahjustumine. Valmistamisjuhistes
toodud eelkuumutamise aeg ei tohi Uletada.

Arge kasutage ahjundusid, millised peegeldavad mikrolaineid
ning voivad tekitada elektrilist kaarleeki. Arge pange ahju me-
tallist purke.

Poordaluse voi ahju pohja purunemise valtimiseks:

a) Enne veega puhastamist tuleb lasta seadmel jahtuda.

b) Arge asetage kuumi ega kiilmi toite voi kuumi néusid kiil-
male podrdalusele / ahju pdhjale.

¢) Arge pange ahju todtamise ajal ahju viliskestale mingeid
esemeid.

MARKUS

Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel plastiknéusid,
kui ahi on veel kombineeritud reziimist (soltub ahju mudelist)
kuum, kuna sellised néud voivad hakata sulama.

Ulalmainitud reziimide ajal ei tohi plastnéusid kasutada, vélja
arvatud juhul, kui néu tootja on 6elnud, et need on kasutami-
seks sobivad.

Kui te ei ole kindlad, kuidas oma ahju tihendada, pidage palun
nou ametliku kvalifitseeritud elektrikuga.

Seadme tootja ega edasimuiiija ei aktsepteeri vastutust elektri-
Uhenduste tegemise nduetest kinni mitte pidamisest tingitud
ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.
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Ahju seintele ning ukse tihenditele ja tihenduspindadele voib
aegajalt tekkida veeauru voi veetilkasid. Tegemist on normaalse
nahtusega ning ei anna tunnistust mikrolainete lekkimisest voi
seadme rikkest.

Antud seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamistes
ja teistes sarnastes rakendustes, naiteks asutuste kooginur-
kades, kontorites ja teistes tookeskkondades, talumajades ja
hotellide, motellide ja teiste eluruumide tulpi keskkondades;
hommikus006gi ja 66maja tutpi keskkondades; toitlustusette-
votetes.

See siimbol naitab, et pinnad voivad kasutamise
kdigus muutuda kuumaks.
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1. Eemaldage ahju seest koik pakkematerjalid ning eemaldage ahju korpuse pinnalt véimalik kaitsekile.
2. Kontrollige ahju tdhelepanelikult véimalike kahjustusmérkide suhtes.
3. Asetage ahi kindlale, tasasele pinnale mis on piisavalt tugev, et kanda ahju kaalu ning ahjus valmistatava raskeima

eseme kaalu. Arge asetage ahju kappi.
4. Valige tasane pind, kus on sisse- ja valjalaskeavadele piisavalt vaba ruumi. Vt esilehel toodud pilti. Seadme taga-

pind tuleb paigutada vastu seina.
+ Minimaalne paigalduskdrgus on 85 cm.
+ Mikrolaineahju kiilgede ja korval asuvate seinte voi esemete vahele peab jaama vahemalt 20 cm vaba ruumi.
« Jatke ahju kohale vdhemalt 30 cm vaba ruumi.
« Arge eemaldage ahju all asuvaid jalgu.
« Sisse- ja/véi vdljalaskeavade ummistamine véib ahju kahjustada.
+ Asetage ahi raadiotest ja teleritest voimalikult kaugele. Mikrolainete to6tamine véib pdhjustada héireid raadio- ja

telesaadete vastuvotus.

5. Uhendage ahju pistik kindlalt standardsesse (maandatud) pistikupesasse.

HOIATUS!

Arge asetage ahju kohtadesse, kus tekitatakse kuumust, suurt Shuniiskust véi niiskust (nditeks tavalise ahju lshedale
vOi peale) voi kergesti sittivate materjalide ldhedale (nditeks kardinad).

Arge ummistage ega katke kinni 8hutusavasid.

Arge asetage ahju peale esemeid.
Arge puudutage mikrolaineahju vilispinda té6tamise ajal véi vahetult parast seda, kuna valispind véib olla kuum.
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Mikrolaineahju kasutamine véib péhjustada héireid raadio, teleri vms seadmete t66s. Segamise korral voib jargmiste

meetmete abil méju vahendada véi sootuks kdrvaldada.

1. Puhastage ahju ukse ja sisemuse kokkupuuteala.

2. Muutke raadio véi teleri antenni suunda.

3. Paigutage mikrolaineahi vastuvétja suhtes monda teise kohta.

4. Uhendage mikrolaineahi ménda erinevasse pistikupesasse, nii et mikrolaineahi ja vastuvétja ei asuks samas
vooluringis.

Seade peab olema maandatud. Ahju toitejuhtmel on maandussoon ja vastava kontaktiga pistik. Pistik tuleb
ihendada vooluvérgu pistikupesasse, mis on korralikult paigaldatud ja maandatud. Liihise korral vahendab maandus
elektriloogiohtu, pakkudes elektrivoolule liikkumiseks varutee. Soovitatav oleks, et ahju varustamiseks kasutatakse
eraldi vooluringi.

A HOIATUS! Maanduspistiku vale kasutamine voib péhjustada elektril66gi.

MARKUS

1. Kui teil on maanduse voi elektrijuhiste osas kiisimusi, pidage nou kvalifitseeritud elektriku voi hooldustehnikuga.

2. Seadme tootja ega edasimiiija ei aktsepteeri vastutust elektriihenduste tegemise nduetest kinni mitte
pidamisest tingitud ahju kahjustuste voi kehavigastuste eest.

Teie mikrolaineahju toitejuhe on jargmiste varvikoodidega juhtmed:

Roheline ja kollane = MAANDUS

Sinine = NEUTRAAL

Pruun =VOOL
Mudeli nimetus: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A Y(-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Vahelduvvooluvorgu pinge 230-240V, 50 Hz iiks faas
Vooluringi kaitse/ah j 10A
Vaimsus: Mikrola 70w [ ooow [ soow 700 900W 900W 900W
Markused 900 W 1000W 1000W 1000W
Valja lillitatud reziim <0,5W
Energiasadstureziim >0,5W
Vajalik vahelduvvoolu voimsus: 1200W 1400 W 1400 W 1400 W 1400 W 1400W 1400 W
Mikrolainete sagedus 2450 MHZ*
Valismootmed (L) x (K) x (S) mm 455x274x334 | 483 x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x281x395 | 483 x281x403 | 539x309x441
Ahju sisemuse mdotmed (L) x (K) x (S)** mm 315x198%297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x198x297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Ahju mahutavus 20 liitrit** 23 liitrit** 25 liitrit** 20 liitrit** 25 liitrit** 25 liitrit** 28 liitrit**
Paordaluse labimaot 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Grillresti suurus (W) x (D) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Kaal umb. 10,5 kg umb. 12,9 kg umb. 13,5 kg umb. 10,9 kg umb. 13,9 kg umb. 13,7 kg umb. 16,6 kg
Ahju lamp (LED-tiiiipi) 15W
*- See Toode vastab Euroopa dardi EN55011 né le. Ve It sellele dardile on kdesolev toode klassifitseeritud kui 2 grupi, B
klassi seade. Grupp 2 tidhendab, et seade tekitab toidu kuumtoétlemise eesmdirgil sihilikult elektromagnetilise kiirguse vormis raadiosage-
duslikku energiat. Klass B seade tidhendab, et seade on sobiv kodumajapidami k isek
**- S t onar d suurima laiuse, siigavuse ja korguse alusel. Tegelik toidu tarbeks kasutatav mahutavus on sellest
vdiksem.

PIDEVA PARENDAMISSTRATEEGIA UHE OSANA JATAME ENDALE OIGUSE MUUTA DISAINI JA TEHNILISI ANDMEID ILMA
SELLEST EELNEVALT TEAVITAMATA.
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Ukse turvalukustisteem

Ahju aken

Rullikalus

Poordaluse liitmik
P66rdnupp ja juhtnupud
Lainejuhi kate (mitte eemaldada)
Klaasist alus

Grillrest mudelitele YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A ja YC-PG284A

9. Ventilatsiooniavad

10. Viliskorpus

11. Toitejuhe

PNoumhwhN=

Kontrollige, et seadmega oleksid kaasas

jargmised tarvikud:

Ainult grilliga ahjud:

+ Grillrest - kasutamiseks vaid juhul, kui
kasutatakse grillfunktsiooni.

+ Grillrest on ettendhtud kasutamiseks ainult
grilliga ahjudes. ARGE kasutage resti, kui
kasutate toiduvalmistamiseks mikrolaineid.

+ Grillresti kasutamise kohta vt lahemalt
kesoleva juhendi grillimispeattkkidest.

Arge puudutage grilli ajal, kui see on kuum
MARKUS: tarvikuid valides 6elge kaks asja: osa
nimi ja mudeli nimi.

MARKUSED

« Rasvaste toitude ilma katteta kiipsetamise
jarel tehke ahju sisemus alati pohjalikult
puhtaks — need peavad olema kuivad ning

rasvast puhtad. Kogunenud rasv véib lle kuumeneda ning hakata suitsema véi stttida pdlema.

+ Mikrolainetega valmistamisel asetage toidundud alati pdordalusele.
- ARGE kasutage grillresti, kui kasutate toiduvalmistamiseks mikrolaineid.

A HOIATUS! See siimbol néitab, et pinnad véivad kasutamise kdigus muutuda kuumaks. Uks,
véliskest, ahju sisemus, tarvikud ja néud véivad kasutamise kdigus muutuda viaga kuumaks. Kasutage
poletuste véltimiseks alati pakse ahjukindaid.
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JUHTPANEEL
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10.

DIGIDISPLEI - nditab valmistamisaega,
voimsust, ndidikuid ja kellaaega.
AUTOMAATMENUU nupud- vajutage
automaatse valmistamismenii
valimiseks. (Kasutamise kohta vt
lisateavet Ik 19).

START/QUICK START - (Ik 17).
MICROWAVE POWER - vajutage

mikrolainete voimsustaseme valimiseks.

(Lk 16).

GRILL - vajutage grilliga
kipsetusprogrammi valimiseks. (Lk
17).

MICROWAVE+GRILL - vajutage
mikrolainete ja grilliga kombineeritud
kipsetusprogrammi valimiseks.
(Lk18).

POORDNUPP - poodrake erinevate
funktsioonide seadistamiseks kas pari-
voi vastupaeva.

STOP/ECO - vajutage (ks kord, et
toiduvalmistamine peatada, vajutage
kaks korda, et toiduvalmistamine tldse
tuhistada.

Kasutage elektrienergia sadstureziimi
valimiseks.

(Lk 23).

CHILD LOCK - lapslukk. (Lk 24).
TIME/SET CLOCK - kasutage kellaaja
seadistamiseks.

Kasutage taimerifunktsiooni
seadistamiseks. (Lk 15).
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YC-PG204A
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Ahju esmakordsel vooluvérku tihendamisel kostub piiks ja displeile kuvatakse, 1: 00”. Ahju korrektseks toimimiseks
ei ole ilmtingimata vaja kella seadistada. Kella seadistamiseks jargige kdesolevas kasutusjuhendis peatiikis “Kella
seadistamine” toodud juhiseid.

Uue seadme grilli esmakordsel kasutamisel véib eralduda vahesel maaral suitsu ja I6hna. Selleks, et nii ei juhtuks
toiduvalmistamise ajal, kasutage grillifunktsiooni umbes 20 minutit ilma toitu valmistamata.

Pérast ukse avamist ja sulgemist lilitub ahju ootereziimi. Kui 1 minuti valtel Ghtegi nuppu ei vajutata, jadb displei
polema, kuid nupud enam ei toimi. Uuesti ootereziimi llitumiseks avage ja sulgege seadme uks.

Kui toiduvalmistamise ajal vajutatakse tks kord nuppu STOP/ECO, peatub toiduvalmistamiststikkel.
Toiduvalmistamise jatkamiseks vajutage nuppu START/QUICK START. Kui nuppu STOP/ECO vajutatakse kaks korda,
tuihistatakse toiduvalmistamine.

Kui ahju konkreetse funktsiooni jaoks programmeerides jaéb kahe nupuvajutuse vahele rohkem kui 30 sekundit,
naaseb ahi ootereziimi.

Toiduvalmistamiststkli Idppemisel kuvatakse displeile ,End” ja 2 minuti véltel, voi kuni ménda nuppu vajutatakse
voi uks avatakse, kostub helisignaal.

Ahjul on kell, mida saab kasutada kas 12- v6i 24-tunni reziimis. Kella seadistamiseks tegutsege jargmiselt.

1. Ootereziimis olles vajutage kellaseadistusreZiimi avamiseks véhemalt 3 sekundit nuppu TIME/SET CLOCK.

2. 12-voi 24-tunni kellareziimi valimiseks vajutage nuppu TIME/SET CLOCK.

3. Pobrake tundide valimiseks POORDNUPPU. Salvestamiseks vajutage nuppu TIME/SET CLOCK.

4. Poorake minutite valimiseks POORDNUPPU. Valitud minutite salvestamiseks ja kellaseadistusreziimist

valjumiseks vajutage nuppu TIME/SET CLOCK.

+ Ahju tavapérane to6tamine ei eelda, et kell oleks seadistatud.

+ ToiduvalmistamisreZiimis kellaaja (kui see on seadistatud) vaatamiseks vajutage nuppu TIME/SET CLOCK . Viie
sekundi moéddudes kuvatakse displeile kellaaja asemel jélle toiduvalmistamisaja podrdlugemine. Kddgitaimeri
valimisel pole jooksvat kellaaega véimalik vaadata.
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TAMINE

Mikrolainefunktsiooni valimiseks jargige jargnevaid juhiseid.

1. Ootereziimis voimsustaseme valimiseks vajutage nuppu MICROWAVE POWER. Iga kord, kui nuppu vajutada,
kuvatakse displeile mikrolainete véimsustase.

2. Soovitud mikrolainete voimsustaseme valimise jarel poorake POORDNUPPU ja valige kiipsetusaeg.

3. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START.

4. Toiduvalmistamiststkli I6ppemisel kuvatakse displeile End” ja 2 minuti valtel, voi kuni ménda nuppu vajutatakse
voi uks avatakse, kostub helisignaal.

Jargnev tabel on pelgalt indikatiivne. Teie mikrolaineahjul on 10 véimsustaset: 10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%,

80%, 90% ja 100%. Tegeliku véljundvoimsuse teada saamiseks korrutage mikrolainete véimsust véimsustaseme

protsendiga.

Noéuanded mikrolainetega toiduvalmistamiseks

. ) Mikrolainete . .
Displei - Soovitatav kasutamine
voimsus

Kasutatakse kiireks valmistamiseks voi tilessoojendamiseks, nditeks hautiste,

0
P100 1009 kuumade jookide, kodgiviljade jms. puhul.

Tihedate toitude (nditeks loomalihahautise) puhul, mis nduavad tavalise
P-80 80 % valmistamise juures pikemat valmistamisaega, on liha 6rna struktuuri séilitamiseks
soovitatav kasutada just seda véimsustaset.

Kasutatakse tihedate toitude, néiteks kootide, lihatlikkide ja praadide, kuid ka

P-60 60 % . . . . . o . .
° ornade toitude, nagu juustukastmete ja keekside, pikaajaliseks kiipsetamiseks.
Sulatamine: valige toidu Ghtlaseks sulatamiseks just see véimsustase. Antud
P-40 40 % . N . . L . R
voimsustase on vaga sobiv ka riisi, pasta, klimpide ja munaroa valmistamiseks.
P-20 20 % Ettevaatlikuks sulatamiseks, nditeks kreemikoogi véi kondiitritoodete puhul.

« Toiduvalmistamise ajal saate kiipsetusvoimsust vaadata, vajutades pikalt nuppu MICROWAVE POWER.
+ Pikim valmistamisperiood on 95 minutit.
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Kui teil on vaja kiipsetada 100% voimsusega, vajutage ootereziimis olles lihtsalt nuppu START/QUICK START. Iga
nupu START/QUICK START vajutamine lisab valmistamisajale 30 sekundit.

Ahju tlaosas asuval grillimise kuumutuselemendil on vaid tiks vdimsusseadistus, mis on téhus ja sadstev. Grill sobib

suureparaselt peekoni, suitsuliha, kalapulkade ja teekookide kiipsetamiseks.

Kasutage grillresti ainult vdikeste toiduainete, nditeks peekoni ja vorstide grillimiseks. Pé6rake toiduained poole

grillimisaja moéodudes timber. Toidu voib panna otse restile voi kiipsetusvormile voi kuumuskindlale taldrikule. Selleks,

et rasv kiipsetatavast toidust maha ei tilguks, asetage grillresti alla sobiv alus.

Haudenous toidu pruunistamiseks saab grillresti kasutada, kui ndu on piisavalt madal. Sellised ndud on aga siiski

soovitatav panna otse pdordalusele, et pruunistamiseks veidi lisaaega saada. Grillresti pole grillimiseks véimalik

kasutada.

Grillifunktsiooni kasutamiseks tegutsege jargmiselt.

1. Grillfunktsiooni valimiseks vajutage ootereziimis olles nuppu GRILL. Displeile kuvatakse ,Grill”

2. Poorake POORDNUPPU ja valige kiipsetusaeg.

3. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START.

4. Toiduvalmistamistsikli [6ppemisel kuvatakse displeile End” ja kahe minuti véltel, voi kuni ménda nuppu
vajutatakse voi uks avatakse, kostub helisignaal.

*- Ainult grilliga mudelite puhul.
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Mikrolainete ja grilli funktsiooniga on véimalik toitu kiirelt kiipsetada ja pruunistada. Mikrolainete ja grilli funktsiooni
kasutamiseks tegutsege vastavalt jargmistele juhistele.

1. Vajutage ootereziimis tiks voi kaks korda nuppu MICROWAVE + GRILL, et valida,Co-1" voi,,Co-2"

2. Podrake POORDNUPPU, et valida kiipsetusaeg.

3. Alustamiseks vajutage nuppu START/QUICK START.

4. Toiduvalmistamistsikli Idppemisel kuvatakse displeile End” ja 2 minuti véltel, véi kuni ménda nuppu vajutatakse
voi uks avatakse, kostub helisignaal.

Funktsioon Mikrolained + Grill

Displei Viljundvoimsus Soovitatav kasutamine
Co-1 70% grill / 30% mikro. Kanatkid, kana rinnattikk, sealihaléigud
Co-2 56% grill / 44% mikro. Terve kana

Maksimaalne valmistamisaeg on grilli puhul 95 minutit.

Grillimise kdigus tekkiva suitsu ja I6hnade eemaldmaiseks avage aken véi lilitage sisse koogi 6hupuhasti. Tegemist
on normaalse néhtusega, mitte ahju rikkega.

Kiipsetamise ajal on teil véimalik kontrollida hetke kiipsetusvéimsust, puudutades selleks nuppu MICROWAVE +
GRILL.

Grillifunktsiooni kasutamisel ltlitub grill Glekuumenemise valtimiseks regulaarsete intervallide jérel sisse ja vélja.

Funktsiooni MIKROLAINED+GRILL kasutamisel voib sobivale toidundule asetatud toidu otse ahju poordalusele voi
siis grillrestile asetada.

HOIATUS! Uks, valiskest, ahju sisemus ja tarvikud voivad kasutamise kdigus muutuda vaga kuumaks. Kasutage
poletuste viltimiseks alati pakse ahjukindaid.

*- Ainult grilliga mudelite puhul.
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Mugavad automaatprogrammid vdimaldavad valmistada toitu kiirelt ja tohusalt vaid mone nupuvajutusega.
Programmi ega selle kestust pole vaja valida, piisab vaid vajalikule automaatvalmistamise nupule vajutamisest,
POORDNUPUGA kaalu / tiikkide arvu sisestamisest ja seejarel nupu START/QUICK START vajutamisest.

Nédide - kahe koorega kartuli valmistamine

1. Avage seadme uks ja asetage toit kasutatava klipsetuststikli japoks sobivas ahjundus ahju.

2. Sulgege uks.

3. Vajutage tiks kord nuppu JACKET POTATO.

4. Podrake POORDNUPPU ja sisestage kartulite arv.

5. Vajutage nuppu START/QUICK START.

6. Toiduvalmistamiststkli I6ppemisel kuvatakse displeile End” ja 2 minuti valtel, voi kuni ménda nuppu vajutatakse
voi uks avatakse, kostub helisignaal.

Automaatse valmistamise meniiiid:

Automaatprogramm Suurus/kaal

Valige POORDNUPPU poorates kaal.

Frozen Meal (Kiilmutatud toit) Frozen Meal (Kilmutatud toit) ja Auto reheat (Auto Reheat
Auto Defrost (Automaatne sulatamine) (Automaatne taaskuumutamine) (200 kuni 800 g), Auto
Auto Reheat (Automaatne taaskuumutamine) Defrost (Automaatne sulatamine) (100

kuni 1800 g)

Valige POORDNUPPU poorates tasside arvuks (200 ml tass)

Reheat Beverages (Jookide kuumutamine) 1 kuni 3 tassi.

Valige POORDNUPPU poorates kartulite arvuks 1 véi 2

Jacked Potato (koorega kartul) Kartulit (230 g kartul)

Valige POORDNUPPU poérates pitsa kaal (1509 /3009 /

Pizza (Pitsa) 4509).
Valige POORDNUPPU poorates popkornipakkide arv (paki
Popcorn (Popkorn) kaal 100 g).
Fresh Vegetables (Varsked kaogiviljad) Valige POORDNUPPU poorates kodgiviljade kaal (200 kuni
600 g).
Porridge (Puder) Valige POORDNUPPU poérates pudru kaal (50 kuni 150 g).

Valige POORDNUPPU

Grilled Steak (Grillsteik) (ainult grilliga mudelid) poorates steigi kaal (200 kuni 600 g).

Grilled Chicken (Grillkana) (ainult grilliga mudelid) | Valige POORDNUPPU péérates kana kaal (200 kuni 600 g).

Grilled Fish (Grillitud kala) (ainult grilliga mudelid) | Valige POORDNUPPU péorates kala kaal (200 kuni 600 g).

Automaatvalmistamise tulemus séltub sellistest teguritest, nagu toidu kuju ja suurus, teie isiklikud eelistused teatud
toitude valmimisastme osas ja kuidas toit on ahju asetatud. Kui valmistamistulemus pole rahuldav, muutke vastavalt
valmistamisaega.

Maérkus: nuppu Auto Menu kasutatakse ainult mudelitel YC-PG204A ja YC-PS204A. Iga kord, kui vajutatakse nuppu
Auto Menu, nditab displei vastaval eeltoodud tabelile automaatprogrammi. Soovitud automaatmenai leidmisel
pddrake POORDNUPPU, et valida valmistatava toidu kaal.
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Automaatprogrammide kirjeldus

Toit

Kogus

Esialgne

Jookide
kuumuta-
mine

1 kuni
3tassi 1 tass
=200 ml

temperatuur

Valmistamine

Toatempe-
ratuur

1. Asetage kuumutatav jook mikrolaineahju klaasist poordaluse keskele

2. Sulgege uks, vajutage nuppu REHEAT BEVERAGES (JOOKIDE KUUMUTAMINE) ja valige POORDNUPUGA tasside arv.
3. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

4. Taimeri seiskudes votke seadmest oma jook. Olge ettevaatlik, kuna jook on kuum.

Koorega
kartul

1kuni

2 kartulit
1 kartul =
230+10g

Toatempe-
ratuur

1. Peske ja kuivatage kartul(id) ja torgake kartuli vélispind kahvliga mitu korda labi.

2. Asetage kartul(id) mikrolaineahju klaasist po6rdaluse keskele

3. Sulgege uks, vajutage nuppu JACKET POTATO (KOOREGA KARTUL) ja valige POORDNUPUGA kartulite arv.
4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Taimeri seiskudes votke seadmest kartul(id). Olge ettevaatlik, kuna toit on kuum.

Pitsa

150-450 g

Kiilmutatud
-18°C

1. Asetage pitsa mikrolainetekindlal taldrikul mikrolaineahju klaasist pé6rdaluse keskele.
2. Sulgege uks, vajutage nuppu PIZZA (PITSA) ja valige POORDNUPUGA kaal.

3. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

4. Taimeri seiskudes votke mikrolaineahjust pitsa. Olge lik, kuna toit on kuum.

Popkorn

1009

Toatempe-
ratuur

1. Asetage popkorn mikrolaineahju klaasist pdordaluse keskele.

2. Sulgege uks ja vajutage nuppu POPCORN (POPKORN).

3. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

4. Taimeri seiskudes votke mikrolaineahjust popkorn. Olge ettevaatlik, kuna toit on kuum.

Kilmutatud
toit

200-800 g

Kilmutatud
-18°C

1. Asetage kiilmutatud toit mikrolainetekindlale taldrikule ja katke kilega; torgake kilesse méned augud.
2. Asetage taldrik mikrolaineahju klaasist pé6rdaluse keskele.

3. Sulgege uks, vajutage nuppu FROZEN MEAL (KULMUTATUD TOIT) ja valige POORDNUPUGA kaal.

4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Taimeri seiskudes votke toit ahjust vélja ja serveerige. Olge ettevaatlik, kuna toit on kuum.

Varsked
koogiviljad

200-600 g

Toatempe-
ratuur

. Peske koogiviljad ja I6igake vaikesteks tiikkideks pikkusega 25-30 mm ja paksusega 10 mm.

. Asetage koogiviljatiikid mikrolainetekindlale keraamilisse kaussi ja katke kilega; torgake kilesse moned augud.
. Asetage kauss mikrolaineahju klaasist poordaluse keskele.

. Sulgege uks, vajutage nuppu FRESH VEGETABLES (VARSKE KOOGIVILI) ja valige POORDNUPUGA kaal.

. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

. Taimeri seiskudes vétke toit ahjust valja ja serveerige. Olge ettevaatlik, kuna toit on kuum.

TN

Puder

50-150g

Toatempe-
ratuur

. Segage kausis kaerahelbed ja piim. Soovitatav kogus on 180 ml piima 50 g kaerahelveste kohta.
. Asetage kauss klaasist poordaluse keskele.

. Sulgege uks, vajutage nuppu PORRIDGE (PUDER) ja valige POORDNUPUGA kaal.

. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

. Taimeri seiskumise jarel votke puder vilja ja serveerige.

T

Automaat-
ne taaskuu-
mutamine

200-800 g

Jahe 5°C

1. Asetage klm riis voi pasta mikrolainetega sobivasse keraamilisse kaussi ja katke kilega; torgake kilesse méned augud.
2. Asetage kauss mikrolaineahju klaasist poordaluse keskele.

3. Sulgege uks, vajutage nuppu AUTO REHEAT (KULMUTATUD TOIT) ja valige POORDNUPUGA kaal.

4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Taimeri seiskumise jarel votke puder vélja ja serveerige.

Grillitud
steik

200-600 g

Toatempe-
ratuur

1. Paigutage lihaldik tihtlaselt grillrestile, mis on kaetud rasvakindla paberiga.

2. Asetage grillrest mikrolaineahju klaasist poordaluse keskele.

3. Sulgege uks, vajutage nuppu GRILLED STEAK (GRILLITUD STEIK) ja valige POORDNUPUGA kaal.

4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Pdrast kahe kolmandiku valmistamisaja mé6dumist avage uks, poorake toit imber, sulgege seejérel uks ja jatkake
kiipsetamist.

6. Taimeri seiskudes votke toit ahjust vélja ja serveerige. Olge ettevaatlik, kuna toit ja néud on kuumad.

Grillitud
kanaliha-
tiikid

200-600 g

Toatempe-
ratuur

1. Paigutage kanalihatuikid tihtlaselt grillrestile, mis on kaetud rasvakindla paberiga.

2. Asetage grillrest mikrolaineahju klaasist po6rdaluse keskele.

3. Sulgege uks, vajutage nuppu Grilled Chicken (grillkana) ja valige POORDNUPUGA kaal.

4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Pérast kahe kolmandiku valmistamisaja m66dumist avage uks, pd6rake toit imber, sulgege seejarel uks ja jatkake
kiipsetamist.

6. Taimeri seiskudes votke toit ahjust vélja ja serveerige. Olge ettevaatlik, kuna toit ja néud on kuumad.

Grillitud
kalatiikid

100-500 g

Toatempe-
ratuur

1. Paigutage kalattikid tihtlaselt grillrestile, mis on kaetud rasvakindla paberiga.

2. Asetage grillrest mikrolaineahju klaasist poordaluse keskele.

3. Sulgege uks, vajutage nuppu GRILLED FISH (GRILLITUD KALA) ja valige POORDNUPUGA kaal.

4. Valmistamise austamiseks vajutage nuppu START/QUICK START (START/KIIRSTART).

5. Parast kahe kolmandiku valmistamisaja m66dumist avage uks, pdorake toit imber, sulgege seejarel uks ja jatkake
kiipsetamist.

6. Taimeri seiskudes votke toit ahjust vélja ja serveerige. Olge ettevaatlik, kuna toit ja néud on kuumad.
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Markus

Ahju reziim ja kasuta-
misviis

YC-PS204A

YC-PS234A ja
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
ja YC-PG284A

Ainult mikrolained véimsu-
sel 100%

1 tass - 1:40 minutit
0 minutit
120 minutit

1 tass - 1:30 minutit
2 tassi: 2:40 minutit
3 tassi: 3:50 minutit

3 tassi: 4:20 minutit

3 tassi: 3:50 minutit

Ainult mikrolained véimsu-
sel 100%

1 kartul - 6:00 minutit
2 kartulit: 9:00 minutit
3 kartulit: 13:00 minutit

1 kartul - 5:00 minutit
2 kartulit: 08:00 minutit
3 kartulit: 12:00 minutit

1 kartul - 6:00 minutit
2 kartulit: 09:00 minutit
3 kartulit: 13:00 minutit

1 kartul - 5:00 minutit
2 kartulit: 08:00 minutit
3 kartulit: 12:00 minutit

Mudelitel YC-PS204A ja
YC-PG204A tuleb vajuta-
da nuppu AUTO MENU
(AUTOMAATMENUU),
kuni ilmub programm.

Ainult mikrolained véimsu-
sel 100%

150 g - 1:00 minut
300 g - 1:30 minutit
450 g: 2:00 minutit

150 g - 0:50 minutit
300 g - 1:20 minutit
450 g: 1:50 minutit

150 g - 1:00 minut
300 g - 1:30 minutit
450 g: 2:00 minutit

150 g - 0:50 minutit
300 g - 1:20 minutit
450 g: 1:50 minutit

Ainult mikrolained voimsu-
sel 100%

100 g: 3:00 minutit

100 g: 2:00 minutit

100 g: 3:00 minutit

100 g: 2:30 minutit

Mikrolained véimsusega
100% 1/2 aega, seejarel 0%
1/6 ajast ja lopuks 100%
1/3 ajast

200 g: 8:00 minutit

400 g: 11:00 minutit
600 g: 15:00 minutit
800 g: 18:00 minutit

200 g: 6:00 minutit
400 g: 9:00 minutit
600 g: 13:00 minutit
800 g: 16:00 minutit

200 g: 8:00 minutit

400 g: 11:00 minutit
600 g: 15:00 minutit
800 g: 18:00 minutit

200 g: 6:00 minutit
400 g: 9:00 minutit
600 g: 13:00 minutit
800 g: 16:00 minutit

Mudelitel YC-PS204A ja
YC-PG204A tuleb vajuta-
da nuppu AUTO MENU
(AUTOMAATMENUU),
kuni ilmub programm.

Ainult mikrolained voimsu-
sel 100%

200 g: 3:30 minutit
300 30 minutit
30 minutit
500 g: 6:30 minutit
600 g: 7:30 minutit

200 g: 3:00 minutit

500 g: 6:00 minutit
600 g: 7:00 minutit

200 g: 3:30 minutit

500 g: 6:30 minutit
600 g: 7:30 minutit

200 g: 3:00 minutit

500 g: 6:00 minutit
600 g: 7:00 minutit

Mudelitel YC-PS204A ja
YC-PG204A tuleb vajuta-
da nuppu AUTO MENU
(AUTOMAATMENUU),
kuni ilmub programm.

Mikrolained - 100%

50 g: 2:00 minutit
100 g: 3:30 minutit
150 g: 5:30 minutit

50 g: 2:00 minutit
100 g: 3:30 minutit
150 g: 5:30 minutit

50 g: 2:00 minutit
100 g: 3:30 minutit
150 g: 5:30 minutit

50 g: 2:00 minutit
100 g: 3:30 minutit
150 g: 5:30 minutit

Mudelil YC-PG204A tuleb
vajutada nuppu AUTO
MENU (AUTOMAAT-
MENUU), kuni ilmub
programm.

Ainult mikrolained voimsu-
sel 100%

200 g: 2:00 minutit
300 g: 2:40 minutit
400 g: 3:20 minutit
500 g: 4:00 minutit
600 g: 4:40 minutit
700 g: 5:20 minutit
800 g: 6:00 minutit

200 g: 1:30 minutit
300 g: 2:00 minutit
400 g: 2:30 minutit
500 g: 3:00 minutit
600 g: 3:30 minutit
700 g: 4:00 minutit
800 g: 4:30 minutit

200 g: 2:00 minutit
300 g: 2:40 minutit
400 g: 3:20 minutit
500 g: 4:00 minutit
600 g: 4:40 minutit
700 g: 5:20 minutit
800 g: 6:00 minutit

200 g: 1:30 minutit
300 g: 2:00 minutit
400 g: 2:30 minutit
500 g: 3:00 minutit
600 g: 3:30 minutit
700 g: 4:00 minutit
800 g: 4:30 minutit

Mudelil YC-PG204A tuleb
vajutada nuppu AUTO

Mikrolaineahi tétab 10
sekundit mikrolainete
100% véimsustasemega ja
seejarel 23 sekundiks sisse

200 g: 15:00 minutit

200 g: 15:00 minutit
300g: 00 minutit

MENU (AUTOMAAT- grill. Selline tstikkel kordub |K/TU K/TU : 21:00 minutit 400 g: 21:00 minutit
MENUU), kuni ilmub kuni valmistamisaja I6puni. 500 g: 24:00 minutit 500 g: 24:00 minutit
programm. Mikrolained ja grillimine 600 g: 27:00 minutit 600 g: 27:00 minutit

pole kunagi korraga sisse

lilitatud.

Mikrolaineahi totab 10

sekundit mikrolainete
Mudelil YC-PG204A tuleb | 100% véimsustasemega ja 200 g: 15:00 minutit 200 g: 15:00 minutit
vajutada nuppu AUTO  |seejarel 23 sekundiks sisse 300 g: 18:00 minutit 300 g: 18:00 minutit
MENU (AUTOMAAT- grill. Selline tsiikkel kordub |K/TU K/TU 400 g: 21:00 minutit 400 g: 21:00 minutit
MENUU), kuni ilmub kuni valmistamisaja [6puni. 500 00 minutit 500 g: 24:00 minutit
programm. Mikrolained ja grillimine 600 g: 27:00 minutit 600 g: 27:00 minutit

pole kunagi korraga sisse

lilitatud.

Mikrolaineahi téétab 10

sekundit mikrolainete
Mudelil YC-PG204A tuleb | 100% véimsustasemega ja 100 g: 12:00 minutit 100 g: 12:00 minutit
vajutada nuppu AUTO  |seejarel 23 sekundiks sisse
MENU (AUTOMAAT- grill. Selline tstikkel kordub |K/TU K/TU
MENUU), kuni ilmub kuni valmistamisaja |6puni. : 21:00 minutit 400 g: 21:00 minutit
programm. Mikrolained ja grillimine 500 g: 24:00 minutit 500 g: 24:00 minutit

pole kunagi korraga sisse
lulitatud.
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Automaatne sulatamine voimaldab teil toitu kaalu alusel sulatada. Pérast toidukategooria ja kaalu programmeerimist
valitakse sulatamise kestus ja vajalik vdimsustase juba automaatselt. Kiilmutatud toidu véimalik kaal peab jaama

vahemikku 100 g kuni 1800 g.

1.

Vajutage ootereziimis olles nuppu AUTO DEFROST.

Valige POORDNUPPU poorates sulatatava toidu kaal.
Sulatamise alustamiseks vajutage nuppu START/QUICK START.
Kui ahi sulatamise ajal seiskub, potrake toit Gihtlase sulatamise saavutamiseks timber ja vajutage jarelejaanud aja
véltel sulatamiseks nuppu START/QUICK START.
Sulatamistsiikli Idppemisel kuvatakse displeile ,End” ja kahe minuti véltel, v6i kuni ménda nuppu vajutatakse voi
uks avatakse, kostub helisignaal.

Automaatne sulatamine - kasutamine

Mudel Ka.aluvahe- S‘ulatamls‘e Sulatamise kaik Tegevuse kirjeldus
mik ajavahemik
YC-PG204A 100-1800 g 5,-?—39.,5 M_i.krolained 40% ) 1. Asetage kiilmutatud toit mikrolai-
minutit véimsusega 1/3 ajast, netekindlale taldrikule ja katke kilega;

seejarel 20% voimsuse- torgake kilesse méned augud.
ga jargmised 1/3 ajast. 2. Asetage taldrik mikrolaineahju
Mikrolaineahi palub toidu | klaasist pssrdaluse keskele.

YC-PG204A | 100-1800g | 5-39 minutit | Umber keerata. Parast 3. Sulgege uks, vajutage nuppu AUTO
Umberkeeramist jatkab DEFROST (AUTOMAATNE SULATAMINE)
20% véimsusega kogu ja valige POORDNUPUGA kaal.
llejadnud aja. 4, Sulatamise alustamiseks vajutage
Pool aega mikrolained nuppu START/QUICK START (START/

YC- 55-39.5 voimsusel 20%, palve KIIRSTART).

PS234A ja 100-1800 g n'lminuti; poorata toit imber, 20% 5. Poole sulatamistsiikli méddudes

YC-PG234A voimsustase kuni jarele- ahi seiskub ja palub teil toit imber
jaanud aja 16puni. poorata.
Mikrolained 30% 6. Avage ahju uks ja podrake toit im-
véimsusega 1/3 ajast, ber v6i paigutage toit ringi. Sulgege
seejarel 20% voimsuse- uks.

XE:PSZS“A' ga jjérgmised 1/3 ajast. 7. Sulatamise jatkamiseks vajutage

pG2sanja | 10018009 | 3-37 minutit | Mikrolaineahi palub toidu nuppu START/QUICK START (START/

YC-PG284A tmber keerata. Pérast K”RSTAF_{T)~ i
imberkeeramist jatkab 8. Kui taimer on seiskunud, eemaldage
20% véimsusega kogu toit ahjust. Kontrollige, kas toit on
tlejasnud aja. korralikult dra sulanud.

E*

Ahi véimaldab teil toitu taaskuumutada kasutaja sisestatud kaalu alusel. Pérast toidukategooria ja kaalu
programmeerimist valitakse taaskuumutamise kestus ja vajalik voimsustase automaatselt. Taaskuumutatava toidu
voimalik kaal peab jadma vahemikku 100 g kuni 800 g.
Vajutage ootereziimis olles nuppu AUTO REHEAT.
Valige POORDNUPPU poérates taaskuumutatava toidu kaal.

1.

Vajutage nuppu START/QUICK START.
Toiduvalmistamistsiikli Idppemisel kuvatakse displeile End” ja 2 minuti véltel, véi kuni ménda nuppu vajutatakse
voi uks avatakse, kostub helisignaal.

*- Ainult grilliga mudelite puhul.
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Ahjul on koogitaimer, loeb valitud ajast aega maha.

1.

Vajutage ootereziimis (iks kord nuppu TIME/SET CLOCK.

Valige POORDNUPPU poorates vajalik aeg. Pikim véimalik aeg on 95 minutit.
Kinnitamiseks vajutage nuppu START/QUICK START.

Displei loendab valitud ajast I6puni jadnud aega maha.

Kui displei jouab nulli, kostub helisignaal.

Koogitaimerit on voimalik kasutada ka kiipsetusreziimis. Selleks tegutsege toidu valmistamise ajal vastavalt jargnevalt
kirjeldatud tegevustele. Pérast kdogitaimeri aktiveerimist ilmub see 5 sekundiks displeile ja asendub seejarel
toiduvalmistamise podrdlugemistaimeri ndiduga. Taimeri uuesti vaatamiseks vajutage tiks kord nuppu TIME/SET
CLOCK - kodgitaimer kuvatakse jélle 5 sekundiks ja seejdrel taastub uuesti toiduvalmistamise pdordlugemine.

+ Programmi TIMER tiihistamiseks vajutage nuppu STOP/ECO ja displeile kuvatakse kellaaeg.
« Pérast kiipsetamistsiikli kdivitamist saab koogitaimerit kdivitada, jargides eelkirjeldatud tegevusi.

IOON

See funktsioon véimaldab sadsta elektrienergiat ajal, mil seadet ei kasutata. Ootereziimis olles funktsiooni
aktiveerimiseks vajutage 3 sekundit nuppu STOP/ECO: displei kustub ja ahi lilitub elektrienergia sadstmise reziimi.
Elektrienergia saastmise reziimi tiihistamiseks vajutage mistahes nuppu voi avage ja sulgege ahju uks.
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Vaigistamisnupuga on voimalik vaigistada koiki mikrolaineahju tekitatavaid helisid. Vaigistamisreziimi valimiseks
vajutage Uks kord nuppu CHILD LOCK: displeile kuvatakse 5 sekundiks kirje,,oFF". Vaigistamisreziimis ei jargne
nuppude vajutamisele mingeid helisid.

Vaigistamise funktsiooni valjaltlitamiseks vajutage tks kord CHILD LOCK nuppu, ekraanil kuvatakse 5 sekundiks "on!
mis naitab, et heli on uuesti sisse lulitatud.

Kui vaigistamisfunktsioon on aktiveeritud ja ahi lahutatakse vooluvérgust, tiihistatakse see vooluvarustuse
taastumisel.

See on automaatne funktsioon, mille eesmérgiks on hoida &dra ahju kasutamine jérelvalveta laste poolt. Kui
ootereziimis oleva ahju puhul ei tehta Gihe minuti jooksul Gihtegi toimingut, ltlitub ahi automaatselt turvalukureziimi
ja displeile kuvatakse ,Loc". Lukustatud olekus on kdik nupud deaktiveeritud. Mis tahes nupule vajutamisel ilmub
displeile 5 sekundiks lukundidik, tuletades kasutajale meelde, et esmalt tuleb turvalukk tiihistada.

Turvaluku vilja ltlitamiseks avage ja sulgege lihtsalt mikrolaineahju uks. Nupud hakkavad uuesti toimima ja
lukustusnaidik kustub.

LAPSELUKU aktiveerimiseks vajutage nuppu CHILD LOCK 3 sekundit: kostub piiks ja displeile kuvatakse kirje,,Loc".
Ahju LAPSELUKK on niitd aktiveeritud. Selles reziimis naitab displei kellaaega. Mistahes nupu vajutamisel voi ukse
avamisel kuvatakse displeile 5 sekundiks kirje ,Loc”.

LAPSELUKU tiihistamiseks vajutage nuppu CHILD LOCK 3 sekundit kuni kostub pikk piiks.
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Puhastamise ajaks lilitage ahi vélja ja eraldage toitejuhe pistikupesast.

Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidupritsmed v6i maha ldinud vedelikud jaavad ahju kiilgede, ila- ja

alaosa kilge, plihkige seinad niiske lapiga puhtaks. Vaga méaardunud ahju korral voite kasutada nérgatoimelist
pesuvahendit. Vltige pihustite ja teiste tugevatoimeliste vahendite kasutamist. Need voivad ukse pinda maarida,
tekitada triipe voi tuhmistada valispinda.

Ahju valispinda voib puhastada niiske lapiga. Ahju sees asuvate to6tavate osade kahjustamise valtimiseks ei tohi
lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.

Puhkige ust ja akent molemalt poolt, uksetihendeid ja korvalasuvaid osi sageli niiske lapiga, et eemaldada sealt koik
toidupritsmed ja -plekid.

Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

Arge kasutage puhastamiseks auru.

Arge laske juhtpaneelil saada marjaks. Puhastage pehme ja niiske lapiga. Juhtpaneeli puhastamisel jatke ahju uks
lahti, et valtida seadme juhuslikku sisse ltlitumist.

Kui ahju ukse sisse voi valispinna iUmber koguneb auru, piihkige see pehme lapiga éra. See vdib juhtuda, kui
mikrolaineahju kasutatakse korge 6huniiskuse tingimustes. Tegemist ei ole rikkega.

Saastumise ning véimaliku kaarlahenduse/kahjustuse véltimiseks tuleb pédrdalust, pddrdaluse tuge ja liitmikku
regulaarselt puhastada. Selleks puihkige lihtsalt nérgatoimelise puhastusvahendiga.

Ahjust Idhnade eemaldamiseks pange ahju mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv kauss veega, kuhu on lisatud tGihe
sidruni mahl koos koorega. Kuumutage mikrolainetega 5 minutit. Piihkige pohjalikult tile ja kuivatage pehme lapiga.
Kui ahju valgusti ldheb tédkorrast, votke abi saamiseks Gihendust klienditeenindusega.

Ahju tuleb puhastada regulaarselt ja kéik toidujaagid tuleb eemaldada. Ahju puhtana mitte hoidmine véib viia
pindade kahjustumiseni, mis voib omakorda méjuda negatiivselt seadme elueale ning tuua kaasa ohtliku olukorra.
Arge visake seadet dra koos tavalise olmepriigiga. Jirgige seda tiilipi toote utiliseerimisel kehtivaid reegleid.
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1.

kuumutama paaseda.

w N

Mikrolainetega kasutamiseks enim sobivad ndud on mikrolainetele labipaistvad ja lasevad energial ldbi néu toitu

Mikrolained ei suuda labistada metalli, mistottu ei saa kasutada nousid, millel on metallist darised voi kaunistused.
Arge kasutage mikrolainetega valmistamisel vanapaberist valmistatud tooteid, kuna need véivad sisaldada

véikeseid metalliosi, mis voivad pohjustada sademeid ja/voi stittimist.

L

Soovitatav on eelistada neljakandilistele ndudele ovaalseid voi immargusi, kuna nurkades kipub toit tlekiipsema.
Esiletungivate alade iilekiipsemise valtimiseks véib kasutada alumiiniumfooliumi ribasid. Arge kasutage neid aga

liiga palju ja hoidke fooliumi ja ahju siseseina vahel vahemalt 2,5 cm vaba ruumi.

Jargnev loend on iildine juhis sobivate toidundude valimisel.

ajalehepaber

Mikrolaine- .
. - Marku- "
Toidundu tega sed Markus
ohutu
Pidage alati kinni tootjate juhistest.
Pruunistamisnéud v/X X Arge iiletage antud kuumutusaegu. Olge véga ettevaatlikud, kuna
need néud véivad muutuda vaga kuumaks.

. . Portselan, savist noud ja glasuuritud savinéud on tavaliselt
Portselan ja keraamika v/x X kasutamiseks sobivad, vélja arvatud metallist kaunistustega noud.
Kuumuskindel klaas v v Veenduge alati, et vastav klaasnou sobib mikrolaineahjus
Mittekuumuskindel klaas X X kasutamiseks.

. . Veenduge, et keraamiline materjal pole liiga paks ega liiga suure
Kuumuskindel keraamika 4 v mineraalide sisaldusega.

Vi lati, et plastist toidund iv mikrolaineahj
Mikrolainekindlad plastnoud v X k::::gurlrg];ijeaksatl et plastist toidunou on sobiv mikrolaineahjus
- Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks soovitatud
Paberkaterat v/x x paberkateratte.
Ettevaatlik tasub olla 6hukeste klaasndude kasutamisel, kuna need
Kl 6ud, naiteks Pyrex® R, . R i’
aasnoud, nalteks Fyrex v/x v voivad jarsu kuumutamise korral puruneda voi méraneda.
Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada metallist
Metallalus A o Lo
“ X v nousid, kuna see voib tuua kaasa suttimise.
Mikrolainetega valmistamisel ei ole soovitatav kasutada metallist
Metall
etallrest X v ndusid, kuna see voib tuua kaasa suttimise.
Vaikeseid alumiiniumfooliumi tiikke saab kasutada toidu
Alumiiniumfoolium kaitsmiseks tilekuumenemise eest. Kaarleegi véltimiseks hoidke
Fooliumnaud v/X v foolium vahemalt 2,54 cm kaugusel ahju seintest.
Fooliumnousid ei soovitata, kui nende kasutamist ei nde just tootja
ette (naiteks Microfoil®); jargige tdhelepanelikult toodud juhiseid.
P Ei tohiks puutuda vastu toitu ning auru vélja laskmiseks tuleb kile
Toidukile v x labistada.
Plastik/polustireen, naiteks Tasub olla ettevaatlik, kuna méned néud koolduvad, sulavad véi
kiirtoidu pakendid v X muudavad vérvi kérgetel temperatuuridel.
. . . Tuleb auru véljalaskmiseks labistada. Veenduge, et kotid on
Klimutus-/klipsetuskotid v X mikrolainetega kasutamiseks sobilikud.

. L Arge kasutage plast- véi metallkinnitusi, kuna need véivad sulada

Pabertaldrikud/tassid ja kétgipaber v X vb?metalli kgaar‘ljeegi tottu sttida

Kasutage ainult soojendamiseks voi niiskuse imamiseks.
Olgedest ja puidust ndud v X Tahelepanelik tasub olla Gilekuumenemise suhtes, kuna néud

véivad siittida.

Arge jitke ahju nende materjalide kasutamisel jérelevalveta, kuna
Umbertdédeldud paber ja X X tilekuumenemine voib tuua kaasa stttimise.

Véib sisaldada metalliosi, mis véivad pohjustada kaarleeki ning
viia stttimiseni.

jélgida.

&HOIATUS: toidu kuumutamisel plastik- véi paberpakendis tuleb véimaliku siittimisohu tottu ahju

MARKUS: drge jatke todtavat ahju jarelvalveta.
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IDUVALMISTAMISEKS

Mikrolained kiipsetavad toitu kiiremini, kui tavaline valmistamine. Seetottu on heade tulemuste saavutamiseks vajalik
pidada kinni kindlatest tehnikatest. Paljud jérgnevatest tehnikatest on sarnased tavalise toiduvalmistamise juures
kasutatavatega.

AHOIATUS! Vedelikke ja toite ei tohi kuumutada suletud anumates véi kaanetatud purkides, kuna
anuma sees tekib rohk, mis voib tuua kaasa anuma/purgi plahvatamise.

NOUANDED TOIDUVALMISTAMISEKS

- Arge jatke té6tavat ahju jarelevalveta.

+ Veenduge, et kddgindud sobivad mikrolaineahjus kasutamiseks.

« Kasutage ainult mikrolainetega valmistamiseks méeldud popkorni selleks ettendhtud pakendis (jargige valmistaja
juhiseid). Arge kasutage 6li, kui valmistaja ei ole seda just spetsiifiliselt ette ndinud ning drge valmistage popkorni
kauem, kui ette nahtud.

AHOIATUS! Kui te valmistate soovitatud aegadest k voi ki liiga kérgeid voimsustasemeid,
voib toit lilekuumeneda, dra kdrbeda ning darmuslikel juhtudel isegi siittida ning ahju
kahjustada.

Paigutus

Asetage toidu paksemad osad noude valispidisele darele, nt kanakoivad.

Noéude vélispidisel darel asuvad toidud saavad keskel asuvate toitudega vorreldes rohkem energiat, seega kiipsevad
kiiremini.

Kate

Mikrolainetega valmistamise ajal on teatud toite kasulik kaanega katta.

Kasutage mikrolaineahjule sobivat 6huavadega kilet voi kaant.

Labistamine

Kesta, naha voi koorega toidud (nditeks kartulid, kala, kana, vorstid) tuleb enne valmistamist voi taaskuumutamist
mitmest kohast |abi torgata, kuna toidu sisse koguneda voiv aur voi pohjustada toidu plahvatamise.

MARKUS: mune ei tasu mikrolaineahjus kuumutada, kuna need véivad isegi parast valmistamist, st parast keetmist,
praadimist jms, plahvatada.

Segamine, imber p66ramine ja ringi paigutamine

Uhtlase valmistamise jaoks on vajalik toitu valmistamise ajal segada, pdérata ja imber paigutada. Segage ja paigutage
toitu Umber alati véljastpoolt sissepoole.

Laske seista

Seisuaeg on valmistamise jarel oluline, kuna see voimaldab kuumusel tihtlaselt tile toidu levida.
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Toidu omadused

Koostis

Suure rasva- voi suhkrusisaldusega toidud (nditeks joulupuding, vormiroad) vajavad
lihemat kuumutusaega. Olge ettevaatlik, kuna tlekuumutamine voib tekitada
stittimisohu.

Kondid toidus juhivad kuumust, mis vdimaldab toidul kiiremini kiipseda. Olge ettevaatlik
ja veenduge, et toit oleks thtlaselt kiipsenud.

Tihedus

Toidu tihedus méjutab valmistamiseks vajaminevat aega.
Kerged ja poorsed toiduained, nagu leib ja koogid, valmivad kiiremini, kui rasked ja
tihedad toidud, nditeks praed ja hautised.

Kogus

Mikrolainete hulk ahjus jadb samaks olenemata, kui palju toitu korraga valmistatakse.
Seetdttu tuleb toidu koguse suurenemisel suurendada ka valmistamiseks kuluvat aega
(nditeks valmivad neli kartulit kauem, kui kaks).

Suurus

Vaikesed toidud ja véikesed toidutiikid valmivad kiiremini, kui suured, kuna mikrolained
saavad labistada toitu kéikidest suundadest kuni toidu keskmeni. Uhtlaseks valmimiseks
tehke koik toidutiikid Gihesuuruseks.

Kuju

Ebatihtlase kujuga toiduained, naiteks kana rinnattikid véi koivad, kiipsevad nende
paksematest kohtadest aeglasemalt. Uhtlase valmimise tagamiseks asetage paksemad
osad nou aartesse, kus nad saavad rohkem energiat.

Umara kujuga toidud valmivad mikrolainetega valmistamisel iihtlasemalt, kui kandilise
kujuga toidud.

Toidu temperatuur

Toidu algne temperatuur méjutab valmistamiseks kuluvat aega.

Jahutatud toitude valmistamine votab rohkem aega, kui toatemperatuuril olevate
toitude valmistamine.

Toidundu temperatuur ei pruugi olla toidu voi joogi temperatuuriga sama. Kuumuse ja
auru vélja laskmiseks ldigake tdidistega toidud (nditeks moosipallid) lahti.

&HOIATUS! Né&gu ja kded. Kandke toitu voi toidundusid ahjust vilja véttes ahjukindaid. Hoidke end
ahju ukse a isel le, et aur ja k ksid hajuda. Katteid (nditeks kattekilet)
eemaldades, praekotte voi popkornipakke avades suunake aur nédost ja kdtest eemale.

AHOIATUS! Kontrollige toidu ja joogi temperatuuri ning segage neid enne serveerimist. Eriti
téhelepanelik tuleb olla véikelastele, lastele ja vanuritele toitu serveerides. Poletuste
véltimiseks tuleb toidupudelite ja lapses66gipurkide sisu segada voi loksutada ning enne
tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Mikrolaineahju kasutamine on kiireim véimaik sulatamisviis. Sulatamine on vaga lihtne, kuid pohjaliku sulatamise
tagamiseks on vaja pidada kinni jargmistest juhistest.

» Eemaldage enne sulatamist kéik pakendid ja tmbrised.

+ Kasutage sulatamiseks mikrolainete véimsustasemeid P-20 kuni P-40.

« Jargnevalt on jagatud tapsemat teavet.

Paigutage iimber

Noude &arele asetatud toidud sulavad kiiremini, kui keskel asuvad toidud. Seetéttu on oluline sulatamise ajal toitu
kuni 4 korda imber paigutada.

Liigutage tihedalt kokku surutud tiikid valjastpoolt sissepoole ja paigutage kattuvad osad timber.

See tagab, et kéik toiduosad sulavad Uhtlaselt.

Eraldage

Kilmikust valja vottes voivad toidutiikid olla tiksteise kilge jaanud. Oluline on toit sulatamise ajal voimalikult peatselt
Uiksteisest eraldada

(naiteks peekoniviilud, kanafileed).

Katke kinni

Moéned sulatatavad osad voivad muutuda soojaks. Selleks, et need ei muutuks veel soojemaks ega hakkaks kiipsema,
tuleb sellised alad, nditeks kanakoivad ja -tiivad, katta kinni vdikeste fooliumitiikkidega, mis peegeldavad mikrolained
eemale.

Laske seista

Seismisaeg on vajalik toidu pdhjaliku Ules sulamise tagamiseks.

Mikrolaineahjust vélja votmisel ei ole sulamine veel I6ppenud. Toit peab kinni kaetult veel mone aja seisma, et tagada
ka toidu sisemuse tdielik sulamine.

Poorake iimber

Toitu tuleb sulatamise kdigus umbes 4 korda iimber poorata.

Péhjaliku sulatamise jaoks on see védga oluline.
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KS

Toitude taaskuumutamisel jargige alljargnevaid juhiseid ja néuandeid, et tagada toidu pdhjalik tiles kuumenemine
enne selle serveerimist.

Taldrikul olevad toidud

Eemaldage koik linnuliha- véi lihattikid ning kuumutage need eraldi.

Asetage vaiksemad toiduttikid taldriku keskele, suuremad ja tihedamad toiduosad aga taldriku servale. Katke
ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega P-50; poole kuumutamise jarel segage/
paigutage Umber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pohjalikult kuumenenud.

Viilutatud liha

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega P-60. Uhtlase kuumenemise tagamiseks
paigutage vahemalt (ks kord Gimber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et liha on péhjalikult kuumenenu.

Linnulihatiikid

Asetage koige paksemad osad néu vélisdarele, katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage
voimsusega P-70.

Poole kuumutamise jarel pdorake toit imber.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et linnuliha on péhjalikult kuumenenud.

Pajaroad

Katke ventileeritud mikrolaine toidukilega kinni ning kuumutage véimsusega P-50.

Segage sageli Gihtlase kuumutamise tagamiseks.

MARKUS: veenduge enne serveerimist, et toit on pdhjalikult kuumenenud.

Taaskuumutamisel parimate tulemuste saavutamiseks valige toidutulbile sobiv asjakohane mikrolainete voimsustase,
nditeks kodgiviljakaussi voi kuumutada véimsusega P-100, samas kui lasanjet, mis sisaldab koostisaineid, mida ei ole
voimalik segada, tuleb kuumutada véimsusega P-40.

MARKUSED

Vétke toit enne taaskuumutamist foolium- v6i metallndudest vilja.

Taaskuumutamise aega mojutavad toidu kuju, stigavus, kogus ja temperatuur nagu ka néu enda suurus, kuju ja
materjal.

AHOIATUS! Arge kuumutage vedelikke kitsakaelalistes néudes, kuna see véib tipneda kuumutamisel
sisu anumast vélja purskamise ning poletuste tekkimisega.

Ulekuumenemise ja siittimise véltimiseks tuleb suure suhkru- ja rasvasisaldusega toitude taaskuumutamisel olla
aarmiselt tahelepanelik.
Arge kuumutage 6li véi fritiilirimisrasva, kuna see véib tuua kaasa lilekuumenemise ja siittimise.

Konserveeritud kartuleid ei tohi mikrolaineahjus kuumutada; tegutsege vastavalt tootja poolsetele pakendil toodud
juhistele.

AHOIATUS! Poletuste véltimiseks tuleb toidupudelite ja lapsesd6gipurkide sisu segada véi loksutada
ning enne tarbimist tuleb kindlasti temperatuuri kontrollida.
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Kui teile tundub, et ahi ei toota korralikult, saate te enne tehniku véljakutsumist teostada ise mitmeid lihtsaid
kontrollimisi. Nii ei ole lihtsamate rikete puhul vaja teha mittevajalikke kénesid.

Tehke jargmine lihtne kontrollimine:

Asetage pool tassi vett ahju pdhjale ja sulgege uks. Programmeerige ahi kiipsetame 1 minut mikrolainete
voimsustaseme P-100 juures.

1.

Kas ahju valgusti sittib ahju té6tamise ajal?

Kas jahutusventilaator to6tab? (Asetage kontrollimiseks kasi ventilatsiooniavade kohale.)

Kas 1 minuti méddudes kostub helisignaal?

Kas vesi tassis on kuum?

Kui vastus kdigile kiisimustele on ,El, kontrollige, kas ahi on korralikult vooluvérku tihendatud ja kaitse ei ole Idbi
poélenud. Kui mélemad on korras, uurige ldhemalt jargnevat torkekorvaldustabelit.

AHOIATUS! Arge reguleerige, parandage ega tehke ahjule muudatusi iseseisvalt. Hooldus- véi
parandustoode teostamine muu isiku kui SHARP-i koolitatud inseneri poolt on ohtlik. See
on oluline, kuna tegevuste kaigus véib olla vaja eemaldada katted, mis kaitsevad kasutajat
mikrolaineenergia eest.

+ Tootamise ajal kaitseb uksetihend mikrolainete viéljapadsemise eest, kuid see ei ole 6hukindel tihend. Ukse timber

veetilkade ndgemine véi 6rna voi sooja 6hu liilkumine on tavaline ndhe. Suure niiskussisaldusega toidust tuleb auru,
mis kondenseerub ukse sisepinnal ja voib ahjust vilja tilkuda.

Remondid ja muutmised: drge kasutage ahju, kui see ei té6ta korralikult.

« Valiskorpus ja juurdepdas valgustile : &rge eemaldage viliskatet. See on védga ohtlik, kuna seadme sees on

kérgepingega pingestatud detaile. Nende puudutamine voib olla surmav.

Teie ahjul puudub kate valgustile juurdepaasemiseks. Lambi té6korrast minemise korral drge tritage lampi

iseseisvalt parandada vaid pd6rduge ametlikku SHARP-i teenindusse.
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TORGETE KORVALDAMISE TABEL

KUSIMUS

VASTUS

Ukse timber on tunda 6hu
liikumist.

Ahju to6tamise ajal liigub 6hk ahju sisemuses.
Ahju ukse tihend ei ole 6hutihe ja osa 6hku vdib ukse vahelt vélja padseda.

Ahjus tekkib kondensaat, mis
voib uksest vélja tilkuda.

Ahju 66nsus on tavaliselt jahedam kui valmistatav toit ja toiduvalmistamisel tekkiv
aur kondenseerub jahedamale pinnale.

Auru kogus soltub valmistatava toidu veesisaldusest. Monedel toitudel, nagu
nditeks kartulitel on kérge veesisaldus.

Ukseklaasi vahele jaanud niiskus peaks mone tunni méédudes hajuma.

Valmistamise ajal on ahju
sisemuses naha sademeid voi
kaarleeki.

Kaarleegid ilmuvad siis kui metallist objekt satub toiduvalmistamise ajal ahju
sisepinna ldhedusse. See vaib ahju sisemuse pinna karedaks muuta, ega peaks
muul viisil ahju kahjustama.

Kaarduvad kartulid.

Veenduge, et kartulitelt on eemaldatud kéik,silmad” ja et kartulikoor oleks
labistatud. Asetage kartulid otse podrdalusele, kuumuskindlale vormindule vms-le.

Ahju ainult grillreziimis
kasutamisel voib méargata, et
kuumutuselement ei to6ta
kogu aeg.

Seda seetottu, et grillelement lilitub ahjutemperatuuri mddratud tasemel hoidmi-
seks sisse ja valja.

Kombineeritud reziimis grilli
kasutamisel tundub,et grill
pole sisse lulitatud.

Kombineeritud klpsetusreziimi (mikrolained ja grill) ajal lulitub ahi kahe funktsioo-
ni vahel. Mikrolained ja grill ei lulitu sisse iheaegselt.

Nupu START/QUICK START va-
jutamisel ei hakka ahi tocle.

Kontrollige, kas uks on korralikult suletud.

Ahi kiipsetab liiga aeglaselt.

Veenduge, et valmistamiseks on valitud 6ige voimustase.

Ahjust kostub miira.

Mikrolaineenergia sisse ja valja lilitamise kdigus kostub Umisevat heli; tegemist on
normaalse ndhtusega.

Parast toiduvalmistamise
16ppu kostub ahjust heli voi
siis tundub, et ahi tootab
jatkuvalt edasi.

Pérast toiduvalmistamise 16ppu voib ventilaator jadda ahju jahutamiseks veel
mitmeks minutiks todle. Tegemist on normaalse protsessiga.

Véliskorpus on kuum.

Korpus véib puudutamisel kuum olla — hoidke lapsed seadmest eemal.

Nupu vajutamisel ilmub
displeile kirje,,LoC".

Pérast 30 sekundit lilitub ahi lukustatud olekusse ja nupud lakkavad toimimast.
Avage ja sulgege uks ning nupud hakkavad uuesti normaalselt to6le.
Samuti kontrollige, et seade ei oleks lukustatud olekus.

Displeile on kuvatud
kirje ,Fail” (Rike) ja iga minuti
moddudes kostub piiks.

Kui juhtpaneeli nuppe vajutatakse pikalt kauem kui 1 minut, siis tapselt nii juhtub-
ki. Lahutage seade vooluvérgust, oodake méni minut ja Ghendage seejarel uuesti
tagasi.

Ahi teeb iga 30 sekundi jarel
piiksu.

Kui toiduvalmistamine on 16ppenud ja ust pole avatud, kostub iga 30 sekundi
moddudes piiks. Selle vaigistamiseks avage ja sulgege seadme uks.
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Anne teeninduse kutsumist kontrollige palun jargmisi punkte.

+ Veenduge, et ahi on korralikult vooluvérku tihendatud. Kui ei ole, eemaldage pistik pesast, oodake 10 sekundit ja
tihendage pistik tagasi pesasse.

+ Veenduge, et vooluringi kaitse pole Idbi plenud voi rakendunud. Kui need tunduvad toimivat korralikult, testige
madne teise seadmega pistikupesa.

« Kontrollige, kas voimsuse ja taimeri juhtnupud on Gigesti keeratud.

+ Veenduge, et uks on korralikult suletud ja ukse turvalukusiisteem rakendunud. Vastasel juhul ei hakka
mikrolaineenergia ahju voogama

KUI UKSKI EELTOODUTEST OLUKORDA EI PARANDA, VOTKE UHENDUST KVALIFITSEERITUD TEHNIKUGA. ARGE URITAGE
AHJU ISESEISVALT REGULEERIDA VOI PARANDADA.
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Huomio:

Tuotteeseesi
on merkitty
tama symboli.
Se tarkoittaa,
ettei kaytettyja
sdahko- ja elekt-
roniikkalaitteita
saa sekoittaa
talousjatteisiin.
Naille tuotteille
on erillinen ke-
rdysjarjestelma.

N

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A.Tietoja havittamisesta kayttdjille (yksityiset
kotitaloudet)

1. Euroopan unionissa

Huomio: Jos haluat havittaa taman laitteen, ala vie sita tavalliseen
roskasailioon!

Kaytettyja sahko- ja elektroniikkalaitteita taytyy kasitella erikseen niiden
asianmubkaista kasittelyd, palautusta ja kierratysta koskevan lainsaadannon
mukaisesti.

EU:n jasenvaltioiden taytantddnpanon jdlkeen yksityiset kotitaloudet
jasenvaltioissa voivat palauttaa kaytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet
madrattyihin kerdyspisteisiin ilmaiseksi*.

Joissakin maissa* paikallinen jalleenmyyja voi my0s ottaa takaisin vanhat
laitteesi veloituksetta, jos ostat samanlaisen uuden laitteen.

*) Pyyda lisatietoja paikallisilta viranomaisilta.

Jos kdytetyissa sahko- tai elektroniikkalaitteissa kdytetaan paristoja

tai akkuja, havitd nama tuotteet erikseen etukateen paikallisten

saadosten mukaisesti. Kun havitat taman tuotteen asianmukaisesti,

autat varmistamaan, etta jatteet kayvat lapi tarpeellisen kasittelyn,
hyodyntamisen ja kierratyksen. Nain estat mahdolliset kielteiset vaikutukset
ymparistolle ja ihmisten terveydelle, joita saattaa olla seuraamuksena
jatteiden vaarasta kasittelysta.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
kysy asianmukaista havittamistapaa.

Sveitsi: Kdytetyt sahko- ja elektroniikkalaitteet voidaan palauttaa maksutta
jalleenmyyjalle, vaikka et ostaisi uutta tuotetta. Muita kerdyspisteita on
lueteltu verkkosivustoilla www.swico.ch tai www.sens.ch.

B. Lisatietoja havittamisesta yrityskayttdjille

1. Euroopan unionissa

Jos tuote on ollut yrityskdytdssd ja haluat havittaa sen:

Ota yhteys SHARP-jalleenmyyjaan, joka antaa lisaohjeita tai ottaa tuotteen
takaisin. Sinulta saatetaan veloittaa takaisinotosta tai kierratyksesta
aiheutuneet kustannukset. Pienet tuotteet (ja pienet jatemaarat) voidaan
ottaa takaisin paikallisissa kerdyspisteissa.

Espanja: Ota yhteytta kdytossa olevaan kerdysjarjestelmaan tai paikallisiin
viranomaisiin, ja pyyda nditd ottamaan takaisin kdytetyt laitteet.

2. Muissa maissa EU:n ulkopuolella

Jos haluat havittaa taman tuotteen, ota yhteys paikallisiin viranomaisiin ja
tiedustele asianmukaista havittamistapaa.

)

Saadaksesi huoltoa koskevaa tietoa mene osoitteeseen www.sharpconsumer.com/contact. Saadaksesi
takuuoikeuksiasi koskevaa tietoa mene osoitteeseen www.sharpconsumer.com/support/ tai ota yhteytta
jalleenmyyjaan, jolta ostit tuotteen.

Vaatimustenmukaisuusvakuutukset ovat saatavilla osoitteesta
www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VAROTOIMET MAHDOLLISELLE MIKROAALTOENEGIALTA SUOJAUTUMISELLE

1. Ald yritd kdytta tatd uunia luukku auki, koska se voi johtaa haitalliseen mikroaaltoenergialle altistukseen. On

tarkeda olla poistamatta ja peukaloimatta turvalukituksia.

2. Al laita mitddn uunin etupuolen ja luukun viliin tai anna lian tai pesuainejaamien kertya tiivisteisiin.
3. Ala kdyta uunia, jos se on vahingoittunut. On térke&, ettd uunin luukku sulkeutuu asianmukaisesti ja ettei
luukussa, saranoissa, salvoissa tai luukun tiivisteissa ja tiivistepinnoissa ole vaurioita.
4. Ala yrita korjata tai sdataa uunia.
TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA 3
ASENNUS 11
RADIOHAIRIOT 12
MAADOITUSOHJEET. 12
TEKNISET TIEDOT 12
UUNI JA LISAVARUSTEET. 13
SAATOPANEELI 14
ENNEN UUNIN KAYTTOA 15
KELLON ASETTAMINEN 15
MIKROAALLOILLA KYPSENNYS 16
PIKAKAYNNISTYS 17
GRILLIN KAYTTO* 17
MIKROAALTO + GRILLI* 18
AUTOM. VALIKKO 19
AUTOMAATTINEN SULATUS 22
AUTOMAATTINEN LAMMITYS* 22
AJASTIN 23
VIRRANSAASTOTOIMINTO 23
MYKISTYSTOIMINTO 24
TURVALUKKO 24
LAPSILUKKO. 24
HOITO JA PUHDISTUS 25
SOVELTUVAT KEITTOASTIAT 26
MIKROSSA KYPSENTAMISEN VINKIT. 27
SULATUSOHJEITA 29
RUUANLAMMITYSOHJEITA 30
VIANMAARITYS 31
ENNEN KUIN PYYDAT APUA 33

*-Vain malleissa, joissa on grilli.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA TARVETTA
VARTEN

Tulipalon vaaran valttaminen. Mikroaaltouunia ei saa
jattaa paalle ilman valvontaa. Liian korkea teho, tai liian
pitka kypsennysaika saattaa aiheuttaa ruoan ylikuumene-
misen, joka johtaa tulen syttymisen.

Tama uuni on rakennettu kaytettavaksi vain poydan paalla. Se
ei sovellu integroitavaksi keittidlaitteeksi. Uunia ei saa laittaa
kaappiin. Virtalahteen on oltava katevasti ulottuvilla, jotta virta-
johto on helppo irrottaa vaaratilanteessa.

AC-kayttojannitteen on oltava 230-240V, 50 Hz, lisaksi vahin-
taan 10 A jakelujohtosulake, tai vahintaan 10 A virrankatkaisin.
Kdytettdvissa on oltava ainoastaan tata laitetta varten tarkoitet-
tu erillinen virtapiiri.

Al3 sijoita uunia limménlahteiden laheisyyteen, esim. tavalli-
sen uunin lahelle. Ald my6skaan asenna uunia alueelle, jossa on
korkea kosteuspitoisuus tai johon kosteutta saattaa keraantya.
Ala sailyta alaka kayta uunia ulkotiloissa.

Jos havaitset savua, kytke uuni pois paalta tai irrota virta-
johto pistorasiasta ja pida uunin luukku kiinni, jotta saat
sammutettua liekit.

Kdyta ainoastaan mikroaaltouunin kestdvia astioita ja va-
lineita. Tarkista, ettd kdytettavat valineet sopivat kaytetta-
viksi mikroaaltouuneissa.

Pida uunia silmalla, jos lammitat ruokaa muovista tai pa-
perista valmistetuissa astioissa, silla ne saattavat syttya.

Puhdista aaltoputken suoja ja uunin sisdosa. Ne on pidet-
tava kuivina ja rasvattomina. Keraantynyt rasva saattaa
ylikuumeta ja savuta tai syttya tuleen.
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Al3 sijoita syttyvid materiaaleja lahelle uunia tai tuuletusaukko-
ja. Ala tuki tuuletusaukkoja.

Poista ruoasta ja pakkauksista kaikki metalliset tiivisteet, me-
talliset sulkimet tms., metallipintojen kipinodinti voi aiheuttaa
tulipalon.

Al3 kayta mikroaaltouunia uppopaistoéljyn kuumentamiseen.
Lampdtilaa ei voi saataa ja oljy saattaa syttya tuleen.

Kayta popcornin valmistamiseen vain erityisia mikropopcorn-
pakkauksia.

Al3 sailyta uunissa ruokaa tai muita tavaroita.

Tarkista saadot uunin kaynnistamisen jalkeen varmistaaksesi,
ettd uuni toimii halutulla tavalla.

Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa.

Al3 jata uunia vahtimatta, kun se on toiminnassa. Ole erityisen
varovainen valmistaessasi tai lammittaessasi ruokia, joissa on
paljon rasvaa tai sokeria (esim. makkarat, piirakat, jouluvanu-
kas, jne.). Katso vastaavat vihjeet kayttooppaasta.

Tapaturmariskin valttaminen. VAROITUS:

Ala kayta vahingoittunutta tai viallisesti toimivaa uunia. Tarkis-
ta seuraavat seikat ennen kayttoa:

a) Varmista, etta luukku sulkeutuu kunnolla ja etta se on ehja
ja suorassa.
b) Varmista, etteivat saranat ja turvasalvat ole rikki tai irti.

C) Varmista, etteivat luukun tiivisteet ja tiivistepinnat ole
vaurioituneita.

d) Varmista, ettei uunin sisatilassa ja luukussa ole lovia tai
kuhmuja.

e) Varmista, etta virtajohto ja pistotulppa ovat ehjia.

Jos luukku tai luukun tiivisteet ovat viallisia, laitetta ei saa kayt-
taa, ennen kuin pateva korjaaja on korjannut sen.
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Ald koskaan saidi, korjaa tai muokkaa uunia itse. Muiden
kuin ammattilaisten on vaarallista suorittaa sellaisia huol-
to- tai korjaustoimenpiteita, joiden yhteydessa mikroaal-
toenergialta suojaava suojus irrotetaan.

Ala kayta uunia luukku auki tai muuta luukun turvasalpoja
millaan tavalla. Ald kéyta uunia, jos luukun tiivisteiden ja tiivis-
tyspintojen valilla on esine.

Ala anna rasvan tai lian kerédintya luukun tiivisteisiin ja la-
heisiin osiin. Puhdista uuni saannollisin vdliajoin ja poista
kaikki ruuantahteet.

Noudata ohjeita "Hoito ja puhdistus”. Pida uuni puhtaana,
silla muuten uuni saattaa aiheuttaa pintojen vioittumisen.
Tama saattaa lyhentaa laitteen kayttoikaa ja saada mah-
dollisesti aikaan vaarallisia tilanteita.

Henkildiden joilla on TAHDISTIN pitaisi keskustella laakarin tai
tahdistimen valmistajan kanssa mikroaaltouuneja koskevista
varotoimenpiteista.

Sahkoiskun vaaran valttaminen.

« Ulkovaippaa ei saa missaan olosuhteissa irrottaa.

- Al4 koskaan roiskuta mitaan tai aseta esteita luukun luk-
koaukon tai tuuletusaukkojen paalle. Mikali niiden paalle
kuitenkin roiskuu jotakin, kytke uuni pois paalta ja irrota
pistotulppa valittomasti, ja soita valtuutetulle SHARP-huol-
tajalle.

- Al4 upota virtajohtoa tai pistotulppaa veteen tai muuhun
nesteeseen.

- Al3 anna virtajohdon roikkua pdydan tai tyétason reunan yli.

- Pida virtajohto poissa kuumenevilta pinnoilta, myds uunin
takaosasta.

- Pida laite ja sen johto pois alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvil-
ta.

- Al yrita vaihtaa uunin lamppua itse. Ainoastaan SHARP:in
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valtuuttama sahkdasentaja saa vaihtaa lampun. Mikali uunin
lamppu ei toimi, ota yhteytta jalleenmyyjaan tai valtuutet-
tuun SHARP-huoltoon.

« Mikali virtajohto vioittuu, se on vaihdettava. Vaihdon voi
suorittaa ainoastaan valtuutettu SHARP-huoltaja.

VAROITUS: Nesteita ja muita ruokia ei saa kuumentaa
suljetuissa pakkauksissa, koska ne saattavat rajahtaa. Mi-
kroaaltouunissa kuumennettavat juomat saattavat kiehua
yli lammityksen paatyttya, joten ole erityisen varovainen
juoma-astiaa kasitellessasi. Rdjahdyksen tai dkillisen kie-
humisen valttaminen:

Ala koskaan kayta suljettuja pakkauksia tai rasioita. Avaa pak-
kaukset ja poista kannet ennen kayttoa. Suljetut pakkaukset
saattavat rajahtaa kohonneen paineen takia viela senkin jal-
keen kun uuni on kytketty pois paalta. Kasittele kuumennetta-
via nesteita varoen. Kayta leveasuisia astioita, jotta ilmakuplat
paasevat poistumaan.

Al koskaan kuumenna nesteiti kapeasuisissa astioissa
kuten tuttipulloissa, silla tama saattaa aiheuttaa kuumen-
netun sisdllon akillisen purkautumisen ja palovammojen
vaaran.

Nain valtat kiehuvan nesteen akillisen purkautumisen ja palo-
vammavaaran:

1. Al sadada liian pitkda kuumennusaikaa.

2. Sekoita nestetta ennen kuumennusta/uudelleenlammitysta.

3. Nesteeseen kannattaa laittaa lasipuikko tai jokin vastaava (ei
metallinen) uudelleenlammityksen ajaksi.

4. Anna nesteen tasaantua noin 20 sekuntia uunissa kuumen-
nuksen loputtua akillisen kiehahtamisen valttamiseksi.

Ala kypsenni kuorellisia kananmunia. Myoskaén koko-
naisia kovaksikeitettyja kananmunia ei pitaisi kuumen-
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taa mikroaaltouunissa, koska ne saattavat rajahtaa viela
kypsennysajan paatyttyakin. Mikali haluat kypsentaa tai
kuumentaa kananmunia, joita ei ole sekoitettu, pistele
keltuaisia ja valkuaisia. Kuori ja viipaloi kovaksikeitetyt
kananmunat ennen mikroaaltouunissa kuumentamista.

Pistele reikia kuorellisiin ruokiin kuten perunoihin, makkaroihin
ja hedelmiin, jotta ne eivat rajahtaisi kypsentamisen aikana.

VAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ra-
vistettava tai sekoitettava ja niissa olevan juoman/ruoan
lampotila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vau-
valle, jotta estettdisiin palovammat. Kayta palovammojen
valttamiseksi patalappuja tai -kintaita kun otat ruoan
uunista. Palovammariskin valttaminen:

« Avaa aina rasiat, popcornpussit, paistopussit tms., niin etta
kuuma hoyry ja dkillinen kiehahtaminen ei paase poltta-
maan kasiasi tai kasvojasi. Valttaaksesi palovammoija tarkis-
ta aina ruoan lampdtila ja sekoita ennen tarjoilua. Kiinnita
lisaksi erityista huomiota pikkuvauvoille, lapsille tai vanhuk-
sille tarjottavan ruoan ja juoman lampdétilaan. Kaytettavat
osat saattavat kuumua kaytossa. Pida pienet lapset etaalla
uunista.

« Astian lampdtila ei kerro ruoan tai juoman todellista lampo-
tilaa; tarkista aina ruoan lampdétila

« Pysyttele aina loitommalla uunin luukkua avatessasi valt-
tyaksesi ulospurkautuvan hoyryn ja kuumuuden aiheutta-
milta palovammoilta.

- Viipaloi aina taytetyt ja paistetut ruoat kuumennuksen

jalkeen hoyryn vapauttamiseksi ja palovammojen valttami-

seksi.

Pida lapset etaalla luukusta, jotteivat he polta itseansa.

VAROITUS: Anna 8-vuotiaiden ja tiata vanhempien lasten
kdyttaa uunia ilman valvontaa vain, mikali riittdvat ohjeet
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on annettu ja he osaavat kdyttaa uunia turvallisesti ja ym-
martavat varomattoman kayton vaarat.

Kun uunia kiytetdan GRILLI-, YHDISTELMAGRILLI-, KIER-
TOILMA- ja YHDISTELMAKIERTOILMA-tiloissa (tila mallin
mukaan), lapset saavat kdyttaa uunia vain aikuisten val-
vonnassa syntyvan lammon vuoksi.

Laitetta eivat saa kayttaa sellaiset henkilot, (mukaan lu-
kien lapset), joilla on fyysisid, sensorisia tai henkisia ra-
joituksia tai joilla on puutteellisesti kokemusta tai tietoa,
ellei heita valvota tai heille ole annettu ohjeita laitteen
kadytosta sellaisen henkilon toimesta, joka on vastuussa
heidén turvallisuudestaan.

Lapsia pitaisi valvoa, jotta he eivat leiki laitteella. Lapsia
pitaisi valvoa, jos he puhdistavat laitetta.

Malleissa, joissa on elektroninen kosketuspaneeli, on
myos lapsilukkotila.

Al nojaa uunin luukkuun alaka heiluta sita. Al leiki uunin
kanssa, alaka heiluta sita.

Lapsille on opetettava kaikki tarkeat turvallisuusohjeet: pa-
talappujen kaytto, ruoan suojusten varovainen poistaminen.
Erityista huolta on kiinnitettava pakkauksiin (esim. itsekuumen-
tuvat materiaalit), joiden on tarkoitus tehda ruoka rapeaksi,
koska ne saattavat olla erityisen kuumia.

Muita varoituksia
Al koskaan korjaa tai muuta uunia millaan tavalla.
Al3 siirrd uunia sen ollessa paalla.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitaloudessa. Tama
uuni on tarkoitettu kotitalouden ruoanvalmistukseen ja sita saa
kayttaa vain ruokien ja juomien valmistukseen. Ruoan ja vaat-
teiden kuivaaminen ja lampotyynyjen, tossujen, pesusienten,
kosteiden liinojen ja vastaavien [ammittaminen on kiellettya,
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ja se voi johtaa vammautumiseen tai tulipaloon, Uuni ei sovi
kaupalliseen tai laboratoriokayttoon.

Uunin ongelmattoman kdyton ja vahinkojen valttamisen
varmistaminen.

Al koskaan kdynnista tyhjaa uunia. Kun kaytat ruskistavaa
astiaa tai itselammittavaa materiaalia, pane lampoa kestava
eristin, kuten posliinilautanen sen alle, jotta estat lampdrasitus-
ta vaurioittamasta uunin pohjaa. Astioiden ohjeissa mainittuja
esilammitysaikoja ei saa ylittaa.

Al kayta metallisia astioita, jotka heijastavat mikroaaltoja ja
saattavat aiheuttaa sahkoista kipindintia. Al4 laita sailykepurk-
keja uuniin.

Pyorivan kuumennusalustan tai uunin pohjan rikkoutumisen
estamiseksi:

a) Anna jaahtya, ennen kuin puhdistat vedella.

b) Al aseta kuumia tai kylmia ruokia tai astioita kylmalle pyori-
valle alustalle/uunin pohjalle.

€) Uunin paalle ei kdyton aikana saa laittaa minkaanlaisia esi-
neita.

HUOMAUTUS:

Al kayta muoviastioita mikroaaltouunissa, jos uuni on yha kuu-

ma yhdistelmatoiminnon kayttamisesta (uunimallista riippuvai-
nen), koska ne saattavat sulaa.

Muoviastioita ei saa kayttaa ylla olevissa tiloissa, ellei astioiden
valmistaja ilmoita, etta ne ovat soveltuvia kyseiseen kayttoon.

Jos et ole varma kuinka uuni liitetaan sahkdverkkoon, ota yh-
teytta valtuutettuun sahkoteknikkoon.

Valmistaja ja jalleenmyyja eivat ole vastuussa uunille koituvis-

ta vahingoista tai henkilévahingoista, jotka aiheutuvat uunin

huolimattomasta sahkéliitannasta.

VesihOyrya tai -pisaroita saattaa muodostua satunnaisesti
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uunin seiniin, luukun tiivisteisiin ja tiivistepintoihin. Tama on
normaalia eika ole osoitus mikroaaltojen vuodosta eika toimin-
tahairiosta.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa kayttokohteissa, kuten; myymaldiden, toimistojen ja
muiden ammatillisten ymparistojen henkilokunnalle varatuis-
sa keittiotiloissa / maatiloilla / hotellien, motellien ja muiden
asuintyyppisten ymparistdjen asiakkaiden kaytossa / aamiais-
majoituspaikkatyyppisissa ymparistoissa.

Tama symboli tarkoittaa, etta pinnat kuumentuvat
kaytossa.
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1. Poista kaikki pakkausmateriaali uunin sisdosasta. Jos uunin pinnassa on suojakalvoa, poista ne.

2. Tarkista uuni huolellisesti vaurioiden varalta.
3. Aseta uuni tasaiselle pinnalle, joka on tarpeeksi vahva kantamaan uunin painon ja silld kypsennettévén raskaim-

man ruuan painon. Ald koskaan pane uunia kaappiin.
Valitse tasainen pinta, jossa on tarpeeksi avointa tilaa sisa- ja ulkotuuletusaukkoja varten. Katso kuva ensimmaisel-

1a sivulla. Uunin takaseina téytyy asettaa seindd vasten.

>

+ Minimiasennuskorkeus on 85 cm.

+ Uunin ja ympéroivien sivujen, seinien ja esineiden valiin on jaatava vahintaan 20 cm:n tila.

+ Varmista, ettd uunin ylapuolelle jaa vahintdan 30 cm tilaa.

- Ald irrota jalustaa uunin alaosasta.

+ Tulo- tai ldhtéaukkojen tukkiminen voi aiheuttaa uunin vaurioitumisen.

+ Aseta uuni mahdollisimman kauaksi radioista ja televisiosta. Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa hairiita radion
tai television vastaanottoon.

5. Kiinnitd uunin pistotulppa tavalliseen maadoitettuun kotitalouskayttoon tarkoitettuun pistorasiaan.
VAROITUS:

Al aseta uunia paikkaan, jossa syntyy l&mp&4 tai kosteutta (esimerkiksi tavallisen uunin lahelle tai yldpuolelle) tai
tulenarkojen materiaalien Idhelle (esim. verhot).

Al3 tuki tai hairitse tuuletusaukkoja.

Al3 aseta uunin péalle esineita.
Al4 koske mikroaaltouunin ulkopuolta kéytdn aikana tai heti sen jalkeen, koska se on kuuma.
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Mikroaaltouunin kaytto voi aiheuttaa héiriita radioon, televisioon tai vastaaviin laitteisiin. Jos hairioita esiintyy, niita
voidaan vahentda tai poistaa toteuttamalla seuraavat toimenpiteet:

1. Puhdista luukun ja sisdosan yhdistymiskohta.

2. Muuta radion tai TV:n vastaanottoantennin suuntaa.

3. Aseta mikroaaltouuni toiseen paikkaan suhteessa vastaanottimeen.

. Laita mikroaaltouuni toiseen pistorasiaan, jotta se ja vastaanotin ovat eri verkkoliitdnndssa.

Y

Tama laite on maadoitettava. Uunin johdossa on maadoitusjohto ja maadoituspistoke. Se on kytkettdva oikein
asennettuun ja maadoitettuun pistorasiaan. Oikosulun sattuessa maadoitus vahentaa sahkoiskun riskia tarjoamalla
pakojohtimen sahkdvirralle. On suositeltavaa varustaa erillinen, vain uunin kdyttdon varattu virtapiiri.

| A VAROITUS: maadoituspistokkeen virheellinen kdytto voi johtaa sdhkdiskun vaaraan.

HUOMAUTUS:

1. Jossinulla on kysyttdvaa maadoituksesta tai sahkoon liittyvista asioista, kysy neuvoa valtuutetulta
sdahkoasentajalta tai huoltohenkildlta.

2. Valmistaja ja jalleenmyyja eivét ole vastuussa uunille koituvista vahingoista tai henkildvahingoista, jotka
aiheutuvat uunin virheellisesta sahkoliitdnnasta.

Mikroaaltouunin verkkojohdossa on seuraavat varikoodatut johdot:

Vihred ja keltainen = MAA

Sininen = NOLLA

Ruskea = JANNITTEINEN

Malli: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
kkojénni 230~240V, 50 Hz yksivaihei
. 0A
Teho: ikroaal i 700W | 900W | 900W 700W 900W 900W 900W
Grilli 900W 1000 W 1000W 1000W
Virta pois paaltd <0,5W
Energiansadstotila >0,5W
Tarvittava AC-teho: 1200W 1400W 1400W 1400W 1400 W 1400W 1400W
ikroaaltotaaj 2450 MHz*
Ulkomitat (L) x (K) x (S) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483 x281x403 | 455x274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539 x 309 x 441
Ulkomitat (L) x (K) x (S)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x198x 297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x 220X 358
Uunin tilavuus 20 litraa** 23 litraa** 25 litraa™* 20 litraa™* 25 litraa** 25 litraa** 28 litraa™*
Pydrivan k halkaisija 245 mm 270 mm 270 mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Grilliritilan koko (L) x (S) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Paino n.10,5kg n.12,9kg n.13,5kg n.10,9kg n.13,9kg n.13,7kg n. 16,6 kg
Uunin lamppu (LED-tyyppi) 15W
*- Tdmd tuote tdyttdd eurooppalai: dardin EN55011 imukset. Tdmdn dardin mukaisesti tdmd tuote on luokitel-
tu ryhmdn 2 luokan B laitteeksi.
Ryhma 2 tarkoittaa, ettd laite tarkoituksellisesti tuottaa suurtaaj giaa sdhko tisen sdteily d
Luokka B tarkoittaa, ettd laite Ituu kdytettdvdksi kotitalouksissa.
** . Sisditil on maksimileveyden, syvyyden ja korkeuden summa.

OSANA JATKUVAN KEHITTAMISEN PERIAATETTAMME PIDATAMME OIKEUDEN MUUTTAA LAITTEEN MUOTOILUA ILMAN
ERILLISTA ILMOITUSTA.
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1. Luukun turvalukkojarjestelma

2. Uunin ikkuna

3. Valintakiekko

4. Pyorivan kuumennusalustan liitin

5. Valintakiekko ja saatopainikkeet

6. Aaltoputken suojakansi (Al poista)

7. Llasialusta

8. Grilliritild malleihin YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A ja YC-PG284A

9. lImastointiaukot

10. Uunin ulkovaippa

11. Virtajohto

Varmista, ettd seuraavat lisdvarusteet on
toimitettu uunin mukana:

Vain grilliuunit:

Grilliritila - kdytetadn kypsennettdessa vain
grillitoiminnolla.

Grilliritild on tarkoitettu kaytettavaksi

vain grilliuunien kanssa. ALA kayt3 ritilaa
kayttdessasi mikroaaltotoimintoa.

Katso ritilan kdyttoohjeet taméan kayttdoppaan
GRILLI-osiosta.

Al koskaan kosketa grillid, kun se on kuuma.
HUOMAUTUS: Kun tilaat lisatarvikkeita,
mainitse kaksi asiaa: osan nimi ja mallin nimi.

HUOMAUTUKSET:

Kun olet valmistanut rasvaisia ruokia ilman
kantta, puhdista uunin sisdpuoli. Sen on oltava
kuiva ja rasvaton. Rasvakerdytymat saattavat
ylikuumentua ja alkaa savuta tai syttya tuleen.

9
10
1

Kun kdytat mikroaaltotoimintoa, aseta astia aina pydrivalle kuumennusalustalle.
ALA kayta grilliritilaa kayttaessasi pelkkda mikroaaltotoimintoa.

palovammojen ehkaisemiseksi.

AVAROITUS: Tama merkki tarkoittaa, ettd pinnat kuumentuvat kdytossa. Ovi, ulkovaippa, uunin
sisdpuoli, lisdvarusteet ja astiat tulevat erittdin kuumiksi kdytossa. Kaytd aina paksuja uunikintaita
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SAATOPANEELI

DIGITAALINEN NAYTTO -
Kypsennysaika, teho, ilmaisimet ja
kellonaika naytetaan.

2. AUTOMAATTISEN KYPSENNYKSEN
valikkopainikkeet - Paina valitaksesi
automaattisen kypsennyksen valikko.
(Katso sivulta 19 kayttoohjeet).

3. START/QUICK START (KAYNNISTYS/
PIKAKAYNNISTYS) - (sivu 17).

4. MICROWAVE POWER

(MIKROAALTOJEN TEHO) -Paina

valitaksesi mikroaaltojen tehon. (sivu

16).

GRILL (GRILLI) - Paina asettagksesi _’.wf&mm,m & —‘-mmm

grillin kypsennysohjelman. (sivu 17). B —

6. MICROWAVE+GRILL @ e

(MIKROAALTO+GRILLI) - Paina

asettaaksesi mikroaaltojen ja grillin

yhdistetyn kypsennysohjelman. (sivu

18).

VALINTAKIEKKO - Pyoritd myota- tai

vastapdivaan asettaaksesi erilaisia

toimintoja. I —

8. STOP/ECO (PYSAYTA/EKO) - Paina [ 9® &8 o _‘_
kerran pysayttaaksesi kypsennyksen S B i
vdliaikaisesti tai kahdesti peruttaaksesi
kypsennyksen kokonaan.

Kaytd asettaaksesi virransdastotilan.
(sivu 23).

9. CHILD LOCK (LAPSILUKKO) - (sivu 24).

10. TIME/SET CLOCK (KELLO/KELLON

ASETUS) - Kéytéd kellonajan asettamiseen.

Kayta ajastintoiminnon asettamiseen. 1

(sivu 15).

-

v

N

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

Riauy

MICROWAVE
el |

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Kun uuni kytketdan pistorasiaan ensimmaisen kerran, kuuluu piippaava dani ja ndytossa nakyy ”1: 00”. Huomaa,
ettei kelloa tarvitse asettaa, jotta uuni toimisi oikein. Aseta kello noudattamalla ohjeita tdméan kédyttdoppaan "Kellon
asettaminen”- osiossa.

Kun grillia kdytetdan ensimmadisen kerran, se padstaa savua ja hajuja. Valttadksesi timan ruoanvalmistuksen aikana,

kéyta grillitoimintoa ilman ruokaa noin 20 minuuttia.

+ Luukun avaamisen ja sulkemisen jalkeen uuni siirtyy valmiustilaan. Jos mitdén painiketta ei paineta minuuttiin,
ndytto jaa paalle, mutta painikkeet eivat toimi. Siirtydksesi uudelleen valmiustilaan, avaa ja sulje luukku.

+ Jos kypsennyksen aikana painetaan STOP/ECO-painiketta kerran, kypsennysjakso keskeytetaan. Kaynnista
kypsennys uudelleen painamalla KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta. Jos STOP/ECO-painiketta painetaan
kahdesti, kypsennys peruutetaan.

+ Kun ohjelmoit uunia tiettya toimintoa varten, etkd paina mitdan painikkeita 30 sekuntiin, uuni palaa valmiustilaan.

+ Kun kypsennysjakso on valmis, ndytéssa nakyy "End” ja &ani kuuluu kahden minuutin vélein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

Uunissa on kello, jota voidaan kdyttda joko 12 tai 24 tunnin tilassa. Aseta kello noudattamalla seuraavia ohjeita:
1. Paina ja pidé painettuna AIKA/ASETA KELLO-painiketta valmiustilassa vahintaan 3 sekuntia siirtyaksesi
kellonasetustilaan.

2. Valitse 12 tai 24 tunnin kello painamalla AIKA/ASETA KELLO -painiketta.
3. Kierrd VALINTANUPPIA asettaaksesi tunnit. Paina AIKA/ASETA KELLO-painiketta tallentaaksesi.
4. Kierra VALINTANUPPIA asettaaksesi minuutit. Paina AIKA/ASETA KELLO-painiketta tallentaaksesi ja poistuaksesi

kellonasetustilasta.

« Kelloa ei tarvitse asettaa, jotta uuni toimisi normaalisti.

+ Paina kypsennystilassa AIKA/ASETA KELLO-painiketta néhdaksesi kellonajan (jos asetettu). Kellonaika vaihtuu
takaisin kypsennysaikaan viiden sekunnin kuluttua. Huomaa, ettd kellonaikaa ei voi katsoa, jos ajastin on asetettu.
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Kayttaaksesi mikroaaltotoimintoa, noudata seuraavia ohjeita:

1. Paina valmiustilassa MIKROAALTOTEHO-painiketta valitaksesi tehon. Aina, kun tata painiketta painetaan, naytolla
nakyy mikroaaltoteho.

2. Kun haluttu mikroaaltoteho on valittu, kierrd VALINTANUPPIA valitaksesi kypsennysajan.

3. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistaiksesi kypsennyksen.

4. Kun kypsennysjakso on valmis, ndytossa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin vélein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

Huomaa, ettd seuraava taulukko on ohjeellinen. Uunissa on 10 mikroaaltotehoa. Ne ovat 10%, 20%, 30%, 40%, 50%,

60%, 70%, 80%, 90% ja 100 %. Todellinen teho voidaan laskea kertomalla mikroaaltouunin teho prosenttiluvulla.

Mikroaalt in kyp ysop
Mikroaalto-
Nivtts iteltu kavits
aytto teho Suositeltu kaytto

P100 100 % Kaytetaan pikakypsennykseen tai esim. laatikkoruokien, kuumien juomien,
vihannesten, yms. lammittamiseen.
Kaytetdan pitkan kypsennysajan vaativiin ruokiin esim. perinteisia liharuokia

P-80 80 % valmistettaessa. Taman alemman tehon kdyttaminen takaa kypsennettévan lihan

mureuden.

Kéytetaan pitemman kypsennysajan vaativien ruokien, kuten paistien,
P-60 60 % lihamurekkeiden tai valmiiden ruoka-annosten valmistamiseen, mutta myos
herkempien ruokien, kuten juustokastikkeen tai sokerikakun valmistukseen.

Kéytetddn sulattamiseen. Valitse tdma teho varmistaaksesi, etta ruoka sulaa
P-40 40 % tasaisesti. Tama asetus sopii ihanteellisesti my®ds riisin, pastan, mykyjen ja
munakastikkeen hiljaiseen kiehuttamiseen.

P-20 20 % Kaytetddn hitaaseen sulattamiseen, esim. juustokakut tai muut kahvileivat.

« Voit tarkistaa kypsennystehon painamalla ja pitamalla painettuna MIKROAALTOTEHO-painiketta.
« Pisin kypsennysaika on 95 minuuttia.
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Jos sinun on kypsennettava tiydella teholla, paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta VALINTANUPISSA
mikron ollessa valmiustilassa. Aina, kun KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta painetaan, se lisa 30 sekuntia
kypsennysaikaan.

Grillin lammityselementill3, joka sijaitsee sisdosan yldosassa, on vain yksi asetus. Se on tehokas ja taloudellinen. Grilli

sopii hyvin pekonin, porsaanpihvin, kalapuikkojen ja teeleipien valmistukseen.

Kayta grilliritilaa pienten ruokien, kuten pekonin ja makkaroiden grillaamiseen ja kaanna puolivalissa grillaamista.

Ruoka voidaan laittaa suoraan ritildlle tai piirasvuokaan tai ldammankestavélle lautaselle. Estadksesi rasvan tippumista

ruoasta grilliin varmista, etta sopiva pelti asetetaan grilliritilan alle.

Ruskistaessasi ruokaa pataruokia varten, voit kdyttaa grilliritilaa, jos astia on riittavan matala. On kuitenkin

suositeltavaa asettaa téllaiset astiat suoraan pyoérivalle alustalle, jotta ruskistumiseen on riittavasti aikaa. Grilliritilaa ei

voi kdyttaa grillaukseen.

Kayttaaksesi grillitoimi data seuraavia ohjeita:

1. Paina valmiustilassa GRILLI-painiketta valitaksesi grillitoiminnon. Naytolla nakyy “grilli”

2. Kierra VALINTANUPPIA valitaksesi kypsennysajan.

3. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistadksesi kypsennyksen.

4. Kun kypsennysjakso on valmis, ndytossa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin valein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

*- Vain malleissa, joissa on grilli.
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Kayttamalla seka mikroaalto- etta grillitoimintoa, on mahdollista ruskistaa ja kypsentaa ruoka nopeasti. Kayttadksesi

mikroaalto- ja grillitoimintoa noudata seuraavia ohjeita:

1. Paina valmiustilassa MIKROAALTO + GRILLI -painiketta kerran tai kahdesti valitaksesi "Co-1" tai "Co-2".

2. Kierrd VALINTANUPPIA asettaaksesi kypsennysajan.

3. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistaaksesi.

4. Kun kypsennysjakso on valmis, ndytdssa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin valein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

Mikroaalto + grilli -toiminto

Naytto Tulos Suositeltu kaytto
Co-1 70 % grilli / 30 % mikro Broilerin palat, broilerin rintapalat, porsaankyljykset
Co-2 56 % grilli / 44 % mikro Kokonainen broileri

Pisin kypsennysaika grillitoiminnolla on 95 minuuttia.

Anna savun tai hajujen hélventya grillauksen aikana avaamalla ikkuna tai kytkemalld keittion tuuletus paalle. Tama
on normaalia, eikd uunin toimintahdirio.

Voit tarkistaa kypsennyksen aikana senhetkisen yhdistelmakypsennyksen tehon painamalla MIKROAALTO + GRILLI
-painiketta.

Grillitoimintoa kdytettaessa grilli kytkeytyy paalle ja pois sa@nndllisin véliajoin ylikuumenemisen estdmiseksi.
MIKROAALTO + GRILLI -toimintoa kéytettdessa ruoka voidaan asettaa sopivassa astiassa suoraan uunin pyoriville

VAROITUS: Luukku, ulkokuori, sisdosa ja lisdvarusteet kuumentuvat hyvin kuumiksi kdyton aikana. Kaytéa paksuja
uunikintaita palovammojen vélttamiseksi.

*- Vain malleissa, joissa on grilli.
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Automaattisten ohjelmien avulla voidaan ruoat kypsentda nopeasti ja tehokkaasti vain muutamalla painikkeen

painalluksella. Kestoa ja tehoa ei tarvitse ohjelmoida. Tassa kypsennystavassa painetaan asianmukaista automaattisen

kypsennyksen painiketta, sydtetadn paino/kappalemaara kiertdamalla VALINTANUPPIA ja painetaan lopuksi

KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta.

Esimerkkina kahden uuniperunan kypsennys.

1. Avaa luukku ja aseta ruoka asianmukaiseen kypsennysjaksoon sopivassa uuniastiassa.

2. Sulje luukku.

3. Paina UUNIPERUNA-painiketta kerran.

4. Kierrd VALINTANUPPIA asettaaksesi perunoiden maaran.

5. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta.

6. Kun kypsennysjakso on valmis, ndytdssa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin vélein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

Automaattisen kypsennyksen valikot:

Automaattiset ohjelmat Koko/paino

Pakasteateria Valitse paina kiertamalla VALINTANUPPIA.
Automaattinen sulatus Pakasteateria ja automaattinen lammitys (200-800 g),
Automaattinen lammitys automaattinen sulatus (100-1 800 g)

Valitse kuppien maara (200 ml / kpl) kiertamalla

Lammitd juomat VALINTANUPPIA. 1-3 kupillista.

Valitse perunoiden maara (230 g / kpl) kiertamalla

Uuniperuna VALINTANUPPIA. 1-2 perunaa.

Pizza Valitse pizzan paino (150 g / 300 g / 450 g) kiertamalla
VALINTANUPPIA.

Popcorn Valitse popcornpakkausten méaara (100 g / kpl) kiertamalla

VALINTANUPPIA.

Valitse kasvisten paino (200-600 g) kiertamalla

Tuoreet kasvikset VALINTANUPPIA.

Valitse puuron paino (grammaa) kiertamalla

Puuro VALINTANUPPIA. 50-150 g.

Grillattu Pihvi (vain mallit, joissa on grilli) Valitse pihvin paino (200-600 g) kiertdamalla VALINTANUPPIA.

Valitse broilerin paino (200-600 g) kiertamalla

Grillattu broileri (vain mallit, joissa on grilli) VALINTANUPPIA.

Grillattu kala (vain mallit, joissa on grilli) Valitse kalan paino (200-600 g) kiertdmalla VALINTANUPPIA.

Automaattisen kypsennyksen tulokset riippuvat eroista, kuten ruuan muodosta ja koosta seka henkilokohtaisista
mieltymyksistési tiettyjen ruokien kypsyyttéd koskien ja siitd, miten ruoka asetetaan uuniin. Jos et pidd ohjelmoiduilla
kypsennysajoilla saaduista tuloksista, muokkaa kypsennysaikoja vaatimustesi mukaan.

Huomautus: Automaattisen valikon painiketta kdytetdan vain YC-PG204A- ja YC-PS204A-malleissa. Aina, kun sita
painetaan, ndytossa nakyy automaattinen ohjelma edelld olevan taulukon mukaisesti. Kun haluttu automaattinen
valikko 16ytyy, kierrda VALINTANUPPIA valitaksesi kypsennettdvédn ruoan painon.
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Automaattiset ohjelmatiedot

Ruoka

Maara

Kypsennysmenetelma

Lammitd
juomat

1-3 kuppia
1 kuppi =
200 ml

Ympéristo

HWN =

Aseta lammitettdva juoma mikroaaltouunin lasisen py6rivan kuumennusalustan keskelle

Sulje luukku ja paina LAMMITA JUOMAT -painiketta ja valitse kuppimaara kdantamalla VALINTAKIEKKOA.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

Kun ajastin pysahtyy, poista juoma. Ole varovainen, koska juoma voi olla kuuma.

Uunipe-
runat

1-2
perunaa

1 peruna=
230+10¢

Ymparisto

vAWN =

Pese ja kuvaa perunat, pistele perunoiden pinta haarukalla useita kertoja.

Aseta perunat mikroaaltouunin lasisen py6rivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina UUNINPERUNA-painiketta ja valitse perunamaara kaantamalla VALINTAKIEKKOA.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kaynnistééksesi kypsennyksen.

. Kun ajastin pysahtyy, poista perunat. Ole varovainen, koska ruoka voi olla kuumaa.

Pizza

150-450 g

Pakastettu
-18°C

HWN =

Aseta pizza mikroaaltouunin kestaville lautaselle lasisen py6rivan kuumennusalustan keskelle.
Sulje luukku ja paina PIZZA-painiketta ja valitse paino kadntamélla VALINTAKIEKKOA.

Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

Kun ajastin pyséahtyy, poista pizza uunista. Ole varovainen, koska ruoka voi olla kuumaa.

Popcorn

1009

Ymparisto

HWNON

Aseta popcornit mikroaaltouunin lasisen pyorivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina POPCORN-painiketta

Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

Kun ajastin pysahtyy, poista popcornit uunista. Ole varovainen, koska ruoka voi olla kuumaa.

Pakastea-
teria

200-800 g

Pakastettu
-18°C

vAWN =

Laita ia mil 1unin kestdvaan astiaan ja peitd kelmulla. Pistele reikid kelmuun.
Aseta ruoka mikroaaltouunin lasisen py&rivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina PAKASTEATERIA-painiketta ja valitse paino kdantdmalld VALINTAKIEKKOA.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

Kun ajastin pysahtyy, poista ateria uunista ja tarjoile. Ole varovainen, koska ruoka on kuumaa.

Tuoreet
kasvikset

200-600 g

Ympéristd

o hwN =

Pese ja leikkaa vihannekset pieniksi paloiksi: 25-30 mm pitkiksi ja 10 mm paksuiksi.

Laita palaset mikroaaltouunin k k tiaan ja peitd kelmulla. Pistele reikia kelmuun.
Aseta kulho mikroaaltouunin lasisen py&rivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina TUOREET VIHANNEKSET -painiketta ja valitse paino kdantamalld VALINTAKIEKKOA.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistaéksesi kypsennyksen.

Kun ajastin pyséhtyy, poista vihannekset uunista ja tarjoile. Ole varovainen, koska ruoka on kuumaa.

Puuro

50-150g

Ympéristo

whwN =

Sekoita puurokaurahiutaleet ja maito kulhossa. Suositellaan 180 ml maitoa per 50 g kauraa.
Aseta kulho lasisen pyorivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina PUURO-painiketta ja valitse paino kdantamalld VALINTAKIEKKOA.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistadksesi kypsennyksen.

. Kun ajastin pysahtyy, poista puuro uunista ja tarjoile.

Auto-
maattinen
lammitys

200-800 g

Jadhdytetty
5°C

whwN =

Laita kylma riisi tai pasta mi nin avaan keramii tiaan ja peita kelmulla. Pistele reikia kelmuun.
Aseta kulho mikroaaltouunin lasisen py6rivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina AUTOM. LAMMITYS -painiketta ja valitse paino kddntamalla VALINTAKIEKKOA.

Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

. Kun ajastin pysahtyy, poista puuro uunista ja tarjoile.

Grillattu
pihvi

200-600 g

Ympéristo

RN

Aseta pihvi tasaisesti grilliritildlle, joka on peitetty rasvanpitévalla paperilla.

Aseta grilliritild mikroaaltouunin lasisen py6rivan kuumennusalustan keskelle.

Sulje luukku ja paina GRILLATTU PIHVI -painiketta ja valitse paino kadntamélla VALINTAKIEKKOA.

Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistddksesi kypsennyksen.

Kun kaksi kolmasosaa kypsennysajasta on kulunut, avaa luukku ruoan kaantamiseksi, sulje luukku ja jatka kypsennysta.

. Kun ajastin pysahtyy, poista ruoka uunista ja tarjoile. Ole varovainen, koska ruoka ja astiat ovat kuumia.

Grillatut
broilerin
palat

200-600 g

Ympéristd

R

Aseta broilerin palat tasaisesti grilliritillle, joka on peitetty rasvanpitévalla paperilla.
Aseta grilliritild mikroaaltouunin lasisen py6rivan kuumennusalustan keskell
Sulje luukku ja paina GRILLATTU BROILERI -painiketta ja valitse paino kaanta
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kaynnistaéksesi kypsennyksen.

11d VALINTAKIEKKOA.

. Kun kaksi kolmasosaa kypsennysajasta on kulunut, avaa luukku ruoan kaantamiseksi, sulje luukku ja jatka kypsennysta.
. Kun ajastin pysahtyy, poista ruoka uunista ja tarjoile. Ole varovainen, koska ruoka ja astiat ovat kuumia.

Grillatut
kalapalat

100-500 g

Ympéristd

ou A WN =

Aseta grilliritild mikroaaltouunin lasisen pydrivan kuumennusalustan keskelle.
Sulje luukku ja paina GRILLATTU KALA -painiketta ja valitse paino kadntamalla VALINTAKIEKKOA.

Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistadksesi kypsennyksen.

Kun kaksi kolmasosaa kypsennysajasta on kulunut, avaa luukku ruoan kaantamiseksi, sulje luukku ja jatka kypsennysta.
Kun ajastin pyséhtyy, poista ruoka uunista ja tarjoile. Ole varovainen, koska ruoka ja astiat ovat kuumia.
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Huomautus

Uunin malli ja kdytetty
menetelma

YC-PS204A

YC-PS234A ja
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
jaYC-PG284A

Vain mikroaalto 100 %

1 kuppi - 1:40 minuuttia
2 kuppia - 3:00 minuuttia
3 kuppia - 4:20 minuuttia

1 kuppi - 1:30 minuuttia
2 kuppia - 2:40 minuuttia
3 kuppia - 3:50 minuuttia

1 kuppi - 1:40 minuuttia
2 kuppia - 3:00 minuuttia
3 kuppia - 4:20 minuuttia

1 kuppi - 1:30 minuuttia
2 kuppia - 2:40 minuuttia
3 kuppia - 3:50 minuuttia

Vain mikroaalto 100 %

1 peruna - 6:00 minuuttia
2 perunaa - 9:00
minuuttia

3 perunaa - 13:00
minuuttia

1 peruna - 5:00 minuuttia
2 perunaa - 8:00
minuuttia

3 perunaa - 12:00
minuuttia

1 peruna - 6:00 minuuttia
2 perunaa - 9:00
minuuttia

3 perunaa - 13:00
minuuttia

1 peruna - 5:00 minuuttia
2 perunaa - 8:00
minuuttia

3 perunaa - 12:00
minuuttia

YC-PS204A- ja
YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Vain mikroaalto 100 %

150 g: 1:00 minuutti
300 g: 1:30 minuuttia
450 g: 2:00 minuuttia

150 g: 0:50 minuuttia
300 g: 1:20 minuuttia
450 g: 1:50 minuuttia

150 g: 1:00 minuutti
300 g: 1:30 minuuttia
450 g: 2:00 minuuttia

150 g: 0:50 minuuttia
300 g: 1:20 minuuttia
450 g: 1:50 minuuttia

Vain mikroaalto 100 %

100 g: 3:00 minuuttia

100 g: 2:00 minuuttia

100 g: 3:00 minuuttia

100 g: 2:30 minuuttia

Kuumenna mikroaalloilla
100 % teholla puolet
ajasta, sitten 0 % teholla
1/6 ajasta ja lopuksi 100 %
1/3 ajasta

200 g: 8:00 minuuttia

400 g: 11:00 minuuttia
600 g: 15:00 minuuttia
800 g: 18:00 minuuttia

200 g: 6:00 minuuttia
400 g: 9:00 minuuttia
600 g: 13:00 minuuttia
800 g: 16:00 minuuttia

200 g: 8:00 minuuttia
400 g:

200 g: 6:00 minuuttia
400 g: 9:00 minuuttia
600 g: 13:00 minuuttia
800 g: 16:00 minuuttia

YC-PS204A- ja
YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Vain mikroaalto 100 %

200 g: 3:30 minuuttia
300 30 minuuttia
400 g: 5:30 minuuttia
500 g: 6:30 minuuttia
600 g: 7:30 minuuttia

200 g: 3:00 minuuttia
300 minuuttia
400 g: 5:00 minuuttia
500 g: 6:00 minuuttia
600 g: 7:00 minuuttia

400 g: 5:30 minuuttia
500 g: 6:30 minuuttia
600 g: 7:30 minuuttia

200 g: 3:00 minuuttia
300¢: 0 minuuttia
400 g: 5:00 minuuttia
500 g: 6:00 minuuttia
600 g: 7:00 minuuttia

YC-PS204A- ja
YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Mikroaalto 100 %

50 g: 2:00 minuuttia
100 g: 3:30 minuuttia
150 g: 5:30 minuuttia

50 g: 2:00 minuuttia
100 g: 3:30 minuuttia
150 g: 5:30 minuuttia

50 g: 2:00 minuuttia
100 g: 3:30 minuuttia
150 g: 5:30 minuuttia

50 g: 2:00 minuuttia
100 g: 3:30 minuuttia
150 g: 5:30 minuuttia

YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Vain mikroaalto 100 %

200 g: 2:00 minuuttia
300 g: 2:40 minuuttia
400 g: 3:20 minuuttia
500 g: 4:00 minuuttia
600 g: 4:40 minuuttia
700 20 minuuttia
800 g: 6:00 minuuttia

200 g: 1:30 minuuttia
300 g: 2:00 minuuttia
400 g: 2:30 minuuttia
500 g: 3:00 minuuttia
600 g: 3:30 minuuttia
700 minuuttia
800 g: 4:30 minuuttia

200 g: 2:00 minuuttia
300 g: 2:40 minuuttia
400 g: 3:20 minuuttia
500 g: 4:00 minuuttia
600 g: 4:40 minuuttia
700 0 minuuttia
800 g: 6:00 minuuttia

200 g: 1:30 minuuttia
300 g: 2:00 minuuttia
400 g: 2:30 minuuttia
500 g: 3:00 minuuttia
600 g: 3:30 minuuttia
700 g: 0 minuuttia
800 g: 4:30 minuuttia

YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Mikroaallot toimivat 100 %
teholla 10 sekuntia, jonka
jélkeen grilli on paalla

23 sekuntia. Tama sykli
toistuu kypsennysajan lop-
puun saakka. Mikroaallot
ja grilli eivat koskaan ole
paalld samaan aikaan.

N/A

200 g: 15:00 minuuttia
300 g: 18:00 minuuttia
400 g: 21:00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia
600 g: 27:00 minuuttia

200 g: 15:00 minuuttia
300 g: 18:00 minuuttia
400 g: 21:00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia
600 g: 27:00 minuuttia

YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Mikroaallot toimivat 100 %
teholla 10 sekuntia, jonka
aalla

toistuu kypsennysajan lop-
puun saakka. Mikroaallot
ja grilli eivat koskaan ole
paélld samaan aikaan.

N/A

200 g: 15:00 minuuttia
300 00 minuuttia
400 00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia
600 g: 27:00 minuuttia

200 g: 15:00 minuuttia
300¢: 00 minuuttia
400 g; 00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia
600 g: 27:00 minuuttia

YC-PG204A-mallissa on
painettava AUTOM. VA-
LIKKO -painiketta, kunnes
ohjelma tulee nakyviin.

Mikroaallot toimivat 100 %
teholla 10 sekuntia, jonka
jélkeen grilli on paalla

23 sekuntia. Tama sykli
toistuu kypsennysajan lop-
puun saakka. Mikroaallot
ja grilli eivét koskaan ole
paalla samaan aikaan.

N/A

100 g: 12:00 minuuttia
200 g: 15:00 minuuttia
300 g: 18:00 minuuttia
400 g: 21:00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia

100 g: 12:00 minuuttia
200 g: 15:00 minuuttia
300 g: 18:00 minuuttia
400 g: 21:00 minuuttia
500 g: 24:00 minuuttia
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Automaattisen sulatuksen avulla voit sulattaa ruokaa painon mukaan. Sulatusaika ja teho asetetaan automaattisesti,
kun elintarvikeryhma ja paino on ohjelmoitu. Pakasteruoan paino on 100-1 800 g.
1. Paina valmiustilassa AUTOMAATTINEN SULATUS -painiketta.

2

Kierrd VALINTANUPPIA valitaksesi sulatettavan ruoan painon.

3. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta kdynnistaksesi sulatuksen.

4

Jos uuni pysahtyy sulatuksen aikana, kdanna ruoka ympari varmistaaksesi tasaisen sulatuksen ja paina

KAYNNISTUS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta sulattaaksesi jljell4 olevan ajan verran.

v

painetaan tai luukku avataan.

Automaattinen sulatus - Toiminto

Kun sulatusjakso on valmis, ndytossa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin valein, kunnes painiketta

Malli: Paino Sulatusaika | Sulatustoiminto Menetelma
- avta 0 i - i i -
YC-PG204A | 100-1800g 5,? 39,.’? Kayta 40 % m.lkroaél 1.. Laita p:alffstettg ruo.ka m.lliroaaltouu
minuuttia totehoa 1/3 ajasta, ja nin kestdvaan astiaan ja peitd kelmulla.
sen jalkeen 20 % tehoa Pistele reikia kelmuun.
seuraavat 1/3 ajasta. 2. Aseta ruoka mikroaaltouunin lasisen
YC-PG204A 100-1800g 5_,39 . Kaanna ympaéri. Kdanta- | pyorivan kuumennusalustan keskelle.
minuuttia misen jalkeen sulattaa 3. Sulje luukku ja paina AUTOMAATTI-
20 % teholla loppuajan. | NEN SULATUS -painiketta ja valitse paino
. Mikroaalto 20 % puolet | kddntamalla VALINTAKIEKKOA.

: A 55-39,5 ajasta, kehotus kaantas | 4 Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS
S234Aja 100-18009g | " itia ympiri. 20 % teholla -painiketta kaynnistaaksesi sulatuksen.
YC-PG234A jéljells oleva aika. 5. Sulatusjakson puolivlissa uuni pyséh-

. - tyy, jolloin ruoka on kdannettava.

Kayta 30 % m!kroaa.l— 6. Avaa luukku ja kddnna/siirtele ruokaa.
YC-PS254A, totehoa 1/3 ajaosta,Ja Sulje quk!fu. )
YC- 3-37 mi- sen jalkeen 20 %tehoa | 7 pajna KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS
PG254Aja 100-1800g | _ seuraavat1/3ajasta. | painiketta jatkaaksesi sulatusta.
YC-PG284A K""an"i{li“par" Il(aanta— 8. Kun ajastin pysahtyy, pois ruoka

misen jalkeen sulattaa uunista. Tarkista, ettd ruoka on kunnolla

20 % teholla loppuajan. | ¢,janut.

Ruoka voidaan lammittdd uunissa kayttdjan syéttdman painon mukaan.
Lammitysaika ja teho asetetaan automaattisesti, kun elintarvikeryhma ja paino on ohjelmoitu. Limmitettdvan ruoan
paino on 100-800 g.
1. Paina valmiustilassa AUTOMAATTINEN LAMMITYS -painiketta.
2. Kierrd VALINTANUPPIA valitaksesi lammitettavan ruoan painon.
3. Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta.
4. Kun kypsennysjakso on valmis, ndytdssa nakyy "End” ja dani kuuluu kahden minuutin valein, kunnes painiketta
painetaan tai luukku avataan.

*- Vain malleissa, joissa on grilli.
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Uunissa on ajastin, joka laskee asetettua aikaa alaspain.

1.

Paina valmiustilassa AIKA/ASETA KELLO -painiketta kerran.

Kierrda VALINTANUPPIA asettaaksesi haluamasi ajan. Pisin aika on 95 minuuttia.
Paina KAYNNISTYS/PIKAKAYNNISTYS-painiketta vahvistaaksesi.

Ajan kuluminen nakyy naytolla.

Kun se on nolla, kuuluu hélytysaani.

Ajastinta voidaan kayttaa myos kellotilassa. Tehddksesi sen noudata edelld mainittuja vaiheita ruoan kypsyessa. Kun
ajastin on aktivoitu, se ilmestyy ndytdlle viiden sekunnin ajaksi, sitten ndyttd palaa kypsennysjakson ajanndyttéon.
Néhdaksesi ajastimen uudelleen, paina AIKA/ASETA KELLO-painiketta kerran, niin ajastin ilmestyy néytoélle viiden
sekunnin ajaksi ja palaa sitten kypsennyksen ajannayttoon.

« Peruuta AJASTIN-ohjelma painamalla PYSAYTA/EKO-painiketta, niin ndytdssa nakyy aika.
+ Jos kypsennysjakso ei ole alkanut, ajastin voidaan kdynnistda noudattamalla edelld mainittuja vaiheita.

Taman toiminnon avulla virtaa voidaan sadstad, kun uunia ei kdyteta. Aktivoi toiminto valmiustilassa pitdmalla
painettuna PYSAYTA/EKO-painiketta 3 sekuntia. Naytté sammuu ja uuni siirtyy virransaastétilaan.
Peruuta virransaastotila painamalla mité tahansa painiketta tai avaamalla ja sulkemalla uunin luukku.
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Kaikki uunin danet voidaan mykistaa kayttamalla mykistystoimintoa. Aseta mykistystoiminto painamalla
LAPSILUKKO-painiketta kerran. Naytolla nakyy "oFF" 5 sekunnin ajan. Mykistystilassa ei kuulu &énia painikkeita
painettaessa.

Mykistystoiminnon kytkemiseksi pois paalta paina LAPSILUKKO-painiketta kerran. Naytossa nakyy "on" 5 sekunnin
ajan osoituksena siitd, etta dani on kytketty paalle.

Jos mykistystoiminto on asetettu ja uuni irrotetaan verkkovirrasta, se peruutetaan, kun uuni kytketaan jalleen
verkkovirtaan.

Téma on automaattinen toiminto, joka estaa lapsia kdyttamastd uunia ilman valvontaa. Jos valmiustilassa ei

ole toimintaa minuuttiin, uuni siirtyy automaattisesti turvalukkotilaan ja"Loc” ilmestyy ndyttoon. Lukitustilassa
kaikki painikkeet ovat pois kdytosta. Paina mitd tahansa painiketta, lukkomerkki ilmestyy ndytt66n 5 sekunniksi
muistuttaakseen kayttdjaa peruuttamaan turvalukon.

Kytke turvalukko pois avaamalla ja sulkemalla mikrouunin luukku. Nappdimisté muuttuu aktiiviseksi ja lukon
merkkivalo sammuu.

Aseta LAPSILUKKO painamalla ja pitdmalld painettuna LAPSILUKKO-painiketta 3 sekuntia. Kuuluu pitka piippaus
ja ndytolla nakyy “Loc”. Uuni on nyt LAPSILUKKO-tilassa. Téssa tilassa ndytolla nakyy kello. Jos jotakin painiketta
painetaan tai luukku avataan, “Loc” ndkyy 5 sekunnin ajan.

Peruuta lapsilukko painamalla ja pitdmalla painettuna LAPSILUKKO-painiketta 3 sekunnin ajan, kunnes kuuluu pitka
piippaus.
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Sammuta uuni ja irrota virtajohto pistorasiasta puhdistuksen ajaksi.

Pida uunin sisdosa puhtaana. Valta ruoan roiskeita ja nesteen laikkymista uunin seinille, yldosaan tai pohjaan. Pyyhi
kostealla liinalla. Mietoja pesuaineita voidaan kdyttaa, jos uuni likaantuu erittdin paljon. Vélta kdyttamasta suihkeita
tai muita kovia puhdistusaineita. Ne voivat tahrata, juovittaa tai himmentaa oven pintaa.

Uunin ulkopuoli on puhdistettava kostealla liinalla. Uunin sisdlla sijaitsevien kdyttdosien vaurioitumisen estamiseksi
vettd ei saa tunkeutua tuuletusaukkoihin.

Pyyhi luukku ja ikkuna molemmin puolin, oven tiivisteet ja muut osat usein kostella liinalla poistaaksesi roiskeet.
Al3 kéyta karkeita hankaavia puhdistusaineita.

Ala héyrypuhdista.

Al anna hallintapaneelin kastua. Puhdista pehmeéll3, kostealla liinalla. Puhdistaessasi ohjauspaneelia jatd luukku
auki estddksesi uunia kytkeytymasta paalle tahattomasti.

Jos hoyrya kertyy uunin luukun sisa- tai ulkopuolelle, pyyhi pehmedlla liinalla. N&in voi tapahtua, kun
mikroaaltouunia kaytetdan korkeassa ympariston kosteudessa. Se ei ole vika.

Uunin pydriva alusta, alustan tuki ja alustan liitin on puhdistettava saannéllisesti kontaminaation ja mahdollisen
kipindinnin/vaurioitumisen valttamiseksi. Pyyhi pohja miedolla pesuaineella.

Poista hajut uunista yhdistamalld kupillinen vettd yhden sitruunan mehuun ja kuoreen mikroaaltouuninkestévaan
kulhoon. Limmita mikroaaltouunissa 5 minuuttia. Pyyhi kuivaksi huolellisesti pehmealla liinalla.

Jos lamppu lakkaa toimimasta, ota yhteytta asiakaspalveluun saadaksesi neuvoja.

Uuni on puhdistettava saannollisesti ja ruokajaamat on poistettava. Muuten uunin pinnat saattavat vaurioitua ja
kayttoika lyhentya seka johtaa vaaratilanteeseen.

Ala hiviti tata laitetta kotitalousjatteen mukana. Katso maasi neuvot timén tyyppisten tuotteiden havittamisesta.
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1. Mikroaaltouunissa kdytettavan astian ihanteellinen materiaali on lapindkyva mikroaalloille. Se paastaa energian
kulkemaan astian lépi ja lammittdma&an ruokaa.

2. Mikroaallot eivat ldpdise metallia, joten metallisia tai metallikoristeisia astioita ei pida kaytta:

3. Al4 kdytd mikroaaltouunissa kypsentdessasi kierrityspaperituotteita, koska ne saattavat sisaltaa pienid
metallinpalasia, jotka saattavat aiheuttaa kipinéita ja/tai tilipalon.

4. Pydreitd/soikeita astioita suositelleen nelién-/suorakaiteen mallisten sijaan, silld kulmissa oleva ruoka kypsyy
helposti liikaa.

5. Kapeita alumiinifoliosuikaleita voidaan kayttda estamaan kyseisten alueiden ylikypsyminen. Varo kuitenkin
kayttamasta foliota liikaa ja pida folion ja uunin sisdosan valissa 2,54 cm etdisyys.

Seuraava luettelo on yleinen ohje, joka auttaa sinua valitsemaan oikeat keittoastiat.

Mikroaalto-
Ruoanlaittovélineet uuni Grilli Huomautus
kestava
Noudata valmistajan ohjeita.
Ruskistusastia v/X X Al4 ylitd annettuja limmitysaikoja. Noudata varovaisuutta, koska
namd astiat kuumentuvat erittdin kuumiksi.
- " Posliini, keramiikka, lasitettu ja luuposliini ovat yleensa sopivia. Ne
Posliini ja keramiikka v/x X eivat kuitenkaan saa sisdltaa metallikoristeita.
Lammonkestava lasi v v Lasisten ruoanvalmistusastioiden sopivuus kytettaviksi
Ei-ammdnkestivi lasi X X mikroaaltouunissa on tarkistettava huolellisesti.
Limménkestiva keramiikka v v VaArmista,. ethi keraaminen materiaali ole liian paksu tai
mineraalipitoinen.
Mikroaaltouunin kestavat Tarkista aina, ettd muoviset kypsennysastiat sopivat kdytettavaksi
muoviastiat v X mikroaaltouunissa.
. Kaytd vain mikroaaltouunissa kaytettavéksi suositeltua
Talouspaperi v /X X talouspaperia.
Hauraita lasiastioita kdytettdessa on noudatettava varovaisuutta,
Lasiastiat esim. Pyrex® v/X v koska ne voivat rikkoutua tai murtua, jos niitd kuumennetaan
akillisesti.
. Mikroaaltouunissa ei suositella kaytettavaksi metallisia astioita,
Metallialusta v koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipal
, joka johtaa tulipaloon.
R Mikroaaltouunissa ei suositella kdytettavaksi metallisia astioita,
Metalliritila X v koska se saattaa aiheuttaa valokaaren, joka johtaa tulipaloon.
Ruokaa voidaan suojata ylikuumenemiselta pienilld alumiinifolion
e paloilla. Pida folio véhintdan 2,54 cm:n padssa uunin seinistd, koska
Alumiinifolio
Folioastiat v/x v e saatt{:a‘kaa‘reutu;} . L . .
Folioastioita ei suositella, ellei valmistaja toisin suosittele, esim.
Microfoil®. Noudata ohjeita huolellisesti.
Tuorekelmu v X Seei s.aisi osua ruok?anjé Ijbyryn pitdisi padstad poistumaan
puhkaisemalla pussiin reika.
Muovi/polystyreeni, esim. Noudata varovaisuutta, koska jotkut astiat voivat vaantya, sulaa tai
pikaruokapakkaukset v X paastaa varia korkeissa lampotiloissa.
. . Taytyy puhkaista, jotta hdyry padsee pois. Varmista, etta pussit
Pakastus- tai paahtopussit v X soveltuvat kdytettavaksi mikroaaltouunissa.
Paperilautaset tai -kupit ja Al4 kdyta muovi- tai metallisulkijoita, koska ne saattavat sulaa tai
talouspaperi v X syttya palamaan metallin kaareutumisen vuoksi.
L . Kayta vain lammitykseen tai kosteuden imeyttamiseen.
Olki-ja puuastiat v X Noudata varovaisuutta, koska ylikuumennus voi aiheuttaa tulipalon.
Mikroaaltouunia ei saa jattda paalle ilman valvontaa, kun kaytat
. . . néita materiaaleja, koska ylikuumeneminen voi aiheuttaa tulipalon.
Uusiopaperija sanomalehti X X Saattaa sisdltaa metallinpaloja, jotka aiheuttavat kipindintid ja
saattavat aiheuttaa tulipalon.

AVAROITUS: Kun lammitat ruokaa muovi- tai paperiastioissa, valvo uunia mahdollisen syttymisen
varalta.

HUOMAUTUS: Al3 jata uunia valvomatta sen ollessa kdytossa.
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VINKIT

Mikroaallot kypsentavat perinteista kypsennysta nopeammin. Tamén vuoksi on tarkeda noudattaa tiettyja tekniikoita
hyvien tulosten varmistamiseksi. Monet tekniikoista ovat samanlaisia kuin perinteisessa kypsennyksessa kaytettavat.

AVAROITUS: Nesteitd ja muita ruokia ei saa kuumentaa suljetuissa tai kannellisissa pakkauksissa, koska
ne saattavat rdjahtaa. Suljetut pakkaukset saattavat rdjahtaa kohonneen paineen takia.

KYPSENNYSTA KOSKEVIA NEUVOJA:
+ Mikroaaltouunia ei saa jattaa paalle ilman valvontaa.
+ Kaytettdvien valineiden taytyy soveltua kdytettaviksi mikroaaltouunille

- Kéytd popcornin valmistamiseen vain erityisia (noudata valmistajan ohjeita). Ald koskaan kéyta 6ljyé, ellei valmistaja
néin neuvo &laka koskaan ylita ohjeellista valmistusaikaa.

AVAROITUS: Jos kypsennit suositeltua pidempia aikoja tai kdytat liian korkeita tehoja, ruoka saattaa
ylikuumentua ja palaa ja darimmaisissa olosuhteissa syttya tuleen ja vaurioittaa uunia.

Jarjesteleminen

Aseta ruoan paksuimmat osat astian ulkopuolta kohti, esim. kanankoivet.

Ruoat, jotka sijoitetaan astian ulkopuolta kohti, saavat enemman energiaa ja kypsyvat nopeammin kuin keskella
olevat.

Peittiminen

Tietyt ruoat kannattaa peittdd kypsennyksen aikana.

Kaytd mikroaaltouunikelmua tai sopivaa kantta.

Puhkaiseminen

Pistele reikia kuorellisiin tai kalvopaallysteisiin ruokiin useisiin kohtiin ennen kypsennysta tai limmitystd, koska hoyry
voi kerdéntya ja aiheuttaa ruuan réjahtamisen.

esim. perunat, kala, kana, makkara.

HUOMAUTUS: Kananmunia ei saa kuumentaa mikroaalloilla, koska ne voivat rdjéhtaa vield kypsennyksen jalkeenkin,
esim. uppomunat, paistetut munat ja kovaksi keitetyt.

Sekoittaminen, kddntaminen ja jarjesteleminen uudelleen

Jotta ruoka kypsyisi tasaisesti, on tarpeen sekoittaa, kaantaa ja jarjestaa ruokaa uudelleen kypsennyksen aikana.
Sekoita ruokaa aina reunoilta keskustaan péin.

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen kypsennyksen jalkeen, koska se jakaa lammon tasaisesti ruokaan.

SU-27



Ruuan ominaisuudet

Koostumus Paljon rasvaa tai sokeria sisaltdvat ruoat (esim. Jouluvanukas, joulutortut) tarvitsevat
vahemman lammitysaikaa. Varovaisuutta on noudatettava, koska ylikyymeneminen voi
johtaa tulipaloon.

Ruoassa olevat luut johtavat lamp&a saaden ruoan kypsymaan nopeammin.
Huolellisuutta on noudatettava, jotta ruoka kypsyy tasaisesti.

Tiheys Ruoan tiheys vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Kevyet, huokoiset ruuat, kuten kakut tai leipa kypsyvat nopeammin kuin raskaat, tiheat
ruuat, kuten paistit ja padat.

Maédra Mikroaaltojen méara uunissa pysyy samana huolimatta siitd, kuinka paljon ruokaa
kypsennetdan. Kypsennysaikaa taytyy lisatd, kun uuniin liséttdvan ruuan maara kasvaa.
Neljan perunan kypsyminen kestéda esim. kauemmin kuin kahden.

Koko Pienet maarat ja pienet palat kypsyvéat nopeammin, koska mikroaallot lavistavat kaikilta
sivuilta keskustaan. Voit kypsentaa tasaisesti paloittelemalla ruuan samankokoisiin
paloihin.

Muoto Epésaannollisen kokoisten ruokien paksumpien osien kypsyminen kestaa kauemmin,

kuten kananrinta. Aseta paksummat osat astian uloimpaan osaan, jossa ne saavat
enemman energiaa. Nain varmistat tasaisemman kypsymisen.

Pyoredt muodot kypsyvat tasaisemmin kuin nelionmuotoiset mikroaaltouunilla
kypsennettdessa.

Ruuan lampdtila Ruoan alkuperdinen lampétila vaikuttaa tarvittavaan kypsennysaikaan.
Jaahdytetyt ruoat kestavat kypsya kauemmin kuin huoneenlampaéiset.

Astian [ampétila ei ole todellinen merkki ruoan tai juoman ldmpétilasta. Tee viillon
ruokiin, joissa on tdytteitd, esim. hillodonitseihin, vapauttaaksesi lampda tai hoyrya.

AVAROITUS: Kasvot ja kdadet: Kdyta aina uunikintaita, kun otat ruokaa tai keittoastioita uunista. Astu
taaksepadin, kun avaat oven ja anna lammaon tai héyryn hajaantua. Kun avaat kansia (kuten
mikrokalvo), paahtopusseja tai popcornpusseja, ohjaa hoyry pois kasvoista ja kasista.

AVAROITUS: Tarkasta ruuan ja juoman lampétila ennen tarjoilua. Noudata erityisté varovai: ta,
kun tarjoat vauvoille, lapsille tai vanhuksille. Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on
ravistettava tai sekoitettava ja niissd olevan juoman/ruoan lampétila on tarkistettava,
ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta estettdisiin palovammat.
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Mikroaaltouunin kéytto on nopein sulatusmenetelma. Se on yksinkertainen menetelmd, mutta seuraavien ohjeiden
noudattaminen on tarkeda ruoan perusteellisen sulatuksen varmistamiseksi.

« Poista kaikki pakkaukset ja kaareet ennen sulatusta.

« Sulata ruoka mikroaaltoteholla P-20 - P-40.

« Katso tarkemmat ohjeet alta.

Jarjestd uudelleen

Ruoat, jotka on asetettu astian ulkopuolta kohti, sulavat nopeammin kuin keskella olevat ruoat. Siksi on tarkeaa
asetella ruoat uudelleen jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Siirra tiiviisti asetellut ruoat ulkoreunalta keskelle ja jarjestele paallekkaiset alueet.

Tama varmistaa, ettd kaikki ruoan osat sulavat tasaisesti.

Erottele

Ruoka saattaa olla juuttunut yhteen, kun se otetaan pakastimesta. On tarkeaa erotella ruoka mahdollisimman pian
sulatuksen aikana.

esim. pekoniviipaleet, kanafileet.

Suojaa

Jotkut ruuan kohdat saattavat limmeta sulatuksen aikana. Voit estaa niiden edelleen lampenemisen ja kypsymaan
ryhtymisen suojaamalla ne ohuella kalvolla, joka heijastaa mikroaaltoja, esim. kanankoivet tai siipipalat

Anna seisoa

Tasaantumisaika on tarpeen ruoan sulamisen varmistamiseksi.

Sulatus ei ole valmis, ennen kuin ruoka on otettu pois uunista. Ruuan téytyy seisoa peitettyna tietyn aikaa sen
varmistamiseksi, ettd keskusta on sulanut taysin.

Kaanna ympari

On tarkeda, ettd kaikkia ruokia kddannetdan jopa 4 kertaa sulatuksen aikana.

Tama on tarkeaa kunnollisen sulamisen varmistamiseksi.
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Noudata ruuan lammitystéd koskevia ohjeita, jotta varmistut sen perusteellisesta lammityksestd ennen tarjoilua.

Ruoka-annokset

Irrota kaikki siipikarjan tai lihan osat, lammita ne erikseen. Katso ohjeet alla.

Aseta pienemmat osat lautasen keskelle, paksummat osat reunalle. Peitd mikrokelmulla ja lammita P-50-teholla.
Sekoita/jarjesta uudelleen puolessa valissa.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Viipaloitu liha

Peitd mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja lammita P-60-teholla. Jarjestele uudelleen ainakin kerran, jotta ruoka
ldmpenee tasaisesti.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd liha lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Siipikarjan osat

Aseta paksuimmat osat astian uloimpaan osaan. Peitd mikrokelmulla ja [ammitd P-70--teholla.

Kaanna puolivilissa lammitysta.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd siipikarja lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Pataruuat

Peitd mikrokelmulla tai sopivalla kannella ja lammita P-50-teholla.

Sekoita usein varmistuaksesi tasaisesta lammityksesta.

HUOMAUTUS: Varmista, ettd ruoka lammitetaan kunnolla ennen tarjoamista.

Kun lammitat ruokaa, saat parhaat tulokset valitsemalla tietylle ruuan tyypille sopiva mikroaaltoteho. Kulhollinen
kasviksia voidaan esimerkiksi lammittaa P-100-teholla, kun taas lasagne, joka sisaltda aineita, joita ei voida sekoittaa,
pitdisi lammittaa P-40-teholla.

HUOMAUTUKSET:

« Poista ruoka folio- tai metalliastioista ennen lammitysta.
+ Lammitysaikoihin vaikuttaa astian muoto, syvyys ja materiaali sekd ruuan muoto, syvyys, maara ja lampatila.

AVAROITUS: Ald kuumenna nesteita k 1kkoisissa astioissa, koska ne voivat purkautua astioista ja

P

aiheuttaa palovammoja.

« Ole erityisen varovainen valmistaessasi tai lammittdessasi ruokia, joissa on paljon rasvaa tai sokeria (esim.
makkaroita, taytettyja piirakoita jne.). Ne eivat saa kuumentua liikaa, jotta ne eivét syty palamaan.

- Ala kdyta mikroaaltouunia uppopaistodljyn lammitykseen. Tamai voi johtaa ylikuumenemiseen ja 6ljy saattaa syttya
tuleen.

- Tolkkiperunoita ei saa ldammittda mikroaaltouunissa. Noudata t6lkissa olevia valmistajan ohjeita.

AVAROITUS: Tuttipulloja ja vauvanruokapurkkeja on ravistettava tai sekoitettava ja niissa olevan
juoman/ruoan lampétila on tarkistettava, ennen kuin ne annetaan vauvalle, jotta
estettdisiin palovammat.
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Jos uuni ei mielestdsi toimi oikein, voit suorittaa muutamia helppoja tarkastuksia ennen kuin soitat huoltoon. N&in
véltytaan tarpeettomilta huoltokutsuilta, jos vika on yksinkertainen.

Noudata seuraavaa helppoa tarkastusta:

Aseta puoli kupillista vetta alustalle ja sulje luukku. Aseta uuni kypsentdmaan minuutin ajan 100 % mikroaaltoteholla.

1.

Syttyykd uunin lamppu kun kypsennys on kdynnissa?

Toimiiko tuuletin? (Tarkista asettamalla kétesi ilmanottoaukkojen yldpuolelle.)

Kuuletko minuutin kuluttua danimerkin?

Onko vesikuppi kuuma?

Jos vastaat "EI" johonkin kysymykseen, tarkista ensin, ettd uunin pistoke on kunnolla seindssa ja ettei sulake ole
palanut. Jos vika ei ole kummassakaan, jatka tarkastusta seuraavan vianmadritystaulukon mukaisesti.

AVAROITUS: Ala koskaan saadé, korjaa tai muokkaa uunia itse. Huoltotoimien ja korjausten
suorittaminen on vaarallista muille, kuin SHARPin koulutetuille asentajille. Taméa on
tarkeaa, silla siilhen saattaa sisdltya sellaisten kansien poistamista, jotka suojaavat
mikroaaltoenergialta.

+ Oven tiiviste pysdyttda mikroaaltojen vuodon kaytdn aikana, mutta ei muodosta ilmatiivista tiivistettad. On normaalia

nahda vesipisaroita, valoa tai tuntea lamminta ilmaa luukun ymparilld. Ruoat, joissa on korkea kosteuspitoisuus,

vapauttavat hoyrya ja aiheuttavat luukun sisapuolelle kondenssivettd, joka saattaa tippua uunista.
« Korjaukset ja muutokset: Al3 yrita kiyttada uunia, jos se ei toimi oikein.

« Ulkokuoren & lampun kasittely: Al koskaan poista ulkokuorta. Se on erittain vaarallista sisdisten korkeajénnitteisten
osien vuoksi. Niihin ei saa koskea, koska se voi olla hengenvaarallista.

Uunia ei ole varustettu lampun kannella. Jos lamppu lakkaa toimimasta, &l4 yritd vaihtaa sitd itse, vaan ota yhteytta
hyvéksyttyyn SHARP-huoltoon.
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VIANMAARITYSTAULUKKO

KYSYMYS

VASTAUS

IImavirta kiertaa luukun
ympdrilla.

Kun uuni toimii, ilma kiertaa sisdosassa.
Ovi ei ole ilmatiivis, joten ilmaa voi karata luukusta.

Uuniin muodostuu
kondenssivettd, joka voi
tippua luukusta.

Uunin sisdosa on normaalisti kylmempi kuin kypsennettava ruoka, joten
kypsennyksen aikana muodostuvat hdyry kondensoituu kylmempéaan pintaan.
Hoyryn maara riippuu ruoan vesipitoisuudesta. Jotkut ruoat, kuten perunat ovat
kosteampia.

Luukun oveen jaaneen kondenssiveden pitdisi poistua muutaman tunnin kuluessa.

Valahdykset tai valokaaret
uunin sisdosasta
kypsennyksen aikana.

Valokaaria syntyy, kun metallinen esine on uunin sisépinnan lahelld kypsennyksen
aikana. Tama saattaa karhentaa sisépintaa, mutta ei vaurioita uunia.

Kipindivat perunat.

Varmista, etta kaikki "silmat" on poistettu perunoista ja ettd ne on pistelty. Aseta
suoraan alustalle tai lammonkestavaan vuokaan tai vastaavaan.

Kun uunia kdytetaan vain
grillaustilassa, saatetaan
huomata, ettei ldmmitysele-
mentti ole paalla koko ajan.

Tama johtuu siita ettd grillielementti syttyy ja sasmmuu pitddkseen uunin ldmpoti-
lan asetetulla tasolla.

Kun uunia kdytetaan yhdistel-
matilassa, se ei ndytd olevan
paalla.

Yhdistelmdkypsennystilan (mikroaalto ja grilli), uuni vaihtelee kahden toiminnon
vélilla. Mikroaalto- ja grillitoimintoja ei kytketa pééalle samaan aikaan.

Uuni ei toimi, kun KAYNNIS-
TYS/PIKAKAYNNISTYS-paini-
ketta painetaan.

Tarkista, etta luukku on suljettu kunnolla.

Uuni kypsentaa liian hitaasti.

Varmista, ettd on valittu oikea teho.

Uuni pitaa danta.

Kun mikroaaltoenergia kytketaan paalle ja pois paaltd, saattaa kuulua huminaa,
mika on normaalia.

Kypsennyksen jalkeen uunis-
ta kuuluu éni tai vaikuttaa
edelleen olevan kdynnissa.

Kypsennyksen lopussa tuuletin saattaa olla p&alla useita minuutteja uunin jaahdyt-
tamiseksi. Tama on normaalia.

Ulkokuori on kuuma.

Ulkokuori saattaa kuumeta - pida lapset etdalla.

"LoC" ilmestyy ndytolle, kun
painiketta painetaan.

30 sekunnin kuluttua uuni siirtyy lukitustilaan, jossa kaikkia painikkeita ei voi
painaa. Avaa ja sulje luukku, jolloin painikkeet toimivat jélleen.
Tarkista my®s, ettei laite ole lukitustilassa.

Uunista kuuluu piippaus
minuutin vélein, ja ndytossa
nakyy "Fail”.

Jos saatopaneelin painikkeita painetaan jatkuvasti yli minuutin ajan, tama
tapahtuu. Irrota uunin pistoke pistorasiasta muutaman minuutin ajaksi ja kytke
uudelleen.

Uuni piippaa 30 sekunnin
vélein.

Kun kypsennys on pdattynyt ja luukku on avattu, piippaus kuuluu 30 sekunnin
valein. Lopeta se avaamalla ja sulkemalla luukku.
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Tarkista seuraavat asiat ennen avun pyytamista:

Tarkista, ettd uuni on kytketty pistorasiaan tiukasti, Jos ei ole, irrota pistoke pistorasiasta, odota 10 sekuntia ja kytke
takaisin tiukasti.

Tarkista palanut sulake tai lauennut paakatkaisija. Jos ne vaikuttavat toimivan oikein, testaa pistorasia toisella
laitteella.

Tarkista, etta virta- ja ajastinpainikkeet ovat saddetty oikein.
Tarkista, ettd luukku on tiukasti suljettu ja lukitusjarjestelma toimii. Jos luukku ei ole oikein suljettu,
mikroaaltoenergia ei virtaa uuniin.

JOS MIKAAN EDELLA OLEVISTA El KORJAA TILANNETTA OTA YHTEYTTA VALTUUTETTUUN TEKNIKKOON. ALA YRITA
SAATAA TAI KORJATA UUNIA ITSE.
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Attention:

Votre produit
comporte ce
symbole. Il
signifie que
les produits
électriques et
électroniques
usagés ne
doivent pas
étre mélangés
avec les déchets
ménagers
généraux. Un
systéeme de
collecte séparé
est prévu pour
ces produits.

.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 A. Informations sur la mise au rebut a l'intention des N
utilisateurs privés
(ménages)

1. Au sein de I'Union européenne

Attention : si vous souhaitez mettre cet appareil au rebut, ne le jetez pas
dans une poubelle ordinaire !

Les appareils électriques et électroniques usagés doivent étre traités sépa-
rément et conformément aux lois en vigueur en matiére de traitement, de
récupération et de recyclage adéquats de ces appareils.

Suite a la mise en ceuvre de ces dispositions dans les Etats membres, les mé-
nages résidant au sein de I'Union européenne peuvent désormais rapporter
gratuitement* leurs appareils électriques et électroniques usagés sur des
sites de collecte désignés.

Dans certains pays*, votre détaillant reprendra également gratuitement
votre ancien produit si vous achetez un produit neuf similaire.

*) Veuillez contacter votre administration locale pour plus de renseigne-
ments.

Si vos appareils électriques ou électroniques usagés sont équipés de piles
ou d’accumulateurs, veuillez les éliminer séparément, conformément aux
prescriptions locales. En éliminant correctement ce produit, vous contri-
buerez a garantir que les déchets subissent le traitement, la valorisation

et le recyclage nécessaires et a prévenir ainsi les effets négatifs potentiels
sur I'environnement et la santé humaine qui pourraient autrement résulter

d’une manipulation inappropriée des déchets.

2. Pays hors de I'Union européenne

Si vous souhaitez mettre ce produit au rebut, veuillez contacter votre admi-
nistration locale qui vous renseignera sur la méthode d‘élimination correcte
de cet appareil.

Suisse : les équipements électriques ou électroniques usagés peuvent étre
ramenés gratuitement au détaillant, méme si vous n'achetez pas un nouvel
appareil. Pour obtenir la liste des autres sites de collecte, veuillez vous
reporter a la page d'accueil du site www.swico.ch ou www.sens.ch.

B. Informations sur la mise au rebut a I'intention des
entreprises

1. Au sein de I'Union européenne

Si ce produit est utilisé dans le cadre des activités de votre entreprise et que
vous souhaitez le mettre au rebut :

Veuillez contacter votre revendeur SHARP qui vous informera des conditions
de reprise du produit. Des frais de reprise et de recyclage pourront vous étre
facturés. Les produits de petite taille (et en petites quantités) pourront étre
repris par vos organisations de collecte locales.

Espagne : veuillez contacter I'organisation de collecte existante ou votre
administration locale concernant les modalités de reprise de vos produits
usagés.

2. Pays hors de I'Union européenne
Si vous souhaitez mettre ce produit au rebut, veuillez contacter votre admi-
nistration locale qui vous renseignera sur la méthode délimination correcte

de cet appareil.
N J

Pour le support, visitez www.sharpconsumer.com/contact/, pour vos droits de garantie, adressez-vous a
www.sharpconsumer.com/support/ ou contactez le détaillant auprés duquel vous avez acheté votre produit.
Les déclarations de conformité sont disponibles sur www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUTIONS POUR EVITER UNE EXPOSITION POSSIBLE A UNE ENERGIE
EXCESSIVE DE MICRO-ONDES

1. Ne tentez pas d'utiliser ce four avec la porte ouverte car cela peut entrainer une exposition nocive a I'énergie des
micro-ondes. Il estimportant de ne pas rompre ou manipuler les dispositifs de verrouillages de sécurité.

2. N'insérez aucun objet entre la face avant du four et la porte ou ne laissez pas accumuler de la saleté ou des résidus
de nettoyage sur les surfaces d'étanchéité.

3. Nutilisez pas le four s'il est endommagé. Il est trés important que la porte du four ferme correctement et qu'il n'y
ait aucun dommage a la porte, aux charniéres, aux serrures ou aux joints de porte et aux surfaces d'étanchéité.

4. N'essayez pas de réparer ou d'ajuster le four.

INSTRUCTIONS IMPORTANTES DE SECURITE 3
INSTALLATION 12
PERTURBATIONS RADIO 13
INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE 13
SPECIFICATIONS 13
FOUR ET ACCESSOIRES 14
PANNEAU DE COMMANDE 15
AVANT D'UTILISER LE FOUR 16
REGLAGE DE L'HORLOGE 16
CUISSON AU MICRO-ONDES 17
DEMARRAGE RAPIDE 18
CUISSON AU GRIL* 18
MICRO-ONDES + GRIL* 18
MENU AUTO 19
DECONGELATION AUTOMATIQUE 22
RECHAUFFAGE AUTOMATIQUE* 22
MINUTERIE 23
FONCTION D'ECONOMIE D’ENERGIE 23
FONCTION MUET 24
SERRURE DE SECURITE 24
VERROUILLAGE ENFANT 24
NETTOYAGE ET ENTRETIEN 25
BIEN CHOISIR LA VAISSELLE 26
CONSEILS POUR LA CUISSON AU MICRO-ONDES 27
CONSEILS POUR LA DECONGELATION 29
CONSEILS POUR LE RECHAUFFAGE 30
DEPANNAGE 31
AVANT D'APPELER L'ASSISTANCE 33
*-Uniq pour les modéles avec grill.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES DE SECURITE

VEUILLEZ LES LIRE ATTENTIVEMENT ET LES CONSERVER
POUR TOUTE REFERENCE ULTERIEURE

Attention aux risques d’'incendie. Vous devez surveiller le
four durant son fonctionnement. Un niveau de puissance
trop élevé, ou un temps de cuisson trop long, peuvent en-
trainer une augmentation de la température des aliments
et créer unrisque d'incendie.

Ce four est congu pour étre uniquement utilisé sur un plan de
travail de cuisine. Il n'est pas concu pour étre installé dans un
élément de cuisine. Veuillez ne pas placer le four dans un pla-
card. La prise secteur doit étre facilement accessible, afin que
la fiche du cordon d’alimentation puisse étre aisément débran-
chée en cas d’urgence.

La tension d’alimentation doit étre égale a 230-240V, 50

Hz avec un fusible de distribution de 10 A minimum, ou un
disjoncteur de 10 A minimum. La prise secteur doit étre faci-
lement accessible, afin que la fiche du cordon d’alimentation
puisse étre aisément débranchée en cas d’'urgence.

Veuillez ne pas placer votre four a proximité d’'une zone généra-
trice de chaleur. Par exemple, prés d’un four a cuisson conven-
tionnelle. Ne placez pas ce four dans une atmosphere a humidi-
té élevée ou bien ou I'humidité peut s'accumuler. Ne stockez et
n'utilisez pas le four a l'extérieur.

Si vous observez la présence de fumée, éteignez ou dé-
branchez le four et laissez la porte fermée afin d’étouffer
les flammes.

Utilisez uniquement des récipients et ustensiles compa-
tibles avec la cuisson au micro-ondes. Il est important de
vérifier que les ustensiles utilisés sont bien compatibles
avec la cuisson au micro-ondes.
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Lorsque vous réchauffez un plat dans un récipient en plas-
tique ou en papier, surveillez le four pour prévenir tout
risque d'incendie.

Nettoyez le couvercle du guide d'ondes et la cavité du four.
Nettoyez le couvercle du guide d'ondes, la cavité du four
et le plateau apres utilisation. Ceux-ci doivent étre secs et
exempts de graisse. Les accumulations de graisse peuvent
s'échauffer au point générer de la fumée ou de prendre
feu.

Ne placez pas de produits susceptibles de s'enflammer au voi-
sinage du four ou de ses ouvertures de ventilation. N'obstruez
pas les ouvertures de ventilation.

Retirez toutes les étiquettes, fils, etc., métalliques qui peuvent
se trouver sur 'emballage des aliments. Ces éléments métal-
liques peuvent entrainer la formation d’un arc électrique et
causer un incendie.

N'utilisez pas ce four micro-ondes pour faire de la friture. La
température de I'huile ne peut pas étre controlée et I'huile ris-
guerait de s'enflammer.

Pour faire des popcorns, n'utilisez que des ustensiles concus
pour les fours a micro-ondes.

Ne conservez aucun aliment ou produit a l'intérieur du four.

Vérifiez les réglages apres la mise en service du four et assu-
rez-vous que le four fonctionne correctement.

Ne laissez pas le four sans surveillance pendant qu'il fonc-
tionne.

Pour éviter toute surchauffe ou tout incendie, faites attention
lorsque vous cuisinez ou réchauffez des plats ayant une forte
proportion de sucre ou de graisse, par exemple des saucisses,
des tartes ou des gateaux. Reportez-vous aux conseils corres-
pondants dans le manuel d'utilisation.
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Pour éviter toute blessure. AVERTISSEMENT :

N'utilisez pas le four s'il est endommagé ou ne fonctionne pas
normalement. Vérifiez les points suivants avant toute utilisa-
tion du four.

a) Assurez-vous que la porte ferme correctement, gu'elle ne
présente pas de défaut d'alignement et qu'elle n'est pas
voilée.

b) Assurez-vous que les charniéres et les loquets de la porte
de sécurité ne sont pas brisés ou laches.

C) Assurez-vous que les joints de porte et surfaces de contact
ne sont pas endommagés.

d) Assurez-vous que l'intérieur de la cavité et de la porte n'est
pas cabossé.

€) Assurez-vous que le cordon d'alimentation et sa prise ne
sont pas endommagés.

Si la porte ou les joints de porte sont endommagés, n'utilisez
pas le four jusqu'a ce qu'il soit réparé par du personnel quali-
fié.

Vous ne devez rien réparer ou remplacer par vous-méme
dans le four. Faites appel a du personnel qualifié. N'es-
sayez pas de démonter I'appareil ni d’enlever le dispositif
de protection contre I'énergie micro-ondes, vous risque-
riezd'endommager le four et de vous blesser.

Ne faites pas fonctionner le four avec la porte ouverte et ne
modifiez pas les loquets de sécurité de la porte d'une quel-
conque maniere. N'utilisez pas le four si un objet est interposé
entre le joint de porte et la surface de contact du joint.

Evitez que la graisse ou la saleté ne s’accumulent sur le
joint de porte ou sur la surface des piéces proches. Net-
toyez le four a intervalles réguliers et retirez tous les dé-
pots de nourriture.
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Suivez les instructions d'« Entretien et nettoyage ». Le
non-respect des consignes de nettoyage du four entrai-
nera une détérioration des surfaces susceptible d'affecter
le bon fonctionnement de I'appareil et de présenter des
risques.

Si vous avez un STIMULATEUR CARDIAQUE, consultez votre mé-
decin ou le fabricant du stimulateur afin de vous renseigner sur
les précautions a prendre lors de I'utilisation du four.

Pour éviter toute décharge électrique.

Ne retirez en aucun cas le boitier externe.

N’introduisez aucun objet ou liquide dans les ouvertures
des verrous de la porte ou dans les ouvertures d’aération. Si
un liquide pénétre dans le four, mettez immédiatement le
four hors tension, débranchez la fiche du cordon d’alimenta-
tion et adressez-vous a un technicien d'entretien agréé par
SHARP.

Ne plongez jamais la fiche du cordon d’alimentation dans
I'eau ou tout autre liquide.

Veillez a ce que le cordon d’alimentation ne pende pas a
I'extérieur de la table ou du meuble sur lequel est posé le
four.

Veillez a ce que le cordon d'alimentation soit éloigné des
surfaces chauffées, y compris de l'arriére du four.

Gardez I'appareil et son cordon d'alimentation hors de por-
tée des enfants de moins de 8 ans.

Ne tentez pas de remplacer vous-méme la lampe du four

et ne laissez personne d’autre qu’un électricien agréé par
SHARP faire ce travail. Si la lampe du four grille, adres-
sez-vous au revendeur ou a un agent d'entretien agréé par
SHARP.

Sile cordon d'alimentation est endommagg, il doit étre rem-
placé par un agent de service SHARP agréé.

AVERTISSEMENT : Les liquides ou autres aliments ne
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doivent pas étre réchauffés dans des récipients fermés,
ceux-ci étant susceptibles d'exploser. Le réchauffage des
boissons au micro-ondes peut entrainer une ébullition
explosive différée ; faites donc bien attention lors de la
manipulation du récipient. Pour éviter toute explosion ou
ébullition soudaine:

N'utilisez jamais de récipients fermés. Retirez les joints et les
couvercles avant de les utiliser. Les récipients scellés peuvent
exploser en raison d'une accumulation de pression, méme
apres l'arrét du four. Faites attention lorsque vous mettez des
liquides au micro-ondes. Utilisez un récipient a large ouverture
pour permettre aux bulles de s'échapper.

Ne chauffez pas de liquide dans un récipient a col étroit tel
qu’un biberon car le contenu du récipient peut déborder
rapidement et provoquer des brilures.

Pour éviter tout débordement de liquide bouillant et brilure
éventuelle :
1. N'utilisez pas de temps de cuisson trop longs.

2. Remuez le liquide avant le chauffage/réchauffage.

3. Il est recommandé de placer une tige de verre ou similaire
(non métallique) dans le liquide durant le réchauffage.

4. Conservez le liquide pendant au moins 20 secondes dans le
four une fois le chauffage terminé, de maniére a éviter toute
ébullition soudaine différée.

Veuillez ne pas cuire d'ceuf dans leur coquille et ne pas ré-
chauffer d'ceuf dur entier dans le four micro-ondes, ceux-ci
risquant d’exploser méme apreés la cuisson. Pour cuire ou
réchauffer des ceufs qui n‘ont pas été brouillés ou mélan-
gés, percez le jaune et le blanc. Retirez la coquille des ceufs
durs et coupez les ceufs en tranches avant de les réchauf-
fer dans un four a micro-ondes.
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Percez la peau des aliments tels que pommes de terre et saucis-
ses avant de les cuire, ceux-ci pouvant exploser.

AVERTISSEMENT : Le contenu des biberons et pots pour
bébé doit étre agité ou secoué et la température vérifiée
avant leur consommation pour éviter toute bralure. Utili-
sez un porte-récipient ou des gants de cuisine anti-chaleur
lorsque vous retirez les aliments du four de facon a éviter
toute bralure. Pour éviter tout risque de bralure :

« Ouvrez toujours les récipients, les appareils a popcorn, les
sacs de cuisson au four, etc. loin du visage et des mains pour
éviter les brlures de vapeur et les éruptions d'ébullition.
Pour éviter les bralures, testez toujours la température des
aliments, remuez avant de servir et prétez une attention
particuliére a la température des aliments et des boissons
offertes aux bébés, aux enfants ou aux personnes agées. Les
parties accessibles peuvent chauffer en cours d'utilisation.
Les jeunes enfants devraient étre tenus a I'écart.

« Latempérature du récipient n'est pas un bon indicateur de
la température des aliments, vérifiez toujours la température
des aliments.

« Tenez-vous éloigné du four lors de I'ouverture de la porte,
de manieére a éviter toute bralure due a la vapeur ou a la
chaleur.

« Coupez en tranches les plats cuisinés farcis aprés chauffage
afin de laisser s'échapper la vapeur et d'éviter les bralures.

« Ne laissez pas les enfants s'approcher de la porte pour éviter
gu'ils ne se bralent.

AVERTISSEMENT : Ne laissez un enfant agé de 8 ans ou
moins utiliser le four sans supervision que si vous lui avez
donné des instructions adéquates, afin que I'enfant soit
capable d'utiliser le four de maniére siire et comprenne les
dangers d’une utilisation abusive.

Lorsque lI'appareil est en mode GRIL, MIX GRIL, CONVEC-
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TION, MIX CONVECTION ou MENU AUTO (modes appli-
cables en fonction du modeéle), les enfants ne doivent uti-
liser le four que sous la supervision d'un adulte, en raison
des hautes températures générées.

Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé par des per-
sonnes (y compris des enfants) ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances, sauf s'ils sont supervisés
ou si des instructions concernant l'utilisation de I'appareil
leur ont été données par une personne responsable de
leur sécurité.

Les enfants doivent étre supervisés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec
I'appareil. Le nettoyage par les enfants doit étre surveillé.

Les modeéles avec écran tactile électronique sont activés
par un mode de verrouillage enfant.

Ne vous appuyez pas ou ne vous accrochez pas sur la porte du
four. N'utilisez pas le four comme un jouet.

Vous devez enseigner aux enfants les consignes de sécurité
comme l'usage d'un porte-récipient et le retrait avec précau-
tion de I'emballage des produits alimentaires. Vous devez
leur dire de porter une attention particuliere aux emballages
congus pour rendre la nourriture croustillante (par exemple,
ceux destinés a griller un aliment) dont la température peut
étre tres élevée.

Autres avertissements
Veuillez ne pas modifier le four en aucune maniere.
Veuillez ne pas déplacer le four pendant son fonctionnement.

Cet appareil est destiné a un usage domestique. Ce four sert a
la préparation d'aliments a domicile seulement et ne peut pas
étre utilisé pour la cuisson d'aliments et de boissons. Le sé-
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chage de la nourriture ou de tissus et le chauffage de coussins
chauffants, de pantoufles, d'éponges, de linge humide et autres
peuvent entrainer des risques de blessures ou d'incendie. Cet
appareil ne convient pas pour un usage commercial ou de
laboratoire.

Pour éviter une anomalie de fonctionnement et pour éviter
d’endommager le four.

N'utilisez jamais ce four a vide. Si vous utilisez un plat brunis-
seur ou un plat en matiére auto-chauffante, interposez une pro-
tection contre la chaleur (par exemple, un plat en porcelaine)
de maniére a ne pas endommager la base du four. Le temps de
préchauffage précisé dans le livre de recettes ne doit pas étre
dépassé.

N'utilisez pas de récipients métalliques, qui reflétent les mi-

cro-ondes et peuvent causer des arcs électriques. Ne placez pas

de cannettes dans le four.

Pour éviter que le plateau rotatif ou la base du four ne céde:

a) Avant de nettoyer avec de I'eau, laissez refroidir.

b) Ne placez pas d'aliments ou d'ustensiles chauds ou froids
sur le plateau rotatif/la base du four froide.

C) Ne posez aucun objet sur le boitier du four pendant son
fonctionnement.

REMARQUE:

N'utilisez pas des récipients en plastique pour la fonction mi-
cro-ondes si le four est encore chaud aprés l'utilisation d'un
mode combiné (en fonction du modéle de four), car ces objets
pourraient fondre.

Les récipients en plastique ne doivent pas étre utilisés dans
les modes ci-dessus, sauf si le fabricant de conteneurs indique
gu'ils sont appropriés pour cet usage.

Si vous avez des doutes quant a la maniére de brancher le four,

FR-10



consultez un technicien qualifié.

Ni le fabricant ni le distributeur ne sauraient étre tenus respon-
sables des dommages occasionnés au four ou des blessures
personnelles qui résulteraient d'une mauvaise observation des
consignes de branchement électrique.

Des gouttes d'eau peuvent se former sur les parois de la cavité
du four, autour des joints et des surfaces d'étanchéité. Ceci est
normal et n'est pas une indication d'un mauvais fonctionne-
ment ou de fuites de micro-ondes.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications do-
mestiques et similaires telles que : les espaces cuisine réservés
au personnel des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels / les fermes / I'utilisation par les clients dans des
hétels, motels et autres environnements de type résidentiel /
les environnements de type Bed and Breakfast.

Ce symbole signifie que les surfaces sont susceptibles
de chauffer pendant 'utilisation.
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1. Retirez tous les éléments d'emballage de l'intérieur de la cavité du four et enlevez le film protecteur protégeant la
surface du boitier du four micro-ondes.

2. Vérifiez soigneusement que le four ne présente
aucun signe de dommages.

3. Placez le four sur une surface sre, plane et suffisamment solide pour supporter le poids du four, plus le poids de
I'aliment le plus lourd a cuire dans le four. Ne placez pas le four dans un placard.

4. Sélectionnez une surface plane fournissant assez d'espace libre pour les grilles d'aération d'entrée et de sortie. Voir

I'image sur la premiére page. La surface arriére de I'appareil doit étre placée contre un mur.

+ La hauteur minimale d'installation est de 85 cm.

+ Un espace minimum de 20 cm est requis entre les bords du four micro-ondes et les murs ou objets adjacents.

+ Gardez un espace d'au moins 30 cm au-dessus du four.

+ Ne retirez pas les pieds du bas du four.

- Bloquer I'entrée et/ou la sortie d'aération peut endommager le four

+ Placez le four aussi loin que possible des radios et TV. Le fonctionnement du four a micro-ondes peut causer des
interférences sur votre signal radio ou TV.

85cm

/”

5. Branchez la fiche du cordon d’alimentation dans une prise murale standard (avec prise de terre).
AVERTISSEMENT :

Ne placez pas le four dans un endroit générant de la chaleur ou des niveaux élevés d'humidité (par exemple, prés ou
au-dessus d'un four conventionnel) ou prés de matériaux combustibles (par ex. rideaux).

Ne bloquez ou n'obstruez pas les ouvertures de ventilation.

Ne placez pas d'objet sur le four.
Ne touchez pas I'extérieur du four micro-ondes pendant ou peu aprés fonctionnement, car il sera chaud.
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Le fonctionnement du four micro-ondes peut provoquer des interférences pour les radios, télévisions et équipements

similaires. En cas d'interférences, vous pouvez les réduire ou les éliminer en prenant les mesures suivantes :

1. Nettoyez la porte et la cavité ou elles se rencontrent.

2. Changez la direction de I'antenne de réception de la radio ou de la télévision.

3. Déplacez le four a micro-ondes par rapport au récepteur.

4. Branchez le four a micro-ondes dans une autre prise de courant de fagon a ce que le four a micro-ondes et le
récepteur soient sur des circuits différents.

Cet appareil doit étre mis a la terre. Cet appareil est équipé d'un cordon doté d'un fil de mise a la terre avec une fiche
de mise a la terre. La fiche doit étre branchée sur une prise correctement installée et mise a la terre. En cas de court-
circuit électrique, la mise a la terre réduit le risque de choc électrique en fournissant une voie d'échappement pour le
courant électrique. Il est recommandé de prévoir un circuit séparé desservant uniquement le four.

A AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation de la prise de mise a la terre peut entrainer un risque
d’électrocution.

REMARQUE :

1. Sivous avez des questions concernant la mise a la terre ou l'installation électrique, veuillez consulter un électricien
qualifié ou un agent de service.

2. Nile fabricant ni le distributeur ne sauraient étre tenus responsables des dommages occasionnés au four ou des
blessures personnelles qui résulteraient d'une mauvaise observation des consignes de branchement électrique.

La fiche secteur utilisée dans votre four a micro-ondes utilise des fils respectant le code couleur suivant :

Vert et jaune =TERRE

Bleu = NEUTRE

Marron = SECTEUR

Nom du modeéle : YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Tension d'ali i 230-240V, 50 Hz, h
Fusible/disjoncteur de protection 10A
Puissance : Micro-ondes 700W | 900W | 900W 700W 900W 900W 900W
Gril 900W 1000 W 1000W 1000W
Mode arrét <05W
Mode économie d'énergie >05W
[€ fon électrique : 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
Fréquence des micro-ondes 2450 MHz*
Dimensions extérieures (L) x (H) x (P) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x 309 x 441
Di fons de la cavité (L) x (H) x (P)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x 198 x 297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x 220 x 358
(apacité du four 20 litres** 23 litres** 25 litres** 20 litres** 25 litres** 25 litres™* 28 litres**
Diamétre du plateau tournant 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Taille de grille du gril (L) x (P) mm 190x79 80208 80x208 89x285
Poids environ 10,5kg | environ 12,9kg | environ 13,5kg | environ 10,9kg | environ 13,9kg | environ 13,7 kg | environ 16,6 kg
Lampe du four (type DEL) 15W
*- Ce produit répond aux exigences de la norme europé EN55011. Conformé a cette norme, ce produit est un équipement de

groupe 2, classe B. Groupe 2 signifie que cet équipement génére volontairement de I'énergie RF sous forme de rayonnement électromagné-
tique pour le traitement thermique d'aliments. Classe B signifie que I'équipement est adapté a une utilisation domestique.

**_ La capacité intérieure est calculée en multipliant la largeur, la profondeur et la haut imales. La conte e réelle pour les
aliments est inférieure a cette valeur
LES SPECIFICATIONS PEUVENT ETRE CHANGEES SANS PREAVIS LORS D’AMELIORATIONS APPORTEES A LAPPAREIL.
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Systéme de verrouillage de sécurité de la
porte

Vitre du four

Anneau roulant

Couplage de plateau rotatif

Bouton rotatif et touches de commande
Boitier du guide d'ondes (ne pas enlever)
Plateau de verre

Porte-grille pour YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A et YC-PG284A

9. Ouvertures de ventilation

10. Boitier extérieur

11. Cordon d'alimentation

NownhwhN

Assurez-vous que les accessoires suivants sont
bien fournis avec le four :

Fours a gril uniquement :

Porte-grille - & utiliser uniquement pour la
cuisson sur la fonction gril.

Le porte-grille est congu pour étre utilisé
uniquement avec les fours a gril. N'utilisez
PAS la grille lorsque vous utilisez la fonction
micro-ondes.

Pour I'utilisation du porte-grille, reportez-vous
aux sections GRIL de ce manuel d'utilisation.

Ne touchez jamais la grille lorsqu’elle est
chaude.

REMARQUE : Lorsque vous commandez des
accessoires, mentionnez deux éléments : le nom
de la piece et le nom du modéle.

REMARQUES :

9
10
1

Aprés la cuisson d'aliments gras sans couvercle, nettoyez toujours la cavité de maniére approfondie, celle-ci devant

étre séche et exempte de graisse. La graisse accumulée peut chauffer et commencer a fumer, voire s'enflammer.

Lors de la cuisson au micro-ondes, placez toujours les ustensiles de cuisine sur le plateau tournant.
N'utilisez PAS le porte-grille avec la fonction micro-ondes uniquement.

pour four.

AAVERTISSEMENT 8 Ce symbole signifie que les surfaces sont susceptibles de chauffer pendant
l'utilisation. La porte, le boitier extérieur, la cavité du four et les accessoires peuvent devenir trés chauds
durant le fonctionnement. Pour éviter de vous briler, utilisez toujours d'épais gants de cuisine anti-chaleur
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PANNEAU DE COMMANDE

-

v

o

N

10.

AFFICHAGE NUMERIQUE - Temps

de cuisson, puissance, indicateurs et
horloge sont affichés.

Touches MENU AUTO - Appuyez
pour sélectionner le menu de cuisson
automatique. (Consultez la page 19
pour des conseils d'utilisation).
START/QUICK START (DEMARRER/
DEMARRAGE RAPIDE) - (Page18).
MICROWAVE POWER (PUISSANCE

DU MICRO-ONDES) - Appuyez pour
sélectionner le niveau de puissance du
micro-ondes. (Page 17).

GRILL (GRIL) - Appuyez pour lancer le
programme de cuisson par gril. (Page
18).

MICROWAVE+GRILL (MICRO-
ONDES+GRIL) - Appuyez sur régler

le programme de cuisson combinée
micro-ondes et grill. (Page 18).
BOUTON ROTATIF - Tournez dans le
sens horaire ou antihoraire pour régler
diverses fonctions.

STOP/ECO (ARRETER/ECO) - Appuyez
une fois pour arréter temporairement
la cuisson, ou deux fois pour annuler la
cuisson complétement.

Utilisez pour définir le mode d'économie
d'énergie.

(Page 23).

CHILD LOCK (VERROUILLAGE ENFANT) -
(Page24).

TIME/SET CLOCK (HEURE/REGLER
HORLOGE) - Utilisez pour régler I'horloge.
Utilisez la fonction de réglage du
minuteur. (Page 16).

.

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex 8

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

Riauy

MICROWAVE
el |

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Lorsque le four est branché pour la premiére fois, un bip retentit et I'écran affiche 1: 00. Notez qu'il n'est pas
nécessaire de régler I'horloge pour que le four fonctionne correctement. Pour régler I'horloge, suivez les instructions
dans la section Réglage de I'horloge de ce manuel d'utilisation.

Lorsque le gril est neuf, la toute premiére fois qu'il est utilisé, il dégage de la fumée et des odeurs. Pour éviter que cela
ne se produise pendant la cuisson d'aliments, utilisez la fonction gril sans aliments pendant environ 20 minutes.

Aprés avoir ouvert et fermé la porte, le four passe en mode veille. Si vous n'appuyez sur aucune touche dans un
délai d'une minute, I'affichage reste allumé et les boutons ne fonctionnent pas. Pour repasser en mode veille, ouvrez
et fermez la porte.

Pendant la cuisson, si vous appuyez sur ARRETER/ECO une fois, le cycle de cuisson est interrompu. Pour reprendre
la cuisson, appuyez sur DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE. Si vous appuyez sur ARRETER/ECO deux fois, la cuisson
est annulée.

Lorsque vous programmez le four pour une fonction particuliére et qu'il y a une pause de plus de 30 secondes entre
deux pressions sur une touche, le four revient en mode veille.

Une fois un cycle de cuisson terminé, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les deux minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Ce four est équipé d'une horloge qui peut étre utilisée en mode 12 ou 24 heures. Pour régler I'horloge, suivez les

instructions ci-dessous :

1. Enmode veille, appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE pendant au moins 3 secondes pour entrer dans le mode
de réglage de I'horloge.

2. Appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE pour sélectionner le mode horloge a 12 ou 24 heures.

3. Tournez le BOUTON ROTATIF pour régler I'heure. Appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE pour confirmer.

4. Tournez le BOUTON ROTATIF pour régler les minutes. Appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE pour mémoriser
les valeurs et fermer le mode de réglage de I'horloge.

« Il n'est pas nécessaire de régler I'horloge pour que le four fonctionne normalement.

« En mode cuisson, appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE pour voir I'heure du jour (si elle est définie). Lheure
repasse au compte a rebours de cuisson aprés cing secondes. Notez que I'heure ne peut pas étre visualisée si la
minuterie de cuisine a été réglée.
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Pour utiliser la fonction micro-ondes, suivez les instructions données ci-dessous :

1. Enmode veille, appuyez sur PUISSANCE MICRO-ONDES pour sélectionner le niveau de puissance. A chaque
pression, I'écran affiche le niveau de puissance du micro-ondes.

2. Une fois le niveau de puissance de micro-ondes souhaité sélectionné, tournez le BOUTON ROTATIF pour
sélectionner le temps de cuisson.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

4. Une fois le cycle de cuisson terminé, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les deux minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Notez que le tableau ci-dessous est donné a titre indicatif. Votre four dispose de 10 niveaux de puissance micro-

ondes : 10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% et 100 %. La puissance de sortie réelle peut étre calculée en

multipliant la puissance du micro-ondes par le pourcentage.

Guide de cuisson au micro-ondes :

Affichage Pl{lssance Utilisation recommandée
micro-ondes

Utilisez ce réglage pour la cuisson rapide ou le réchauffage, par ex., de plats

P100 100 % L X .
cuisinés, boissons chaudes, Iégumes, etc.

Convient aux aliments denses nécessitant une cuisson traditionnelle prolongée (les
P-80 80 % plats de boeuf par exemple). Ce niveau de puissance est recommandé pour obtenir
une viande tendre.

Utilisé pour la cuisson prolongée d'aliments denses comme les rétis, les pains de
P-60 60 % viande et les plats cuisinés, ainsi que pour les plats délicats comme les sauces au
fromage et les génoises.

Réglage de décongélation : sélectionnez ce niveau de puissance, afin de s'assurer

- o u i é & iére uni X é ussi i
P-40 40 % e les aliments décongelent de maniére uniforme. Ce réglage est aussi parfait
pour la cuisson du riz, des pates, des raviolis chinois et de la creme anglaise.

P-20 20 % Pour une décongélation légeére, par ex. pour les gateaux a la creme ou patisseries.

+ Pendant la cuisson, vous pouvez vérifier le niveau de puissance de cuisson en appuyant longuement sur la touche
PUISSANCE MICRO-ONDES.

+ Le temps de cuisson le plus long est de 95 minutes.
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Si vous avez besoin de cuisiner & un niveau de puissance de 100 %, appuyez simplement sur DEMARRER/
DEMARRAGE RAPIDE sur le BOUTON ROTATIF en mode veille. Chaque fois que vous appuyez sur DEMARRER/
DEMARRAGE RAPIDE, cela ajoutera 30 secondes au temps de cuisson.

L'élément chauffant du gril situé en haut de la cavité du four n'a qu'un seul réglage de puissance. Il est efficace et

économique. Le gril est idéal pour la cuisson du bacon, du bifteck de porc, des batonnets de poisson et des gateaux

au thé.

Utilisez le porte-grille pour griller de petits aliments tels que le bacon et les saucisses, en les retournant & mi-cuisson.

Les aliments peuvent étre placés directement sur la grille, dans un plat a tarte ou sur une assiette résistant a la chaleur.

Pour éviter que la graisse ou I'huile ne s'égoutte des aliments pendant la cuisson, veillez a placer un plateau approprié

sous le porte-grille.

Pour faire dorer et croustiller la surface des aliments dans un plat a gratin, la grille peut étre utilisée si le récipient est

suffisamment peu profond. Cependant, il est conseillé de placer ces récipients directement sur le plateau tournant,

afin de leur laisser un peu plus de temps pour dorer et croustiller comme souhaité. Il n'est pas possible d'utiliser le

porte-grille pour les grillades.

Pour utiliser la fonction gril, suivez les instructions ci-dessous :

1. En mode veille, appuyez sur GRIL pour sélectionner la fonction gril. L'écran affichera Grill

2. Tournez le BOUTON ROTATIF pour sélectionner le temps de cuisson.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

4. Une fois le cycle de cuisson terminé, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les 2 minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

*-Uniq pour les modéles avec grill.

En utilisant a la fois les fonctions micro-ondes et gril, il est possible de faire dorer et cuire les aliments rapidement.

Pour utiliser les fonctions micro-ondes et gril, suivez les instructions ci-dessous :

1. En mode veille, appuyez sur MICROWAVE + GRILL une ou deux fois pour sélectionner « Co-1 » ou « Co-2 ».

2. Tournez le BOUTON ROTATIF pour définir le temps de cuisson.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer.

4. Une fois le cycle de cuisson terminé, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les deux minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Fonction micro-ondes + gril

Affichage Sortie Utilisation recommandée
Co-1 70 % grill 30 % micro-ondes Morceaux de poulet, poitrines de poulet, cotelettes de porc
Co-2 56 % grill 44 % micro-ondes Poulet entier

+ Le temps maximal de cuisson avec le gril est de 95 minutes.

« Pendant la cuisson, laissez la fumée ou les odeurs se disperser en ouvrant une fenétre ou en mettant en marche la
ventilation de la cuisine. Ce phénomeéne est normal et ne constitue pas un défaut du four.

+ Pendant la cuisson, vous pouvez vérifier la puissance de cuisson combinée actuelle en appuyant sur MICRO-ONDES
+ GRIL.

« Lorsque vous utilisez la fonction gril, le gril s'allume et s'éteint a intervalles réguliers afin d'éviter toute surchauffe.

« Lors de I'utilisation de la fonction MICRO-ONDES+GRIL, les aliments peuvent étre placés dans un récipient approprié
directement sur le plateau tournant du four ou sur le porte-grille fourni.

ATTENTION : La porte, le boitier extérieur, la cavité du four et les accessoires peuvent devenir trés chauds durant le

fonctionnement. Pour éviter de vous braler, utilisez toujours d'épais gants de cuisine anti-chaleur pour four.

3],

*-Uniq pour les

avec grill.
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Pour plus de commodité, les programmes automatiques permettent de cuire les aliments rapidement et efficacement

en appuyant sur quelques touches seulement. Il n'est pas nécessaire de programmer la durée et la puissance de

cuisson, il suffit d'appuyer sur la touche de cuisson automatique souhaitée, d'entrer le poids et la quantité/le poids des

aliments a cuire en tournant le BOUTON ROTATIF et d'appuyer sur le bouton DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE.

Par exemple, pour faire cuire deux pommes de terre au four.

1. Ouvrez la porte et placez les aliments dans le four a I'aide d'ustensiles adaptés au cycle de cuisson utilisé.

2. Fermezla porte.

3. Appuyez une fois sur la touche JACKET POTATO.

4. Tournez le BOUTON ROTATIF pour entrer le nombre de pommes de terre.

5. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour confirmer.

6. Une fois le cycle de cuisson terminé, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les deux minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Menus a cuisson automatique :

Programme automatique Taille/Poids

Plat surgelé Sélectionnez le poids en tournant le BOUTON ROTATIF .
Décongélation automatique Plat surgelé et réchauffage automatique (200 a 800 g),
Réchauffage automatique décongélation automatique (100 a 1800 g)

Sélectionnez le nombre de tasses (200 mL chacune) en

Réchauffer des boissons tournant le BOUTON ROTATIF, de 1 3 3 tasses.

Sélectionnez le nombre de pommes de terre (230 mL

Pommes de terre en robe des champs chacune) en tournant le BOUTON ROTATIF, de 1 a 2 pommes
de terre.

Pizza Sélectionnez le poids de la pizza (150 g/300 g/450 g) en
tournant le BOUTON ROTATIF.

Popcorn Sélectionnez le nombre de paquets de pop-corn (100 g

chacun) en tournant le BOUTON ROTATIF.

Sélectionnez le poids des légumes (200 a 600 g) en tournant

Légumes frais le BOUTON ROTATIF.

Sélectionnez le poids du porridge (en grammes) en tournant

Porridge le BOUTON ROTATIF, de 50 4 150 g.

Sélectionnez le poids du steak (200 a 600 g) en tournant le

Steak grillé (modeles a gril uniquement) BOUTON ROTATIF

Sélectionnez le poids du poulet (200 a 600 g) en tournant

Poulet grillé (modéles a gril uniquement) le BOUTON ROTATIF.

Sélectionnez le poids du poisson (200 a 600 g) en tournant

Poisson grillé (modeles a gril uniquement) le BOUTON ROTATIF

Le résultat de la cuisson automatique dépend de facteurs tels que la forme et la taille des aliments, votre préférence
personnelle quant a la cuisson de certains aliments et la fagon dont les aliments sont placés dans le four. Si le
résultat de la cuisson n'est pas satisfaisant, ajustez le temps de cuisson en conséquence.

Remarque : Le bouton Menu Auto est uniquement utilisé sur les modéles YC-PG204A et YC-PS204A. Chaque fois que
vous appuyez sur Menu Auto, I'écran affiche le programme automatique, comme dans le tableau ci-dessus. Lorsque
vous trouvez le menu automatique souhaité, tournez le BOUTON ROTATIF pour sélectionner le poids des aliments a
cuire.
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Détails du programme automatique

Aliment

Quantité

Température
initiale

Technique de cuisson

Réchauf-
fer des
boissons

1a3tasses
1tasse=
200 mL

Ambiant

1. Placez la boisson a chauffer au centre du plateau tournant en verre du four a micro-ondes

2. Fermez la porte, appuyez sur la touche REHEAT BEVERAGES (RECHAUFFER BOISSONS) et sélectionnez le nombre de
tasses en tournant le bouton rotatif.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

4. Lorsque la minuterie s'arréte, retirez votre boisson. Faites attention, car votre boisson sera chaude.

Pommes
de terre au
four

1a

2 pommes
de terre

1 pomme

de terre =

230+10¢

Ambiant

1. Lavez et séchez les pommes de terre et piquez leur surface a I'aide d'une fourchette a plusieurs reprises.

2. Placez la ou les pommes de terre au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

3. Fermez la porte et appuyez sur le bouton JACKET POTATO (POMME DE TERRE AU FOUR) et sélectionnez le nombre de
pommes de terre en tournant le bouton rotatif.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Lorsque la minuterie s'arréte, retirez la ou les pommes de terre du four & micro-ondes. Faites attention, car les aliments
sont chauds.

Pizza

15024509

Congelé
(-18°C)

1. Placez la pizza sur une assiette allant au micro-ondes au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.
2. Fermez la porte, appuyez sur la touche PIZZA et sélectionnez le poids en tournant le bouton rotatif.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

4. Lorsque la minuterie s'arréte, retirez la pizza du micro-ondes. Attention, car les aliments seront chauds.

Popcorn

1009

Ambiant

1. Placez le pop-corn au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

2. Fermez la porte et appuyez sur le bouton POPCORN.

3. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

4. Lorsque la minuterie s'arréte, retirez le pop-corn du micro-ondes. Attention, car I'aliment sera chaud.

Plat surgelé

20048009

Congelé
(-18°C)

1. Mettez notre repas surgelé dans un plat allant au micro-ondes et couvrez-le d'un film plastique ; percez des trous dans
le plastique.

2. Placez le plat au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

3. Fermez la porte, appuyez sur la touche FROZEN MEAL (PLAT SURGELE) et sélectionnez le poids en tournant le bouton
rotatif.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Lorsque la minuterie s'est arrétée, sortez le plat et servez-le. Attention, les aliments sont chauds.

Légumes
frais

2004600 g

Ambiant

1. Lavez et coupez vos légumes en petits morceaux de 25 a 30 mm de long et de 10 mm d'épaisseur.

2. Placez ces morceaux dans un bol en céramique adapté au four a micro-ondes et couvrez-les d'un film plastique ;
percez des trous dans le plastique.

3.Placez le bol au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

4. Fermez la porte et appuyez sur la touche FRESH VEGETABLES (LEGUMES FRAIS) et sélectionnez le poids en tournant
le bouton rotatif.

5. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

6. Lorsque la minuterie s'est arrétée, sortez le plat et servez-le. Attention, les aliments sont chauds.

Porridge

5041509

Ambiant

1. Mélangez les flocons d'avoine et le lait dans un bol. Nous suggérons 180 mL de lait pour 50 g de flocons d'avoine.
2.Placez le bol au centre du plateau tournant en verre.

3. Fermez la porte, appuyez sur la touche PORRIDGE et sélectionnez le poids en tournant le BOUTON ROTATIF.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Lorsque la minuterie s'arréte, sortez le bol et servez.

Réchauf-
fage auto-
matique

20028009

Réfrigéré
as°C

1. Mettez le riz ou les pates dans un bol en céramique adapté aux micro-ondes et couvrez d'un film plastique ; percez des
trous dans le plastique.

2. Placez le bol au centre du plateau tournant du four a micro-ondes.

3. Fermez la porte, appuyez sur la touche AUTO REHEAT (RECHAUFFAGE AUTO) et sélectionnez le poids en appuyant sur
les touches HAUT et BAS.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Lorsque la minuterie s'arréte, sortez le bol et servez.

Steak grillé

2004600 g

Ambiant

1. Répartissez uniformément le steak sur la grille du gril recouverte d'un papier sulfurisé.

2. Placez la grille au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

3. Fermez la porte et appuyez sur la touche GRILLED STEAK (STEAK GRILLE) et sélectionnez le poids en appuyant sur les
touches HAUT et BAS.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Aprés les deux tiers du temps de cuisson, ouvrez la porte pour retourner les aliments, puis refermez la porte et
poursuivez la cuisson.

6. Lorsque la minuterie s'arréte, sortez le plat et servez-le. Attention, les aliments et les ustensiles sont chauds.

Morceaux
de poulet
grillés

200a600g

Ambiant

1. Répartissez uniformément les morceaux de poulet sur la grille du gril recouverte d'un papier sulfurisé.

2. Placez la grille au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

3. Fermez la porte, appuyez sur la touche Grilled Chicken (Poulet grillé) et sélectionnez le poids en tournant le bouton
rotatif.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Aprés les deux tiers du temps de cuisson, ouvrez la porte pour retourner les aliments, puis refermez la porte et
poursuivez la cuisson.

6. Lorsque la minuterie s'arréte, sortez le plat et servez-le. Attention, les aliments et les ustensiles sont chauds.

Morceaux
de poisson
grillés

10045009

Ambiant

1. Répartissez uniformément les morceaux de poisson sur la grille du gril recouverte d'un papier sulfurisé.

2. Placez la grille au centre du plateau tournant en verre du micro-ondes.

3. Fermez la porte et appuyez sur la touche GRILLED FISH (POISSON GRILLE) et sélectionnez le poids en tournant le
BOUTON ROTATIF.

4. Appuyez sur la touche DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour démarrer la cuisson.

5. Aprés les deux tiers du temps de cuisson, ouvrez la porte pour retourner les aliments, puis refermez la porte et
poursuivez la cuisson.

6. Lorsque la minuterie s'arréte, sortez le plat et servez-le. Attention, les aliments et les ustensiles sont chauds.
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Remarque

Mode de cuisson et
méthode utilisée

YC-PS204A

YC-PS234A et
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
et YC-PG284A

Micro-ondes uniquement
a100%

1 tasse - 1:40 minute
2 tasses : 3:00 minutes
3 tasses : 4:20 minutes

1tasse-1:
2tasses
3 tasses : 3:50 minutes

3 tasses : 4:20 minutes

1 tasse - 1:30 minute
2 tasses : 2:40 minutes
3 tasses : 3:50 minutes

Micro-ondes uniquement
a100%

1 pomme de terre - 6:00
minutes

2 pommes de terre : 9:00
minutes

3 pommes de terre : 13:00
minutes

1 pomme de terre - 5:00
minutes

2 pommes de terre : 8:00
minutes

3 pommes de terre : 12:00
minutes

1 pomme de terre - 6:00
minutes

2 pommes de terre : 9:00
minutes

3 pommes de terre : 13:00
minutes

1 pomme de terre - 5:00
minutes

2 pommes de terre : 8:00
minutes

3 pommes de terre : 12:00
minutes

Pour le YC-PS204A et le
YC-PG204A, appuyez sur
la touche AUTO MENU
(MENU AUTO) jusqu'a
ce que le programme
apparaisse.

Micro-ondes uniquement
a100%

150 g - 1:00 minute
300 g - 1:30 minute
450 g : 2:00 minutes

150 g - 0:50 minutes
300 g - 1:20 minute
450 g : 1:50 minutes

150 g - 1:00 minute
300 g - 1:30 minute
450 g : 2:00 minutes

150 g - 0:50 minutes
300 g - 1:20 minute
450 g : 1:50 minutes

Micro-ondes uniquement
a100%

100 g : 3:00 minutes

100 g : 2:00 minutes

100 g : 3:00 minutes

100 g : 2:30 minutes

Micro-ondes & 100 %
pendant 1/2 temps, puis
a0 % pendant 1/6 temps
etenfin a 100 % pendant
1/3 temps

200 g :8:00 minutes

400 g : 11:00 minutes
600 g : 15:00 minutes
800 g : 18:00 minutes

200 g : 6:00 minutes
400 g : 9:00 minutes
600 g : 13:00 minutes
800 g : 16:00 minutes

200 g : 8:00 minutes
400 g: 11:00 minutes
600g: i
800g:

200 g: 6:00 minutes
400 g : 9:00 minutes
600 g : 13:00 minutes
800 g: 16:00 minutes

Pour le YC-PS204A et le
YC-PG204A, appuyez sur
la touche AUTO MENU
(MENU AUTO) jusqu'a
ce que le programme
apparaisse.

Micro-ondes uniquement
4100 %

200 g: 3:30 minutes
300 g :4:30 minutes
400 0 minutes
500 0 minutes
600 g : 7:30 minutes

:3:00 minutes
:4:00 minutes
0 minutes
0 minutes
:7:00 minutes

200 g : 3:30 minutes
4:30 minutes
0 minutes
0 minutes
600 g : 7:30 minutes

:3:00 minutes
:4:00 minutes
0 minutes
0 minutes
:7:00 minutes

Pour le YC-PS204A et le
YC-PG204A, appuyez sur
la touche AUTO MENU
(MENU AUTO) jusqu'a
ce que le programme
apparaisse.

Micro-ondes - 100 %

50 g : 2:00 minutes
100 g : 3:30 minutes
150 g : 5:30 minutes

50 g : 2:00 minutes
100 g : 3:30 minutes
150 g : 5:30 minutes

50 g :2:00 minutes
100 g : 3:30 minutes
150 g : 5:30 minutes

50 g:2:00 minutes
100 g : 3:30 minutes
150 g : 5:30 minutes

Pour le YC-PG204A,
appuyez sur la touche
AUTO MENU (MENU

Micro-ondes uniquement
4100 %

200 g : 2:00 minutes
300 g : 2:40 minutes
0 minutes
0 minutes

200 g: 1:30 minutes
300 g : 2:00 minutes
4009 0 minutes
5009 0 minutes

200 g : 2:00 minutes
300 g : 2:40 minutes
4009 0 minutes
5009 0 minutes

:1:30 minutes
:2:00 minutes
0 minutes
0 minutes

AUTO) jusqu'a ce que le 600 g : 4:40 minutes 600 g : 3:30 minutes 600 g : 4:40 minutes 600 g : 3:30 minutes
programme apparaisse. 700 g : 5:20 minutes 700 g : 4:00 minutes 700 g : 5:20 minutes 700 g : 4:00 minutes
800 g : 6:00 minutes 800 g : 4:30 minutes 800 g : 6:00 minutes 800 g :4:30 minutes

Le micro-ondes fonctionne

4100 % pendant 10 se-
Pour le YC-PG204A, condes, puis le gril se met 200 g: 15:00 minutes 200 g : 15:00 minutes
appuyez sur latouche  [en marche pendant 23 se- 300 g: 18:00 minutes 300 g : 18:00 minutes
AUTO MENU (MENU condes. Ce cycle se répete  |N/A N/A 400 g : 21:00 minutes 400 g : 21:00 minutes
AUTO) jusqu'a ce que le [jusqu'a la fin du temps de 500 g : 24:00 minutes 500 g : 24:00 minutes
programme apparaisse. |cuisson. Le micro-ondes 600 g : 27:00 minutes 600 g : 27:00 minutes

et le gril ne sont jamais

allumés en méme temps.

Le micro-ondes fonctionne

4100 % pendant 10 se-
Pour le YC-PG204A, condes, puis le gril se met 200 g : 15:00 minutes 200 g : 15:00 minutes
appuyez sur la touche  |en marche pendant 23 se- 300 g : 18:00 minutes 300 g : 18:00 minutes
AUTO MENU (MENU condes. Ce cycle se répete  [N/A N/A 400 g : 21:00 minutes 400 g : 21:00 minutes
AUTO) jusqu'a ce que le |jusqu'a la fin du temps de 5009 minutes 5009 0 minutes
programme apparaisse. |cuisson. Le micro-ondes 600 g : 27:00 minutes 600 g : 27:00 minutes

etle gril ne sont jamais

allumés en méme temps.

Le micro-ondes fonctionne

4100 % pendant 10 se-
Pour le YC-PG204A, condes, puis le gril se met 100 g : 12:00 minutes 100 g : 12:00 minutes
appuyez sur la touche  [en marche pendant 23 se- 200 g: 15:00 minutes 200 g: 15:00 minutes
AUTO MENU (MENU condes. Ce cycle se répete  |N/A N/A 300 g: 18:00 minutes 300 g: 18:00 minutes
AUTO) jusqu'a ce que le |jusqu'a la fin du temps de 400 g : 21:00 minutes 400 g : 21:00 minutes
programme apparaisse. |cuisson. Le micro-ondes 500 g : 24:00 minutes 500 g : 24:00 minutes

et le gril ne sont jamais

allumés en méme temps.
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La décongélation automatique permet de décongeler les aliments en fonction de leur poids. Le temps de
décongélation et le niveau de puissance sont automatiquement réglés une fois la catégorie d'aliments et le poids
programmés. Le poids des aliments congelés va de 100 a 1800 g.
1. Enmode veille, appuyez sur DECONGELATION AUTOMATIQUE.
2. Tournez le BOUTON ROTATIF pour sélectionner le poids des aliments a décongeler.
3. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour démarrer la décongélation.
4. Silefour s'arréte pendant le cycle de décongélation, retournez les aliments pour assurer une décongélation
uniforme, puis appuyez sur DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE pour décongeler pendant le temps restant.
5. Une fois un cycle de décongélation terminé, |'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les
2 minutes jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Dégivrage automatique - Fonctionnement

Plage de
Modéle Pla.ge de te'mps d'e Opération de dégivrage Méthode
poids décongéla-
tion
YC-PG204A | 10041800 g 55a ) Passez au ff’u’ ami- 1. Mettez vos aliments surgelés dans
39,5 minutes | cro-ondes a 40 % pendant | plat allant au micro-ondes et cou-
1/3 du temps, puis & 20 % vrez-les d'un film plastique ; percez
pendant le 1/3 du temps des trous dans le plastique.
5539 mi- .sui\‘/anj:. Lappareil ?/o‘us 2. Placez le plat au centre du plateau
YC-PG204A | 100218009 | . invite & retourner l'aliment | tournant en verre du micro-ondes.
et, une fois cela fait, il 3. Fermez la porte, appuyez sur la
décongele 420 % pendant | touche AUTO DEFROST (DEGIVRAGE
le reste du temps. AUTO) et sélectionnez le poids en
Passez au micro-ondes a tournant le BOUTON ROTATIF.
YC- 20 % pendant la moitié du | 4. ’Appuyez sur la touche DEMARRER/
PS234A et 10031800 g 55a ) temps, puis I'appareil de- . DI?MARIR;AG.E RAPIDE pour lancer la
YC-PG234A 39,5 minutes | mande de retourner les ali- | décongélation.
ments. 20 % de puissance 5. Au milieu du cycle de décongéla-
pour le temps restant. tion, le four s'arréte et demande que
Passez au four a mi- les aliments soient retournés.
cro-ondes a 30 % pendant | 6- Ouvrez la porte et retournez/réor-
is32009 ganisez les aliments. Fermez la porte.
YC-PS254A, . ) :,23n3::f:2$'3p::t:§%f 7. Appuyez sur la touche DEMARRER/
e 100418009 3a37mi- suivant. Lappareil vous DEMARRAGE RAPIDE pour poursuivre
PG254A et nutes IR . la décongélation.
invite a retourner I'aliment 9
YC-PG284A et, une fois cela fait, il 8. Lorsque la minuterie s'arréte, reti-
décongele 3 20 % pendant | rezles aliments du four. Vérifiez que
le reste du temps. les aliments sont bien décongelés.

Le four permet de décongeler des aliments en fonction du poids saisi par I'utilisateur. Le temps de décongélation et le
niveau de puissance sont automatiquement réglés une fois la catégorie d'aliments et le poids programmeés. Le poids
de décongélation va de 100 a 800 g.
1. Enmode veille, appuyez sur RECHAUFFAGE AUTOMATIQUE.
2. Tournez le BOUTON a ROTATIF pour sélectionner le poids des aliments a réchauffer
3. Appuyez sur DEMARRER/DEMARRAGE RAPIDE.
4. Une fois le cycle de cuisson terming, I'écran affiche End et une tonalité se fera entendre toutes les deux minutes
jusqu'a ce qu'un bouton soit enfoncé ou que la porte soit ouverte.

Y

pour les

avec grill.
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Le four est équipé d'une minuterie de cuisine qui effectue un compte a rebours a partir du temps programmé.

1. Enmode veille, appuyez sur HEURE/REGLER HORLOGE une fois.

2. Tournez le BOUTON ROTATIF pour régler le temps souhaité. Le temps le plus long est de 95 minutes.

3. Appuyez sur la touche START/QUICK START pour confirmer.

4. L'écran affiche un compte a rebours a partir du temps programmé.

5. Lorsque l'affichage atteint zéro, une tonalité retentit.

Il est également possible d'utiliser le minuteur de cuisine en mode cuisson. Pour ce faire, suivez les étapes décrites ci-
dessus pendant la cuisson de vos aliments. Une fois la minuterie de cuisine activée, elle s'affiche a I'écran pendant cinq
secondes, puis I'écran revient au compte a rebours du cycle de cuisson. Pour afficher a nouveau la minuterie, appuyez
sur HEURE/REGLER HORLOGE une fois, et le minuteur de cuisine s'affichera pendant cinq secondes, puis reviendra au
compte a rebours de cuisson.

+ Pour annuler le programme du MINUTEUR, appuyez la touche STOP/ECO et I'écran affichera I'heure.

+ Siun cycle de cuisson a été lancé, il est possible de mettre en marche le minuteur de cuisine en suivant les mémes
étapes que ci-dessus.

Cette fonction permet d'économiser de I'énergie lorsque le four n'est pas utilisé. Pour activer cette fonction en
mode veille, maintenez ARRETER/ECO pendant 3 secondes. L'affichage s'éteint et le four entre en mode d'économie
d'énergie.

Pour annuler le mode d'économie d'énergie, appuyez sur n'importe quelle touche ou ouvrez et fermez la porte du
four.
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Il est possible de couper tous les sons du micro-ondes a l'aide de la fonction de sourdine. Pour régler la fonction de
sourdine, appuyez sur VERROUILLAGE ENFANT une fois, et I'écran affichera oFF pendant 5 secondes. En mode muet,
aucun son n'est émis lorsque vous appuyez sur les touches.

Pour désactiver la fonction de sourdine, appuyez une fois sur le bouton VERROUILLAGE ENFANT, I'écran affichera
"on" pendant 5 secondes pour indiquer que le son a été rétabli.

Sila fonction de mise en sourdine est réglée et que le four est débranché du secteur, elle sera annulée lors de la
reconnexion au secteur.

Une fonction automatique permet d'empécher les enfants d'utiliser le four sans surveillance. En mode veille, si aucune
opération n'est effectuée dans un délai d'une minute, le four passe automatiquement en mode de verrouillage enfant
et le message Loc s'affiche sur I'écran. En état de verrouillage, tous les boutons sont désactivés. Si vous appuyez sur un
bouton, l'indication de verrouillage apparait sur I'affichage pendant 5 secondes pour rappeler a l'utilisateur d'annuler
le verrouillage de sécurité.

Pour désactiver le verrou de sécurité, il suffit d'ouvrir et fermer la porte du micro-ondes, et le clavier redeviendra actif
et le voyant de verrouillage s'éteindra.

Pour régler le VERROUILLAGE ENFANT, maintenez la touche VERROUILLAGE ENFANT pendant 3 secondes, un long
signal sonore retentit et I'écran indique Loc. Le four est maintenant en mode VERROUILLAGE ENFANT. Dans ce mode,
I'écran affiche I'horloge. Si une touche est enfoncée ou que la porte est ouverte, Loc s'affiche pendant dix secondes.
Pour annuler le VERROUILLAGE ENFANT, appuyez sur la touche VERROUILLAGE ENFANT pendant 3 secondes jusqu'a
ce qu'un long signal sonore s'active.

FR- 24



Eteignez le four et débranchez le cordon d'alimentation lorsque vous le nettoyez.

Gardez l'intérieur du four propre. Lorsque des éclaboussures d'aliments ou de liquides déversés adhérent a la base
du four, essuyez-les avec un chiffon humide. Des détergents doux peuvent étre utilisés si le four est trés sale. Evitez
d'utiliser des produits de nettoyage forts. Ils peuvent tacher, rayer la surface ou ternir la porte.

L'extérieur du four doit étre nettoyé avec un chiffon humide. Afin d'éviter tout dommage aux piéces opérationnelles
a l'intérieur du four, il ne faut pas laisser I'eau couler dans les ouvertures de ventilation.

Essuyez la porte et la fenétre des deux cotés, les joints de la porte et les piéces adjacentes avec un chiffon humide
afin d'éliminer les éclaboussures.

N'utilisez pas de produits nettoyants abrasifs.

Ne nettoyez pas a la vapeur.

Ne laissez pas le panneau de commande se mouiller. Nettoyez avec un chiffon doux et humide. Lors du nettoyage
du panneau de commande, laissez la porte du four ouverte pour empécher le four de s'allumer accidentellement.
Si de la vapeur accumule a l'intérieur ou a |'extérieur de la porte du four, essuyez avec un chiffon doux. Cela

peut se produire lorsque le four a micro-ondes est utilisé dans des conditions d'humidité élevée. Ce n'est pas un
dysfonctionnement.

Le plateau rotatif, le support du plateau et le raccord doivent étre nettoyés régulierement pour éviter toute
contamination et tout risque d'arc électrique/de dommages. Essuyez simplement avec un détergent doux.
Eliminez les odeurs du four en mélangeant une tasse d'eau avec le jus et la peau d'un citron dans un bol allant aux
micro-ondes. Essuyez complétement et séchez avec un chiffon doux.

Si l'ampoule cesse de fonctionner, contactez le service client pour obtenir des conseils.

Le four doit étre nettoyé régulierement et les dépéts de nourriture doivent étre enlevés. Si le four n'est pas maintenu
dans un état propre, la surface pourrait se détériorer, ce qui pourrait nuire a la durée de vie de l'appareil et entrainer
une situation dangereuse.

Veuillez ne pas jeter cet appareil avec les ordures domestiques. Consultez les réglementations de votre pays sur
I'élimination de ce type de produit.
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1. Le matériau idéal pour un ustensile de micro-ondes laisse passer les micro-ondes. Il permet a I'énergie de traverser
le conteneur et de chauffer la nourriture.

2. Le micro-ondes ne peut pas pénétrer le métal, aussi les ustensiles métalliques ou plats avec une finition
métallique ne doivent pas étre utilisés.

3. N'utilisez pas de produits en papier recyclé pour la cuisson au micro-ondes, car ils peuvent contenir de petits
fragments métalliques pouvant provoquer des étincelles et/ou des incendies.

4. Des plats ronds/ovales plutdt que carrés/oblongs sont recommandés, car la nourriture dans les coins a tendance a
cuire excessivement.

5. Des bandes étroites de papier d'aluminium peuvent étre utilisées pour empécher la surcuisson des zones
exposées. Mais attention a ne trop en utiliser, et conservez une distance de 2,54 cm entre la feuille et la cavité.

La liste ci-dessous est un guide général pour vous aider a sélectionner les bons ustensiles.

. . Micro-ondes . .
Ustensiles de cuisine . Gril Commentaire
micro-ondes

Suivez toujours les instructions des fabricants.

Plats brunisseurs v / X X Ne dépassez pas les temps de cuisson donnés. Faites trés attention,
ces plats peuvent devenir trés chauds.

La porcelaine, la poterie, la faience émaillée et la porcelaine fine

Porcelaine et céramiques v/X X sont habituellement adaptées, a part dans le cas de décorations
métalliques.
Verre résistant a la chaleur v v/ |l convient de s'assurer que les ustensiles de cuisson en verre
Verre non résistant a la chaleur % X peuvent étre utilisés dans un four a micro-ondes.
P - s Veillez a ce que le matériau céramique ne soit pas trop épais ou a
Céramique résistante a la chaleur v v g s q P pep
forte teneur en minéraux.
Plat en plastique compatible micro- v Vérifiez toujours que les ustensiles de cuisine en plastique peuvent
ondes b étre utilisés dans un four a micro-ondes.
. N'utilisez que du papier essuie-tout recommandé pour les fours a
Essuie-tout v/X X ‘ que dupap P
micro-ondes.
Restez vigilant lors de I'utilisation de verrerie fine, la chaleur brutale
Plats en verre, par ex. Pyrex® v/X v 9
pouvant les craqueler ou les casser.
. Il n'est pas recommandé d'utiliser de récipients en métal, ceux-ci
Plateaux en métal ) 4 v pas , ! X P : .
pouvant étre source d'arcs électriques et causer des incendies.
. Il n'est pas recommandé d'utiliser de récipients en métal, ceux-ci
Supports en métal b4 v P P

pouvant étre source d’arcs électriques et causer des incendies.

De petits morceaux d'aluminium peuvent étre utilisés pour
empécher les aliments de surchauffer. Gardez le papier aluminium
a une distance d'au moins 2,54 cm des parois du four, des arcs
v/X ¢/ |électriques pouvant se former.

Les récipients en papier aluminium ne sont pas recommandés, sauf
si spécifié par le fabricant, par ex. Microfoil®. Suivez dans ce cas les
instructions avec attention.

Ne doit pas toucher la nourriture et doit étre percé pour laisser la

Papier aluminium
Récipient en Aluminium

Film plastique v X vapeur séchapper.
Plastique/Polystyréne par ex. I eft Fmportant de bien faire attention a la cuisson, certains
i : . v X récipients pouvant se déformer, fondre ou se décolérer a haute
récipients de restauration rapide température,
Sachets de congélation / 3 griller v X Doit étre percé pour permettre a la vapeur de s'échapper. Assurez-
vous que les sacs sont compatibles avec la cuisson micro-ondes.
Assiettes / Gobelets en papier et N'utilisez pas d'attaches en plastique ou métal, celles-ci pouvant
papier essuie-tout v fondre ou s'enflammer a cause d'arcs électriques.
Utilisez uniquement pour réchauffer ou absorber I'humidité.
Paille et récipients en bois v X Surveillez soigneusement la cuisson, une surchauffe peut étre

source d'incendie.

Restez toujours a proximité du micro-ondes lors de I'utilisation de
ces matériaux, leur surchauffe pouvant étre cause de départ de feu.
Peut contenir des résidus de métaux pouvant causer des arcs
électriques et un départ de feu.

Papier recyclé et journaux X X

AAVERTISSEMENT : Lorsque vous réchauffez un plat dans un récipient en plastique ou en papier,
surveillez le four pour prévenir tout risque d’ignition.

REMARQUE : Ne laissez pas votre four sans surveillance pendant |'utilisation.
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N AU MICRO-ONDES

Les micro-ondes cuisent les aliments plus rapidement que la cuisson traditionnelle. Il est ainsi essentiel de suivre
certaines techniques pour assurer de bons résultats. Un grand nombre des techniques suivantes sont similaires a
celles utilisées dans la cuisine classique.

AAVERTISSEMENT : Les liquides et aliments ne doivent pas étre chauffés dans des contenants/pots
scellés ou avec un couvercle, car la pression s'accumulerait a l'intérieur et pourrait
causer I'explosion du contenant.

REMARQUES SUR LES CONSEILS DE CUISSON :
+ Restez toujours a proximité du four lors de son utilisation.
« Vérifiez que les ustensiles sont appropriés a I'usage dans un four a micro-ondes.

« Utilisez uniquement la fonction Popcorn du micro-ondes dans les limites recommandées sur I'emballage (suivez les
instructions du fabricant). N'utilisez jamais d'huile sauf mention contraire par le fabricant, et ne dépassez jamais le
temps de cuisson indiqué.

AATTENTION : Si vous dépassez les temps de cuisson recommandés et utilisez des niveaux de puissance
trop élevés, la nourriture peut surchauffer, briler et méme prendre feu et endommager le
four dans les cas extrémes.

Arranger

Placez les parties les plus épaisses de la nourriture vers I'extérieur du plat, par exemple des pilons de poulet.

Les aliments placés vers I'extérieur du plat recevront plus dénergie, et cuiront donc plus rapidement que ceux au
centre.

Couvrir

Certains aliments devraient étre couverts pendant la cuisson au micro-ondes.

Utilisez du film plastique pour micro-ondes ou un couvercle adapté.

Percer

Les aliments a coquille, peau ou membrane doivent étre percés a plusieurs endroits avant cuisson ou réchauffage, car
la vapeur s'accumule et peut causer I'explosion des aliments, par ex. pour les pommes de terre, le poisson, le poulet,
les saucisses.

REMARQUE : Les ceufs ne doivent pas étre chauffés en utilisant la fonction micro-ondes car ils peuvent exploser, méme
une fois leur cuisson terminée, par exemple si vous réchauffez des ceufs pochés, frits ou a la coque.

Mélanger, tourner et réarranger

Pour une cuisson uniforme, il est essentiel de mélanger, tourner et réarranger les aliments pendant la cuisson.
Mélangez et réarrangez toujours de I'extérieur vers le centre.

Laisser reposer

Un temps de repos est nécessaire aprés cuisson, car cela permet a la chaleur de se disperser uniformément dans la
nourriture.
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Caractéristiques de la nourriture

Composition

Les aliments riches en gras ou en sucre (par ex. flans, patés) nécessitent moins de temps
de chauffage. Attention pour éviter les surchauffes qui peuvent conduire a des incendies.
Les os des aliments conduisent la chaleur, ce qui cuit la nourriture plus rapidement.
Attention a cuire de tels aliments uniformément.

Densité La densité de nourriture affectera le temps de cuisson nécessaire.

Les aliments légers et poreux, comme les gateaux ou le pain, cuisent plus rapidement
que les aliments lourds et denses, comme les rotis et les ragouts.

Quantité La quantité de micro-ondes dans votre four reste la méme, quelle que soit la quantité
d'aliments cuisinés. Le temps de cuisson doit étre augmenté en fonction de la quantité
d'aliments placés dans le four.
par ex. il faut plus de temps pour cuire quatre pommes de terre que deux.

Taille Les petits aliments cuisent plus rapidement que les grands, car les micro-ondes peuvent
pénétrer de tous les cotés jusqu'au centre. Pour une cuisson uniforme, utilisez des
morceaux de taille similaire.

Forme Les aliments qui sont de forme irréguliére, comme les poitrines ou les pilons de poulet

nécessiteront plus de temps de cuisson pour les parties les plus épaisses. Pour une
cuisson uniforme, placez les morceaux les plus épais vers I'extérieur du plat, o ils
recevront plus dénergie.

Les formes rondes cuiront plus uniformément que les formes carrées au micro-ondes.

Température de la
nourriture

La température initiale de la nourriture affecte le temps de cuisson requis.

Les aliments frais nécessiteront plus de temps de cuisson que ceux a température
ambiante.

La température du conteneur n'est pas une véritable indication de la température de
la nourriture ou boisson. Coupez les aliments avec garniture, comme les beignets a la
confiture, pour libérer la chaleur ou la vapeur.

AAVERTISSEMENT :Visage et mains : portez toujours des gants de cuisine pour retirer des aliments

ou ustensiles du four. Restez en arriére lorsque vous ouvrez la porte du four pour
permettre la dissipation de la chaleur ou de la vapeur. Lors du retrait des couvercles
(film plastique par exemple), de I'ouverture de sacs de cui ou d'emball de
popcorn, attention a ne pas laisser la vapeur atteindre vos mains et votre wsage.

AAVERTISSEMENT : Vérifiez la température des aliments et boi et mélangez-les avant de les servir.

Faites particulierement attention lorsque vous servez des nourrissons, enfants
ou personnes agées. Le contenu des biberons et petits pots doit &tre mélangé ou
secoué, et la température doit étre vérifiée avant consommation pour éviter les
bralures.
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ION

Le micro-ondes est la méthode de décongélation la plus rapide du four. C'est un processus simple, mais les
instructions suivantes sont essentielles pour vous assurer que la nourriture est bien décongelée.

« Retirez I'emballage complet avant décongélation.

+ Pour décongeler des aliments, utilisez les niveaux de puissance de micro-ondes de P-20 a P-40.

» Consultez la suite pour plus d'informations.

Réarranger

Les aliments placés vers I'extérieur du plat seront décongelés plus rapidement que ceux au centre. Il est donc essentiel
d'arranger la nourriture jusqu'a 4 fois lors de la décongélation.

Déplacez les morceaux étroitement emballés de I'extérieur vers le centre et réorganisez les zones de chevauchement.
Cela assurera la décongélation uniforme des aliments.

Séparer

Les aliments peuvent étre collés lors de leur retrait du congélateur. Il est important de séparer les aliments dés que
possible lors de la décongélation.

par ex. tranches de jambon, filets de poulet.

Protéger

Certaines zones de la nourriture peuvent devenir chaudes. Pour éviter qu'elles deviennent trop chaudes et
commencent a cuire, ces zones doivent étre protégées par de petits morceaux de papier aluminium, qui réfléchit les
micro-ondes, par ex. sur les cuisses et ailes de poulet.

Laisser reposer

Un temps de repos est nécessaire pour assurer la décongélation complete de la nourriture.

La décongélation n'est pas terminée lorsque la nourriture est sortie du micro-ondes. La nourriture doit rester couverte
pendant un certain temps pour s'assurer que le centre est complétement décongelé.

Retourner

Il est essentiel que tous les aliments soient retournés jusqu'a 4 fois pendant la décongélation.

Il estimportant de garantir la décongélation compléte.
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FAGE

Pour réchauffer des aliments, suivez les conseils et les instructions ci-dessous pour vous assurer que la nourriture est
completement réchauffée avant de la servir.

Plateaux-repas

Enlevez les morceaux de viande ou de volaille, réchauffez-les séparément, voir ci-dessous.

Placez les petits morceaux au centre de I'assiette, et les morceaux plus gros au bord. Couvrez avec un film plastique et
réchauffez sur le niveau de puissance P-50. Mélangez/Réarrangez a la moitié du temps de réchauffage.

REMARQUE : Assurez-vous que la nourriture est complétement réchauffée avant de la servir.

Viande émincée

Couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez sur le niveau de puissance P-60. Réarrangez au moins
une fois pour assurer un réchauffage uniforme.

REMARQUE : Assurez-vous que la viande est complétement réchauffée avant de la servir.

Morceaux de volaille

Placez les morceaux les plus gros au bord de I'assiette, couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez
sur le niveau de puissance P-70.

Retournez les aliments a mi-temps.

REMARQUE : Assurez-vous que la volaille est complétement réchauffée avant de la servir.

Ragoits

Couvrez avec du film plastique pour micro-ondes et réchauffez sur le niveau de puissance P-50.

Mélangez fréquemment pour assurer un réchauffage uniforme.

REMARQUE : Assurez-vous que la nourriture est complétement réchauffée avant de la servir.

Pour obtenir les meilleurs résultats lors du réchauffage, sélectionnez un niveau de puissance de micro-ondes adapté
pour le type de nourriture. Par exemple, un bol de légumes peut étre réchauffé avec le niveau de puissance P-100,
alors que des lasagnes contenant des ingrédients ne pouvant pas étre mélangés doivent étre réchauffées avec le
niveau de puissance P-40.

REMARQUES :
+ Retirez la nourriture des contenants en aluminium ou en métal avant de la réchauffer.

+ Les temps de réchauffage varient en fonction de la forme, de I'épaisseur, de la quantité et de la température de la
nourriture, ainsi que de la taille, de la forme et du matériau du contenant.

AAVERTISSEMENT : Ne chauffez pas de liquide dans un récipient a col étroit, car le contenu du récipient
peut déborder rapid 1t et pr quer des bralures.

P

« Pour éviter les surchauffes et incendies, faites attention lorsque vous réchauffez des plats ayant une forte proportion
de sucre ou de graisse, comme des tartes ou des gateaux.

« Ne chauffez jamais I'huile ou la graisse a frire, car cela peut provoquer une surchauffe et un incendie.

+ Les pommes de terre en conserve ne doivent pas étre chauffées dans le four a micro-ondes, suivez les instructions
du fabricant sur la boite.

AAVERTISSEMENT :Veillez a remuer ou a agiter le contenu des biberons et pots pour bébé et a vérifier
leur température avant qu'ils ne soient consommés pour éviter toute brilure.
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Si
effectuer vous-méme avant d’appeler un technicien. Cela vous évitera des appels inutiles au centre de service si la

ca

vous pensez que le four ne fonctionne pas correctement, voici quelques vérifications simples que vous pouvez

use du probléme est simple.

Suivez les vérifications simples décrites ci-dessous :
Placez une demi-tasse d'eau sur le plateau rotatif et fermez la porte. Programmez le four pour cuire 1 minute en
utilisant le niveau de puissance de micro-ondes P-100.

1.
2.

Est-ce que la lampe s'allume pendant la cuisson ?

Est-ce que le ventilateur de refroidissement fonctionne ? (Vérifiez en plagant votre main au-dessus des ouvertures
de ventilation.)

Entendez-vous le signal sonore aprés 1 minute ?

L'eau dans la tasse est-elle chaude ?

Sila réponse a une de ces questions est NON, vérifiez d'abord que le four est bien branché et que le fusible n'a pas
sauté. S'il n'y a pas de probléme de ce c6té-la, consultez le tableau de dépannage ci-dessous.

AATTENTION : Ne jamais bricoler, réparer ou modifier vous-méme le four. Il est dangereux pour
quiconque d'autre qu'un ingénieur SHARP formé d'effectuer I'entretien ou des
réparations. Ce point est important car il peut impliquer le retrait de couvercles qui
offrent une protection contre I'énergie des micro-ondes.

Le joint de la porte empéche les fuites de micro-ondes pendant le fonctionnement, mais ne forme pas un joint
étanche. Il est normal de voir des gouttes d'eau ou de la lumiére, ou de sentir de la chaleur autour de la porte du
four. La nourriture avec une haute teneur en humidité dégagera de la vapeur et causera de la condensation a
l'intérieur de la porte qui peut s'écouler hors du four.

Réparations et modifications : n'essayez pas d'utiliser le four s'il ne fonctionne pas correctement.

Cabinet extérieur et lampe d'accés : Ne retirez jamais le boitier externe. Cela est trés dangereux en raison de la
présence de piéces haute tension qui ne doivent jamais étre touchées, car cela peut provoquer une électrocution
fatale.

Votre four n'est pas équipé d'un couvercle d’accés a la lampe. Si la lampe est en panne, ne tentez pas de remplacer la
lampe vous-méme, et appelez un centre de service agréé SHARP.
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TABLEAU DE DEPANNAGE

PROBLEME

REPONSE

De I'eau circule autour de la
porte.

Lorsque le four fonctionne, I'air circule dans la cavité.
La porte ne forme pas un joint étanche, et de I'air peut donc séchapper de la porte.

De la condensation se forme
dans le four et peut s'écouler
de la porte.

La cavité du four est normalement plus froide que les aliments cuisinés, et la
chaleur produite lors de cuisson se condense donc sur la surface plus froide.

La quantité de vapeur produite dépend de la teneur en eau de I'aliment cuisiné.
Certains aliments, comme les pommes de terre ont une haute teneur en humidité.
La condensation prise dans la vitre de la porte devrait s'évaporer aprés quelques
heures.

Des clignotements ou arcs
électriques sont visibles dans
la cavité lors de la cuisson.

Les arcs électriques se produisent lorsqu'un objet métallique est a proximité
immédiate de la cavité du four pendant la cuisson. Cela peut éventuellement
dépolir la surface de la cavité, sans endommager le four pour autant.

Arcs électriques lors de la
cuisson de pommes de terre.

Veillez a éliminer les ceilletons et a percer les pommes de terre. Placez-les
directement sur le plateau tournant ou dans un plat résistant a la chaleur ou
contenant semblable.

Lorsque le four est utilisé en
mode gril uniquement, vous
pourriez remarquer que I'élé-
ment chauffant ne semble
pas toujours allumé.

En effet, I'élément du gril s'allume et s'éteint pour maintenir la température du
four a un niveau prédéfini.

Lorsque le gril est utilisé en
mode combiné, il ne semble
pas étre allumé.

En mode de cuisson combinée (micro-ondes et gril), le four passe d'une fonction a
l'autre. Les fonctions micro-ondes et gril ne sont pas activées en méme temps.

Le four ne fonctionne pas
lorsque vous appuyez sur
DEMARRER/DEMARRAGE
RAPIDE.

Vérifiez que la porte est bien fermée.

Le four chauffe trop lente-
ment;

Assurez-vous d'avoir sélectionné le bon niveau de puissance.

Le four émet un son.

Lors de la mise en marche et de I'arrét du four a micro-ondes, un bourdonnement
peut se faire entendre, ce qui est normal.

Apreés la cuisson, le four fait
du bruit ou semble pour-
suivre son fonctionnement.

Alafin du cycle de cuisson, le ventilateur peut rester allumé pendant plusieurs
minutes pour refroidir le four. Cela est normal.

Le boitier extérieur est chaud.

Le boitier peut devenir chaud au toucher, maintenez les enfants a I'écart.

L'indication « LoC » apparait
sur I'écran lorsque vous
appuyez sur une touche.

Aprés 30 secondes, le four passe en mode verrouillage, c'est-a-dire qu'il est
impossible d'appuyer sur les touches. Ouvrez et fermez la porte et les touches
fonctionneront a nouveau.

Vérifiez également que 'appareil n'est pas en mode de verrouillage.

Le message « Fail » apparait a
I'écran et le four émet un bip
toutes les minutes.

Cela se produit si les touches du panneau de commande sont enfoncées de facon
continue pendant plus d'une minute. Débranchez le four pendant quelques
minutes et rebranchez-le.

Le four émet un bip toutes les
30 secondes.

Lorsque la cuisson est terminée et que la porte n'est pas ouverte, un signal sonore
retentit toutes les 30 secondes. Pour l'arréter, ouvrez puis refermez la porte.
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Avant de demander un service, vérifiez chacun des éléments ci-dessous :

- Vérifiez que le four est bien branché. Si ce n'est pas le cas, retirez la fiche de la prise, attendez 10 secondes et
rebranchez de facon stire.

« Vérifiez si un fusible du circuit a sauté ou si un coupe-circuit a été déclenché. S'ils semblent fonctionner
correctement, testez la prise avec un autre appareil.

« Vérifiez que les boutons d'alimentation et de minuterie sont correctement réglés.

- Vérifiez que la porte est bien fermée et qu'elle engage le systéme de verrouillage de sécurité. Sinon, I'énergie des
micro-ondes ne circulera pas dans le four.

SI AUCUNE DE CES MESURES NE RESOUT LE PROBLEME, CONTACTEZ UN TECHNICIEN QUALIFIE. NE TENTEZ PAS DE
REGLER OU REPARER LE FOUR VOUS-MEME.
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( N A. Informacije o odlaganju za korisnike (privatna N

kucanstva)
P 1. U Europskoj uniji
Paznja: ako ovu opremu Zelite odloziti, nemojte rabiti uobicajeni kos za
Paznja: otpatke!
) ) Rabljena elektri¢na i elektronicka oprema mora se odlagati zasebno i u
PFOIVZVOd J? skladu s propisima koji nalazu pravilno odlaganje, obnavljanje i recikliranje
oznacen ovim rabljene elektri¢ne i elektroni¢ke opreme.
simbolom. To Nakon implementacije u drzavama ¢lanicama, privatna kucanstva u
znadi da se ra- drzavama EU mogu besplatno vratiti rabljenu elektri¢nu i elektroni¢ku
bljeni elektricni opremu na predvidena sabirna mjesta*.
i elgktron.iéki U nekim drzavama* lokalni dobavlja¢ moze besplatno preuzeti stari
P"?'ZVO?' ne proizvod ako kupite novi.
smiju mijesati *) Za dodatne pojedinosti obratite se lokalnim nadleznim tijelima.
s uobicajenim Ako vasa elektri¢na ili elektroni¢ka oprema ima baterije ili akumulatore,
kucanskim odlozite ih zasebno u skladu s lokalnim propisima. Pravilnim odlaganjem
otpadom. Za ovog proizvoda omogucujete pravilnu obradu, obnavljanje i recikliranje
prikupljanje otpada te sprjecavate negativne ucinke na okoli$ i ljudsko zdravlje koji
ovih ?roizvoda proizlaze iz nepravilnog postupanja s otpadom.
postoji poseban 2. U drugim drzavama izvan EU
sustav.

Ako ovaj proizvod zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju
zatrazite od lokalnih nadleznih tijela.

Za Svicarsku: rabljena elektri¢na i elektroni¢ka oprema moze se besplatno
vratiti dobavljacu, ¢ak i ako ne kupujete novi proizvod. Ostala sabirna mjesta
navedena su na pocetnoj stranici www.swico.ch i www.sens.ch.

B. Informacije o odlaganju za poslovne korisnike

1. U Europskoj uniji

Ako se proizvod koristio u poslovne svrhe i Zelite ga odbaciti:

Za informacije o preuzimanju proizvoda zatrazite od svog dobavljaca tvrtke
SHARP. Mozda ¢e Vam biti naplaceni troskovi preuzimanja i recikliranja.
Lokalna sabirna mjesta mozda preuzimaju malene proizvode (i malene
koli¢ine).

Za Spanjolsku: za preuzimanje rabljenih proizvoda obratite se predvidenom
sabirnom mijestu ili lokalnim nadleznim tijelima.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/ 2. U drugim drzavama izvan EU
Ako ovaj proizvod Zelite odloziti, informacije o pravilnom odlaganju

zatrazite od lokalnih nadleznih tijela.

www.sharpconsumer.com/ k j
documents-of-conformity/

Za servis posjetite www.sharpconsumer.com/contact/, a za jamstvena prava www.sharpconsumer.com/support/
ili se obratite dobavljacu od kojeg ste kupili proizvod.
Deklaracije uskladenosti dostupne su na adresi www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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MJERE OPREZA ZA 1IZBJEGAVANJE MOGUCNOSTI IZLAGANJA ENERGUI
MIKROVALOVA

1. Pecnicu ne pokusavajte upotrebljavati dok su vrata otvorena jer to moze rezultirati Stetnim izlaganjem energiji
mikrovalova. Vazno je da sigurnosne bravice ne pokusavate modificirati ili uklanjati.

2. lIzmedu prednje stranice pecnice i vrata nemojte nista stavljati i nemojte dopustiti da se nakupe naslage necistoca
na brtvenim povrsinama.

3. Pecnicu nemoijte koristiti ako je oste¢ena. Vrlo je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju te da vrata, bravice,
Sarke, brtve i brtvene povrsine budu neostecene.

4. Pecnicu ne pokusavajte popravljati ni podesavati.

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE 3
POSTAVLJANJE 10
RADIJSKE SMETNJE 1
UPUTE ZA UZEMLJIVANJE 1
TEHNICKI PODACI 1
PECNICA | PRIBOR 12
UPRAVLJACKA PLOCA 13
PRIJE UPOTREBE PECNICE 14
PODESAVANJE SATA 14
KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICI 15
BRZO POKRETANJE 16
PECENJE* 16
MIKROVALOVI + PECENJE* 16
AUTOMATSKI IZBORNIK 17
AUTOMATSKO ODMRZAVANJE 20
AUTOMATSKO PODGRIJAVANJE* 20
KUHINJSKA STOPERICA 21
ZNACAJKA USTEDE ENERGIJE 21
FUNKCIJA PRIGUSIVANJA 22
SIGURNOSNA BLOKADA 22
DJECJA ZASTITA 22
CISCENJE | ODRZAVANJE 23
PRIKLADNO POSUBE ZA MIKROVALNU PECNICU 24
SAVJETIVEZANI UZ KUHANJE U MIKROVALNOJ PECNICI 25
SAVJETIVEZANI UZ ODMRZAVANJE 27
SAVJETIVEZANI UZ PODGRIJAVANJE 28
OTKLANJANJE POTESKOCA 29
PRIJE NEGO STO ZATRAZITE POMOC 31

*-Samo za modele s pekacem.
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VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU UPOTREBU

Da biste izbjegli pozar, mikrovalnu pecnicu tijekom rada
nemojte ostavljati bez nadzora. Previsoko postavljena
snaga ili predugo vrijeme kuhanja mogu pregrijati hranu,
sto moze rezultirati pozarom.

Ova je pecnica predvidena za postavljanje iskljucivo na radnu
povrsinu. Nemoijte je postavljati u ormaric¢ ili drugi zatvoreni
prostor.

Strujna uti¢nica mora biti lako dostupna kako bi se uredaj mo-
gao lako iskopcati u hitnim slucajevima.

Potrebno je napajanje od 230-240V i 50 Hz, uz minimalni osi-
gurac ili kratkospojnik od 10 A. Uredaj koristite u zasebnom
strujnom krugu.

Pecnicu ne postavljajte na mjestima na kojima se stvara toplina.
Na primjer, blizu obi¢ne pecnice. Mikrovalnu pec¢nicu nemojte
postavljati na mjestima s visokom vlagom. Nemojte je pohranji-
vati ni upotrebljavati na otvorenom prostoru.

Ako primijetite dim, iskljucite ili iskopc¢ajte pecnicu te drzi-
te vrata zatvorena kako biste ugasili eventualni plamen.
Upotrebljavajte samo posude predvideno za mikrovalne
pecnice. Provjerite je li jedadi pribor prikladan za upotre-
bu u mikrovalnim peénicama.

Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim
spremnicima budite blizu pec¢nice zbog mogucnosti njiho-
vog zapaljenja.

Nakon upotrebe ocistite pokrov provodnika valova i unu-
trasnjost pecnice. Ovi dijelovi moraju biti suhi i bez ma-
snoca. Nakupljena masnoc¢a moze se pregrijati te uzroko-
vati dim ili pojavu plamena.
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Ne postavljajte zapaljive materijale blizu pecnice ili otvora za
prozracivanje.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Skinite sve metalne naljepnice, pokrove, Zice i sl. s hrane i am-
balaze. Iskrenje na metalnim povrsinama moze uzrokovati
pozar.

Mikrovalnu pecnicu nemoijte koristiti za zagrijavanje ulja ili za
przenje u dubokom ulju. Temperatura se ne moze kontrolirati
te bi se ulje moglo zapaliti.

Za pripremu kokica koristite samo posebne kokice za mikroval-
nu pecnicu.

U pecnicu nemojte pohranjivati hranu ni druge predmete.

Nakon pokretanja pecnice provjerite jesu li podeSene postavke
za zeljeni rad.

Dok pecnica radi, ne ostavljajte je bez nadzora.

Da biste izbjegli pregrijavanje i pozar, budite posebno oprezni
prilikom zagrijavanja ili kuhanja hrane s visokim udjelom Se-
cera ili masnoce, npr. kobasica, pita ili kolaca kao 5to je bozicni
kuglof. Potrazite savjete u priru¢niku za upotrebu.

Da biste izbjegli mogucnost ozljede (UPOZORENJE):

Pecnicu nemoijte koristiti ako je ostecena ili pokvarena. Prije
upotrebe provjerite sljedece:
a) Provjerite zatvaraju li se vrata pravilno te da nisu iskrivljena
ili pomaknuta u lezistu.
b) Provjerite jesu li arke i sigurnosne bravice vrata oste¢ene
ili labave.
C) Provjerite jesu li ostecene brtve i brtvene povrsine vrata.
d) Provjerite ima li udubljenja u unutra3njosti pe¢nice ili na
vratima.
e) Kabel napajanja i utika¢: provjerite moguca ostecenja.
Ako su vrata ili brtve oSteceni, pecnica se ne smije koristiti dok
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je ne popravi stru¢na osoba.

Pecnicu nemojte nikad podesavati, popravljati ni mijenjati
sami. Skidanje pokrova koji stiti od energije mikrovalova
je opasno. Takve zahvate, servisiranja i popravke smije
obavljati samo stru¢na osoba.

Pecnicu nemoijte koristiti dok su vrata otvorena i nemojte modi-
ficirati sigurnosne bravice vrata ni na koji nacin. Ne upotreblja-
vajte pecnicu ako je zaglavljen predmet izmedu brtvi vrata i
brtvenih povrsina.

Ne dopustite da se na brtvama vrata i susjednim dijelovi-
ma nakupi masnoca ili prljavstina. Pe¢nicu redovito cistite
i uklanjajte sve ostatke hrane.

Slijedite upute u odjeljku,Ciséenje i odrzavanje”. Neo-
drzavanje pecnice ¢cistom moze uzrokovati propadanje
povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja te
uzrokovati opasne situacije.

Osobe s elektri¢nim stimulatorima srca (pacemakerima) trebaju
sa svojim lije¢nikom ili proizvodacem uredaja provijeriti mjere
opreza glede upotrebe mikrovalnih pecnica.

Da biste izbjegli mogucnost strujnog udara

« Ni pod kojim uvjetima nemojte uklanjati vanjsko kuciste.

- Pazite da Vam se u otvore bravice vrata ili ventilacijske
otvore ne prolije tekucina ili u njih ne upadnu predmeti. U
slucaju prolijevanja odmah iskljucite uredaj i iskopcajte ga
iz napajanja te nazovite ovlastenog servisnog predstavnika
tvrtke SHARP.

« Kabel napajanja i utika¢ nemojte uranjati u vodu ni u druge
tekucine.

- Pazite da kabel napajanja ne visi preko ruba stola ili radne
povrsine.

« Drzite kabel napajanja podalje od vrucih povrsina, ukljucu-
juci straznji dio pecnice.
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Uredaj i njegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8
godina.

Lampu pecnice nemojte pokusavati mijenjati sami. To smije
obavljati samo ovlasteni predstavnik tvrtke SHARP. Ako se
lampa pecnice pokvari, obratite se svom dobavljacu ili ovla-
Stenom servisnom predstavniku tvrtke SHARP.

Ako se kabel napajanja oSteti, treba ga zamijeniti ovlasteni
servis za SHARP.

UPOZORENIJE: tekucine i hrana ne smiju se zagrijavati u
zabrtvljenim spremnicima jer mogu eksplodirati. Zagri-
javanje pica mikrovalovima moze rezultirati odgodenim
eruptivnim kljucanjem. Stoga budite oprezni prilikom
upotrebe spremnika. Da biste izbjegli moguc¢nost eksplo-
zije iliiznenadnog vrenja:

Nemojte upotrebljavati zabrtvljene spremnike. Uklonite za-
tvarace i poklopce prije upotrebe. Zatvoreni spremnici mogu
eksplodirati zbog nakupljenog tlaka ¢ak i nakon isklju¢enja
pecnice. Budite oprezni prilikom zagrijavanja tekucina u mikro-
valnoj pecnici. Upotrijebite spremnike sa Sirokim otvorom kako
biste omogucili isparavanje.

Tekudine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim gr-
lom kao $to su bocice za bebe jer bi se sadrzaj mogao
preliti iz spremnika tijekom zagrijavanja i uzrokovati ope-
kotine.

Kako biste sprijecili iznenadno izlijevanje prokljucale tekucine i

opekline:

1. Nemojte predugo zagrijavati.

2. Prije grijanja promijesajte tekucinu.

3. U tekucinu je tijekom zagrijavanja preporucljivo umetnuti
stakleni Stapic ili slican pribor (koji nije od metala).

4. Po isteku vremena pripreme ostavite teku¢inu najmanje 20
sekundi u pecnici kako biste sprijecili odgodeno eruptivno

klju¢anje. R 6



Nemojte kuhati jaja u ljusci. Tvrdo kuhana jaja ne smiju
se zagrijavati u mikrovalnoj pe¢nici jer mogu eksplodirati
cak i kad se pecnica iskljuci. Za kuhanje ili podgrijavanje
jaja koja nisu pripremljena "na kajganu" najprije probusi-
te zumanjke i bjelanjke. Oljustite i razrezite tvrdo kuhana
jaja prije zagrijavanja u mikrovalnoj pec¢nici.

Probusite kozu namirnica kao sto su krumpiri, kobasice i voce
kako ne bi eksplodirali.

UPOZORENJE: sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s
dje¢jom hranom potrebno je promijesati ili protresti te
prije konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbje-
gli opekline. Prilikom uklanjanja hrane iz pec¢nice upotrije-
bite drzace za posude ili rukavice. Da biste izbjegli opekli-
ne:

Uvijek otvorite spremnike, ambalazu kokica, vrecice i sl.
podalje od lica i Saka kako vas para ne bi opekla te kako ne
bi doslo do eruptivnog klju¢anja. Da biste izbjegli opekli-
ne, uvijek provjerite temperaturu hrane i promijesajte prije
posluzivanja. Osobitu paznju obratite na temperaturu hrane
i pica koje posluzujete bebama, djeci ili starijim osobama.
Dostupni dijelovi mogu postati vruci tijekom uporabe. Malu
djecu treba drzati podalje.

Temperatura spremnika nije stvaran pokazatelj temperature
hrane ili tekucine. Uvijek provjerite temperaturu hrane.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata pec¢nice kako vas ne
bi opekla para ili vru¢ina koja izade iz pecnice.

Nakon grijanja razrezite punjeni peceni krumpir kako bi izas-
la para i kako se ne biste opekli.

Drzite djecu podalje od vrata kako se ne bi opekla.

UPOZORENIJE: djeca u dobi od najmanje 8 godina smiju
rabiti uredaj bez nadzora samo ako su primila odgovara-
juce upute za sigurnu upotrebu uredaja te su upoznata s
opasnostima nepravilne upotrebe.
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Kada se uredaj upotrebljava u nac¢inima GRILL (Pecenje),
MIX GRILL (Kombinirano pecenje), CONVECTION (Konvek-
cija), MIX CONVECTION (Kombinirana konvekcija i AUTO
MENU (Automatski izbornik) (nacin rada ovisi o modelu),
djeca ne smiju upotrebljavati uredaj bez nadzora zbog
temperature koja se stvara.

Ovaj uredaj nije predviden za uporabu od strane osoba
(ukljucujudi djecu) sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja, osim ako su pod nadzorom ili su primila upute za
sigurnu uporabu uredaja od osobe odgovorne za njihovu
sigurnost.

Djeca moraju biti pod nadzorom kako se ne bi igrala ure-
dajem. Ako djeca Ciste uredaj, takoder trebaju biti pod
nadzorom.

Modeli s elektronickom dodirnom plocom opremljeni su
djec¢jom blokadom.

Nemoijte se naslanjati ni vjesati na vrata pec¢nice. Nemojte se
igrati pe¢nicom niti je koristiti kao igracku.

Djecu treba poduciti svim vaznim sigurnosnim uputama:
upotrebi drzaca posuda, pazljivom uklanjanju pokrova hrane,
obradanju paznje na ambalazu koja sluzi tome da hranu ucini
hrskavom (samozagrijavajuci materijali) jer moze biti vrlo vruca.

Ostala upozorenja
Nemojte raditi nikakve izmjene na pecnici.
Nemojte pomicati pec¢nicu dok radi.

Ova pecnica predvidena je samo za pripremu hrane u kucan-
stvu te se moze koristiti samo za kuhanje hrane i pi¢a. Susenje
hrane ili odjece te zagrijavanje grijacih podlozaka, papuca, spu-
zvi, vlazne odjece i sl. moze predstavljati rizik od ozljeda i poza-
ra. Nije prikladna za komercijalnu ili laboratorijsku upotrebu.
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Za upotrebu pecnice bez problema i izbjegavanje ostece-
nja:

Nemojte koristiti pe¢nicu ako je prazna. Ako pripremate jelo
koje treba zapedi ili posude od samozagrijavajuc¢eg materijala,
ispod njih uvijek postavite izolator kao 5to je porculanska ploca
kako biste izbjegli oStecenje okretnog tanjura i podloska zbog
vrucine. Ne smije se prekoraciti vrijeme pripreme navedeno u
odjeljku s receptima.

Nemoijte koristiti metalni pribor koji reflektira mikrovalove i
moze uzrokovati elektri¢no iskrenje. U pe¢nicu nemojte stavlja-
ti konzerve.

Da biste sprijecili pucanje okretnog tanjura ili dna pecnice:

a) Pri¢ekajte da se ohladi prije ¢isc¢enja.

b) Na hladan okretni tanjur ili dno pe¢nice nemojte stavljati
vruc¢u hranuili pribor.

C) Tijekom rada pe¢nice nemojte nista stavljati na vanjsko
kuciste.

NAPOMENA:

Nemoijte rabiti plasti¢ne spremnike za zagrijavanje mikrovalovi-

ma ako je pecnica jos uvijek vru¢a od upotrebe kombiniranog
nacina rada (ovisno o modelu) jer se mogu rastopiti.

Plasti¢ni spremnici mozda nisu prikladni za uporabu u navede-
nim nacinima rada, osim ako proizvodac to izri¢ito navodi.

Ako niste sigurni kako prikljuciti svoju pecnicu, obratite se ovla-
Stenom i kvalificiranom elektricaru.

Proizvodac i dobavljac ne prihvacaju nikakvu odgovornost za
oStecenja pecnice ili osobne ozljede proizasle iz nepostivanja
pravilnih postupaka za izvodenje elektri¢nih vodova.

Na stijenkama pecnice i oko brtvi vrata moze povremeno na-

stati vodena paraili kapi. To je normalna pojava i ne znaci da je
mikrovalna pecnica pokvarenaili da propusta.
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Ova pecnica predvidena je za upotrebu u kucanstvima te Caj-
nim kuhinjama za osoblje u trgovinama, uredima, hotelima,
motelima i sli¢nim okruzenjima.

Ovaj simbol znaci da povrsine tijekom uporabe mogu
postati vrlo vruce.

1. Iz unutrasnjosti pecnice uklonite svu ambalazu i uklonite sav zastitni film s povrsine kucista pecnice.

2. Pazljivo provjerite ima li znakova ostecenja na pecnici.

3. Pecnicu stavite na ravnu i stabilnu povrsinu, dovoljno ¢vrstu da moze podnijeti tezinu pecnice i najtezih namirnica
koje cete u njoj pripremati. Pe¢nicu nemoijte stavljati u kuhinjski ormaric i sl.

4. Odaberite ravnu povrsinu s dovoljno slobodnog prostora za prozracivanje putem ulaznih i izlaznih otvora za zrak.
Straznju povrsinu uredaja treba postaviti okrenutu prema zidu.

Minimalna visina postavljanja je 85 cm.

+ |zmedu pecnice i okolnih zidova ili predmeta treba biti najmanje 20 cm prostora.

» Ostavite najmanje 30 cm slobodnog prostora iznad pecnice.

+ Nemojte uklanjati noZice s donje strane pecnice.

« Blokiranje ulaznih i/ili izlaznih otvora zraka moze uzrokovati kvar pecnice.

Pecnicu postavite sto dalje od radija i televizora. Uporaba mikrovalne peénice moze uzrokovati smetnje radijskog ili
televizijskog prijema.

85cm

/

5. Pravilno prikljucite utika¢ pecnice u standardnu uzemljenu strujnu uti¢nicu.

UPOZORENJE:

Pecnicu nemojte postavljati na mjestima na kojima se stvara toplina ili visoka koncentracija vlage, primjerice blizu ili
iznad uobicajene pecnice u blizini zapaljivih materijala, kao $to su zavjese.

Nemojte blokirati ventilacijske otvore.

Na pecnicu nemojte stavljati predmete.

Nemojte dodirivati vanjske povrsine mikrovalne pecnice tijekom upotrebe ili neposredno nakon upotrebe jer su tada
vruce.
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Upotreba mikrovalne pecnice moze uzrokovati smetnje radijskog i TV prijema ili slicne opreme. Ako primijetite
smetnje, mozete ih smanijiti ili eliminirati tako da napravite sljedece:

1. Ocistite spoj vrata i otvora pecnice.

2. Preusmjerite antenu radija ili televizora.

3. Premjestite mikrovalnu pecnicu u odnosu na prijemnik.

4. Prikljucite mikrovalnu pe¢nicu u drugu uti¢nicu tako da pecnica i prijemnik ne budu u istom strujnom krugu.

Ovaj uredaj mora biti uzemljen. Pe¢nica je opremljena kabelom sa Zicom i utikacem za uzemljenje. Kabel treba
prikljuiti u pravilno postavljenu i uzemljenu strujnu uti¢nicu. U slucaju kratkog spoja, uzemljenje smanjuje rizik od
strujnog udara tako $to odvodi elektri¢nu struju Zicom uzemljenja. Preporu¢ujemo upotrebu zasebnog strujnog kruga
namijenjenog samo za pecnicu.

A UPOZORENJE: nepravilna upotreba utika¢a za uzemljenje moze rezultirati strujnim udarom.

NAPOMENA:

1. ako imate bilo kakvih pitanja o uzemljenju ili ne razumijete upute, obratite se elektricaru ili servisu.

2. Proizvodac i dobavlja¢ ne prihvacaju nikakvu odgovornost za ostecenja pecnice ili tjelesne ozljede proizasle iz
nepostivanja pravilnih postupaka za postavljanje elektri¢nih instalacija.

U kabelu napajanja mikrovalne peénice nalaze se sljedece Zice oznacene bojama:

zelena i zuta = UZEMLJENJE

plava = NEUTRALNA

smeda = NAPON

Naziv modela: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Napon izmjenicne struje 230~240V, 50 Hz jednofazno
Linijski osigurac/kratkospojnik 10A
Snaga: Mikrovalovi 700 W | 900 W | 900 W 700 W 900 W 900 W 900 W
Pecenje 900W 1000 W 1000W 1000W
Iskljuceni nacin rada <0,5W
Nacin rada za utedu energije >0,5W
Potrebno AC napajanje 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
Frekvencija mikroval 2.450 MHz*
Vanjske dimenzije (5) x (V) x (D) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455%274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x 309 x 441
Dimenzije $njosti (5) x (V) x (D)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x 198 %297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Kapacitet pecnice 20 litara** 23 litara** 25 litara** 20 litara** 25 litara** 25 litara** 28 litara**
Promijer okretnog tanjura 245 mm 270 mm 270 mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Dimenzije resetke za pecenje (5) x (D) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Tezina oko 10,5 kg oko 12,9kg oko 13,5 kg oko 10,9 kg oko 13,9 kg oko 13,7 kg oko 16,6 kg
Svjetlo pecnice (LED) 15W
*- Ovaj proizvod zadovolji htjeve europskog darda EN55011. Sukladno tom dardu, ovaj proizvod klasificiran je kao uredaj
klase B, skupine 2. Skupina 2 znaci da oprema generira radiofrekvencijsku giju u obliku elektr kog zracenja u svrhu toplinske

obrade hrane. Uredaj klase B znaci da je prikladan za upotrebu u kucanstvu.

**- Unutarnji kapacitet izracunat je mjerenjem maksimalne Sirine, dubine i visine. Stvarni kapacitet je manji.
U SKLOPU NASTOJANJA ZA STALNIM POBOLJSANJEM ZADRZAVAMO PRAVO PROMJENE DIZAJNA | SPECIFIKACIJA BEZ

PRETHODNE NAJAVE.
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1. Sigurnosno zakljucavanje vrata

2. Prozor¢i¢ pecnice

3. Podlozak s valjcima

4. Spojnica okretnog tanjura

5. Birac¢ i upravljacke tipke

6. Poklopac provodnika valova (nemojte
uklanjati)

7. Stakleni pladanj

8. Resetka za pecenje za YC-PG204A, YC-
PG234A, YC-PG254A i YC-PG284A

9. Ventilacijski otvori

10. Vanjsko kuciste

11. Kabel napajanja

Provjerite je li isporucena sljedeca oprema:

Samo pecnice s pekacem:

Resetka za pecenje - za upotrebu samo uz
pekac.

Resetka je predvidena samo za upotrebu

uz obi¢nu pecnicu. Nemojte upotrebljavati
resetku uz funkciju mikrovalova.
Informacije o upotrebi resetke za pecenje
potrazite u odjeljcima o pec¢enju u ovom
Korisni¢ckom priru¢niku.

Nemojte dodirivati grijac dok je vrué.
NAPOMENA: prilikom narucivanja dodatne
opreme navedite naziv dijela i naziv modela.

NAPOMENE:

Nakon pripreme masne hrane bez poklopca,
uvijek potpuno odistite unutradnjost koja
mora biti suha i odmascena. Nakupljena masnoc¢a moze se pregrijati, zapaliti ili dimiti.
Prilikom upotrebe mikrovalova uvijek postavite posude na okretni tanjur.

NEMOJTE koristiti reSetku uz mikrovalove.

AUPOZORENJE: Ovaj simbol znaci da se povrsine tijekom upotrebe mogu zagrijati. Vrata, vanjsko
kuciste, unutrasnjost pecnice, pribor i posude postaju vrlo topli tijek uporabe. Kako biste sprijecili
opekline, uvijek upotrijebite debele rukavice za pecnicu.
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UPRAVLJACKA PLOCA

10.

DIGITALNI ZASLON - Prikazuje se
vrijeme kuhanja, snaga, indikatori i
vrijeme.

Tipke AUTOMATSKOG IZBORNIKA

- Za odabir funkcija automatskog
kuhanja. (Savjete o upotrebi potrazite
nastr. 17).

START/QUICK START - (Page 16).
MICROWAVE POWER - Pritisnite za
odabir snage mikrovalova. (str. 15).
GRILL - Pritisnite za odabir programa
pecenja (str. 16).

MICROWAVE+GRILL - Pritisnite

za odabir kombinirane upotrebe
mikrovalova i pecenja (str. 16).

BIRAC - Zakrenite u smjeru kazaljke na
satu ili obratno za podesavanje razli¢itih
funkcija.

STOP/ECO - Pritisnite jedanput kako
biste privremeno zaustavili kuhanje ili
dvaput za potpuno ponistenje kuhanja.
Upotrijebite za odabir nacina rada za
ustedu energije.

(str. 21).

CHILD LOCK (Djecja zastita) — (str.
22).

TIME/SET CLOCK - Za pode3avanje
sata i Stoperice (str. 14).

.y
i 2

@

T
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YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Prilikom prvog ukljuc¢ivanja pecnice ¢uje se zvucni signal i prikazuje se "1: 00". Nije potrebno podesiti sat kako

bi pecnica pravilno funkcionirala. Da biste ga podesili, pregledajte upute u odjeljku "Podesavanje sata" u ovom

Korisni¢kom priru¢niku.

Prilikom prve upotrebe pe¢nice mozda cete primijetiti nesto dima i osjetiti miris. Stoga ukljucite funkciju pecenja i

ostavite pecnicu da radi bez hrane 20-ak minuta.

+ Nakon otvaranja i zatvaranja vrata pecnica prelazi u stanje pripravnosti. Ako 1 minutu ne pritisnete nijednu tipku,
zaslon ostaje ukljucen i ne radi nijedna tipka. Za ponovni prelazak u stanje pripravnosti otvorite i zatvorite vrata.

« Ako tijekom upotrebe jedanput pritisnete tipku STOP/ECO, rad se pauzira. Za ponovno pokretanje pritisnite tipku
START/QUICK START. Dvostrukim pritiskom tipke STOP/ECO rad se prekida.

- Ako tijekom podesavanja 30 sekundi ne pritisnete nijednu tipku, pecnica se prebacuje u stanje pripravnosti.

+ Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvucni signal svake dvije minute dok ne pritisnete
tipku ili ne otvorite vrata.

Pecnica je opremljena satom koji prikazuje vrijeme u 12-satnom ili 24-satnom formatu. Da biste podesili sat, napravite

sljedece:

1. U stanju pripravnosti drzite pritisnutu tipku TIME/SET CLOCK barem 3 sekunde kako biste aktivirali nacin rada za
podesavanje sata.

2. Pritisnite tipku TIME/SET CLOCK kako biste odabrali 12-satni ili 24-satni format prikaza.

3. Podesite sate zakretanjem BIRACA. Pritisnite tipku TIME/SET CLOCK za pohranu.

4. Podesite minute zakretanjem BIRACA. Pritisnite tipku TIME/SET CLOCK za pohranu i izlaz iz natina rada za
podesavanje sata.

« Za pravilan rad pecnice nije potrebno podesiti sat.
+ Dok pecnica radi pritisnite tipku TIME/SET CLOCK za prikaz vremena (ako je podeseno. Prikaz vremena prebacuje se
na prikaz odbrojavanja nakon pet sekundi. Vrijeme se ne moze prikazati ako je postavljena kuhinjska Stoperica.
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Za upotrebu mikrovalova napravite sljedece:

1. U stanju pripravnosti pritisnite tipku MICROWAVE POWER kako biste odabrali snagu. Svakim pritiskom ove tipke
na zaslonu se prikazuje razina snage.

2. Nakon odabira snage mikrovalova zakrenite BIRAC kako biste odabrali vrijeme rada.

3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.

4. Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvu¢ni signal svake dvije minute dok ne pritisnete
tipku ili ne otvorite vrata.

U tablici prikazanoj u nastavku okvirne su vrijednosti. Pe¢nica podrzava 10 razina snage mikrovalova: 10%, 20%,

30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% i 100%. Stvarnu snagu mozete izracunati tako da snagu mikrovalne pecnice

pomnozite s postotkom.

Vodic za upotrebu mikrovalova:

Zaslon: Sn'aga Preporucena upotreba
mikrovalova

P100 100 % Za brzo kuhanje ili podgrijavanje variva, toplih napitaka, povrca itd.
Za gustu hranu koja zahtijeva dugo vrijeme kuhanja kad se priprema na uobicajen

P-80 80 % nacin, npr. jela od govedine. Ova postavka preporucuje se ako Zelite da meso bude
meko.

P-60 60% Za dulje kuhanje tvrde i guste hrane kao $to su koljenice, mesne Struceii sl. te za
osjetljiva jela poput umaka od sira i spuzvastih kolaca.
Postavka za odmrzavanje. Odaberite ovu postavku za ravnomjerno odmrzavanje

P-40 40 % namirnica. Ova je postavka idealna i za kuhanje rize, tjestenine, valjusaka te kreme
od jaja.

P-20 20 % Za lagano odmrzavanje, npr. torti i kremastih kolaca.

« Tijekom kuhanja mozete provjeriti snagu tako da drzite pritisnutu tipku MICROWAVE POWER.
+ Najdulje vrijeme kuhanja je 95 minuta.
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Ako zelite kuhati na 100% snage, jednostavno pritisnite tipku START/QUICK START iznad BIRACA u stanju
pripravnosti. Svakim pritiskom tipke START/QUICK START povecava se vrijeme kuhanja za 30 sekundi.

Grija¢ u gornjem dijelu pecnice podrzava samo jednu postavku snage. Ucinkovit je i ekonomican. Idealan je za

pecenje sunke, odrezaka, ribljih Stapica, ¢ajnih kolaci¢a i sl.

Upotrijebite resetku za pecenje manjih komada namirnica kao $to su Sunka i kobasice. Preokrenite ih na pola

pecenja. Hranu mozete postaviti izravno na resetku ili na vatrostalni tanjur ili sl. Ispod resetke za pecenje postavite

odgovarajuci pladanj za prikupljanje ocijedenih masnoca.

Prilikom zapecivanja hrane u posudi za sloZence ili sl. moZete upotrijebiti resetku za pecenje ako je posuda dovoljno

plitka. Medutim, preporucujemo da takve posude stavite izravno na okretni tanjur. Tako hrana nece biti preblizu

grijacu i postupno ce se zapeci.

Za upotrebu pekaca napravite sljedece:

1. U stanju pripravnosti pritisnite tipku GRILL kako biste odabrali funkciju pecenja. Na zaslonu ce se prikazati "Grill".

2. Podesite vrijeme rada zakretanjem BIRACA.

3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.

4. Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvu¢ni signal svake 2 minute dok ne pritisnete tipku
ili ne otvorite vrata.

*-Samo za modele s pekacem.

Istovremena upotreba pekaca i mikrovalova omogucuje brzo zapecivanje i kuhanje hrane. Da biste to ucinili, napravite

sljedece:

1. U stanju pripravnosti jedanput pritisnite tipku MICROWAVE + GRILL ili dvaput kako biste odabrali "Co-1"ili "Co-2".

2. Podesite vrijeme rada zakretanjem BIRACA.

3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pokretanje.

4. Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvucni signal svake dvije minute dok ne pritisnete
tipku ili ne otvorite vrata.

Funkcija Microwave + Grill

Zaslon: I1zlaz Preporucena upotreba
Co-1 70% pekac / 30% mikrovalovi Komadi piletine, pileca prsa, svinjski kotleti
Co-2 56% pekac / 44% mikrovalovi Cijelo pile

+ Maksimalno vrijeme rada uz pekac je 95 minuta.

« Tijekom pecenja otvorite prozore ili ukljucite kuhinjsku ventilaciju kako bi dim i mirisi mogli izlaziti. Pojava dima i
mirisa uobicajena je i ne znaci da je pecnica u kvaru.

« Tijekom rada mozete provjeriti trenutni raspored snage izmedu pecenja i mikrovalova pritiskom tipke MICROWAVE
+GRILL.

+ Pekac se tijekom upotrebe ukljucuje i iskljucuje u pravilnim intervalima kako se ne bi pregrijao.

+ Prilikom upotrebe funkcije MICROWAVE+GRILL hranu u odgovaraju¢em spremniku mozete staviti izravno na okretni
tanjur ili na resetku za pecenje.

UPOZORENJE: Vrata, vanjsko kuciste, unutrasnjost pecnice, pribor i posude mogu postati vrlo vruéi tijekom rada. Da
biste sprijecili opekline, uvijek upotrijebite debele rukavice za pecnicu.

*-Samo za modele s pekacem.
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Automatski programi omogucuju brzu i u¢inkovitu pripremu hrane uz samo nekoliko pritisaka tipki. Nije potrebno

programirati trajanje ni snagu rada. Dovoljno je samo pritisnuti odgovarajucu tipku automatskog programa, unijeti

tezinu / broj komada zakretanjem BIRACA i pritisnuti tipku START/QUICK START.

Uzmimo kao primjer pripremu dvaju krumpira u ljusci.

1. Otvorite vrata i stavite hranu u pecnicu u odgovaraju¢em posudu.

2. Zatvorite vrata.

3. Jedanput pritisnite tipku JACKET POTATO.

4. Unesite broj krumpira zakretanjem BIRACA.

5. Pritisnite tipku START/QUICK START.

6. Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvu¢ni signal svake dvije minute dok ne pritisnete
tipku ili ne otvorite vrata.

Izbornici automatske upotrebe:

Automatski program Velic¢ina/Tezina

Frozen Meal (Zamrznuta jela) Odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.

Auto Defrost (Automatsko odmrzavanje) Frozen Meal i Auto reheat (200 do 800g), Auto Defrost (100
Auto Reheat (Automatsko podgrijavanje) do 1800 g)

Odaberite broj alica (200 ml po 3alici) zakretanjem BIRACA

Reheat Beverages (Podgrijavanje pica) (1 do 3 Zalice)

Odaberite broj krumpira (230 g po krumpiru) zakretanjem

Jacket Potato (Krumpir u ljusci) BIRACA (1 ili 2 krumpira)

Odaberite teZinu pizze (150 g / 300 g / 450 g) zakretanjem

Pizza BIRACA.

Odaberite broj paketa kokica (100 g po paketu) zakretanjem

Popcorn (Kokice) BIRACA

Fresh Vegetables (Svjeze povrée) Odaberite tezinu povrca (200 g do 600 g) zakretanjem

BIRACA.
. Odaberite tezinu kase (u gramima) zakretanjem BIRACA (od
Zobena kasa
50do 150 g).
Grilled Steak (Peceni odrezak) (samo modeli s Odaberite teZinu odreska (200 g do 600 g) zakretanjem
pekacem) BIRACA.

Grilled Chicken (Peceno pile) (samo modeli s

N Odaberite tezinu pileta (200 g do 600 g) zakretanjem BIRACA.
pekacem)

Grilled Fish (Pe¢ena riba) (samo modeli s pekacem) | Odaberite teZinu ribe (200 g do 600 g) zakretanjem BIRACA.

Rezultat automatskog kuhanja ovisi o ¢imbenicima kao $to su oblik i veli¢ina namirnica, osobni ukus i sl. te
razmjestaj namirnica u pecnici. Ako niste zadovoljni rezultatima, prilagodite vrijeme rada.

Napomena: tipka Auto Menu upotrebljava se samo na modelima YC-PG204A i YC-PS204A. Svakim pritiskom tipke
Auto Menu na zaslonu se prikazuje automatski program kao u prethodnoj tablici. Kad pronadete odgovarajuci
automatski izbornik, zakretanjem BIRACA odaberite tezinu hrane koju pripremate.
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Pojedinosti o automatskim programima

Hrana Koli¢ina Poetna tem- Tehnika kuhanja
peratura
Reheat 1 do 3 galice 1. Pi¢e koje zagrijavate postavite u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovalnoj pecnici.
Beverages 1 Salica = Sobna tempe- | 2. Zatvorite vrata, pritisnite tipku REHEAT BEVERAGES i odaberite broj $alica zakretanjem BIRACA.
(Podgrijava- 200ml ratura 3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
| nje pica) 4. Kada se mjerac vremena zaustavi, izvadite pice. Budite oprezni jer e pice biti vruce.
1do2 1. Operite i osusite krumpir(e) te probusite povrdinu krumpira vilicom nekoliko puta.
Krumpiru | krumipira Sobna tempe- 2. Krump‘ire postavit'e.u ﬁrediéte staklenog okretnog tanju‘ra u‘milﬁrgvalnoj p.eénici,. . .
fjusei 1 krumpir = | ratura 3. thyor}te \{rata, pritisnite tipku JACKET PO:I'ATO (krumpir u ljusci) i odaberite broj krumpira zakretanjem BIRACA.
230+10g 4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
5. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite krumpir(e). Budite oprezni jer ¢e krumpiri biti vrugi.
1. Postavite pizzu na tanjur prikladan za upotrebu u mikrovalnoj pecnici i stavite tanjur u srediste staklenog okretnog
" 150 do Zamrznuta na tanjura. . L . - 5 .
Pizza 4509 e 2. Zatvorite vrata, pritisnite tipku PIZZA i odaberite teZinu zakretanjem BIRACA.
3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
4. Kada se mjerac vremena zaustavi, izvadite pizzu iz mikrovalne pecnice. Budite oprezni jer ¢e hrana biti vruca.
1. Postavite kokice u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovalnoj pe¢nici.
Popcorn 100g Sobna tempe- | 2. Zatvorite vrata i pritisnite tipku POPCORN.
(Kokice) ratura 3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
4. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite kokice iz mikrovalne pecnice. Budite oprezni jer ¢e hrana biti vruca.
1. Postavite zamrznuto jelo u posudu prikladnu za upotrebu u mikrovalnoj pecnici i prekrijte plasticnom folijom.
Frozen Meal Probusite rupice u plastjci. )
(Zamrznuta 200 do Zamrznuta na | 2. Jelo postavite u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovvalnoj pecnici.
jela) 8009 -18°C 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku FROZEN MEAL i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
5. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluZite. Budite oprezni jer ¢e hrana biti vruca.
1. Operite povrce i narezite ga na malene komade duge 25-30 mm i debele 10 mm.
Fresh 2. Postfvite ove komade. u keramicku posudu prikladnu za upotrebu u mikrovalnoj pecnici i prekrijte plasticnom folijom.
Vegetables |200 do Sobna tempe- Probusite rupice Y plasnc"w N . PP
(Svjeze 6009 ratura 3. Posudy postavite .uAsre.dlst.e staklenog okretnog tar!Jura u rr{lkrovva.lnoj pecnici. B
povrée) 4. Zatvorite vrata, pritisnite tipku FRESH VEGETABLES i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
5. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
6. Kada se mjera vremena zaustavi, izvadite i posluzite. Budite oprezni jer ¢e hrana biti vruca.
1. Pomijesajte zobene pahuljice i mlijeko u zdjeli. Preporuc¢ujemo 180 ml mlijeka na 50 g pahuljica.
Zobena Sobna tempe- 2. Posudu postavite u srediste staklenog okretnog tanjura;
Kaga 50do 1509 ratura 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku PORRIDGE i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
5. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluZite.
Auto 1. Hladnu rizu ili tjesteninu stavite u kerami¢ku posudu prikladnu za upotrebu u mikrovalnoj pecnici i prekrijte plasti¢-
Reheat (Au- nom folijom. Probusite rupiuce u plastici. . )
tomatsko 200 do Ohladeno 2. Posudu postavite u srediste staklenog okrethg tanjura u rrlikrovalnoj pecnici.
podgrija- 800 g na5°C 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku AUTO REH%AT i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
vanie) 4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
5. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluZite.
1. Ravnomjerno raspodijelite odrezak na resetku rostilja prekrivenu papirom za pecenje.
2. Resetku rostilja postavite u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovalnoj pecnici.
peceni 200do Sobna tempe- 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku GRILLED STEAK i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
odrezak 600g ratura 4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
5. Kada proteknu dvije tre¢ine vremena pecenja, otvorite vrata i preokrenite hranu. Zatim zatvorite vrata i nastavite s
pecenjem.
6. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluzite. Budite oprezni jer ¢e hrana i pribor biti vrudi.
1. Ravnomjerno raspodijelite komade piletine na reSetku rostilja prekrivenu papirom za pecenje.
2. Redetku rotilja postavite u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovalnoj pecnici.
Komadi 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku GRILLED CHICKEN i odaberite teZinu zakretanjem BIRACA.
. 200do Sobna tempe- e .
piletine na 600g ratura 4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
rostilju 5. Kada proteknu dvije trecine vremena pecenja, otvorite vrata i preokrenite hranu. Zatim zatvorite vrata i nastavite s
pecenjem.
6. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluZite. Budite oprezni jer ¢e hrana i pribor biti vrudi.
1. Ravnomjerno raspodijelite komade ribe na resetku rostilja prekrivenu papirom za pecenje.
2. Resetku rostilja postavite u srediste staklenog okretnog tanjura u mikrovalnoj pecnici.
Riba pecena | 100 do Sobna tempe- 3. Zatvorite vrata, pritisnite tipku GRILLED FISH i odaberite tezinu zakretanjem BIRACA.
e 4. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak rada.
narostilju  [500g ratura

5. Kada proteknu dvije trec¢ine vremena pecenja, otvorite vrata i preokrenite hranu. Zatim zatvorite vrata i nastavite s
pecenjem.
6. Kada se mjera¢ vremena zaustavi, izvadite i posluZite. Budite oprezni jer ¢e hrana i pribor biti vrudi.
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Napomena

Nacin rada pecnice i
upotrijebljena metoda

YC-PS204A

YC-PS234A i YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
iYC-PG284A

Samo mikrovalovi na 100%

1 3alica - 1:40 minuta
2 3alice: 3:00 minute
3 3alice: 4:20 minute

1 8alica - 1:30 minuta
2 3alice: 2:40 minute
3 3allice: 3:50 minute

1 3alica - 1:40 minuta
2 3alice: 3:00 minute
3 3alice: 4:20 minute

1 3alica - 1:30 minuta
2 3alice: 2:40 minute
3 3alice: 3:50 minute

Samo mikrovalovi na 100%

1 krumpir - 6:00 minuta
2 krumpira: 9:00 minuta
3 krumpira: 13:00 minuta

1 krumpir - 5:00 minuta
2 krumpira: 8:00 minuta
3 krumpira: 12:00 minuta

1 krumpir - 6:00 minuta
2 krumpira: 9:00 minuta
3 krumpira: 13:00 minuta

1 krumpir - 5:00 minuta
2 krumpira: 8:00 minuta
3 krumpira: 12:00 minuta

Kod modela YC-PS204A
iYC-PG204A tipku
AUTO MENU treba pri-
tiskati dok se ne pojavi
program.

Samo mikrovalovi na 100%

150 g - 1:00 minuta
300 g - 1:30 minuta
450 g: 2:00 minuta

150 g - 0:50 minuta
300 g - 1:20 minuta
450 g: 1:50 minuta

150 g - 1:00 minuta
300 g - 1:30 minuta
450 g: 2:00 minuta

150 g - 0:50 minuta
300 g - 1:20 minuta
450 g: 1:50 minuta

Samo mikrovalovi na 100%

100 g: 3:00 minuta

100 g: 2:00 minuta

100 g: 3:00 minuta

100 g: 2:30 minuta

Mikrovalovi na 100%

tijekom 1/2 vremena, zatim
0% tijekom 1/6 vremena te
100% tijekom 1/3 vremena

200g: 8:00 minuta

400g: 11:00 minuta
600g: 15:00 minuta
800g: 18:00 minuta

200 g: 8:00 minuta
400 g; 00 minuta
600 g: 00 minuta
800 g: 18:00 minuta

200 g: 6:00 minuta

800 g: 16:00 minuta

Kod modela YC-PS204A
iYC-PG204A tipku
AUTO MENU treba pri-
tiskati dok se ne pojavi
program.

Samo mikrovalovi na 100%

200 g: 3:30 minuta

400 g: 5:30 minuta
500 g: 6:30 minuta
600 g: 7:30 minuta

600 g: 7:00 minuta

200 g: 3:30 minuta
300 g: 4:30 minuta
400 g: 5:30 minuta
500 g: 6:30 minuta
600 g: 7:30 minuta

200 g: 3:00 minuta
300 g: 4:00 minuta
400 g: 5:00 minuta
500 g: 6:00 minuta
600 g: 7:00 minuta

Kod modela YC-PS204A
iYC-PG204A tipku
AUTO MENU treba pri-
tiskati dok se ne pojavi
program.

Mikrovalovi - 100%

50 g: 2:00 minuta
100 g: 3:30 minuta
150 g: 5:30 minuta

50 g: 2:00 minuta
:3:30 minuta
: 5:30 minuta

50 g: 2:00 minuta
100 g: 3:30 minuta
150 g: 5:30 minuta

50 g: 2:00 minuta
100 g: 3:30 minuta
150 g: 5:30 minuta

Kod modela YC-PG204A
tipku AUTO MENU

200 g: 2:00 minuta
300 40 minuta
20 minuta

0 minuta
0 minuta

: 2:00 minuta
0 minuta
0 minuta

200 g: 1:30 minuta

treba pritiskati dok se ne Samo mikrovalovi na 100% |500 g: 4:00 minuta 500 g: 4:00 minuta 500 g: 3:00 minuta
o'avip rogram 600 g: 4:40 minuta 600 g: 4:40 minuta 600 g: 3:30 minuta
pojaviprogram. 700 g: 5:20 minuta 700 g: 5:20 minuta 700 g: 4:00 minuta
800 g: 6:00 minuta 800 g: 6:00 minuta 800 g: 4:30 minuta
Mikrovalna pecnica radi na
100% tijekom 10 sekundi, a e . e .
Kod modela YC-PG204A | zatim se pekac ukljucuje na 200g:15:00 m!nuta 200g:15:00 m!nuta
. . " 300 g: 18:00 minuta 300 g: 18:00 minuta
tipku AUTO MENU 23 sekunde. Ovaj se ciklus . .
treba pritiskati dok se ne [ponavlja do isteka vremena N/A /A 400g:21:00 minuta 400g:21:00 minuta
it B kool 500 g: 24:00 minute 500 g: 24:00 minute
pojaviprogram. pripreme. o 600 g: 27:00 minute 600 g: 27:00 minute
pekac nikad se ne ukljucuju
istovremeno.
Mikrovalna pecnica radi na
100%tijekom 10 sekundi, a 200 g: 15:00 minuta 200 g: 15:00 minuta
Kod modela YC-PG204A |zatim se pekac ukljucuje na . .
) . " 300 g: 18:00 minuta 300 g: 18:00 minuta
tipku AUTO MENU 23 sekunde. Ovaj se ciklus . .
L ) B N/A N/A 400 g: 21:00 minuta 400 g: 21:00 minuta
treba pritiskati dok se ne | ponavlja do isteka vremena . .
0javi program. pripreme. Mikrovalovi i 500 g: 24:00 minute 500g: 24:00 minute
P ) P . 600 g: 27:00 minute 600 g: 27:00 minute
peka¢ nikad se ne uklju¢uju
istovremeno.
Mikrovalna pecnica radi na
100% tijekom 10 sekundi, a 1o . . .
Kod modela YC-PG204A | zatim se pekac ukljucuje na 1009:12:00 m!nuta 100g:12:00 m!nuta
tipku AUTO MENU 23 sekunde. Ovaj se ciklus 200g:15:00 minuta 2004:15:00 minuta
P - Ova N/A N/A 300 g: 18:00 minuta 300 g: 18:00 minuta

treba pritiskati dok se ne
pojavi program.

ponavlja do isteka vremena
pripreme. Mikrovalovi i
pekac nikad se ne ukljucuju
istovremeno.

400 g: 21:00 minuta
500 g: 24:00 minute

400 g: 21:00 minuta
500 g: 24:00 minute
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Omogucuje odrmzavanje hrane prema njezinoj tezini. Vrijeme odmrzavanja i snaga automatski se podesavaju nakon

odabira vrste hrane i njezine tezine. TeZina zamrznute hrane je od 100 g do 1.800 g.

1. U stanju pripravnosti pritisnite tipku AUTO DEFROST.

2. Odaberite tezinu hrane za odmrzavanje pomocu BIRACA.

3. Pritisnite tipku START/QUICK START za pocetak odmrzavanja.

4. Ako se pecnica iskljuci tijekom odmrzavanja, preokrenite hranu kako bi se ravhomjerno odmrzavala i pritisnite
START/QUICK START za nastavak odmrzavanja.

5. Podovrsetku odmrzavanja na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvucni signal svake 2 minute dok ne
pritisnete tipku ili ne otvorite vrata.

Automatsko odmrzavanje - Upotreba

Raspon
Model R sp vr Upo.treba odmrza- Postupak
tezina odmrzava- | vanja
nja
vcpG2oan | 190 do 5510395 Mikrovalovi na 40% 1. Postavite zamrznutu hranu u posudu
18009 minuta tijekom 1/3 vremena, | prikladnu za upotrebu u mikrovalnoj
a zatim 20% tijekom pecnici i prekrijte plasti¢cnom folijom.
sljedece 1/3 vremena. | probusite rupice u plastici.
VC-PG0aa | 100do 5t039 Nakon sign.ala za 2. Jelo postavite u srediste staklenog
18009 minuta preokretanje, odmrza- | okretnog tanjura u mikrovalnoj pecnici.
vanje na 20% tijekom | 3 Zatvorite vrata, pritisnite tipku AUTO
preostalog vremena. DEFROST i odaberite tezinu zakretanjem
Mikrovalovi 20% BIRACA.
tijekom pola vremena | 4. Pritisnite tipku START / BRZO
YC-PS234A 100 do 5510395 uz podsjetnik na pre- POKRETANJE kako biste pokrenuli odmr-
iYC-PG234A | 1800¢g minuta okretanje. 20% snage zavanje.
tijekom preostalog 5. U nekom dijelu ciklusa odmrzavanja
vremena. pecnica ce se zaustaviti. Tada je potrebno
Mikrovalovi na 30% preokrenuti hranu.
tijekom 1/3 vremena, | 6- Otvorite vrata i preokrenite/preraspodi-
a zatim 20% tijekom jelite hranu. Zatvorite vrata.
YC-PS254A, | 00 4o 3t037 sljedece 1/3 vremena. | 7- Pritisnite tipku START / BRZO POKRETA-
YC-PG254A 1800 g minuta Nakon signala za NJE kako biste nastavili s odmrzavanjem.
iYC-PG284A preokretanje, odmrza- | 8- Kada se mjeral vremena zaustavi, izva-
vanje na 20% tijekom | dite hranu iz pe¢nice. Provjerite je li hrana
preostalog vremena, | Potpuno odmrznuta.

Pec¢nica omogucuje podgrijavanje hrane prema tezini koju unese korisnik.

Vrijeme podgrijavanja i snaga automatski se podesavaju nakon unosa vrste i tezine hrane. Tezina zamrznute hrane je
od 100 g do 1.800 g.
1. U stanju pripravnosti pritisnite tipku AUTO REHEAT.

2. Odaberite tezinu hrane za podgrijavanje pomoc¢u BIRACA.
3. Pritisnite START/QUICK START.
4. Po dovrsetku rada na zaslonu se prikazuje "End" i oglasava se zvu¢ni signal svake dvije minute dok ne pritisnete

tipku ili ne otvorite vrata.

*-Samo za modele s pekacem.
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Pecnica je opremljena kuhinjskom $topericom koja odbrojava podeseno vrijeme.

1. U stanju pripravnosti jedanput pritisnite tipku TIME/SET CLOCK.

2. Podesite vrijeme zakretanjem BIRACA Najdulje vrijeme je 95 minuta.

3. Pritisnite START/QUICK START za potvrdu.

4. Na zaslonu ce se prikazati odbrojavanje podesenog vremena.

5. Kad odbrojavanje dode do nule oglasava se zvu¢ni signal.

Kuhinjsku Stopericu mozete upotrijebiti i tijekom rada pecnice. Da biste to ucinili, primijenite prethodno opisane
postupke. Nakon aktivacije kuhinjske Stoperice, odbrojavanje se na pet sekundi prikazuje na zaslonu, a zatim se prikaz
mijenja u odbrojavanje za trenutni postupak obrade hrane. Jednim pritiskom tipke TIME/SET CLOCK na zaslonu se na
pet sekundi prikazuje kuhinjska Stoperica, a zatim se prikaz vraca na odbrojavanje trenutnog postupka obrade.

- Da biste ponistili program STOPERICE, pritisnite tipku STOP/ECO i na zaslonu ¢e se prikazati vrijeme.

+ Ako je postupak obrade hrane vec¢ pokrenut, kuhinjsku stopericu mozete pokrenuti primjenom prethodnih
postupaka.

Ova znacajka omogucuje ustedu energije dok se pecnica ne upotrebljava. Da biste aktivirali ovu funkciju u stanju
pripravnosti, 3 sekunde drzite pritisnutu tipku STOP/ECO. Zaslon ce se iskljuciti, a pe¢nica ¢e prijeci u nacin rada za
ustedu energije.

Nacin rada za ustedu energije moze se ponistiti pritiskom bilo koje tipke ili otvaranjem i zatvaranjem vrata pecnice.
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Ova funkcija omogucuje iskljucivanje svih zvukova pecnice. Da biste aktivirali funkciju prigusivanja, jedanput pritisnite
tipku CHILD LOCK. Na zaslonu ¢e se na 5 sekundi prikazati "oFF". Dok je ova funkcija aktivna, ne ¢uje se nikakav zvuk
prilikom pritiska tipki.

Da biste iskljucili funkciju isklju¢ivanja zvuka, jednom pritisnite tipku CHILD LOCK, na zaslonu ce se prikazati "on" na 5
sekundi $to znaci da je zvuk ponovno ukljucen.

Ako je funkcija prigusivanja aktivirana u trenutku iskap¢anja pecnice iz napajanja, funkcija se ponistava nakon
ponovne uspostave napajanja.

Ovo je automatska funkcija koja sprjecava neovlastenu upotrebu pecnice od strane djece. Ako je pecnica u stanju
pripravnosti i korisnik jednu minutu ne pritisne nijednu tipku, pe¢nica automatski prelazi u stanje sigurnosnog
zakljuc¢avanja i na zaslonu se prikazuje "Loc". Za to vrijeme sve su tipke onemogucene. Ako pritisnete bilo koju tipku,
na zaslonu se na 5 sekundi pojavljuje indikator koji podsjeca da je uklju¢ena sigurnosna blokada.

Da biste iskljucili sigurnosnu blokadu, jednostavno otvorite i zatvorite vrata pecnice. Tipkovnica ¢e se ponovo
aktivirati, a indikator blokade ce se iskljuciti.

Da biste postavili DJECJU ZASTITU, 3 sekunde drzite pritisnutu tipku CHILD LOCK. Cuje se dugi zvu¢ni signal i na
zaslonu se prikazuje "Loc". Pe¢nica je sada u na¢inu DJECJE ZASTITE. U ovom nacinu rada na zaslonu ¢e biti prikazan
sat. Ako se pritisne bilo koja tipka ili otvore vrata, na zaslonu se na 5 sekundi prikazuje "Loc".

Da biste ponistili DJECJU ZASTITU, 3 sekunde drzite pritisnutu tipku CHILD LOCK dok ne za¢ujete dugi zvuéni signal.
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Prilikom ¢iscenja iskljucite pecnicu i iskopcajte kabel napajanja iz uti¢nice.

Unutrasnjost pe¢nice odrZavajte ¢istom. Ostatke prskanja hrane ili tekucina sa stijenki unutrasnjosti pecnice obrisite
vlaznom krpom. Ako je pecnica vrlo prljava, mozete upotrijebiti blagi deterdzent. Izbjegavajte upotrebu sprejeva i
drugih agresivnih sredstava za ¢is¢enje. Ona mogu uzrokovati pojavu mrlja i gubitak sjaja na stijenkama pecnice.
Vanjske dijelove pecnice cistite vilaznom krpom. Da biste sprijecili kvar pecnice, ne dopustite da voda prodre kroz
ventilacijske otvore.

Vrata i prozorcic s obiju strana, brtve vrata i okolne dijelove cesto brisite vlaznom krpom kako biste uklonili ostatke
prskanja i prolijevanja.

Nemojte upotrebljavati abrazivna sredstva za cis¢enje.

Nemojte cistiti parom.

Pazite da se upravljacka plo¢a ne smoti. Cistite je mekom i vlaznom krpom. Prilikom ¢is¢enja upravljacke ploce
ostavite vrata pecnice otvorena kako biste sprijecili nehotic¢no ukljucivanje pecnice.

Ako se para nakupi u unutradnjosti ili oko vrata pecnice, obrisite je mekom krpom. To se moZe dogoditi ako se
mikrovalna pecnica upotrebljava u uvjetima visoke vlaznosti zraka. Ne radi se o kvaru.

Okretni tanjur, nosac okretnog tanjura i spojnicu treba redovito distiti kako bi se sprijecilo nakupljanje necistoca te
moguce iskrenje/ostecenje.

Mirise iz pe¢nice uklonite $alicom vode pomijesanom sa sokom i koricom jednog limuna koju ¢ete u posudi
prikladnoj za mikrovalnu pecnicu zagrijavati mikrovalovima tijekom 5 minuta. Nakon toga dobro obrisite mekom
krpom.

Ako Zarulja prestane raditi, obratite se servisu.

Pecnicu treba redovito Cistiti i uklanjati ostatke hrane. Neodrzavanje pecnice ¢istom moze uzrokovati propadanje
povrsine, negativno utjecati na vijek trajanja uredaja te uzrokovati opasne situacije.

Nemojte odlagati ovaj uredaj uz kucanski otpad. Za pravilno odlaganje obratite se lokalnim nadleznim tijelima.
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VALNU PECNICU

1. Idealan materijal posuda za mikrovalnu pecnicu propusta mikrovalove kako bi se hrana mogla zagrijavati.

2. Mikrovalovi ne mogu proci kroz metal, stoga nemojte koristiti metalni pribor za jelo, posude s metalnim obrubom
isl.

3. Nemojte koristiti proizvode od recikliranog papira uz mikrovalove jer mogu sadrzavati malene metalne cestice
koje mogu uzrokovati iskrenje i/ili pozar.

4. Preporucujemo okruglo/ovalno posude umjesto pravokutnog jer je hrana u kutovima sklona pregrijavanju.

5. Da biste sprijecili pregrijavanje izlozenih dijelova hrane, moZzete upotrijebiti uske trake aluminijske folije. No pazite
da ne upotrijebite previse folije i odrzavajte razmak od oko 2,5 cm izmedu folije i stijenki unutrasnjosti pe¢nice.

Popis u nastavku sadrzi opce smjernice za odabir odgovarajuceg posuda.

Posude lV!|krovanw P.e:e- Komentar
Sigurnost nje
Uvijek slijedite upute proizvodaca.
Posude za zapecivanje v/X b’ Nemojte prekoraciti navedena vremena zagrijavanja. Budite vrlo
pazljivi jer se ovo posude vrlo zagrijava.
. " Porculan, grncarija, glazirano zemljano posude i kostani porculan
Porculan i keramika v/x X obi¢no su prikladni ako nemaju metalne ukrase.
Vatrostalno staklo v v Provjerite je li stakleno posude prikladno za upotrebu u
Staklo koje nije vatrostalno }'4 X mikrovalnim pecnicama.
Vatrostalna keramika v v Keramicki materijal ne smije biti predebeo ni bogat mineralima.
Plasti¢ne posude za mikrovalne Uvijek provjerite je li plasti¢no posude prikladno za upotrebu u
pecnice v X mikrovalnoj pecnici.
L . Upotrijebite samo kuhinjski papir prikladan za upotrebu u
Kuhinjski papir v/x X mikrovalnim pe¢nicama.
Budite oprezni ako rabite fino stakleno posude jer moze
o
Stakleno posude, npr. Pyrex v/x v napuknuti prilikom naglog zagrijavanja.
. . Ne preporucuje se uporaba metalnog posuda jer ono uzrokuje
Metalni pladanj x v iskrenje uslijed kojeg mozZe nastati pozar.
. Ne preporucuje se uporaba metalnog posuda jer ono uzrokuje
Metalna resetka X v iskrenje uslijed kojeg moze nastati pozar.
Za sprjecavanje pregrijavanja hrane mozete upotrijebiti male
Aluminiiska foliia komadice aluminijske folije. Folija treba biti najmanje 2,54 cm od
FoIi'skisJ remniJci v/X v stijenki unutrasnjosti kako ne bi doslo do iskrenja.
skl sp Folijski spremnici nisu preporucljivi, osim ako tako navodi
proizvodad¢, npr. Microfoil®. Pazljivo slijedite upute.
Najlonska folija v X il\iaz:iue dodirivati hranu i treba je probusiti kako bi para mogla
Plasti¢ni i stiroporni spremnici (npr. Budite oprezni jer se neki spremnici mogu izobliciti, rastopiti ili
za brzu hranu) v X promijeniti boju pri visokim temperaturama.
. . — Treba ih probusiti kako bi para mogla izlaziti. Provjerite jesu li
Vrecice za zamrzavanje/pecenje v X vrecice prikladne za upotrebu u mikrovalnoj pecnici.
Papirnati tanjuri, ¢ase i kuhinjski Nemojte rabiti plasti¢ne ili metalne vezice jer se mogu rastopiti ili
papir v x uzrokovati pozar zbog iskrenja metala.
Slamnati i drveni spremnici Rabite samo za zagrijavanije ili upijanje vlage.
P! v x Budite oprezni jer pregrijavanje moze uzrokovati pozar.
Budite pokraj pe¢nice kad rabite ove materijale jer pregrijavanje
o - . moze uzrokovati pozar.
Reciklirani papir i novine x x Mogu sadrzavati tragove metala koji mogu uzrokovati iskrenje i
pozar.

AUPOZORENJE: Prilikom zagrijavanja hrane u plasti¢nim ili papirnatim spremnicima pazite na pe¢nicu
zbog mogucnosti zapaljenja.

NAPOMENA: pecnicu ne ostavljajte bez nadzora dok je u upotrebi.
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IKROVALNOJ PECNICI

Mikrovalovi kuhaju brze od uobicajenih nacina kuhanja. Stoga je vazno primijeniti neka pravila kako bi se postili dobri
rezultati. Mnoge od sljedecih tehnika slicne su onima koje ve¢ primjenjujete tijekom uobicajenog kuhanja.

AUPOZORENJE: tekucine i druga hrana ne smiju se zagrijavati u potpuno zatvorenim spremnicima/
staklenkama jer mogu eksplodirati.

NAPOMENE VEZANE UZ SAVJET ZA KUHANJE:
« Uvijek budite prisutni dok pecnica radi.
« Provijerite je li pribor prikladan za uporabu u mikrovalnoj pe¢nici.

+ Koristite samo kokice za mikrovalnu pecnicu i pridrzavajte se preporucenih koli¢ina i uputa proizvodaca. Nikada
nemojte koristiti ulje osim ako je tako preporucio proizvoda¢ i nikada ne kuhajte duze nego 3to je preporuceno.

AUPOZORENJE: ako prekoradite preporuceno vrijeme kuhanja i koristite previsoku razinu snage,
hrana bi se mogla pregrijati, izgorjeti, a u ekstremnim uvjetima cak i zapaliti te ostetiti
pecnicu.

Slaganje hrane

Najdeblje dijelove hrane, kao sto je pileci batak, postavite uz vanjsku stijenku posude.

Hrana koja se stavlja prema vanjskoj strani posude dobit e vise energije, $to znaci da se iskuhati brze nego hrana u
sredini.

Pokrivanje hrane

Neke vrste hrane najbolje je prekriti tijekom kuhanja mikrovalovima.

Prekrijte hranu folijom s otvorima za prozracivanje, predvidenom za mikrovalnu pec¢nicu ili odgovarajuéim poklopcem.
Probadanje hrane

Hranu s ljuskom, koZzom ili membranom potrebno je probosti na nekoliko mjesta prije samog kuhanja. U suprotnom
se moze nakupiti para, a hrana moze eksplodirati (krumpir, riba, piletina, kobasice).

NAPOMENA: posirana, pecena i kuhana jaja ne smiju se zagrijavati mikrovalovima jer mogu eksplodirati, ¢ak i nakon
dovrsetka pripreme.

Mijesanje, okretanje i preslagivanje hrane

Za ujednaceno kuhanje hranu je potrebno promijesati, okretati i preslagivati tijekom kuhanja. Uvijek mijesajte i
preslagivajte hranu od vanjske strane prema sredini.

Ostavljanje hrane da odstoji

Nakon kuhanja hrana treba odstajati kako bi se toplina ravnomjerno prosirila po svim dijelovima.
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Svojstva hrane

Sastav Za hranu s visokim udjelom masnoce ili $ecera (npr. bozi¢ni kuglof, mini pite s mljevenim
mesom) nije potrebno dugo vrijeme grijanja. Pazite da ne dode do pregrijavanja, sto bi
moglo dovesti do pozara.

Kosti u hrani provode toplinu, $to znaci da se hrana brze iskuha. Vodite racuna o tome da
se hrana kuha ujednaceno.

Gustoca Gustoca hrana utjece na duljinu vremena potrebnog vremena kuhanja.
Lagana, porozna hrana kao sto su kolaci ili kruh brze se pripravljaju nego teska, gusta
hrana kao sto je pecenje i slozenci.

Kolic¢ina Broj mikrovalova u vasoj pecnici konstantan je bez obzira na koli¢inu hrane koju
spravljate. Vrijeme kuhanja povecajte kada povecate i koli¢inu hrane koju stavljate u
pecnicu,

npr. Cetiri krumpira kuhat ¢e se dulje nego dva.

Velicina Manja kolic¢ina hrane i manji komadi hrane iskuhat ce se brze nego veci buduci da
mikrovalovi ulaze u hranu sa svih strana prema sredini. Ako Zelite jednakomjerno
kuhanje, pazite da svi komadi budu jednake veli¢ine.

Oblik Hrana nepravilnog oblika, npr. pileca prsa ili batak, zahtjeva dulje kuhanje zbog debljih
dijelova. Za jednakomjerno kuhanje deblje dijelove postavite prema vanjskoj strani
posude gdje ce ti dijelovi primiti vise energije.

Hrana okruglog oblika iskuhat ¢e se jednakomjernije nego hrana etvrtastog oblika.

Temperatura hrane Pocetna temperatura hrane utjece na duljinu potrebnog vremena kuhanja.

Ohladena hrana dulje ¢e se kuhati nego hrana na sobnoj temperaturi,

Temperatura spremnika nije pravi pokazatelj temperature hrane ili pica. IzreZite hranu s
punjenjima, npr. krafne sa dzemom, kako bi se oslobodila toplina ili para.

AUPOZORENJE: Lice i ruke: uvijek koristite rukavice kada vadite hranu ili posude iz pe¢nice. Odmaknite
se od pecnice kada ju otvarate kako bi iz nje prvo izasla toplina ili para. Kada uklanjate
pokrove (npr. foliju), otvarate vrecice za pecenje ili paketice s kokicama, pazite da vam u
lice i ruke ne dospije para.

AUPOZORENJE: Provjerite temperaturu hrane i pica i promijesajte prije posluzivanja. Posebno obratite
paznju kada takvu hranu posluzujete bebama, djeci ili starijima. Sadrzaj bo¢ica za
hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je promijesati ili protresti te prije
konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.
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Upotreba mikrovalova najbrzi je nacin odmrzavanja. Taj postupak vrlo je jednostavan, no vazno je pridrzavati se uputa
kako bi se hrana potpuno odmrznula.

« Prije odmrzavanja odstranite svu ambalazu i materijal za pakiranje.

+ Za odmrzavanje hrane upotrijebite snagu mikrovalova do P-20 do P-40.

+ Pregledajte dodatne informacije u nastavku.

Preslagivanje hrane

Hrana koja se postavi prema vanjskoj strani posude odmrznut ¢e se brze od hrane na sredini. Stoga je vrlo vazno da se
hrana premjesta 4 puta tijekom odmrzavanja.

Premjestite dijelove hrane koji su na vanjskoj strani prema sredini i obratno.

Na taj nacin jednakomjerno ¢e se odmrznuti svi dijelovi hrane.

Odvajanje hrane

Kada se izvadi iz zamrzivaca, hrana se ¢esto drzi zajedno. Vrlo je vazno da odvojite dijelove hrane $to je prije moguce
tijekom odmrzavanja,

npr. tanko narezana slanina, fileti piletine.

Pokrivanje hrane

Neki dijelovi hrane mogu tijekom zamrzavanja postati topli. Kako ne bi doslo do zagrijavanja ili kuhanja, takve dijelove
(npr. pilece batake i krilca) prekrijte malim komadima folije koja reflektira mikrovalove.

Ostavljanje hrane da odstoji

Vazno je da hranu neko vrijeme ostavite da stoji kako bi se skroz odmrznula.

Odmrzavanje nije dovreno kada se hrana izvadi iz mikrovalne pecnice. Hranu ostavite da odstoji, pokrivena, dok se
sredisnji dio hrane potpuno ne odmrzne.

Okretanje na drugu stranu

Svu hranu vrlo je vazno preokrenuti do 4 puta tijekom odmrzavanja.

To je vazno kako bi se hrana potpuno odmrzla.
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AVANJE

Za podgrijavanje hrane pridrzavajte se savjeta i uputa u nastavku kako bi se hrana u potpunosti zagrijala prije
posluzivanja.

Jela na tanjuru

Izvadite mesne porcije i njih zagrijajte odvojeno. Gledaj upute u nastavku.

Manje komade hrane stavite na sredinu tanjura, a vece i deblje komade hrane stavite na rub tanjura. Prekrijte hranu
folijom s otvorima i zagrijavajte na snazi P-50. Kada prode pola predvidenog vremena, hranu promijesajte ili preslozite.
NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li hrana potpuno zagrijana.

Narezano meso

Meso prekrijte folijom s otvorima i zagrijavajte na snazi P-60. PreslozZite barem jedanput kako bi se svi komadi mesa
ravnomjerno zagrijali.

NAPOMENA: prije posluzivanja provijerite je li meso potpuno zagrijano.

Porcije peradi

Deblje komade mesa stavite uza stijenku posude, prekrijte folijjom s otvorima i zagrijavajte na postavci P-70.
Preokrenite kada prode pola vremena potrebnog za zagrijavanje.

NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li meso potpuno zagrijano.

Slozenci

Prekrijte folijom s otvorima ili odgovarajuc¢im poklopcem i zagrijavajte na postavci P-50.

Cesto promijesajte kako bi se cijeli slozenac ravnomjerno zagrijao.

NAPOMENA: prije posluzivanja provjerite je li hrana potpuno zagrijana.

Da biste postigli $to bolje rezultate kod zagrijavanja, odaberite razinu snage koja odgovara vrsti hrane, npr. posuda
povréa moze se zagrijati na postavci P-100, dok se lazanje, koje sadrze sastojke koji se ne mogu promijesati, mogu
zagrijati na postvci P-40.

NAPOMENE:

« Prije zagrijavanja hranu izvadite iz metalnih spremnika ili folije.
» Na duljinu zagrijavanja utjece oblik, dubina, koli¢ina i temperatura hrane, kao i veli¢ina, oblik i materijal spremnika.

AUPOZORENJE: tekucine nemojte zagrijavati u spremnicima s uskim grlom jer bi se sadrzaj mogao
preliti iz spremnika i uzrokovati opekotine.

- Da biste izbjegli pregrijavanje i pozar, budite posebno oprezni prilikom zagrijavanja hrane s visokim udjelom Secera
ili masnoce, npr. mini pita ili kolaca kao $to je bozi¢ni kuglof.

« Nikada ne zagrijavajte ulje ili mast za duboko przenje jer moze doci do pregrijavanja i pozara.

« Krumpir u limenci ne smije se zagrijavati u mikrovalnoj pecnici. Pridrzavajte se uputa proizvodaca navedenih na
limenci.

AUPOZORENJE: sadrzaj bocica za hranjenje i staklenki s dje¢jom hranom potrebno je promijesati ili
protresti te prije konzumacije provjeriti temperaturu kako biste izbjegli opekline.
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Ako mislite da pec¢nica ne radi ispravno, prije kontaktiranja servisne sluzbe napravite nekoliko jednostavnih provjera.
Na taj nacin necete uzalud zvati servisnu sluzbu ako je kvar sasvim jednostavan.

U nastavku se nalazi popis jednostavnih provjera:

Stavite pola 3alice vode na okretni tanjur i zatvorite vrata. Postavite Stopericu na 1 minutu uz snagu mikrovalova
P-100.

1. Upalili se lampa pecnice tijekom kuhanja?

2. Radili ventilator za hladenje? (Provjerite tako da ruku stavite iznad otvora ventilacijskih otvora.)
3. Ukljucuje li se zvucni signal nakon 1 minute?
4. Jelivoda u 3alici vruca?

Ako je odgovor na bilo koje pitanje "NE', prvo provjerite je li utika¢ pravilno umetnut u uti¢nicu i nije li iskoc¢io
osigurac. Ako je oboje u redu, provjerite ostale stavke prema tablici za otklanjanje poteskoc¢a u nastavku.

AUPOZORENJE: pecnicur jte nikad podesavati, popravljati ni modificirati sami. Takve zahvate,
servisiranja i popravke smije obavljati samo ovlasteni i predstavnik tvrtke SHARP. To
je vrlo vazno jer takvi radovi obuhvacaju i uklanjanje pokrova koji stite od energije
mikrovalova.

« Brtva na vratima sprjecava propustanje mikrovalova tijekom rada pecnice, no nije zra¢no nepropusna. Oko vrata
pecnice se obi¢no vide kapljice vode, svjetlo ili se osjeca topao zrak. Hrana s visokom razinom vlage ispustat ¢e pare
i uzrokovati kondenzaciju unutar pecnice koja moze kapati iz vrata.

« Popravci i modifikacije: ne upotrebljavajte pe¢nicu ako ne radi ispravno.

« Vanjsko kuciste i pristup Zarulji: nemojte otvarati vanjsko kuciste. To je vrlo opasno zbog visokonaponskih dijelova u
unutradnjosti koji se ne smiju dodirivati jer to moze biti opasno po Zivot. Pec¢nica nije opremljena otvorom za pristup
zarulji. Ako se Zarulja pokvari, ne pokusavajte je mijenjati sami, nego se obratite ovlastenom SHARP servisu.

HR-29



TABLICA ZA RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM

RJESENJE

Oko vrata osjeca se propuh.

Kada pecnica radi, unutar unutarnjeg prostora cirkulira zrak.
Vrata nisu zra¢no nepropusna tako da iz vrata moze izlaziti zrak.

U pecnici se stvara
kondenzacija tako da iz vrata
moze kapati voda.

Unutarnji prostor pecnice obi¢no ¢e biti hladniji od hrane koja se kuha tako da ce
se para koja se stvara tijekom kuhanja kondenzirati na hladnijim povrsinama.
Koli¢ina pare ovisi o koli¢ini vode u hrani koja se priprema. Neka jela, kao $to je
krumpir, sadrze visoku kolic¢inu vlage.

Kondenzacija na staklenim vratima nestat ¢e nakon nekoliko sati.

Bljeskanje ili iskrenje u
unutarnjem prostoru pecnice
tijekom kuhanja.

Do iskrenja dolazi kada se metalni predmet priblizi unutarnjem prostoru pecnice
tijekom kuhanja. Tako ¢e unutarnja povrsina pecnica postati hrapava, no nece
ostetiti pecnicu.

Iskrenje kod krumpira.

1z krumpira izvadite sve izdanke i probusite ih, a zatim ih stavite na okretni tanjur u
vatrostalnoj posudi ili sl.

Prilikom upotrebe pekaca bez
mikrovalova mozda cete pri-
mijetiti da grijac nije uklju¢en
cijelo vrijeme.

To je zbog toga 5to se grijac¢ ukljucuje i iskljucuje radi odrzavanja temperature
pecnice na podesenoj razini.

Prilikom upotrebe pekaca
u kombiniranom nacinu ¢ini
se da nije ukljucen.

Tijekom kombinirane upotrebe (mikrovalovi i pekac) pecnica se prebacuje izmedu
dviju funkcija. Mikrovalovi i peka¢ ne uklju¢uju se istovremeno.

Pecnica ne radi kad pritisnete
tipku START/QUICK START.

Provjerite jeste li dobro zatvorili vrata.

Pec¢nica kuha presporo.

Provjerite jeste li odabrali odgovarajucu razinu snage.

1z pecnice se ¢uje buka.

Prilikom ukljucivanja i iskljucivanja mikrovalova moze se ¢uti zujanje. To je normal-
no.

Nakon pripreme hrane pecni-
ca proizvodi zvuk ili se ¢ini da
i dalje radi.

Po isteku ciklusa pripreme hrane ventilator moze ostati jos nekoliko minuta uklju-
cen kako bi ohladio pe¢nicu. To je normalno.

Vanjsko kuciste je vruce.

Vanjsko kuciste postane prevruce za dodir - drzite djecu sto dalje od pecnice.

Na zaslonu se prikazuje ,LoC"
kada se pritisne gumb.

Nakon 30 sekundi pe¢nica se zakljucava i ne radi nijedan gumb. Otvorite i zatvorite
vrata pecnice kako bi tipke ponovo proradile.
Takoder provjerite je li pe¢nica u zaklju¢anom nacinu rada.

Na zaslonu se prikazuje ,Fail”
i Cuje se zvucni signal pecnice
svaku minutu.

To se dogada ako se gumbi na upravljackoj ploci pecnice pritis¢u dulje od
1 minute. Iskopcajte pecnicu iz napajanja na nekoliko minuta, a zatim je ponovo
prikljucite.

Pecnica se oglasava zvu¢nim
signalom svakih 30 sekundi.

Ako se po dovrsetku pripreme hrane ne otvore vrata, zvucni signal cuje se svakih
30 sekundi. Da biste to prekinuli, otvorite i zatvorite vrata.
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Prije nego $to se obratite servisu, provjerite sljedece:

Provjerite je li pe¢nica dobro priklju¢ena u uti¢nicu. Ako nije, iskopcajte utika¢, pricekajte 10 sekundi i ponovo ga
ukopcajte.

Provjerite je li pregorio osigurac ili je kratkospojnik iskljucio strujni krug. Ako nije, isprobajte uti¢nicu na drugom
uredaju.

Provjerite jesu li gumbi za podesavanje snage i mjeraca vremena pravilno postavljeni.

Provjerite jesu li vrata dobro zatvorena te jesu li zahvatila sustav sigurnosnog zaklju¢avanja. U suprotnom nece biti
moguc protok energije mikrovalova u pe¢nici.

AKO NISTA OD NAVEDENOG NE OTKLONI VAS PROBLEM, OBRATITE SE STRUCNJAKU. PECNICU NE POKUSAVAJTE
PODESAVATI ILI POPRAVLIJATI SAMI.
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Figyelem:

A terméket
ezzel a jeloléssel
lattak el. Ez azt
jelenti, hogy
a hasznalt
elektromos és
elektronikus ter-
mékeket nem
szabad az altala-
nos haztartasi
hulladékkal ke-
verni. Ezekhez
a termékekhez
kalon hulladék-
gy(jté rendszer
tzemel.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/
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A. Hulladék-elhelyezési tajékoztato lakossagi
felhasznalok részére (magan haztartasok)

~

1. Az Eurépai Uniéban

Figyelem: Ha a késztiléket ki akarja selejtezni, kérjlk, ne a kézonséges
szemeteskukdba helyezze!

A hasznalt elektromos és elektronikus berendezéseket kiilon, a hasznalt
elektromos és elektronikus berendezések szabalyszeri kezelésérél,
visszanyerésérél és Ujrahasznositasarol rendelkez6 jogszabalyokkal
0sszhangban kell kezelni.

A tagallamok altali végrehajtast kdvetéen az EU allamokon beliil a
magan haztartasok hasznalt elektromos és elektronikai berendezéseiket
dijmentesen juttathatjak vissza a kijel6lt gy(jtélétesitményekbe*.

Egyes orszagokban* a helyi kiskereskedés is dijmentesen visszaveheti Ontél
a régi terméket, ha hasonlé uj terméket vasarol.

*) A tovabbi részletekrdl, kérjiik, érdeklédjon a helyi 5nkormanyzatnal.
Ha haszndlt elektromos vagy elektronikus berendezésében elemek
vagy akkumulatorok vannak, kérjik, elézetesen ezeket selejtezze ki a
helyi el6irasoknak megfeleléen. A termék szabalyszeru kiselejtezésével
On segit biztositani azt, hogy a hulladék keresztiilmenjen a sziikséges
kezelésen, visszanyerési és Ujrahasznositasi eljarason. Ezaltal kozremkodik
a lehetséges karos kdrnyezeti és human egészségligyi hatasok
megel6zésében, amelyek ellenkezd esetben a helytelen hulladékkezelés
kovetkeztében elééllhatnanak.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban

Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjlk, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdekl6djon a helyes hulladék-elhelyezési médszerrél.
Svéjcban: A hasznalt elektromos vagy elektronikus készllékeket térités
nélkil visszaveszik a kereskeddk, akkor is ha nem vasarol Uj terméket.
Tovabbi begyjté helyeket a kdvetkezé honlapokon taldl: www.swico.ch
vagy www.sens.ch.

Ve

B. Hulladék-elhelyezési tajékoztaté vallalati felhasznalok
részére

1. Az Eurdépai Uniéban

Ha a terméket Uzleti célokra hasznalta, és ki kivanja selejtezni:

Kérjiik, forduljon a SHARP kereskedéshez, ahol tajékoztatjak Ont a termék
visszavételérél. Lehetséges, hogy a visszavételbdl és az Gjrahasznositasbol
eredé koltségeket felszamitjak. Eléfordulhat, hogy a helyi hulladékbegyjté
létesitmény atveszi a kisebb termékeket (és kis mennyiségeket).
Spanyolorszagban: Kérjlk, hasznalt készllékének visszaszolgaltatasaval
kapcsolatban vegye fel a kapcsolatot a kiépitett begydjtési halozattal vagy
helyi dnkormanyzataval.

2. Az EU-n kiviili egyéb orszagokban
Ha a terméket ki szeretné selejtezni, kérjuk, forduljon a helyi
onkormanyzathoz, és érdeklédjon a helyes hulladék-elhelyezési modszerrdl.

Szervizszolgéltatasért kérjik, keresse fel a www.sharpconsumer.com/contact/ honlapot, jotéllasi jogokért keresse fel
a www.sharpconsumer.com/support/ oldalt vagy vegye fel a kapcsolatot a kereskedével, akitél a terméket vasarolta.
Megfeleléségi nyilatkozatok a kdvetkezé cimen érhetdk el: www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK A MIKROHULLAMU SUGARZAS

ELKERULESEHEZ

1.

2.

Ne prébalja a stitét nyitott ajtoval mikodtetni, mert ez karos mikrohulldmu sugarzast okozhat. Fontos, hogy a
biztonsagi reteszeket ne prébalja meg kiiktatni vagy elrontani.
Ne helyezzen semmit a stité el6lapja és az ajto kozé, és ne engedje, hogy étel vagy tisztitészer maradvany

felhalmozddjon a tomités feltletén.

. Ne hasznalja a stit6t, ha sérilt! Nagyon fontos, hogy a siité ajtaja megfeleléen zarédjon, és ne legyen sériilés az
ajtdn, a zsanérokon, a reteszeken vagy az ajtotomitéseken és az egyéb tomitések feltletén.
. Ne prébalja megjavitani vagy rendbe hozni a stitét.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK 3
UZEMBE HELYEZES 1
RADIOINTERFERENCIA 12
FOLDELESI UTASITASOK 12
MUSZAKI JELLEMZOK 12
SUTO ES TARTOZEKOK 13
KEZELOPANEL 14
A SUTO HASZNALATA ELOTT. 15
AZ ORA BEALLITASA 15
FOZES MIKROHULLAMMAL 16
GYORS INDITAS. 17
GRILLEZES* 17
MIKROHULLAM + GRILL* 18
AUTOMATA MENU 19
AUTOMATA KIOLVASZTAS 22
AUTOMATIKUS UJRAMELEGITES* 22
KONYHAI IDOZITO 23
ENERGIATAKAREKOS FUNKCIO 23
NEMITAS FUNKCIO 24
BIZTONSAGI ZAR 24
GYERMEKZAR 24
TISZTITAS ES APOLAS 25
A SUTOBEN HASZNALHATO EDENYEK 26
TANACSOK MIKROHULLAMMAL VALO FOZESHEZ 27
TANACSOK KIOLVASZTASHOZ 29
TANACSOK UJRAMELEGITESHEZ 30
HIBAELHARITAS 31
A SZERVIZ HIVASA ELOTT 33

*- Csak a grill funkciéval rendelkezé modelleken.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

OLVASSA EL ALAPOSAN ES TARTSA MEG KESOBBI HASZNA-
LATRA!

A tiizveszély elkeriilése érdekében: A mikrohullamu siitot
miikodés kozben ne hagyja orizetleniil. Talsagosan magas
teljesitményszint, illetve tulsagosan hosszu f6zési id6 va-

lasztasa esetén az étel tulforrosodhat, és ez tiizet okozhat.

A sutét nem konyhai egységbe torténd beépitésre, hanem
konyhapulton valé elhelyezésre tervezték. Ne tegye a sttt
szekrénybe! A halozati csatlakozdaljzat legyen kénnyen hozza-
férhetd, hogy veszély esetén a készuléket konnyen ki lehessen
hazni!

Az el6irt haldzati fesziltség 230-240V, 50 Hz, legaldbb 10 am-
peres eloszto biztositékkal, vagy legalabb 10 amperes eloszté
aramkori megszakitéval. Kulon aramkort kell biztositani, ami
csak ezt a készuléket szolgalja ki.

Ne helyezze a suit6t olyan helyre, ahol hé fejlédhet, példaul
hagyomanyos siit6 kdzelébe! Ne helyezze a sutét olyan helyre,
ahol magas a paratartalom, vagy ahol nedvesség gytlhet 6ssze!
Ne tarolja vagy hasznalja a sttt a szabadban!

Ha fiistot észlel, kapcsolja ki a késziiléket vagy huzza ki a
csatlakozot a konnektorbdl és tartsa zarva az ajtét, hogy
elaludjon az esetlegesen keletkezo lang.

Csak mikrohullamu siitoben hasznalhato edényeket és
eszkozoket hasznaljon! Ellendrizze a konyhai edénye-
ket, hogy hasznalhatok-e mikrohullamu siitoben! Ha
miianyagbodl vagy papirbol késziilt edényt hasznal, ne
hagyja a siit6t orizetleniil, mert az edények meggyullad-
hatnak.

Hasznalat utan tisztitsa meg a hullamvezet6 fedélemezét
és a suitoteret! Ezeknek a részeknek szaraznak és zsirmen-
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tesnek kell lenniiik. A felgyiilemlett zsir tulforrésodhat,
fiistolhet és langra kaphat.

Tartsa tavol a gyulékony anyagokat a stut6tdl és a szell6z6nyila-
soktdl. Ne takarja le a szell6zényilasokat!

Tavolitsa el az 6sszes fém zaréféliat, drotot stb. az ételrél és az
étel csomagolasardl. A fémes feliileteken képz6d6 szikra tiizet
okozhat.

Ne hasznalja a mikrohullamu sitét olaj melegitésére, illetve
olajjal torténd siitésre. A h6mérsékletet nem lehet szabalyozni,
és az olaj langra lobbanhat.

Pattogatott kukorica készitéséhez kizarélag mikrohullamu suté-
hoz valé pattogatott kukorica készité edényt hasznaljon.

Ne taroljon ételt vagy barmi mast a suté belsejében.

A siitd beinditasa utan ellendrizze annak beallitasait. igy meg-
bizonyosodhat arrdl, hogy a siit6 a kivant médon mukadik-e.

Mikodés kdzben ne hagyja feltigyelet nélkil a stitét.

Fokozatos el6vigyazatossagra van sziikség a magas cukor- vagy
zsirtartalmu ételek (példaul kolbasz, sitemények, karacsonyi
puding) készitése vagy melegitése esetén, a tulmelegedés és
tlz keletkezésének elkertilése érdekében. Tovabbi tanacsokat a
hasznalati utmutatoban talal.

Sériilés kockazatanak elkeriilése. FIGYELMEZTETES:

Ne hasznalja a sutét, ha sértilt, vagy ha hibasan mkodik.

Hasznalat el6tt ellendrizze az aldbbiakat:

a) Ellenérizze, hogy az ajté megfeleléen zarédik-e, hogy
egyenesen all-e, és hogy nincs-e meggorbiilve.

b) Ellenérizze, hogy a zsanérok és az ajté biztonsagi reteszei
nincsenek-e eltorve vagy meglazulva.

€) Gy6z6djon meg rola, hogy az ajtotomitések és felfekvé
fellleteik nincsenek megsériilve.



d) Ellenérizze, hogy a sutétérben, illetve az ajtén nincsenek-e
horpadasok.

e) Gy6z6djon meg réla, hogy a haldzati kabel és a csatlakozé-
dugasz nincs megsériilve.

Ha az ajté vagy annak tomitése megsériilt, ne mikodtesse a

sutét mindaddig, amig szakember el nem végzi ezek javitasat!

Tilos a siit6t a felhasznalonak maganak médositania, illet-
ve javitania! Szakemberen kiviil barki mas szamara veszé-
lyes barmely olyan szervizelést, vagy javitast eszk6zolni,
amely a mikrohullamu sugarzas ellen védo fedél levételé-
vel jar!
Ne muikodtesse a siitét nyitott ajtéval, és ne végezzen semmi-
lyen atalakitast az ajté biztonsagi reteszein. Ne mikodtesse a
sutét, ha az ajtotomitések és felfekvé fellileteik kozé barmilyen
targy keruilt.

Ne hagyja, hogy zsir vagy szennyezodés gyiiljon fel az
ajtotomitéseken és a kapcsolodo alkatrészeken. Tisztitsa
meg a siitot rendszeres idokozonként és tavolitson el min-
den ételmaradékot.

Tartsa be az "Apolas és tisztitas" rész utasitasait. Ugyeljen
a siito tisztan tartasara! Ellenkezo esetben a siit6 feliilete
konnyen megrongalédhat, ami leroviditheti a késziilék
élettartamat, és balesetet okozhat.

Szivritmusszabalyzéval él6 személyek kérjék ki orvosuk vagy a
készulék gyartéjanak tanacsat a mikrohullamu sttével kapcso-
latos 6vintézkedésekrdl.

Aramiités kockazatanak kikiiszébolése

« Tilos a késziilék kiilsé burkolatat barmilyen okbdl kifolyélag

eltavolitani.
« Ne Ontson semmit, illetve ne helyezzen semmilyen targyat
az ajtozar nyilasaba és a szell6zényildsokba. Ha mégis folya-
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dék jutna az emlitett helyekre, azonnal kapcsolja ki és huzza
ki a sUt6t, majd hivja a hivatalos SHARP szakszervizt.

« Ne meritse a halozati kabelt és a dugaszt vizbe vagy mas
folyadékba.

- Kerllje el, hogy a haldzati kabel az asztal vagy a konyhapult
szélérdl lelogjon.

« Tartsa tavol a halézati kabelt forré felliletektdl, pl. a stitd
hatlapjatol.

« Akésziiléket és tapkabelét Ugy helyezze el, hogy 8 évesnél
fiatalabb gyerekek ne érhessék el.

« Ne kisérelje meg a sutétér vilagitasat sajat maga kicserélni.
Ehhez hivjon a SHARP altal felhatalmazott villanyszerel6t. Ha
a sutétér vilagitasa elromlik, értesitse a forgalmazot vagy a
hivatalos SHARP markaszervizt.

- Ha atapkabel megsériilt, azt a SHARP hivatalos szervizének
kell kicserélnie.

FIGYELMEZTETES: A robbanasszerii szétdurranas miatt
tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban me-
legiteni. A mikrohullamu siitoben melegitett italok késlel-
tetve és hirtelen forrni kezdhetnek, ezért 6vatosan nyul-
jon hozza azok taroléedényéhez. A robbanas és a hirtelen
felforr6sodas lehetoségének elkeriilése érdekében:

Soha ne hasznaljon lezart edényeket. Hasznalat el6tt tavolitsa
el a plombdkat és a fedeleket. A lezart edények a siité kikap-
csolasa utan is felrobbanhatnak a felgyllemlett nyomas miatt.
Legyen 6vatos folyadékok melegitése soran. Hasznaljon széles
szaju edényt, hogy a buborékok tavozni tudjanak.

Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaku edényben, pl.
cumisiivegben, mivel a felforrdsitott edény tartalma szét-
robbanhat, és ez égési sériiléseket okozhat.

A forrasban lévé folyadék hirtelen felforrasanak, illetve az eset-
leges leforrdzas kockazatanak elkertlése érdekében:

HU-6



1. Ne allitson be tulsagosan hosszi melegitési id6t!
2. Melegités és Ujramelegités elétt keverje meg a folyadékot.

3. A melegités ideje alatt célszer(i tivegrudat vagy mas hasonlé
(nem fém) eszkozt helyezni a folyadékba.

4. A sitésiido lejartaval hagyja a folyadékot mintegy 20 ma-
sodpercig a mikrohullamu siitében. igy elkeriilheti az eset-
leges tulmelegitésbdl fakado késleltetett, robbanasszer
felforrast.

Tojast soha ne f6zzon héjaban, és sose melegitsen egész
fott tojast a mikrohullamu siitében, mivel az akar a me-
legitést kovetoen is robbanasszeriien szétdurranhat. Ha
fel nem vert tojast f6z vagy melegit, akkor a tojas szétdur-
ranasanak megelozése érdekében szurja at a sargajat és a
fehérjét. Ha fott tojast melegit fel mikrohullama siitoben,
akkor elobb hamozza meg és szeletelje fel.

Burgonya, kolbasz, gyiimdlcs és hasonlé ételek héjat mindig
szUrja at f6zés el6tt, kiilonben szétdurranhatnak.

FIGYELMEZTETES: Az égési sériilések elkeriilése érdeké-
ben a cumisiivegek és bébiételes iivegek tartalmat mindig
keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas elott ellendrizze
homérsékletiiket. Az égési sériilések elkeriilése érdekeé-
ben hasznaljon edényfogoét vagy konyhai kesztyiit, amikor
az ételt kiveszi a siitobol. Az égési sériilések elkeriilése
érdekében:

« Arobbanasszer felforras és a forré g6z okozta égési sértilé-
sek elkerilése érdekében a taroléedényeket, a pattogatott
kukorica készitd edényt, a f6z6tasakokat, stb. mindig arcatél
és fedetlen kezétdl tavol nyissa fel. Az égési sériilések elke-
rilése érdekében talalas el6tt mindig keverje meg az ételt,
és ellendrizze h6mérsékletét. Kiilondsen tigyeljen a csecse-
mdknek, gyermekeknek és idéseknek adott ételek és italok
hémérsékletére. Az elérhet6 alkatrészek hasznalat kozben
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felforrosodhatnak. Fiatal gyermekeket ne engedjen a siitd
kdzelébe.

« Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan az étel vagy ital
hémérsékletét. Fogyasztas el6tt mindig ellendrizze az étel
hémérsékletét.

« A suté ajtajanak nyitasakor mindig alljon hatrébb, nehogy a
kidaramlé g6z és forrd levegd sériilést okozzon.

« A g6z tavozasanak el6segitése, illetve az égési sériilések
elkertlése érdekében a toltelékkel sutott ételeket szeletelje
fel.

- Ne engedjen gyerekeket az ajté kozelébe, nehogy megéges-
sék magukat!

FIGYELMEZTETES: A 8 éves és annal idésebb gyermekek
csak akkor hasznalhatjak feliigyelet nélkiil a siitot, ha
megfelel6 utasitasokat kaptak ahhoz, hogy a gyermek biz-
tonsagosan tudja hasznalni a siitot, és megérti a helytelen
hasznalat veszélyeit.

Ha a késziiléket GRILL,VEGYES GRILL, LEGKEVERESES,
VEGYES LEGKEVERESES és AUTOMATA MENU iizemméd-
ban hasznaljak, gyerekek csak felnétt feliigyelete mellett
hasznalhatjak a késziiléket a keletkez6 h6 miatt.

A késziilék hasznalatat nem ajanljuk a csokkent fizikai, ér-
zékelési és szellemi képességekkel rendelkez6 személyek-
nek (ideértve a gyerekeket is), illetve a hasonloé késziilékek
hasznalataban teljességgel jaratlan személyeknek - kivé-
ve, ha a késziilék fenti személyek altali hasznalatat egy
biztonsagukért felelos személy feliigyeli vagy iranyitja.

Gyerekek feliigyelet nélkiil ne tartozkodjanak a késziilék
kozelében, elkeriilve igy azt, hogy jatszanak a késziilékkel.
A gyermekek altal végzett takaritast feliigyelni kell.

Az elektronikus érintoképernyovel ellatott modellek gyer-
mekzar moddal rendelkeznek.
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Tilos az ajtéra fliggeszkedni, és azon hintazni! Tilos a sttével
ugy jatszani, mintha jatékszer volnal

A gyermekeknek meg kell tanitani az 6sszes fontos biztonsagi
el6irast: az edényfogdk hasznalatat, az ételek fedelének 6vatos
levételét, valamint azt, hogy kulonleges figyelmet kell forditani
az olyan csomagolasokra (pl. 5nmeleged6 anyagokra), amelyek
az étel ropogossagat biztositjak, mivel ezek nagyon atforrésod-
hatnak.

Tovabbi figyelmeztetések
Tilos a stité barmilyen médon torténd atalakitasa.
Tilos a sutét mikodés kdzben athelyezni.

Ez a készlilék haztartasi hasznalatra készilt. A sitd kizardlag
haztartasi ételkészitésre szolgal, és kizardlag ételek, italok
melegitésére, f6zésére hasznalhaté. Etel vagy ruhazat szaritasa,
valamint melegité parnak, papucsok, szivacsok, nedves ruhak
és hasonlé targyak melegitése sértilést, gyulladast vagy tlizet
okozhat. Ettermi vagy laboratériumi hasznalatra nem alkalmas.

A siito problémamentes hasznalata és a sériilések elkeriilé-
se érdekében

Ures allapotban sose lizemeltesse a siitét! Ha piritdedényt
vagy 6nmelegedé anyagu edényt hasznal, a stté aljanak héfe-
szliltségbdl fakadd megrongalédasanak kikliszobolése végett
mindig helyezzen az edény ald egy héallé szigetel6 anyagu
talat pl. porcelantanyért! Az edényekhez jaro leirdsban szerepld
elémelegitési idétartamot tilos tullépni!

Tilos a fémbdl készilt edények és evéeszk6zok hasznalata: ezek
visszaverik a mikrohulldmokat, és ezaltal elektromos szikra ke-
letkezhet! Tilos konzervdobozt a siitébe tennil!

A siit6 forgétanyérjanak vagy aljanak torésének megakadalyo-
zasa érdekében:

a) A vizzel torténé tisztitas el6tt hagyja kihdini.
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b) Ne helyezzen forro ételeket vagy forré edényeket a siité
hideg forgétanyérjara/aljaral

C) Mikodés kdzben ne helyezzen semmit a siité kiilsé burkola-
tara.

MEGJEGYZES:

Ne hasznaljon mianyag edényeket mikrohullamu sttéshez,
ha a stité még forré a kombinalt izemmadd hasznalatatol (siitd
modelltél fliggben), mert megolvadhatnak.

Ne hasznaljon mianyag edényeket a fenti izemmaddoknal,
kivéve ha az edény gyartdja szerint megfeleléek.

Ha nem tudja biztosan, hogyan kell a s(it6t izembe helyezni,
kérjen segitséget szakképzett villanyszerel6t6l!

Sem a gyartd, sem a forgalmazé nem vallal felelésséget a siit6
meghibasoddasa vagy személyi sériilés esetén, amennyiben
nem tartja be az izembe helyezési eljaras villamossagra vonat-
kozo6 pontos utasitasait!

A s(td belsé falain, az ajtétomitések és felfekvd fellileteik korul
el6fordulhat para- és vizcseppképzddés. Ez normalis jelenség,
nem pedig a mikrohulldmu siité szivargasanak vagy meghiba-
sodasanak jele.

Ezt a készliléket haztartasi és hasonlo alkalmazasi terlileteken
valé hasznalatra tervezték, igy példaul Gizletek, irodak és mas
professzionalis kornyezetek személyzeti teakonyha helyiségei-
ben / farmokon / vendéghazakban / szallodak, motelek és mas
lakdhely jellegu kornyezetek tigyfelei dltal torténd haszndlatra.

A jelolés azt jelenti, hogy a fellilet felforrésodhat
hasznalat kdzben.
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Tavolitson el minden csomagoldanyagot a stittér belsejébdl, és tavolitsa el a védéfilmet a mikrohulldamu siité
hazanak feltiletérdl.

Ellendrizze alaposan, hogy van-e a siitén valamilyen sériilés!

3. Helyezze a sttt stabil, vizszintes feliiletre, amely elbirja a készlléket az abba helyezend legnehezebb étellel
egyiitt. Ne tegye a siitét szekrénybe.

Valasszon egy olyan vizszintes fellletet, amelynél elég hely van a szell6zényilasok kortil. Lasd az elsé oldalon
talalhato abrat. A késziilék hatso felllete a falhoz illeszthetd.

1.

N

»

+ Minimalis elhelyezési magassag: 85 cm.

+ Legalabb 20 cm szabad helyet kell hagyni a stté és a stitével hataros falak vagy targyak kozott.

+ Asté felett hagyjon legalabb 30 cm szabad helyet.

« Ne tévolitsa el a labakat a suit6 aljardl.

+ A ki- és bedmld szell6zényilasok elzérasa karosithatja a sttét.

+ Helyezze a stt6t a lehet6 legmesszebb radié és TV-késziilékektdl. A mikrohulldmu stité miikodése interferenciat
okozhat a radié és TV vételben.

85cm

/‘
5. Dugja be Uitkozésig a siitd csatlakozovillajat egy normal foldelt haztartasi haldzati csatlakozoaljzatba.
FIGYELMEZTETES:

Ne helyezze a siit6t olyan helyre, ahol h6, nedvesség vagy para keletkezik (példaul hagyomanyos siité kdzelébe),
illetve gyulékony anyagok kézelébe (példaul fliggony).

Ne takarja le vagy zarja el a szell6z6nyilasokat.

Ne tegyen targyakat a siitd tetejére.
M(ikodés kozben vagy kozvetlenil utdna ne érjen a suté kilsejéhez, mivel forré lehet.
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A mikrohulldmu siité miikodése megzavarhatja a radiot, a tévét vagy hasonld berendezéseket. Interferencia esetén az

alabbi 1épésekkel csokkenthetd vagy megsziintetheté a probléma:

1. Tisztitsa meg az ajtot és a siitéteret ott, ahol taldlkoznak.

2. Forditsa el a radié vagy a televizié vevéantenndjat.

3. Helyezze at a mikrohulldmu siit6t a vevéegységhez képest.

4. Csatlakoztassa a mikrohulldmu siitét egy masik aljzathoz, hogy a mikrohulldmu siité és a vevé kiilonbézé
aramkorokon legyen.

A készuléket foldelni kell. A stit6 foldelS vezetékkel ellatott tapvezetékkel van felszerelve, foldelé csatlakozoéval.

A készuléket megfeleléen felszerelt és foldelt fali csatlakozdaljzathoz kell csatlakoztatni. Elektromos révidzérlat esetén
a foldelés csokkenti az aramiités veszélyét, mivel egy menekiil6 vezetéket biztosit az elektromos aram szamara.
Ajanlott egy kiilén daramkdrt biztositani a készlléknek, amely csak a stit6t szolgalja ki.

| AFIGYELMEZTETES: A foldel6 csatlakozé helytelen hasznalata aramiités veszélyét eredményezheti.

MEGJEGYZES:

1. Ha barmilyen kérdése van a foldeléssel vagy a villamossagra vonatkozé utasitasokkal kapcsolatban, forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz vagy szerviz munkatarshoz.

2. Sem a gyarto, sem a forgalmazoé nem vallal felel6sséget a siité meghibasodasa vagy személyi sériilés esetén,
amennyiben nem tartja be az tizembe helyezési eljarés villamossagra vonatkozé utasitasait!

A mikrohullamu stitében hasznalt halézati vezeték a kovetkezd szinkddolasu vezetékekkel rendelkezik:

Z6ld és sérga = FOLD

Kék = NULLA
Barna = FAZIS
Modell neve: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Valtoaramu halozati fesziiltség: 230~240V, 50 Hz, egyfazisi
Elosztd biztositék/dramkori kito 10A
ljesitmé ikrohulld 700 W | 900 W | 900 W 700 W 900 W 900 W 900 W
Grill: 900W 1000 W 1000W 1000W
Kikapcsolt mad: <0,5W
Energi ékos mod >0,5W
Sziikséges valtddram teljesitmé 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
ikrohulldmui frekvencia 2450 MHZ*
Kiilsd méretek (Szé) x (Ma) x (Mé) mm 455x274x334 | 483 x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x 281x395 | 483 x281x403 | 539x309x 441
Siitotér mérete (Sz6) x (Ma) x (Mé)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x 198 %297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x 220 x 358
Asiitd (rtartalma: 20 liter* 23 liter** 25 liter** 20 liter** 25 liter 25 liter** 28 liter**
Forgdtanyér atmérdje 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Grillrdcs mérete (Sz€) x (Mé) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Tomeg kb. 10,5 kg kb. 12,0 kg kb. 13,5 kg kb. 109 kg kb. 13,9k kb. 13,7 kg kb. 16,6 kg
Siitd fényforrds (LED tipusu) 15W
*- Ez a termék megfelel az EN55011 eurdpai szabvdny kovetelményeinek. E szabvdnynak megfelelGen ez a termék 2. csoportba sorolt B
tdlyu berendezésnek minésiil. A 2. csoport azt jelenti, hogy a b dezés szdndék g il rddiofrekvencids energidt elektro-
mdgneses sugdrzds formdjdban élel ek hékezeléséhez. AB Iy b dezés besorolds azt jelenti, hogy a késziilék alkalmas
hdztartdsi haszndlatra.
** A siité belsé befogaddkéy 6gét a belsé tér imdlis szélességének, mél k és igdnak figyelembevételével dllapitot-

bb

tuk meg. A tényly befogadadké, ég ennél k

FOLYAMATOS TERMEKFEJLESZTES| POLITIKANK RESZEKENT FENNTARTJUK A MUSZAKI ADATOK ES KIVITELEZES
ELOZETES BEJELENTES NELKULI MEGVALTOZTATASANAK JOGAT.
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. Ajté biztonsagi zarrendszere

. SUtétér ablaka

. Gordil6 tanyértartd

. Tanyér forgatotengely

. Tarcsa és vezérlégombok

Hullamvezeté fed6lemez (Ne tavolitsa el)

. Uvegtalca

. Grillrdcs az YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A és az YC-PG284A modellekhez

9. Szell6zényilasok

10. Kiilsé boritas

11. Elektromos tapvezeték

XNV AWN=

Ellenérizze az aldbbi kiegésziték meglétét:

Kizarélag a grill funkcios siitok esetében:

Grillracs - akkor hasznalja, ha csak a grill
funkcidval féz.

« A grillracsot kizardlag grillstitékhoz tervezték.
NE hasznalja a racsot a mikrohullamu funkcio
hasznélatakor.

« A grillracs hasznalatahoz olvassa el a jelen

hasznélati utmutato6 GRILL fejezetét. 9
Sohase érjen a grill flit6szalhoz, amikor az
meleg.
MEGJEGYZES: Kiegészitok megrendelése
esetén kérjuk, ne felejtse el megemliteni az 10
alkatrész nevét és a modell megnevezését. 1
MEGJEGYZESEK:
+ Ha fed6 nélkil f6zott zsiros ételeket, mindig

alaposan tisztitsa meg a siit6teret. Ezeknek
arészegységeknek szaraznak és zsirmentesnek kell lenniiik. A felgytlemlett zsir tulforrésodhat, fiistélhet és langra
kaphat.

+ Mikrohulldmu sttéskor az edényeket mindig a forgétanyérra helyezze.

+ NE hasznalja a grillracsot a csak mikrohullamu funkcioban.

A FIGYELMEZTETES: Ez a jeldlés azt jelenti, hogy hasznalat kézben a feliilet felforrésodhat. Az ajto,
a kiilsé boritas, a siitotér, a tartozékok és az edények felforrésodnak a siité hasznalata soran. Az égési
sériilések elkeriilése érdekében mindig hasznaljon vastag konyhai kesztyit.
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KEZELOPANEL

DIGITALIS KIJELZO - A f6zés
id6tartamat, a teljesitményt, jelzéseket
és az 6rét jeleniti meg.

2. AUTO MENU gombok - Nyomja
meg az automata fézés program
kivalasztasdhoz. (Lasd a 19 oldalt a
hasznalattal kapcsolatos tanacsokért).

3. START/QUICK START (START/GYORS
START) - (17 oldal).

4. MICROWAVE POWER
(MIKRUHULLAMU TELJESITMENY)

- Nyomja meg a mikrohulldmu
teljesitményszint kivalasztasahoz.
(16 oldal).

5. GRILL - Nyomja meg a grillezés

program bedllitdsdhoz. ( 17 oldal).

MICROWAVE+GRILL

(MIKROHULLAM+GRILL) - Nyomja

meg a mikrohulldm és a grill kombinalt

fézési programjanak beallitasahoz.

(18 oldal).

7. TARCSA - Forgassa el az 6ramutaté
jarasaval megegyezd vagy ellentétes
irdnyba a kiilonb6z6 funkciok
bedllitdsahoz.

8. STOP/ECO - Nyomja meg egyszer a

fézés ideiglenes leéllitdsdhoz, vagy

kétszer a f6zés teljes megszakitasdhoz.

Hasznalja az energiatakarékos mod

beéllitdsahoz. (23 oldal).

CHILD LOCK (GYERMEKZAR) - (24.

oldal).

10. TIME/SET CLOCK (IDG/ORA

BEALLITASA) - Hasznélja az 6ra

beallitasahoz. Hasznalja az id6zit6 funkcid

beéllitdsahoz. (15 oldal).

-

o

©
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SToPECD SOk seigex

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A

HU-14



Amikor a suit6t elészor csatlakoztatjak, hangjelzést ad, és a kijelzén az "1: 00" jelzés lathatd. Az érat nem kell beallitani
ahhoz, hogy a siité megfeleléen mikodjon. Az 6ra bedllitdsahoz kovesse a jelen hasznélati Gtmutaté "Az éra
beallitasa" cimi fejezetében taldlhatd utasitasokat.

Ha a grillt ujként, legelGsz6r hasznaljak, flst és szagok tdvozhatnak beldle. Annak érdekében, hogy ez ne ételek sttése
kozben torténjen meg, hasznélja a grill funkciot étel nélkil kb. 20 percig.

Az ajté kinyitasa és becsukdsa utan a stit6é készenléti izemmaodba Iép. Ha 1 percen beliil nem nyomja meg
valamelyik gombot, a kijelz6 bekapcsolva marad, és a gombok nem fognak muikédni. A készenléti Gzemmaodhoz
valé visszatéréshez nyissa ki és zarja be az ajtot.

Ha a fézés soran egyszer megnyomja a STOP/ECO gombot, a f6zési ciklus sziinetelni fog. A f6zés Gjrainditasahoz
nyomja meg a START/GYORS START gombot. Ha a STOP/ECO gombot kétszer nyomja meg, a f6zés torlédik.

Ha a stit6t egy adott funkciéra programozza be, és a gombok megnyomasa kozott tobb mint 30 masodperc sziinet
van, a stté visszatér a készenléti izemmaodba.

Amikor egy f6zési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés
hallhat6, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

Ez a stit6 rendelkezik egy 6raval, ami 12 vagy 24 6ras tizemmaodban hasznélhato. Az 6ra bedllitdsdhoz kovesse az

aldbbi utasitasokat:

1. Készenléti izemmodban tartsa lenyomva az IDO/ORA BEALLITASA gombot legaldbb 3 méasodpercig, hogy
belépjen az 6ra bedllitadsa izemmodba.

2. Nyomja meg az IDO/ORA BEALLITASA gombot a 12 vagy 24 6ras 6ra lizemmad kivélasztasahoz.

3. ForgassaaTARCSA-tazéra érték beallitdisahoz. Az elmentéshez nyomja meg az IDO/ORA BEALLITASA gombot.

4. Forgassa a TARCSA-t a perc érték bedllitasahoz. Nyomja meg a IDO/ORA BEALLITASA gombot az 6ra beallités
elmentééshez és a modbol vald kilépéshez.

+ Astté normal mikodéséhez nem sziikséges az orat bedllitani.

« Fézési izemmédban nyomja meg a IDO/ORA BEALLITASA gombot, hogy megjelenjen a napszak (ha be van allitva).
A napszak 6t masodperc mulva visszavalt a fézési id6tartam visszaszamlalasara. Vegye figyelembe, hogy a napszak
nem tekintheté meg, ha a konyhai id6zit6 be van allitva.
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A mikrohullamu funkcié hasznalatahoz kdvesse az alabbi utasitasokat:

1. Készenléti izemmodban nyomja meg a MIKROHULLAMU TELJESITMENY gombot a teljesitményszint
kivalasztadsdhoz. Minden egyes alkalommal, amikor ezt a gombot megnyomja, a kijelzén megjelenik a
mikrohulldmu siité teljesitményszintje.

2. Akivant mikrohulldm teljesitményszint kivalasztasa utan forgassa el a TARCSAT a fézési idStartam
kivalasztasdhoz.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

4. Amikor a fézési ciklus befejezédik, a kijelz6n az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés
hallhaté, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

Vegye figyelembe, hogy az aldbbi tablazat tajékoztaté jellegi. Az On siitéje 10 mikrohulldmu teljesitményszinttel

rendelkezik. Ezek a kbvetkezok: 10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% és 100%. A tényleges teljesitményt

ugy lehet kiszdmitani, hogy a mikrohulldmu teljesitményt megszorozza a szazalékos értékkel.

Mikrohullamu f6zési utmutato:

S Mikrohullamu ;
Kijelz6 Lo, Javasolt hasznalat
teljesitmény

Gyors fézéshez vagy megmelegitéshez, pl. rémai talban f6zott ételekhez, forré

0
P100 1009 italokhoz, zoldségekhez, stb. hasznalhaté ez a beallités.

Hagyomanyosan hosszu f6zést igényld, s(irti ételekhez, pl. marhahusbol késziilt
P-80 80 % ételekhez, hasznalja. Ezt a teljesitményszintet valasztva biztos lehet benne, hogy a
hds megpuhul.

Str( ételek, példaul pecsenyék, fasirtok és télalt ételek hosszabb f6zéséhez,
P-60 60 % valamint érzékenyebb ételekhez, példaul sajtmartashoz és piskotakhoz
hasznélhato.

Kiolvasztas: valassza ezt a beallitast fagyasztott ételek egyenletes kiolvasztasahoz.
P-40 40 % Ez a megfeleld vélasztas tovabba rizsparolashoz, tésztafézéshez, illetve gomboc,
vagy tojasos tejsodo készitéséhez.

P-20 20 % Lassu kiolvasztashoz, pl. krémes tortdk és siitemények esetében.

« F6zés kozben a MIKROHULLAMU TELJESITMENY gomb nyomva tartasaval ellendrizheti a f6zési
teljesitményszintet.
+ Aleghosszabb fézési id6 95 perc.
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Ha 100%-os teljesitményszinten kivan fézni, csak nyomja meg a START/GYORS START gombot a TARCSAN, mikézben
készenléti izemmodban van. A START/GYORS START gomb minden egyes megnyomasaval 30 méasodpercet adhat a
fézési idétartamhoz.

A stutétér tetején talalhatd grill flitéelemnek csak egy teljesitményfokozata van, hatékony és gazdasagos. A grill ideélis

szalonna, gammon steak, halrudacskék és teasiitemények stitéséhez.

Hasznalja a grillracsot kisebb ételek, példaul szalonna és kolbaszok grillezéséhez. A grillezés felénél forditsa meg Sket.

Az ételek kozvetlenil a rdcsra helyezhetdk, vagy egy siit6talba, illetve h6allo tanyérra helyezheték. Annak érdekében,

hogy a stitott ételrdl lecsopoghessen a zsir vagy olaj, helyezzen a grillracs ala egy megfeleld talcat.

A t(izall6 edényben 1év6 ételek piritasakor és ropogodsra stitésekor a grillrdcs hasznélhato, ha az edény elég sekély.

Az ilyen edényeket azonban célszeri kdzvetlenll a forgétanyérra helyezni, hogy a kivant piritashoz és ropogdsra

stitéshez egy kis plusz idét hagyjon. Grillezéshez a grillrdcs nem hasznalhaté.

A grill funkcié hasznélatahoz kdvesse az alabbi utasitasokat:

1. Készneléti moédban nyomja meg a GRILL gombot a grill funkcio kivalasztasahoz. A kijelzén a "Grill” felirat jelenik
meg.

2. ATARCSA elforgatasaval valassza ki a f6zés idétartamat.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

4. Amikor a fézési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés
hallhat6, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtot.

*- Csak a grill funkciéval rendelkezé modelleken.
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A mikrohulldm és a grill funkcié hasznalataval gyorsan megpirithatja és megsutheti az ételeket. A mikrohullam és a

grill funkcié hasznélatahoz kovesse az alabbi utasitasokat:

1. Készenléti médban nyomja meg a MICROWAVE + GRILL gombot egyszer vagy kétszer a "Co-1" vagy a "Co-2" mod
kivalasztasahoz.

2. Forgassa el a TARCSAT a f6zési idé beéllitdsahoz.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot az elinditashoz.

4. Amikor a fézési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés
hallhato, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

Mikrohullam + grill funkcio

Kijelzé Kimenet Javasolt hasznalat
Co-1 70% grill / 30% mikrohulldm Csirkehus szeletek, csirkemell, sertéshus szeletek
Co-2 56% grill / 44% mikrohulldm Egész csirke

A maximalis sttési id6 a grillstitével 95 perc.

Grillezés kozben ablaknyitassal vagy a konyhai szell6ztetés bekapcsolasaval engedje ki a fiistot vagy a szagokat. Ez
normalis jelenség, nem a siit6 hibdja.

Fézés kézben a MIKROHULLAM + GRILL gomb megnyoméséval ellenérizheti az aktualis kombinalt fézési
teljesitményt.

A grill funkcié hasznalatakor a grill rendszeres id6kézonként be- és kikapcsol, hogy megakadalyozza a
tulmelegedést.

A MIKROHULLAM+GRILL funkcié hasznélatakor az ételeket megfelelé edényben kézvetleniil a siité forgétanyérjara
vagy a mellékelt grillracsra helyezze.

FIGYELMEZTETES: Az ajto, a kiils6 boritas, a siitétér, a tartozékok és az edények felforrésodnak siité hasznélata soran.
Az égési sériilések megakadalyozasa érdekében mindig hasznéljon vastag konyhai kesztydit.

*- Csak a grill funkciéval rendelkezé modelleken.
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A nagyobb kényelem érdekében az automatikus programok lehet6vé teszik az ételek gyors és hatékony elkészitését

néhany gombnyomassal. Nem sziikséges az idétartamot és a f6zési teljesitményt beprogramozni, csak meg kell

nyomni a kivant automatikus f6zés gombot, a TARCSA elforgatasaval meg kell adni a sdlyt/darabokat, majd meg kell

nyomni a START/GYORS START gombot.

Példaul, ha két egységnyi héjaban siilt burgonyat szeretne késziteni.

1. Nyissa ki az ajtot, és helyezze az ételt a stitébe a hasznalt sutési ciklusnak megfelelé edényt hasznalva.

2. Zarja be az ajtot.

3. Erintse meg egyszer a SULT BURGONYA gombot.

4. Forgassa el a TARCSAT a burgonya szemek szaméanak megadasahoz.

5. Nyomja meg a START/GYORS START gombot.

6. Amikor a fézési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés
hallhaté, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

Automatikus f6zés ételei:

Automata program Méret/Saly

Fagyasztott étel Valassza ki a sulyt a TARCSA elforgatasaval.

Automatikus kiolvasztas Fagyasztott ételek és automatikus Gjramelegités (200 - 800 g),
Automatikus Ujramelegités automatikus kiolvasztas (100 - 1800 g)

Valassza ki a csészék (egyenként 200 ml) szamat a TARCSA

Italok Ujramelegitése P .
! 9 segitségével. 1 - 3 csésze.

Valassza ki a burgonyédk szamat (egyenként 230 gramm)

Héjaban f6tt krumpli axTARCSA segitségével. 1 vagy 2 burgonya.

Valassza ki a pizza sulyét (150 g /300 g / 450 g) a TARCSA

Pizza 453
22 elforgatasaval.

Valassza ki a pattogatott kukorica csomagok szamat

P
opcomn (egyenként 100 gramm) a TARCSA elforgatasaval.

Valassza ki a zoldségek sulyat (200 g és 600 g kozott) a

Friss zoldségek TARCSA elforgatasaval.

Valassza ki a zabkasa sulyat (grammban) a TARCSA

Zabkasa elforgatasaval. 50 - 150 g.

Valassza ki a steak sulyat (200 g és 600 g kozott) anTARCSA

Grillezett steak (csak a grill funkciés modelleken) ‘s
elforgatasaval.

Valassza ki a csirke sulyat (200 g és 600 g kézott) a TARCSA

Grillcsirke (csak a grill funkciés modelleken) s
elforgatasaval.

Valassza ki a hal sulyat (200 g és 600 g kézott) a TARCSA

Grillezett hal (csak a grill funkciés modelleken) . .
elforgatasaval.

Az automatikus f6zés eredménye olyan tényezoktél fiigg, mint az ételek alakja és mérete, az On személyes
preferenciaja bizonyos ételek atsutottségét illetéen, és még az is, hogy mennyire jol helyezi el az ételt a stitében.
Ha az eredményt semmiképpen sem talalja teljesen kielégitének, akkor a siitési id6t ennek megfeleléen allitsa
hosszabbra egy kicsit.

Megjegyzés: Az Auto Menu gomb csak az YC-PG204A és YC-PS204A modelleken taldlhaté meg. Az Auto Menu gomb
minden egyes megnyomasakor a kijelzén a fenti tablazat szerinti automatikus program jelenik meg. Ha megtalalta a
kivant automatikus meniit, forgassa el a TARCSAT a fézni kivant étel sulyanak kivalasztéasahoz.
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Automata program részletei

Etel

Mennyiség

Kezdeti hé-
mérséklet

Fozési technika

Italok
djramelegi-
tése

1-3 csésze,
1 csésze =
200 ml

Kérnyezeti

1. Helyezze a felmelegiteni kivant italt a mikrohullamu siité forgé tvegasztalanak kozepére.

2. Csukja be az ajtét, és nyomja meg az ITALOK UJRAMELEGITESE gombot, majd valassza ki a csészék szaméat a LEPTETO-
GOMB elforgatasaval.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

4. Amikor ledll az id6zit6, tavolitsa el az italt. Legyen 6vatos, hiszen az ital forré lesz.

Héjaban
fott
burgonya

1vagy 2
burgonya

1 burgonya
=230+10g

Kornyezeti

1. Mossa és szaritsa meg a burgonyékat, majd szurkalja meg néhanyszor a burgonyakat egy villaval.

2. Helyezze a burgonyékat a mikrohullamu siit6 forgo tivegasztalanak kzepére.

3. Csukja be az ajtét, nyomja meg a HEJABAN FOTT KRUMPLI gombot, és vélassza ki a burgonyak szamat a LEPTETO-
GOMB elforgatésaval.

4. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasaho:
5. Amikor leall az id6zit6, vegye ki a burgonyakat a mikrohullamd st

6l. Legyen 6vatos, hiszen az étel forré lesz.

Pizza

150-450 g

Fagyott -18 °C

1. Helyezze a pizzat a mikrohulldm siit6 biztonsagos lapjara a mikrohullamu siité tiveg forgéasztalanak kozepére.
2. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a PIZZA gombot, majd valassza ki a sdlyt a LEPTETOGOMB elforgatésaval.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

4. Amikor ledll az id6zit6, vegye ki a pizzat a mikrohullamu siit6bél. Legyen dvatos, hiszen az étel forré lesz.

Pattogatott
kukorica

100g

Kornyezeti

1. Helyezze a pattogatott kukoricat a mikrohullamu siité forgé Gvegtanyérjanak kozepére.

2. Csukja be az ajtot, és nyomja meg a PATTOGATOTT KUKORICA gombot.

3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

4. Amikor ledll az id6zit6, vegye ki a pattogatott kukoricat a mikrohullamu siitébél. Legyen 6vatos, hiszen az étel forrd
lesz.

Fagyasztott
étel

200-800 g

Fagyott -18 °C

1.Tegye a fagyasztott ételt egy mikrozhato talba, és fedje le mianyag féliaval; lyuggassa ki a méanyagot.

2. Helyezze a talat a mikrohullamd stité forg6 tivegasztalanak kézepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a FAGYASZTOTT ETEL gombot, majd vélassza ki a sulyt a LEPTETOGOMB elforgata-
séval.

4.Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. Amikor leallt az id6zit6, vegye ki az ételt és szervirozza. Legyen 6vatos, hiszen az étel forrd lesz.

Friss
z6ldségek

200-600 g

Kornyezeti

1. Mossa meg és véagja a z6ldségeket kisebb darabokra; 25-30 mm hosszura és 10 mm vastagsagura.

2.Tegye ezeket a darabokat egy mikrézhat6 keramiatalba, és fedje le manyag foliaval; lyuggassa ki a miianyagot.

3. Helyezze a talat a mikrohullamu siité forgo tvegasztalanak kézepére.

4. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a FRISS ZOLDSEGEK gombot, majd valassza ki a sulyt a LEPTETOGOMB elforgata-
saval.

5. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

6. Amikor ledllt az id6zit6, vegye ki az ételt és szervirozza. Legyen 6vatos, hiszen az étel forr6 lesz.

Zabkasa

50-150g

Kérnyezeti

1. Keverje 0ssze a zabkasat és a tejet egy talban. 50 g zabkasahoz 180 ml tej hozzdadasat ajanljuk.

2. Helyezze a télat a forgo tivegasztal kozepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a ZABKASA gombot, majd valassza ki a stilyt a LEPTETOGOMB elforgatéséval.
4. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. Amikor lejart az id6zit, vegye ki és szervirozza.

Automati-
kus Gjrame-
legités

200-800 g

Hideg 5 °C

1.Tegye a hideg rizst és a tésztat egy mikrézhat6 keramiatalba, fedje le muanyag félidval; lyuggassa ki a mianyagot.
2. Helyezze a talat a mikrohullamu siité forgé tvegasztalanak kézepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg az AUTOMATIKUS UJRAMELEGITES gombot, majd valassza ki a stlyt a LEPTETO-
GOMB elforgatésaval.

4. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. Amikor lejart az id6zit6, vegye ki és szervirozza.

Grillezett
steak

200-600 g

Kérnyezeti

1. Egyenletesen ossza el a steakeket a zsirpapirral lefedett grillracson.

2.Tegye a grillracsot a mikrohullamu sit6 forgé tivegasztalanak kézepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a GRILLEZETT STEAK gombot, majd vélassza ki a stlyt a LEPTETOGOMB elforgaté-
saval.

4.Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. A suitési id6 kétharmadanal nyissa ki az ajtot az étel atforgatasahoz, majd csukja be az ajtot, és folytassa a siitést.

6. Amikor ledllt az id6zit6, vegye ki az ételt és szervirozza. Legyen 6vatos, hiszen az étel és az evGeszk6zok forroak lesznek.

Grillezett
csirkehus-
darabok

200-600 g

Kornyezeti

1. Egyenletesen ossza el a csirkehusdarabokat a zsirpapirral lefedett grillracson.

2.Tegye a grillracsot a mikrohullamd siit6 forgé tivegasztalanak kézepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a Grillezett csirke gombot, majd valassza ki a stlyt a LEPTETOGOMB elforgataséval.
4. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. A suitési id6 kétharmadanal nyissa ki az ajtot az étel atforgatasahoz, majd csukja be az ajtot, és folytassa a siitést.

6. Amikor ledllt az id6zit6, vegye ki az ételt és szervirozza. Legyen dvatos, hiszen az étel és az eveszk6zok forroak lesznek.

Grillezett
halszeletek

100-500 g

Kornyezeti

1. Egyenletesen ossza el a halhtsdarabokat a zsirpapirral lefedett grillracson.

2.Tegye a grillracsot a mikrohulldmu siit6 forgé tivegasztalanak kozepére.

3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg a GRILLEZETT FISH gombot, majd vélassza ki a sulyt a LEPTETOGOMB elforgatasaval.
4.Nyomja meg a START/GYORS START gombot a f6zés elinditasahoz.

5. A sitési id6 kétharmadanal nyissa ki az ajtot az étel atforgatasahoz, majd csukja be az ajtot, és folytassa a siitést.

6. Amikor leallt az id6zit6, vegye ki az ételt és szervirozza. Legyen 6vatos, hiszen az étel és az evGeszk6zok forroak lesznek.
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Megjegyzés

Siité méd és hasznalt
médszer

YC-PS204A

YC-PS234A és
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
ésYC-PG284A

Csak mikrohulldm
100%-on

1 csésze — 1:40 perc
2 csésze: 3:00 perc
3 csésze: 4:20 perc

1 csésze - 1:30 perc
2 csésze: 2:40 perc
3 csésze: 3:50 perc

1 csésze - 1:40 perc
2 csésze: 3:00 perc
3 csésze: 4:20 perc

1 csésze - 1:
2 csésze:
3 csésze: 3:50 perc

Csak mikrohullam
100%-on

1 burgonya - 6:00 perc
2 burgonya: 9:00 perc
3 burgonya: 13:00 perc

1 burgonya — 5:00 perc
2 burgonya: 8:00 perc
3 burgonya: 12:00 perc

1 burgonya - 6:00 perc
2 burgonya: 9:00 perc
3 burgonya: 13:00 perc

1 burgonya - 5:00 perc
2 burgonya: 8:00 perc
3 burgonya: 12:00 perc

AzYC-PS204A és az YC-
PG204A esetében meg kell
nyomni az AUTO MENU
gombot, amig meg nem
jelenik a program.

Csak mikrohullam
100%-on

150 g - 1:00 perc
300 g - 1:30 perc
450 g: 2:00 perc

150 g - 0:50 perc
300 g - 1:20 perc
450 g: 1:50 perc

150 g - 1:00 perc
300 g - 1:30 perc
450 g: 2:00 perc

150 g - 0:50 perc
300 g - 1:20 perc
450 g: 1:50 perc

Csak mikrohullam
100%-on

100g: 3:00 perc

100g: 2:00 perc

100g: 3:00 perc

100g: 2:30 perc

Mikrézza 100%-on 1/2
ideig, majd 0%-on 1/6
ideig és végtil 100%-on
1/3ideig.

200g: 8:00 perc

400g: 11:00 perc
600g: 15:00 perc
800g: 18:00 perc

200g: 6:00 perc
400g: 9:00 perc
600g: 13:00 perc
800g: 16:00 perc

200g: 8:00 perc

400g: 11:00 perc
600g: 15:00 perc
800g: 18:00 perc

200g: 6:00 perc
400g: 9:00 perc
600g: 13:00 perc
800g: 16:00 perc

Az YC-PS204A és az YC-
PG204A esetében meg kell
nyomni az AUTO MENU
gombot, amig meg nem
jelenik a program.

Csak mikrohullam
100%-on

200g: 3:30 perc
300g: 4:30 perc
400g: 5:30 perc

600g: 7:30 perc

200g: 3:00 perc
300g: 4:00 perc
400g: 5:00 perc
500g: 6:00 perc
600g: 7:00 perc

200g: 3:30 perc
300g: 4:30 perc
400g: 5:30 perc
500¢ 30 perc
600g: 7:30 perc

200g: 3:00 perc

AzYC-PS204A és az YC-
PG204A esetében meg kell
nyomni az AUTO MENU
gombot, amig meg nem
jelenik a program.

Mikrohullam - 100%

50g: 2:00 perc
100g: 3:30 perc
150g: 5:30 perc

50g: 2:00 perc
100g: 3:30 perc
1509: 5:30 perc

50g: 2:00 perc
100g: 3:30 perc
150g: 5:30 perc

30 perc
150g: 5:30 perc

Az YC-PG204A esetében
meg kell nyomni az AUTO
MENU gombot, amig meg
nem jelenik a program.

Csak mikrohullam
100%-on

200g: 2:00 perc

500g: 4:00 perc
600g: 4:40 perc
700g: 5:20 perc
800g: 6:00 perc

200g: 1:30 perc

500g: 3:00 perc
600g: 3:30 perc
700g: 4:00 perc
800g: 4:30 perc

200g: 2:00 perc
300g: 2:40 perc
20 perc
500g: 4:00 perc
600g: 4:40 perc
700g: 5:20 perc
800g: 6:00 perc

Az YC-PG204A esetében
meg kell nyomni az AUTO

A mikrohullam 100%-on
mikodik 10 masodper-
cig, majd bekapcsol a
grill 23 masodpercre. Eza

200g: 15:00 perc
300g: 18:00 perc

200g: 15:00 perc
300g: 18:00 perc

B . i o Infa n/a 400g: 21:00 perc 400g: 21:00 perc
MENU gombot, amig meg |ciklus a sttési id6 végéig o o
nem jelenik a program. ismétlédik. A mikrohul- zggg ;‘7‘(0)2 p:: Zggg ;‘7‘88 PZ:Z
|am és a grill soha nincs 9: 2700 P 9: 27:00 p
egyszerre bekapcsolva.
A mikrohullam 100%-on
miikodik 10 méasodper- . e
Az YC-PG204A esetében cig, majd bekapcsol a ;ggg Egg P::E §ggg lggg P::z
meg kell nyomni az AUTO | grill 23 méasodpercre. Eza 9: 1390 P 9: 18:99 p
B | Lo n/a n/a 400g: 21:00 perc 400g: 21:00 perc
MENU gombot, amig meg |ciklus a stitési id6 végéig 500g: 2400 perc 5000: 24:00 perc
nem jelenik a program. ismétlGdik. A mikrohul- 6009: 27:00 perc 60092 27:00 perc
lam és a grill soha nincs 9: 27:00 P 9: 27200 p
egyszerre bekapcsolva.
A mikrohullam 100%-on
m(ikodik 10 masodper- 19 125
Az YC-PG204A esetében cig, majd bekapcsol a ;ggg: ggg p::z ;ggg: ggg p::z
meg kell nyomni az AUTO | grill 23 mésodpercre. Eza /a n/a 3oog: 18:00 Eerc Soog: 18:00 zerc

MENU gombot, amig meg
nem jelenik a program.

ciklus a sitési id6 végéig
ismétlédik. A mikrohul-
lam és a grill soha nincs
egyszerre bekapcsolva.

400g: 21:00 perc
500g: 24:00 perc

400g: 21:00 perc
500g: 24:00 perc
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Az automatikus kiolvasztas lehetévé teszi az élelmiszerek suly szerinti kiolvasztasat. A kiolvasztasi id6t és a
teljesitményszint automatikusan beéllitja a program, miutan beprogramozta az élelmiszer-kategoériat és a sulyt. A
fagyasztott élelmiszerek sulya 100 g és 1800 g kozott allithatd.

Készenléti médban nyomja meg az AUTO. KIOLVASZTAS gombot.

1.

Forgassa el a TARCSAT a kiolvasztani kivant étel stlyanak bellitasahoz.

Nyomja meg a START/GYORS START gombot a kiolvasztas elinditasahoz.

Ha a suit6 a kiolvasztas alatt leall, forditsa meg az ételt, hogy biztositsa az egyenletes kiolvasztast, majd nyomja
meg a START/GYORS START gombot a kiolvasztas folytatasahoz a hétralévé idében.

Amikor egy kiolvasztési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy
hangjelzés hallhat6, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

Automatikus kiolvasztas - miivelet

Tipus Su’lytarto- !(u:lvasztasl Kiolvasztasi miivelet Eljaras
many idétartam
5,5-39,5 Mikrohullam 40%-on a
YC-PG204A | 100-18009 perc idé 1/3 részében, majd 1.Te’g)te a fa'gyasz.tott étflt egy m,“fféz'
20%-0n az idé kévetkezs | hato talba, (?s fedge le muanyag féliaval;
1/3 részében. Kéri az lyuggassa ki a muanyagot.
atforditast, majd az at- 2. He}){ezze a taIaF a mlk“rohulllamu siitd
YC-PG204A | 100-1800g | 5-39 perc forditas utan kiolvasztast | forgo u}/egasztal.aliwak' kozepe.re.
végez 20%-os teljesit- 3. Csukja be az ajtét, és nyomja meg az
ménnyel a hatralevs AUTOMATIKUS KIOLVASZTAS gombot,
idében. Zgﬁgélﬁssza kia sullyt a LEPTETO-
K - . elforgatasaval.
10/ - -
YC-PS234A Mikrohulldm 20%-on fé- | ; \yja meg a START/GYORS START
) 5,5-39,5 lideig, kéri az atforditast. . (o i s s
és 100-1800 g orc 20%-0s teliesitmény a gombot a kiolvasztas elinditasdhoz.
YC-PG234A P . s .J » 4 5. A kiolvasztasi ciklus befejezédése
hétralevé id6ben. M Al A LAvt oo Aral 4
- - el6tt a siito ledll, és kéri az étel atfor-
Ml’!(rohul]arr] 30%—on.a gatasét.
id6 1/3 részében, majd | 6 Nyissa ki az ajtét, és forgassa/rendez-
YC-PS254A, 20%-on az id6 k,oyetkezo ze 4t az ételt. Csukja be az ajtot.
YC-PG254A 1/3 részében. Kéri az 7.Nyomja meg a START/GYORS START
& 100-1800g | 3-37 perc atforditast, majd az at- gombot a kiolvasztas folytatésahoz.
YC-PG284A fo’rdltas utan klolyas,ztast 8. Amikor ledllt az idézit, vegye ki
vegez 20%'0'5 teIJes:t— az ételt a siitdbdl. Ellendrizze, hogy
ménnyel a hatralevé teljesen kiolvadt-e az étel.
idében.

A suté lehet6vé teszi az ételek Ujramelegitését a felhasznalo altal megadott suly alapjan.

Az Gjramelegitési id6 és a teljesitményszint automatikusan keril beallitasra, amint az ételkategoriat és a sulyt
beprogramoztak. A kiolvasztasi suly 100 g és 800 g kozott allithato.
Készenléti médban nyomja meg kétszer az AUTO REHEAT gombot.
Forgassa el a TARCSAT a megmelegiteni kivant étel sulyanak beallitdsahoz.
Nyomja meg a START/GYORS START gombot.
Amikor a fézési ciklus befejezédik, a kijelzén az "End" (Vége) felirat jelenik meg, és kétpercenként egy hangjelzés

1.

hallhaté, amig meg nem nyom egy gombot, vagy ki nem nyitja az ajtét.

*- Csak a grill funkciéval rendelkezé modelleken.
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A siit6 konyhai id6zitével van felszerelve, amely a beéllitott id6tél visszaszamol.

1. Készenléti médban nyomja meg egyszer a IDO/ORA BEALLITASA gombot.

2. Akivant idétartam beallitdséhoz forgassa el a TARCSAT. A leghosszabb id6tartam 95 perc lehet.
3. Nyomja meg a START/GYORS START gombot a jévahagyéashoz.

4. Akijelz6 visszaszamol a beéllitott id6bdl.

5. Amikor a kijelz6 eléri a nullat, egy hangjelzés hallatszik.

Lehet6ség van a konyhai id6zit6 hasznalatara is a fé6zési izemmaodban. Ehhez kdvesse a fentiekben vézolt [épéseket,
mikozben az ételt fzi. A konyhai id6zit6, aktivalasa utan, 6t masodpercig jelenik meg a kijelzén, majd a kijelzé
visszatér a fézési ciklus visszaszamlalé idézitjére. Az idézitd Gjboli megjelenitéséhez nyomja meg egyszer a IDO/ORA
BEALLITASA gombot, és a konyhai idézit6 6t masodpercre megjelenik, majd visszatér a f6zési visszaszamlaléra.

+ Azid6zit6 program térléséhez nyomja meg a STOP/ECO gombot, és a kijelz6n megjelenik az idé.

+ Ha egy f6zési ciklus mar elindult, a konyhai id6zit6 a fenti [épések szerint indithatd.

Ez a funkcid lehet6vé teszi, hogy energiat takaritson meg, amig a siité nincs hasznalatban. A funkcié aktivalasahoz
készenléti izemmodban tartsa lenyomva a STOP/ECO gombot 3 masodpercig, a kijelzé kikapcsol; a siité
energiatakarékos lizemmadba lép.

Az energiatakarékos lizemmod kikapcsoldsahoz nyomja meg barmelyik gombot, vagy nyissa ki és zarja be a siité
ajtajat.
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A mikrohulldmu siité minden hangjat el lehet némitani a némitas funkcidval. A némitas funkcié beéllitdésdhoz nyomja
meg egyszer a GYERMEKZAR gombot, a kijelzén 5 méasodpercig "oFF" felirat jelenik meg. A némitési izemmédban a
gombok megnyomasakor nem hallhaté hang.

A némitési funkcio kikapcsolasahoz nyomja meg egyszer a GYERMEKZAR gombot, a kijelzén 5 masodpercig az "on'
felirat jelenik meg, jelezve, hogy a hang vissza lett kapcsolva.

Ha a némitas funkcio be van kapcsolva, és a stitét csatlakozdjat kintizzak a konnektorbdl, akkor a csatlakozé
visszadugésakor a némitas kikapcsol.

Ez egy automatikus funkcié, amely megakadalyozza, hogy a siitét gyermekek feltigyelet nélkiil miikodtessék.
Készenléti médban, ha egy percen belil nem torténik mivelet, a stité automatikusan biztonsagi zar médba kapcsol,
és a "Loc" felirat megjelenik a kijelzn. Lezar médban minden gomb le van tiltva. Nyomja meg barmelyik gombot, a
kijelzén 5 méasodpercre megjelenik a zar jelzése, hogy emlékeztesse a felhasznalot a biztonsagi zar torlésére.

A biztonsagi zar kikapcsoldsahoz egyszertien csak nyissa ki és csukja be a mikrohulldmu siitd ajtajat és a kezeldfeltlet
Ujra hasznalhatoéva valik, a zar jelzés kialszik.

A GYERMEKZAR beéllitasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a CHILD LOCK gombot 3 masodpercig. Hosszu

sipolas hallatszik, és a kijelz6n a,Loc” felirat lathaté. A siité mostantél GYERMEKZAR iizemmédban van. Ebben az
lzemmddban a kijelz6én az 6ra jelenik meg. Ha barmelyik gombot megnyomjék vagy az ajtét kinyitjak, a,Loc” felirat 5
masodpercig lesz lathato.

A GYERMEKZAR térlése:Tartsa lenyomva a CHILD LOCK gombot 3 méasodpercig, amig egy hosszi hangjelzést nem
hall.
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Tisztitaskor kapcsolja ki a sttét, és hizza ki a tapkéabelt a konnektorbdl.

Tartsa tisztan a st belsejét. Ha a kifroccsent étel vagy folyadék a stité oldalara, tetejére vagy aljara tapad, tordlje
le egy nedves ruhdval. Enyhe mosdszereket hasznaljon, ha a siité nagyon beszennyezédik. Kerdilje a spray vagy mas
erds tisztitoszerek hasznalatat. Foltot hagyhatnak, csikokat okozhatnak vagy kifakithatjak az ajté feluletét.

A suté kllsejét nedves ruhaval kell megtisztitani. A siité belsejében 1évé részek karosodasanak elkeriilése érdekében
nem szabad hagyni, hogy a tisztitdshoz hasznélt viz beszivarogjon a szell6zényilasokba.

Gyakran tordlje le az ajtot és az ablakot mindkét oldalan, az ajtétomitéseket és a kornyezo részeket nedves ruhaval
az esetleges kiomlések és froccsenések eltavolitasahoz.

Ne hasznaljon suroldszert!

Ne tisztitsa g6zzel!

Ne hagyja, hogy a kezel6panel nedves legyen. Puha, benedvesitett ruhaval tisztitsa meg. A kezel6panel tisztitasakor
hagyja nyitva a suté ajtajat, hogy megakadalyozza a siit6 véletlen bekapcsolasat.

Ha para halmozodik fel a stitd ajtajan beliil vagy kiviil, tordlje le egy puha ruhéval. Ez akkor fordulhat el6, ha a
mikrohulldmu sitét magas paratartalom mellett m(ikodtetik. Ez nem jelent meghibasodast.

A forgotanyért, a forgotanyértartot és a csatlakozot rendszeresen tisztitani kell a szennyezédések és az esetleges
ivek/kérosodasok elkeriilése érdekében. Egyszer(ien tordlje at enyhe tisztitdszerrel.

A kellemetlen szagokat stitébdl torténd eltavolitadsdhoz helyezzen egy mikrohulldmozhaté talban egy csésze vizet
egy citrom levével és héjaval dsszekeverve. 5 percig mikrohulldmozza. Ezutan alaposan tordlje at és egy puha
ruhaval torolje szarazra.

Ha az izz6 meghibasodik, tanacsért forduljon az tigyfélszolgélathoz.

A sutét rendszeresen tisztitani kell, és az élelmiszer lerakddéasokat el kell tavolitani. Ha a stitét nem tartjak tiszta
allapotban, a fellletei kdrosodhatnak, ami hatranyosan befolyasolhatja a készuilék élettartamat, és veszélyes
helyzetet eredményezhet.

Kérjuk, ne dobja ezt a késziiléket a haztartasi szemétbe; olvassa el az ilyen tipusu termékek artalmatlanitasara
vonatkozd nemzeti ajanlasokat.
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ENYEK

-

4thaladjon az edényen és felmelegitse az ételt.

N

hasznalni.

w

A mikrohulldmu edény ideédlis anyaga a mikrohulldm szamara athatolhato, lehetévé teszi, hogy az energia
A mikrohulldam nem képes athatolni a fémen, ezért fém edényeket vagy fém diszitésii edényeket nem szabad

Ne hasznaljon Ujrahasznositott papirtermékeket mikrohulldamu stitéskor, mivel ezek apr6 fémdarabkakat

tartalmazhatnak, amelyek szikrékat és/vagy tiizet okozhatnak.

s

ételek hajlamosak tulstlni.

v

A szogletes/ovalis edények helyett inkabb a kerek/hosszikas edények hasznalata ajénlott, mivel a sarkokban [évé

Keskeny aluminiumfolia csikok hasznalhatok a szabadon 1évé teriiletek tulsutésének megakadalyozasara. De

vigyazzon, ne hasznaljon tul sokat, és tartson 2,54 cm tavolsagot a folia és az siit6 fala kozott.

Az alabbi lista egy altalanos utmutaté a megfelel6 edények kivalasztasahoz.

Mikrohullam

Edények biztos Grill: Megjegyzések
Mindig kovesse a gyarté utasitasait.
Piritéedények v/X X Ne Iépje tul a megadott melegitési id6tartamokat. Legyen nagyon
Gvatos, mivel az edények felforrésodhatnak.
. o . Porcelan edények, agyagedények, mazas kéedények éltalaban
Porcelén és kerdmia edények v/X X | hasznalhatok, kivéve a fém diszitéssel ellstottakat.
Haallo tveg v v Ugyelni kell arra, hogy az livegedények alkalmasak legyenek
Nem héall6 tiveg X X mikrohullama sttében valé hasznalatra.
HE41I6 keramia Gy6z6djon meg arrél, hogy a kerdmiaanyag nem tul vastag vagy
v v magas asvanyianyag-tartalmu.
Mikrohulldmozhaté miianyag Mindig ellenérizze, hogy a mlanyag edény alkalmas-e a
csomagolas v X mikrohullamu sttében valé hasznalatra.
S Csak olyan konyhai papirt hasznéljon, amelyet mikrohulldmu
KonyhaitorlGpapir v/x X sutében vald hasznélatra ajanlanak.
Ovatosan kell eljérni kristaly és mas finom tivegedény
Uvegedények pl. Pyrex® v/X v hasznélatakor, mivel ezek eltérhetnek vagy elrepedhetnek, ha
hirtelen melegitik fel 6ket.
— Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra keletkezhet, ami
Fémtalca X v tlizet okozhat.
Fém récs Fém edények hasznalata nem javasolt, mivel szikra keletkezhet, ami
X v tlizet okozhat.
Kis darab alufélia darabok hasznélhatdk az étel lefedésére
tulmelegedés ellen. A flia darabok legalabb 2,54 cm tavolsagra
Aluminium félia legyenek a stitd falatol, mivel szikrazést okozhatnak.
Folidbol készilt edény v/x v Nem javasolt foliabol késziilt edények hasznélata, hacsak a
gyartd nem javasolja, pl. Microfoil®. Mindig pontosan tartsa be az
utasitasokat.
o P A folia ne érjen az ételhez. El6sz0r szurja at a felszinét, hogy a
Mikrézhatd félia v X felgylilemlett g6z eltdvozhasson.
Mdanyag/Polisztirén pl. gyorsétel Néhany edény magas hémérsékleten deformélédhat, megolvadhat
csomagolas v X vagy elszinezédhet.
s At kell szdrni a felszinét, hogy a géz eltdvozhasson. Gy6zdjén meg
Fagyaszté/siitétasakok v X rola, hogy a tasak mikrohullamozhato!
Papirtanyérok/poharak és konyhai Ne hasznéljon mianyag vagy fém zérakat, mert megolvadhatnak
papir v X vagy langra kaphatnak a szikrak miatt!
P Csak melegitéshez vagy a lecsapddott péra felitatasahoz hasznalja.
Fa taroldk v X Ovatosan kell eljarni, mivel a tilmelegités tiizet okozhat.
Mindig feliigyelje a stité miikodését, ha ezeket az anyagokat
Ujrahasznositott papir és Gjsagpapir X X hasznélja, mivel a tilmelegedés tiizet okozhat.

Tartalmazhat fémszarmazékokat, ami szikrakat kelthet és tiizet
okozhat.

AFIGYELMEZTETES: Ha eldobhaté, miianyagbdl vagy papirbdl késziilt edényt hasznal, ne hagyja a siitot
Orizetleniil, mert az edények meggyulladhatnak.

MEGJEGYZES: Hasznalat kézben ne hagyja feliigyelet nélkiil a siitét.
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ALVALO FOZESHEZ

A mikrohulldmok révén gyorsabban késziilnek el az ételek, mint a hagyomanyos f6zés soran. Ezért elengedhetetlen,
hogy bizonyos technikakat kdvesstink a jo végeredmény érdekében. Az alabbi technikak kozil sok hasonlé a
hagyoményos fézés soran alkalmazottakhoz.

AFIGYELMEZTETES: Tilos folyadékot, illetve barmilyen ételt zart dobozban vagy fedett iivegben/
dobozban melegiteni, mivel az edényben nyomas keletkezhet és a doboz/iiveg
szétdurranhat.

FOZESI TANACSOK MEGJEGYZESEI:

+ A suté hasznalatakor mindig felligyelje annak muikodését.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy az edények hasznédlhaték mikrohulldmu stitében.

+ Csak mikrohullamozhat6 pattogatott kukoricat hasznaljon a hozzé ajanlott csomagolasban (kdvesse a gyartd

utasitdsait). Sose hasznéljon olajat, hacsak a gyarté nem javasolja és sose készitse tovabb a kukoricat, mint amit az
utasitds tartalmaz.

AFIGYELMEZTETE’S: Ha tullépi az ajanlott f6zési id6t, vagy tul magas teljesitményszintet hasznal, az étel
tilmelegedhet, megéghet és extrém koriilmények k6zott ki is gyulladhat, a siité
megsériilhet.

Elrendezés

Az étel vastagabb részeit helyezze a tanyér széléhez kozelebb, pl. csirkecombokat.

A tanyér széléhez kdzelebb helyezett ételek tobb energiat kapnak, igy gyorsabban megsiilnek/megfének, mint a
kozépen 1évé részek.

Befedés

Néhany ételnél hasznos, ha mikrohulldamu fézés kozben le van fedve

Hasznaljon atlyukasztott mikrohullamozhaté foliat vagy megfelelé fedét.

Szurkalas

Héjjal, bérrel vagy hartyaval rendelkezé ételeket f6zés vagy tjramelegités elétt tobb helyen &t kell szdrni, mert
belsejiikben g6z gylilhet 6ssze és az étel szétdurranhat. Pl. krumpli, hal, csirke, kolbaszok esetében.

MEGJEGYZES: Tojasokat nem szabad mikrohulldm siitével melegiteni, mert felrobbanhatnak még a f6zés befejezése
utan is. Tilos példaul buggyantott, silt, keményre f6tt tojast melegiteni.

Keverés, megforditas és atrendezés

Elengedhetetlen, hogy f6zés/sités kozben néha megkeverje, megforditsa vagy atrendezze az ételt. Mindig az étel
szélérdl a kozepe felé keverje vagy rendezze ét.

Pihentetés

F&zés utan hagyni kell az ételt bizonyos ideig éllni, hogy a hé egyenletesen eloszolhasson az ételben.
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Az étel jellemz6i

Osszetétel A magas zsir és cukor tartalmu ételeknek (pl. karacsonyi puding, gylimdlcskosar)
rovidebb melegitési id6 sziikséges. Kortiltekintéen kell eljarni, mivel a tulmelegités tiizet
okozhat.

Az ételben taldlhat6 csontok vezetik a hét, az étel igy gyorsabban megsiil/megfé.
Ugyeljen ra, hogy az étel egyenletesen késziiljon el.

Siirliség Az étel slrlisége hatassal van a sziikséges fézési id6tartamra.
Konnyd, pordzus ételek, mint a siitemények vagy a kenyér sokkal gyorsabban
megsiilnek, mint a nehéz, str ételek, mint példaul a stltek és vagdaltak.

Mennyiség A mikrohulldmok széma azonos, fliggetlenil a megfézni kivant étel mennyiségétol.
A f6zési id6t novelni kell, ha a stitébe helyezett étel mennyisége névekszik.
pl. négy krumplit hosszabb idé megstitni, mint kett6t.

Méret Kisebb ételek és kisebb darabok gyorsabban megfének, mint a nagyobbak, mivel a
mikrohulldamok minden oldalrél képesek bejutni az étel kdzepére. Fézéskor az egyes
ételdarabokat azonos mérettire készitse eld.

Alak A szabalytalan alaku ételeknek, mint példaul a csirkemellnek vagy combnak hosszabb
id6 kell, hogy megsiljon a vastagabb részén. Stitéskor helyezze a vastagabb részeket
kozelebb az edény széléhez, ahol tobb energia éri ket.

Mikrohullammal torténd fézéskor a kerek alaku ételek gyorsabban elkészilnek, mint a
szogletes alakuak.

Az étel hdmérséklete | Az étel kezdeti hémérséklete befolyasolja a sziikséges f6zési id6 hosszat.

A htitott ételek f6zéséhez hosszabb idére van szlikség, mint a szobahémérsékleti
ételekéhez.

Az edény hémérséklete nem jelzi pontosan a benne |évé étel vagy ital hémérsékletét.
A toltott ételeken, pl. lekvéros fankon ejtsen bevagéasokat, hogy a hé és a g6z el tudjon
tavozni.

AFIGYELMEZTETE’S: Arc és kezek: Mindig hasznaljon konyhai kesztyiit a étel vagy az edények siit6bol
val6 kivételéhez. Lépjen hatrébb, mikor kinyitja a siit6 ajtajat, hogy a h6 és a g6z

Itavozh Befedett ételek felnyitasakor (példaul folia levételekor), siitétasak
vagy popcorn c: golasanak kinyitasakor tligyeljen arra, hogy a kiaramlé meleg

g0z ne érje arcat vagy kezeit.

AFIGYELMEZTETES: Talalas el6tt mindig keverje meg az ételeket és italokat, és ellendrizze
hoémérsékletiiket! Kiilonosen ligyeljen a csecseméknek, gyermekeknek és
idéseknek adott ételek és italok hdmérsékletére! A cumisiivegek és bébiételes
livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza fel, és fogyasztas el6tt ellendrizze
annak hémérsékletét, nehogy égési sériilést okozzon!
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A mikrohulldmu siité hasznélata a leggyorsabb kiolvasztasi médszer. Ez egy egyszer(i folyamat, de az aldbbi utasitasok
kovetése elengedhetetlen ahhoz, hogy az ételt megfeleléen kiolvasszak.

« Tavolitson el minden csomagoldanyagot az ételrdl kiolvasztas elétt.

- Etelek kiolvasztasahoz a P-20 vagy a P-40 mikrohullam teljesitményszintet hasznalja.

« Kérjik, olvassa el az aldbbiakban taldlhaté tovabbi informéciokat.

Atrendezés

A tanyér szélére helyezett ételek gyorsabban kiolvadnak, mint a k6zépen talalhatok. Ezért elengedhetetlen, hogy
kiolvasztas kdzben legalabb négyszer atrendezze az ételt.

Tegye a szorosan 1évé részeket a tanyér szélérdl a kozepére és rendezze 4t az egymassal fedésben 1évé részeket is.
Ezzel biztosithatja, hogy az étel minden része egyenletesen kiolvad.

Szétvalasztas

Az ételek 6sszetapadhatnak a mélyhtitébdl vald kivételkor. Fontos, hogy kiolvasztas soran minél el6bb elvalassza
egymastol az 9sszetapadt ételeket.

pl. bacon szalonnaszeleteket, csirkehus filéket.

Befedés

Kiolvasztas kozben az étel egyes részei tulmelegedhetnek. Tulmelegedésiik és megsuilésiik elkeriilése érdekében
ezeket a részeket kis darab féliaval fedheti be, ami visszaveri a mikrohullamokat, pl. csirkelabak és szarnyak esetén.
Pihentetés

Az ételek teljes kiolvadasahoz elengedhetetlen alini hagyni 6ket bizonyos ideig.

A kiolvasztas nem a mikrohulldamu stitébél torténé kivétellel fejezdik be. Az ételt befedve allni kell hagyni egy
bizonyos ideig, hogy belsé részei is teljesen kiolvadjanak.

Megforditas

Alapvet6 fontossagu, hogy a kiolvasztas soran az ételt akar négyszer is megforditsék.

Ez fontos az alapos kiolvasztas biztositasahoz.
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HEZ

Etelek Gjramelegitésekor kbvesse az alabbi tanacsokat, hogy felszolgalés el6tt az étel teljesen atmelegedjen.

Etelek tanyéron

Vegyen le minden hust a tanyérrol és ezeket kiilon melegitse meg. Lasd az aldbbiakban.

A kisebb ételdarabokat a tanyér kozepére, a nagyobb és vastagabb darabokat a szélére helyezze. Fedje be atszurt
mikrohulldmozhat¢ félidval az ételt és melegitse meg P-50 teljesitményszinten. A melegités felénél keverje meg /
rendezze at az ételt.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel teljesen atmelegedett.

Szeletelt hus

Fedje be atszurt mikrézhato féliaval a hust és melegitse meg P-60 teljesitményszinten. Melegités kozben legalabb
egyszer rendezze at a husokat a teljes atmelegedés érdekében.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djén meg arrdl, hogy a hus teljesen dtmelegedett.

Csirke adagok

A vastagabb darabokat a tanyér szélére helyezze, fedje be mikrozhato folidval és P-70 teljesitményszinten melegitse
meg.

Melegités felénél forditsa meg a husokat.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a csirke teljesen dtmelegedett.

Tiizallo edények

Fedje be mikrézhatd foliaval vagy egy megfeleld fed6vel és melegitse meg P-50 telejsitményszinten.
Rendszeresen keverje meg, hogy a teljes étel egyenletesen felmelegedjen.

MEGJEGYZES: Felszolgalas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az étel teljesen dtmelegedett.

Ahhoz, hogy az tjramelegitéssel a legjobb eredményt érje el, vélasszon az étel tipusdnak megfelelé mikrohulldmu
teljesitményszintet. Pl. egy tal zoldséget P-100 teljesitményszintet hasznalva melegithet meg, mig egy adag lasagnet,
amit nem lehet megkeverni, P-40 teljesitményszinten kell melegiteni.

MEGJEGYZESEK:

+ Melegités el6tt tavolitsa el az ételen 1évé félia és fém tartalmu csomagolast.

+ A melegités ideje fligg az étel alakjatol, méretétdl, mennyiségétdl és hémérsékletétdl, tovabba a térold edény
méretétdl, alakjatdl és anyagatol.

AFIGYELMEZTETES: Soha ne melegitsen folyadékot sziik nyaki edényben, mivel a felforrésitott edény
tartalma kifuthat és égési sériiléseket okozhat!

+ Atulmelegedés és tiiz keletkezésének elkertilése miatt fokozatos elévigyazatossagra van sziikség a magas cukor-
vagy zsirtartalmu ételek (példaul sitemények vagy karacsonyi puding) melegitése esetén.

« Tilos stitéshez hasznalt olajat vagy zsirt melegiteni a stitében, mivel az tilmelegedhet és tlizet okozhat!

+ Konzerv burgonyat ne melegitsen a mikrohulldmu siitében! Kdvesse a gyarté konzerven elhelyezett itmutatasait.

AFIGYELMEZTETE’S: A cumisiivegek és bébiételes livegek tartalmat mindig keverje meg vagy razza
fel, és fogyasztas elétt ellenérizze k hémérsékletét, nehogy égési sériilést
okozzon!
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Ha Ugy tapasztalja, hogy siitéje nem miikodik megfeleléen, néhany egyszer(i ellenérzéssel maga is ellenérizheti a
hibét a szerel6 kihivasa el6tt. Egyszer(ibb hibdk esetén ezzel elébe mehet a felesleges szerviz hivasoknak.
Végezze el az alabbi egyszert ellenérzéseket:

Tegyen fél pohar vizet a forgétanyérra, és zarja be az ajtét. Allitsa be az idézit6t gy, hogy 1 percig f6zzén P-100-as

m
1.
2
3
4

ikrohulldmu teljesitményszinten.
M(ikodés kozben bekapcsol a siité vilagitasa?
Mikodik a h(ité ventilator? (Tartsa kezét a szell6z6 nyilasok folé.)
Egy perc elteltével megszdlal a hangjelzés?
A viz felmelegedett a poharban? Ha barmelyik kérdésre "NEM" a valasz, elészor ellenérizze, hogy a suté be van-e
dugva és a biztositék nem égett ki. Ha mindent rendben taldl, ellendrizze a késziiléket az alabbi hibakeresési
tablazat alapjan.

AFIGYELMEZTETES Tilos a siitot a felh alonalk anak maédosi , illetve javitania! A SHARP
képzett szakemberén kiviil barkl mas szamara veszélyes barmilyen szervizelést,
vagy javitast eszk6zolni a késziiléken. Tartsa be ezt az utasitast, mivel a
mikrohullamu energia ellen védé boritasok eltavolitasaval jarhat a szerelés.

Az ajté szigetelése megakadalyozza a mikrohullamu energia szivargasat a siité miikodése kozben, de nem

nyujt Iégmentes szigetelést. Normalis m(ikodés mellett is el6fordulhat, hogy paralecsapddast, fényt vagy meleg
légaramot érez az ajtd kornyékén. A magas viztartalmu ételek parolognak, és a para lecsapodhat az ajté belsején és
kicsepeghet a siit6bdl.

Javitas és modositas: Ne probalja meg hasznalni a stitét, ha nem miikodik megfeleléen!

Kiilsé boritas és hozzaférés a lampahoz: Soha ne tavolitsa el a késziilék kiilsé boritasat! A magas feszultség alatt
1évé alkatrészek miatt ez kiilondsen veszélyes lehet. Soha ne érjen az alkatrészekhez, mivel haldlos aramutést
szenvedhet! A siité nem rendelkezik nyithaté hozzaféréssel a lampahoz. Ha a vilagitas elromlik, ne prébalja meg
kicserélni az izzét, hivja a SHARP markaszervizt.
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HIBAKERESESI SEGEDTABLA

KERDES

VALASZ

Huzat érezhet6 az ajtd
kornyékén.

A slité muiikodése kdzben levegd kering a sutétérben.
Az ajté nem zéar [égmentesen, ezért némi levegé kidramolhat az ajton.

Para csapodik le a suitében, és
lefolyik az ajton.

Altaldban a siit belseje hidegebb, mint a készitett étel, ezért a f6zés kbzben
keletkez6 g6z lecsapddik a hidegebb feltleten.

A keletkez6 g6z mennyisége fligg az éppen készitett étel viztartalmatol. Néhany
étel, példaul burgonya, viztartalma magas.

Az ajté livegére kicsapddott para néhany dra elmultaval eltdinik.

Szikrazés vagy villodzo fény
f6zés kozben a siitétérben.

Ha f6zés kozben egy fém targy kozel keriil a stitétér faldhoz, szikrakat vethet.
A szikrazas érdesitheti a sttétér felliletét, de egyébként nem karositja a stitét.

Szikrazo6 burgonya.

Vagjon ki minden hibdas részt a burgonyabdl és szurkélja meg. Helyezze
kozvetlendl az Gvegtalra egy h6allé lapos edényben.

Amikor a suitét csak grillezési
modban hasznalja, észre-
veheti, hogy a f(it6szal nem
mindig latszik gy, hogy be
van kapcsolva.

Ez azért van, mert a grillezéshez hasznalt flit6szal be- és kikapcsol, hogy a siité
hémérsékletet az el6re beallitott maradjon.

Amikor a grillt kombinalt
modban hasznalja, ugy tln-
het, hogy nincs bekapcsolva.

Kombinalt f6zési médban (mikrohullam és grill) a stité atvalt a két funkcid kozott.
A mikrohulldam és a grill funkcié nem kapcsol be egyszerre.

A siité nem miikodik a
START/GYORS START gomb
megnyomésakor.

Ellendrizze, hogy az ajté jol zarodik.

A suté tul lassan féz.

Gy6z6djon meg rola, hogy megfeleld teljesitményszintet allapitott meg.

A siit6 zajosan makodik.

A mikrohulldmu energia be- és kikapcsolasakor bugé hang lehet hallhatd, ez
normalis.

Sités tan a siité zajt kelt, vagy
ugy tlinik, hogy még mindig
mikodik.

A siitési ciklus végén néhany percig bekapcsolva maradhat a ventilator, hogy
lehditse a stit6t. Ez normalis.

A készulék kiilsé fellete
forré.

A héz felmelegedhet - ne engedjen gyerekeket a kozelébe.

Gomb megnyomasakor az
4LoC"felirat jelenik meg a
kijelzén.

30 mésodperc elteltével a siit6 zarolt médba Iép, ekkor egyik gomb sem m(ikédik.
Nyissa ki, majd csukja be az ajtot, és a gombok tjra miikodni fognak.
Ellenérizze azt is, hogy az egység nincs-e zérolt médban.

Megjelenik a ,Fail” felirat a
kijelzén, és percenként sipold
hang hallhaté a sttébdl.

Ha folyamatosan nyomva tartja a vezérlépanel gombjait tobb, mint 1 percig, ez
torténik. Huzza ki a stitd tadpkabelét a konnektorbdl néhany percre, majd csatlakoz-
tassa Ujra.

A stté 30 masodpercenként
sipol.

A f6zés befejezése utan, ha nincs kinyitva az ajto, 30 masodpercenként sipold hang
hallhato. A leallitasahoz nyissa ki, majd csukja be az ajtot.
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Miel6tt szervizelést kér, ellendrizze az aldbbi elemeket:

Ellendrizze, hogy a siité megfeleléen van-e bedugva. Ha nem, hiizza ki a dugét a konnektorbdl, varjon

10 masodpercet, majd dugja vissza biztonsagosan.

Ellendrizze, hogy nincs-e kiégett dramkori biztositék vagy kioldott f6 megszakitd. Ha ugy ttinik, hogy ezek
megfeleléen miikodnek, tesztelje a konnektort egy masik készlékkel.

Ellendrizze, hogy a tapellatas és az id6zité gombok helyesen vannak-e beéllitva.

Ellendrizze, hogy az ajté megfeleléen be van-e zarva az ajté biztonsagi zarrendszerének bekapcsolasaval. Ellenkezé
esetben a mikrohulldmu energia nem dramlik be a stitébe.

HA A FENTIEK EGYIKE SEM OLDJA MEG A HELYZETET, VEGYE FEL A KAPCSOLATOT EGY SZERELOVEL. NE PROBALJA
MEG SAJAT MAGA BEALLITANI VAGY MEGJAVITANI A SUTOT.
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Attenzione:

Il prodotto e
contrassegnato
con questo sim-

bolo. Significa
che prodotti
elettrici ed elet-
tronici usati non
devono essere
messi insieme ai
rifiuti normali.
C’& un sistema
diraccolta sepa-
rato per questi

prodotti.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

a A. Informazioni sullo smaltimento per gli utilizzatori N
(uso privato)

1. Nell'Unione Europea

Attenzione: se si vuole disfarsi di questo apparecchio, non utilizzare la
normale raccolta di rifiuti!

Apparecchi elettrici ed elettronici usati devono essere smaltiti
separatamente e secondo la regolamentazione che richiede un trattamento
specifico, il recupero e il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Secondo le disposizioni degli stati membri, i privati possono restituire
all'interno dell’'UE i propri apparecchi elettrici ed elettronici usati per
raccolte specifiche e senza costi*.

In alcuni paesi* il rivenditore locale puo anche ritirare il vostro vecchio
prodotto gratuitamente se ne comprate uno simile nuovo.

*) Contattare le autorita locali per ulteriori dettagli.

Se l'attrezzatura elettrica o elettronica é dotata di batterie o accumulatori,
smaltirla separatamente in anticipo rispettando le normative locali.
Smaltendo correttamente questo prodotto, fate in modo che i rifiuti
subiscano il trattamento, il recupero e il riciclo adeguati; questo previene
potenziali effetti negativi sull'ambiente e sulla salute, che potrebbero essere
causati da uno smaltimento inappropriato.

2. In altri paesi al d fuori dell'UE

Se si vuole eliminare questo prodotto, contattare le autorita locali e chiedere
quali siano le modalita per un corretto smaltimento.

Per la Svizzera: apparecchiature elettriche o elettroniche usate possono
essere restituite senza costi al fornitore, anche se non si acquista un

nuovo prodotto. Ulteriori agevolazioni per la raccolta sono elencate nella
homepage di www.swico.ch o www.sens.ch.

B. Informazioni sul prodotto per utilizzatore business.

1. Nell'Unione Europea

Se questo prodotto é utilizzato per scopi professionali e si desidera
eliminarlo:

Contattare il fornitore SHARP, che vi informera riguardo alle modalita di
ritiro del prodotto. Potrebbero esservi addebitati dei costi derivati dal ritiro
e dallo smaltimento. Piccoli prodotti (e piccole quantita) potrebbero essere
ritirati dagli enti locali di raccolta.

Per la Spagna: contattare il sistema di raccolta ufficiale o le autorita locali per
il ritiro dei prodotti usati.

2. In altri paesi al d fuori dell'UE
Se si vuole eliminare questo prodotto, contattare le autorita locali e chiedere
quali siano le modalita per un corretto smaltimento.

-

Per I'assistenza e i diritti di garanzia visita www.sharpconsumer.com/support/ o contatta il rivenditore da cui hai

acquistato il prodotto.

Le Dichiarazioni di conformita sono disponibili alla pagina www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PRECAUZIONI PER EVITARE UNA POSSIBILE ESPOSIZIONE A ENERGIA
A MICROONDE

1. Non tentare di utilizzare questo forno con lo sportello aperto in quanto cio potrebbe provocare un'esposizione
dannosa a energia a microonde. E importante non forzare o manomettere le chiusure di sicurezza.

2. Non inserire nulla tra la superficie anteriore del forno e lo sportello né permettere a detriti o residui di accumularsi
sulle superfici di sigillatura.

3. Non utilizzare il forno se & stato danneggiato. E molto importante che lo sportello del forno si chiuda
adeguatamente e che non ci siano danni allo sportello, ai cardini, ai blocchi o ai sigilli dello sportello e alle
superfici di sigillatura.

4. Non tentare diriparare il forno da sé.

ISTRUZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA 3
INSTALLAZIONE 1
INTERFERENZE RADIO 12
ISTRUZIONI SULLA MESSA ATERRA 12
SPECIFICHE 12
FORNO E ACCESSORI 13
PANNELLO DI CONTROLLO 14
PRIMA DI USARE IL FORNO 15
IMPOSTARE LOROLOGIO 15
COTTURA A MICROONDE 16
AVVIO RAPIDO 17
COTTURA GRILL* 17
MICROONDE + GRILL* 18
MENU AUTOMATICI 19
SCONGELAMENTO AUTOMATICO 22
RISCALDAMENTO AUTOMATICO* 22
TIMER DA CUCINA 23
FUNZIONE RISPARMIO ENERGETICO 23
FUNZIONE MUTO. 24
BLOCCO DI SICUREZZA 24
BLOCCO BAMBINI 24
PULIZIA E MANUTENZIONE 25
UTENSILI ADATTI 26
RACCOMANDAZIONI PER CUCINA A MICROONDE 27
CONSIGLI PER SCONGELAMENTO 29
CONSIGLI PER RISCALDAMENTO 30
RISOLUZIONE DEI PROBLEMI 31
PRIMA DI CHIAMARE L'ASSISTENZA 33

*- Solo per modelli con grill.



ISTRUZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA

LEGGETE ATTENTAMENTE E CONSERVATELO PER FUTURE
CONSULTAZIONI

Per evitare rischi di incendi, il forno a microonde non deve
rimanere incustodito durante il funzionamento. Livelli di
potenza troppo alti o tempi di cottura troppo lunghi pos-
sono surriscaldare il cibo e causare un incendio.

Questo forno & progettato per essere utilizzato solamente su
un piano da lavoro. Non & progettato per essere incassato. Non
inserire il forno in un armadio.

La presa della corrente deve essere facilmente accessibile in
modo da poter facilmente staccare l'unita in caso di emergenza.

La tensione di alimentazione del forno deve essere di 230-240
V, 50 Hz, con un fusibile del quadro di distribuzione di un mi-
nimo di 10 A, o un salvavita di un minimo di 10 A. Dovrebbe
essere fornito un circuito separato solo per questo apparecchio.

Non collocare il forno in aree dove viene generato calore. Ad
esempio, vicino a un forno convenzionale. Non installare il for-
no in un'area ad alta umidita o dove si possa accumulare acqua.
Non conservare o usare il forno all'aperto.

Qualora il forno dovesse produrre fumo, spegnerlo o scol-
legare la spina dalla presa di corrente, mantenendo inoltre

lo sportello chiuso in modo da soffocare le eventuali fiam-
me.

Usa soltanto contenitori e utensili adatti alle microonde.
Bisogna controllare che gli utensili siano appropriati all'u-
so in forni a microonde.

Quando si riscalda il cibo in contenitori di plastica o carta,
tieni d'occhio il forno poiché c'é la possibilita di ignizione.
Dopo l'uso, pulisci sempre il coperchio guida onde, la
cavita del forno, il piatto rotante: devono essere asciutti
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e senza tracce di grasso. Gli accumuli di grasso possono
surriscaldarsi, fumare o inflammarsi.

Non mettere materiali infiammabili vicino al forno o alle aper-
ture di ventilazione. Non ostruire le aperture di ventilazione.

Togliere dal cibo e dal suo involucro i sigilli e fili di chiusura me-
tallici. La formazione di archi elettrici sulle superfici metalliche
puo causare un incendio.

Non usare il forno a microonde per friggere o riscaldare l'olio di
frittura. La temperatura in tal caso non puo essere controllata e
puo prendere fuoco.

Per fare i pop corn, usate esclusivamente quelli prodotti per i
microonde.

Non conservare cibo od oggetti all'interno del forno.

Controllare le impostazioni dopo aver avviato il forno, per ac-
certarsi che esso funzioni nel modo desiderato.

Non lasciare il forno senza supervisione mentre € in funzione.

Per evitare surriscaldamento o incendio, prestare molta atten-
zione alla cottura o al riscaldamento di cibi che contengono
molto zucchero o sostanze grasse, quali ad esempio salsicce,
pasticci di carne o dolci. Leggi i suggerimenti corrispondenti
nel manuale d'uso.

Per evitare il rischio di lesioni. ATTENZIONE:

Non usare il forno se & danneggiato o non funziona normal-
mente. Controllare quanto segue prima di continuare ad
usarlo:
a) Assicurarsi che lo sportello si chiuda correttamente e che
non sia fuori sesto o deformato.
b) Controllare per assicurarsi che i cardini e i blocchi di sicu-
rezza dello sportello non siano rotti o allentati.
C) Assicurarsi che le guarnizioni e le superfici di tenuta dello

sportello non siano danneggiate.
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d) Assicurarsi che l'interno del forno o lo sportello non siano
ammaccati.

e) Assicurarsi che il cavo di alimentazione e la sua spina non
siano danneggiati.

Lo sportello o le relative guarnizioni si danneggiano, non usa-

te il forno sino all'avvenuta riparazione da parte di personale

competente.

Non cercare mai di adattare, riparare o modificare il forno
da soli. Qualsiasi intervento di assistenza o riparazione
dell’apparecchio che richieda la rimozione della copertura
di protezione dall’'esposizione diretta alle microonde deve
essere effettuato esclusivamente da personale specializza-

to.

Non mettere in funzione il forno con lo sportello aperto né
alterare la serratura di sicurezza del forno in alcun modo. Non
azionare il forno in caso sia presente un oggetto tra le guarni-
zioni dello sportello e le superfici isolanti.

Non fare in modo che grasso o sporco si formino sulle
guarnizioni e le parti adiacenti. Pulire regolarmente il for-
no e togliete i residui di cibo.

Seguire le istruzioni per "Cura e pulizia". La mancata puli-
zia del forno potrebbe danneggiare la superficie e quindi
influire sulla durata dell'elettrodomestico e creare situa-
zioni pericolose.

Chi porta uno PACEMAKER deve rivolgersi al medico o al fabbri-
cante del pacemaker riguardo alle precauzioni da prendere per
I'uso del forno a microonde.

Per evitare il rischio di scosse elettriche.

« La copertura esterna del forno non deve assolutamente

essere smontata.
« Non inserire alcun oggetto nelle aperture di ventilazione

del forno. In caso di ingresso di liquidi, spegnere immediata-
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mente il forno, staccare il cavo di alimentazione e chiamare
un tecnico di assistenza SHARP autorizzato.

« Nonimmergere il cavo di alimentazione o la sua spina
nell'acqua o in altro liquido.

« Non lasciare pendere il cavo di alimentazione dal bordo di
un tavolo o piano di lavoro.

« Tenereil cavo di alimentazione lontano da superfici riscalda-
te, compresa la parte posteriore del forno.

- Tenere l'elettrodomestico e il suo cavo fuori dalla portata di
bambini minore di 8 anni.

« Non cercare di sostituire da soli la lampadina del forno, e
non farla sostituire da chi non sia un tecnico SHARP autoriz-
zato. Se la lampadina si fulmina, rivolgersi al rivenditore o a
un concessionario SHARP autorizzato.

« Seil cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sosti-
tuito da un agente di servizio SHARP autorizzato.

AVVERTENZA: liquidi e altri cibi non devono essere ri-
scaldati in contenitori sigillati poiché questi potrebbero
esplodere. Riscaldare bevande a microonde puo sfociare
in un bollore eruttivo ritardato; pertanto, bisogna fare
attenzione quando si maneggia il contenitore. Per evitare
esplosioni o bolliture improvvise:

Non usare mai recipienti sigillati. Togliere i sigilli e coperchi
prima dell’'uso. | recipienti sigillati possono esplodere a causa
dell'aumento della pressione, anche dopo lo spegnimento del
forno. Fare attenzione a usare il forno a microonde con i liquidi.
Usare recipienti con grandi aperture che permettano la fuoriu-
scita delle bolle d'aria.

Non riscaldare mai liquidi in recipienti con collo stretto,
come i biberon, perché potrebbe verificarsi una fuoriuscita
del contenuto dal contenitore quando vengono riscaldati,
con pericolo di bruciature.



Per evitare improvvise eruzioni di liquido bollente con possibili

bruciature:

1. Predisporre un periodo di tempo non eccessivamente lun-
go.

2. Mescolare bene il liquido prima di cuocere o riscaldare.

3. Durante il riscaldamento si consiglia di porre nel liquido
un’asticciola di vetro o uno strumento simile (purché non di
metallo).

4. Lasciar riposare il liquido nel forno per almeno 20 secondi al
termine del tempo di cottura per evitare I'eruzione ritardata
della bollitura.

Non usare il forno a microonde per cuocere le uova coniil
guscio né per riscaldare le uova sode intere, perché po-
trebbero esplodere anche dopo la fase di riscaldamento.
Per cucinare oriscaldare le uova che non sono state stra-
pazzate, foratene il tuorlo e I'albume. Sgusciate e affettate
le uova assodate prima di riscaldarle nel forno a microon-
de.

Forare la buccia di cibi come patate, salsicce e frutta prima di
cuocere, altrimenti possono esplodere.

ATTENZIONE: al fine di evitare scottature, prima del con-
sumo si raccomanda di agitare bene il contenuto di bibe-
ron o di vasetti per I'alimentazione dei bambini, nonché
di controllarne la temperatura. Usare presine o guanti da
forno quando si rimuove il cibo dal forno per prevenire
ustioni. Per evitare il rischio di scottature:

« Aprire sempre contenitori, preparazioni per popcorn, borse
per cottura al forno, ecc., lontano da viso e mani per evitare
ustioni da vapore e zampilli di liquidi bollenti. Per evitare
le ustioni, testare sempre la temperatura degli alimenti e
agitare prima di servire e prestare particolare attenzione alla
temperatura degli alimenti e delle bevande dati a bambini o
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anziani. Le parti accessibili possono scaldarsi durante l'uso. |
bambini piccoli devono essere tenuti lontano.

« Latemperatura del contenitore non & una veritiera indica-
zione della temperatura del cibo o della bevanda; controlla-
re sempre la temperatura del cibo.

« Per evitare le scottature causate dalla fuoriuscita del vapore
e del calore, allontanarsi dallo sportello del forno durante
I'apertura.

- Perfar uscire il vapore ed evitare ustioni, praticare alcune

- Tenere i bambini lontano dallo sportello per impedire che si
ustionino.

ATTENZIONE: permettete l'utilizzo del forno ai bambini
dagli 8 anni in su senza supervisione solamente dopo aver
dato le necessarie istruzioni, in modo che il bambino sia in
grado di utilizzare il forno in tutta sicurezza e abbia capito
i pericoli di un uso improprio.

Quando l'elettrodomestico é in funzione nelle modali-

ta GRILL, MIX GRILL, CONVEZIONE, MIX CONVEZIONE e
MENU AUTO (modalita applicabile a seconda del modello),
i bambini dovrebbero utilizzarlo solo con la supervisione
di un adulto a causa della temperatura generata.

Questo apparecchio non e inteso per l'utilizzo da parte di
persone (compresi bambini) che abbiano ridotte capaci-
ta fisiche, sensoriali o mentali, mancanza di esperienza e
conoscenze, a meno che non siano state date loro super-
visione o istruzioni riguardo l'utilizzo dell'apparecchio da
parte di una persona responsabile della loro sicurezza.

| bambini dovrebbero essere supervisionati per assicurarsi
che non giochino con I'apparecchio. La pulizia da parte dei
bambini deve essere monitorata.

I modelli con pannello touch elettronico sono dotati di una
modalita blocco per bambini.
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Non appoggiarsi o far dondolare lo sportello. Non giocare col
forno né usarlo come se fosse un giocattolo.

lllustrare ai bambini le norme di sicurezza: insegnare loro ad
usare le presine per togliere i piatti dal forno, a rimuovere con
precauzione i coperchi e, in particolare, gli involucri (ad esem-
pio i materiali autoriscaldanti) usati per rendere il cibo croccan-
te, in quanto possono diventare estremamente caldi.

Altri avvertimenti
Non modificare il alcun modo il forno.
Non spostare il forno mentre sta funzionando.

Questo apparecchio e pensato per 'uso casalingo. Questo for-
no € progettato per la preparazione di cibo in casa e pu0 essere
usato soltanto per cucinare cibo e bevande. Asciugare cibo o
tessuti o scaldare cuscinetti, pantofole, spugne, panni umidi o
oggetti simili pud provocare il rischio di lesioni, scintille o fiam-
me. Non ¢ adatto all'uso commerciale o in laboratorio.

Per evitare difetti di funzionamento o danni al forno:

Non azionare il forno quando & vuoto. Usando un piatto per
rosolare i cibi, o del materiale autoriscaldante, mettere sempre
sotto di esso del materiale isolante resistente al calore, come
un piatto di porcellana, per evitare danni alla base del forno a
causa del calore. Non dovete inoltre superare il tempo di preri-
scaldamento specificato nelle istruzioni del piatto.

Non utilizzare utensili in metallo, che riflettono le microonde e

possono causare archi elettrici. Non mettere lattine nel forno.

Per prevenire la rottura del piatto rotante o della base del forno:

a) Prima di pulire con acqua, attendere che si sia raffreddato.

b) Non mettere cibo o utensili caldi o freddi sul piatto rotante
freddo o sulla base del forno fredda.

€) Non mettere alcun oggetto sul mobile esterno durante il
funzionamento del forno.



NOTA:

Non utilizzare contenitori di plastica per la cottura a microonde
se il forno € ancora caldo dopo I'utilizzo di una modalita com-
binata (a seconda del modello del forno) perché potrebbero
sciogliersi.

| contenitori di plastica non devono essere usati nelle funzioni
sopra citate, a meno che il produttore degli stessi contenitori
non affermi che essi siano adatti a questo tipo di utilizzo.

Se non siete sicuri su come collegare il vostro forno, consultare
un elettricista autorizzato e qualificato.

Né il produttore né il rivenditore si fanno carico di alcuna re-
sponsabilita per danni al forno o per lesioni personali derivanti
dal mancato rispetto della procedura di collegamento elettrico.

Si possono talvolta formare del vapore acqueo o delle gocce

sulle pareti del forno o attorno alle guarnizioni e alle superfici
di tenuta. Cio e del tutto normale e non ¢ indice di malfunzio-
namento o di perdita.

Questi apparecchio é progettato per I'uso domestico e in appli-
cazioni simili, come: aree cucina riservate allo staff in negozi, uf-
fici e altri ambienti professionali; fattorie; uso da parte di clienti
in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale; ambienti
tipo bed and breakfast.

Questo simbolo sta a significare che le superfici
potrebbero diventare calde durante I'utilizzo.
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1.

Togliere tutto il materiali all'interno del forno e togliete tutte le pellicole protettive dal microonde e sulla sua
superficie.

Controllare con attenzione che il forno non sia danneggiato.

Posizionare il forno su di una superficie sicura e piana, resistente a sufficienza per sostenere il peso del forno e il
pili pesante elemento possibile che possa esservi cucinato. Non mettere il forno in un armadio.

Scegliere una superficie che dia sufficiente spazio alle ventole di ingresso e uscita. Vedere I'immagine nella prima
pagina. La parte posteriore dell'elettrodomestico deve essere posizionata contro il muro.

wnN

»

- L'altezza minima per l'installazione & 85 cm.

« E richiesto uno spazio minimo di 20 cm tra i lati del forno a microonde e qualunque parete adiacente.

+ Lasciare almeno 30 cm di spazio sopra il forno.

- Non togliere i piedini da sotto il forno.

+ Bloccare la presa e/o i bocchettoni di sfiato potrebbe danneggiare il forno.

« Posizionare il forno il pit lontano possibile da radio e televisori. Il funzionamento del microonde potrebbe causare
interferenze con la radio o il televisore.

85cm

/‘

5. Inserire la spina del cavo di alimentazione del forno in una presa a muro standard a massa.

AVVERTENZE:

Non posizionare il forno in un posto in cui si producono calore, condensa o grande umidita (per esempio vicino o
sopra un normale forno) o vicino a materiali combustibili (per esempio tende).

Non bloccare od ostruire le bocche di areazione.

Non appoggiare oggetti sopra il forno.

Non toccare I'esterno del forno a microonde durante o poco dopo I'utilizzo, poiché sara caldo.
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L'utilizzo del forno a microonde puo provocare interferenze a radio, televisori o apparecchi simili. Quando si verificano
tali interferenze, possono essere ridotte o eliminate prendendo le seguenti misure:

1. Pulire lo sportello e I'interno nel punto in cui si incrociano.

Cambiare la direzione dell'antenna di ricezione della radio o del televisore.

Cambiare la posizione del forno a microonde rispetto al ricevitore.

Collegare la spina del forno a microonde in una presa diversa in modo che il forno a microonde e il ricevitore non

siano connessi alla stessa presa.

Questo apparecchio deve essere connesso alla messa a terra. Questo forno é dotato di un cavo con un filo per la
messa a terra con una spina appropriata. Deve essere connessa a una presa a muro che sia stata installata e collegata
alla terra correttamente. Nel caso di un corto circuito elettrico, la messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche
fornendo una fuga per la corrente. Si raccomanda di usare una presa dedicata soltanto a questo forno.

| A ATTENZIONE: I'uso improprio della spina con messa a terra puo provocare rischi di scosse elettriche.

NOTA:

1. In caso di domande sulla messa a terra o istruzioni elettriche, consultare un elettricista qualificato o un addetto
all'assistenza.

2. Néil produttore né il rivenditore si fanno carico di alcuna responsabilita per danni al forno o per lesioni personali
derivanti dal mancato rispetto della corretta procedura di collegamento elettrico.

Il circuito usato nel forno a microonde usa i seguenti colori per i fili:

Verde e giallo =TERRA

Blu = NEUTRALE

Marrone = CONDUTTORE

Nome del modello: YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
Tensione linea AC 230~240V, 50 Hz singola fase
Fusibile linea distrit di circuito 10A
Corrente: Microonde 700W | 900W | 900W 700W 900W 900W 900W
Griglia 900W 1000 W 1000W 1000W
Modalita spento <0,5W
Modalita risparmio >0,5 W
Tensione di ali CArichiesta 1200W 1400W 1400W 1400W 1400 W 1400W 1400W
Frequenza microonde 2450 MHz*
Dimensioni esterne () x (A) x (A) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455%274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x 309 x 441
Dimensioni cavita (S) x (A) x (A)** mm 315x198x297 | 340%220x320 | 340x220x344 | 315x198x 297 | 340x220x 320 | 340 220 344 | 354x 220 358
Capacita forno 20 litri** 23 litri** 25 litri** 20 litri** 25 litri** 25 litri** 28 litri**
Diametro piatto rotante 245 mm 270 mm 270mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Dimensioni griglia grill (L) x (P) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Peso circa 10,5 kg circa12,9kg circa13,5kg circa 10,9 kg circa 13,9 kg circa 13,7 kg circa 16,6 kg
Lampada del forno (tipo LED) 15W

*- Questo prodotto soddisfa i requisiti dello standard europeo EN55011. In conformita con questo standard, questo prodotto é classificato
come apparecchiatura di gruppo 2 classe B.

Gruppo 2 significa che I'app chi generai ionall gi
per il trattamento al calore degli alimenti.

Apparecchiatura di classe B significa che I'apparecchiatura é idonea per I'uso domestico.

nella forma di radiazione elettromagnetica

dinf
aradiofreq

I i & inferi

**. La capacita interna é calcolata misu dita e altezza Lo spazio a disp per gli
NEL QUADRO DELLA NOSTRA POLITICA DI MIGLIORAMENTO CONTINUO, LE SPECIFICHE TECNICHE POSSONO ESSERE
MODIFICATE SENZA COMUNICAZIONE PREVENTIVA.

o larah. £
pi

IT-12



1. Sistema di blocco di sicurezza dello sportello

2. Sportello del forno

3. Anelloarotelle

4. Giunto del piatto rotante

5. Manopola e pulsanti di controllo

6. Coperchio guida onde (NON TOGLIERE)

7. Vassoio di vetro

8. Griglia per grill per YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A e YC-PG284A

9. Aperture di ventilazione

10. Rivestimento esterno

11. Cavo per I'alimentazione

Accertarsi che i seguenti accessori siano
presenti:

Solo forni con grill

Griglia per grill: solo per I'uso nella cottura in
funzione grill.

La griglia per grill € progettata per I'uso solo
con forni a grill. NON usare la griglia quando si
utilizza la funzione microonde.

Per 'uso della griglia per grill, consultare le
sezioni relative al grill di questo manuale.

Non toccare mai il grill quando é caldo.
NOTA: Ordinando gli accessori, indicare due
elementi: nome della parte e il nome del
modello.

NOTE:

» Dopo aver cucinato cibi grassi senza un
coperchio, pulite sempre l'interno, che deve

essere asciutto e senza tracce di grasso. Laccumulo di grasso potrebbe surriscaldarsi, fumare o prendere fuoco.

+ Durante la cottura a microonde, collocare sempre le stoviglie sul piatto rotante.

+ NON utilizzare la griglia per grill con la funzione microonde.

AATTENZIONE: questo simbolo indica che le superfici p diventare bollenti durante l'uso.
Lo sportello, il cabinato esterno, la cavita del forno, accessori e piatti divengono molto caldi durante il
funzionamento. Per prevenire le ustioni, usare sempre spessi guanti da forno.
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PANNELLO DI CONTROLLO

-

N

w

10.

DISPLAY DIGITALE: mostra tempo di
cottura, potenza, indicatori e orario.
Tasti MENU AUTO: premere per
selezionare il menu di cottura
automatica. (Consultare pagina 19
per suggerimenti sull'uso).
START/QUICK START (AVVIO/AVVIO
RAPIDO): (pagina 17).

MICROWAVE POWER (POTENZA
MICROONDE): premere per selezionare
il livello di potenza delle microonde.
(Pagina 16).

GRILL: premere per impostare il
programma di cottura grill. (Pagina
17).

MICROWAVE+GRILL
(MICROONDE+GRILL): premere per
impostare il programma di cottura con
combinazione di microonde e grill.
(Pagina 18).

MANOPOLA: ruotare in senso orario
o antiorario per impostare le varie
funzioni.

STOP/ECO - premere una volta per
fermare temporaneamente la cottura,
o due volte per annullare del tutto

la cottura. Usare per impostare la
modalita di risparmio energetico.
(Pagina 23).

CHILD LOCK (BLOCCO PER BAMBINI):
(pagina 24).

TIME/SET CLOCK (ORA/IMPOSTA

OROLOGIO): usare per impostare |'orario.

Usare per impostare la funzione timer.
(Pagina 15).

@

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex 8

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A
YC-PG284A
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Quando il forno viene connesso all'alimentazione per la prima volta, si udira un segnale acustico e il display mostrera
"1:00". Bisogna tenere presente che |'orologio non deve necessariamente essere impostato il forno funzioni
correttamente. Per impostare I'orario, seguire le istruzioni nella sezione “Impostare I'ora” di questo manuale utente.
Quando & nuovo, la prima volta che viene usato il grill, verranno emessi fumo e odori. Per evitare che questo accada
mentre si cuoce il cibo, usare la funzione grill per circa 20 minuti.

Dopo I'apertura e la chiusura dello sportello, il forno entrera in modalita stand-by. Se non viene premuto alcun
pulsante entro 1 minuto, il display restera acceso e i pulsanti non funzioneranno. Per entrare nuovamente in
modalita stand-by, aprire e chiudere lo sportello.

Durante la cottura, se il pulsante STOP/ECO viene premuto una volta, il ciclo di cottura verra messo in pausa. Per
riavviare al cottura premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO. Se il pulsante STOP/ECO viene premuto due volte,
verra cancellata la cottura..

Quando si programma il forno per una funzione in particolare e c'é una pausa tra le pressioni dei pulsanti di oltre
30 secondi, il forno tornera alla modalita stand-by.

Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera “End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni due
minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

Questo forno ha un orologio che puo essere usato in modalita da 12 0 24 ore. Per impostare |'orologio, seguire le
seguenti istruzioni.
1. In modalita stand-by, premere e tenere premuto ORA/IMPOSTA OROLOGIO per almeno 3 secondi per entrare
nella modalita di impostazione dell'orologio.
2. Premere il pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO per selezionare la modalita oraria da 12 0 24 ore.
3. Ruotare la MANOPOLA per impostare I'orario. Premere il pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO per memorizzare.
4. Ruotare la MANOPOLA per impostare i minuti. Premere il pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO per memorizzare e
uscire dalla modalita di impostazione dell'orologio.
+ Non & necessario impostare |'orologio perché il forno funzioni normalmente.
« In modalita cottura, premere il pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO per vedere I'ora del giorno (se impostata). L'ora
passera di nuovo al conteggio della cottura dopo cinque secondi. Bisogna tenere presente che I'ora non puo essere
visualizzata se é stato impostato il timer.
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Per usare la funzione microonde, seguire le istruzioni di seguito:

1. In modalita stand-by, premere il pulsante POTENZA MICROONDE per selezionare il livello di potenza. Ogni volta
che viene premuto il pulsante, il display mostrera il livello di potenza delle microonde.

2. Una volta selezionato il livello desiderato di potenza delle microonde, ruotare la MANOPOLA per selezionare la
durata della cottura.

3. Premere il tasto AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare a cuocere.

4. Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera“End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni
due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

Si tenga presente che la tabella di seguito é a scopo di guida. Il forno ha 10 livelli di potenza delle microonde: 10%,

20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% e 100%. || wattaggio effettivo emesso puo essere calcolato moltiplicando la

potenza delle microonde per la percentuale.

Guida alla cottura a microonde:

Potenza
isol iali
Display microonde Uso consigliato
P100 100 % Impostazione usata per la cottura rapida o per riscaldare, ad es. per pasticci,

bevande calde, verdure, ecc.

Per cibi densi che richiedono una cottura prolungata quando cucinati in modo
P-80 80 % convenzionale (ad esempio la carne di manzo). Si raccomanda di utilizzare questa
impostazione per ottenere una carne tenera.

Per cotture pili lunghe di cibi densi come arrosto, polpettone e pasti impiattati,

P-60 60 % . e .
nonché per piatti delicati come salsa al formaggio e torte spugnose.

Per scongelare; selezionare questa potenza per assicurarvi che il cibo si scongeli
P-40 40 % uniformemente. Questa impostazione ¢ ideale anche per far cuocere a fuoco lento
riso, pasta, tortellini e per creme all'uovo.

P-20 20 % Per scongelamento delicato, per esempio per dolci al cucchiaio o pasticcini.

« Durante la cottura e possibile controllare il livello di potenza della cottura premendo e tenendo premuto il pulsante
POTENZA MICROONDE.

« |l tempo massimo di cottura & 95 minuti.
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Se c'é bisogno di cuocere al 100% di potenza, basta premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO sulla MANOPOLA
mentre si € in modalita stand-by. A ogni pressione del pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO, verranno aggiunti 30 secondi
al tempo di cottura.

L'elemento riscaldante Grill nella parte alta dell'interno del forno ha soltanto un'impostazione di potenza, che &
efficiente ed economica. Il grill & ideale per la cottura di pancetta, bistecche di prosciutto, bocconcini di pesce e
biscotti da te.

Usare la griglia del grill per grigliare cibi piccoli, come pancetta e salsicce, capovolgere a meta cottura. Il cibo pud
essere collocato direttamente sulla griglia o in un piatto flan oppure su un piatto termoresistente. Per evitare che
goccioli olio o grasso dal cibo in cottura, assicurarsi che sotto la griglia del grill sia collocato un piatto adeguato.
Quando si vuole imbrunire e rendere croccante la superficie di cibi in una casseruola, la griglia del grill puo essere
usata se il contenitore & abbastanza poco profondo. Tuttavia, si consiglia di collocare tali contenitori direttamente
sul piatto ruotante e aggiungere un po' di tempo in pit per imbrunire e rendere croccante come desiderato. Non &
possibile usare la griglia del grill per grigliare.

Per usare la funzione grill, seguire le istruzioni di seguito:

1.

In modalita stand-by, premere il pulsate GRILL per selezionare la funzione grill. Il display mostrera "Grill”
Ruotare la MANOPOLA per selezionare il tempo di cottura.

Premere il tasto AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare a cuocere.

Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera “End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni
due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

*- Solo per modelli con grill.
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Usare sia la funzione microonde che grill & possibile per dorare e cuocere rapidamente il cibo. Per usare la funzione

microonde e grill, seguire le istruzioni di seguito:

1. In modalita stand-by, premere il pulsante MICROONDE + GRILL una volta o due per selezionare "Co-1" 0 "Co-2".

2. Ruotare la MANOPOLA per selezionare il tempo di cottura.

3. Premere AVVIO/MINUTO QUICK per avviare.

4. Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera “End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni
due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

Funzione microonde + grill

Display Output Uso consigliato
Co-1 70% grill / 30% microonde Pezzi di pollo, petti di pollo, bocconi di maiale
Co-2 56% grill / 44% microonde Pollo intero

« Il tempo di cottura massimo con il grill &€ 95 minuti.

« Durante la grigliatura permettere al fumo e agli odori di disperdersi aprendo una finestra o attivando la cappa della
cucina. Questo & un comportamento normale e non un difetto del forno.

« Durante la cottura puoi controllare la combinazione attuale di potenza di cottura toccando il pulsante MICROONDE
+ GRILL.

+ Quando si usa la funzione grill, il grill si accendera e spegnera a intervalli regolari per prevenire il surriscaldamento.

+ Quando si usa la funzione MICROONDE + GRILL, il cibo puo essere collocato in un contenitore adatto direttamente
sul piatto rotante del forno o sulla griglia del grill fornita.

ATTENZIONE: lo sportello, la copertura esterna, I'interno e gli accessori diventano molto caldi durante il
funzionamento. Per evitare bruciature, usate sempre guanti da forno.

*- Solo per modelli con grill.
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Per una questione di comodita, i programmi automatici permettono al cibo di essere cotto rapidamente e in maniera

efficace con sole poche pressioni di pulsanti. Non & necessario programmare la durata o la potenza della cottura:

tutto cio che serve & premere il pulsante di cottura automatica, indicare il peso/i pezzi ruotando la MANOPOLA e poi

premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO.

Per esempio, per cuocere due patate al cartoccio.

1. Aprire lo sportello e collocare il cibo all'interno del forno usando delle stoviglie adeguate al ciclo di cottura usato.

2. Chiudere lo sportello.

3. Premete una volta il tasto PATATA AL CARTOCCIO.

4. Ruotare la MANOPOLA per indicare il numero di patate.

5. Premere AVVIO/AVVIO RAPIDO.

6. Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera “End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni
due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

Menu cottura automatica:

Programma automatico Dimensioni/peso

Pasto congelato Selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
Scongelamento automatico Cibo congelato e riscaldamento automatico (da 200 g a
Riscaldamento automatico 800 g), scongelamento automatico (da 100 g a 1800 g)

Selezionare il numero di tazze (200 ml ciascuna) ruotando la

Riscaldare bevande MANOPOLA. Da 1 a 3 tazze.

Selezionare il numero di patate (230 ml ciascuna) ruotando la

Patate al forno MANOPOLA. Da 1 a 3 patate,

Selezionare il peso della pizza (150 g / 300 g / 450 g) ruotando

Pizza la MANOPOLA.

Selezionare il numero di confezioni di popcorn (100 g

P
opcomn ciascuna) ruotando la MANOPOLA.

Selezionare il peso delle verdure (da 200 g a 600 g) ruotando

Verdure fresche |a MANOPOLA.

Selezionare il peso del porridge (in grammi) ruotando la

Porridge MANOPOLA. Da 50g a 150g.

Selezionare il peso della bistecca (da 200 g a 600 g) ruotando

Bistecca alla griglia (solo modalita grill) la MANOPOLA

Selezionare il peso del pollo (da 200 g a 600 g) ruotando la

Pollo alla griglia (solo modalita grill) MANOPOLA

Selezionare il peso del pesce (da 200 g a 600 g) ruotando la

Pesce alla griglia (solo modalita grill) MANOPOLA

Il risultato della cottura automatica dipende da fattori quali la forma e la dimensione del cibo, le preferenze
personali in termini di cottura di certi cibi e come il cibo viene collocato nel forno. Se il risultato della cottura non &
soddisfacente, regolare il tempo di cottura di conseguenza.

Nota: il pulsante Menu automatici € usato solo sui modelli YC-PG204A e YC-PS204A. A ogni pressione del pulsante
Menu automatici, il display mostrera il programma automatico come indicato nella tabella precedente. Quando viene
trovato il menu automatico desiderato, ruotare la MANOPOLA per selezionare il peso del cibo da cuocere.
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Dettagli del programma automatico

Alimenti Quantita '.fe.m.peratura Tecnica di cottura
iniziale
1. Mettere la bevanda da riscaldare al centro del piatto girevole di vetro del microonde.
" Dala3taz- 2. Chiudere lo sportello e premere il pulsante RISCALDA BEVANDE e selezionare il numero di tazze ruotando la MANO-
Riscaldare .
bevande ze 1 tazza= |Ambiente POLA..
200 ml 3. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
4. Quando il timer si ferma, togliere la bevanda. Prestare attenzione perché la bevanda sara calda.
1. Lavare e asciugare le patate e forare la superficie delle patate con una forchetta per pit volte.
Dala2 . . N N
patate al atate 2. Mettere le patate al centro del piatto girevole di vetro del microonde..
forno ’1) atata= Ambiente 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante JACKET POTATO e selezionare il numero di patate ruotando la MANOPOLA.
23?0+1 0 g_ 4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.

5.Quando il timer si ferma, togliere le patate dal forno. Prestare attenzione perché gli alimenti sono caldi.

1. Mettere la pizza sul piatto del microonde al centro del piatto girevole di vetro del microonde.

Pizza Dal150a ?clll:‘eerll:n 2. Chiudere lo sportello e premere il pulsante PIZZA e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
4509 8 ?c 3. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
4. Quando il timer si ferma, togliere la pizza dal forno. Prestare attenzione perché gli alimenti sono caldi.
1. Mettere il popcorn al centro del piatto girevole del microonde.
. 2. Chiudere lo sportello e premere il pulsante POPCORN.
Popcorn 1009 Ambiente 3. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
4.Quando il timer si ferma, togliere il popcorn dal forno. Prestare attenzione perché gli alimenti sono caldi.
1. Mettere il nostro pasto congelato nel piatto idoneo al microonde e coprire con un incarto di plastica; creare dei fori
. . nella plastica.
Alimenti

Pasto Da200a Jati 2. Mettere il piatto al centro del piatto girevole di vetro del microonde.

congelato  [800g C]Osnugce ati 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante PASTO CONGELATO e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
B 4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.

5.Quando il timer si ferma, estrarre e servire. Prestare attenzione perché gli alimenti sono caldi.

1. Lavare e tagliare le verdure in piccoli pezzi; 25-30mm di lunghezza e 10mm di spessore.

2. Mettere questi pezzi in una ciotola in ceramica idonea al microonde e coprire con un incarto di plastica; creare dei fori
nella plastica.

Ambiente 3. Mettere la ciotola al centro del piatto girevole di vetro del microonde.

4. Chiudere lo sportello e premere il pulsante VERDURE FRESCHE e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.

5. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.

6. Quando il timer si ferma, estrarre e servire. Prestare attenzione perché gli alimenti sono caldi.

Verdure Da200a
fresche 600 g

1.Mescolare I'avena da porridge con il latte in una ciotola. Si suggerisce I'uso di 80ml di latte per 50g di avena.
Das0a 2. Mettere la ciotola al centro del piatto girevole di vetro.
Porridge 150g Ambiente 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante PORRIDGE e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
5.Quando il timer si ferma, estrarre e servire.

1. Mettere il riso o la pasta freddi in una ciotola in ceramica idonea al microonde e coprire con un incarto di plastica;
creare dei fori nella plastica.

Da200a Alimenti 2. Mettere la ciotola al centro del piatto girevole di vetro del forno a microonde.

800g freddi 5 °C 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante RISCALDAMENTO AUTO e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.

5.Quando il timer si ferma, estrarre e servire.

Riscalda-
mento
automatico

1. Distribuire in modo uniforme la bistecca sulla griglia per grill coperta dalla carta da forno idonea.
2. Mettere la griglia per grill al centro del piatto girevole di vetro del microonde.
3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante BISTECCA ALLA GRIGLIA e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.

Bisteccaalla |Da 2008, iente |4, premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.

griglia 6009 5. Dopo due terzi del tempo di cottura, aprire lo sportello per girare gli alimenti e poi chiudere lo sportello e continuare
la cottura,
6. Quando il timer si ferma, estrarre e servire. Prestare attenzione perché gli alimenti e gli utensili sono caldi.
1. Distribuire in modo uniforme i pezzi di pollo sulla griglia per grill coperta dalla carta da forno idonea.
2. Mettere la griglia per grill al centro del piatto girevole di vetro del microonde.
Pezzi di Da200a 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante POLLO ALLA GRIGLIA e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA..
pollo alla 6009 Ambiente 4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
griglia 5. Dopo due terzi del tempo di cottura, aprire lo sportello per girare gli alimenti e poi chiudere lo sportello e continuare
la cottura.
6. Quando il timer si ferma, estrarre e servire. Prestare attenzione perché gli alimenti e gli utensili sono caldi.
1. Distribuire in modo uniforme i pezzi di pesce sulla griglia per grill coperta dalla carta da forno idonea.
2. Mettere la griglia per grill al centro del piatto girevole di vetro del microonde..
Pezzi di Dal00a 3. Chiudere lo sportello e premere il pulsante PESCE ALLA GRIGLIA e selezionare il peso ruotando la MANOPOLA.
pesce alla 5009 Ambiente 4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare la cottura.
griglia 5. Dopo due terzi del tempo di cottura, aprire lo sportello per girare gli alimenti e poi chiudere lo sportello e continuare
la cottura.

6. Quando il timer si ferma, estrarre e servire. Prestare attenzione perché gli alimenti e gli utensili sono caldi.
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Nota

Modalita forno e metodo
usato

YC-PS204A

YC-PS234A e YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
eYC-PG284A

Cottura al microonde solo
al 100%

1 tazza- 1:40 minuti
2 tazze: 3:00 minuti
3 tazze: 04:20 minuti

1 tazza- 01:30 minuti
2 tazze: 02:40 minuti
3 tazze: 03:50 minuti

1 tazza- 1:40 minuti
2 tazze: 3:00 minuti
3 tazze: 04:20 minuti

1 tazza- 01:30 minuti
2 tazze: 02:40 minuti
3 tazze: 03:50 minuti

Cottura al microonde solo
al 100%

1 patata - 6:00 minuti
2 patate )0 minuti
3 patate : 13:00 minuti

1 patata - 05:00 minuti
2 patate : 08:00 minuti
3 patate : 12:00 minuti

1 patata - 6:00 minuti
2 patate : 9:00 minuti
3 patate : 13:00 minuti

1 patata - 05:00 minuti
2 patate : 08:00 minuti
3 patate : 12:00 minuti

Per YC-PS204A e
YC-PG204A il pulsante
AUTO MENU deve essere
premuto finché compare
il programma.

Cottura al microonde solo
al 100%

1509 - 1:00 minuti
300g - 01:30 minuti
450g: 2:00 minuti

1509 - 00:50 minuti
300g - 01:20 minuti
450g: 1:50 minuti

150g - 01:00 minuti
300g - 01:30 minuti
450g: 2:00 minuti

1509 - 00:50 minuti
300g - 01:20 minuti
450g: 1:50 minuti

Cottura al microonde solo
al 100%

100g: 3:00 minuti

100g: 2:00 minuti

100g: 3:00 minuti

100g: 2:30 minuti

Cottura al microonde al
100% per meta tempo,
poi 0% per 1/6 del tempo
einfine 100% per 1/3 del
tempo

200g: 8:00 minuti

400g: 11:00 minuti
600g: 15:00 minuti
800g: 18:00 minuti

200g: 6:00 minuti
400g: 9:00 minuti
600g: 13:00 minuti
800g: 16:00 minuti

200g: 8:00 minuti

400g: 11:00 minuti
600g: 15:00 minuti
800g: 18:00 minuti

200g: 6:00 minuti
400g: 9:00 minuti
600g: 13:00 minuti
800g: 16:00 minuti

Per YC-PS204A e
YC-PG204A il pulsante
AUTO MENU deve essere
premuto finché compare
il programma.

Cottura al microonde solo
al 100%

400g: 5:30 minuti
500g: 6:30 minuti
600g: 7:30 minuti

200g: 3:00 minuti
300g: 4:00 minuti
400g: 5:00 minuti
500g: 6:00 minuti
600g: 7:00 minuti

200g: 3:30 minuti

400g: 5:30 minuti
500g: 6:30 minuti
600g: 7:30 minuti

200g: 3:00 minuti
300 minuti
400g: 5:00 minuti
500g: 6:00 minuti
600g: 7:00 minuti

Per YC-PS204A e
YC-PG204A il pulsante
AUTO MENU deve essere
premuto finché compare
il programma.

Cottura al microonde-
100%

50g: 2:00 minuti
100g: 3:30 minuti
150g: 5:30 minuti

50g: 2:00 minuti
100g: 3:30 minuti
150g: 5:30 minuti

50g: 2:00 minuti
100g: 3:30 minuti
150g: 5:30 minuti

50g: 2:00 minuti

150g: 5:30 minuti

Per YC-PG204A il pul-
sante AUTO MENU deve
essere premuto finché
compare il programma.

Cottura al microonde solo
al 100%

200g: 2:00 minuti
300g: 2:40 minuti
400g: 3:20 minuti

700g: 5:20 minuti
800g: 6:00 minuti

200g: 1:30 minuti
300g: 2:00 minuti
400g: 2:30 minuti
500g: 3:00 minuti

700g: 4:00 minuti
800g: 4:30 minuti

200g: 2:00 minuti
300g: 2:40 minuti
400g: 3:20 minuti
500g: 4:00 minuti

700g: 5:20 minuti
800g: 6:00 minuti

200g: 1:30 minuti
300g: 2:00 minuti

700g: 4:00 minuti
800g: 4:30 minuti

Per YC-PG204A il pul-
sante AUTO MENU deve

Il microonde va al 100%
per 10 secondi poi la griglia
si attiva per 23 secondi.
Questo ciclo si ripete fino

200g: 15:00 minuti
300g: 18:00 minuti

200g: 15:00 minuti
300g: 18:00 minuti

essere premuto finché alla fine del tempo di N/A N/A 400g: 21:00 minuti 400g: 21:00 minuti
compare il programma. | cottura. Il microonde e la 50093 24300 m!nut! 50093 24500 m{nut!
griglia non funzionano mai 600g: 27:00 minuti 600g: 27:00 minuti
allo stesso tempo.
Il microonde va al 100%
per 10 secondi poi la griglia e - e -
PerYC-PG204A il pul-  |si attiva per 23 secondi. ;gggﬁ Ejgg 2!:”3 §gggj Eﬁgg :?:”:?
sante AUTO MENU deve  |Questo ciclo si ripete fino 9: 18 inutt 9: 18: inuti
essere premuto finché alla fine del tempo di N/A N/A 400g:21:00 m!nut! 400g:21:00 m!nul!
compare il programma. | cottura. Il microonde e la 50093 24500 m!nut! SOOQf 24f00 m!nul!
griglia non funzionano mai 600g: 27:00 minuti 600g: 27:00 minuti
allo stesso tempo.
I microonde va al 100%
per 10 secondi poi la griglia . I . I
Per YC-PG204A il pul- si attiva per 23 secondi. ;ggg: ggg 2::3:: ;ggg: ggg :::::::
sante AUTO MENU deve |Questo ciclo si ripete fino g: 15 P g: 1! P
N/A N/A 300g: 18:00 minuti 300g: 18:00 minuti

essere premuto finché
compare il programma.

alla fine del tempo di
cottura. Il microonde e la
griglia non funzionano mai
allo stesso tempo.

400g: 21:00 minuti
500g: 24:00 minuti

400g: 21:00 minuti
500g: 24:00 minuti
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Lo scongelamento automatico permette di scongelare il cibo in base al peso. Il tempo di scongelamento e il livello
di potenza sono configurati automaticamente una volta programmati la categoria di cibo e il peso. Il peso del cibo
congelato va da 100 g a 1800 g.

1.

Scongelamento automatico - Funzionamento

In modalita stand-by, premere il pulsante SCONGELAMENTO AUTOMATICO.

Ruotare la MANOPOLA per selezionare il peso del cibo da scongelare.

Premere il tasto AVVIO/AVVIO RAPIDO per iniziare il ciclo di scongelamento.

Se il forno si arresta durante il ciclo di scongelamento, capovolgere il cibo per assicurare uno scongelamento
uniforme e quindi premere AVVIO/AVVIO RAPIDO per scongelare il tempo rimanente.

Quando si completa un ciclo di scongelamento, il display mostrera“End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico
ogni due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

Intervallo
Modello In.tervallo tempo di Funzionamento scon- Metodo
di peso scongela- gelamento
mento
YC-PG204A Da 100 a Da5,5a39,5 | Microonde al 40% per 1. Mettere gli alimenti congelati in un
1800 g minuti 1/3 di tempo, poi 20% piatto idoneo al microonde e coprire con
per il 1/3 successivo di un incarto di plastica; creare dei fori nella
tempo. Girare quando plastica.
YC-PG204A Da100a Dé > a~39 richiesto, una volta gi- 2. Mettere il piatto al centro del piatto
18009 minuti rato si scongela al 20% | girevole di vetro del microonde.
per il resto del tempo. 3. Chiudere lo sportello e premere il
Cottura al microonde al | pulsante SCONGELAMENTO AUTO e sele-
9 3 zionare il peso ruotando la MANOPOLA.
YC-PS234Ae | Da100a Da55a395 ;?,::ep ff,g,‘fﬁ;";ﬁi; 4. Premere il pulsante AVVIO/AVVIO
YC-PG234A ] 18009 minuti di potenza p,er iltempo | RAPIDO per iniziare a scongelare.
rimanente. 5. A meta del ciclo di scongelamento
il forno si ferma e richiede di girare gli
Microonde al 30% per alimenti.l ’ ’ |
i i 200 6. Aprire lo sportello e sistemare/girare gli
YC-PS254A, :)/:,. ::||I1t/e3n‘;ﬁglcz;|i52 éoi alimenti. Chiudere lo sportello. ’ ’
YC-PG254A | Da100a Da3as7 tempo. Girare quando | 7- Premere il pulsante AVVIO/AVVIO RAPI-
€ 18009 minuti richiesto, una volta gi- | DO per continuare a scongelare.
YC-PG284A rato si scL)ngeIa al20% | 8-Quando il timer si ferma, togliere gli
per il resto del tempo. | alimenti dal forno. Controllare che gli ali-
menti siano completamente scongelati.

Il forno permette di riscaldare il cibo in base al peso indicato dall'utente.
Il tempo e la potenza del riscaldamento sono impostati automaticamente una volta programmati la categoria e il peso
del cibo. Il peso per lo scongelamento va da 100g a 800g.
In modalita stand-by, premere il pulsante RISCALDAMENTO AUTOMATICO.

1.

Ruotare la MANOPOLA per selezionare il peso del cibo da riscaldare.

Premere AVVIO/AVVIO RAPIDO.
Quando si completa un ciclo di cottura, il display mostrera “End” (Fine) e verra emesso un segnale acustico ogni
due minuti finché non viene premuto un pulsante o non viene aperto lo sportello.

*- Solo per modelli con grill.
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Il forno & dotato di timer che contera alla rovescia dal tempo impostato.

1. In modalita stand-by, premere una volta il pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO.

2. Ruotare la MANOPOLA per impostare il tempo desiderato. Il tempo pit lungo é di 95 minuti.

3. Premere AVVIO/AVVIO RAPIDO per confermare.

4. |l display fara il conto alla rovescia dal tempo di cottura impostato.

5. Quando il display raggiunge lo zero, verra emesso un segnale acustico.

Inoltre e possibile usare il timer nella modalita di cottura. Per farlo, seguire i passaggi come definiti in precedenza
mentre il cibo € in cottura. Una volta attivato il timer, questo apparira sul display per cinque secondi, quindi il display
tornera a mostrare il time col conto alla rovescia per il ciclo di cottura. Per visualizzare di nuovo il timer, premere il
pulsante ORA/IMPOSTA OROLOGIO una volta e il time apparira per cinque secondi, per poi tornare a mostrare il
conto alla rovescia della cottura.

« Perannullare il programma TIMER premere il pulsante STOP/ECO e |'orologio mostra I'ora.
+ Se e stato avviato un ciclo di cottura, & possibile avviare il timer seguendo i passaggi come descritto in precedenza.

Questa funzione permette di risparmiare corrente mentre il forno non & in uso. Per attivare questa funzione in
modalita stand-by, premere e tieni premuto STOP/ECO per 3 secondi, il display si spegnera; il forno entrera in
modalita risparmio energetico.

Per cancellare la funzione, premere qualsiasi pulsante oppure aprire e chiudere una volta lo sportello.
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E possibile silenziare i suoni del microonde usando la funzione muto. Per impostare la funzione muto premere una
volta il pulsante BLOCCO BAMBINI e il display mostrera "oFF" per 5 secondi. Mentre si € in modalita muto, non
saranno emessi suoni alla pressione dei pulsanti.

Per disattivare la funzione mute, premere una volta il pulsante BLOCCO BAMBINI, il display visualizzera "on" per 5
secondi per indicare che l'audio é stato riattivato.

Se la funzione muto & impostata e il forno viene disconnesso dall'alimentazione, la funzione sara cancellata quando
I'alimentazione viene ripristinata.

Questa é una funzione automatica per prevenire I'uso del forno da parte di bambini senza supervisione. Un modalita
stand-by, se non viene eseguita alcuna operazione per 1 minuto, il forno entrera automaticamente in modalita blocco
di sicurezza e Loc apparira sul display. In questo stato, tutti i pulsanti sono disattivati. Premere un pulsante qualsiasi, la
spia del blocco appare sul display per 5 secondi per ricordare all'utente di disattivare il blocco di sicurezza.

Per rimuovere il blocco, aprire lo sportello del microonde e il tastierino tornera attivo e la spia del blocco si spegnera.

Per impostare il BLOCCO BAMBINI, premere e tenere premuto il pulsante BLOCCO BAMBINI per 3 secondi; si udira un
lungo segnale acustico e il display indichera "Loc" Il forno ora & in modalita BLOCCO BAMBINI. In questa modalita, il
display mostrera I'orologio; se viene premuto un pulsante qualsiasi o lo sportello viene aperto, apparira “Loc” per 5
secondi.

Per annullare il BLOCCO BAMBINI, tenere premuto il tasto BLOCCO BAMBINI per 3 secondi finché non si udira un
lungo bip.
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Spegnere il forno e staccare la spina dalla presa quando si pulisce.

Tenere l'interno del forno pulito. Quando il cibo schizza o si riversano dei liquidi aderendo alle superfici laterali,
superiore o inferiore del forno, ripulirle con un panno umido. Detergenti leggeri possono essere usati se il forno si
sporca molto. Evitare di usare spray o altri detergenti pit aggressivi. Potrebbero macchiare, graffiare o rovinare la
superficie dello sportello.

L'esterno del forno deve essere pulita con un panno umido. Per prevenire danni alle parti funzionali all'interno del
forno, non bisogna permettere che penetri acqua nelle aperture di ventilazione.

Strofinare lo sportello e la finestra su entrambi i lati, le giunture dello sportello e le parti adiacenti frequentemente
con un panno umido per rimuovere eventuali riversamenti e macchi.

Non usare detergenti abrasivi.

Non pulire usando vapore.

Non permettere che il pannello di controllo si bagni. Pulire con un panno soffice e umido. Quando si pulisce il
pannello di controllo, lasciare lo sportello del forno aperto per evitare che il forno si accenda accidentalmente.

Se si accumula vapore all'interno o attorno I'esterno dello sportello del forno, ripulire con un panno umido. Ci6 pud
verificarsi quando il forno microonde viene usato in condizioni di alta umidita. Non & un difetto.

Il piatto rotante in base, il supporto del piatto rotante e il giunto dovrebbero essere puliti regolarmente per evitare
contaminazioni e potenziali danni/archi elettrici. Strofinare semplicemente con un detergente delicato.
Rimuovere odori dal forno combinando una tazza d'acqua con il succo e la buccia di un limone in una ciotola che
puod essere usata con le microonde. Usare le microonde per 5 minuti. Strofinare con cura e asciugare con un panno
morbido.

Se la lampadina si guasta, contattare I'assistenza tecnica per un consiglio.

Il forno deve essere pulito regolarmente ed eventuali depositi di cibo devono essere rimossi. Il mancato
mantenimento del forno in condizioni di pulizia puo portare al deterioramento della superficie che puo avere effetti
negativi sull'unita e potrebbe provocare situazioni pericolose.

Non smaltire questo apparecchio nei rifiuti domestici; consultare le indicazioni del tuo paese su come smaltire
questo tipo di prodotto.
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1. Il materiale ideale per un utensile per microonde é trasparente alle microonde, e quindi permette all'energia di
passare attraverso il contenitore e riscaldare il cibo.
2. Le microonde non possono penetrare il metallo, quindi non bisogna usare utensili di metallo o stoviglie con

finiture metalliche.

w

Non usare prodotti i carta riciclata nella cottura a microonde, in quanto potrebbero contenere piccoli frammenti

metallici che potrebbero provocare scintille e/o fiamme.

s

cuocersi troppo.

Sono consigliate stoviglie rotone/ovali piuttosto che quadrate/rettangolari, in quanto il cibo negli angoli tende a

5. Sipossono usare strisce sottili di fogli di alluminio per evitare che le aree esposte si cuociano troppo. Tuttavia,
bisogna fare attenzione non non usarne troppo e di mantenere una distanza di 2,54 cm tra il foglio e le pareti

interne.

La seguente lista & una guida generale per aiutare I'utente a selezionare gli utenti corretti.

" Microonde e
Utensile " Griglia | Commento
Sicura
Seguite sempre le istruzioni del produttore.
Piatto crisp v/X X Non superate i tempi di cottura indicati. Prestate molta attenzione,
poiché i piatti possono diventare molto caldi.
Porcellana, terracotta, vasellame smaltato e porcellana fine sono di
Porcellana e ceramica " " ! X L
v / X X solito adatti, a meno che non abbiano decorazioni in metallo.
Vetro termoresistente v v Bisogna fare attenzione che gli utensili in vetro siano adatti all'uso
Vetro non termoresistente b4 X in un forno a microonde.
. . Assicurarsi che i materiali in ceramica non siano troppo spessi o
Ceramica termoresistente v v . n PPOSP
che non contengano troppi minerali.
Stoviglie di plastica utilizzabili nel Controllare sempre che le stoviglie di plastica sono adatte all'uso
microonde v X in un forno a microonde.
. Usare solo carta da cucina consigliata per l'uso in forni a
Carta da cucina .
v/X X microonde.
Lo Fare attenzione se utilizzate stoviglie in vetro fine, poiché
Articoli di vetro p.es. Pyrex® v/X v . VIgH 1ine: POl
potrebbero rompersi o creparsi se riscaldate improvvisamente.
Non é consigliato I'utilizzo di utensili da cucina in metallo perché
Vassoio di metallo X v possono creare archi elettrici che, a loro volta, possono causare
fuoco o incendi.
Non é consigliato I'utilizzo di utensili da cucina in metallo perché
Griglia di metallo X v possono creare archi elettrici che, a loro volta, possono causare
fuoco o incendi.
Piccoli pezzi di fogli di alluminio possono essere utilizzati per
proteggere il cibo dal surriscaldamento. Mantenete i fogli
A - ad almeno 2,54 cm dalle pareti del forno, poiché potrebbero
Fogli di alluminio ) . A .
" - v/X v verificarsi archi elettrici.
vaschette di alluminio . L - .
Le vaschette di alluminio non sono consigliate, a meno che il
produttore non lo specifichi, per esempio Microfoil®. Seguite
attentamente le istruzioni.
. . Non dovrebbe toccare il cibo e deve essere forata per permettere
Pellicola protettiva v X " I perp
al vapore di fuoriuscire.
Plastica/polistirene, per esempio Fate attenzione poiché alcuni contenitori si deformano, si
contenitori di fast food v X sciolgono o scoloriscono ad alte temperature.
. . Deve essere forato per far fuoriuscire il vapore. Assicuratevi che i
Sacchetti per il freezer/I'arrosto L . o .
P v X sacchetti utilizzati siano adatti all'utilizzo nel forno a microonde.
Carta - piatti, bicchieri e carta da Non utilizzate fermagli in plastica o metallo poiché possono
cucina v X sciogliersi o prendere fuoco a causa degli archi metallici.
. L Usate solamente per scaldare o per assorbire l'umidita.
Paglia e contenitori di legno v X . p( L . P N . "
Fate attenzione, poiché il surriscaldamento puo causare incendi.
Fate sempre attenzione al forno quando utilizzate questi materiali
. . " erché il surriscaldamento puo provocare fiammate.
Carta riciclata e giornali X X p puo p

Puo contenere estratti di metallo che causano archi metallici e
possono sfociare in fiammate.

AATTENZIONE: in caso di

caldamento di alimenti inseriti in contenitori di plastica o di carta, a causa
della possibilita della loro combustione mantenete il forno sotto osservazione.

NOTA: non lasciare il forno senza supervisione mentre € in funzione.
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INA A MICROONDE

Le microonde cuocono il cibo pil rapidamente della cottura convenzionale. Quindi & essenziale che certe tecniche
vengano seguite per assicurare buoni risultati. Molte delle seguenti tecniche sono simili a quelle utilizzate nella
cottura convenzionale.

AATTENZIONE: i liquidi e gli alimenti non devono essere riscaldati in contenitori sigillati o vasetti/
contenitori con coperchi, perché la pressione aumenta all'interno e potrebbe causarne
I'esplosione.

CONSIGLI PER LA COTTURA:
+ Essere sempre presenti durante I'uso del forno.
+ Assicurarsi che gli utensili siano adatti per I'uso in un forno a microonde.

+ Usare solo popcorn a microonde all'interno della confezione consigliata (seguire le istruzioni del produttore). Non
usare olio a meno che non sia specificato dal produttore e non cuocere pill di quanto indicato.

AATTENZIONE: se si superano i tempi di cottura consigliati e si usano livelli di potenza troppo elevati, gli
alimenti potrebbero surriscaldarsi, bruciare e in circostanze estreme, prendere fuoco e
danneggiare il forno.

Disposizione

Collocare le parti piu spesse degli alimenti verso I'esterno del piatto, ad es. le cosce di pollo.

Gli alimenti collocati verso l'esterno del piatto ricevono meno energia, quindi cuociono pit rapidamente rispetto a
quelli al centro.

Coperchio

Alcuni alimenti beneficiano dall'essere coperti durante la cottura al microonde.

Usare una pellicola per microonde o un coperchio adatto.

Bucare

Gli alimenti con guscio, pelle, o membrana devono essere bucati molte volte di essere cotti o riscaldati perché si forma
vapore e potrebbe causarne I'esplosione, ad es. patate, pesce, pollo, salsicce.

NOTA: le uova non vanno riscaldate usando la potenza delle microonde in quanto potrebbero esplodere, anche dopo
che la cottura é terminata. Ad es. uova in camicia, fritte, sode.

Agitare, girare e ricollocare

Per una cottura uniforme é essenziale agitare, girare e ricollocare gli alimenti durante la cottura. Agitare e ricollocare
sempre dall'esterno verso il centro.

Riposo

Dopo la cottura é necessario lasciare riposare per qualche istante: cio consente la dispersione uniforme del calore
negli alimenti.
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Caratteristiche degli alimenti

Composizione Gli alimenti ricchi di grasso o zucchero (p.es. budini, torte) richiedono meno tempo per la
cottura. Fare attenzione perché un surriscaldamento puo causare incendi.

Le ossa negli alimenti conducono calore, e gli alimenti si cuociono pili velocemente. Fare
attenzione a una cottura uniforme degli alimenti.

Densita La densita degli alimenti ha effetto sul tempo di cottura necessario.
Gli alimenti leggeri e porosi, come torte o pane, si cuociono pili rapidamente rispetto
agli alimenti pesanti e densi come arrosti e pasticci.

Quantita Il numero di microonde nel forno resta lo stesso indipendentemente da quanto cibo
viene cucinato. Il tempo di cottura deve essere aumentato se la quantita di alimenti nel
forno aumenta.

Pes. quattro patate richiedono pili tempo di cottura di due.

Dimensioni Gli alimenti e i pezzi piccoli si cuociono piu rapidamente di quelli piu grandi, poiché i
microonde penetrano da tutti i lati verso il centro. Per una cottura uniforme fare pezzi
delle stesse dimensioni.

Forma Gli alimenti di forma irregolare, come pezzi o cosce di pollo, devono essere cotti piti

a lungo nelle parti pit spesse. Per una cottura uniforme, collocare le parti piu spesse
all'esterno del piatto dove ricevono piu energia.

Le forme rotonde si cuociono in modo piti uniforme delle forme squadrate con la cottura
a microonde.

Temperatura degli La temperatura iniziale degli alimenti ha effetto sul tempo di cottura necessario.
alimenti Gli alimenti freddi richiedono piti tempo per la cottura degli alimenti a temperatura
ambiente.

La temperatura del contenitore non € un'indicazione veritiera della temperatura degli
alimenti o della bevanda. Tagliare gli alimenti con farciture, per esempio ciambelle alla
marmellata, per rilasciare il calore o il vapore.

AATTENZIONE: volto e mani: usare sempre guanti da forno per rimuovere gli alimenti o le stoviglie dal
forno. Restare indietro quando si apre lo sportello del forno per consentire al calore o al
vapore di disperdersi. Quando si rimuovono le coperture (come la pellicola), si aprono le
borse degli arrosti o la confezione del popcorn, tenere il vapore lontano da mani e volto.

AATTENZIONE: controllare la temperatura di alimenti e bevande e agitare prima di servire. Fare
attenzione quando si servono i neonati, i bambini o gli anziani. | contenuti dei biberon
e dei vasetti di omogeneizzati devono essere agitati o mescolati e controllare la
temperatura prima di consumare per evitare bruciature.
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Usare il forno a microonde ¢ il metodo di scongelamento pil rapido. Si tratta do un processo semplice ma le seguenti
istruzioni sono essenziali per assicurare che gli alimenti siano adeguatamente scongelati.

+ Rimuovere tutta la confezione e la copertura prima di scongelare.

« Per scongelare gli alimenti, usare i livelli da P-20 a P-40 di potenza delle microonde.

+ Consultare le informazioni di seguito per ulteriori dettagli.

Spostare

Gli alimenti collocati verso l'esterno del piatto ricevono si scongelano piu rapidamente degli alimenti al centro.
Pertanto é essenziale che gli alimenti siano spostati fino a quattro volte durante lo scongelamento.

Spostare i pezzi vicini dall'esterno al centro e spostare le parti sovrapposte.

Cio garantisce che tutte le parti siano scongelate uniformemente.

Separare

Gli alimenti possono essere attaccati insieme quando sono rimossi dal congelatore. E importante separare gli alimenti
non appena possibile durante lo scongelamento.

ad es. fette di pancetta, filetti di pollo.

Coperchio

Alcune aree degli alimenti scongelati possono divenire bollenti. Per impedire che diventino puo calde e iniziare la
cottura, queste aree devono essere protette con pezzettini di foglio di alluminio, che riflettono le microonde, ad es.
per cosce e ali di pollo.

Riposo

Il tempo di riposo & necessario per assicurare che gli alimenti siano ben scongelati.

Lo scongelamento non & completo una volta che gli alimenti sono rimossi dal forno a microonde. Gli alimenti
devono riposare, essere coperti, per un certo intervallo di tempo al fine di assicurare che il centro sia completamente
scongelato.

Girare

E essenziale che tutti gli alimenti siano capovolti fino a 4 volte durante lo scongelamento.

E importante per assicurare uno scongelamento profondo.
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TO

Per il riscaldamento degli alimenti, sequire i consigli e le linee guida di seguito per garantire che gli alimenti siano ben
riscaldati prima di servire.

Pasti impiattati

Rimuovere porzioni di carne o pollame, riscaldarle separatamente, vedere di seguito.

Collocare le parti piu piccole degli alimenti al centro del piatto, gli alimenti piti grandi e spessi sul bordo. Coprire con
una pellicola da microonde e riscaldare alla potenza P-50, agitare/spostare a meta riscaldamento.

NOTA: assicurarsi che gli alimenti siano ben riscaldati prima di servire.

Carne affettata

Coprire con una pellicola da microonde e riscaldare alla potenza P-60. Spostare almeno una volta per garantire un
riscaldamento uniforme.

NOTA: assicurarsi che la carne sia ben riscaldata prima di servire.

Porzioni di pollo

Collocare le parti piu spesse degli alimenti all'esterno del piatto, coprire con una pellicola da microonde e riscaldare
alla potenza 70p.

Capovolgere a meta riscaldamento.

NOTA: assicurarsi che il pollo sia ben riscaldato prima di servire.

Pasticci

Coprire con una pellicola per microonde o un coperchio adatto e riscaldare alla potenza P-50.

Agitare frequentemente per assicurare un riscaldamento uniforme.

NOTA: assicurarsi che gli alimenti siano ben riscaldati prima di servire.

Per ottenere i migliori risultati durante il riscaldamento, selezionare un livello di potenza del microonde adeguato
al tipo di alimento. Ad es. una ciotola di verdure puo essere riscaldata usando la potenza P-100, mentre una lasagna
contenente ingredienti che non possono essere mescolati deve essere riscaldata usando la potenza P-40.

NOTE:
+ Rimuovere gli alimenti dal foglio di alluminio o dai contenitori in metallo prima di riscaldare.

« | tempi per il riscaldamento sono influenzati da forma, profondita, quantita e temperatura degli alimenti insieme a
dimensioni, forma e materiali del contenitore.

AATTENZIONE: non riscaldare mai liquidi in recipienti con collo stretto, perché potrebbe verificarsi una
fuoriuscita del contenuto, con pericolo di bruciature.

« Per evitare surriscaldamento o incendio, prestare molta attenzione alla cottura o al riscaldamento di cibi che
contengono molto zucchero o sostanze grasse, quali ad esempio torte o budini.
+ Non riscaldare olio o grasso per la frittura profonda perché potrebbe causare surriscaldamento e incendio.

« Le patate in scatola non devono essere riscaldate nel forno a microonde; seguire le istruzioni del produttore sulla
scatola.

AATTENZIONE: prima del consumo si raccomanda di agitare bene il contenuto dei biberon o dei vasetti
di omogeneizzati, nonché di controllarne la temperatura, per evitare scottature.
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Se siritiene che il forno non stia funzionando correttamente, ecco alcune semplici verifiche che é possibile eseguire
autonomamente prima di contattare |'assistenza. Cid consente di evitare interventi non necessari se il guasto ¢ facile
da riparare.
Seguire la seguente procedura:
Collocare mezza tazza d'acqua sul piano rotante e chiudere lo sportello. Impostare il forno per cuocere per 1 minuto
usando la potenza microonde P-100.
1. La spia del forno si illumina durante la cottura?
2. Laventola di raffreddamento funziona? (Controllare collocando la mano sopra le aperture della ventola.)
3. Dopo un minuto viene emesso un segnale acustico?
4. l'acqua nella tazza é calda?
Se la risposta & "NO" a una di queste domande, controllare che il forno sia correttamente collegato e che il fusibile
non sia saltato. Se tutto & in ordine, controllare la tabella seguente.

AATTENZIONE: non adattare, riparare o modificare il forno da soli. Eseguire manutenzione o riparazioni
& pericoloso per tutti tranne che per gli tecnici addestrati SHARP. Questo é importante
perché potrebbe includere la rimozione dei coperchi che offrono protezione dall'energia
a microonde.

« La guarnizione dello sportello arresta la perdita di microonde durante l'uso del forno, ma non forma una chiusura
ermetica. E normale vedere gocce di acqua, luce o aria calda intorno allo sportello del forno. Gli alimenti con elevato
contenuto di umidita rilasciano vapore e generano condensa all'interno dello sportello che potrebbe fuoriuscire dal
forno.

Riparazioni e modifiche: non tentare di usare il forno se non opera normalmente.

Involucro esterno e accesso alla lampadina: non rimuovere I'involucro esterno. Questa operazione & molto
pericolosa a causa dei componenti ad alto voltaggio all'interno che non devono mai essere toccati, in quanto cio
potrebbe risultare fatale.

Il forno non é dotato di un coperchio per I'accesso alla lampadina. Se quest'ultima si guasta, non tentare di
sostituirla da sé, ma chiamare una struttura di assistenza approvata da SHARP.
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TABELLA RISOLUZIONE PROBLEMI

DOMANDA

RISPOSTA

Presenza di ipotermia intorno
allo sportello.

Quando il forno ¢ in funzione, I'aria circola nella cavita.
Lo sportello non forma una chiusura ermetica quindi I'aria potrebbe fuoriuscire dallo
sportello.

Nel forno si forma condensa
che potrebbe fuoriuscire dallo
sportello.

La cavita del forno normalmente sara pil fredda degli alimenti cucinati, e quindi il
vapore prodotto durante la cottura si condensa sulla superficie fredda.

La quantita di vapore prodotto dipende dal contenuto d'acqua degli alimenti
cucinati. Alcuni alimenti, come le patate, hanno un elevato contenuto di umidita.

La condensa intrappolata nel vetro dello sportello dovrebbe sparire dopo alcune ore.

Lampeggiamento o arco
elettrico dall'interno della
cavita durante la cottura.

L'arco elettrico si verifica quando un oggetto metallico entra in contatto ravvicinato
alla cavita del forno durante la cottura. Cio puo irruvidire la superficie della cavita, ma
senza danneggiare il forno.

Archi elettrici con le patate

Assicurarsi che tutti gli "occhi" siano stati rimossi e che le patate siano state forate,
posizionarle direttamente sul piatto rotante o un piatto resistente al calore.

Quando si usa il forno in mo-
dalita solo grill, si puo notare
che I'elemento riscaldante
non sembra essere attivo
tutto il tempo.

Questo perché I'elemento grill si attiva e si disattiva per mantenere la temperatura
del forno al livello preimpostato.

Quando si usail grill in moda-
lita combinata, non sembra
acceso.

Durante la modalita di cottura combinata (microonde e grill), il forno passa da una
funzione all'altra. Le funzioni microonde e grill non si attivano contemporanea-
mente.

Il forno non funziona quando
viene premuto il pulsante
AVVIO/AVVIO RAPIDO.

Controllare che lo sportello sia chiuso correttamente.

Il forno cuoce troppo lenta-
mente.

Assicurarsi di avere selezionato il livello di potenza corretto.

Il forno emette un rumore.

Quando si attiva e si disattiva I'energia delle microonde, si puo sentire un ronzio,
énormale.

Dopo la cottura, il forno
emette un rumore o sembra
essere ancora in funzione.

Alla fine del ciclo di cottura la ventola potrebbe restare attiva per alcuni minuti per
raffreddare il forno. Questo & normale.

Il rivestimento esterno &
caldo.

Il rivestimento potrebbe essere caldo al tatto, quindi tenere lontani i bambini.

"LoC" compare sul display
quando si preme un pulsante.

Dopo 30 secondi il forno entra in modalita di blocco in cui nessun pulsante funzio-
na. Aprire e chiudere lo sportello e i pulsanti funzioneranno di nuovo.
E controllare che I'unita non sia in modalita di blocco.

"Errore" compare nel display
e si sente un bip dal forno
ogni minuto.

Se i pulsanti sul pannello di controllo vengono premuti in modo continuo per
1 minuto, accade cio. Scollegare il forno dalla rete elettrica per qualche minuto e
ricollegare.

Il forno emette un bip ogni
30 secondi.

Alla fine della cottura, se lo sportello non viene aperto, il forno emette un bip ogni
30 secondi. Per interromperlo, aprire e poi chiudere lo sportello.

IT-32




Prima di richiedere l'intervento dell'assistenza, controllare ciascuna voce seguente:

- Controllare per assicurarsi che il forno sia collegato correttamente alla presa della corrente. In caso contrario,
rimuovere la spina dalla presa, attendere 10 secondi e reinserirla nuovamente in maniera salda.

- Controllare se & saltato un fusibile o se & scattato il contatore. Se questi sembrano funzionare correttamente, testare
la presa con un altro apparecchio.

« Controllare che la potenza e il timer siano impostati correttamente.

« Controllare che lo sportello sia chiuso correttamente, bloccato dal sistema di blocco di sicurezza. Altrimenti,
I'energia a microonde non scorrera all'interno del forno.

SE NESSUNA DI QUESTE OPERAZIONI RISOLVE IL PROBLEMA, ALLORA CONTATTARE UN TECNICO QUALIFICATO. NON
PROVARE A MODIFICARE O RIPARARE IL FORNO DA SOLI.
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Démesio:
jasy jsigytas
gaminys yra

pazymétas

Siuo zenklu. Tai
reiskia, kad pa-
naudoti elektros
ir elektronikos
gaminiai netu-
réty bati maiso-
mi su jprastomis
buities atlieko-
mis. Tokiems
gaminiams yra
nustatytos ats-
kiros surinkimo
sistemos.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informacija apie jrangos Salinima
(vartotojams)

1. Europos Sajungoje

Démesio: norédami atsikratyti Sios jrangos, nemeskite jos j jprasta Siuksliy
deze!

Panaudota elektros ir elektronikos jranga turi bati iSmetama atskirai pagal
teisés aktus, kurie numato tokios jrangos tinkama apdorojima, utilizavima ir
perdirbima.

Sekant valstybiy nariy veiklg, Europos Sajungos privatas namy tkiai gali
grazinti panaudotg elektros ir elektronikos jranga j tam skirtus surinkimo
punktus nemokamai*.

Kai kuriose Salyse* vietinis jrangos prekiautojas taip pat gali priimti seng
gaminj nemokamai, jei jsigyjate nauja.

*) Dél issamesnés informacijos susisiekite su vietos valdzia.

Jei jusy panaudotoje elektrinéje arba elektroninéje jrangoje yra baterijy
arba akumuliatoriy, iSmeskite juos atskirai pagal vietos reikalavimus.
Tinkamai iSmesdami $j gaminj padésite uZtikrinti, kad atliekos bus tinkamai
apdorotos, utilizuotos bei perdirbtos ir uzkirsite kelig galimam neigiamam
poveikiui aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurj gali lemti netinkamas atlieky
apdorojimas.

2. Kitose Salyse uz ES riby

Norédami iSmesti §j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie tinkamus atlieky salinimo budus.

Sveicarijai: panaudota elektros ir elektronikos jranga gali bati grazinama
nemokamai prekybos agentui, net jeigu neketinate jsigyti naujo gaminio.
Papildomi surinkimo punktai yra iSvardinti interneto svetainéje www.swico.
ch arba www.sens.ch.

B. Informacija apie jrangos $alinima (verslo klientams)

1. Europos Sajungoje

Jei gaminys yra naudojamas verslo reikméms ir JUs norite jj iSmesti:
Susisiekite su SHARP prekybos agentu, kuris informuos Jus apie gaminio
priémima. Jums gali tekti sumokéti gaminio priémimo ir perdirbimo islaidas.
Smulkas gaminiai (nedideliais kiekiais) gali bati priimami vietiniuose
surinkimo punktuose.

Ispanijai: savo panaudotos jrangos priémimo klausimu susipazinkite su
nustatyta surinkimo sistema ar susisiekite su vietos valdzia.

2. Kitose Salyse uz ES riby
Jei norite iSmesti $j produkta, susisiekite su vietos valdzia ir paprasykite
informacijos apie taisyklingus salinimo badus.

-

Dél aptarnavimo apsilankykite adresu www.sharpconsumer.com/contact/, o dél garantiniy teisiy
adresuwww.sharpconsumer.com/support/ arba susisiekite su mazmeninés prekybos vieta, kur jsigijote $j gaminj.
Atitikties deklaracijas galima rasti ¢ia: www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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ATSARGOS PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI GALIMO MIKROBANGY
ENERGIJOS POVEIKIO

1. Nenaudokite Sios krosnelés atidarytomis durelémis, kadangi taip gali pasireiksti kenksmingas mikrobangy
energijos poveikis. Svarbu ne nesulauzyti ir nesugadinti apsauginiy uzsovai.

2. Nekiskite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio korpuso ir dureliy ir neleiskite neSvarumams ar valymo priemoniy
nuosédoms kauptis ant sandarikliy pavirsiaus.

3. Nenaudokite sugedusios krosnelés. Labai svarbu, kad krosnelés durelés tinkamai uzsidaryty, kad nebaty pazeistos
durelés, vyriai, spynelés ar sandarikliai ir jy pavirsius.

4. Neremontuokite krosnelés ir nedarykite jokiy modifikacijy.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI 3
MONTAVIMAS 10
RADLJO TRIKDZIAI 1
|ZEMINIMO INSTRUKCIJOS 1
TECHNINIAI DUOMENYS 1
KROSNELE IR PRIEDAI 12
VALDYMO SKYDELIS 13
PRIES NAUDOJANT KROSNELE 14
LAIKRODZIO NUSTATYMAS 14
GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE 15
SPARTUSIS PALEIDIMAS 16
KEPIMAS GRILIUMI* 16
MIKROBANGOS + GRILIS* 16
AUTOMATINIS MENIU 17
AUTOMATINIS ATITIRPINIMAS 20
AUTOMATINIS PASILDYMAS* 20
VIRTUVES LAIKMATIS 21
ENERGIJOS TAUPYMO FUNKCIJA 21
GARSO UZTILDYMO FUNKCIJA 22
UZRATKAS 22
UZRAKTAS NUO VAIKY 22
VALYMAS IR PRIEZIURA 23
MAISTO GAMINIMUI TINKAMI INDAI 24
PATARIMAI GAMINANT MIKROBANGUY KROSNELE 25
PATARIMAI DEL ATITIRPINIMO. 27
PATARIMAI DEL PASILDYMO 28
TRIKCIY NUSTATYMAS IR SALINIMAS 29
PRIES KREIPIANTIS PAGALBOS 31

*- Tik modeliams su griliumi.
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SVARBUS SAUGOS NURODYMAI

ATIDZIAI PERSKAITYKITE IR SAUGOKITE, KAD GALETUMETE
PERSKAITYTI ATEITYJE

Nurodymai, siekiant iSvengti gaisro pavojaus. Mikrobangy
krosnelés veikimo metu nepalikite jos be priezituros. Per
aukstas mikrobangy galios lygis ar per ilgas gaminimo
laikas gali perkaitinti maista ir sukelti gaisra.

Si krosnelé yra sukurta naudoti tik pastacius ja ant atviro
pavirsiaus. Ji néra sukurta, kad galétumeéte ja integruoti j
virtuvinius baldus. Nestatykite krosnelés j spinta. Elektros lizdas
turi bati lengvai prieinamas, kad pavojaus atveju galétumeéte i$
jo istraukti maitinimo laida.

Kintamoji elektros srové turi buti 230 - 240V, 50 Hz su min.

10 A paskirstymo linijos saugikliu arba min. 10 A automatiniu
apsauginiu isSjungikliu.

Nestatykite krosnelés ten, kur pasigamina karstis. Pavyzdziui,
arti tradicinés kepimo krosnies.

Taip pat nemontuokite krosnelés dideliu dregnumu
pasizyminciose vietose arba, kur kaupiasi dregme.

Jei pajauciate dumus, iSjunkite krosnele ar istraukite
elektros tiekimo laida i$ lizdo ir neatidarykite dureliy, kad
uzslopintumeéte liepsna.

Naudokite tik mikrobangy krosneléje galimas naudoti
talpas ir indus. Butina patikrinti, ar indai tinkami naudoti
mikrobangy krosnelése.

Sildydami maista plastikinése ar popierinése talpose,
priziurekite krosnele, kad talpos neuzsidegty.

Po naudojimosi nuvalykite bangolaidzio uzdangq ir

krosnelés vidy. Jie turi buti sausi ir netaukuoti. Susikaupe
riebalai gali perkaisti, pradéti smilkti ar sukelti ugnj.

Salia krosnelés ar ventiliacijos angy nelaikykite degiy medziagy
LT-3



Neuzdenkite ventiliacijos angu.

Nuo maisto ir jo pakuociy nuimkite visus metalinius jspaudus,
susuktas vielas ir pan. Elektros islydis ant metaliniy pavirsiy gali
sukelti gaisra.

Nenaudokite mikrobangy krosnelés aliejui pasildyti.
Temperatara yra nekontroliuojama, ir aliejus gali uzsidegti.
RuoSdami kukuruzy spragésius, naudokite tik specialius,
mikrobangy krosneléje paruoSiamus kukurtzy spragésius.

Krosnelés viduje nelaikykite maisto ar kity daikty.

Kai jjungiate krosnele, patikrinkite nustatymus, kad
jsitikintuméte, jog ji dirba pageidaujamu rezimu.

Nepalikite naudojamos krosnelés be prieziuros.

Gamindami ar Sildydami maistg su dideliu cukraus ar riebaly
kiekiu, pavyzdziui, bandeles su mésa, pyragus ar kalédinius
pudingus, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad buty
iSvengta perkaitimo ar gaisro. Daugiau informacijos rasite
atitinkamuose naudojimo vadovo patarimuose.
Kad isvengtuméte galimo susizalojimo. |]SPEJIMAS:
Nesinaudokite krosnele, jei ji sugadinta ar veikia netinkamai.
Prie$ naudojimasi patikrinkite:
a) Jsitikinkite, kad durelés tinkamai uzsidaro, kad néra
nesuderintos ar kreivos.
b) Patikrinkite, ar vyriai ir apsauginiai dureliy uZ3ovai néra
sultze ar atlaisvéje.
C) Pasirtpinkite, kad dureliy sandarikliai ir sandarinimo
pavirsius néra pazeisti.
d) Jsitikinkite, ar krosnelés viduje ar ant dureliy néra jlenkimy.
e) Jsitikinkite, ar elektros maitinimo laidas ir jungiklis néra
pazeisti.
Jei durelés ar dury izoliacija yra pazZeista, krosnelés negalite
jungti tol, kol kompetentingas asmuo nesutvarkeé Siy gedimu.
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Niekada nereguliuokite, netaisykite ir nemodifikuokite
krosnelés patys. Tai atlikti yra pavojinga visiems, iSskyrus
kompetentinga asmenj, kuris gali apziareéti ir sutaisyti
krosnele nuimdamas iSorine danga, kuri saugo nuo
neigiamo mikrobangy energijos poveikio.

Nejjunkite krosnelés su atidarytomis durelémis, niekaip
nemodifikuokite dureliy vyriy. Nenaudokite krosnelés, jei
tarp dury izoliacijos ir sandarinamuyjy pavirsiy yra koks nors
objektas.

Neleiskite, kad ant dury izoliacinés medziagos ar artimy
detaliy kauptysi riebalai ar purvas. Valykite krosnele
reguliariai ir nepalikite jokiy maisto likuciy.
Vadovaukités,Prieziiira ir valymas” skyriuje pateiktomis
instrukcijomis. Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti
pavirSiaus nusidévéjimg, kas neigiamai veikia jrangos
veikima ir gali sukelti pavojy.

Asmenys su SIRDIES STIMULIATORIAIS turéty pasitarti su
savo gydytoju ar stimuliatoriaus gamintoju dél atsargumo
priemoniy naudojant mikrobangy krosnele.

Kad iSvengtumeéte galimo elektros Soko.
Jokiu badu nenuimkite iSorinés dangos.
Niekada nieko nepilkite ir nekiskite j dureliy uzrakto ar
ventiliacijos angas. Kam nors jkritus, nedelsiant isjunkite ir
atjunkite krosnele, kreipkités j SHARP jgaliotg atstova.
Nemerkite maitinimo laido ar kiStuko j vandenj ar kitg skyst;.
Neleiskite, kad maitinimo laidas kabéty virs stalo krasto ar
darbo pavirsiaus.
Elektros tiekimo laida laikykite toliau nuo jkaitusiy pavirsiy,
jskaitant krosnelés galine puse.
Pasirupinkite, kad prietaisy ir jy laidy negaléty pasiekti
vaikai iki 8 mety amziaus.
Nebandykite patys pakeisti krosnelés lempos ir neleiskite
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to atlikti kitiems, iSskyrus SHARP jgaliotajj elektrika. Jei
krosnelés lempa nedega, kreipkités j savo prekybos agenta
ar SHARP jgaliotajj atstova.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti,SHARP”
paskirtas techninés prieziuros specialistas.

ISPEJIMAS: Skysti ir kiti maisto produktai negali bati
Sildomi uzdarytuose induose, nes jie gali sprogti. Gérimy
Sildymas mikrobangomis gali buti uzdelstas, todél
liesdami inda turite imtis atsargumo priemoniy. Kad
iSvengtumete galimo sprogimo ir staigaus uzvirimo:

Niekada nenaudokite sandariai uzdarytos taros. Pries Sildydami
nuimkite dangtj. Dél susidariusio spaudimo uzdaras indas

gali sprogti net po to, kai krosnelé issijungia. Mikrobangomis
Sildydami skyscius, elkités atsargiai. Naudokite indg placiais
krastais, kad burbulai galéty nutekéti.

Niekada nesildykite skysciy inde su siauru kakleliu, pvz.,
kudikio buteliuke, nes tai gali sukelti turinio issiliejima ir
nudegimus.

Kad iSvengtumeéte staigaus verdancio skyscio issiliejimo ir

galimo nudegimo:

1. Nesildykite skyscio pernelyg ilgai.

2. Pries sildydami / pasildydami skystj, jj iSmaisykite.

3. Skyscio pasildymo metu rekomenduojama j jj jmerkti
stikline lazdele ar panasy jrankj (ne metalinj).

4., Pasilde skystj, palaikykite jj krosneléje bent 20 sekundziy, tai
leidzia iSvengti uzdelsto staigaus uzvirimo.

Mikrobangy krosneléje nevirkite kiausiniy su lukstais

ir nesildykite kietai virty kiausiniy, nes jie gali sprogti
net tada, kai gaminimas naudojant krosnele yra baigtas.
Norédami krosneléje gaminti neplaktus ar nemaisytus
kiausinius, pradurkite jy trynius ir baltymus. Pries
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Sildydami kietai virtus kiausinius mikrobangy krosneléje,
juos nulupkite ir perpjaukite.

Prie$ gamindami tokius produktus kaip bulves, desrelés ir
vaisiai, pradurkite zievele, nes kitaip jie gali sprogti.

ISPEJIMAS: maitinimo buteliuky ir kidikiy maisto
stiklainiy turinys pries vartojima turi bati sumaisytas

ar suplaktas. Kad iSvengtuméte nudegimy, patikrinkite
jo temperatura. Kad apsisaugotumeéte nuo nudegimy,
imdami maista iS krosnelés naudokite puodkéle ar
orkaites pirstines. Kad iSvengtuméte galimo nudegimo:

Atidarydami indg, kukuridzy spragésiy pakuotes, kepimo
maiselius ir pan., visada laikykite juos toliau nuo veido
ir ranky, kad nenusidegintuméte garais ar iSsiverzusiu
verdanciu skysciu. Kad iSvengtumeéte nudegimy, pries
patiekdami maistg, visada patikrinkite jo temperaturg ir
ji sumaisykite. Atkreipkite ypatingg déemes;j j kidikiams,
vaikams ar senesniems Zzmonéms duodamo maisto ir
gérimy temperatlra. Kai kurios dalys gali jkaisti naudojimo
metu. Mazi vaikai turéty laikytis atokiau.
Taros temperatira néra teisingas rodiklis, kuris parodyty
maisto ar gérimo temperaturg; visada tikrinkite maisto
temperatura.
Atidarydami krosnelés duris, visada stovékite atokiau, kad
iSvengtumeéte nudegimy garais ar karsciu.
Jdarytus maisto patiekalus po kepimo supjaustykite, kad
iSleistuméte garg ir iSvengtumeéte nudegimuy.
Vaikus laikykite atokiau nuo dureliy, kad jie iSvengty
nudegimuy.
ISPEJIMAS: vaikai gali naudotis krosnele be prieziaros tik
po to, kai jiems buvo paaiskintos atitinkamos saugumo
instrukcijos, kai jie sugeba naudotis krosnele saugiai ir, kai
supranta neteisingo naudojimosi pavojy.
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Kai prietaisas naudojamas GRILIO, KOMBINUOTO GRILIO,
KONVEKCINES ORKAITES, KOMBINUOTO KONVEKCINES
ORKAITES ir AUTOMATINIU rezimu (jei tame modelyje
yra), vaikai turi buti priziarimi suaugusiyjy dél didelés
temperaturos.

Siuo prietaisu negali naudotis asmenys (jskaitant
vaikus) su ribotomis fizinémis, jautrumo ar psichikos
galimybeémis, ar neturintys patirties bei ziniy, nebent uz
juos atsakingas zmogus suteiké prieziurg ir instrukcijas
dél saugaus prietaiso valdymo.

Vaikai turi bati priziarimi, kad buty uztikrinta, jog jie su
prietaisu nezaidzia. Jei vaikai valo prietaisg, juos reikia
priziareti.

Modeliuose su elektroniniu lie¢iamu valdymo skydeliu
veikia uzrakto nuo vaiky funkcija.

Nesiremkite ir nesisupkite ant krosnelés dureliy. NeZaiskite su
krosnele ir nenaudokite jos kaip Zaislo.

Vaikams turi buti paaiskintos visos svarbios saugumo
instrukcijos: visada naudoti puodkéle, atsargiai nuimti taros
dangtj; ypatingai atkreipti démes;j j pakuotes (pvz., savaime
jkaistancias medziagas), sukurtas traskiems uzkandziams
gaminti, kadangi jos gali buti ypac karstos.

Kiti jspéjimai

Jokiu budu niekada nemodifikuokite krosnelés.
Nejudinkite krosnelés veikimo metu.

Sis prietaisas yra numatytas naudoti buitinémis sglygomis.

Si krosnelé yra skirta tik ruosti maista namuose, ja galima tik
ruosti maistg ir gérimus. Dél maisto ar drabuziy dziovinimo,
Sildymo jkloty, Slepeciy, kempiniy, dréegny audekly ar panasiy
daikty Sildymo atsiranda rizika susizeisti, uzsidegti ar kilti
gaisrui. Prietaisas néra netinkamas naudoti komerciniais tikslais

ar laboratorijose.
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Kad naudojimasis krosnele nesukelty problemy ir
pavojaus:

Niekada nejunkite krosnelés, kai joje nieko néra. Kai skrudinate
patiekalus ar naudojate savaime jkaistan¢ias medziagas,
visada po apacia naudokite kars¢iui atspary izoliatoriy, pvz.,
porceliano lékste. Nevirdykite instrukcijoje nurodyto maistui
Sildyti skirto laiko.

Nenaudokite metaliniy indy, kurie atspindi mikrobangas ir gali
sukelti elektros islydj. | krosnele nedékite skardiniy.

Kad nesuskilty besisukantis padéklas ar krosnelés pagrindas:

a) Pries valydami su vandeniu, palaukite, kol atvés.

b) Ant 3alto besisukanc¢io padéklo ir (arba) krosnelés pagrindo
nestatykite karsto ar alto maisto ar jkaitusiy indy.

C) Krosnelés veikimo metu nedékite nieko ant jos isorinés
dangos.

PASTABA:

Nenaudokite plastikinés taros jei krosnelé neatvésusi po
kombinuoto rezimo (priklauso nuo modelio), nes ji gali
iSsilydyti.

Plastikiné tara visai neturi bati naudojama, nebent jos
gamintojas uztikrina, kad ji tam tinkama.

Jei jus nesate tikri, kaip prijungti krosnele, konsultuokités su
jgaliotu, kvalifikuotu elektriku.

Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra atsakingas dél
krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy suzeidimy, kilusiy dél
netinkamai atliktos elektros jungties proceduros.

Vandens garai ar lasai kartais gali susiformuoti ant krosnelés

sieny ar aplink dury izoliacija bei sandarinimo pavirsiy. Tai yra

normalus reiskinys ir nereiskia mikrobangy nuotékio ar kity

gedimo pozymiuy.

Sis prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasioje aplinkoje,
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pavyzdziui, parduotuviy, biury ir kity darbo aplinky personalo
virtuveélése, tkiuose, vieSbuciy, moteliy ir kito tipo nuomojamy
apgyvendinimo aplinky klientams.

Sis Zenklas reiskia, kad pavirsiai naudojimo metu gali
jkaisti.

1. I8 krosnelés vidaus iSimkite visas pakavimo medziagas ir nupléskite bet kokia apsaugine plévele.

2. Atidziai patikrinkite, ar krosnelé neturi pazeidimo zymiy.

3. Pastatykite krosnele ant plataus, lygaus pavirsiaus, pakankamai tvirto, kad galéty islaikyti krosnelés ir joje
ruosiamy patiekaly svorj. Nestatykite krosnelés j spinta.

4. Parinkite lygia vieta, kad baty uztikrinta pakankamai atviros vietos oro jtraukimo ir (ar) i$patimo angoms. Zr.
paveikslélj pirmame puslapyje. Prietaiso galiné pusé turéty bati nukreipta j siena.

Maziausias montavimo aukstis yra 85 cm.

« Tarp krosnelés Sony ir gretimy daikty ar sieny reikia palikti bent 20 cm tarpa.

« Palikite maziausiai 30 cm tarpa vir$ krosnelés.

+ Nenuimkite kojeliy, esanciy krosnelés apacioje.

« Ventiliaciniy angy blokavimas gali sugadinti krosnele.

Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvy ir TV. Krosnelés veikimas gali trikdyti radijo ar TV signaly priémima.

5. Saugiai jjunkite krosnelés kistuka j standartinj, jZemintg elektros lizda.

[SPEJIMAS:

nestatykite krosnelés karstj skleidZianciose ir drégme kaupianciose vietose (pavyzdziui, $alia tradicinés krosnies) arba
salia greitai uzsideganciy medziagy (pavyzdziui, uzuolaidy).

Neuzdenkite ir neuzblokuokite ventiliaciniy angy.

Nestatykite daikty ant krosnelés.

Nelieskite mikrobangy krosnelés pavirsiaus jos veikimo metu ar iSkart po to, kadangi ji jkaista.
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Naudojama mikrobangy krosnelé gali sukelti trikdzius radijo, TV ar panasiems jrenginiams. Pasireiskus trikdziams, juos

galima sumazinti arba pasalinti tokiomis priemonémis:

1. Nuvalykite dureles ir krosnelés anga jy susijungimo vietoje.

2. Pasukite radijo imtuvo ar televizoriaus anteng j kitg puse.

3. Pakeiskite mikrobangy krosnelés viety, atsizvelgdami j imtuva.

4. Junkite mikrobangy krosnele j skirtingg maitinimo lizda, kad mikrobangy krosnelé ir imtuvas baty maitinami i$
skirtingy grandiniy.

Sis prietaisas turi bati jzemintas. Sioje krosneléje jrengtas kabelis su jzeminimo laidu ir kistuku. Jj reikia prijungti prie
sieninio lizdo, kuris yra tinkamai jrengtas ir jzemintas. Elektros sistemoje jvykus trumpajam jungimui jZeminimas
sumazina suzalojimo elektros srove pavojy leisdamas elektros srovei istekéti kitu laidu. Rekomenduojama naudoti
atskira granding, prie kurios prijungiama tik krosnelé.

A[SPEJIMAS: netinkamas jzeminimo kistuko naudojimas kelia elektros smiigio pavojy.

PASTABA:

1. jeiturite klausimy apie jZeminimo arba elektros energijos naudojimo instrukcijas, kreipkités j kvalifikuota elektrikq
arba techninés priezitros darbuotoja.

2. Nei prietaiso gamintojas, nei jo platintojas néra atsakingas dél krosnelei padarytos zalos ar asmeniniy suzeidimy,
kilusiy dél elektros prijungimo procediry nepaisymo.

Jasy mikrobangy krosneléje naudojamo maitinimo laido gysly spalvy reiksmés:

Zalia ir geltona = ]ZEMINIMAS

Mélyna = NEUTRALUS

Rudas = [TAMPINGASIS

Modelio pavadinimas: YC-PS204A. | YC-PS234A. | YC-PS254A. | YC-PG204A. | YC-PG234A. | YC-PG254A. | YC-PG284A.
Ki ios srovés linijiné jtampa 230~240V, 50 Hz, vienos fazés
Paskirstymo linijos saugiklis / srovés pertraukiklis 10A
Galia: ikrok 700W | 900W | 900W 700W 900W 900W 900W
Grilis 900W 1000 W 1000W 1000W
ISjungtas (,0ff") rezimas <0,5W
Energijos taupymo rezimas >05W
Reikalinga kintamoji elektros srové 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
kol daznis 2450 MHZ*
ISoriniai (plotis) x (aukstis) x (gylis) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455%274x345 | 483x281x395 | 483 x281x403 | 539x 309 x 441
Krosnelés vidaus matmenys (plotis) x (aukstis) x (gylis)** mm | 315x 198 x 297 | 340x 220 x320 | 340x 220 x 344 | 315x198x 297 | 340x220x 320 | 340x 220 x 344 | 354x 220 x 358
Krosnelés taris 20 litry** 23 litrai** 25 litrai** 20 litry*™* 25 litrai** 25 litrai** 28 litrai**
Besisukancio padéklo skersmuo 245 mm 270 mm 270 mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Grilio groteliy dydis (plotis) x (gylis) mm 190x79 80x208 80x208 89285
Svoris apie 10,5kg apie 12,9 kg apie 13,5 kg apie 10,9 kg apie 13,9 kg apie 13,7 kg apie 16,6 kg
Orkaités apsvietimo lemputé (LED tipo) 1,5W
*- $is gaminys atitinka Europos standarto EN55011 reikal
Pagal 3j dartq inys klasifikuoj kaip 2 grupés, B klasés jranga.
2 grupé reiskia, kad jranga maistui Sildyti gamina radijo daznio energijq elek inés spinduliuotés forma.

B klasés jranga reiskia, kad ji yra tinkama naudoti namy akyje.

**- Vidinis taris yra apskaiciuotas iSmatavus didZiausiq vidinj plotj, gylj ir aukstj. Tikrasis maistui laikyti skirtas taris yra maZesnis.
KADANGI MUSY POLITIKOS DALIS YRA NUOLATINIS TOBULEJIMAS, MES PASILIEKAME TEISE BE ISANKSTINIO |SPEJIMO
ATLIKTI KONSTRUKCIJOS IR TECHNINIY DUOMENUY PAKEITIMUS.
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Dureliy uzrakto mechanizmas
Krosnelés langelis

Besisukantis atraminis Ziedas
Besisukancio padéklo jungtis
Valdymo rankenélé ir mygtukai
Bangolaidzio uzdanga (nenuimti)
Stiklinis padéklas

Grilio grotelés modeliams YC-PG204A, YC-
PG234A, YC-PG254A ir YC-PG284A
9. Ventiliacijos angos

10. ISoriné danga

11. Elektros tiekimo laidas

PNoumhwhN=

Patikrinkite, ar visi priedai yra jtraukti:

Tik krosneliy su griliumi:

Grilio grotelés —-gaminant maistg tik su grilio

funkcija.

« Grotelés skirtos naudoti tik su grilio funkcija.
Nenaudokite groteliy, kai naudojate
mikrobangy funkcija.

« Apie tai, kaip naudoti grilio groteles, skaitykite

sio naudojimo vadovo skyriuose apie GRIL].

Niekada rankomis nelieskite jkaitusiy
groteliy.

PASTABA: kai uzsisakote priedus, nurodykite du
dalykus: dalies ir modelio pavadinimus.

PASTABOS:

+ Po riebaus maisto gaminimo neuzdengus
visada iSvalykite krosnelés vidy, nes jis turi bati
sausas ir netaukuotas. Nusistoveéje riebalai gali
perkaisti, pradéti smilkti ir uzsidegti.

9
10
1

+ Naudodami mikrobangy krosnele indus visada dékite ant besisukancio padéklo.
+ NENAUDOKITE grilio groteliy naudodami tik mikrobangy funkcija.

naudokite orkaités pirstines.

A[SPEJIMAS: Sis simbolis reiskia, kad gaminimo metu pavirsiai gali jkaisti. Durelés, iSorinis dangtis,
krosnelés vidus, priedai ir indai veikimo metu pasidaro itin karsti. Kad iSvengtuméte nudegimy, visada
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VALDYMO SKYDELIS

-

10.

SKAITMENINIS EKRANAS - rodomas
gaminimo laikas, galios lygis,
indikatoriai ir laikrodis.

AUTO MENIU mygtukai - spausti,
norint pasirinkti automatinio maisto
ruosimo meniu. (Patarimy dél
naudojimo ieskokite 17psl.).
START/QUICK START (paleidimas /
greitasis paleidimas) - (16 psl.).
MICROWAVE POWER (mikrobangos)
- paspauskite, kad pasirinktuméte
mikrobangy galios lygj.(15 psl.).
GRILL (grilis) - paspauskite, norédami
jjungti grilio programa. (16 psl.).
MICROWAVE+GRILL (mikrobangos

+ grilis) - paspauskite, norédami
pasirinkti gaminimo, kombinuojant
mikrobangas ir grilj, rezima. (16 psl.).
RANKENELE - sukite laikrodZio
rodyklés kryptimi arba pries laikrodzio
rodykle nustatyti jvairioms funkcijoms.
STOP/ECO (sustabdyti / ekonominis
rezimas) — paspauskite vieng karta,
norédami sustabdyti gaminima, arba
du kartus, norédami visai atsaukti
programa.

Naudokite, norédami nustatyti
energijos taupymo rezima.

(21 psl.).

CHILD LOCK (uzraktas nuo vaiky) - (22
psl.).

TIME/SET CLOCK (laikrodis / laikmatis) —

naudojamas nustatyti laikrodj ir laikmacio

funkcija.(14 psl.).

.y
i 2

@

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex 8

YC-PS204A. YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A. YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A.
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Pirma kartg jjungus krosnele j maitinimo 3altinj, pasigirs pypteléjimas, o ekrane bus rodoma,1: 00" Atkreipkite
démesj, jog laikrodis neturi bati nustatytas, kad krosnelé tinkamai veikty. Norédami nustatyti laikrodj vadovaukités
nurodymais $io naudojimo vadovo skyriuje LaikrodzZio nustatymas”.

Patj pirma karta naudojant grilj, pradés sklisti damai ir kvapai. Kad taip nenutikty gaminant maistg, jjunkite grilio
funkcija apie 20 minuciy be maisto.

Atidarius ir uzdarius dureles, krosnelé veiks parengties rezimu. Jei 1 minute nepaspaudziamas joks mygtukas,
ekranas liks jjungtas, o mygtukai neveiks. Norédami vél grjzti prie parengties rezimo, atidarykite ir uzdarykite
dureles.

Jei maisto ruosimo metu vieng kartg paspaudziamas STOP/ECO mygtukas, maisto ruosimo ciklas sustabdomas.
Norédami vél paleisti procesa, paspauskite START/QUICK START mygtuka. Jeigu du kartus paspaudziamas
mygtukas STOP/ECO maisto gaminimo operacija atSaukiama.

Programuojant krosnele konkreciai funkcijai, jei tarp mygtuky paspaudimy praeina daugiau nei 30 sekundziy,
krosnelé grjzta j parengties rezima.

Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma,End” (pabaiga), kas dvi minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

Si krosnelé turi laikrodj, kurj galima nustatyti 12 arba 24 valandy formatu. Norédami nustatyti laikrodj vadovaukités

Siais nurodymais:

1. Kad galétumeéte atlikti laikrodZio nustatymus, parengties rezimu nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka
TIME/SET CLOCK (laikas / laikrodZio nustatymas).

2. Paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK pasirinkti 12 arba 24 valandy formata.

3. Pasukite rankenéle nustatyti valandy reikSmei. Paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK i$saugoti.

4. Pasukite rankenéle nustatyti minuciy reikSmei. Paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK iSsaugoti ir uzbaigti
laikrodZio nustatyma.

« Krosnelé tinkamai veikia ir neatlikus laikrodZio nustatymuy.

+ Maisto gaminimo rezimu paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK perzitréti paros laika (jei nustatytas). Po penkiy
sekundziy paros laika pakeis maisto ruosimo ciklui likusio laiko reiksmé. Atkreipkite démesj, kad paros laiko
negalima perziGreéti, jeigu yra nustatytas laikmatis.
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SNELEJE

Norédami naudoti mikrobangy funkcijq, vadovaukités siais nurodymais:

1. Parengties rezimu paspauskite mygtuka MICROWAVE POWER (mikrobangy galia) pasirinkti galios lygmenj.
Kaskart, paspaudus $j mygtuka, ekrane rodomas mikrobangy galios lygis.

2. Pasirinke mikrobangy galios lygmenj, pasukite rankenéle pasirinkti maisto gaminimo trukme.

3. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.

4. Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma,End” (pabaiga), kas dvi minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

Atkreipkite démesj, kad toliau pateikiama informacijos lentelé. Jusy krosnelé gali veikti 10 galios lygmenimis, t.y. 10%,

20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% ir 100 %. Faktine galig vatais galite apskaiciuoti padaugindami krosnelés

galig i$ procentuy.

Patarimai gaminant mikrobangy krosnele:

Ekranas Mllfroban'g Y Kada patartina naudoti
galios lygis
P100 100 % N?nfdoklte n?redaml greitai gaminti ar atitirpinti maista, pvz., apkepus, karstus
gérimus, darzoves ir pan.
P-80 80% Skirta tankaus maisto paruo3imui, paprastai gaminamam ilga laika, pvz. jautiena. Sj

galios lygj rekomenduojama naudoti, kad mésa baty minksta.

Naudojama ilgesniam tankaus maisto gaminimui, pvz., kepsniams, mésos
P-60 60 % gabalams ir maistui lékstése, taip pat jautriems patiekalams, tokiems kaip sario
padazas ar biskvitai.

Atitirpinimo rezimas. Pasirinkite 3j galios lygmenj, kad uztikrintuméte, jog
P-40 40 % patiekalas atitirpsta tolygiai. Sis nustatymas taip pat idealus ryziy, makarony,
koldiiny pavirinimui ir kiausiniy kremo gaminimui.

P-20 20 % Lengvam atitirpinimui, pvz. kreminio pyrago ar pyragaicio.

Maisto ruosimo metu galite patikrinti galios lygmenj paspaude ir palaike mygtukaMICROWAVE POWER
(mikrobangy galia).
« llgiausia gaminimo trukmé yra 95 minuteés.
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Jeigu reikia ruosti maistg 100 % galios lygmeniu, uztenka paspausti mygtuka START/QUICK START (paleidimas /
greitasis paleidimas) rankenéle, esant parengties rezimui. Kiekvienu mygtuko START/QUICK START paspaudimu
pridedamos 30 sekundziy maisto ruosimo trukmés.

Krosnelés virSuje esantis grilio kaitinimo elementas turi tik vieng nustatyma, kuris yra efektyvus ir ekonomiskas. Grilis

idealiai tinka ruosti onine, kiaulienos kumpio kepsnj, Zuvies pirstelius ar arbatinius sausainius.

Ant grilio groteliy dékite smulkius produktus, tokius kaip Soning, desrelés ir juos apverskite jpuséje kepti. Maisto

produktus galima déti tiesiai ant groteliy arba sudéti j platy inda ar karsciui atsparios |ékstés. Pasirapinkite, kad po

grilio grotelémis bty padétas tinkamas padéklas, j kurj galéty nuo ruosiamo maisto nuvarvéti riebalai ar aliejus.

Norint pakepinti ar apskrudinti maisto pavirsiy troskintuve, tg galima daryti ant grilio groteliy, tik indas turi bati

pakankamai negilus. Taciau tokius indus patartina déti tiesiai ant besisukancio padéklo ir skirti daugiau laiko

apkepimui ar apskrudinimui. Grilio groteliy negalima naudoti kepinimui.

Norédami naudoti grilio funkcija, vadovaukités Siais nurodymais:

1. Parengties rezimu paspauskite mygtuka GRILL (grilis) pasirinkti grilio funkcija. Ekrane bus rodoma,,Grill” (grilis).

2. Pasukite rankenélepasirinkti maisto ruosimo trukme.

3. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.

4. Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma ,End” (pabaiga), kas 2 minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

*- Tik modeliams su griliumi.

Naudojant mikrobangy ir grilio funkcijas vienu metu galima greitai paruosti ir apskrudinti maista. Norédami naudoti

mikrobangy kartu su griliumi funkcija, vadovaukités siais nurodymais:

1. Budéjimo rezimu viena arba du kartus paspauskite mygtukg MICROWAVE+GRILL (mikrobangos + grilis) pasirinkti
,Co-1"arba,Co-2"

2. Pasukite rankenéle pasirinkti maisto ruosimo trukme.

3. Norédami paleisti, spauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka.

4. Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma,End” (pabaiga), kas dvi minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

Mikrobangy + grilio funkcija

Ekranas Galia Kada patartina naudoti
Visti léliai, visti kratineélés, kiauli
Co-1 70 9 grilis, 30 % mikrobangos v |-st|erfo.s gaba eliai, vistienos kratineles, kiaulienos
Zlégtainiai
Co-2 56 % grilis, 44 % mikrobangos Visas visc¢iukas

llgiausia gaminimo trukmé su griliumi yra 95 minutés.

Naudodami grilj iSvédinkite damus ar kvapus praverdami langa ar jjungdami virtuvéje ventiliacija. Tai - normalu ir
néra krosnelés gedimas.

Maisto ruosimo metu galite patikrinti naudojama maisto ruosimo galios kombinacija paliesdami mygtuka
MICROWAVE + GRILL (mikrobangos + grilis).

Kai naudojama grilio funkcija, grilis jsijungia ir iSsijungia reguliariais intervalais, kad baty iSvengta perkaitimo.
Naudojant mikrobangy + grilio funkcija, maista galima déti tinkamame inde tiesiai ant besisukancio padéklo arba
ant grilio groteliy.

JSPEJIMAS: durelés, isoriné danga, krosnelés vidus, priedai ir indai krosnelés veikimo metu labai jkaista. Kad
iSvengtumeéte nudegimy, visada naudokite storas orkaités pirstines.

*- Tik modeliams su griliumi.
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Kad bty patogiau, automatinés programos suteikia galimybe ruosti maista greitai ir efektyviai, paspaudus vos kelis

mygtukus. Nebatina nustatinéti maisto ruosimo trukmés ar galios. Tereikia paspausti reikiamg automatinio maisto

ruosimo mygtuka, jvesti svorj / gabaléliy skaiciy, pasukant rankenéle ir paspausti START/QUICK START (paleidimo /

greitojo paleidimo) mygtuka.

Pavyzdziui, norédami gaminti dvi bulves su lupenomis.

1. Atidarykite dureles ir sudékite maistg j krosnelg, naudodami tinkamus indus naudojamam ruosimo ciklui.

2. Uzdarykite dureles.

3. Viena kartg palieskite mygtuka JACKET POTATO (bulvés su lupenomis).

4. Pasukdami rankenéle jveskite bulviy skaiciy.

5. Paspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka.

6. Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma ,End” (pabaiga), kas dvi minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

Automatinio gaminimo meniu:

Automatiné programa Dydis / svoris

Frozen Meal (uz3aldyti produktai) Pasirinkite svorj, sukdami rankenéle.

Auto Defrost (automatinis atitirpinimas) Uzsaldyti produktai ir automatinis pasildymas (nuo 200 iki
Auto Reheat (automatinis pasildymas) 800 g), automatinis atitirpinimas (nuo 100 iki 1800 g)

Pasirinkite puodeliy skaiciy (po 200 ml kiekvienas) sukdami

Reheat Beverages (gérimy pasildymas) rankenélés valdiklj nuo 1 iki 3 puodeliy.

Pasirinkite bulviy skaic¢iy (po 230 g kiekviena) sukdami

Jacket Potato (su lupenomis virtos bulvés) rankenélés valdikli nuo 1 iki 2 bulviy,

Pasirinkite picos svorj (150 g / 300 g / 450 g) sukdami

Pizza (pica) rankenélés valdiklj.

Pasirinkite sprageésiy pakeliy skaiciy (po 100 g kiekvienas)

Popcorn (kukurlizy spragesiai) sukdami rankenélés valdiklj

Pasirinkite Svieziy darZoviy svorj (nuo 200 g iki 600 g) sukdami

Fresh Vegetables (3viezios darzoveés) rankenélés valdiklj

Pasirinkite kruopy svorj (gramais) sukdami rankenélés

Porridge (kruopy kose) valdiklj nuo 50 iki 150 g.

Grilled Steak (ant groteliy keptas kepsnys) (tik Pasirinkite kepsnio svorj (nuo 200 g iki 600 g) sukdami
modeliuose su griliumi) rankenélés valdiklj.

Grilled Chicken (ant groteliy kepta vistiena) (tik Pasirinkite vistienos svorj (nuo 200 g iki 600 g) sukdami
modeliuose su griliumi) rankenélés valdiklj.

Grilled Fish (ant groteliy kepta Zuvis) (tik Pasirinkite Zuvies svorj (nuo 200 g iki 600 g) sukdami
modeliuose su griliumi) rankenélés valdiklj.

Automatinio gaminimo rezultatas priklauso nuo tokiy veiksniy, kaip maisto produkto forma ir dydis, asmeniniai
pasirinkimai, tam tikry maisto produkty paruosimas ir netgi to, kaip jdésite maisto produktus j krosnele. Jei gaunate
nepatenkinama rezultata, atitinkamai pakoreguokite gaminimo trukme.

Pastaba: Automatinio meniu mygtukas naudojamas tik YC-PG204A ir YC-PS204A modeliuose. Kiekvieng karta
nuspaudus automatinio meniu mygtuka, ekrane bus rodoma automatiné programa, kaip pavaizduota auksciau
pateiktoje lenteléje.

Radus pageidaujama automatinj meniu, pasukite valdiklj JOG DIAL ir pasirinkite gaminamo maisto produkto svorj.
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Informacija apie automatines programas

kepta zuvis

l\{lalsto Kiekis Pradlr!e tem- Nurodymai, kaip ruosti
| tipas peratara
1-3 puo- 1. Pastatykite Sildoma gérima ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
Gerimy deliai 2. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka REHEAT BEVERAGES (pasildyti gérimus) ir rankenélés pasukimu pasirinkite
o " Kambario puodeliy skaiciy.
pasildymas 1_;;:8dellls Nuspauskite mygtuka START/QUICK START (paleidimas / greitasis paleidimas), kad pradéty 3ildyti.
B m 4. Pasibaigus nustatytam laikui, atsargiai isimkite gérimus, kadangi jie bus karsti.
1. Nuplaukite ir nusausinkite bulve(-es) ir kelis kartus pavirsiy pabadykite Sakute.
Sulupeno- 1-2 bulves 2. Pastatykite bulve(-es) ant mikrobangy krosnelés besisukancio padeklo vidurio.
o 1bulve . 3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka JACKET POTATO (su lupenomis virtos bulveés) ir rankenélés pasukimu
mis virtos . Kambario P . L
bulvés =apie pasirinkite bulviy skaiciy.
230+109g 4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
5. Pasibaigus nustatytam laikui, atsargiai iSimkite bulve(-es), kadangi maistas bus karstas.
1.|dékite pica j mikrobangy krosneléje tinkama naudoti lékste ir pastatykite ant besisukancio padéklo vidurio.
Pica 150-450g Uzsaldyta, 2. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka PIZZA (pica) ir rankenélés pasukimu pasirinkite svorj.
-18°C 3. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
4. Pasibaigus nustatytam laikui, atsargiai iSimkite pica i mikrobangy krosnelés, kadangi maistas bus karstas.
2. Pastatykite kukurazy spragésius ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
Kukurazy 2. Uzdarykite dureles ir paspauskite mygtuka POPCORN (kukurtzy sprageésiai). » _
spragésiai 1009 Kambario 3. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
4. Pasibaigus nustatytam laikui, atsargiai isimkite kukurdzy spragésius i mikrobangy krosnelés, kadangi maistas bus
karstas.
1. |dékite uz3aldyta patiekalg j mikrobangy krosneléje tinkama naudoti inda, uzdenkite plévele, joje prabadykite skyluciy.
2.F kite indg ant mil krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
Uz3aldytas 200-800g Uzsaldyta, 3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka FROZEN MEAL (uzaldytas patiekalas) ir rankenélés pasukimu pasirinkite
patiekalas -18°C svorj.
4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
5. Pasibaigus nustatytam laikui, maistg iSimkite ir patiekite. Bikite atsargas, kadangi maistas bus karstas.
1. Nuplaukite darzoves ir supjaustykite 25-30 mm ilgio ir 10 mm storio gabaliukais.
2. Sudékite pjaustytas darzoves j mikrobangy krosneléje tinkama naudoti keramikinj dubenj, uzdenkite plévele, joje
prabadykite skyluciy.
Sviezios 200-600g | Kambario 3. Pastatykite dubenj ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
darzoves 4. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka FRESH VEGETABLES (3vieZios darzoves) ir rankenélés pasukimu pasirinkite
svorj.
5. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
6. Pasibaigus nustatytam laikui, maista isimkite ir patiekite. Bukite atsargus, kadangi maistas bus karstas.
1. Dubenyje sumaidykite avizinius dribsnius su pienu. Rekomenduojame 180 ml pieno naudoti su 50 g aviziniy dribsniy.
Kruopy 2. Pastatykite dubenj ant besisukancio padéklo vidurio.
Kogé 50-1509g Kambario 3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka PORRIDGE (kruopy ko3é) ir rankenélés pasukimu pasirinkite svorj.
4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
5. Pasibaigus nustatytam laikui, isimkite ir patiekite.
1. Sudékite at3alusius ryzius ar makaronus j mikrobangy krosneléje tinkama naudoti keramikinj dubenj, uzdenkite
plévele, joje prabadykite skyluciy.
Automatinis Atvésinta, 2. Pastatykite dubenj ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
pasildymas 200-800 g 50C ' 3. Ui_darykite dureles, paspauskite mygtukg AUTO REHEAT (automatinis pasildymas) ir rankenélés pasukimu pasirinkite
svorj.
4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
ibai nustatytam laikui, iSimkite ir patiekite.
1. Tolygiai paskleiskite kepsnj ant groteliy, padengty sviestiniu popieriumi.
2. Pastatykite groteles ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
Ant groteliy 3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka GRILLED STEAK (ant groteliy keptas kepsnys) ir rankenélés pasukimu
keptas 200-600g |Kambario pasirinkite svor.
kepsnys 4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
5. Praéjus dviem tre¢daliams nustatyto kepimo laiko, atidarykite dureles, apverskite maistg, uzdarykite dureles ir teskite
kepima.
6. Pasibaigus nustatytam laikui, maista isimkite ir patiekite. Bikite atsargts, kadangi maistas ir kepimo indai bus karsti.
1. Tolygiai isdéliokite vistienos gabaliukus ant groteliy, padengty sviestiniu popieriumi.
2. Pastatykite groteles ant mil krosnelés besi: ¢io padéklo vidurio.
Ant groteliy 3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka GRILLED CHICKEN (ant groteliy kepta vistiena) ir rankenélés pasukimu
kepta 200-600g |Kambario | P2sirinkite svori. - N I -
Jidtiena 4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.
5. Praéjus dviem trec¢daliams nustatyto kepimo laiko, atidarykite dureles, apverskite maista, uzdarykite dureles ir teskite
kepima.
6. Pasibaigus nustatytam laikui, maista isSimkite ir patiekite. Blkite atsargus, kadangi maistas ir kepimo indai bus karsti.
1. Tolygiai isdéliokite Zuvies gabaliukus ant groteliy, padengty sviestiniu popieriumi.
2. Pastatykite groteles ant mikrobangy krosnelés besisukancio padéklo vidurio.
3. Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka GRILLED FISH (ant groteliy kepta Zuvis) ir rankenélés pasukimu pasirinkite
Ant groteliy 100-500g |Kambario svor.

4. Nuspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka, kad pradétuméte gaminima.

5. Praéjus dviem trecdaliams nustatyto kepimo laiko, atidarykite dureles, apverskite maista, uzdarykite dureles ir teskite
kepima.

6. Pasibaigus nustatytam laikui, maista isimkite ir patiekite. Bikite atsargts, kadangi maistas ir kepimo indai bus karsti.
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Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

2 puodelial 0 minutés
3 puodeliai: 4:20 minutés

Krosnelés rezimas ir naudo- YC-PS234Air YC-PG234A, YC-PG254A
Pastaba jamas metodas YC-PS204A YC-PS254A YC-PG204A ir YC-PG284A
1 puodelis: 1:40 minutés :40 minutés 1:30 minutés

00 minutés
3 puodeliai: 4:20 minutés

40 minutes
3 puodeliai: 3:50 minutés

Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

1 bulvé: 6:00 minutés
2 bulvés: 9:00 minutés
3 bulvés: 13:00 minuciy

1 bulvé: 5:00 minutés
2 bulvés: 8:00 minutés
3 bulvés: 12:00 minuciy

1 bulvé: 6:00 minutés
2 bulvés: 9:00 minutés
3 bulvés: 13:00 minuciy

1 bulvé: 5:00 minutés
2 bulvés: 8:00 minutés
3 bulvés: 12:00 minuciy

YC-PS204A ir YC-
PG204A modeliuose
reikia spausti mygtuka
AUTO MENU (auto-
matinis meniu) tol,

kol rodoma norima

programa.

Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

150 g: 1:00 minuté
300 30 minuteés
450 g: 2:00 minutés

150g - 0:50 minutés
300 g: 1:20 minutés
450 g: 1:50 minutés

450 g: 2:00 minutés

150 g - 0:50 minutés
300 g: 1:20 minutés
450 g: 1:50 minutés

Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

100 g: 3:00 minutés

100 g: 2:00 minutes

100 g: 3:00 minutés

100 g: 2:30 minutés

Naudokite 100 % rezima 1/2
dalj laiko, tada 0 % rezima 1/6
dalj laiko ir galiausiai 100 %
rezima 1/3 dalj laiko.

200 g: 8:00 minutés

400 g: 11:00 minuciy
600 g: 15:00 minuciy
800 g: 18:00 minuciy

200 g: 6:00 minutés
400 g: 9:00 minutés
600 g: 13:00 minuciy
800 g: 16:00 minuciy

200 g: 8:00 minutés

400 g: 11:00 minuciy
600 g: 15:00 minuciy
800 g: 18:00 minuciy

200 g: 6:00 minutés
400 g: 9:00 minutés
600 g: 13:00 minuciy
800 g: 16:00 minuciy

YC-PS204A ir YC-
PG204A modeliuose
reikia spausti mygtuka
AUTO MENU (auto-
matinis meniu) tol,

kol rodoma norima
programa.

Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

200 g: 03:30 minutés
300 g: 04:30 minutés
400 g: 05:30 minutés
500 g: 06:30 minutés
600 g: 07:30 minutés

200 g: 03:00 minutés
300 g: 04:00 minutés
400 g: 05:00 minutés
500 g: 06:00 minutés
600 g: 07:00 minutés

200 g: 03:30 minutés
300 30 minutés
400 30 minutés
500 g: 06:30 minutés
600 g: 07:30 minutés

500 g: 06:00 minutés
600 g: 07:00 minutés

YC-PS204A ir YC-
PG204A modeliuose
reikia spausti mygtuka
AUTO MENU (auto-
matinis meniu) tol,

kol rodoma norima
programa.

Mikrobangos - 100 %

50 g: 02:00 minutés
100 g: 03:30 minutés
150 g: 05:30 minutés

50 g: 02:00 minutés
100 g: 03:30 minutés
150 g: 05:30 minutés

50 g: 02:00 minutés
100 g: 03:30 minutés
150 g: 05:30 minutés

50 g: 02:00 minutés
100 g: 03:30 minutés
150 g: 05:30 minutés

YC-PG204A modelyje
reikia spausti mygtuka
AUTO MENU (auto-
matinis meniu) tol,

kol rodoma norima
programa.

Naudokite tik 100 % mikro-
bangy rezima.

200 g: 02:00 minutés
300 g: 02:40 minutés
400 g: 03:20 minutés
500 g: 04:00 minutés
600 g: 04:40 minutés
700 g: 05:20 minutés
800 g: 06:00 minutés

200 g: 01:30 minutés
300 g: 02:00 minutés
400 g: 02:30 minutés
500 g: 03:00 minutés
600 g: 03:30 minutés
700 g: 04:00 minutés
800 g: 04:30 minutés

200 g: 02:00 minutés
300 g: 02:40 minutés
400 20 minuteés
500 g: 04:00 minutés
600 g: 04:40 minutés
700 g: 05:20 minutés
800 g: 06:00 minutés

200 g: 01:30 minutés
300 g: 02:00 minutés
400 g: 02:30 minutés
500 g: 03:00 minutés
600 g: 03:30 minutés
700 g: 04:00 minutés
800 g: 04:30 minutés

YC-PG204A modelyje
reikia spausti mygtuka
AUTO MENU (auto-

Krosnelé 10 sekundziy
naudoja 100 % mikrobangy
rezima, tada 23 sekundéms
isijungia kepimo ant groteliy

200 g: 15:00 minuciy
300 g: 18:00 minuciy

200 g: 15:00 minuciy
300 g: 18:00 minuciy

matinis meniu) tol,
kol rodoma norima
programa.

visg gaminimo laika. Mikro-
bangy ir kepimo ant groteliy
rezimai niekada nebtina
jjungti vienu metu.

matinis meniu) tol, rezimas. Toks ciklas kartojasi | Néra Néra 400 g: 21:00 minuté 400 g: 21:00 minuté
Kol rodoma norima | Vi3 9aminimo laika. Mikro- 500 g: 24:00 minutes 500 g: 24:00 minutés
programa bangy ir kepimo ant groteliy 600 g: 27:00 minutés 600 g: 27:00 minutes
: rezimai niekada nebtina
jungti vienu metu.
Krosnelé 10 sekundziy
N naudoja 100 % mikrobangy
:;LTS:::@S;?;%EQ .re"iimq., tada .23 sekundéms. 200 g: 15:00 minuciy 200 g: 15:00 m!nuc:!q
AUTO MENU (auto- jSIJVI:IngIa keplm.o ant gro‘glls{ . ) inuci 300 g: 18:00 minuiy
matinis meniu) tol, rgzlmas.‘.fo.ks clklfas karfo]asl Néra Neéra :21:00 m!nmg 400 g: 21:00 m!nutg
kol rodoma norima visg gaminimo laika. Mikro- 500 g: 24:00 minutés 500 g: 24:00 minutés
programa. bangy ir kepimo ant groteliy 600 g: 27:00 minutés 600 g: 27:00 minutés
: rezimai niekada nebtna
jlungti vienu metu.
Krosnelé 10 sekundziy
. naudoja 100 % mikrobangy
Ieﬁkfszg:ﬂr;‘;;miq reﬂiimqr tada ?3 sekundémg 100 g: 12:00 minuciy 100 g: 12:00 minuciy
AUTO MENU (auto- | 1S0ungia kepimoant groteliy | )
rezimas. Toks ciklas kartojasi | Néra Neéra

: 21:00 minuté
500 g: 24:00 minutés

400 g: 21:00 minuté
500 g: 24:00 minutés
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Automatinio atitirpinimo programa suteikia galimybe atitirpinti produktus pagal svorj. Atitirpinimo trukmeé ir galios
lygis nustatomi automatiskai, kai tik pasirenkama produkto kategorija ir svoris. Uzsaldyty produkty svoris gali bati nuo

100 g iki 1800 g.

1. Parengties rezimu paspauskite mygtuka AUTO DEFROST (automatinis atitirpinimas).
2. Pasukite rankenéle pasirinkti atitirpinamo produkto svorj.
3. Paspauskite mygtuka START / QUICK START (paleidimas / greitasis paleidimas), kad pradétuméte atitirpinima.
4. Jei atitirpinimo cikle krosnelé sustoja, apverskite maisto produktus, kad uztikrintuméte tolygy atitirpinima ir tada
paspauskiteSTART/QUICK START(paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka paleisti likusj atitirpinimo ciklo laika.
5. Pasibaigus atitirpinimo ciklui, ekrane rodoma ,End” (pabaiga), kas 2 minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

Automatinis atitirpinimas - funkcijos veikimas

. Atitirpini- I .
Modelis .SVOI’IO mo laiko {“It"e'?'mo funkei- Metodas
intervalas . jos veikimas
intervalas
Nuo 5,5 iki 1/3 dalj laiko naudo- | 1. Sudékite Saldytus produktus j mikroban-
YC-PG204A 100-1800g 39,5 minuciy | kite 40 % rezimo, tada | gy krosneléje tinkama naudoti indg, uzden-
20 % rezima kitg 1/3 kite plévele, joje prabadykite skyluciy.
dalj laiko. Pranesimas | 2. Pastatykite indg ant mikrobangy krosne-
Nuo 5 iki39 | apversti produktus. lés besisukancio padéklo vidurio.
YC-PG204A 100-1800g minudiy Po to likusig laiko dalj | 3.Uzdarykite dureles, paspauskite mygtuka
atitirpinimas vyks AUTO DEFROST (automatinis atitirpinimas)
20 % rezimu. ir rankenélés pasukimu pasirinkite svorj.
Puse ciklo laiko 4. Nuspauskite PALEIDIMO / SPARCIOJO
naudojamas 20 % PAL.EII?II.\AO mygtuka, kad pradétuméte
YC-PS234A ir 100-1800 Nuo 5,5 iki mikrobangy rezimas, | atitirpinima.
YC-PG234A 9 1395 minuciy | nurodymas apversti. | - Atitirpinimo ciklo eigoje krosnelé su-
20 % galios rezimas stabdys darbg ir paprasys apvartyti maisto
likusj ciklo laika. produktus.
. 6. Atidarykite dureles, apvartykite ar
1/3 dalj laiko naudo- | perdaliokite maisto produktus. Uzdarykite
kite 30 % rezimo, tada | qyreles.
YC-PS254A, N 20%rezimakita 1/3 | 7, Nuspauskite PALEIDIMO / SPARCIOJO
YC-PGZS4A 100-1800 g Nl:lo ?>V-|k| 37 | dalj Ialk.o. Pranesimas | pa| FIDIMO mygtuka, kad testumete
ir minuciy apversti produktus. atitirpinima.
YC-PG284A PO. t.° I.ik.usia‘ laikodalj | g pasibaigus nustatytam laikui, isimkite
atitirpinimas vyks maista i$ krosnelés. Patikrinkite, kad pro-
20 % rezimu. duktai baty gerai atitirpe.

Si krosnelé suteikia galimybe pasildyti maista pagal naudotojo jvedama svorio reikime. Pasildymo trukmé ir galia
nustatomos automatiskai, kai nurodoma maisto produkto kategorija ir svoris. Pasildomy produkty svoris gali bati nuo

100 g iki 800 g.

1. Parengties rezimu paspauskite mygtuka AUTO REHEAT (automatinis pasildymas).

2. Pasukite rankenéle pasirinkti pasildomo produkto svorj.

3. Paspauskite START/QUICK START (paleidimo / greitojo paleidimo) mygtuka.

4. Pasibaigus maisto ruosimo ciklui, ekrane rodoma,End” (pabaiga), kas dvi minutes skamba garsinis signalas iki kol
paspaudziamas mygtukas arba atidaromos krosnelés durelés.

*- Tik modeliams su griliumi.
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Krosneléje yra virtuveés laikmatis, kuris skaiciuoja nustatoma laikg mazéjancia tvarka.

1. Budéjimo rezimu viena karta paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK (laikas / laikrodZio nustatymas).

2. Norédami nustatyti norimg trukme, pasukite rankenéle. DidzZiausia galima reikSmé yra 95 minutés.

3. Norédami patvirtinti, spauskite mygtuka START/QUICK START (paleidimas / greitasis paleidimas).

4. Gaminimo metu ekrane bus skaiciuojamas laikas.

5. Ekrane rodomai reik$mei pasiekus nulj, skleidZiamas garsinis signalas.

Virtuvés laikmatj galima naudoti ir maisto ruosimo metu. Norédami ta padaryti, atlikite anksciau aprasytus veiksmus.

ljungtas virtuvés laikmatis penkias sekundes rodomas ekrane, o tada ekrane vél rodoma likusi maisto ruosimo

ciklo trukmé. Norédami vél paziaréti laikmacio reikme, viena karta paspauskite mygtuka TIME/SET CLOCK (laikas

/ laikrodzio nustatymas). Tada penkias sekundes bus rodoma virtuveés laikmacio reikSmé ir grjiztama prie maisto

gaminimo trukmés.

+ Norédami i$jungti laikmacio programa, paspauskite STOP/ECO (sustabdyti / ekonominis rezimas) mygtuka. Ekrane
bus rodomas laikas.

+ Jeiyra pradétas maisto ruosimo ciklas, galima ir tada jjungti virtuvés laikmatj, atliekant anksciau aprasomus
veiksmus.

Si funkcija suteikia galimybe taupyti energija, kai krosnelé nenaudojama. Norédami jjungti 3ia funkcija, parengties
rezimu paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka STOP/ECO (sustabdyti / ekonominis rezimas): i$sijungs ekranas,
o krosnelé jsijungs energijos taupymo rezimu.

Norédami i$jungti energijos taupymo rezima, paspauskite bet kurj mygtuka arba atidarykite ir uzdarykite krosnelés
dureles.
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Naudojant garso uztildymo funkcijg galima uztildyti visus mikrobangy krosnelés garsus. Norédami nustatyti Sig
funkcija viena kartg paspauskite mygtuka CHILD LOCK (uzraktas nuo vaiky), ir ekrane 5 sekundes bus rodoma ,,oFF*”
(iSjungta). [jungus garsy uztildymo rezimg, spaudziant mygtukus nebus skleidziami garsai.

Norédami isjungti nutildymo funkcija, viena kartg paspauskite mygtuka CHILD LOCK, ekrane 5 sekundes bus rodoma
"on", tai reiskia, kad garsas vél jjungtas.

Jeigu, esant jjungta garsy uztildymo funkcijai, nutraukiamas maitinimas, vél jam atsiradus, 3i funkcija bus isjungta.

Tai — automatiné funkcija, apsauganti nuo to, kad vaikai nenaudoty krosnelés be prieZiaros. Parengties rezimu, jeigu
viena minute neatliekami jokie veiksmai, krosnelé automatiskai jsijungs uzrakto rezimu, ir ekrane bus rodoma Loc
(uzrakinta). Sioje bsenoje neveikia jokie mygtukai. Paspaudus bet kurj mygtuka, ekrane 5 sekundes rodomas uzrakto
indikatorius, primindamas, kad reikia isjungti uzrakta.

Norédami i$jungti uzrakta, tiesiog atidarykite mikrobangy krosnelés dureles, ir mygtukai vél veiks, o uzrakto
indikatorius iSsijungs.

Norédami nustatyti UZRAKTA NUO VAIKY, nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka CHILD LOCK (uzraktas nuo
vaiky), pasigirs ilgas pypteléjimas, o ekrane bus rodoma, Loc". Krosnelé dabar veikia UZRAKTO NUO VAIKY rezimu.
Siuo rezimu ekrane rodomas laikrodis; jei nuspaudziamas bet koks mygtukas arba atidaromos durelés, ekrane 5
sekundes rodoma,Loc".

Norédami atsaukti UZRAKTA NUO VAIKY, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka CHILD LOCK
(uzraktas nuo vaiky), kol pasigirs ilgas garso signalas.
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Pries$ valydami krosnele, isjunkite krosnele ir maitinimo laidg i$ maitinimo lizdo.

Palaikykite krosnelés ertme 3varia. Jei prie sieneliy prikimba iSsitaskes maistas ar skysciai, nuvalykite juos drégna
sluoste. Jei krosnelé pasidaro itin nesvari, galima naudoti Svelnias valymo priemones. Stenkités nenaudoti purskikliy
ar kity stipriy valymo priemoniy. Jos gali palikti démiy, ruozy arba isblukinti dureliy pavirsiy.

I1Sorine krosnelés dalj reikia valyti drégna Sluoste. Kad nepazeistuméte veikianciy daliy krosnelés viduje, negalima
leisti, kad j ventiliacines angas patekty vandens.

Daznai drégna sluoste nuvalykite dureles ir langelj i$ abiejy pusiy, dureliy sandariklius ir gretimas dalis, kad
pasalintuméte tai, kas istisko ar issiliejo.

Nenaudokite Siurksciy valymo priemoniy.

Valymui nenaudokite gary.

Neleiskite suslapti valdymo skydeliui. Jj valykite $velnia, drégna $luoste. Valydami valdymo skydelj, palikite krosnelés
dureles praviras, kad netycia nejjungtumeéte krosnelés.

Jei krosnelés viduje ar aplink dureliy iSore kaupiasi kondensatas, nuvalykite jj Svelnia Sluoste. Taip gali bati krosnele
naudojant drégnomis salygomis. Tai - ne gedimas.

Besisukancio padéklo apacia, atrama ir sujungima reikia reguliariai valyti, kad nesikaupty nesvarumai ir nekilty
kibirksc¢iavimo ar pazeidimy rizika. Uztenka nuvalyti $velnia valymo priemone.

Kvapus krosneléje padeda pasalinti $is misinys: puodelis vandens ir vienos citrinos sultys su odele. Sudékite j
dubenélj ir sildykite jj krosneléje 5 minutes. Po to kruopsciai isvalykite Svelnia Sluoste.

Sugedus apsvietimo lemputei, susisiekite su klienty aptarnavimo specialistais.

Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti bet kokius maisto likucius. Krosnelés laikymas nesvaroje gali salygoti
pavirsiaus nusidévéjima, kas neigiamai veikia jrangos veikima ir gali sukelti pavojy.

Prasome neismesti $io prietaiso su buitinémis siukslémis; zr. savo 3alyje taikytinas taisykles dél tokio tipo gaminiy
utilizavimo.
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INDAI

1. Ideali mikrobangy krosneléje naudojamy jrankiy medziaga turi praleisti mikrobangas, kad maistas bty

pasildytas.

2. Mikrobangos negali prasiskverbti pro metalg, todél nereikéty naudoti metaliniy jrankiy ar indy su metaliniu

krasteliu.

3. Gamindami mikrobangy krosneléje nenaudokite perdirbto popieriaus gaminiy, kadangi juose gali bati mazy
metalo daleliy, galinciy sukelti kibirkstis ir (arba) gaisra.
4. Rekomenduojama naudoti apvalius / ovalius indus, o ne kvadratinius / pailgus indus, kadangi kampuose maistas

perkepa.

5. Norint, kad maistas tam tikrose vietose neperkepty, reikia naudoti siauras aliuminio juosteles. Taciau bukite
atsargus, nenaudokite jy per daug ir islaikykite 2,54 cm atstuma nuo folijos ir vidaus.

Zemiau pateiktas sarasas padés pasirinkti tinkamiausius indus.

. Kepimas
Indai Mikrobangos ant Komentaras
Saug. .
groteliy
Visada vadovaukités gamintojo nuorodomis.
Skrudinimo indai v/X X Nevirsykite nurodyto gaminimo laiko. Bukite atidds, nes Sie indai
gali labai jkaisti.
Indai i$ porceliano, keramikos, stiklo keramikos ir kaulinio porceliano
Keramika v/X X yra tinkami, tik jsitikinkite, kad jie néra puosti metalinémis apdailos
detalémis.
KariCiui atsparus stiklas (4 v/ |Bitina atidziai patikrinti, ar stiklinius indus maistui galima naudoti
Kars¢iui neatsparus stiklas X x  |mikrobangy krosneléje.
- . . Isitikinkite, kad keraminiai indai nebaty per stori arba turintys per
Karsciui atspari keramika v v didelj mineraliniy medziagy kiekj.
Mikrobangy krosneléje saugus Batinai patikrinkite, ar jasy plastikiniai indai maistui tinkami naudoti
naudoti plastikinis indas v X mikrobangy krosneléje.
A . Naudokite tik tokj virtuvinj popieriy, kuris rekomenduojamas
Virtuvinis popierius v /X X naudoti mikrobangy krosnelése.
Stikliniai indai, pavyzdziui,  Pyrex®” v/X v ;/;zaadsauzzzilttilreklte stiklinius indus, nes greitai jkaite jie gali jskilti
. A Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti metaliniy
Metalinis padeklas X V' |induy, nes gali pradeti kibirkiciuoti ar net uzsidegti.
L N Gaminant mikrobangomis nerekomenduojama naudoti metaliniy
Metalines groteles X v indy, nes gali pradéti kibirks¢iuoti ar net uzsidegti.
Kad apsaugotuméte maistg nuo perkaitimo, apvyniokite smulkias jo
dalis mazais folijos gabaliukais. [sitikinkite, kad atstumas tarp folijos
A " ir krosnelés sieneliy yra ne mazesnis kaip 2,54 cm, nes ji gali pradéti
?;L‘;’E'?;ﬁ’i‘g"a v/X v |kibirksciuoti. v P rome
Y Nerekomenduojama naudoti taros, padarytos is folijos, nebent
gamintojo nurodyta kitaip, pvz., ,Microfoil ®“. Vadovaukités
nurodymais.
Plévelé 4 X Nelieskite ka tik paruosto maisto ir supjaustykite jj, kad nugaruoty.
Plastikas / polistirenas, pvz., greito Stebékite ir priziarekite, kad dél aukstos temperataros tara
maisto tara v X nesideformuoty, netirpty ar neblukty.
. . Privalo bati pradurti, kad iseity garai. |sitikinkite, kad maiseliai yra
Saldymo / skrudinimo maiSeliai v X tinkami naudoti gaminant mikrobangy krosnele.
Popierinés lékstés / puodeliai ir Nenaudokite plastikiniy ar metaliniy dirzeliy, nes jie gali istirpti ar
virtuvinis popierius v X deél metalo kibirks¢iavimo sukelti ugnj.
Siaudiné ir mediné tara Naudokite tik pasildyti ar drégmei sugerti.
v X PriziGrékite, nes perkaite gali uZsiliepsnoti.
Naudodami ias medziagas visada priziGrékite krosnelg, nes
Perdirbtas popierius ir laikrastis }'4 b’ perkaitusios gali uzsiliepsnoti.

Sudétyje gali bati metalo pédsakuy, dél kuriy gali susidaryti kibirkstys
ar uzsiliepsnoti.

A[SPEJIMAS. Jei maista Sildote plastikinéje ar popierinéje taroje, priziarékite krosnele dél galimo
uzsiliepsnojimo.

PASTABA: naudojamos krosnelés nepalikite be priezitros.
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BANGUY KROSNELE

Mikrobangy krosneléje maistas gaminamas greiciau, negu tradiciniais badais. Todél batina laikytis tam tikry metodiky,
siekiant gery rezultaty. Daugelis toliau aprasomy metodiky yra panasios j naudojamas gaminant maista tradiciniu
badu.

A[SPEJIMAS: nesildykite skysciy ar maisto sandarioje taroje ar uzdarytuose stiklainiuose, nes viduje
susidares slégis gali sukelti sprogima.

PATARIMAI DEL GAMINIMO:
+ Nepalikite naudojamos krosnelés be priezitros.
« |sitikinkite, kad naudojami indai tinka naudoti mikrobangy krosneléje.

+ Naudokite tik mikrobangoms skirtus kukuriizy spragésius (vadovaukités gamintojo nurodymais). Niekada
nenaudokite aliejaus, nebent gamintojas nurodé priesingai, ir niekada negaminkite ilgiau nei nurodyta.

A[SPEJIMAS:jei virsijate rekomenduojama gaminimo laika ir galios lygis yra per aukstas, maistas gali
perkaisti, sudegti ir, blogiausiu atveju, uzsidegti bei pazZeisti krosnele.

Paruoskite

Sudékite stambiausias maisto dalis, pvz. visty slauneles, indo pakrasciuose.

Indo pakrasciuose isdéstytas maistas bus veikiamas stipresne energija, todél bus greiciau apdorojamas, negu esantis
viduryje.

Uzdenkite

Kai kuriuos maisto produktus gaminimo mikrobangomis metu galima uzdengti.

Uzdenkite orui laidzia folija ar tinkamu dangciu.

Pradurkite

Maisto produktai su lukstais, odele ar odele pries gaminima ar Sildyma turi bati pradurti keliose vietose, nes susidares
garas gali sukelti sprogima.

Pvz. bulvés, zuvis, vis¢iukas, desrelés.

PASTABA: negalima 3ildyti kiausiniy, naudojant mikrobangy energija, kadangi jie gali sprogti, netgi pasibaigus
gaminimui, pvz. i$virus ar iskepus.

Pamaisykite, apverskite ir perdéliokite

Gaminimo metu labai svarbu maista pamaisyti, apversti ar perdélioti. Maistg maisykite ir perdéliokite is iSorés centro
link.

Pastatykite

Nevartokite iSkart paruosto maisto ir leiskite jam pastoveéti, kad susidariusi siluma pasiskirstyty tolygiai.
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Maisto charakteristikos

Sudeétis Maisto patiekalai, kuriuose yra gausu riebaly ar cukraus (pvz. Kalédy pudingas, mésos
pyragaiciai) reikalauja trumpesnio Sildymo laiko. Priziarékite tokius patiekalus, nes
perkaite jie gali sukelti ugnj.

Maiste esantys kaulai kaupia karstj, o dél to maistas jSyla daug greiciau. PriziGrékite, kad
toks maistas pasilty tolygiai.

TirStumas Maisto tirstumas turi jtakos gaminimo laikui.
Lengvi, poréti maisto produktai, pvz. biskvitiniai pyragaiciai ar duona, kepa daug greiciau
nei sunkus ir tirStas maistas, pvz. kepsniai ar troskiniai.

Kiekis Krosnelés mikrobangy skaicius yra toks pats nepriklausomai nuo joje esancio maisto. Jei
krosneléje yra padedama daugiau maisto, gaminimo laikas turi pailgéti.
Pvz. keturios bulvés virs ilgiau nei dvi.

Dydis Mazesni maisto produktai ar mazesnés maisto dalys verda/kepa greiciau nei didelés,
nes mikrobangos tada lengviau prasiskverbia i$ visy pusiy j centra. Maisto dalis pries
gaminima suvienodinkite.

Forma Netaisyklingos formos maisto produkty, pvz. vistienos kratinéliy ar slauneliy storesnés
dalys kepamos ilgiau nei plonesnés. ISdéliokite maista taip, kad storesnés jo dalys baty
nukreiptos indo pakras¢iy link.

Apvaliy formy maisto produktai kepa tolygiau nei kampuoty formy.

Maisto temperatiira Pirminé maisto temperatara turi jtakos gaminimo laikui.

Atvésintus produktus gaminti truks ilgiau, negu kambario temperatdros produktus.
Taros temperatara néra teisingas rodiklis, kuris parodyty maisto ar gérimo temperatara.
Ipjaukite maisto produktus su jdarais, pavyzdziui, spurgas su uogiene, kad iSeity karstis
ir garai.

A[SPEJIMAS: idas ir rankos: iSimdami maista ar indus i$ krosnelés visada naudokite orkaités pirstines.
Atidarydami krosnelés dureles stovékite toliau nuo jos, kad susikaupes karstis ar garas
jusy nesuzeisty. Pries nuimdami danggcius (tokius kaip plévele), nuplésdami skrudinimo
maiselius ar kukuriizy spragésiy pakuote, jsitikinkite, kad susikaupes ir iSeinantis garas
nesuzalos jasy veido ir ranky.

A[SPEJIMAS: pries patiekiant maistq ar gérimus j stala, patikrinkite jy temperatiira ir p iSykite.
Buikite ypatingai atidis jei maistas skirtas kaidikiams, vaikams ar vyresnio amziaus
Zmonéms. Maitinimo buteliuky ar vaikisko maistelio indeliy turinys turi bati sumaisytas ar
suplaktas, jo temperatira pries vartojima turi bati patikrinta.
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Pats greiciausias budas atitirpinti maisto produktus — mikrobangy krosnelés naudojimas. Tai — paprastas procesas,
taciau batina laikytis toliau aprasomy nurodymy, kad maisto produktai bty tinkamai atitirpinami.

« Prie$ maisto atitirpinima isimkite ar iSvyniokite jj i$ pakuotés.

+ Maisto atitirpinimui naudokite nuo P-20 iki P-40 mikrobangy galios lygius.

+ Prasome vadovautis toliau pateikiama informacija.

Perdéliokite

Indo pakrasciuose isdéstytas maistas atitirpsta greiciau, negu indo viduryje, todél labai svarbu perdélioti maista iki
4 karty per atitirpinimo cikla.

Suspaustus maisto gabaliukus i$ indo pakrasciy pastumkite link vidurio ir perdéliokite persikeic¢ianciose srityse.
Tada visas maistas atitirps tolygiai.

Atskirkite

1Simtas i3 3aldiklio maistas gali bati susales j vieng gabala. Labai svarbu, kad atitirpinimo metu atskiros maisto dalys
baty kuo greiciau atskirtos.

Pvz. kumpio riekés, vistienos filé gabaliukai.

Uzdenkite

Atitirpinimo metu kai kurie maisto plotai gali jsilti. Uzdenkite tokius plotus, pvz. vistienos Slaunelés ar sparneliai,
smulkiais mikrobangas atspindincios folijos gabaliukais, kad neperkaisty.

Pastatykite

Svarbu palaikyti, kad maistas gerai atitirpty.

Atitirpinimo procesas nesibaigia tuo, kad maista iSimate i§ mikrobangy krosnelés. Kad batumeéte tikri jog maisto
vidiné dalis yra visiskai atitirpusi, palaikykite jj Siek tiek laiko uzdengta.

Apversti

Atitirpinimo metu visus maisto produktus batina 4 kartus apversti.

Tai labai svarbu, norint tinkamai atitirpinti.
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Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, vadovaukités Zemiau isvardintais patarimais ir nuorodomis.
Pagrindiniai patiekalai

Pasalinkite vistienos ar mésos porcija, garnyra pasildykite atskirai, zr. Zemiau.

Smulkias maisto dalis iSdéliokite indo centre, didesnes ar storesnes pakrasciuose. Uzdenkite viska mikrobangoms
atsparia plévele ir Sildykite P-50 galia. Praéjus pusei gaminimo laiko maista pamaisykite/perdéliokite.

PASTABA: pries patiekiant j stalg, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Pjaustyta mésa

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir Sildykite P-60 galia. Tam, kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma,
bent kartg jj perdéliokite.

PASTABA: pries patiekdami, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Vistienos porcijos

Storesnes maisto dalis isdéliokite indo pakrasciuose, uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele ir Sildykite P-70 galia.
Praéjus pusei Sildymo laiko, apverskite.

PASTABA: pries patiekdami, sitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Troskiniai

Uzdenkite mikrobangoms atsparia plévele arba tinkamu danggiu ir Sildykite P-50 galia.

Kad uztikrintuméte tolygy maisto pasildyma, pamaisykite jj.

PASTABA: pries patiekiant j stalg, jsitikinkite, kad maistas pasilo tolygiai.

Kad maisto pasildymo metu pasiektuméte geriausiy rezultaty, pasirinkite tokj mikrobangy galios lygj, kuris atitinka
maisto tipa. Pvz. darzovés gali bati pasildytos naudojant P-100, o lazanija, kurios sudétyje yra nemaisomy daliy, turéty
bati Sildoma P-40 galia.

PASTABOS:

+ Prie$ maisto $ildyma isimkite jj i$ folijos ar metalinés taros.

+ Maisto sildymo laikas priklauso nuo jo formos, gylio, kiekio ir pradinés temperataros, taip pat jtakg daro taros dydis,
forma ir medziaga i$ kurios ji padaryta.

A[SPEJIMAS: niekada nesildykite skysciy buteliuose su siaurais kakliukais, nes dél to gali iSsiverzti
turinys ir sukelti nudegimus.

» Gamindami ar sildydami maistg su dideliu cukraus ar riebaly kiekiu, pavyzdziui bandelés su mésa ar Kaledy
pudingas, imkités specialiy atsargumo priemoniy, kad baty iSvengta perkaitimo ar gaisro.

+ Niekada nekaitinkite riebaly, nes jie gali perkaisti ir uzsidegti.

+ Konservuotos bulvés neturéty bati sildomos mikrobangy krosneléje, vadovaukités gamintojo nuorodomis.

A[SPEJIMAS: maitinimo buteliukuose ir vaikisko maistelio indeliuose esantis turinys turi buti suplaktas
ar pamaisytas. Pries vartojima patikrinkite jo temperatira, kad iSvengtuméte nudegimy.
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IMAS

Jei manote, kad krosnelé tinkamai neveikia, pries iskvieciant specialistg galima atlikti kelis paprastus patikrinimus. Tai
padés isvengti nereikalingy techninés prieziros specialisty iskvietimy, jei gedimas yra labai paprastas.
Vadovaukités paprastu toliau nurodomu patikrinimu:

Pastatykite puodelj vandens ant besisukancio padéklo ir uzdarykite dureles. Nustatykite 1 minute ir P-100 galios lygj.

1. Arsildymo metu jsijungia lempa?

2. Arausinimo ventiliatorius veikia? (Patikrinkite uzdédami ranka virs oro ventiliacijos angy.)

3. Arpo 1 minutés pasigirsta garso signalas?

4. Arvanduo puodelyje karstas?
Jei atsakymas j bet kurj klausima yra NE, pirmiausia patikrinkite, ar krosnelé yra tinkamai prijungta ir ar saugiklis
néra nudeges. Jei néra nei vienos is $iy problemy, perziarékite toliau pateikiama gedimy nustatymo lentele.

A[SPEJIMAS:jokiu budu netaisykite ir nemodifikuokite krosnelés patys. Ne SHARP apmokytam
inzinieriui atlikti techninés prieziaros arbar to darbus pavojinga. Tai yra svarbu, nes
dél to gali tekti nuimti apsauginius gaubtus, kurie saugo nuo mikrobangy energijos.

Dureliy izoliacija apsaugo nuo mikrobangy nuotékio naudojimo metu, tac¢iau neuztikrina sandarios izoliacijos.
Vandens laseliai, Sviesa arba Silumos pojtis aplink krosnelés dureles yra normalu. Labai drégnas maistas isskiria
garus ir sukelia kondensato susidaryma dureliy viduje, kuris gali laséti i$ krosnelés.

Remonto ir keitimo darbai: nebandykite krosnelés naudoti, jei ji netinkamai veikia.

1Sorinis korpusas ir lempos prieiga: niekuomet nenuimkite iSorinio korpuso.Tai yra labai pavojinga dél viduje esanciy
aukstos jtampos daliy, kuriy niekuomet negalima liesti, nes tai gali bati mirtinai pavojinga.

Jasy krosneléje néra lempos prieigos gaubto. Jei lempa sugenda, nebandykite patys jos keisti. Kreipkités j SHARP
patvirtintg techninés priezidros centra.
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TRIKCIY NUSTATYMO IR SALINIMO LENTELE

KLAUSIMAS

ATSAKYMAS

Skersvéjis yra aplink dureles.

Kai krosnelé veikia, ertméje cirkuliuoja oras.
Durelés neuztikrina sandarios izoliacijos, todél per durelés gali eiti oras.

Krosneléje susidaro ir
per dureles gali laséti
kondensatas.

Paprastai krosnelés vidus yra vésesnis uz gaminama maista, todél gaminimo metu
susidare garai kondensuojasi ant vésesnio pavirsiaus.

Gary kiekis priklauso nuo gaminame maiste esancio vandens turinio. Kai kuriuose
maisto produktuose yra didesnis drégmés kiekis, pavyzdziui, bulvése.

Dureliy stikle susidares kondensatas turéty pasisalinti po keliy valandy.

Mirkséjimas arba
kibirksciavimas gaminimo
metu.

Kibirk$ciavimas atsiranda, kai gaminimo metu metalinis objektas yra arti krosnelés
ertmés. Tai gali padaryti ertmés pavirsiy Siurksty, taciau kitaip krosnelés tai
nepazeidzia.

Bulviy kibirks¢iavimas.

Uztikrinkite, kad i$ bulviy baty pasalintos visos akutés ir kad jos baty perpjautos,
sudétos ant pasukamos arba kars¢iui atsparaus indo ar panasaus daikto.

Naudojant krosnele tik
kepimo ant groteliy rezimu,
galima pastebeéti, kad
kaitinimo elementas veikia ne
visa laika.

Taip yra todél, kad kepimo ant groteliy elementas jsijungia ir isijungia, kad palai-
kyty nustatyta krosnelés temperatara.

Naudojant kepimo ant
groteliy funkcija kombi-
nuotu rezimu, atrodo, kad ji
nejjungta.

Kombinuotu gaminimo rezimu (mikrobangy ir kepimo ant groteliy) krosnelé
persijungia tarp $iy dviejy funkcijy. Mikrobangy ir kepimo ant groteliy funkcijos
vienu metu nebiina jjungtos.

Krosnelé neveikia, paspaudus
mygtuka START/QUICK
START (paleidimas / greitasis
paleidimas).

Patikrinkite, ar durelés yra tinkamai uzdarytos.

Krosnelé gamina maista per
ilgai.

Uztikrinkite, kad baty pasirinktas tinkamas galios lygis.

Krosnelé skleidzia triukSma.

|sijungiant ir iSsijungiant mikrobangy skleidimui gali girdétis Gzesys. Toks garsas —
normalus.

Po gaminimo krosnelé sklei-
dZia garsa arba atrodo, kad ji
vis dar veikia.

Pasibaigus maisto ruosimo ciklui ventiliatorius gali toliau veikti kelias minutes, kad
krosnelé atvésty. Tai — normalu.

ISoriné spinta yra karsta.

Spinta gali jkaisti — neleiskite vaikams artintis prie jos.

Paspaudus mygtuka, ekrane
rodomas uzrasas,LoC".

Po 30 sekundziy krosnelé jsijungs j uzrakinimo rezima, kai neveiks jokie mygtukai.
Atidarykite ir uzdarykite dureles ir mygtukai vél veiks.
Taip pat patikrinkite, ar néra jjungtas uzrakinimo rezimas.

Ekrane rodomas uzrasas ,Fail”
(nepavyko) ir kas minute
skleidziamas garsinis signalas.

Taip atsitinka, jei valdymo skydelio mygtukai nepertraukiamai spaudziami ilgiau
nei T minute. ISjunkite krosnele kelioms minutés i$ elektros tinklo ir vél jjunkite.

Krosnelé pypsi kas 30 se-
kundziy.

Baigus ruosti maista ir neatidarius dureliy, kas 30 sekundziy pasigirsta garsinis
signalas. Norédami jj isjungti, atidarykite ir uzdarykite dureles.
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Pries kreipdamiesi dél techninés pagalbos, patikrinkite pagal Siuos punktus:

Patikrinkite, ar krosnelés maitinimo laido kistukas patikimai jjungtas j lizda. Jei ne, istraukite kistuka, palaukite

10 sekundziy ir i$ naujo patikimai jjunkite.

Patikrinkite, ar néra perdegusio grandinés saugiklio arba ar néra iSjungtas jvado grandinés pertraukiklis. Jei
saugikliai veikia tinkamai, patikrinkite elektros maitinimo lizdg su kitu prietaisu.

Patikrinkite, ar galios ir laiko rankenélés pasuktos j teisingg padét;.

Patikrinkite, ar tinkamai uzdarytos durelés, ar suveikes dureliy uzraktas. Kitaip mikrobangy energija nesklis j
krosnele.

JEIISVARDINTAIS METODAIS PROBLEMOS NEPASALINATE, SUSISIEKITE SU KVALIFIKUOTU TECHNIKU. NEBANDYKITE
REGULIUOTI AR TAISYTI KROSNELES PATYS.
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Uzmanibu!

JUsu izstrada-
jums ir apziméts
ar o simbolu.
Tas nozimé,
ka izmantotos
elektriskos un
elektroniskos
izstradajumus
nedrikst sajaukt
ar visparéjiem
sadzives atkri-
tumiem. Siem
izstradajumiem
ir atseviska
savaksanas

sistéma.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informacija par likvidésanu lietotajiem
(privatas majsaimniecibas)

1. Eiropas Savieniba

Uzmanibu! Ja vélaties atbrivoties no $is ierices, [idzu, neizmetiet to parasta
atkritumu tvertné!

Lietotas elektriskas un elektroniskas iekartas ir jaapstrada atseviski un
saskana ar tiesibu aktiem, kas paredz izmantoto elektrisko un elektronisko
iekartu atbilstosu apstradi, atjaunosanu un parstradi.

Péc attiecigo noteikumu ieviesanas dalibvalstis privatas majsaimniecibas ES
dalibvalstis var atdot atpakal savas izmantotas elektriskas un elektroniskas
iekartas noteiktas savaksanas vietas bez maksas*.

Dazas valstis* vietéjais mazumtirgotajs var ari pienemt atpakal jlasu veco
izstradajumu bez maksas, ja ta vieta iegadajaties ekvivalentu.

*) Ladzu, sazinieties ar vietéjo varas iestadi, lai iegatu sikaku informaciju.
Ja nolietotajai elektroiericei vai elektroniskajai iericei ir baterijas vai
akumulatori, atbrivojieties to sim detalam pirms atbrivosanas no iericém
saskana ar vietéjam valsts prasibam. Atbrivojoties no $is ierices pareiza
veida, jus palidzat atkritumiem nonakt pareiza apstrades, atjaunosanas

un parstrades procesa, tadéjadi novérsot iespéjamo negativo ietekmi uz
apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, kas savukart var rasties, ja atkritumi tiek
nepareizi apstradati.

2. Citas valstis arpus ES

Ja vélaties atbrivoties no STizstradajuma, ladzu, sazinieties ar savam
vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.
Sveicei: lietotas elektriskas vai elektroniskas iekartas var atdot atpakal

bez maksas tirgotajam pat tad, ja nepérk jaunu izstradajumu. Papildu
savaksanas vietas ir uzskaititas majas lapa www.swico.ch vai www.sens.ch.

B. Informacija par utilizaciju uznémumiem

1. Eiropas Savieniba

Ja izstradajums tiek izmantots uznéméjdarbibas vajadzibam un vélaties no
ta atbrivoties, rikojieties, ka aprakstits talak.

Ladzu, sazinieties ar SHARP izplatitaju, kurs informés jas par izstradajuma
pienemsanu atpakal. Jums var pieprasit maksu par atpakalpienemsanu un
parstradasanu. Mazus izstradajumus (un mazos daudzumos) var pienemt
atpakal vietéjas savaksanas vietas.

Spanijai: lGdzu, sazinieties ar izveidoto savaksanas sistémas punktu vai
vietéjo varas iestadi par lietoto izstradajumu pienemsanu atpakal.

2, Citas valstis arpus ES
Ja vélaties atbrivoties no 3iizstradajuma, lidzu, sazinieties ar savam
vietéjam varas iestadém un uzziniet par pareizo utilizacijas metodi.

v

Informaciju par apkopi skatiet Seit: www.sharpconsumer.com/contact/, informaciju par garantijas tiesibam skatiet
Seit: www.sharpconsumer.com/support/ vai sazinieties ar izplatitaju, kur iegadajaties produktu.
Atbilstibas deklaracijas ir pieejamas seit: www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAl IZVAIRITOS NO IESPEJAMAS PAKLAUSANAS
MIKROVILNU ENERGIJAS IEDARBIBAI

1. Neméginiet darbinat krasni ar atvértam durvim, jo tas var radit bistamu ietekmi uz mikrovilnu energiju. Svarigi
neméginat atvert drosibas slédzenes.

2. Neievietojiet neko starp krasns priek$pusi un durvim, ka ari nelaujiet uzkraties netirumiem un noslaukiet
atlikumus, kas uzkrajusies uz blivéjosam virsmam.

3. Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata. Ir loti svarigi, lai cepeskrasns durvis tiktu pareizi aizvértas un durvim, engém,
aizbidniem, durvju blivéjumiem un blivéjuma virsmam nebatu bojajumu.

4. Neméginiet remontét un regulét krasni.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI 3
UZSTADISANA 1
RADIO TRAUCEJUMI 12
NORADIJUMI PAR ZEMEJUMU 12
TEHNISKIE PARAMETRI 12
KRASNS UN PIEDERUMI 13
VADIBAS PANELIS 14
PIRMS KRASNS LIETOSANAS 15
PULKSTENA IESTATISANA 15
EDIENU GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNT 16
ATRA SAKSANA 17
GRILESANA* 17
MIKROVILNI + GRILS* 18
AUTOMATISKA 1ZVELNE 19
AUTOMATISKA ATKAUSESANA 22
AUTOMATISKA UZSILDISANA* 22
VIRTUVES TAIMERIS 23
ENERGIJAS TAUPISANAS FUNKCIJA 23
SKANAS IZSLEGSANAS FUNKCIJA 24
DROSIBAS SLEDZENE 24
BERNU DROSIBAS SLEDZIS 24
TIRISANA UN APKOPE 25
PIEMEROTI SILTUMIZTURIGI TRAUKI 26
PADOMS GATAVOSANAI AR MIKROVILNU KRASNI 27
PADOMS PAR ATKAUSESANU 29
PADOMS PAR UZSILDISANU 30
PROBLEMU NOVERSANA 31
RICIBA, PIRMS ZVANIT APKALPES DIENESTAM 33

*- Tikai modeliem ar grila funkciju.
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

RUPIGI IZLASIET TOS UN GLABAJIET TURPMAKAI ATSAUCEI

Lai izvairitos no aizdegsSanas, rikojieties, ka noradits ta-
lak. Mikrovilnu krasni nedrikst atstat bez uzraudzibas tas
lietosanas laika. Parak augsti jaudas limeni vai parak ilgi
gatavosanas laiki var parkarsét édienus un izraisit aizdeg-
Sanos.

St krasns ir konstruéta lieto$anai tikai uz atklatas virsmas. Ta nav
konstruéta ieblvésanai virtuves iekarta. Neievietojiet krasni
skapitl. Elektriskajai rozetei jabut viegli pieejamai, lai nepare-
dzéta gadijuma ierici varetu bez gratibam atvienot.

Mainstravas elektrobarosanai jabut 230-240V, 50 Hz ar vismaz
10 A sadales linijas droSinataju vai vismaz 10 A sadales slédzi. Ir
janodrosSina atseviska elektriska shéma, kas izmantojama tikai
Sai iekartai.

Nenovietojiet krasni vietas, kur tiek izdalits siltums.

Pieméram, tuvu pie parastas krasns.

Neuzstadiet krasni vieta ar augstu mitrumu vai vieta, kur var uz-
kraties mitrums. Neglabajiet un nelietojiet krasni arpus telpam.

Jair noveroti dumi, izsledziet vai atvienojiet krasni un
atstajiet durvis noslegtas, lai noslapétu liesmas.

Lietojiet tikai mikrovilnu drosus traukus un piederumus.
Piederumus vajadzetu parbaudit, lai nodrosSinatu, ka tie ir
piemeroti lietosanai krasni.

Kad sildat edienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet
krasni, jo iespéjama aizdegSanas.

Péc lietosanas notiriet vilnvada parsegu un krasns iekSpu-
si. Tiem jabut sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki
var parkarst un sakt dumot vai aizdegties.

Nenovietojiet viegli uzliesmojoSus materialus krasns vai ventila-

cijas atveru tuvuma. Neaizsedziet ventilacijas atveres.
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Iznemiet visus metala blivejumus, stieplu auklas u.c. no parti-
kas produktiem un to iepakojumiem. Dzirkste|lo$ana uz metala
virsmam var izraisit aizdegsanos.

Nelietojiet mikrovilnu krasni, lai silditu ellu cep3anai dzilos trau-
kos. Temperatlru nevar kontrolét, un ella var aizdegties.

Lai gatavotu popkornu, izmantojiet tikai ipasus mikrovilnu
krasns popkorna gatavotajus.

Krasni neglabajiet partikas produktus un nevienu citu lietu.

Péc krasns ieslegSanas parbaudiet iestatijumus, lai nodrosinatu,
ka krasns darbojas atbilstosi velamajam.

Neatstajiet ierici nepieskatitu, kad ta darbojas.

Lai izvairitos no parkar$anas un ugunsgréka, jaievéro ipasa
piesardziba, kad gatavojat vai uzsildat partikas produktus ar
augstu cukura vai tauku saturu, pieméram, cisinus mikla, pira-
gus vai Ziemassvétku pudinu. Atbilsto3os ieteikumus skatiet
lietoSanas instrukcija.

Lai izvairitos no traumam, nemiet véra talak minéto. BRI-
DINAJUMS!

Nedarbiniet krasni, ja ta ir bojata vai nedarbojas pareizi. Pirms
lieto$anas parbaudiet $adas dalas:
a) parliecinieties, vai durvis aizveras pareizi, un nodrosiniet,
lai tas nebUtu manijusas poziciju un nebitu deformétas;
b) Parliecinieties, vai enges un durvju drosibas fiksatori nav
saltzusi vai atbrivojusies.
¢) Nodrosiniet, ka durvju blives un blivéjuma virsmas nav
bojatas.
d) Nodrosiniet, ka krasns iek3pusé vai durvju virsma nav
iespiedumu.
e) Nodrosiniet, ka stravas vads un kontaktdaksa nav bojati.
Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni nedrikst lietot,
kameér to nav salabojusi kompetenta persona.
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Nekad nemeéginiet pats noregulét, remontét vai parveidot
krasni. Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu, nonemot par-
segu, kurs nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energi-
jas iedarbibu.

Nelietojiet krasni ar atvértam durvim un nekada veida nepar-
veidojiet durvju drosibas sléegmehanismus. Nelietojiet krasni, ja
starp durvju blivém un blivéjuma virsmam atrodas priekSmets.

Nelaujiet taukiem un netirumiem uzkraties uz durvju
blivéjumiem un blakus esosajam dalam. Tiriet krasni péc
regulariem intervaliem un nonemiet jebkadus édiena par-
palikumus.

levérojiet noradijumus sadala “Kopsana un tirisana”. Ja
krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt, kas
nopietni ietekmétu ierices kalposanas laiku un iespéjams
raditu bistamu situaciju.

Personam ar ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM ir jakonsultéjas
ar savu arstu vai elektrokardiostimulatora razotaju par piesar-
dzibas pasakumiem saistiba ar mikrovilnu krasnim.

Lai izvairitos no elektrosoka, nemiet vera talak minéto.

« Nekada gadijuma nenonemiet aréjo korpusu.

« Nekad neslakstiet un nenovietojiet objektus durvju slegme-
hanisma atverés vai ventilacijas atverés. Iz8lakstisanas gadi-
juma nekavéjoties izslédziet un atvienojiet krasni un sazinie-
ties ar pilnvarotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

- Neiegremdégjiet stravas vadu vai spraudni adeni vai kada
cita Skidruma.

- Nodrosiniet, lai stravas vads nekaratos par galda vai darba
virsmas malu.

- Glabajiet stravas vadu attalak no sildamam virsmam, tostarp
krasns aizmugures.

- Glabajiet ierici un tas vadu bérniem, kas jaunaki par 8 ga-

diem, nepieejama vieta. Vos



« Neméginiet pats nomainit krasns spuldzi un nelaujiet to
darit kadam, kurs nav SHARP pilnvarots elektrikis. Ja krasns
spuldze ir bojata, ludzu, konsultéjieties ar izplatitaju vai piln-
varotu SHARP apkalpes dienesta parstavi.

- Jastravas vads ir bojats, tas janomaina pie pilnvarota SHARP
apkalpes dienesta parstavja.

BRIDINAJUMS! Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var uzspragt. Dze-
rienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
spradzienveida varisanos, tapéc jaievéero piesardziba, riko-
joties ar trauku. Lai noverstu spradzienu vai peksnu vari-

Sanos, nemiet vera talak minéto.

Nekad nelietojiet slegtus traukus. Nonemiet noslégus un vakus
pirms lietoSanas. Slegti trauki var spragt, jo spiediens ir paaug-
stinats pat péc krasns izslegsanas. Esiet uzmanigs, sildot skid-
rumus. Izmantojiet trauku ar platu kaklu, lai lautu burbuliem
izdalities.

Nekad nesildiet sSkidrumus traukos ar Sauru kaklu, pieme-
ram, zidainu pudelites, jo tas var izraisit satura izvirdumu
no sildama trauka un radit apdegumus.

Lai novérstu verdosa Skidruma péksnu izSlakstisanos un iespé-

jamo applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits talak.

1. Nekarséjiet to parmeérigi ilgi.

2. Samaisiet skidrumu pirms sildisanas/uzsildisanas.

3. Sildisanas laika ieteicams skidruma ievietot stikla stientti vai
lidzigu piederumu (kas nav no metala).

4., Péc sildisanas paturiet skidrumu krasni vismaz 20 sekundes,
lai noverstu aizkavéetu spradzienveida varisanos.

Negatavojiet olas ar to caumalam, un veselas cieti varitas
olas nesildiet mikrovilnu krasni, jo tas var uzspragt pat
péc uzsildisanas beigam. Lai gatavotu vai uzsilditu olas,
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kas nav sakultas vai sajauktas, parduriet dzeltenumus un
baltumus. Nolobiet un sadaliet skélés cieti varitas olas
pirms to uzsildisanas mikrovilnu krasni.

Pirms gatavosanas parduriet apvalkus tadiem partikas produk-
tiem ka kartupeli, desas un augli, citadi tie var uzspragt.

BRIDINAJUMS! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burku
saturs jasamaisa vai jasakrata un japarbauda temperatu-
ra pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Iznemot partikas produktu no krasns, lietojiet katla ture-
tajus vai krasns cimdus, lai izvairitos no apdegumiem. Lai
izvairitos no apdegumiem, nemiet véra talak minéto.

« Traukus, popkorna gatavotajus, krasns cepSanas maisinus
un citus gatavo$anas piederumus vienmér atveriet attalak
no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika apdegumiem un
varisanas izvirdumiem. Lai izvairitos no apdegumiem, vien-
meér parbaudiet édiena temperatlru, samaisiet édienu pirms
pasniegsanas un pievérsiet ipasu uzmanibu zidainu, bérnu
vai vecu cilvéku partikas un dzérienu temperatarai. Dalas,
kuram var pieskarties, lieto$anas laika var k|at karstas. Bérni
nedrikst tam tuvoties.

- Trauka temperatira nav patiess raditajs ediena vai dzeriena
temperatdrai. Vienmér parbaudiet partikas produkta tempe-
raturu.

- Vienmer staviet ta, lai, atverot krasns durvis, jus atrastos aiz
tam, tadéejadi izvairoties no apdegumiem no izpllastosa tvai-
ka un karstuma.

« Peéc pilditu ceptu partikas produktu sildisanas sagrieziet tos
skelés, lai atbrivotu tvaiku un izvairitos no apdegumiem.

« NodroSiniet, ka bérni netuvojas durvim, lai vini neapdedzi-
natos.

BRIDINAJUMS! Laujiet bérniem no 8 gadu vecuma lietot
krasni bez uzraudzibas tikai tad, kad viniem ir sniegti at-
bilstosi noradijumi ta, ka bérns ir spéjigs izmantot krasni
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drosi un saprot nepareizas lietosanas risku.

Kad ierice darbojas rezima GRILL, MIX GRILL, CONVEC-
TION, MIX CONVECTION un AUTO MENU (rezims pieejams
atkariba no modela), bérni drikst izmantot krasni tikai
pieauguso uzraudziba raditas temperaturas dél.

Siierice nav paredzéta lietosanai cilvékiem (tai skaita bér-
niem) ar samazinatam fiziskajam, jutiguma vai garigajam
spejam vai ar pieredzes un zinasanu trukumu, ja vien vi-
niem nav nodrosinata persona, kura atbild par vinu drosi-
bu, uzraudziba, vai noradijumi par to, ka izmantot iekartu.

Bérni jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nespéléjas ar ieri-
ci. Bérni jauzrauga, kad tie veic ierices tiriSanu.

Modeliem ar elektronisko skarienpaneli ir iespejots bérnu
blokésanas rezims.

Neatbalstieties un nesSupojieties uz krasns durvim. Nespélgjie-
ties ar krasni un neizmantojiet to ka rotallietu.

Bérniem ir jaiemaca visas svarigas drosibas instrukcijas: trau-
ku turétaju lietoSana, rupiga partikas parklajumu nonemsana,
pievérsot ipasu uzmanibu iepakojumam (pieméram, paskarsé-
joSajiem materialiem), kas izstradats, lai padaritu édienu krauk-
skigu, jo tas var buat |oti karsts.

Citi bridinajumi

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.

Neparvietojiet krasni, kad ta darbojas.

Siierice paredzéta izmantosanai majsaimniecibas. Si krasns ir
paredzéta tikai partikas produktu gatavosanai majas apstaklos,
un to var izmantot tikai édiena gatavosanai. Partikas produktu
un apgérba zavésana un sildoso paliktnu, ¢ibu, stklu, mitru
drébju un lidzigu lietu sildiSana var radit traumu, aizdeg3anas
vai ugunsgréka risku. Ta nav piemérota lietoSanai komercialos
vai laboratorijas noltkos.
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Lai krasns darbotos bez traucéjumiem un izvairitos no bo-
jajumiem, nemiet véra talak minéto.

Nekad nedarbiniet krasni, kad ta ir tuksa. Kad lietojat apbra-
ninasanas trauku vai passasilstoSu materialu, vienmeér zem ta
novietojiet siltumizturigu izolatoru, pieméram, porcelana skivi,
lai novérstu krasns pamatnes bojajumus siltuma spriegumu
rezultata. Trauku lietosanas noradijumos noteikto iepriekséejas
uzsildisanas laiku nedrikst parsniegt.

Nelietojiet metala piederumus, kuri atstaro mikrovilnus un var
izraisit elektrisko dzirksteloSanu. Neievietojiet krasni skarda
karbas.

Lai noverstu rotéjosa diska vai pamatnes saltsanu, rikojieties,

ka noradits talak.

a) Pirms tiridanas ar adeni laujiet atdzist.

b) Nenovietojiet karstus vai aukstus édienus vai karstus piede-
rumus uz aukstas krasns pamatnes.

C) Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz aréja korpusa.

PIEZIME.

Nelietojiet plastmasas traukus sildisanai ar mikrovilniem, ja
krasns joprojam ir karsta pec kombinéta rezima izmanto3anas
(atkariba no krasns modela), jo tas var sakust.

Ja vien plastmasas trauku razotajs nenorada to piemérotibu
izmantos$anai iepriek$ minétajiem rezimiem, nelietojiet tos.

Ja neesat parliecinats, ka pieslégt savu krasni, lidzu, konsulté-
jieties ar pilnvarotu un kvalificétu elektriki.

Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu atbildibu par
krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas, nenemot véra
pareizo elektrisko savienojumu.

Dazreiz uz krasns sienam vai ap durvju blivem un blivejuma
virsmam var veidoties tdens tvaiki vai pilieni. Ta ir normala pa-
radiba un nenorada uz mikrovilnu krasns noplidém vai nepa-

reizu darbibu.
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Stierice paredzéta izmanto3anai majsaimniecibas un lidzigas
vietas, pieméram; veikalos personala virtuvés, birojos un citas
darba vietas / zemnieku saimniecibas / klientu izmantosanai
viesnicas, motelos un citas apdzivojamas vietas / gultasvietas
un brokastu tipa vietas.

Sis simbols nozimé, ka lietosanas laika virsmas var
sakarst.

Lv-10



1. Iznemiet visus iepakojuma materialus no mikrovilnu krasns iek$puses un nonemiet visu aizsargplévi no mikrovilnu
krasns korpusa.
2. Rapigi parbaudiet, vai krasnij nav nekadu bojajuma pazimju.
3. Novietojiet krasni uz drosas un lidzenas virsmas, kas ir pietiekami izturiga, lai balstitu krasns svaru kopa ar vissma-
gako vienibu, ko varétu gatavot. Nenovietojiet mikrovilnu krasni plaukta.
4. Izvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu vietu gaisa ieplades un izplades atverém. Skatiet attélus
pirmaja lappusé. lerices aizmuguréja dala janovieto pret sienu.
+ Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.
+ Minimala atstarpe 20 cm ir janodrosina starp jebkuru mikrovilnu krasns dalu un lidzas esosajam sienam vai objek-
tiem.
« Virs mikrovilnu krasns atstajiet vismaz 30 cm brivas vietas.
+ Nenonemiet pamatnes balstus no mikrovilnu krasns apaksas.
« Aizsedzot gaisa ieplides un/vai izplides atveres, var tikt bojata krasns.
« Krasni novietojiet péc iespéjas talak no radio un TV. Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio un TV uztversa-
nu.

85cm

/”

5. Drosi savienojiet krasns spraudni ar standarta iezemétu majsaimniecibas kontaktligzdu.

BRIDINAJUMS!

Nenovietojiet mikrovilnu krasni vietas, kur tiek izdalits siltums vai mitrums (pieméram, blakus vai virs parastas krasns)
vai tuvu viegli uzliesmojosiem materialiem (pieméram, pie aizkariem).

Neaizsedziet un neaizsprostojiet gaisa ventilacijas atveres.

Nenovietojiet priek§metus uz krasns.

Nepieskarieties mikrovilnu krasns arpusei darbibas laika vai neilgi péc lietosanas, jo ta var bat karsta.
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Mikrovilnu krasns izmantosana var traucét radio un TV uztversanu. Ja rodas traucéjumi, tos iespéjams samazinat vai
noveérst, veicot talak noraditas darbibas.

1. Notiriet durvis un iek$pusi vieta, kur tie saskaras.

2. Maniet radio vai televizijas uztveroso antenas virzienu.

3. Parvietojiet mikrovilnu krasni attieciba pret uztvéréju.

4. Pievienojiet mikrovilnu krasni pie cita stravas izvada ta, lai mikrovilnu krasns un uztvéréjs pievienots katrs pie citas
shémas.

Sai iericei ir jablt zemétai. St krasns ir aprikota ar vadu ar zeméjumu un zeméjuma kontaktdaksu. lerice ir japievieno
pie pareizi uzstaditas un sazemétas sienas kontaktligzdas. Gadijuma, ja rodas issavienojums, zeméjums samazina

stravas trieciena risku, nodrosinot stravas novadisanas vadu. leteicams nodrosinat atsevisku kédi, pie kuras pieslégta
tikai krasns.

| A BRIDINAJUMS! Nepareiza zeméjuma kontaktdaksas izmantosana var radit elektriskas stravas triecienu.

PIEZIME.

1. Jarodas kadi jautajumi par zeméjumu vai stravas savienojumu, konsultéjaties ar kvalificétu elektriki vai apkalpes
dienestu.

2. Ne razotajs, ne izplatitajs nevar uznemties nekadu atbildibu par krasns bojajumiem vai traumam, kas radusas,
nenemot véra elektrisko savienojumu.

Mikrovilnu krasni izmantotajam stravas vadam ir talak noraditas krasas dzislas.

Zal3 un dzeltens = ZEMEJUMS

Zils = NEITRALAIS

Brans = STRAVA

Modela YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
linijas spri 230~240V, 50 Hz viena faze
Sadales linijas drosinatajs/slédzis 10A
Jauda Mikrovilni 700 W | 900 W | 900 W 700 W 900 W 900 W 900 W
Grils 900W 1000 W 1000W 1000W
Izslegsanas rezims <0,5W
Elek j isanas rezims >0,5W
Patéréjama mainstravas jauda 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
ikrovilnu frekvence 2450 MHz*
Argjie izméri (P) x (A) x (Dz.) mm 455x274x334 | 483 x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x 281x395 | 483 x281x403 | 539x309x 441
Dobuma izméri (P) x (A) x (Dz.)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x 198 %297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x 220 x 358
Krasns ietilpiba 20 litri** 23 itri** 25 litri** 20 litri** 25 litri** 25 itri** 28 litri**
3| 245 mm 270 mm 270 mm 245 mm 270 mm 270 mm 325mm
Grila rezga izmérs (G) x (P) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Svars apméram 10,5 kg | apméram 12,9kg | apméram 13,5kg | apméram 10,9kg | apmeéram 13,9kg | apméram 13,7 kg | apméram 16,6 kg
Krasns lampa (gaismas diozu) 15W
*. 8is izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o dartu $is izstradaji ir klasificéts ka 2. grupas B kla-
ses iekarta. 2. grupa nozimé, ka iekarta ar noliiku generé radiofrekvencu energiju elektromagnétiska izstarojuma veida partikas produktu
silt pstradei. B klases aprikoj imé, ka iekarta ir piemérota lietosanai majsaimniecibas.
** - lekséja ietilpiba ir aprek é ksimalo pl dzil Faktiska ietilpiba partikas ievieto$ ak

SASKANA AR PASTAVIGAS UZLABOSANAS POLITIKU MES PATURAM TIESIBAS MAINIT KONSTRUKCIJU UN TEHNISKOS
PARAMETRUS BEZ BRIDINAJUMA.
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1. Durvju drosibas slégsanas sistéma

2. Krasns lodzins

3. Rotéjosa skivja gredzens

4. Rotéjosa skivja savienojums

5. Grozama poga un vadibas pogas

6. Vilnvada parsegs (nenonemt)

7. Stikla paplate

8. Modela YC-PG204A, YC-PG234A, YC-PG254A
un YC-PG284A grila plaukts

9. Ventilacijas atveres

10. Aréjais korpuss

11. Stravas vads

Parbaudiet, vai Sie piederumi ir ieklauti
komplektacija:

Tikai grila krasnim:

Grila plaukts - izmantosanai, tikai gatavojot
ar grila funkciju.

Grila plaukts ir paredzéts izmantosanai tikai
grila krasnis. NEIZMANTOJIET plauktu ar
mikrovilnu funkciju.

Informaciju par grila plauktu skatiet 3is
rokasgramatas sadala GRILS.

Nekad neaiztieciet grilu, ja tas ir karsts.
PIEZIME. Kad pastat piederumus, nemiet
véra divas lietas: detalas numuru un modela
nosaukumu.

PIEZIMES.

» Péc taukainu édienu gatavosanas bez
parklajuma vienmeér rapigi iztiriet krasns

iek$pusi, tai ir jabat sausiem un bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un radit dimus vai aizdegties.

+ Gatavojot ar mikrovilniem, vienmér novietojiet trauku uz rotéjosa skivja.
+ NEIZMANTOJIET grila plauktu tikai ar mikrovilpu funkciju.

vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.

A BRIDINAJUMS! Sis simbols nozimé to, ka lietosanas laika virsmas sakarst. Lietosanas laika durvis,
aréjais korpuss, krasns iekSpuse, piederumi un trauki klist loti karsti. Lai izvairitos no apdegumiem,
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VADIBAS PANELIS

DIGITALAIS DISPLEJS — tiek radits
gatavosanas laiks, jauda, indikatori un
pulkstena laiks.

2. Pogas AUTO MENU - nospiediet, lai
atlasitu automatiskas gatavosanas
izvélni. (Informaciju par lietosanu
skatiet 19. Ipp.).

3. Poga START/QUICK START -
(17.1pp.).

4. Poga MICROWAVE POWER —

nospiediet, lai atlasitu mikrovilnu

jaudas limeni. (16. Ipp.).

-

5. Poga GRILL — nospiediet, lai iestatitu )
grilésanas programmu. (17. lpp.). & _"mfc'@ﬂm
6. Poga MICROWAVE+GRILL — -

nospiediet, lai iestatitu apvienotu & e
mikrovilnu un grila gatavosanas
programmu. (18. Ipp.).

7. GROZAMA POGA - grieziet
pulkstenraditaju kustibas virziena
vai pretéji pulkstenraditaju kustibas
virzienam, lai iestatitu dazadas

funkcijas. j
8. Poga STOP/ECO — nospiediet vienreiz, [0® & |
9 P SToPECD SOk seigex

lai uz laiku apturétu gatavosanu, vai

nospiediet divreiz, lai pilniba atceltu

gatavosanu. Izmantojiet, lai iestatitu

energijas taupisanas rezZimu.23

Poga CHILD LOCK — (24. Ipp.).

10. Poga TIME/SET CLOCK — izmanto,
lai iestatitu laiku. Izmanto, lai iestatitu
taimera funkciju. (15. Ipp.).

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

©

® L]

Qi e
STOPECO  [OCK  SETCLOCK STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Kad krasns pirmo reizi tiek pievienota pie stravas padeves avota, atskan skanas signals un displeja tiek radits “1:

00" Nemiet véra, ka pulkstenim nav jabat iestatitam, lai krasns darbotos pareizi. Lai iestatitu pulksteni, ievérojiet sis
lietotaja rokasgramatas sadala “Pulkstena iestatiS$ana” sniegtos noradijumus.

Kad krasns ir jauna, pirmo reizi izmantojot grilu, tiek izdaliti dmi un smaka. Lai izvairitos no ta, kad gatavojat édienu,
aptuveni 20 minates izmantojiet grila funkciju bez partikas.

Péc durvju atvérsanas un aizvérsanas, krasni tiek ieslégts gaidstaves rezims. Ja 1 minates laika netiek nospiesta
neviena poga, displejs paliek ieslégts un pogas darbojas. Lai atkal parslégtu uz gaidstaves rezimu, atveriet un
aizveriet durvis.

Ja gatavosanas laika vienreiz tiek nospiesta poga STOP/ECO, gatavosanas cikls tiek pauzéts. Lai atsaktu gatavosanas
procesu, nospiediet pogu START/QUICK START. Ja poga STOP/ECO nospiesta divreiz, gatavosanas ir atcelta.

Kad programmeéjat krasnij ipasu funkciju un starp pogas nospiesanam ir vairak par 30 sekundém, krasns tiek
parslégta gaidstaves rezima.

Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un signals ir dzirdams ik péc divam minatém, lidz
tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

Sai krasnij ir pulkstenis, kuru var izmantot 12 vai 24 stundu rezima. Lai iestatitu pulksteni, izpildiet talak sniegtos
noradijumus.
1. Gaidstaves rezima vismaz 3 sekundes turiet nospiestu pogu TIME/SET CLOCK, lai atvértu pulkstena iestatisanas
reZimu.
2. Nospiediet pogu TIME/SET CLOCK, lai atlasitu 12 vai 24 stundu reZimu.
3. Grieziet GROZAMO POGU, lai iestatitu stundas. Nospiediet pogu TIME/SET CLOCK, lai saglabatu.
4. Grieziet GROZAMO POGU, lai iestatitu minates. Nospiediet pogu TIME/SET CLOCK, lai saglabatu un aizvértu
pulkstena iestatisanas rezimu.
« Lai krasns darbotos, nav nepieciesams iestatit pulksteni.
+ Pulkstena rezima nospiediet pogu TIME/SET CLOCK, lai skatitu dienas laiku (ja iestatits). Péc piecam sekundém
dienas laiks mainas atpakal uz gatavosanas laika atpakalskaitisanu. Nemiet véra, ka dienas laiku nevar skatit, ja
virtuves taimeris ir iestatits.
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LNU KRASNI

Lai izmantotu mikrovilnu funkciju, izpildiet talak sniegtos noradijumus.

1. Gaidstaves rezima nospiediet pogu MICROWAVE POWER, lai atlasitu jaudas limeni. Katru reizi, kad tiek nospiesta
poga, displeja redzams mikrovilnu jaudas limenis.

2. Lidzko atlasits nepieciesamais jaudas limenis, grieziet GROZAMO POGU, lai atlasitu gatavo3anas laiku.

3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

4. Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém ir dzirdams signals,
lidz tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

Nemiet véra, ka talak redzama tabula ir tikai atsaucei. Jasu krasnij ir 10 jaudas limeni. Tie ir 10%, 20%, 30%, 40%, 50%,

60%, 70%, 80%, 90% un 100%. Faktisko vatu jaudu var aprékinat, mikrovilnu jaudu reizinot ar procentualo vértibu.

Mikrovilnu gatavosanas celvedis

. . Mikrovilpu . T
Displejs . o leteicamais lietojums
jauda
P100 100% Tie_k -izr'r?antots: étrai-gatavoéanai vai uzsildisanai, pieméram, sautéjumiem,
dzérieniem, darzeniem u.c.
Blivai partikai, kam, parasti cepot, nepieciesams ilgs cepsanas laiks, pieméram,
P-80 80% galas édieniem, ir ieteicams izmantot 3o jaudas iestatijumu, lai nodrosinatu, ka gala

ir miksta.

Izmanto blivu produktu ilgakai gatavosanai, pieméram, ceptu gurna gabalu, maltas
P-60 60% galas un parklatu édienu gatavosanai, ka ari jutigiem édieniem, pieméram, siera
meércei un biskvitkakam.

Atkausésanas iestatijums; atkausésanai izvélieties So jaudas iestatijumu, lai
P-40 40% nodrosinatu, ka édiens atkist vienmérigi. Sis iestatijums ir ari ideals risu, makaronu,
pelmenu varidanai un olu kréma gatavosanai.

P-20 20% Maigai atkausésanai, pieméram, kréma kakai vai miklai.

Gatavosanas laika varat parbaudit gatavosanas jaudas limeni, turot nospiestu pogu MICROWAVE POWER.
« llgakais gatavosanas laiks ir 95 minates.
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Ja nepieciesams gatavot ar 100% jaudas limeni, gaidstaves rezZima vienkarsi nospiediet pogu START/QUICK START vai
JOG DIAL. Katra pogas START/QUICK START nospiesanas reizé gatavosanas laikam tiek pievienotas 30 sekundes.

Grila sildelementam krasns iek$puses augsa ir tikai viens jaudas iestatijums, tas ir efektivs un ekonomisks. Grils ir lieliski
piemérots bekona, gammona steika, zivs pirkstinu un téjas kikas gatavosanai.

Grila plauktu izmantojiet mazu produktu, pieméram, bekona un desas grilé3anai, kad puse no grilésanas laika

ir pagajusi, apgrieziet produktus otradak. Partiku var novietot tiesi uz plaukta vai ievietot plakana trauka vai uz
karstumizturigas plaksnes. Lai nodrosinatu, ka visi tauki vai ella, kas notek no pagatavotas partikas, tiek savakti,
parliecinieties, vai zem grila plaukta tiek novietota atbilstosa paplate.

Kad sautéjama trauka apbraninat un apgrauzdéjat partikas produkta virsmu, grila plauktu var izmantot, ja trauks ir
pietiekami sekls. Tomér ir ieteicams $adu trauku novietot tiesi uz rotéjosa skivja, izmantojot nedaudz ilgaku laiku, lai
apbrininatu un apgrauzdétu. Nav iespé&jams grila plauktu izmantot grilésanai.

Lai izmantotu grila funkciju, izpildiet talak sniegtos noradijumus.

1. Gaidstaves rezima nospiediet pogu GRILL, lai atlasitu grila funkciju. Displeja redzams "Grill” (Grils)

2. Grieziet GROZAMO POGU, lai atlasitu gatavo$anas laiku.

3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

4. Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém ir dzirdams signals,
lidz tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

* - Tikai modeliem ar grila funkciju.
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Izmantojot mikrovilnus un grila funkciju, ir iespéjams atri apbraninat un apgrauzdét partiku. Lai izmantotu mikrovilnu

un grila funkciju, izpildiet talak sniegtos noradijumus.

1. Gaidstaves rezZima vienreiz nospiediet pogu MICROWAVE + GRILL vai divreiz, lai atlasitu “Co-1"vai “Co-2".

2. Grieziet GROZAMO POGU, lai iestatitu gatavo3anas laiku.

3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu.

4. Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém ir dzirdams signals,
lidz tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

Mikrovilpu + grila funkcija

Displejs Izvade leteicamais lietojums
Co-1 70% grils / 30% mikrovilni Vistas galas gabali, vistas kratina, cikas ribinas
Co-2 56% grils / 44% mikrovilni Vesela vista

Maksimalais gatavosanas laiks ar grila funkciju ir 95 minates.

Lai krasns lietosanas laika atbrivotos no damiem vai smakam, atveriet logu vai ieslédziet virtuves ventilacijas
sistému. Tas ir normali, un tas nav krasns bojajums.

Gatavosanas laika varat parbaudit pasreizéjo gatavosanas jaudas kombinaciju, nospiezot pogu MICROWAVE +
GRILL.

Kad izmantojat grila funkciju, grils péc noteikta intervala automatiski ieslédzas un izslédzas, lai novérstu parkarsanu.

Kad izmantojat MIKROVILNU + GRILA funkciju, partiku var ievietot atbilsto$a trauka tiesi uz krasns rotéjosa skivja vai
uz komplekta ietverta grila plaukta.

BRIDINAJUMS! Durvis, aréjais korpuss, krasns dobums, piederumi un trauki darbibas laika k|is loti karsti. Lai novérstu
apdegumus, vienmeér lietojiet biezus krasns cimdus.

*- Tikai modeliem ar grila funkciju.
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Ertakai lietosanai automatiskas programmas nodrosina atraku un efektivaku partikas gatavosanu, tikai ar daziem
pogas spiedieniem. Ir nepiecieSsams ieprogrammeét ilgumu un gatavosanas jaudu, viss, kas nepieciesams, ir janospiez
nepieciesama automatiskas gatavosanas poga, jaievada svars/daudzums, griezot GRIEZAMO POGU un péc tam
nospiezot pogu START/QUICK START.

Pieméram, lai gatavotu divus kartupelus ar mizu, rikojieties, ka noradits talak.

1. Atveriet durvis un novietojiet partiku krasns iek$pusé, izmantojot gatavosanas ciklam piemérotu siltumizturigu
trauku.
2. Aizveriet durvis.

3. Vienu reizi nospiediet pogu JACKET POTATO.

4. Grieziet GROZAMO POGU, lai ievaditu kartupelu skaitu.

5. Nospiediet pogu START/QUICK START.

6. Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém ir dzirdams signals,
lidz tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

Automatiskas gatavosanas izvélnes

Automatiska programma Izmérs/svars

Saldéta maltite Atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

Automatiska atkausésana Sasaldéts édiens un automatiska uzsildisana (no 200 lidz
Automatiska uzsildisana 800 g), automatiska atkausésana (no 100 lidz 1800 g)

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet glazu daudzumu (200 ml

Dzérienu uzsildisana Katra). 1 lidz 3 glazes.

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet kartupeu skaitu (230 g

Kartupelis ar mizu katrs). 1 lidz 2 kartupeliem.

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet picas svaru

Pica (150 9/300 g/450 g).

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet popkorna iepakojumu

Popkorns skaitu (100 g katrs).

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet darzenu svaru (no 200 g

Svaigi darzeni lidz 600 g).

Griezot GROZAMO POGU, atlasiet biezputras svaru (gramos)

Biezputra no 50 lidz 150 g.

Griléts steiks (tikai modeliem ar grilu) Griezot GROZAMO POGU, atlasiet steika svaru (no 200 g lidz

600 g).
e o . N Griezot GROZAMO POGU, atlasiet vistas svaru (no 200 g lidz
Griléta vista (tikai modeliem ar grilu)
600 g).
e . . Griezot GROZAMO POGU, atlasiet zivs svaru (no 200 g lidz
Griléta zivs (tikai modeliem ar grilu) 600g)

- Automatiskas gatavosanas rezultats ir atkarigs no dazadiem tadiem faktoriem ka édiena formas un izméra,
personigas vélmes, kadai gatavibai ir jabat noteiktam édienam un ka édiens ir novietots krasni. Ja gatavosanas
rezultats nav apmierinoss, atbilstosi pielagojiet gatavosanas laiku.

Piezime. Piezime. Automatiskas izvélnes poga tiek izmantota tikai YC-PG204A un YC-PS204A modeliem. Katra

automatiskas izvélnes pogas nospiesanas reizé displeja ir redzama ieprieks tabula noradita automatiska programma.

Jair atrasta vélama automatiska izvélne, grieziet GROZAMO POGU, lai atlasitu gatavojama édiena svaru.
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Informacija par automatiskajam programmam

Sakotnéja

Partika Daudzums -
temperatira

Gatavosanas metode

11idz 3 gla- 1. Novietojiet sildamo dzérienu mikrovilnu stikla rotéjo3a skivja centra .
Dzérienu z Apkartéja 2. Aizveriet durvis un nospiediet pogu REHEAT BEVERAGES un atlasiet glazu skaitu, griezot GROZAMO POGU.
uzsildigana |25 1 9128 | e 3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.
=200 ml . - L N o S R
4. Kad taimeris apstajas, iznemiet dzérienu. Rikojieties uzmanigi, jo dzériens ir karsts.
1lidz 2 kar- 1. Nomazgajiet un noslaukiet kartupeli(-Jus) un vairakas reizes saduriet kartupela virsmu ar daksu.
Kartupeli ar tupeli Apkartaja 2. Novietojiet kartupeli(-Jus) mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra. .
mizu i 1 kartupelis vide 3. Aizveriet durvis, nospiediet pogu JACKET POTATO un atlasiet kartupelu skaitu, izmantojot GROZAMO POGU.
=apm. 4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.
230+10g 5. Kad taimeris apstajas, iznemiet kartupeli(-Jus) no mikrovilnu krasns. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var bat karsts.
1. Novietojiet picu uz mikrovilnus drosas paplates mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra.
Pica No 150 lidz Saldéts-18°C 2. Aizveriet durvis un nospiediet pogu PIZZA un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.
4509 3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.
4. Kad taimeris apstajas, iznemiet picu no mikrovilnu krasns. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var but karsts.
1. Novietojiet popkornu mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra.
Popkorns 100g Apkartéja 2. Aizveriet durvis un nospiediet pogu POPCORN.
vide 3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.
4. Kad taimeris apstajas, iznemiet popkornu no mikrovilnu krasns. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var bat karsts.

Novietojiet saldéto partiku uz mikrovilnus drosa kivja un parsedziet ar plastmasas plévi; izduriet plastmasa atveres.
Novietojiet 3kivi rotéjosa 3kivja centra.

Aizveriet durvis, nospiediet pogu FROZEN MEAL un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var but karsts.

Saldéta No 200 lidz

maltite 8009 Saldéts -18 °C

vAWN =

Mazgajiet un sagrieziet darzenus mazas dalas; 25-30 mm garuma un 10 mm biezuma.

Novietojiet 3is dalas mikrovilnus dro3a keramikas bloda un parsedziet ar plastmasas plévi; izduriet plastmasa atveres.
Novietojiet blodu mikrovilnu stikla rot&josa skivja centra.

Aizveriet durvis un nospiediet pogu FRESH VEGETABLES, atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var but karsts.

Svaigi No 200 lidz |Apkartéja
darzeni 600 g vide

oo wN o

Bloda sajauciet auzu parslas un pienu. leteicams izmantot 180 ml piena uz 50 g auzu.
Novietojiet blodu stikla rotéjosa skivja centra.

Aizveriet durvis un nospiediet pogu PORRIDGE un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.
Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavo3anu.

Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu.

No50lidz |Apkartéja

Biezputra 150g vide

whwN =

. levietojiet aukstos risus vai pastu mikrovilnus drosa keramikas bloda un parsedziet ar plastmasas plévi; izduriet
Auto- pIastrrTasé"caurumus. . ) . . .

matiska No 200 lidz Atdzeséts 5 °C 2. Novietojiet blodu mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra. .

uzsildigana 800g 3. Aizveriet durvis, nospiediet pogu AUTO REHEAT un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.
4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

5. Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu.

1.Vienmérigi izkartojiet steiku uz grila restitém, kas parklats ar cepampapiru.

2. Novietojiet grila restites mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra.

3. Aizveriet durvis, nospiediet pogu GRILLED STEAK un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavo3anu.

5. Péc divam treddalam gatavo3anas laika atveriet durvis, lai apgrieztu édienu, péc tam aizveriet durvis un turpiniet
gatavosanu.

6. Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var bat karsts.

Griléts No 200 lidz |Apkartéja
steiks 600 g vide

1.Vienmérigi izkartojiet vistas gabalus uz grila restitém, kas parklatas ar cepampapiru.

2. Novietojiet grila restites mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra.

3. Aizveriet durvis, nospiediet pogu Grilled Chicken un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

5. Péc divam treddalam gatavo3anas laika atveriet durvis, lai apgrieztu édienu, péc tam aizveriet durvis un turpiniet
gatavosanu.

6. Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var bat karsts.

Griléti vistas [No 200 lidz |Apkartéja
gabali 600 g vide

1.Vienmérigi izkartojiet zivs gabalus uz grila restitém, kas parklatas ar cepampapiru.

2. Novietojiet grila restites mikrovilnu stikla rotéjosa skivja centra.

3. Aizveriet durvis, nospiediet pogu GRILLED FISH un atlasiet svaru, griezot GROZAMO POGU.

4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu gatavosanu.

5. Péc divam treddalam gatavosanas laika atveriet durvis, lai apgrieztu édienu, péc tam aizveriet durvis un turpiniet
gatavosanu.

6. Kad taimeris apstajas, iznemiet un servéjiet édienu. Rikojieties uzmanigi, jo édiens var bat karsts.

Grilétizivs |No 100 lidz |Apkartéja
gabali 5009 vide
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Piezime.

Izmantotais mikrovilnu
krasns reZims un metode

YC-PS204A

YC-PS234A un
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
un YC-PG284A

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

1 glaze — 1:40 mindtes
2 glazes — 3:00 minates
3 glazes — 4:20 minates

1glaze — 1:30 minates
2 glazes — 2:40 minates
3 glazes — 3:50 minates

1 glaze — 1:40 minates
2 glazes — 3:00 minates
3 glazes — 4:20 minates

1 glaze — 1:30 mindtes
2 glazes — 2:40 mindtes
3 glazes — 3:50 mindtes

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

1 kartupelis — 6:00
minates

2 kartupeli — 9:00
minates

3 kartupeli — 13:00
minates

1 kartupelis — 5:00
mindtes

2 kartupeli — 8:00
mindtes

3 kartupeli — 12:00
mindtes

1 kartupelis — 6:00
minates

2 kartupeli — 9:00
minates

3 kartupeli — 13:00
minates

1 kartupelis — 5:00
minates

2 kartupeli — 8:00
minates

3 kartupeli — 12:00
minates

Modelim YC-PS204A
un YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

150 g — 1:00 minate

450 g — 2:00 minates

150 g — 0:50 minutes
300 g — 1:20 minate
450 g — 1:50 minates

150 g — 1:00 minate
300 g — 1:30 minate
450 g — 2:00 mindtes

150 g — 0:50 minutes
300 g — 1:20 minate
450 g — 1:50 mindtes

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

100 g — 3:00 minates

100 g — 2:00 minates

100 g — 3:00 minates

100 g — 2:30 minates

Mikrovilnu jauda 100% 1/2
laika, péc tam 0% jauda 1/6
laika un beigas 100% jauda
1/3 laika

200 g — 8:00 minates

400 g — 11:00 minates
600 g — 15:00 minates
800 g — 18:00 minates

200 g — 6:00 minates
400 g — 9:00 minates
600 g — 13:00 minates
800 g — 16:00 minates

200 g — 8:00 mindtes

400 g — 11:00 minates
600 g — 15:00 minates
800 g — 18:00 minates

200 g — 6:00 minates
400 g — 9:00 mindtes
600g —1 mindtes
800 g — 16:00 mindtes

Modelim YC-PS204A
un YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

:30 minates
600 g — 7:30 minates

200 g — 3:00 minates
300 g — 4:00 minates
400 g — 5:00 minates
500 g — 6:00 minates
600 g — 7:00 minates

200 g — 3:30 minates
300 g — 4:30 minates
400 g — 5:30 minates
500 g — 6:30 minates
600 g — 7:30 minGtes

200 g — 3:00 minates
300 g — 4:00 minates
400 g — 5:00 minates
500 g — 6:00 minates
600 g — 7:00 minates

Modelim YC-PS204A
un YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Mikrovilni — 100%

50 g — 2:00 minates
100 g — 3:30 mindtes
150 g — 5:30 mindtes

50 g — 2:00 minates
100 g — 3:30 minates
150 g — 5:30 minates

50 g — 2:00 minates
100 g — 3:30 minates
150 g — 5:30 minates

50 g — 2:00 minates
100 g — 3:30 mindtes
150 g — 5:30 mindtes

Modelim YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Gatavosana mikrovilnos tikai
ar 100%

200 g — 2:00 minates
0 minates

800 g — 6:00 minates

200 g — 1:30 minates
300 g — 2:00 minates
400 g — 2:30 minates
500 g — 3:00 minates
600 g — 3:30 minates
700 g — 4:00 minates
800 g — 4:30 minates

200 g — 2:00 minates
300 g — 2:40 minates
400 g — 3:20 minates
500 g — 4:00 minates
600 g — 4:40 minGtes
700 g — 5:20 minates
800 g — 6:00 minates

200 g — 1:30 minates
300 g — 2:00 minates
400 g — 2:30 minates
500 g — 3:00 mind
600 g — 3:30 mind
700 g — 4:00 mina
800 g — 4:30 minates

Modelim YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Mikrovilnu krasns ar 100%
jaudu darbojas 10 sekundes,
péc tam 23 sekundes tiek
ieslégta grila funkcija. Sis cikls
atkartojas lidz gatavosanas lai-
ka beigam. Mikrovilnu un grila
funkcija nekad nedarbojas
vienlaikus.

Nav piemérojams

Nav piemérojams

200 g — 15:00 minates
300 g — 18:00 minates
400 g — 21:00 minates
500 g — 24:00 minates
600 g — 27:00 minates

200 g — 15:00 mindtes
300 g — 18:00 minates
400 g — 21:00 minates
500 g — 24:00 minates
600 g — 27:00 minGtes

Modelim YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Mikrovilnu krasns ar 100%
jaudu darbojas 10 sekundes,
péc tam 23 sekundes tiek
ieslégta grila funkcija. Sis cikls
atkartojas lidz gatavosanas lai-
ka beigam. Mikrovilnu un grila
funkcija nekad nedarbojas
vienlaikus.

Nav piemérojams

Nav piemérojams

200 g — 15:00 minates
300 g — 18:00 minates
400 g — 21:00 minates
500 g — 24:00 minates
600 g — 27:00 minates

500 g — 24:00 minates
600 g — 27:00 minates

Modelim YC-PG204A
jaspiez poga AUTO
MENU, lidz redzama
programma.

Mikrovilnu krasns ar 100%
jaudu darbojas 10 sekundes,
péc tam 23 sekundes tiek
ieslégta grila funkcija. Sis cikls
atkartojas lidz gatavo3anas lai-
ka beigam. Mikrovilnu un grila
funkcija nekad nedarbojas
vienlaikus.

Nav piemérojams

Nav piemérojams

100 g — 12:00 minates
200 g — 15:00 minates
300 g — 18:00 minates
400 g — 21:00 minates
500 g — 24:00 minates

100 g — 12:00 minates
200 g — 15:00 minates
300 g — 18:00 minates
400 g — 21:00 minates
500 g — 24:00 minates
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Ar automatiskas atkausésanas funkciju var atkausét partiku péc svara. Atkausésanas laiks un jaudas limenis tiek
automatiski iestatits, lidzko ieprogrammeéta partikas kategorija un ieprogrammeéts svars. Saldétas partikas svars ir

diapazona no 100 g lidz 1800 g.

1.

Gaidstaves rezima nospiediet pogu AUTO DEFROST.

Grieziet GROZAMO POGU, lai atlasitu atkauséjamas partikas svaru.

Nospiediet pogu START/QUICK START, lai saktu atkausésanu.
Ja krasns atkausésanas laika apstajas, apgrieziet partiku, lai nodrosinatu vienmérigu atkusanu un péc tam

nospiediet pogu START/QUICK START, lai atkausétu atlikuso laiku.

Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém dzirdams signals, lidz
tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

Automatiska atkausésana - darbiba

. Svara dia- Iv\tkause.- Atkausésanas
Modelis Sanas laika N Metode
pazons . darbiba
diapazons
YC-pG20ap | N0 1000idz | 5,5-39,5 mi- MikaVilEfi ar40%jau- | 1.Novietojiet saldeto partiku uz mikrovil-
18009 nates du 1/_3 laika, peéctam | nus drosa $kivja un parsedziet ar plastma-
20% jauda na_kamo sas plévi; izduriet plévée caurumus.
No100lidz | 5-39 mi- 1/_3 laika. N°fadf3 ap- | 2. Novietojiet $kivi rotéjosa skivja centra.
YC-PG204A 1800 g nites griezt, I_<ad apgriezts, | 3, Aizveriet durvis, nospiediet pogu AUTO
atkausésana ar 20% DEFROST un atlasiet svaru, griezot GROZA-
jaudu atlikuso laiku. MO POGU.
Gatavosana mikrovil- | 4. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai
- 0% i, i 3 aé
YC-PS234A No 100 lidz 5.5-39,5 mi- 095 ar 20»A)Jaudu Pu5| saktu atkatfes.anu. N
un 1800 nites laika, norade apgriezt. | 5.Kad pagajusi puse no atkausésana
YC-PG234A 9 20% jauda atlikuso laika, krasns darbiba tiek apturéta un tiek
laiku. noradits apgriezt édienu.
Mikrovilni ar 30% jau- | 6- Atveriet durvis un apgrieziet/parkarto-
du 1/3 laika, pec tam | jiet édienu. Aizveriet durvis.
YC-PS254A, 20%jaudanakamo | 7- Nospiediet pogu START/QUICK START, lai
YC-PG254A No 100 Iidz 3-37 mi- N - turpinat tavos
_ 1/3 laika. Norade ap- urpinatu gatavosanu.
un 18009 nates griezt, kad apgriezts, | 8 Kad taimeris apstajas, iznemiet &dienu
YC-PG284A atkauséiana ar 20% no mikrovilnu krasns. Parbaudiet, vai tas ir
jaudu atlikuo laiku, | Pilniba atkusis.

Krasni var uzsildit partiku péc lietotaja ievadita svara. Uzsildisanas laiks un jaudas limenis tiek automatiski iestatits,
lidzko ieprogrammeéta partikas kategorija un ieprogrammeéts svars. Uzsildisanas svars ir diapazona no 100 g lidz 800 g.
Gaidstaves rezima nospiediet pogu AUTO REHEAT.

Grieziet GROZAMO POGU, lai atlasitu uzsildamas partikas svaru.
Nospiediet pogu START/QUICK START.
Kad gatavosanas cikls ir pabeigts, displeja redzams “End” (Beigas) un ik péc divam minatém ir dzirdams signals,

1.
2.
3.
4.

lidz tiek nospiesta poga vai atvértas durvis.

*- Tikai modejiem ar grila funkciju.
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Krasns ir aprikota ar virtuves taimeri, kas veic atpakalskaitisanu no iestatita laika.

1. Gaidstaves rezZima vienreiz nospiediet pogu TIME/SET CLOCK.

2. Grieziet GROZAMO POGU uz vélamo laiku. ligakais laiks ir 95 mindtes.

3. Nospiediet pogu START/QUICK START, lai apstiprinatu.

4. Displejs radis laika atpakalskaitisanu no iestatita laika.

5. Kad radijums sasniedz nulli, atskan skanas signals.

Virtuves taimeri iesp&jams ari izmantot gatavosanas rezima. Lai to paveiktu, partikas gatavosanas laika veiciet
ieprieks aprakstitas darbibas. Tiklidz ir aktivizéts virtuves taimeris, tas piecas sekundes redzams displeja, péc tam
displejs tiek parslégts uz gatavosanas cikla atpakalskaitisanas taimeri. Lai skatitu gatavosanas taimeri, atkal vienreiz
nospiediet pogu TIME/SET CLOCK un virtuves taimeris redzams piecas sekundes, péc tam atgrieZas uz gatavosanas
atpakalskaitisanu.

« Lai atceltu TAIMERA programmu, nospiediet pogu STOP/ECO, un displeja tiek radits laiks.
« Jair uzsakts gatavosanas cikls, izpildot ieprieks aprakstitas darbibas, ir iesp&jams uzsakt virtuves taimeri.

Si funkcija nodrosina iespéju taupit energiju, kad krasns netiek izmantota. Lai gaidstaves rezima aktivizétu $o funkciju,
nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu pogu STOP/ECO. Displejs izslédzas, krasns tiek parslégta energijas taupibas
reZima.

Lai atceltu energijas taupibas rezimu, nospiediet jebkuru pogu vai atveriet un aizveriet krasns durvis.
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Mikrovilnu krasni, izmantojot skanas izslegsanas funkciju, ir iespéjams izslégt jebkura signala skanu. Lai ieslégtu
skanas izslégsanas funkciju, vienreiz nospiediet pogu CHILD LOCK, displeja 5 sekundes ir redzams “oFF". Skanas
izslégsanas rezZima, nospiezot pogu, neatskan skanas signals.

Lai izslégtu skanas izslégsanas funkciju, vienreiz nospiediet pogu CHILD LOCK, displeja 5 sekundes paradisies "on
noradot, ka skana ir atkal ieslégta.

Ja skanas izslégsanas funkcija ir iestatita un krasns ir atvienota no stravas padeves avota, ta tiks atcelta, kad tiks
pievienota stravas padeve.

Stir automatiska funkcija, lai novérstu, ka bérni bez uzraudzibas lieto krasni. Gaidstaves rezima, ja minates laika

netiek veikta neviena darbiba, krasni automatiski tiek aktivizéts drosibas slédzenes rezims un displeja redzams “Loc”.
Blokéta stavokli visas pogas ir atspéjotas. Nospiezot jebkuru pogu, displeja 5 sekundes tiek radits slédzenes indikators,
atgadinot lietotajam atcelt drosibas slédzeni.

Lai atslegtu drosibas slédzeni, vienkarsi atveriet un aizveriet mikrovilnu krasns durvis, un tastatdra atkal tiek aktivizéta,
bet slédzenes indikatora lampina nodziest.

Lai iestatitu BERNU DROSIBAS SLEDZI, nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu pogu CHILD LOCK, ir dzirdams gar$
signals un displeja tiek radits “Loc”. BERNU DROSIBAS SLEDZA rezima displeja tiek radits pulkstenis, ja tiek nospiesta
kada poga vai tiek atvértas durvis, 5 sekundes tiek radits “Loc”.

Lai atslégtu BERNU DROSIBAS SLEDZI, nospiediet un turiet nospiestu pogu CHILD LOCK uz laiku lidz 3 sekundém, lidz
atskan skanas signals.
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Pirms tirisanas izslédziet krasni un atvienojiet stravas vadu no sienas kontaktligzdas.

Uzturiet krasns iek$pusi tiru. Kad édiens izslakstas vai izlieti $kidrumi pielip pie plits sienam, krasns virspuses vai
pamatnes, noslaukiet ar mitru dranu. Ja krasns ir loti netira, var izmantot vieglu mazgasanas lidzekli. Izvairieties
izmantot aerosolu un raupjus tirisanas lidzeklus. Tie var notraipit, saskrapét vai notrulinat durvju virsmu.

Krasns arpusi jatira ar mitru dranu. Lai novérstu detalu krasns iekSpusé bojajumus, nelaujiet ventilacijas atverés
ieklat Gdenim.

BieZi noslaukiet durvis un logu abas pusés, durvju blives un blakus eso3as dalas ar mitru dranu, lai notiritu noplades
vai $lakatas.

Nelietojiet raupjus tirisanas lidzek|us.

Netiriet ar tvaika tiritaju.

Nelaujiet vadibas panelim klat mitram. Notiriet ar mikstu, mitru dranu. Kad tirat vadibas paneli, atstajiet krasns
durvis atveértas, lai novérstu nejausu ieslégsanu.

Ja iekSpusé vai arpusé ap krasns durvim veidojas tvaiki, noslaukiet ar mikstu dranu. Tas var notikt, kad mikrovilnu
krasns tiek lietota liela mitruma apstaklos. Tas nav bojajums.

Roté&josa skivja pamatne, rotéjosa skivja atbalsts un savienojums ir regulari jatira, lai izvairitos no parpalikumiem un
potencialas dzirksteloanas/bojajumiem. Vienkarsi noslaukiet ar vieglu mazgasanas lidzekli.

Nonemiet smarzas no krasns, mikrovilnu trauka sajaucot glazi adens ar viena citrona sulu un mizu 5 minates veiciet
gatavosanu mikrovilnos. Noslaukiet un nosusiniet ar mikstu dranu.

Ja rodas apgaismojuma lampas bojajums, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu, lai sanemtu atbalstu.

Krasns ir regulari jatira un jalikvidé jebkuri édiena parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta tira, krasns virsma var nodilt,
kas nopietni ietekmé ierices kalposanas laiku un var radit bistamu situaciju.

Nemetiet 30 ierici majsaimniecibas atkritumos; ievérojiet valsti spéka esosos ieteikumus par atbrivosanos no $ada
veida produktiem.
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AUKI

1. Lieliski piemérots materials izmantosanai mikrovilnu krasni ir mikrovilnus caurlaidoss, tas nodrosina energijas

plasanu caur tvertni un édiena uzsildisanu.

2. Mikrovilni nevar izk|at caur metalu, tadél nevajadzétu izmantot metala piederumus un traukus.
3. Gatavosanai mikrovilnos nelietojiet parstradata papira izstradajumus, jo tie var saturét mazas metala dalinas, kas

var radit dzirkstelosanu un/vai aizdegsanos.

4. Apali/ovali trauki ir ieteicami kantainu/iegarenu trauku vieta, jo to stiros édiens médz pargatavoties.
5. Lai novérstu pargatavosanos paklautajas zonas, var izmantot $auras aluminija folija loksnes. Bet rikojieties
uzmanigi, lai neizmantotu parak daudz un nodrosiniet 2,54 cm attalumu starp foliju un korpusu.

Saraksta talak ir visparigi noradijumi, lai palidzétu izvéléties pareizos piederumus.

P . Mikrovilni . -
Gatavosanai pieméroti trauki 'o i Grils Komentars
Dross
Vienmér nemiet véra razotaja noradijumus.
Cepsanas trauki v/X b’ Neparsniedziet ieteiktos sildisanas laikus. Esiet loti uzmanigs, jo Sie
trauki var k|Gt |oti karsti.
Kinas porcelans un keramikas Porcelans, mala trauki, fajanss un kaulu porcelans parasti ir
izstradajumi v/x X piemérots, iznemot tos traukus, kuriem ir metala dekoré&jumi.
Karstumizturigs stikls v v o o o . .
Parliecinieties, vai stikla trauks ir piemérots izmantosanai
Stikla trauks, kas nav mikrovilnu krasni.
karstumizturigs x X
- . Parliecinieties, vai keramikas materials nav parak plans vai tam nav
Karstumizturiga keramika v v S . P P
parak liels mineralu saturs.
Izmantosanai mikrovilnos pieméroti Vienmeér parbaudiet, vai plastmasas trauki ir pieméroti
plastmasas trauki v X izmantosanai mikrovilnu krasni.
] _ Izmantojiet tikai tadu virtuves papiru, kas paredzéts izmantosanai
Virtuves papirs R . -
pap! v/x x mikrovilnu krasni.
. - Izmantojot smalkus stikla traukus, ir jarikojas uzmanigi, jo tie var
°
Stikla trauki, piem. Pyrex v/x v saplist, ja tiek péksni uzkarséti.
Metala paplate X v f\/'ietalavtraukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkste|ot, radot
aizdegsanos.
Metala traukus nav ieteicams izmantot, jo tie var dzirkste|ot, radot
Metala plaukts X v . « J ’
aizdegsanos.
Nelielus aluminija folijas gabalinus var izmantot, lai pasargatu
édienu no parkarsanas. Nodrosiniet, lai folija atrastos vismaz
Aluminija folija 2,54 cm no krasns sieninam, jo to saskares rezultata var rasties
Folijas trauki v/x v dzirkstelosana.
Folijas trauki nav ieteicami, ja vien razotajs nav tos noradijis,
pieméram, Microfoil®, kura instrukcijas ievérojiet rapigi.
S _ Nedrikst saskarties ar produktu un ir jaizdursta caurumi, lai
Partikas pléve N - -
P v X tvaikam batu kur izk|at.
Plastmasa/polistirols, piem., atras Ir jarikojas uzmanigi, jo dazi trauki var saplakt, izkust vai mainit
édinasanas trauki v X krasu pie augstas temperataras.
_ N - Ir jaizdursta caurumi, lai tvaikiem batu kur izk|at. Parliecinieties, vai
Saldétavas/cep3anas maisini v ) 4 P -
4 maisini ir pieméroti mikrovilnu krasnij.
Papira skivji/krazites un virtuves Neizmantojiet plastmasas vai metala saspraudes, jo tas var izkust
papirs v x vai aizdegties dzirkstelosanas rezultata.
. Izmantojiet tikai sildisanai vai mitruma absorbésanai.
Salmu un koka trauki v ) 4 manto) . g, M
Jarikojas uzmanigi, jo parkarsana var radit aizdeg3anos.
So materialu lieto$anas laika vienmér uzraugiet krasni, jo
s s _ _ arkarsana var radit aizdegsanos.
Parstradats papirs un avize X X p 9

Var saturét metala dalinas, kas radis dzirksteles un var izraisit
aizdegsanos.

ABRiDINi\JUMS! Kad sildat édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet krasni, jo iespéjama
aizdegsanas.

PIEZIME. Neatstajiet krasni lieto3anas laika bez uzraudzibas.
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IKROVILNU KRASNI

Mikrovilnu krasnis gatavo édienu atrak neka ar ierastajam gatavosanas metodém. Tapéc ir svarigi ievérot noteiktas
metodes, lai sasniegtu labu rezultatu. Daudzas no sim metodém ir lidzigas tam, kas tiek izmantotas ierastaja
gatavosana.

ABRiDINI’UUMS! Skidrumus un produktus nedrikst sildit slégtos traukos vai burkas/traukos ar vaciniem,
jo to iekspuseé var veidoties spiediens, kas radis trauka/burkas uzspragsanu.

PADOMI PAR GATAVOSANU

« Ja krasns tiek izmantota, vienmér to uzraugiet.

« Parliecinieties, vai virtuves trauki ir pieméroti lietosanai mikrovilnu krasni.

+ Mikrovilnu krasni gatavojamo popkornu lietojiet tikai ieteicamajos iepakojumos (nemiet véra razotaja instrukcijas).
Nekad nelietojiet ellu, ja raZotajs to nav noradijis, ka ari nekad negatavojiet ilgak par noradito laiku.

ABRTDINI\JUMS! Ja parsniedzat ieteiktos gatavosanas laikus un izmantojat parak lielus jaudas limenus,
produkts var parkarst, sadegt un arkartéjos gadijumos var aizdegties un sabojat krasni.

Parkartosana

Biezakas produkta dalas, pieméram, vistu stilbinus, izvietojiet skivja aréja mala.

Produkti, kas tiek novietoti tuvak skivja aréjai malai, sanems vairak energijas, t. i., tie gatavosies atrak neka tie, kas
atrodas skivja centra.

Parsegsana

Dazi produkti tiek gatavoti labak, ja tos parsedz gatavojot ar mikrovilpiem.

Izmantojiet mikrovilnu partikas plévi ar atverém vai piemérotu vaku, lai nosegtu.

Caurumu izdurs$ana

Produktiem ar mizu, adu vai apvalku ir jaizdur caurumi vairakas vietas pirms gatavosanas vai sildisanas, jo zem tiem
var veidoties tvaiki, kas var radit produkta uzspragsanu.

Sadi produkti, pieméram, ir kartupeli, zivis, vistas, desas.

PIEZIME. Olas nedrikst sildit, izmantojot mikrovilnu energiju, jo tas var eksplodét, pat péc varisanas beigam, pieméram,
varitas bez ¢caumalas, ceptas, cieti varitas.

Apmaisi$ana, apgriesana un parkartosana

Lai gatavosana notiktu vienmérigi, tas laika produktu ir nepieciesams maisit, apgriezt un parkartot. Vienmér maisiet un
parkartojiet no trauka arpuses uz iekSpusi.

Nostavésanas

Péc gatavosanas ir nepieciesams laut édienam nostavéties, jo tadéjadi siltums vienmeérigi izkliedésies pa visu partikas
produktu.
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Produktu ipasibas

Sastavs Produktiem ar lielu tauku un cukura saturu (piem., Ziemassvétku pudinam, saldiem
piradziniem) ir nepiecieSsams Tsaks sildisanas laiks. Ir jauzmanas, lai nerastos parkarsana,
jo tas var radit aizdegsanos.

Produktos esosie kauli vada siltumu, nodrosinot produktu atraku pagatavosanu. Ir
jaraugas, lai produkts tiktu pagatavots vienmérigi.

Biezums Produkta biezums ietekmés gatavosanai nepiecie$amo laiku.
Viegli un poraini produkti, pieméram, kikas un maize, tiek pagatavoti atrak neka smagi
un biezi produkti, pieméram, cepesi vai sauté&jumi.

Daudzums Neatkarigi no t4, cik daudz édiena tiek gatavots, mikrovilnu daudzums nemainas.
Gatavosanas laiks ir japalielina atbilstosi produkta daudzumam, kas tiek ievietots krasni.
Cetrus kartupelus, pieméram, bis jagatavo ilgak neka divus.

Izmeéri Nelieli produkti un nelieli gabalini tiek pagatavoti atrak neka lieli, jo mikrovilni spéj
ieklGt produkta no visam pusém ta vidusdalas virziena. Lai gatavosana batu vienmériga,
sagatavojiet vienada izméra gabalinus.

Forma Produktiem ar neregularu formu, pieméram, vistas kratinai vai stilbiniem, ir nepieciesams
vairak laika, lai pagatavotu to biezakas dalas. Vienmérigai gatavosanai novietojiet
biezakas dalas uz trauka aréjas malas, kur tas sanems vairak energijas.

Mikrovilnu krasni apalas formas produkti tiek pagatavoti vienmérigak neka kvadratveida
formas produkti.

Produkta Produkta sakotnéja temperatira ietekmé gatavosanai nepieciesamo laiku.
temperatiira Aukstiem produktiem var bt nepiecieSams vairak laika neka produktiem ar istabas
temperataru.

Trauka temperatira nav taja esosa produkta vai dzériena temperatras raditajs.
Sagrieziet gabalinos produktus ar pildijumu, pieméram, ievarijuma miklas virtulus, lai
izlaistu siltumu vai tvaiku.

ABRFDINAJUMS! Seja un rokas. Lai iznemtu produktu vai trauku no krasns, vienmér izmantojiet
cimdus. Atverot durvis, staviet attalak, lai karstums vai tvaiks tiktu izkliedéts.
Nonemot parklajumus (piem., partikas plévi), atverot cepsanas maisinus vai popkorna
iepakojumu, novirziet tvaiku attalak no sejas un rokam.

ABRTDINAJUMS! Parbaudiet édiena vai dzériena temperataru un isiet pirms pasnieg
Ipasi uzmanigi esiet pasniedzot édienu zidainiem, bérniem un vecaka gada gajuma
cilvékiem. Zidainu pudeliS$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata
un japarbauda temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
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Ediena atkausésana, izmantojot mikrovilnu krasni, ir visatrakais veids. Tas ir vienkar$s process, bet talak minétas
instrukcijas ir loti batiskas, lai nodro3inatu produkta pilnigu atkausésanu.

« Pirms atkausésanas nonemiet iepakojumu un iesainosanas materialus.

+ Produkta atkausésanai izmantojiet jaudas [imenus — P-20 vai P-40.

» Skatiet informaciju talak.

Parkartosana

Tie produkti, kas novietoti uz $kivja malas, tiks atkauséti atrak neka tie, kas atrodas $kivja vidusdala. Tapéc ir svarigi
atkausésanas laika vismaz 4 reizes parkartot produktus.

Parvietojiet ciesi blakus izvietotos produktus no $kivja aréjas malas uz vidusdalu un parkartojiet vietas, kur produkti
parklajas.

Tas nodrosinas, ka visas produkta dalas tiek vienmérigi atkausétas.

Atdalisana

Kad produkti tiek iznemti no saldétavas, tie var bat sasalusi kopa. Tiklidz atkausésanas procesa laika ir iesp&jams,
produkti ir jaatdala.

Pieméram, bekona skéles vai vistas filejas.

Parklasana

Dazas no atkauséjamajam produkta dalam var klat karstas. Lai tas neuzkarstu un nesaktu gatavoties, $is dalas
nepiecieSsams parklat ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajinas vai sparninus.
Nostavésanas

Nostavésanas laiks ir nepieciesams, lai produkts tiktu pilniba atkauséts.

Atkausésana ir pabeigta tikai tad, ja produkts ir iznemts no mikrovilnu krasns. Produktam apsegta veida ir janostavas
noteiktu laika posmu, lai nodrosinatu, ka ta vidusdala pilniba tiek atkauséta.

ApgrieSana

Svarigi visu édienu atkausésanas laika lidz pat 4 reizes apgriezt.

Tas ir svarigi, lai nodrosinatu pilnigu atkausésanu.

Lv-29



Produktu uzsildisanai nemiet véra talak minétos padomus un vadlinijas, lai nodrosinatu produktu pilnigu uzsildisanu,
pirms tas tiek pasniegts.

Maltite uz skivja

Nonemiet visus putnu galas un galas gabalinus, uzsildiet tos atseviski. Skatiet talak.

Mazakas produktu vienibas novietojiet $kivja centralaja dala, bet lielakas un biezakas vienibas novietojiet skivja malas.
Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu mikrovilnu partikas plévi un sildiet ar jaudas limeni P-50. Kad ir atlikusi puse no
sildisanas laika, apmaisiet vai parkartojiet produktus.

PIEZIME. Pirms pasnieg$anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Galas skéles

Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi ar atverém un sildiet ar jaudas limeni P-60. Vismaz vienu reizi parkartojiet
produktus, lai nodrodinatu vienmérigu sasilsanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai gala ir pilniba uzsildita.

Putnu galas gabalini

Biezakas gabalinu dalas novietojiet $kivja aréja mala, parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi un sildiet ar
jaudas limeni P-70.

Apgrieziet, kad pagajusi puse uzsildisanas laika.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai putnu gala ir pilniba uzsildita.

Sautéjumi

Parklajiet ar mikrovilnus caurlaidigu partikas plévi vai piemérotu vacinu un sildiet ar jaudas [imeni P-50.

Biezi maisiet, lai nodrosinatu vienmérigu sasildisanu.

PIEZIME. Pirms pasnieg3anas parliecinieties, vai édiens ir pilniba uzsildits.

Lai uzsildisanas laika iegatu vislabakos rezultatus, izvélieties mikrovilnu jaudas limeni, kas ir piemérots partikas
veidam. Trauku ar darzeniem, pieméram, var uzsildit, izmantojot jaudas limeni P-100, bet lazanju, kas satur sastavdalas,
kuras nevar apmaistt, ir jakarsé ar jaudas limeni P-40.

PIEZIMES.
« Pirms uzsildisanas iznemiet produktu no folijas vai metala traukiem.

+ Uzsildisanas laiks bus atkarigs no produkta formas, biezuma, daudzuma un temperataras kopa ar trauka izmériem,
formu un materialu.

ABRiDINAJUMS! Nekad nesildiet Skidrumus traukos ar Sauru kaklinu, jo rezultata ta saturs var izslakties
no trauka un radit apdegumus.

« Laiizvairitos no parkarsanas un aizdegsanas, esiet |oti uzmanigs, sildot partikas produktus ar augstu cukura vai
tauku saturu, pieméram, cisinus mikla, piragus vai Ziemassvétku pudinu.

+ Nekad nesildiet ellu vai taukus dzilai cepsanai, jo tas var radit parkarSanu un aizdegsanos.
+ Mikrovilnu krasni nedrikst sildit konservétus kartupelus. Par konserviem skatiet razotaja instrukcijas.

ABRiDINi\JUM! Zidainu pudeli$u un bérnu partikas burcinu saturs jasamaisa vai jasakrata un
japarbauda temperatira pirms satura lietosanas, lai izvairitos no apdegumiem.
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Ja domajat, ka krasns nedarbojas pareizi, Seit noraditas dazas vienkarsakas parbaudes, kuras varat veikt pasu spékiem,
pirms zvanit apkalpes dienestam. Tas palidzés novérst nevajadzigus zvanus apkalpes dienestam, ja klame ir vienkarsa.
Veiciet talak noraditas vienkarsas parbaudes.
Novietojiet tasi pa pusei pielietu ar Gdeni uz grozama skivja un aizveriet durvis. lestatiet taimeri gatavot 1 minati,
izmantojot jaudas limeni P-100.
1. Vaikrasns lampa iedegas gatavosanas laika?
2. Vaidzesésanas ventilators darbojas? (Parbaudiet, novietojot roku virs gaisa ventilacijas atverém.)
3. Vaipéc 1 minates atskan signals?
4. Vaiudens krazité ir karsts?
Ja jusu atbilde uz kadu no jautajumiem ir“NE’, vispirms parbaudiet, vai krasns ir pareizi pievienota pie stravas
padeves un nav izdegusi drosinataji. Ja probléma joprojam netiek novérsta, skatiet problému novérsanas tabulu.

ABR?DINI’UUMS. Nekad nereguléjiet, neremontéjiet un neparveidojiet krasni pasa spékiem. Apkalpes un
remontdarbus veikt ir bistami ikvienam, iznemot SHARP apmacitus darbiniekus. Tas ir
svarigi, jo var tikt nonemti parsegi, kas nodrosina aizsardzibu pret mikrovilnu energiju.

« durvju blivéjums aiztur mikrovilnu nopladi krasns darbibas laika, bet nenodrosina gaisa blivéjumu. Normala
paradiba redzét Gdens lases, ko rada silta gaisa plisma ap durvim. Partika ar augstu mitruma saturu rada tvaikus un
kondensatu durvju iekspusé, kas var nopilét no krasns.

» remontdarbi un parveide. Neméginiet lietot krasni, ja ta nedarbojas pareizi.

- Aréjais korpuss un piek|uve lampai. Nekad nenonemiet aréjo korpusu. Tas ir |oti bistami augstsprieguma dalu dé|
iekSpusé, kuram nekad nedrikst pieskarties, jo tas var radit navéjosas traumas.

Krasns nav aprikota ar lampas piek|uves vaku. Ja lampa saplist, neméginiet pasrocigi nomainit lampu. Zvaniet
SHARP apstiprinatam apkalpes centram.
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PROBLEMU NOVERSANAS TABULA

PROBLEMA

ATBILDE

Ap durvim cirkulé gaiss.

Kad krasns darbojas, gaiss cirkulé krasns iekSpusé.
Durvis neveido gaisa blivéjumu, tadé| gaiss var izk|at caur durvim.

Kondensats veidojas krasns
iekSpusé un var pilét no
durvim.

Krasns iekSpuse parasti ir aukstaka par pagatavoto partiku un tadé| gatavosanas
laika raditais tvaiks kondenséjas uz aukstakas virsmas.

Radita tvaika daudzums ir atkarigs no gatavotas partikas Gdens satura. Daziem
partikas veidiem, pieméram, kartupeliem ir augsts mitruma saturs.

Kondensats uz durvju stikla nozast péc paris stundam.

Liesmosana un dzirkstelosana
krasns iekSpusé gatavosanas
laika.

Dzirkste|losana var notikt, kad gatavosanas laika metala objekts nonak krasns
iekséjas dalas tuvuma. Tas var saskrapét krasns iek$éjo virsmu, bet nevar radit citus
krasns bojajumus.

Kartupelu dzirkstelosana.

Parliecinieties, vai kartupeliem ir iznemtas visas “acis” un tie ir sagriezti. Novietojiet
tos tiesi uz paplates, ievietotus karstumizturiga piragu skivi vai lidziga trauka.

Izmantojot krasni tikai

grila rezima, var pamanit,
ka sildelements nav ieslégts
visu laiku.

Tas ir tadé|, ka grila elementi ieslédzas un izslédzas, lai krasni uzturétu ieprieks
iestatito temperataru.

Kad izmantojat grilu kombi-
nétaja rezima, tas neizskatas
ieslégts.

Kombinéta gatavosanas rezima (mikrovilnu un grila funkcija) laika krasns parslé-
dzas starp divam funkcijam. Mikrovilnu un grila funkcija netiek ieslégta vienlaikus.

Krasns nedarbojas, kad
nospiesta poga START/QUICK
START.

Parbaudiet, vai durvis ir pareizi aizvértas.

Krasns gatavo parak léni.

Parliecinieties, vai ir atlasits pareizs jaudas [imenis.

Krasns rada skanu.

Lidzko mikrovilnu energija ir ieslégta un izslégta, var bat dzirdama ddcosa skana,
tas ir normali.

Péc gatavosanas krasni
atskan troksni, un skiet, ka ta
joprojam darbojas.

Péc gatavosanas cikla beigam ventilators dazas minutes joprojam darbojas, lai
atdzesétu krasni. Tas ir normali.

Aréjais korpuss ir karsts.

Korpuss var klat karsts — nelaujiet bérniem tuvoties.

Péc pogas nospiesanas
displeja redzams “LoC".

Péc 30 sekundém krasns tiek parslégta blokésanas rezima, kura laika nevar no-
spiest nevienu pogu. Atveriet un aizveriet durvis un pogas atkal darbojas.
Parbaudiet ari to, vai iericé nav ieslégts blokésanas rezims.

Krasns displeja redzams “Fail”
(KIame) un ik péc minates
skan skanas signals.

Ja vadibas panela pogas tiek turétas nospiestas ilgam neka 1 minati, rodas 3t
klada. Uz dazam minatém atvienojiet krasni no stravas padeves un péc tam atkal
pievienojiet stravas padevi.

Ik péc 30 sekundém krasni
atskan signals.

Kad gatavo3ana tiek pabeigta un durvis netiek atvértas, ik péc 30 sekundém dzir-
dams skanas signals. Lai to apturétu, atveriet un aizveriet durvis.
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ENESTAM

Pirms vérsties péc palidzibas, parbaudiet katru talak noradito vienumu.

« Parbaudiet, vai krasns ir drosi pievienota pie stravas padeves. Pretéja gadijuma atvienojiet no stravas padeves,
uzgaidiet 10 sekundes un atkal pievienojiet pie stravas padeves.

« Parbaudiet, vai atslégts kédes drosinatajs vai atslédzies galvenais automatiskais slédzis. Ja tie darbojas pareizi,
parbaudiet kontaktligzdu ar citu ierici.

« Parbaudiet, vai barosanas un taimera pogas ir iestatitas pareizi.

« Parbaudiet, vai durvis ir ciesi noslégtas, aktivizéjot durvju drosibas blokésanas sistému. Pretéja gadijuma mikrovilnu
energijas neiepladis krasni.

JA NEVIENA NO IEPRIEKS NORADITAJAM DARBIBAM NENOVERS PROBLEMU, SAZINIETIES AR KVALIFICETU TEHNIKI.

NEMEGINIET PASA SPEKIEM REGULET VAI REMONTET KRASNI.
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Let op:

uw product is
gemarkeerd met
dit symbool.
Dit betekent
dat afgedankte
elektrische en
elektronische
apparatuur
niet samen met
het normale
huisafval mogen
worden wegge-
gooid.Er bestaat
een afzonderlijk
inzamelingssys-
teem voor deze
producten.

.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

e A. Informatie over afvalverwijdering voor gebruikers N
(particuliere huishoudens)

1. In de Europese Unie

Let op: Deze apparatuur niet samen met het normale huisafval weggooien!
Afgedankte elektrische en elektronische apparatuur moet gescheiden
worden ingezameld conform de wetgeving inzake de verantwoorde
verwerking, terugwinning en recycling van afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur.

Na de invoering van de wet door de lidstaten mogen particuliere
huishoudens in de lidstaten van de Europese Unie hun afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur kosteloos* naar hiertoe
aangewezen inzamelingsinrichtingen brengen*.

In sommige landen* kunt u bij de aanschaf van een nieuw apparaat het
oude product kosteloos bij uw lokale distributeur inleveren.

*) Neem contact op met de plaatselijke autoriteiten voor verdere informatie.
Indien uw gebruikte elektrische of elektronische apparatuur batterijen

of accu's bevat, dan dienen deze hieraan vooraf afzonderlijk, conform de
plaatselijke voorschriften, te worden weggegooid. Door dit product op een
verantwoorde manier weg te gooien, zorgt u ervoor dat het afval de juiste
verwerking, terugwinning en recycling ondergaat en potentiéle negatieve
effecten op het milieu en de menselijke gezondheid worden voorkomen,
die anders door het verkeerd verwerken van het afval zouden kunnen
ontstaan.

2. In andere landen buiten de Europese Unie

Als u dit product wilt weggooien, neem dan contact op met de plaatselijke
autoriteiten voor informatie omtrent de juiste verwijderingsprocedure.
Voor Zwitserland: U kunt afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur kosteloos bij de distributeur inleveren, zelfs als u geen nieuw
product koopt.

Aanvullende inzamelingsinrichtingen zijn vermeld op de startpagina van
www.swico.ch of www.sens.ch.

B. Informatie over afvalverwijdering voor bedrijven

1. In de Europese Unie

Als u het product voor zakelijke doeleinden heeft gebruikt en als u dit wilt
weggooien:

Neem contact op met uw SHARP distributeur die u inlichtingen

verschaft over de terugname van het product. Het kan zijn dat u een
afvalverwijderingsbijdrage voor de terugname en recycling moet betalen.
Kleine producten (en kleine hoeveelheden) kunnen door de lokale
inzamelingsinrichtingen worden verwerkt.

Voor Spanje: Neem contact op met de inzamelingsinrichting of de lokale
autoriteiten voor de terugname van uw afgedankte producten.

2. In andere landen buiten de Europese Unie
Als u dit product wilt weggooien, neem dan contact op met de plaatselijke
Kautoriteiten voor informatie omtrent de juiste verwijderingsprocedure. J

Voor service, zie www.sharpconsumer.com/contact/, voor uw garantierechten gaat u naar
www.sharpconsumer.com/support/ of neemt u contact op met de winkel waar u uw product hebt gekocht.
De conformiteitsverklaringen zijn te vinden op www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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VOORZORGSMAATREGELEN OM MOGELIJKE BLOOTSTELLING AAN
MICROGOLFENERGIE TE VERMIJDEN

1. Probeer niet om deze oven te gebruiken met de deur open: dit kan leiden tot een schadelijke blootstelling aan

microgolfenergie. Het is belangrijk om de veiligheidssluitingen intact te houden en hier niet mee te knoeien.

2. Plaats niets tussen de voorkant van de oven en de deur en voorkom dat vuil of resten van schoonmaakmiddelen

zich ophopen op de afdichtingen.

3. Gebruik de oven niet indien deze is beschadigd. Het is bijzonder belangrijk dat de ovendeur goed sluit en dat de
deur zelf en de scharnieren, veiligheidsvergrendelingen of afdichtingen van de deur en afdichtingsvlakken niet

beschadigd zijn.

4. Tracht de oven niet te repareren of af te stellen.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN 3
INSTALLATIE 12
RADIOSTORING 13
AARDINGSINSTRUCTIES 13
SPECIFICATIES 13
OVEN EN TOEBEHOREN 14
BEDIENINGSPANEEL 15
VOOR HET GEBRUIK VAN DE OVEN 16
DE KLOK INSTELLEN 16
VOEDSEL BEREIDEN MET DE MAGNETRON 17
SNELSTART 18
GRILLBEREIDING* 18
MAGNETRON + GRILL* 18
AUTOMENU 19
AUTOMATISCH ONTDOOIEN 22
AUTOMATISCH OPWARMEN* 22
KOOKWEKKER 23
ENERGIESPAARSTAND. 23
MUTE-FUNCTIE 24
VEILIGHEIDSVERGRENDELINGSSYSTEEM 24
KINDERSLOT 24
REINIGING EN ZORG 25
GESCHIKTE SCHALEN 26
TIPS VOOR KOKEN MET DE MAGNETRON 27
TIPS VOOR ONTDOOIING 29
TIPS VOOR OPWARMEN 30
PROBLEEMOPLOSSING 31
VOORDAT U HULP INROEPT 33

*- Alleen voor modellen met grill.
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BELANGRUKE VEILIGHEIDSMAATREGELEN

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR GEBRUIK IN DE
TOEKOMST.

Om brand te voorkomen, laat u de combi-magnetron
tijdens gebruik niet onbeheerd achter. Te hoge vermo-
gensniveaus of te lange bereidingstijden kunnen het
voedsel mogelijk oververhitten met brand als gevolg.

Deze oven werd uitsluitend ontworpen om op een aanrecht

te gebruiken. Hij is niet geschikt om in een muur of een kast te
worden ingebouwd. Plaats de oven niet in een kast.

Steek de stekker van het netsnoer in een gemakkelijk toegan-
kelijk stopcontact zodat u de stekker bij nood snel uit het stop-
contact kunt trekken.

Sluit de oven alleen aan op een stopcontact met 230-240V,
50 Hz wisselstroom met een minimale 10A-zekering of een
minimale 10A-circuitonderbreker. Voor dit apparaat moet een
afzonderlijk stroomcircuit worden gebruikt dat alleen voor dit
apparaat bestemd is.

Plaats de oven niet op plaatsen waar hitte wordt opgewekt.
Bijvoorbeeld naast een conventionele oven. Plaats de oven niet
in een zeer vochtige of natte ruimte. Plaats of gebruik de oven
niet buitenshuis.

Als u rook opmerkt, dient u de oven uit te schakelen of de
stekker uit het stopcontact te trekken en de deur gesloten
te houden zodat eventuele viammen doven.

Gebruik alleen bakjes, schalen en dergelijke die geschikt
zijn voor combi-magnetrons. Zorg dat de gebruikte bak-
jes, schalen etc. geschikt zijn voor gebruik in combi-mag-
netrons.

Bij het verwarmen van eten in plastic of papieren bakjes
dient u op de combi-magnetron te letten of de bakjes
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geen vlam vatten.

Reinig het afdekplaatje voor de golfgeleider en de oven-
ruimte. Deze onderdelen dienen droog en vetvrij te zijn.
Opgehoopt vet kan mogelijk oververhitten, gaan roken en
vlam vatten.

Plaats geen ontvlambare materialen in de buurt van de oven of
de ventilatie-openingen.

Blokkeer de ventilatie-openingen niet.

Verwijder alle metalen draadjes, verzegelingen, enz. van het
voedsel en de verpakking. Vonken van metalen voorwerpen
kunnen mogelijk brand veroorzaken.

Gebruik de combi-magnetron niet voor bakken met olie of het
verwarmen van frituurvet. De temperatuur kan namelijk niet
worden geregeld en de olie kan mogelijk vlam vatten.
Gebruik alleen popcorn die in een voor magnetrons geschikt
materiaal is verpakt.

Bewaar geen voedsel of andere voorwerpen in de oven.
Controleer de instellingen van de oven na het starten ervan om
ervoor de zorgen dat de oven naar wens werkt.

Laat de oven niet onbewaakt achter terwijl deze in werking is.

Om oververhitting en brand te voorkomen dient u goed op te
letten wanneer u voedsel met een hoog suiker- of vetgehalte,
zoals bijvoorbeeld worstenbroodjes, gebak of kerstpudding
verhit of opwarmt. Volg de bijbehorende aanwijzingen in de
gebruikershandleiding.

Voorkomen van letsel. WAARSCHUWING

Gebruik de oven niet indien deze is beschadigd of niet nor-
maal functioneert. Controleer voor gebruik het volgende:

a) Controleer of de deur goed sluit en niet krom of anders
beschadigd is.
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b) Controleer of de scharnieren en deurvergrendelingen niet
gebroken zijn of loszitten.

¢) Controleer of de deurafdichtingen en afdichtingsvlakken
niet zijn beschadigd.

d) Controleer of er geen deuken in de ovenruimte of in de
deur zitten.

e) Controleer of het netsnoer en de stekker niet beschadigd
zijn.

Als de deur of de afdichtingen beschadigd zijn, mag de oven

niet gebruikt worden totdat hij door een vakman is gerepa-

reerd.

Nooit zelf aanpassingen, veranderingen of reparaties aan
de oven uitvoeren. Niemand, behalve een gekwalificeerde
technicus, dient onderhouds- of reparatiewerkzaamheden
uit te voeren waarbij een afdekking die bescherming biedt
tegen blootstelling aan microgolven, wordt verwijderd.
Dit kan gevaarlijk zijn.

Gebruik de oven niet wanneer de deur openstaat en bewerk de
vergrendingen van de deur niet. Gebruik de oven niet wanneer
er zich een voorwerp tussen de deurafdichtingen en pasvlak-
ken bevindt.

Laat vet of vuil zich niet opbouwen op de deurafdichtin-
gen of aangrenzende delen. Reinig de oven regelmatig en
verwijder voedselresten.

Volg de instructies voor “Onderhoud en reiniging”. Indien
de oven niet naar behoren schoon wordt gehouden, kan
dit leiden tot aantasting van het oppervlak. Dit kan dan
weer leiden tot een verkorte levensduur van het apparaat
en mogelijk tot gevaarlijke situaties.

Personen met een PACEMAKER dienen een dokter of de fa-
brikant van de pacemaker te raadplegen aangaande speciale

voorzorgsmaatregelen bij gebruik van combi-magnetrons.
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Het voorkomen van de mogelijkheid van een elektrische

schok.
De behuizing mag nooit worden geopend of verwijderd.
Zorg dat er geen vloeistoffen of andere voorwerpen in de
openingen van de deurvergrendelingen of ventilatie-ope-
ningen komen. Indien er iets in deze openingen terecht
is gekomen schakel de oven dan onmiddellijk uit, trek de
stekker uit het stopcontact en raadpleeg erkend SHARP
onderhoudspersoneel.
Dompel het netsnoer en de stekker niet in water of andere
vloeistoffen.
Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of werk-
blad hangen.
Houd het netsnoer uit de buurt van warme oppervlakken,
inclusief de achterkant van de oven.
Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinde-
ren jonger dan 8 jaar.
Vervang de ovenlamp niet zelf en laat dit niet door ondes-
kundige, niet door SHARP erkende elektriciens uitvoeren.
Raadpleeg uw dealer of erkend SHARP onderhoudsperso-
neel indien de ovenlamp niet meer functioneert.
Als het netsnoer beschadigd is, dan dient dit door een er-
kend SHARP onderhoudspersoneel vervangen te worden.

WAARSCHUWING: vloeistoffen en andere etenswaren
mogen niet in gesloten bakjes en verpakkingen worden
opgewarmd, aangezien ze kunnen ontploffen. Bij het
verhitten van dranken in de magnetron kunnen deze soms
later nog overkoken. Houd hiermee rekening wanneer

u de verpakking vastpakt. Om de mogelijkheid van een
explosie en overkoken te voorkomen:

Gebruik nooit gesloten bakjes. Verwijder de sluiting en deksels
voor gebruik. Gesloten bakjes en dergelijke kunnen zelfs nadat
de oven is uitgeschakeld nog ontploffen door de opgebouwde
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druk. Let op bij het bereiden van vloeistoffen met de magne-
tron. Gebruik altijd flessen of verpakkingen met een wijde hals
zodat bellen kunnen ontsnappen.

Verhit nooit vloeistoffen in flessen met een dunne hals,
zoals baby-zuigflessen, daar de vloeistof plotseling uit de
fles zou kunnen spuiten en brandwonden kan veroorza-
ken.

Om te voorkomen dat kokende vloeistof uit de fles spat:
1. Gebruik niet te veel bereidingstijd.
2. Roer de vloeistof voor het verwarmen/ opwarmen.

3. Het wordt aanbevolen om tijdens het opwarmen een glazen
staaf of soortgelijk voorwerp (geen metaal) in de vloeistof te
steken.

4, Laat de vloeistof na het koken ten minste 20 seconden in
de oven staan om te voorkomen dat de vloeistof later uit de
fles spuit.

Verhit nooit hele eieren in hun schaal in de combi-magne-
tron. Ook hardgekookte eieren moeten niet in combi-mag-
netrons worden opgewarmd, aangezien ze kunnen ont-
ploffen, zelfs nadat de combi-magnetron is uitgezet. Voor
het opwarmen van eieren die niet zijn geklopt, dient u het
eigeel en eiwit door te prikken. Pel en snijd hard gekookte
eieren in plakjes alvorens deze in de combi-magnetron te
verwarmen.

Prik ter voorkomen van het ontploffen van voedsel de schil of
het vel van aardappelen, worstjes, fruit en dergelijke door voor
het verwarmen.

WAARSCHUWING: De inhoud van babyflesjes en potjes
babyvoedsel moet geroerd of geschud worden en de
temperatuur moet gecontroleerd worden voor gebruik
om brandwonden te voorkomen. Voorkom brandwonden
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en gebruik ovenwanten of pannenlappen wanneer u het
voedsel uit de oven haalt. Om de mogelijkheid van brand-
wonden te voorkomen:

«  Voorkom brandwonden door hete stoom en overkoken en
houd open bakjes, popcornschalen, kookzakken en dergelijk
uit de buurt van uw gezicht en handen. Om brandwonden
te voorkomen dient u altijd de temperatuur van het voedsel
te testen en door te roeren voordat u het serveert. Besteed
hierbij speciale aandacht aan de temperatuur van voedsel
en dranken voor baby's, kinderen of ouderen. Bereikbare
delen kunnen tijdens het gebruik heet worden. Houd jonge
kinderen op afstand.

« De temperatuur van de verpakking komt niet overeen met
de temperatuur van het voedsel of de vloeistof. Controleer
altijd de temperatuur van het voedsel of de vloeistof.

- Blijf altijd op veilige afstand van de ovendeur staan wanneer
u deze opent, om brandwonden door ontsnappende stoom
of hitte te voorkomen.

« Snijd gevulde gebakken etenswaren na het koken om de
stoom te laten ontsnappen en brandwonden te voorkomen.

« Houd kinderen uit de buurt van de oven zodat zij zich niet
aan een hete oven kunnen branden.

WAARSCHUWING:Laat kinderen vanaf de leeftijd van

8 jaar de oven alleen zonder toezicht gebruiken wanneer
zij adequate instructies hebben ontvangen zodat het kind
de oven op een veilige manier kan gebruiken en de geva-
ren van incorrect gebruik begrijpt.

Wanneer het apparaat bediend wordt op de functies
GRILL, MIX GRILL, CONVECTIE, MIX CONVECTIE en AUTO
MENU, mogen kinderen de combi-magnetron alleen onder
toezicht van volwassenen gebruiken vanwege de opge-
wekte temperaturen.
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Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke
of verstandelijke vermogens, of gebrek aan ervaring of
kennis, tenzij zij onder toezicht of instructies hebben ont-
vangen over het gebruik van het apparaat door de verant-
woordelijke van hun veiligheid.

Houd toezicht op kinderen zodat zij niet met het apparaat
kunnen spelen. Kinderen mogen het apparaat onder toe-
zicht reinigen.

Modellen met het elektronische aanraakpaneel beschik-
ken over een kinderslotmodus.

Let op dat kinderen niet aan de deur of oven gaan hangen. De
oven is geen speelgoed.

Zorg dat kinderen ook van de veiligheidsmaatregelen op de
hoogte zijn: het gebruik van pannelappen, het voorzichtig ver-
wijderen van de afdekking van voedsel; benadruk dat verpak-
king van bepaalde gerechten (bijvoorbeeld voor het knapperig
maken van voedsel) zeer heet kan worden.

Overige waarschuwingen
Breng op geen enkele manier veranderingen aan de oven aan.
Verplaats de oven niet terwijl deze in werking is.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Deze oven
dient alleen voor het bereiden van voedsel thuis en dient
derhalve alleen voor het bereiden van voedsel en dranken te
worden gebruikt. Het drogen van voedsel of kleding en het
opwarmen van warme kompressen, pantoffels, sponzen, voch-
tige doeken en dergelijke kan een risico op letsel, ontbranding
of brand opleveren. Gebruik de oven niet voor commerciéle
doeleinden of in een laboratorium.

Voorkomen van problemen of beschadiging.
Gebruik de oven nooit wanneer deze leeg is. Ter voorkoming
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van beschadiging van de bodem van de oven door oververhit-
ting dient u bij gebruik van bruineringsschalen of zelfverwar-
mende materialen altijd een hittebestendig isolatiemateriaal
zoals een porseleinen bord onder de schaal of het materiaal te
plaatsen. Overschrijd nooit de in de handleiding van het vaat-
werk voorgeschreven opwarmtijd.

Gebruik geen metalen voorwerpen. Microgolven reflecteren
hier namelijk op waardoor vonken kunnen ontstaan. Plaats
geen blikjes in de oven.

Voorkom als volgt dat het draaiplateau of de ovenbodem

breekt:

a) Laat het draaiplateau of de ovenbodem afkoelen alvorens
het draaiplateau of de ovenbodem met water te reinigen.

b) Plaats heet of koud voedsel of hete schalen en dergelijke
niet op een koud draaiplateau/koude ovenbodem.

C) Plaats tijdens gebruik geen voorwerpen op de behuizing
van de oven.

OPMERKING:

Gebruik geen plastic verpakkingen bij het opwarmen met de
magnetronfunctie indien de oven nog steeds heet is van het
gebruik van de combinatiemodus (afhankelijk van het ovenmo-
del) omdat deze dan kunnen smelten.

Plastic bakjes en verpakkingen kunnen niet met de hierboven
genoemde functie worden gebruikt tenzij het bakje of verpak-
king door de fabrikant als geschikt zijn gemerkt.

Raadpleeg een erkend elektricien indien u twijfels heeft over
het aansluiten van uw oven.

Noch de fabrikant noch de dealer zijn aansprakelijk voor scha-
de aan de oven of letsel indien de oven niet op de voorgeschre-
ven, juiste manier is aangesloten.

Condens of vocht kunnen zich mogelijk op de ovenwanden of
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rond de deurafdichtingen en pasvlakken vormen. Dit is nor-
maal en duidt niet op een defect of het lekken van microgol-
ven.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en soort-
gelijke toepassingen. Bijvoorbeeld: kantines gereserveerd voor
personeel in winkels, kantoren en andere professionele omge-
vingen/boerderijen/gebruik door klanten van hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen/bed and breakfasts.

Dit symbool betekend dat oppervlakten door gebruik
heet kunnen worden.
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1.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal uit de binnenkant van de oven en verwijder de beschermingslaag van de
behuizing van de magnetron.

Controleer de oven zorgvuldig op tekenen van beschadiging.

Plaats de oven op een veilig, vlak oppervlak, dat sterk genoeg is om het gewicht van de combi-magnetron plus de
zwaarst mogelijk te koken artikelen te dragen. Plaats de oven niet in een kast.

Kies een vlak oppe rvlak met genoeg ruimte voor de ventilatieopeningen. Zie de afbeelding op de eerste pagina.
De achterkant van het apparaat kan tegen een muur worden geplaatst.

wnN

»

De minimale installatiehoogte bedraagt 85 cm.
Er dient minimaal 20 cm ruimte over te worden gelaten tussen de zijkanten van de oven en eventuele wanden of
voorwerpen.

Laat een minimale ruimte van 30 cm boven de oven open.

Verwijder de voetjes van de onderkant van de oven niet.

Blokkering van de ventilatieopeningen kan de oven beschadigen.

Plaats de oven zo ver mogelijk verwijderd van radio's en tv's. Gebruik van de magnetron kan de ontvangst van uw
radio of tv verstoren.

85cm

/”

5. Steek de stekker van de oven in een standaard geaard stopcontact.

WAARSCHUWING:

Plaats de oven niet op een plek waar hitte of vochtigheid onstaat (bijvoorbeeld naast of boven een gewone oven) of
naast brandbare materialen (bijvoorbeeld gordijnen).

Blokkeer of belemmer de ventilatieopeningen niet.

Plaats geen objecten op de oven.

Raak de buitenkant van de magnetron niet aan terwijl hij in werking is of kort daarna, aangezien die dan warm is.
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Het gebruik van de magnetron kan storing op uw radio, televisie of soortgelijke apparatuur veroorzaken. Eventuele

storing kan worden verminderd of vermeden door de volgende maatregelen te treffen:

1. Maak de deur en de ovenruimte schoon waar deze elkaar raken.

2. Pas derichting van de ontvangstantenne van uw radio of televisie aan.

3. Zet de magnetron op een andere plaats ten opzichte van de ontvanger.

4. Steek de stekker van de magnetron in een ander stopcontact zodat deze op een ander stroomcircuit aangesloten
is dan de ontvanger.

Dit apparaat moet geaard zijn. Deze oven is voorzien van een snoer met een aardingsdraad en een geaarde stekker. Dit
snoer moet aangesloten worden op een stopcontact dat correct is geinstalleerd en geaard. In geval van kortsluiting
vermindert de aarding het risico op een elektrische schok doordat de elektrische stroom via een ontsnappingsdraad
wordt afgevoerd. We raden aan om een apart circuit te voorzien dat alleen de oven van stroom voorziet.

| AWAARSCHUWING: onjuist gebruik van de aardingsstekker kan leiden tot het risico op een elektrische schok.

OPMERKING:

1. Als uvragen hebt over de aarding of de elektrische instructies, raadpleeg dan een gekwalificeerde elektricien of
onderhoudsmonteur.

2. Noch de fabrikant noch de dealer zijn aansprakelijk voor schade aan de oven of letsel indien de oven niet op de
voorgeschreven manier is aangesloten.

Het netsnoer van uw combi-magnetron heeft de volgende kleurgecodeerde draden:

Groen en geel = AARDE

Blauw = NEUTRAAL

Bruin = SPANNINGVOEREND

M YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
AC i 230~240V, 50 Hz, enkele fase
Zekering/circuitonderbrek 10A
Vi 700W | 900W | 900W 700W 900W 900 W 900W

Grill 900W 1000 W 1000W 1000W

Uitgeschakeld <0,5W

Energi d >0,5W

Vereist vermogen wisselstroom 1200W 1400W 1400 W 1400 W 1400 W 1400W 1400 W
Frequentie van de magnetron 2450 MHz*
Buitenste afmetingen (B) x (H) x (D) mm 455X 274 % 334 | 483 x 281X 377 | 483 x 281X 403 | 455X 274 x 345 | 483 X 281 % 395 | 483 x 281 403 | 539 % 309 x 441

binnenkant (B) x (H) x (D)** mm 315198 % 297 | 340 x 220 X 320 | 340 x 220 X 344 | 315X 198 X 297 | 340 X 220 x 320 | 340 X 220 x 344 | 354 x 220 % 358

Ovencapaciteit 20 liter™ 23 liter™ 25 liter** 20 liter** 25 liter™ 25 liter*™ 28 liter**
Diameter draaipl 245mm 270 mm 270mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Afmetingen grillrooster (B) (D) mm 190 x 79 80 % 208 80 % 208 89 x 285
Gewicht .10,5kg @.12,9kg . 135kg .109kg @.13,9kg . 13,7kg . 16,6 kg
Ovenlamp (LED) 1,5W

*- Dit product voldoet aan de vereisten van de Europese norm EN55011.

In overeenstemming met deze norm is dit product geclass:ﬁceerd als apparatuur in groep 2 klasse B.

Groep 2 betekent dat er opzettelijk radioff gie wordt d onder de vorm van elektromagnetische straling om
voedingswaren op te warmen en te bere:den

Klasse B betekent dat dit product geschikt is voor normaal huishoudelijk gebruik.

**- De inhoud wordt berekend door het meten van de maximale breedte, hoogte en diepte van het apparaat. De eigenlijke inhoud voor
voedsel is minder.

ALS ONDERDEEL VAN ONS BELEID VAN CONTINUE VERBETERINGEN, BEHOUDEN WIJ HET RECHT OM HET ONTWERP EN
DE SPECIFICATIES ZONDER VOORAFGAANDE KENNISGEVING TE WIJZIGEN.
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1. Veiligheidsvergrendelingssysteem voor de

deur

Ovenvenster

Draairing

Draaiplateaukoppeling

Draaiknop en bedieningsknoppen

Afdekplaatje voor golfgeleider (niet

verwijderen)

7. Glasplaat

8. Grillrooster voor YC-PG204A, YC-PG234A,
YC-PG254A en YC-PG284A

9. Ventilatie-openingen

10. Behuizing

11. Netsnoer

o pwN

Controleer of de volgende accessoires zijn
geleverd:

Alleen grillovens:

+ Grillrooster - alleen te gebruiken voor het
bereiden van etenswaren met de grillfunctie.

+ Het grillrooster is alleen bedoeld voor gebruik

met grillovens. Gebruik het grillrooster NIET 9
als u de magnetronfunctie gebruikt.
« Voor gebruik van het grillrooster raadpleegt u
de secties over GRILLEN van deze handleiding.
Raak de grill nooit aan wanneer deze heet is. 10
OPMERKING: vermeld bij het nabestellen van 1
accessoires twee items: de onderdeelnaam en
de modelnaam.
OPMERKINGEN:

Maak na het bereiden van vet voedsel zonder deksel altijd de binnenkant van de oven grondig schoon, deze
moeten droog en vetvrij zijn, Opgebouwd vet kan gaan roken of vlam vatten.

+ Plaats het keukengerei altijd op het draaiplateau als u de magnetron gebruikt.

+ Gebruik het grillrooster NOOIT met de magnetronfunctie alleen.

AWAARSCHUWING: Dit symbool betekend dat de oppervlakten mogelijk heet worden tijdens het
gebruik. De deur, behuizing, ovenruimte, accessoires en vaatwerk zullen erg heet worden tijdens het
gebruik. Gebruik altijd dikke ten om brand den te voorkomen.
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BEDIENINGSPANEEL

10

DIGITALE DISPLAY: Weergave van
bereidingstijd, vermogen, indicaties en
kloktijd.

AUTO MENU-knoppen - Druk hierop
om het Auto Cooking-menu te
selecteren. (Zie pagina 19 voor advies
over het gebruik).

START/QUICK START - (pagina 18).
MICROWAVE POWER - Druk hierop om
het magnetronvermogen te selecteren.
(pagina 17).

GRILL - Druk hierop om het
bereidingsprogramma voor grillen in te
stellen. (Pagina 18).
MICROWAVE+GRILL - Druk hierop

om het bereidingsprogramma voor de
combinatie van magnetron en grill in te
stellen. (pagina 18).

DRAAIKNOP - Draai deze knop
rechtsom of linksom om diverse
functies in te stellen.

STOP/ECO - Druk eenmaal hierop om
de bereiding tijdelijk te onderbreken of
tweemaal om de bereiding volledig te
annuleren.

Stel hiermee de energiespaarstand in.
(pagina 23).

CHILD LOCK - (pagina 24).

. TIME/SET CLOCK - Stel hiermee de

kloktijd in.
Stel hiermee de kookwekkerfunctie in.
(pagina 16).

.y
i 2

@

T
®© 6 O ]
SToPECD SOk seigex 8

YC-PS204A YC-PS234A, YC-PS254A

STOP/ECO

YC-PG204A YC-PG234A, YC-PG254A,
YC-PG284A
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Als u de stekker van de oven voor het eerst in het stopcontact steekt, dan klinkt er een pieptoon. Op het display
verschijnt "1: 00". Let op: u hoeft de klok niet in te stellen om de oven correct te laten werken. Om de klok in te stellen,
volgt u de instructies in de sectie "De klok instellen" van deze handleiding.

Als de grill nieuw is, dan zullen er bij het eerste gebruik rook en geuren vrijkomen. Om te voorkomen dat dit
gebeurt wanneer u etenswaren gebruikt, gebruikt u de grillfunctie de eerste keer gedurende ca. 20 minuten zonder
etenswaren.

Na het openen en sluiten van de deur, schakelt de oven in de stand-bymodus. Als u binnen 1 minuut geen knoppen
indrukt, dan blijft het display aan en werken de knoppen niet. Om weer in de stand-bymodus te komen, opent en
sluit u de deur.

Als u tijdens de bereiding een keer op de knop STOP/ECO drukt, dan wordt de bereidingscyclus gepauzeerd. Om de
bereiding te hervatten drukt u op de knop START/QUICK START. Als u de knop STOP/ECO tweemaal indrukt, dan
wordt de bereiding geannuleerd.

Als u de oven voor een bepaalde functie programmeert en er tussen het indrukken van de knoppen een pauze van
meer dan 30 seconden zit, dan schakelt de oven terug naar de stand-bymodus.

Als een bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de twee minuten een pieptoon
te horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

Deze oven heeft een klok die zowel in 12- als 24-uurs modus kan worden gebruikt. Volg de onderstaande instructies
om de klok in te stellen:
1. Houd in de stand-bymodus de knop TIME/SET CLOCK minimaal 3 seconden ingedrukt om de klokinstelmodus te
openen.
2. Druk op de knop TIME/SET CLOCK om de 12- of 24-uurs modus te selecteren.
3. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om het uur in te stellen. Druk op de knop TIME/SET CLOCK om op te slaan.
4. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om de minuten in te stellen. Druk op de knop TIME/SET CLOCK om de
klokinstelling op te slaan en te verlaten.
+ U hoeft de klok niet in te stellen voor een normale werking van de oven.
+ Drukin de kookmodus op de knop TIME/SET CLOCK om de tijd te zien (indien ingesteld). Na vijf seconden
verdwijnt de tijd en kom het aftellen van de bereidingstijd weer op het scherm te staan. Let op: u kunt de tijd niet
bekijken als de kookwekker is ingesteld.
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GNETRON

Om de magnetronfunctie te gebruiken, volgt u de onderstaande instructies:

1. Drukin de stand-bymodus op de knop MICRWAVE POWER om het vermogensniveau te kiezen. Telkens als u deze
toets indrukt, geeft het display het vermogensniveau van de magnetron aan.

2. Zodra u het gewenste magnetronvermogen hebt gekozen, draait u aan de draaiknop DRAAIKNOP om de
bereidingstijd te kiezen.

3. Druk op de knop START/QUICK START om de bereiding te starten.

4. Als de bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de twee minuten een pieptoon
te horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

Let op: de onderstaande tabel is slechts een leidraad. Uw oven heeft 10 magnetronvermogensniveaus. Dit zijn

10%, 20%, 30%, 40%, 50%, 60%, 70%, 80%, 90% en 100%. U kunt het daadwerkelijke wattage berekenen door het

magnetronvermogen te vermenigvuldigen met het percentage.

TIPS VOOR BEREIDING MET DE MAGNETRON:

. Magnetron- .
| Vi | k
Display vermogen oorgesteld gebrui
P100 100% Gebruik deze instelling voor het snel bereiden of opwarmen van stoofschotels,

warme dranken, groenten etc.

Voor compact voedsel dat een lange bereidingstijd nodig heeft wanneer het
P-80 80% conventioneel bereid wordt, bijv. rundvleesschotels; deze vermogensinstelling
wordt gekozen om er zeker van te zijn dat het vlees mals blijft.

Gebruik deze instelling voor het langer garen van voedsel met een hoge dichtheid,
P-60 60% zoals braadstukken, gehaktbrood en kant-en-klaarmaaltijden, maar ook voor
gevoelige gerechten zoals kaassaus en biscuitgebak.

Instelling voor ontdooien; kies dit vermogensniveau om ervoor te zorgen dat het
P-40 40% gerecht gelijkmatig ontdooit. Deze instelling is ook ideaal voor het sudderen van
rijst, pasta, dumplings en vla.

P-20 20% Voor voorzichtige ontdooiing voor bijv. taart of gebak.

« Tijdens de bereiding kunt u het vermogen controleren door op de knop MICROWAVE POWER te drukken.
+ De langste bereidingstijd is 95 minuten.
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Als u iets op 100% vermogen wilt bereiden, dan drukt u in de stand-bymodus op de knop START/QUICK START op
de draaiknop DRAAIKNOP. Telkens als u de knop START/QUICK START indrukt, dan wordt de bereidingstijd met
30 seconden verlengd.

Het verwarmingselement van de grill bovenin de ovenruimte heeft slechts één vermogensstand. Deze is efficiént en
zuinig. De grill is ideaal voor het bereiden van bacon, hamlappen, vissticks en theecakes.

Gebruik het grillrooster voor het grillen van kleine gerechten zoals spek en worstjes. Draai de etenswaren halverwege
omdraaien. U kunt de etenswaren direct op het rooster plaatsen of de etenswaren in een schaal of op een
hittebestendige plaat leggen. Zorg dat er geen vet of olie van het te grillen voedsel druipt door een geschikte schaal
onder het grillrooster te plaatsen.

Voor het bruinen en krokant maken van de buitenkant van etenswaren, zoals u in een braadpan doet, kunt u het
grillrooster gebruiken als de bak waarin de etenswaren zitten ondiep genoeg is. Het is echter raadzaam om dergelijke
bakjes direct op het draaiplateau te plaatsen, zodat deze wat extra tijd krijgen om bruin en krokant te worden. U kunt
het grillrooster niet gebruiken om te grillen.

Om de grillfunctie te gebruiken, volgt u de onderstaande instructies:

1. Drukin de stand-bymodus op de knop GRILL om de grillfunctie te selecteren. Op het display verschijnt "Grill”

2. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om de bereidingstijd te kiezen.

3. Druk op de knop START/QUICK START om de bereiding te starten.

4. Als de bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de 2 minuten een pieptoon te
horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

*- Alleen voor modellen met grill.

Door zowel de magnetron- als de grillfunctie te gebruiken, is het mogelijk de etenswaren snel bruin en gaar te krijgen.

Om de magnetron- en grillfunctie te gebruiken, volgt u de onderstaande instructies:

1. Inde stand-bymodus drukt u één of twee keer op  MICROWAVE + GRILL om "Co-1" of "Co-2"te selecteren.

2. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om de bereidingstijd te kiezen.

3. Druk op de knop START/QUICK START om de bereiding te starten.

4. Als de bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de twee minuten een pieptoon
te horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

Magnetron- + grillfunctie

Display Vermogensinstelling Voorgesteld gebruik
Co-1 70% grill / 30% magnetron. Stukjes kip, kipfilet, varkenskoteletten
Co-2 56% grill / 44% magnetron. Hele kip

De maximale bereidingstijd met de grill is 95 minuten.

Laat tijdens het grillen rook of geuren ontsnappen door in de keuken een raam open te zetten of de
keukenventilatie aan te zetten. Dit is normaal en duidt niet op een defect aan de oven.

Tijdens de bereiding kunt u het huidige gecombineerde vermogen controleren door op de knop MICROWAVE +
GRILL te drukken.

Als u de grillfunctie gebruikt, dan schakelt de grill met regelmatige tussenpozen in en uit om oververhitting te
voorkomen.

Als u de functie MICROWAVE+GRILL gebruikt, dan kunt u de etenswaren in een geschikte bak of schaal rechtstreeks
op het draaiplateau van de oven of op het daarvoor bestemde grillrooster plaatsen.

WAARSCHUWING: De deur, behuizing, ovenruimte en accessoires worden erg heet tijdens gebruik. Gebruik altijd
dikke ovenwanten om brandwonden te voorkomen.

*- Alleen voor modellen met grill.
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Met de automatische programma's kunt u etenswaren snel en efficiént bereiden met slechts enkele drukken op de
knop. U hoeft niet de de tijdsduur en het vermogen te programmeren. U hoeft alleen maar op de gewenste knop voor
automatische bereiding te drukken, het gewicht/aantal stukken in te voeren door aan de draaiknop DRAAIKNOP te
draaien en vervolgens op de toets START/QUICK START te drukken.

Bijvoorbeeld: de bereiding van twee gepofte aardappels.

1

bereidingscyclus.
2. Sluitde deur.

3. Druk één keer op de knop JACKET POTATO.
4.
5. Druk op de knop START/QUICK START.

Open de deur en plaats de etenswaren in de oven met ovengerei dat geschikt is voor de gebruikte

Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om het aantal aardappels in te voeren.

6. Als de bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de twee minuten een pieptoon
te horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

Automatische-bereidingsmenu's:

Automatische programma's

Grootte/gewicht

Diepvriesmaaltijd
Automatisch Ontdooien
Automatisch opwarmen

Selecteer het gewicht door aan de draaiknop DRAAIKNOP

te draaien.

Frozen Meal en Auto Reheat (200 tot 800 g), Auto Defrost (100
tot 1800 g)

Reheat Beverages (Dranken opwarmen)

Selecteer het aantal kopjes (200 ml per stuk) door aan
draaiknop DRAAIKNOP te draaien. 1 tot 3 kopjes.

Jacket Potato (Gepofte aardappel)

Selecteer het aantal aardappels (230 g elk) door aan de
draaiknop DRAAIKNOP te draaien. 1 of 2 aardappels.

Pizza

Selecteer het gewicht van de pizza (150 g/300 g/450 g) door
aan de draaiknop DRAAIKNOP te draaien.

Popcorn

Selecteer het aantal popcornverpakkingen (100 g elk) door
aan de draaiknop DRAAIKNOP te draaien.

Fresh Vegetables (Verse groente)

Selecteer het gewicht van de groenten (200 tot g 600 g) door
aan de draaiknop DRAAIKNOP te draaien.

Porridge (Pap)

Selecteer het gewicht van de pap (gram) door aan draaiknop
DRAAIKNOP te draaien. 50 tot 150 gram.

Grilled Steak (Gegrilde steak) (alleen modellen
met grill)

Selecteer het gewicht van de steak (200 tot g 600 g) door aan
de draaiknop DRAAIKNOP
te draaien.

Grilled Chicken (Gegrilde kip) (alleen modellen
met grill)

Selecteer het gewicht van de kip (200 tot g 600 g) door aan
de draaiknop DRAAIKNOP te draaien.

Grilled Fish (Gegrilde vis) (alleen modellen met
grill)

Selecteer het gewicht van de vis (200 tot g 600 g) door aan de
draaiknop DRAAIKNOP te draaien.

Het resultaat van de automatisch bereiding hangt af van factoren zoals de vorm en grootte van het voedsel, uw
persoonlijke voorkeur voor de gaarheid van bepaalde etenswaren en zelfs hoe u het voedsel in de oven plaatst. Als
het resultaat niet helemaal naar wens is, pas dan de bereidingstijd aan.

Opmerking: De Auto Menu-knop wordt alleen gebruikt op de modellen YC-PG204A en YC-PS204A. Telkens als u

de Auto Menu-knop indrukt, toont het display het automatische programma zoals in de tabel hierboven. Als u het
gewenste Auto Menu hebt gevonden, draai dan aan de draaiknop DRAAIKNOP om het gewicht van het te bereiden
voedsel te kiezen.
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Details automatisch programma

Starttempe-

Voedsel Hoeveelheid ratuur

Bereidingstechnieken

1.Plaats de te verwarmen drank in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron

Reheat Ttot 3 kopjes (Omgevings- 2. Sluit de deur, druk op de knop REHEAT BEVERAGES en selecteer het aantal bekers door aan de JOG DIAL te draaien.

Beverages ;Okg gf = temp. 3. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
4. Wanneer de timer stopt, pakt u de drank/de dranken eruit. Wees voorzichtig, want uw drank zal heet zijn.
1tot2 1.Was de aardappel(s) en droog deze af. Prik een paar keer met een vork in de aardappel(s).
Gepofte aardappels Omgevings- 2. Plaats de aardappel(s) in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron
aarZa ) 1 aardappel temg 9 3. Sluit de deur, druk op de knop JACKET POTATO en selecteer het aantal aardappels door aan de JOG DIAL te draaien.
Ppel =ong. 230 P- 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
+10g 5.Wanneer de timer stopt, pakt u de aardappel(s) eruit. Wees voorzichtig, want het eten zal heet zijn.
1. Leg de pizza op een magnetronbestendig bord in het midden van het glazen draaiplateau.
Pizza 150t0t450g  |Bevroren-18°C 2. Sluit de deur, druk op de knop PIZZA en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.

3. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
4.Wanneer de timer stopt, pakt u de pizza eruit. Wees voorzichtig, want het eten zal heet zijn.

2.Leg de popcorn in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron
Popcom 100 (Omgevings- 2. Sluit de deur en druk op de knop POPCORN.
P 9 temp. 3. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
4.Wanneer de timer stopt, pakt u de popcorn eruit. Wees voorzichtig, want de popcorn zal heet zijn.

1. Leg de diepvri ijd op een magr ig bord en dek dit af met plasticfolie. Prik gaatjes in het plastic.
Diepuries- 2. Plaats het bord in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron
maaltiid 200t0t 800g |Bevroren-18°C |3. Sluit de deur, druk op de knop FROZEN MEAL en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.
Y 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
5.Wanneer de timer stopt, pakt u het bord eruit en zet u het op tafel. Wees voorzichtig, want de popcorn zal heet zijn.

1.Snijd groenten in kleine stukjes van 25-30 mm lang en 10 mm dik en was deze.

2. Doe de stukjes groente in een magnetronbestendige kom en dek deze af met plasticfolie. Prik gaatjes in het plastic.
(Omgevings- 3. Plaats de kom in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron

temp. 4. Sluit de deur, druk op de knop FRESH VEGETABLES en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.

5. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.

6. Wanneer de timer stopt, pakt u het bord eruit en zet u het op tafel. Wees voorzichtig, want de groenten zullen heet zijn.

Verse groente |200 tot 600 g

1.Meng de havermoutpap en de melk in een kom. Suggestie: 180 ml melk per 50 g havermout.

(omgevings- 2. Plaats de kom in het midden van het glazen draaiplateau.

Pap 50tot 150 tem 3. Sluit de deur, druk op de knop PORRIDGE en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.
P- 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.

5.Wanneer de timer is gestopt, haalt u de kom eruit en zet u deze op tafel.

2. Doe de koude rijst of pasta in een magnetronbestendige kom en dek deze af met plasticfolie. Prik gaatjes in het plastic.
Automatisch 2. Plaats de kom in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron.
opwarmen 200tot 800 g  |Gekoeld 5°C 3. Sluit de deur, druk op de knop AUTO REHEAT en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.
4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
5.Wanneer de timer is gestopt, haalt u de kom eruit en zet u deze op tafel.

1.Verdeel de biefstuk gelijkmatig over het met vetvrij papier beklede grillrooster.

2. Plaats het grillrooster in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron.

(Omgevings- 3. Sluit de deur, druk op de knop GRILLED STEAK en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.

temp. 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.

5. Nadat tweederde van de bereidingstijd is verstrekent, opent u de deur om de steak om te draaien. Sluit dan de deur en hervat de bereiding.
6.Wanneer de timer stopt, pakt u de steak eruit. Wees voorzichtig, want de steak zal heet zijn.

Gegrilde steak [200 tot 600 g

1.Verdeel de kipstukjes gelijkmatig over het met vetvrij papier beklede grillrooster.
2. Plaats het grillrooster in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron.
3. Sluit de deur, druk op de knop GRILLED CHICKEN en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.

Eegmg.ee s 200 tot 600 g 8%96'.‘“% 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
IPstukj P- 5. Nadat tweederde van de bereidingstijd is verstreken, opent u de deur om de kipstukjes om te draaien. Sluit dan de deur en hervat de
bereiding.

6. Wanneer de timer stopt, haalt u de kipstukjes eruit. Wees voorzichtig, want de kipstukjes zullen heet zijn.

1.Verdeel de visstukjes gelijkmatig over het met vetvrij papier beklede grillrooster.
2. Plaats het grillrooster in het midden van het glazen draaiplateau van de magnetron.
Gegrilde Omgevings- 3. Sluit de deur, druk op de knop GRILLED FISH en selecteer het gewicht door aan de JOG DIAL te draaien.
visstulges 100tot 5009 temp. 4. Druk op de knop START/QUICK START om het opwarmen te starten.
" g Naﬂgt tweederde van de bereidingstijd is verstrekent, opent u de deur om de visstukjes om te draaien. Sluit dan de deur en hervat de
ereiding.
6. Wanneer de timer stopt, haalt u de visstukjes eruit. Wees voorzichtig, want de visstukjes zullen heet zijn.
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Notitie

Gebruikte ovenmodus en

bereidingsmethode

YC-PS204A

YC-PS234A en
YC-PS254A

YC-PG204A

YC-PG234A, YC-PG254A
en YC-PG284A

Magnetron alleen op 100%

1 beker - 1 minuut en
40 seconden

2 bekers: 3 minuten

3 bekers: 4 minuten en
20 seconden

1 beker - 1 minuut en
30 seconden

2 bekers: 2 minuten en
40 seconden

3 bekers: 3 minuten en
50 seconden

1 beker - 1 minuut en
40 seconden

2 bekers: 3 minuten

3 bekers: 4 minuten en
20 seconden

1 beker - 1 minuut en
30 seconden

2 bekers: 2 minuten en
40 seconden

3 bekers: 3 minuten en
50 seconden

Magnetron alleen op 100%

1 aardappel - 6 minuten
2 aardappels: 9 minuten
3 aardappels: 13 minuten

1 aardappel - 5 minuten
2 aardappels: 8 minuten
3 aardappels: 12 minuten

1 aardappel - 6 minuten
2 aardappels: 9 minuten
3 aardappels: 13 minuten

1 aardappel - 5 minuten
2 aardappels: 8 minuten
3 aardappels: 12 minuten

Bij de YC-PS204A en
YC-PG204A moet u
op de knop AUTO
MENU drukken

totdat het programma
verschijnt.

Magnetron alleen op 100%

150 g - 1 minuut
300 g: 1 minuut en
30 seconden

450 g: 2 minuten

150 g - 50 seconden
300 g: 1 minuut en
20 seconden

450 g: 1 minuut en
50 seconden

150 g - 1 minuut
300 g: 1 minuuten
30 seconden

450 g: 2 minuten

150 g - 50 seconden
300 g: 1 minuut en
20 seconden

450 g: 1 minuut en
50 seconden

Magnetron alleen op 100%

100 g: 3 minuten

100 g: 2 minuten

100 g: 3 minuten

100 g: 2 minuten en
30 seconden

Magnetron op 100% voor de
helft van de tijd, dan 0% voor
1/6e van de tijd en tenslotte
weer 100% voor 1/3 van de tijd

200 g: 8 minuten

400 g: 11 minuten
600 g: 15 minuten
800 g: 18 minuten

200 g: 6 minuten
400 g: 9 minuten
600 g: 13 minuten
800 g: 16 minuten

200 g: 8 minuten

400 g: 11 minuten
600 g: 15 minuten
800 g: 18 minuten

200 g: 6 minuten
400 g: 9 minuten
600 g: 13 minuten
800 g: 16 minuten

Bij de YC-PS204A en
YC-PG204A moet u
op de knop AUTO
MENU drukken

totdat het programma
verschijnt.

Magnetron alleen op 100%

200 g: 3 minuten en
30 seconden
300 g: 4 minuten en
30 seconden
400 g: 5 minuten en
30 seconden
500 g: 6 minuten en
30 seconden
600 g: 7 minuten en
30 seconden

200 g: 3 minuten
300 g: 4 minuten
400 g: 5 minuten
500 g: 6 minuten
600 g: 7 minuten

200 g: 3 minuten en
30 seconden
300 g: 4 minuten en
30 seconden
400 g: 5 minuten en
30 seconden
500 g: 6 minuten en
30 seconden
600 g: 7 minuten en
30 seconden

400 g: 5 minuten
500 g: 6 minuten
600 g: 7 minuten

Bij de YC-PS204A en
YC-PG204A moet u
op de knop AUTO
MENU drukken

totdat het programma
verschijnt.

Magnetron - 100%

50 g: 2 minuten

100 g: 3 minuten en
30 seconden

150 g: 5 minuten en
30 seconden

50 g: 2 minuten

100 g: 3 minuten en
30 seconden

150 g: 5 minuten en
30 seconden

50 g: 2 minuten

100 g: 3 minuten en
30 seconden

150 g: 5 minuten en
30 seconden

50 g: 2 minuten
100 g: 3 minuten en
30 seconden

150 g: 5 minuten en
30 seconden

Bij de YC-PG204A
moet u op de knop
AUTO MENU drukken
totdat het programma
verschijnt.

Magnetron alleen op 100%

200 g: 2 minuten
300 g: 2 minuten en
40 seconden

400 g: 3 minuten en
20 seconden

500 g: 4 minuten
600 g: 4 minuten en
40 seconden

700 g: 5 minuten en

200 g: 1 minuut en
30 seconden

300 g: 2 minuten
400 g: 2 minuten en
30 seconden

500 g: 3 minuten
600 g: 3 minuten en
30 seconden

700 g: 4 minuten

200 g: 2 minuten
300 g: 2 minuten en
40 seconden

400 g: 3 minuten en
20 seconden

500 g: 4 minuten
600 g: 4 minuten en
40 seconden

700 g: 5 minuten en

200 g: 1 minuut en
30 seconden

300 g: 2 minuten
400 g: 2 minuten en
30 seconden

500 g: 3 minuten
600 g: 3 minuten en
30 seconden

700 g: 4 minuten

20 seconden 800 g: 800 g: 4 minuten en 20 seconden 800 g: 4 minuten en
6 minuten 30 seconden 800 g: 6 minuten 30 seconden

De magnetron werkt 10 secon-
Bij de YC-PG204A den op 100%, daarna schakelt 200 g: 15 minuten 200 g: 15 minuten
moet uop deknop  |de grill 23 seconden in. Deze 300 g: 18 minuten 300 g: 18 minuten
AUTO MENU drukken [cyclus herhaalt zich tot het N.v.t. N.v.t. 400 g: 21 minuten 400 g: 21 minuten
totdat het programma|einde van de bereidingstijd. De 500 g: 24 minuten 500 g: 24 minuten
verschijnt. magnetron en grill zijn nooit 600 g: 27 minuten 600 g: 27 minuten

gelijktijdig ingeschakeld.

De magnetron werkt 10 secon-
Bij de YC-PG204A den op 100%, daarna schakelt 200 g: 15 minuten 200 g: 15 minuten
moetuopdeknop  [de grill 23 seconden in. Deze 300 g: 18 minuten 300 g: 18 minuten
AUTO MENU drukken  [cyclus herhaalt zich tot het N.v.t. N.v.t. 400 g: 21 minuten 400 g: 21 minuten
totdat het programma einde van de bereidingstijd. De 500 g: 24 minuten 500 g: 24 minuten
verschijnt. magnetron en grill zijn nooit 600 g: 27 minuten 600 g: 27 minuten

gelijktijdig ingeschakeld.

De magnetron werkt 10 secon-
Bij de YC-PG204A den op 100%, daarna schakelt 100 g: 12 minuten 100 g: 12 minuten
moet uop deknop  [de grill 23 seconden in. Deze 200 g: 15 minuten 200 g: 15 minuten
AUTO MENU drukken [cyclus herhaalt zich tot het N.v.t. N.v.t. 300 g: 18 minuten 300 g: 18 minuten
totdat het programma|einde van de bereidingstijd. De 400 g: 21 minuten 400 g: 21 minuten
verschijnt. magnetron en grill zijn nooit 500 g: 24 minuten 500 g: 24 minuten

gelijktijdig ingeschakeld.
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Met Auto Defrost kunt u etenswaren aan de hand van het gewicht ontdooien. De ontdooitijd en het vermogen

worden automatisch ingesteld zodra u de levensmiddelencategorie en het gewicht hebt geprogrammeerd. Het

gewicht van de ingevroren etenswaren varieert van 100 g tot 1800 g.

1. Drukin de stand-bymodus op de knop AUTO DEFROST.

2. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om het gewicht van de te ontdooien etenswaren te kiezen.

3. Druk op de START/QUICK START- toets om de ontdooicyclus te beginnen.

4. Als de oven tijdens de ontdooicyclus stopt, draai de etenswaren dan om voor een gelijkmatige ontdooiing. Druk
vervolgens op de knop START/QUICK START om gedurende de resterende tijd te ontdooien.

5. Als de ontdooicyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de 2 minuten een pieptoon te
horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

Auto Defrost - Bediening

Model Gewtchts- Tudsbereuk Ontdooiproces Methode
bereik ontdooien
5 minuten Magnetron op 40% 1. Leg het bevroren eten op een
en 30 se- gedurende 1/3 van de tijd, | magnetronbestendig bord en dek dit
YC-PG204p | 100 tot condentot | dan op 20% gedurende de | af met plasticfolie. Prik gaatjes in het
18009 39minuten | volgende 1/3vande tijd. | plastic.
en 30secon- | Alsu de etenswarenom- | 2 plaats het bord in het midden
den draait, dan worden deze | yan het glazen draaiplateau van de
VC-PGI04A 100 tot 5tot 39 ggdurende de reste‘rende magnetron
1800 g minuten tijd op 20% ontdooid. 3. Sluit de deur, druk op de knop AUTO
5 minuten DEFROST en selecteer het gewicht
en 30 se- Magnetron op 20% 99?’}“ door aan de JOG DIAL te draaien.
YC- 100 tot conden tot rende de helft van de tijd, 4. Druk op de knop START/QUICK
P5234A en 1800 g 39 minuten vraag qm etenswarenom | cragy om het ontdooien te starten.
YC-PG234A en 30 secon- te draaien. 20% vemlogen 5. Halverwege de ontdooicyclus
den voor de resterende tijd. stopt de oven, zodat u het eten kunt
Magnetron op 30% omdraaien.
gedurende 1/3 van de tijd, 6. Open de deur en draai het eten om.
YC-PS254A, dan op 20% gedurende de | Sluitde deur.
YC- 100 tot 3tot37 volgende 1/3 van de tijd. | /- Pruk op de knop START/QUICK
PG254Aen | 18009 minuten Als u de etenswaren om- | START om het ontdooien te hervatten.
YC-PG284A draait, dan worden deze 8.Wanneer de timer stopt, haalt u het
gedurende de resterende eten eruit. Controleer of het eten goed
tijd op 20% ontdooid. ontdooid is.

Met Auto Reheat kunt u etenswaren aan de hand van het ingestelde gewicht ontdooien. De opwarmtijd en het
vermogen worden automatisch ingesteld zodra u de levensmiddelencategorie en het gewicht hebt geprogrammeerd.
Het opwarmgewicht varieert van 100 g tot 800 g.
1. Drukin de stand-bymodus op de knop AUTO REHEAT.
2. Draai aan de draaiknop DRAAIKNOP om het gewicht van de op te warmen etenswaren te kiezen.
3. Druk op de knop START/QUICK START.
4. Als de bereidingscyclus is voltooid, dan verschijnt op het display "End" en is er om de twee minuten een pieptoon
te horen, totdat u op een knop drukt of de deur opent.

*- Alleen voor modellen met grill.
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De oven is uitgerust met een kookwekker die vanaf de ingestelde tijd aftelt.

1. Drukin de stand-bymodus één keer op de knop TIME/SET CLOCK.

2. Draai aan de draaknop DRAAIKNOP om de gewenste tijd in te stellen. De maximale tijd is 95 minuten.

3. Druk ter bevestiging op de knop START/QUICK START.

4. De display telt de ingestelde tijd af.

5. Als de tijd op het display nul bereikt, dan klinkt er een pieptoon.

Het is ook mogelijk om de kookwekker te gebruiken terwijl het apparaat in de bereidingsmodus staat. Volg hiervoor
de bovenstaande stappen terwijl uw etenswaren bereid worden. Zodra de kookwekker geactiveerd is, verschijnt deze
gedurende vijf seconden op het display. Daarna keert het display terug naar de afteltimer voor de bereidingscyclus.
Om de timer nog eens te bekijken, drukt u op de knop TIME/SET CLOCK. De kookwekker verschijnt dan gedurende
vijf seconden op het display. Vervolgens verschijnt de afteltimer voor de bereidingscyclus weer.

+ Om het TIMER-programma te annuleren, drukt u op de knop STOP/ECO. Op het display verschijnt de tijd.
+ Als u een bereidingscyclus hebt gestart, dan is het mogelijk om de kookwekker te starten aan de hand van de
bovenstaande de stappen.

Met deze functie kunt u stroom besparen als de oven niet in gebruik is. Om deze functie te activeren in de stand-
bymodus, houdt u de knop STOP/ECO gedurende 3 seconden ingedrukt. Het display gaat uit en de oven schakelt
over naar de energiespaarstand.

Om de energiespaarstand te annuleren, drukt u op een willekeurige knop of opent en sluit u de ovendeur.
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Het is mogelijk de tonen van de magnetron uit te schakelen met de mute-functie. Om de mute-functie in te
stellen, drukt u op knop CHILD LOCK. Op het display verschijnt dan gedurende 5 seconden de melding "oFF". In de
gedempte modus klinken er geen geluid als u op de knoppen drukt.

Om de mute-functie uit te schakelen, drukt u eenmaal op de CHILD LOCK-knop, het display zal 5 seconden "on
weergeven om aan te geven dat het geluid weer is ingeschakeld.

Als u de mute-functie hebt ingesteld en de oven loskoppelt van de netvoeding, dan wordt de mute-functie
geannuleerd als u de oven weer aansluit op de netvoeding.

M

Dit is een automatische functie die u kunt gebruiken om onbegeleid gebruik door kleine kinderen te voorkomen. Als
er in de stand-bymodus gedurende één minuut niets bediend wordt, dan schakelt de oven automatisch over naar de
veiligheidsvergrendelingsmodus. Op het display verschijnt dan de melding "Loc". In de vergrendelde modus zijn alle
knoppen uitgeschakeld. Als u op een willekeurige knop drukt, dan verschijnt de vergrendelingsindicatie gedurende
5 seconden op het display om u eraan te herinneren om de veiligheidsvergrendeling te annuleren.

Om de veiligheidsvergrendeling uit te schakelen, opent en sluit u gewoon de deur van de magnetron. Het
toetsenblok wordt opnieuw geactiveerd en het indicatielampje voor de vergrendeling dooft.

Om het KINDERSLOT in te stellen, houdt u de knop CHILD LOCK gedurende 3 seconden ingedrukt. U hoort dan een
lange pieptoon en op het display verschijnt de melding "Loc". De oven staat nu in de KINDERSLOT-modus. In deze
modus toont het display de klok. Als u een knop indrukt of de deur opent, dan verschijnt de melding "Loc" gedurende
5 seconden op het display.

Om het KINDERSLOT te annuleren, houdt u de knop CHILD LOCK gedurende 3 seconden ingedrukt totdat u een lange
pieptoon hoort.
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Schakel de oven uit en trek de stekker uit het stopcontact wanneer u hem gaat reinigen.

Houd de binnenkant van de oven schoon. Wanneer opgespat voedsel of gemorste vloeistoffen aan de zijkant,
bovenkant of bodem van de ovenruimte is blijven plakken, veegt u die af met een vochtige doek. Als de oven

erg vuil wordt, kunnen milde schoonmaakmiddelen worden gebruikt. Gebruik geen spray of andere agressieve
reinigingsmiddelen. Die kunnen vlekken, strepen of een doffe aanslag achterlaten op het oppervlak van de deur.
De buitenkant van de oven dient te worden gereinigd met een vochtige doek. Om schade aan de werkende delen
binnen in de oven te voorkomen mag er geen water in de ventilatieopeningen binnensijpelen.

Veeg de deur en het venster, de deurafdichtingen of aangrenzende delen regelmatig schoon met een vochtige doek
om alle spatten of gemorst voedsel te verwijderen.

Gebruik geen schuurmiddelen.

Niet met stoom reinigen.

Laat het bedieningspaneel niet nat worden. Veeg het schoon met een zachte, vochtige doek. Laat de deur open
wanneer u het bedieningspaneel schoonmaakt om te vermijden dat u de oven per ongeluk inschakelt.

Als er zich stoom verzamelt aan de binnenkant of rond de buitenkant van de ovendeur, veeg die dan schoon met
een vochtige doek. Dit is mogelijk wanneer de magnetron wordt gebruikt onder vochtige omstandigheden. Dit is
geen defect.

Het draaiplateau, de steun van het draaiplateau en de draaiplateaukoppeling moeten regelmatig worden gereinigd
om te vermijden dat hij vuil wordt of dat vonken/schade ontstaan. Veeg deze onderdelen af met een mild
reinigingsmiddel.

Om geurtjes uit uw oven te verwijderen, doet u een kopje water en het sap en de schil van één citroen in een
magnetronbestendige kom. Verhit die 5 minuten met de magnetronfunctie. Veeg de magnetron grondig schoon en
droog hem af met een zachte doek.

Neem contact op met de klantendienst voor advies als de lamp defect raakt.

De oven dient regelmatig te worden gereinigd en eventuele voedselresten dienen te worden verwijderd. Indien de
oven niet schoon wordt gehouden, kan dit leiden tot aantasting van het oppervlak. Dit kan dan weer leiden tot een
verkorte levensduur van het apparaat en mogelijk tot gevaarlijke situaties.

Gooi dit apparaat niet met het gewone huisvuil. Raadpleeg het advies van uw land over de verwijdering van dit
soort producten.
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1. Het ideale materiaal voor magnetrongerei laat microgolven door, laat de energie door het bakje gaan en
verwarmt het voedsel.

2. Microgolven dringen niet door metaal, dus gebruik geen metalen keukengerei of borden met metalen randen.

3. Gebruik geen gerecyclede papierproducten voor het bereiden van etenswaren in de magnetron. Deze producten
kunnen kleine metalen fragmenten bevatten die vonken en/of brand kunnen veroorzaken.

4. We raden ronde/ovale borden aan boven vierkante/langwerpige borden, omdat de etenswaren in de hoeken vaak
overgaar worden.

5. U kunt smalle reepjes aluminiumfolie gebruiken om te voorkomen dat de blootgestelde delen te gaar worden. Let
op: gebruik niet te veel folie en houd een afstand van 2,54 cm tussen de folie en de ovenruimte aan

De onderstaande lijst is een algemene leidraad om u te helpen het juiste keukengerei te kiezen.

. Magnetron . .
Kookgerei Veilig Grill Opmerking
Volg altijd de instructies van de fabrikant op.
Bruiningsschalen v/X X Overschrijd de opgegeven verwarmingstijden niet. Wees zeer
voorzichtig omdat deze schalen heel heet worden.

. . Porselein, aardewerk en beenderporselein zijn normaal gesproken
Porselein en keramiek v / X X geschikt, behalve als deze metalen decoratie hebben.
Hittebestendig glas v v Zorg dat u over glazen keukengerei beschikt dat geschikt is voor
Niet-hittebestendig Glas X X gebruik in een combi-magnetron.

. . . Zorg ervoor dat het keramisch materiaal niet te dik is of een hoog
Hittebestendig keramiek v v gehalte aan mineralen bevat.
Magnetronveilig plastic bord v X i(i‘o:et;olzer;Zlif::ia;fn:f:oalastlc keukengerei geschikt is voor gebruik
. Gebruik alleen keukenpapier dat wordt aanbevolen voor gebruik in
Keukenpapier v/X X combi-magnetrons.
L Ga zorgvuldig om met fijn glaswerk omdat dit kan breken of
°
Glasservies bijv. Pyrex v/X v barsten bij plotselinge temperatuurverschillen.
Metalen kookgerei wordt niet aanbevolen omdat dit gaat vonken,
Metalen ovenschaal X v wat tot brand kan leiden.
Metalen rek X v Metalen kookgerei wordt niet aanbevolen omdat dit gaat vonken,

wat tot brand kan leiden.

Kleine stukken aluminiumfolie kunnen worden gebruikt om voedsel
tegen oververhitting te beschermen. Houd de folie tenminste 2,54
Aluminiumfolie cm van de ovenwanden, omdat het anders kan gaan vonken.

Aluminium verpakkingen v/x v Verpakkingen, bakjes en schalen van aluminium worden niet
aanbevolen tenzij anders aangegeven door de fabrikant, bijv.
Microfoil®; volg de instructies zorgvuldig op.
Vershoudfolie v X Het mag het voedsel niet raken en moet doorgeprikt zijn om de
stoom te laten ontsnappen.
Plastic/polystyreen bijv. fastfood- v X Ga hier zorgvuldig mee om omdat sommige bakjes vervormen,
bakjes smelten of verkleuren bij hoge temperaturen.
M n zijn rgeprikt om m te laten ontsn. n.
Diepvries/braadzakken v X Cc?:ttrileejr O?Z: zgaekient:escf\iekit;jon vct)irathb::Jil:sinadpepr?wagnetron.
Papieren borden, bekers en Gebruik geen plastic of metalen bevestigingen, omdat deze kunnen
keukenrolpapier v X smelten of vlam kunnen vatten door de vonken van het metaal.
Gebruik deze alleen voor opwarmen of om vocht te absorberen.
Bakjes van riet of hout v X Voorzichtigheid is geboden omdat door oververhitting brand kan
ontstaan.
Blijf altijd bij de oven wanneer deze materialen worden gebruikt
Gerecycled papier en krantenpapier X X omdat oververhitting brand kan veroorzaken.

Kan stukjes metaal bevatten die vonken veroorzaken en kunnen
leiden tot brand.

AWAARSCHUWING: Bij het verwarmen van eten in plastic of papieren bakjes dient u in de gaten te
houden dat de bakjes geen vlam vatten.

OPMERKING: Laat uw oven niet onbewaakt achter terwijl deze in werking is.
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AGNETRON

Met een magnetron bereidt u etenswaren sneller dan door deze op de conventionele manier te koken. Het is daarom
van essentieel belang dat bepaalde technieken worden gevolgd om goede resultaten te garanderen. Veel van de
volgende technieken zijn vergelijkbaar met de technieken die in de conventionele keuken worden gebruikt.

AWAARSCHUWING: Vloeistoffen en etenswaren mogen niet worden opgewarmd in gesloten bakjes of
potjes/bakjes met een deksel. Binnen in het bakje/potje stijgt de druk, waardoor het
bakje/potje kan exploderen.

KOOKADVIEZEN:

- Blijf altijd bij de oven als deze in gebruik is.

« Zorg ervoor dat het keukengerei geschikt is voor gebruik in een magnetronoven.

+ Gebruik alleen magnetronpopcorn in de aanbevolen verpakking (volg de instructies van de fabrikant op). Gebruik
nooit olie, tenzij dit is aangegeven door de fabrikant, en bereid de popcorn nooit langer dan in de instructies
vermeld staat.

AWAARSCHUWING: Als u de aanbevolen kooktijden overschrijdt en te hoge vermogensniveaus
gebruikt, kan voedsel te warm worden of aanbranden. In extreme gevallen kan het
voedsel in brand vliegen en de oven beschadigen.

Verdeling

Plaats de dikste etenswaren aan de buitenkant van de schaal, bijv. kippenboutjes.

Etenswaren die aan de buitenkant van de schaal geplaatst worden, krijgen meer energie en zijn dus sneller gaar dan
de etenswaren in het midden.

Afdekken

Bepaalde etenswaren kunnen beter afgedekt worden tijdens de bereiding in de magnetron.

Gebruik vershoud- of magnetronfolie of een geschikt deksel met (een) ventilatieopening(en).

Gaatjes prikken

In etenswaren met een schaal, huid of membraan moeten voor het koken of opwarmen op meerdere plaatsen gaatjes
worden geprikt, omdat de stoom zich anders ophoopt. Dit kan ertoe leiden dat de etenswaren exploderen, bijv.
aardappelen, vis, kip, worstjes.

OPMERKING: Eieren mogen niet worden opgewarmd in de magnetron. Ze kunnen ontploffen, zelfs nadat de bereiding
voltooid is, dus ook al zijn ze bijvoorbeeld gepocheerd, gebakken of hardgekookt.

Roeren, omdraaien en opnieuw verdelen

Voor een gelijkmatige bereiding is het essentieel om tijdens het koken de etenswaren om te roeren, deze om te
draaien en om deze opnieuw te verdelen. Werk altijd vanuit de buitenkant naar het midden toe bij het roeren en
opnieuw verdelen.

Wachten

Wachttijd na bereiding is belangrijk, omdat het ervoor zorgt dat de warmte gelijkmatig door het voedsel wordt
verspreidt.
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Kenmerken van etenswaren

Compositie Voedingsmiddelen met een hoog vet- of suikergehalte (bijv. kerstpudding,
gehaktbroodjes) hebben minder opwarmtijd nodig. Wees voorzichtig, want
oververhitting kan tot brand leiden.

Botten in etenswaren geleiden warmte, waardoor het voedsel sneller gaar wordt. Let
erop dat het voedsel gelijkmatig wordt gekookt.

Dichtheid De dichtheid van etenswaren is van invlioed op de benodigde kooktijd.
Lichte, poreuze etenswaren, zoals gebak of brood, kookt sneller dan zware, dichte
etenswaren, zoals gebraad en ovenschotels.

Hoeveelheid Het aantal microgolven in uw oven blijft gelijk, ongeacht de hoeveelheid etenswaren
die gekookt wordt. De kooktijd moet worden verlengd naarmate de hoeveelheid
etenswaren in de oven toeneemt.

Het duurt bijvoorbeeld langer om vier aardappelen te koken dan twee.

Grootte Kleine etenswaren en kleine stukjes koken sneller dan grote, omdat de microgolven
van alle kanten tot in het midden kunnen doordringen. Zorg er voor een gelijkmatige
bereiding voor dat alle stukken van dezelfde grootte zijn.

Vorm Bij etenswaren met een onregelmatige vorm, zoals kipfilet of kippenboutjes, duurt het
langer voordat de dikkere delen gaar zijn. Leg de dikste delen aan de buitenkant van de
schaal, waar deze meer energie krijgen.

Ronde vormen koken gelijkmatiger dan vierkante vormen bij bereiding in de magnetron.

Temperatuur van De begintemperatuur van etenswaren beinvloedt de benodigde kooktijd.
etenswaren Het koken van gekoelde etenswaren duurt langer dan etenswaren op
kamertemperatuur.

De temperatuur van de verpakking is geen echte indicatie van de temperatuur van de
etenswaren of de drank. Snij in etenswaren met vullingen, bijvoorbeeld donuts met jam,
om warmte of stoom te laten ontsnappen.

9

AWAARSCHUWING: Gezicht & handen: draag altijd ovenhandschoenen om et en of keuk
uit de oven te pakken. Doe een stap achteruit als u de oven opent om warmte
of stoom te laten ontsnappen. Bij het verwijderen van afdekkingen (zoals
vershoudfolie), het openen van braadzakken of popcornverpakkingen, dient u
ervoor te zorgen dat de stoom niet in de richting van het gezicht of de handen
ontsnapt.

AWAARSCHUWING: Controleer de temperatuur van etenswaren en drankjes en roer voor het serveren.
Wees bijzonder voorzichtig bij etenswaren of drankjes voor baby's, kinderen of
ouderen. De inhoud van zuigflessen en potjes met babyvoeding moet geroerd of
geschud worden. Controleer de temperatuur voor consumptie om te voorkomen dat
er brandwonden ontstaan.
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Het ontdooien van etenswaren met behulp van uw magnetron is de snelste methode. Het is een eenvoudig
bereidingsproces, maar de volgende instructies zijn essentieel om ervoor te zorgen dat de etenswaren grondig
ontdooid worden.

« Verwijder alle verpakkingen voor het ontdooien.

+ Gebruik de magnetronvermogensniveaus P-20 of P-40 om etenswaren te ontdooien.

+ Meer informatie vindt u hieronder.

Verdelen

Etenswaren die aan de buitenkant van de schaal geplaatst worden, zullen sneller ontdooien dan de etenswaren in het
midden. Het is daarom van essentieel belang dat de etenswaren tijdens het ontdooien tot 4 keer opnieuw verdeeld
worden.

Verplaats dicht opeengepakte stukken van buiten naar het midden en verdeel de stukken die elkaar overlappen
opnieuw.

Dit zorgt ervoor dat alle stukken gelijkmatig ontdooien.

Scheiden

Etenswaren kunnen aan elkaar kleven als u deze uit de vriezer haalt. Het is belangrijk om de etenswaren tijdens het
ontdooien zo snel mogelijk te scheiden.

bijv. spekreepjes, kipfilets.

Afschermen

Sommige stukken van ontdooide etenswaren kunnen warm worden. Om te voorkomen dat deze warmer worden en
beginnen te koken, kunt u deze stukjes afschermen met kleine stukjes folie, die de microgolven reflecteren. Bijv. de
poten en vleugels van kip.

Wachten

De wachttijd is nodig om ervoor te zorgen dat de etenswaren grondig ontdooien.

Het ontdooiproces is niet voltooid als de etenswaren eenmaal uit de magnetron zijn gehaald. De etenswaren moeten
gedurende een bepaalde tijd afgedekt blijven staan om ervoor te zorgen dat ook de kern volledig ontdooid is.
Omdraaien

Het is cruciaal dat alle etenswaren tijdens het ontdooien minstens 3 tot 4 keer omgedraaid worden.

Dit is belangrijk voor een grondige ontdooiing.
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Voor het opwarmen van etenswaren volgt u de onderstaande adviezen en richtlijnen. Zo zorgt u ervoor dat de
etenswaren grondig opgewarmd worden alvorens u deze opdient.

Maaltijden op een bord

Haal eventuele porties gevogelte of vlees van het bord af. Warm deze afzonderlijk op, zie hieronder.

Plaats kleinere stukken etenswaren in het midden van het bord, grotere en dikkere etenswaren aan de rand. Bedek het
bord met magnetronfolie en warm het gerecht op het vermogen P-50 op. Roer halverwege de opwarmfase en verdeel
de etenswaren opnieuw.

OPMERKING: zorg ervoor dat de etenswaren grondig opgewarmd worden alvorens u deze opdient.

Gesneden vlees

Bedek dit met vershoud- of magnetronfolie en warm het vlees op het vermogen P-60 op. Verdeel de stukken vlees
minstens één keer opnieuw om te zorgen voor een gelijkmatige opwarming.

OPMERKING: zorg ervoor dat het vlees grondig opgewarmd wordt alvorens u dit opdient.

Porties gevogelte

Leg de dikste stukken van de porties aan de buitenkant van het bord. Bedek het bord met vershoud- of
magnetronfolie en warm het gevogelte op het vermogen P-70 op.

Draai de stukken halverwege het opwarmen om.

OPMERKING: zorg ervoor dat het gevogelte grondig opgewarmd wordt alvorens u dit opdient.

Ovenschotels

Bedek deze met vershoud- of magnetronfolie of een geschikt deksel en warm het gerecht op het vermogen P-50 op.
Roer regelmatig om te zorgen voor een gelijkmatige opwarming.

OPMERKING: zorg ervoor dat de etenswaren grondig opgewarmd worden alvorens u deze opdient.

Om de beste resultaten te verkrijgen bij het opwarmen, selecteert u een magnetronvermogen dat geschikt is voor de
betreffende etenswaren. Een schaal met groenten kan bijvoorbeeld worden opgewarmd op P-100, terwijl een lasagne
met ingrediénten die niet kunnen worden geroerd, opgewarmd dient te worden op P-40.

OPMERKINGEN:
Verwijder de etenswaren uit de folie of metalen bakjes alvorens u deze opwarmt.

Opwarmtijden zijn afhankelijk van de vorm, diepte, hoeveelheid en temperatuur van de etenswaren, evenals van de
grootte, vorm en het materiaal van het bakje.

AWAARSCHUWING: Verhit nooit vloeistoffen in flessen met een dunne hals, omdat de vloeistof
plotseling uit de fles zou kunnen spuiten en brandwonden kan veroorzaken.

Om oververhitting en brand te voorkomen dient u goed op te letten wanneer u voedsel met een hoog suiker- of
vetgehalte, zoals gehaktbroodjes of kerstpudding opwarmt.
Verwarm nooit olie of vet dat bedoeld is om te frituren. Dit kan leiden tot oververhitting en brand.

Aardappelen in blik mogen niet opgewarmd worden in de magnetron. Volg de instructies van de fabrikant op het
blikje.

AWAARSCHUWING: De inhoud van babyflesjes roeren of schudden en de temperatuur voor consumptie
controleren om verbranding te voorkomen.
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Indien u het idee heeft dat de oven niet goed werkt zijn er een aantal eenvoudige controles die u kunt uitvoeren

voordat u de hulp van een technicus inroept. Hiermee wordt voorkomen dat u onnodig een technicus laat komen

voor een defect dat eenvoudig is op te lossen.

Deze eenvoudige controle wordt hieronder uiteengezet:

Zet een half kopje water op het draaiplateau en sluit de deur. Stel de timer in voor bereiding gedurende 1 minuut op

het magnetronvermogensniveau 100P.

1. Gaat de ovenlamp aan tijdens het koken?

2. Werkt de ventilator? (U kunt hiervoor uw hand boven de luchtventilatoropeningen plaatsen.)

3. Hoort una 1 minuut het belsignaal?

4. s het water in de kop heet geworden?
Als uw antwoord "NEE" is op iedere vraag controleer dan eerst of de oven op de juiste manier is aangesloten en
of er geen zekering is gesprongen. Als dit niet het geval is kunt u de onderstaande probleemoplossingstabel
raadplegen.

&WAARSCHUWING: Repareer, wijzig of pas de oven nooit zelf aan. Dit is gevaarlijk en het onderhoud
en reparaties dienen te worden uitgevoerd door een hiervoor opgeleide
onderhoudsmonteur van SHARP. Dit is belangrijk omdat hierbij wellicht een
afdekking van de magnetron dient te worden geopend die bescherming biedt
tegen microgolven.

+ De deurafdichting houdt lekkage van microgolven tijdens de ovenfunctie tegen, maar zorgt niet voor een
luchtdichte afsluiting. Het is normaal dat er rond de ovendeur druppels water of licht te zien is of dat u hier warme
lucht voelt. Voedsel dat veel vocht bevat, veroorzaakt stoom en condensatie aan de binnenkant, die aan de
buitenkant te zien kan zijn.

Reparaties en aanpassingen: voer geen reparaties of aanpassingen aan de oven uit als deze niet naar behoren
functioneert.

Behuizing en lamp: maak de behuizing nooit open. Dit is erg gevaarlijk omdat de onderdelen binnenin onder hoge
spanning staan en dus nooit mogen worden aangeraakt. Dit is immers levensgevaarlijk.

De oven is niet voorzien van een toegankelijk deksel op de lamp. Als de lamp kapot is, dient u deze niet zelf te
vervangen maar neem hiervoor contact op met een door SHARP erkende servicedienst.
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PROBLEEMOPLOSSINGSTABEL

VRAAG

ANTWOORD

Ik voel een luchtstroom bij de
deur.

Wanneer de oven werkt, circuleert er lucht in de ovenruimte.
De deur vormt geen luchtdichte afsluiting dus er kan lucht via de deurkieren
ontsnappen.

Er wordt condensatie in de
oven gevormd, die op de deur
te zien kan zijn.

De ovenruimte is normaal gesproken kouder dan de etenswaren die worden bereid.
De stoom die tijdens het koken wordt geproduceerd condenseert op het koudere
oppervlak.

De hoeveelheid stoom hangt af van de hoeveelheid water dat de etenswaren bevatten.
Sommige etenswaren, zoals aardappelen, bevatten ontzettend veel vocht.
Condensatie in de glazen deur zou na een paar uur verdwenen moeten zijn.

Flitsen of vonken in de
ovenruimte tijdens het koken.

Vonken ontstaan als er een metalen voorwerp in de buurt komt van de ovenruimte
tijdens de bereiding. Dit kan mogelijk het oppervlak van de ovenruimte aantasten,
maar zal de oven niet beschadigen.

Vonken bij het bereiden van
aardappels.

Controleer of alle "ogen" van de aardappelen zijn verwijderd en dat u ze heeft ingeprikt.
Plaats ze direct op het draaiplateau of in een hittebestendige schaal of iets soortgelijks.

Wanneer u de oven alleen in
de grillstand gebruikt, valt
het u mogelijk op dat het
verwarmingselement niet
altijd aan lijkt te zijn.

Dit komt omdat het grillelement in- en uitschakelt om de oventemperatuur op het
vooraf ingestelde niveau te houden.

Wanneer u de grill in de com-
binatiemodus gebruikt, dan
lijkt de grill niet aan te staan.

Tijdens de gecombineerde bereidingsmodus (magnetron en grill) schakelt de
oven tussen de twee functies. De magnetron- en grillfunctie zijn nooit tegelijker-
tijd ingeschakeld.

De oven werkt niet als ik op
de knop START/QUICK START
druk.

Controleer of de deur goed is gesloten.

Oven werkt te langzaam.

Zorg ervoor dat het juiste vermogen is geselecteerd.

Oven maakt geluid.

Als y de magnetron in- en uitschakelt, dan hoort u mogelijk een zoemend geluid
- dit is normaal.

Na de bereiding maakt de
oven lawaai of lijkt deze nog
te werken.

Aan het einde van de bereidingscyclus kan de ventilator enkele minuten aanblij-
ven om de oven af te koelen. Dit is normaal.

Buitenkast is heet.

De kast kan handwarm worden - houd kinderen uit de buurt.

De melding "LoC" verschijnt
op het display wanneer ik een
knop indruk.

Na 30 seconden schakelt de oven in de vergrendelingsmodus. Dan kunt u de
knoppen niet indrukken. Open en sluit de deur en de knoppen werken weer.
Controleer ook of het apparaat niet in de vergrendelingsmodus staat.

De melding "Fail" verschijnt
op het display en de oven laat
elke minuut een pieptoon
horen.

Als u de knoppen op het bedieningspaneel langer dan 1 minuut continu indrukt,
dan gebeurt dit. Trek dan de stekker van de oven uit het stopcontact, wacht een
paar minuten en steek de stekker dan weer in.

De oven piept elke 30 se-
conden.

Als u na beéindiging van de bereiding de deur niet hebt geopend, dan klinkt er
om de 30 seconden een pieptoon. Om deze pieptoon te stoppen opent en sluit
u de deur.
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Controleer voordat u de hulp van de klantendienst inroept elk van de volgende zaken:

Controleer of de stekker van de oven correct in het stopcontact zit. Zo niet, dan trekt u de stekker uit het
stopcontact, wacht u 10 seconden en steekt u hem er opnieuw en correct in.

Controleer of er geen zekering gesprongen is of stroomonderbreker geactiveerd is. Als deze zaken correct lijken te
werken, test u het stopcontact met een ander apparaat.

Controleer of het vermogen en de timer goed zijn ingesteld.

Controleer of de deur goed gesloten is door het deurvergrendelingssysteem in te schakelen. Anders stroomt de
microgolfenergie niet de oven in.

ALS GEEN VAN DE BOVENSTAANDE CONTROLES HET PROBLEEM VERHELPT, NEEM DAN CONTACT OP MET EEN
GEKWALIFICEERDE MONTEUR. PROBEER DE OVEN NIET ZELF TE REPAREREN.
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Obs:

Produktet ditt
er markert med
dette symbolet.

Det betyr at
brukte elektris-
ke og elektro-
niske produkter
ikke skal
blandes med
generelt hus-
holdningsavfall.

Det er atskilte

innsamlings-
system for disse

produktene.

www.sharpconsumer.com/
contact/

www.sharpconsumer.com/
support/

www.sharpconsumer.com/
documents-of-conformity/

4 N

A. Informasjon om avhending for brukere
(private husholdninger)

1.1EU

Obs: Hvis du vil kvitte deg med dette utstyret, ma du ikke bruke den vanlige
soppelbotten!

Brukt elektrisk og elektronisk utstyr méa behandles atskilt og i henhold til
lovgivning som krever riktig behandling, gjenvinning og resirkulering av
brukt elektrisk og elektronisk utstyr.

Etter implementering av medlemsland, kan private husholdninger i
EU-landene returnere brukt elektrisk eller elektronisk utstyr til utvalgte
innsamlingssteder gratis*.

I noen land* kan ogsa den lokale forhandleren ta tilbake det gamle
produktet gratis hvis du kjgper et lignende nytt produkt.

*) Kontakt lokale myndigheter for naermere informasjon.

Hvis det brukte elektroniske utstyret har batterier eller akkumulatorer, ma
du avhende det separat pa forhand i henhold til lokale krav. Ved & avhende
dette produktet pa riktig mate, vil du hjelpe med & sikre at avfallet far riktig
behandling, gjenvinning og resirkulering, dette kan dermed forhindre
potensiell negativ pavirkning pa miljeet og helse, noe som ellers kan oppsta
fra uriktig avfallshandtering.

2. l andre land utenfor EU

Hvis du gnsker a kaste dette produktet, kontakt lokale myndigheter og sper
om riktig deponeringsmetode.

For Sveits: brukt elektrisk eller elektronisk utstyr kan returneres gratis til
forhandleren selv om du ikke kjgper et nytt produkt.

Flere innsamlingssteder listes pa hjemmesiden til www.swico.ch eller www.
sens.ch.

B. Informasjon om avhending for forretningsbrukere

1.1EU

Hvis produktet brukes til forretningsformal og du vil kaste det:

Kontakt SHARP-forhandleren som vil informere deg om tilbakegivning av
produktet. Du kan bli belastet for kostnader som oppstar fra tilbakegivning
og resirkulering. Sma produkter (og sma mengder) kan tas av lokale
innsamlingssteder.

For Spania: Kontakt det etablerte innsamlingssystemet eller lokale
myndigheter for tilbakegivning av brukte produkter.

2. | andre land utenfor EU
Hvis du gnsker & kaste dette produktet, kan du kontakte lokale myndigheter
og be om riktig avhendingsmetode.

o J

For service, vennligst se www.sharpconsumer.com/contact/, for dine garantirettigheter, ga til
www.sharpconsumer.com/support/ eller kontakt forhandleren der du kjepte produktet ditt.
Samsvarserkleering er tilgjengelig pa www.sharpconsumer.com/documents-of-conformity/
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FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG EKSPONERING TIL
MIKROB@LGEENERGI

1. Ikke bruk denne ovnen med deren dpen da dette kan fore til skadelig eksponering til mikrobglgeenergi. Det er
viktig at du ikke edelegger eller forstyrrer sikkerhetsforseglingene.

2. lkke legg noe mellom fronten av ovnen og deren eller la avfall eller rester av rengjeringsprodukter samle seg pa
kontaktflatene.

3. lkke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er veldig viktig at deren lukkes og at det ikke oppstér skade pa deren,
hengslene, derklinkene eller dgrpakningene og kontaktflatene.

4. |kke forspk a reparere eller justere ovnen.

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER 3
INSTALLASJON 10
RADIOFORSTYRRELSE 1
INSTRUKSJONER FOR JORDING 1
SPESIFIKASJONER 1
OVN OG TILBEH@R 12
KONTROLLPANEL 13
F@R BRUK AV OVNEN 14
STILLING AV KLOKKEN 14
MIKROB@LGETILBEREDNING 15
HURTIGSTART. 16
GRILL-TILBEREDNING* 16
MIKROB@LGEOVN + GRILL* 16
AUTOMENY 17
AUTO-OPPTINING 20
AUTO-GJENOPPVARMING* 20
KJBKKENTIDSUR 21
STRGMSPARINGSFUNKSJON 21
LYDL@SFUNKSJON 22
SIKKERHETSLAS 22
BARNESIKRING 22
RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD 23
PASSENDE KOKEKAR 24
MIKROB@LGEOVN TILVEREDNINGSRAD 25
RAD OM OPPTINING 27
RAD OM OPPVARMING 28
FEILS@KING 29
F@R DU RINGER ETTER HJELP 31

* - Kun for modeller med Grill.
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VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES N@YE OG BEHOLD FOR FREMTIDIG REFERANSER

For & unnga fare for brann ma ikke mikrobglgeovnen
etterlates uten tilsyn nar den er i bruk. Effektnivaer som
er for hoye, eller tilberedningstider som er for lange, kan
overopphete maten og fore til brann.

Denne ovnen er konstruert for a bli brukt pa en benk. Den er
ikke konstruert for a bliinnebygget i en kjokkenenhet. Ikke

plasser ovnen i et skap.
Stopslet ma vaere lett tilgjengelig, slik at enheten raskt kan trek-

kes ut i en ngdsituasjon.

Streammen ma vaere vekselstrem, 230-240V, 50 Hz, med en
10 A sikring eller en minimum 10 A kretsbryter. En separat krets
som bare betjener dette utstyret.

Ikke plasser ovnen i omrader hvor det bygges opp varme, for
eksempel naer en konvensjonell ovn. Ikke installer ovnen i et
omrade med hay luftfuktighet eller hvor det kan samle seg
fuktighet. Ikke oppbevar eller bruk ovnen utendears.

Dersom det oppdages rayk ma ovnen slas av eller stgpslet
pa den elektriske ledningen trekkes ut av kontakten, og
doren ma holdes lukket for a hindre oppblussing av flam-
mer.

Bruk kun mikrobglgetrygge beholdere og redskaper. Red-
skaper bor kontrolleres for a pase at de er egnet for bruk i

mikrobglgeovner.
Nar det varmes opp mat i plast- eller papirbeholdere, ma
ovnen overvakes pa grunn av faren for antenning.

Rengjor mikrobglgedekselet og ovhsrommet. Disse ma
veere torre og fettfrie. Oppbygd fettbelegg kan overopp-
hetes og begynne a ryke eller antennes.

Ikke plasser brennbare materialer naer ovnen eller ventilasjons-
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apningene. Ikke blokker ventilasjonsapningene.

Fjern alle metallaser, staltrad og annet fra matens emballasje.
Elektriske overslag pa metalloverflater kan fgre til brann.

Ikke bruk mikrobalgeovnen til & varme opp olje for frityrste-
king. Temperaturen kan ikke kontrolleres, og olje kan antennes.

Bruk kun spesielle popcornposer i mikrobglgeovn nar du skal
lage popcorn.
Ikke oppbevar mat eller annet inne i ovnen.

Kontroller innstillingene etter at du har startet ovnen for a forsi-
kre deg om at ovnen virker som den skal.

Ikke la ovnen sta uten tilsyn under bruk.

For a unnga overoppheting og brann, ma det tas spesielle hen-
syn ndr det tilberedes mat med hayt sukker- eller fettinnhold,
f.eks. innbakte pgalser, paier, juleribber osv. Se tilhgrende rad i
bruksanvisningen.

For a unnga risiko for skader. ADVARSEL:
Ikke bruk ovnen dersom den er skadet eller har en funksjons-
feil. Kontroller felgende far bruk:
a) Pase at daren lukkes korrekt og at den ikke er feiltilpasset
eller skjev.

b) Kontroller at hengslene og derklinkene ikke er gdelagte
eller lgse.

C) Pase at derpakningene og kontaktflatene ikke er skadet.
d) Pase at det ikke er bulker inne i ovnen eller pa daren.
e) Pése at den elektriske ledningen og stgpslet ikke er skadet.

Hvis deren eller derpakningen er skadet ma ikke ovnen brukes
for skaden er utbedret av en kvalifisert person.

Aldri juster, reparer eller modifiser aldri ovnen selv. Det
er risik ofylt for enhver annen person enn en kvalifisert
person a utfgre service- eller reparasjonsarbeid som inne-
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baerer fjerning av dekselet som beskytter mot ekspone-
ring fra mikrobglgeenergi.

Ikke bruk ovnen med daren dpen eller endre derklinkene pa
noen mate. Ilkke bruk ovnen dersom det er en gjenstand mel-
lom derpakningen og pakningsoverflatene.

Ikke la fett eller smuss bygge seg opp pa dgrpakningen
eller tilstetende deler. Rengjor ovnen regelmessig og fjern
alle matrester.

Folg instruksjonene i «Stell og rengjoring». A ikke holde
ovnen ren kan fore til nedbryting av overflatene, somii sin
tur kan redusere utstyrets livslengde og muligens fore til
farlige situasjoner.

Personer med PACEMAKER ma kontakte lege eller pacemaker-
produsent om forholdsregler ved bruk av mikrobglgeovn.

For a unnga muligheten for elektrisk stot.
Under ingen omstendighet ma det ytre kabinettet fjernes.
Unnga at det sales vaeske eller at gjenstander stikkes inn i
derlasapningene eller ventilasjonsapningene. Dersom det
skulle komme vaeske inn i dgrlasen, trekk umiddelbart ut
ledningen til ovnen og kontakt et autorisert SHARP-verk-
sted.
Den elektriske ledningen og stgpslet ma ikke dyppes i vann
eller annen vaeske.
Ikke la den elektriske ledningen henge over kanten av et
bord eller arbeidsflate.
Hold den elektriske ledningen vekke fra varme overflater,
inklusive baksiden av ovnen.
Hold apparatet og ledningen vekke fra barn yngre enn 8 ar.
Ikke gjor forsgk pa a skifte paere i ovnslampen selv eller la
noen som ikke er elektriker godkjent av SHARP gjare det.
Dersom ovnslampen ikke virker, ta kontakt med din for-
handler eller et autorisert SHARP-verksted.
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Hvis den elektriske ledningen er skadet ma den skiftes av en
autorisert SHARP-tekniker.

ADVARSEL: Vaesker og annen mat ma ikke varmes opp i
forseglede beholdere siden de kan eksplodere. Mikrobgl-
geoppvarming av drikker kan fare til forsinket overko-
king, derfor ma det utvises forsiktighet ved handtering
av beholderen. For a unnga fare for eksplosjon eller bra
overkoking:

Bruk aldri forseglede beholdere. Fjern forseglinger og lokk

for bruk. Forseglede beholdere kan eksplodere som falge av
oppbygging av trykk inne i beholderen, selv etter at ovnen er
skrudd av. Vaer forsiktig med mikrobalgeoppvarming av vaesker.
Bruk en beholder med vid dpning for a sgrge for at eventuelle
bobler slipper ut.

Varm aldri opp vaesker i beholdere med smal apning, som
tateflasker, siden det kan fore til at innholdet spruter ut,
dette kan fore til skalding nar innholdet varmes opp og
koker over.

For a hindre bra overkoking av vaeske og mulig skalding:
1. lkke bruk overdrevent mye tilberedningstid.

2. Ror i vaesken fer oppvarming/gjenoppvarming.

3. Det anbefales a sette en glasstgang eller lignende (ikke av
metall) i vaesken mens den varmes opp.

4, La vaesken sta i minst 20 sekunder i ovnen etter endt tilbe-
redning for a unnga forsinket overkoking.

Kok ikke egg i skallet. Hardkokte egg ma ikke varmes opp
i mikrobglgeovnen, siden de kan eksplodere nar mikro-
balgekokingen er ferdig. For a koke eller varme opp egg
som ikke er gjort om til eggergre eller eggeblandinger,
ma det stikkes hull pa plomme og eggehvite. Skrell og del
hardkokte egg opp i skiver far de varmes opp i mikrobgl-
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geovnen.

Stikk hull pa skinnet til matvarer som poteter, polser og frukt
for tilberedning. Dersom dette ikke gjgres vil de kunne eksplo-
dere.

ADVARSEL: Innholdet pa tateflasker og babymatglass ma
rores eller ristes og temperaturen kontrolleres far innhol-
det serveres til barnet for a unnga skalding. Bruk gryte-
kluter eller ovnshansker nar du fjerner mat fra ovnen for a
unnga brannskader. For a unnga fare for brannskader:

Lukk alltid opp beholdere, popcornposer, kokeposer og
lignende med dapningen vendt vekk fra ansiktet og hendene
for a unnga skalding fra damp og kokende vaeske. For a
unnga brannskader eller skalding, test alltid temperaturen

i maten og rer alltid i maten fgr den serveres. Vis spesiell

aktsomhet hva gjelder temperaturen pa mat og drikke som

skal gis til spedbarn, barn og eldre. Tilgjengelige deler kan
bli varme under bruk. Barn ma holdes pa avstand.

Temperaturen pa beholderen er ikke en indikasjon pa ma-

tens eller drikkens virkelige temperatur; kontroller alltid

temperaturen pa det som er tilberedt.

Sta ikke naer ovnsdaren nar den dpnes slik at du unngar

brannskader eller skalding fra damp eller varme som slippes

ut.

Skjeer opp matvarer som er tilberedt i ovnen i deler for a

slippe ut damp og unnga skalding.

Hold barn vekke fra dgren for a8 unnga at de brenner seg.
ADVARSEL: Barn over atte ar kan kun bruke ovnen uten
overvakning dersom tilfredsstillende instruksjon er gitt,
slik at barnet er i stand til a bruke ovnen pa en trygg mate
og forstar farene ved feilaktig bruk.

Nar mikrobglgeovnen brukes i GRILL-, MIX GRILL, VARM-
LUFT-, MIXVARMLUFT og AUTO MENU-modus (gjeldende
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modus for modellen), ma barn kun bruke ovnen under
overvakning av voksne pa grunn av varmen som utvikles.

Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inklusive
barn) med reduserte fysiske, sensoriske og mentale evner,
eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de ikke
overvakes eller pa forhand er gitt tilfredsstillende instruk-
sjon om bruk av apparatet av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet.

Barn ma overvakes for a sikre at de ikke leker med appara-
tet. Barn bor overvakes hvis de rengjor apparatet.

Modeller med elektronisk bergringspanel kommer med
barnesikring.

Ikke len deg mot eller heng pa dgren nar den dpnes eller luk-
kes. Ikke lek med ovnen eller bruk den som en leke.

Barn ma laeres alle viktige sikkerhetsregler: bruk grytekluter,
flern lokk og forseglinger pa kokekar og pakker forsiktig; vis
spesiell forsiktighet ved behandling av innpakning (dvs. selv-
oppvarmende materialer) som skal holde maten sprg, siden de
kan veere ekstra varme.

Andre advarsler
Foreta aldri noen form for endring pa ovnen.
Ikke flytt ovnen mens den er i bruk.

Dette apparatet skal brukes i husholdninger. Ovnen er kun
ment for tilberedelse av mat i hjemmet, og skal bare brukes til
lage mat og drikke. A torke mat eller klaer, varme opp varmepu-
ter, tofler, svamper, fuktige kluter og lignende kan fgre til skade,
antennelse eller brann. Den er ikke egnet for kommersiell eller
laboratorisk bruk.

For a s@rge for problemfri bruk av ovnhen og unnga skader.

Bruk aldri ovnen nar den er tom. Nar du bruker en bruningstal-
lerken eller selvoppvarmende materialer, ma du alltid plassere
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en varmebestandig isolator, som en porselentallerken, under
for a unnga skade pa ovnsbasen pa grunn av varmebelastning.
Forvarmingstiden som er spesifisert for retten ma ikke overskri-
des.

Ikke bruk kjgkkenredskaper av metall idet disse kan reflektere
mikrobglgene og fore til elektriske overslag. Ikke sett bokser av
metall inn i ovnen.

For @ unnga at dreieskiven eller basen til ovnen knuser:
a) La den kjgles ned for du rengjer med vann.

b) Ikke plasser varm eller kald mat eller varmt utstyr pa en kald
dreieskive/ovnsbase.

C) lkke plasser noe pa det ytre kabinettet nar ovnen er i bruk.
MERK:

Ikke bruk plastbeholdere for tilberedning av mat i mikrobglge-
ovnen dersom ovnen fortsatt er varm fra bruk av kombi-modus
(avhengig av ovnhsmodell) da de kan smelte.

Plastbeholdere ma ikke brukes under overnevnte forhold der-
som ikke beholderprodusenten sier at de egner seg.

Dersom du er usikker pa hvordan du skal tilkoble ovnen, ta
kontakt med en autorisert, kvalifisert elektriker.

Hverken produsent eller forhandler kan akseptere ansvar for
skader pa ovn eller person som skyldes at korrekte elektriske
tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Vanndamp eller vanndraper kan fra tid til annen dannes pa ov-
nens vegger eller rundt derpakningen eller pa kontaktflatene.
Dette er normalt, og er ikke tegn pa mikrobglgelekkasje eller
feil pa produktet.

Dette apparatet skal brukes i husholdninger og lignende sma
brukssituasjoner som: kjskkenomrader for ansatte i en butikk,
pa et kontor eller andre profesjonelle miljger / garder / av kli-

enter i hoteller, moteller og andre steder det bor mennesker /

ensjonater.
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Dette symbolet betyr at overflaten kan bli varm under
bruk .

1. Fjern all emballasje fra innsiden av ovnsrommet og fjern all beskyttelsesfilm fra mikrobglgekabinettets overflate.
Kontroller ovnen ngye for ethvert tegn pa skade.

2. Undersgk ovnen ngye for a se om det finnes tegn pa skader.

3. Plasser ovnen pa en solid og jevn overflate som er sterk nok til a tale vekten av ovnen og det tyngste som vil
kunne bli tilberedt inne i den. Ikke plasser ovnen inne i et skap.

4. Velg en flat overflate med stor nok plass til a sikre inn- og utgdende ventilasjon. Se bilde pa den farste siden. Den
bakre overflaten skal plasseres mot en vegg.

Minimum installasjonshgyde er 85 cm.

En minimumavstand p& 20 cm er nedvendig mellom sidene til mikrobglgeovnen og tilstatende vegger eller objek-
ter.

La det veere en fri plass pa 30 cm over ovnen.

Ikke fjern fottene pa bunnen av ovnen.

Blokkering av innsug og/eller utluftingsapninger kan skade ovnen.

Plasser ovnen sa langt som mulig fra radioer og TV-apparater. Bruk av mikrobglgeovn kan fere til forstyrrelser av
radio- og TV-signaler.

5. Settovnens stgpsel inn i en standard jordet stikkontakt.

ADVARSEL:

Ikke plasser ovnen der det skapes varme, fukt eller hoy luftfuktighet, (for eksempel nzer eller over en konvensjonell
ovn) eller naer brennbare materialer (for eksempel gardiner).

Ikke blokker eller begrens ventilasjonsapningene.

Ikke plasser gjenstander pa toppen av ovnen.

Ikke bergr utsiden av mikrobglgeovnen under eller rett etter drift da den vil vaere varm.
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Bruk av mikrobglgeovnen kan forstyrre signalet til din radio, TV eller lignende utstyr. Hvis det oppstar forstyrrelser, kan
det reduseres eller elimineres ved a ta felgende tiltak:

1. Rengjer dgren og ovnsrommet hvor de mates.

2. Endre stillingen til mottakerantennen til radioen eller TV-en.

3. Flytt mikrobglgeovnen i henhold til mottakeren.

4. Koble mikrobglgeovnen til en annen stikkontakt slik at ovnen og mottakeren er pa forskjellige hovedforsyninger.

Dette apparatet ma vaere jordet. Denne ovnen er utstyrt med en kabel som har en jordingsledning med en
jordingsplugg. Den ma vaere koblet til en stikkontakt som har blitt installert og jordet. | tilfelle en elektrisk
kortslutning, vil jording redusere fare for elektrisk stgt ved & gi en remingsledning for den elektriske strammen. Det
anbefales at en separat krets som kun betjener ovnen skal felge med.

A ADVARSEL: Feilaktig bruk av jordingspluggen kan resultere i fare for elektrisk stot.

MERK:

1. Hvis du har spgrsmal om jording- eller elektriske instruksjoner, sper en kvalifisert elektriker eller serviceperson.

2. Hverken produsenten eller forhandleren kan akseptere ansvar for skader pa ovn eller person som skyldes at
korrekte elektriske tilkoblingsprosedyrer ikke er fulgt.

Nettledningen som brukes i mikrobalgeovnen din bruker felgende fargekodede ledninger:

Grgnn og gul = JORD

Bla = NOYTRAL

Brun = DIREKTE

M YC-PS204A | YC-PS234A | YC-PS254A YC-PG204A YC-PG234A YC-PG254A YC-PG284A
AC-nettpenning 230-240V, 50 Hz, enkeltfase
Sikring / kretshryter 10A
Effekt: ikrobol 700 W | 900 W | 900 W 700 W 900 W 900 W 900 W
Grill 900W 1000 W 1000W 1000W
Av-modus <0,5W
Energi d >0,5W
pakrevet 1200W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W 1400W
ikrobalgefrek 2450 MHz*
Utvendige di joner (B) x (H) x (D) mm 455x274x334 | 483x281x377 | 483x281x403 | 455x274x345 | 483 x 281x395 | 483 x281x403 | 539x309x 441
Di joner i (B) x (H) x (D)** mm 315x198x297 | 340x220x320 | 340x220x 344 | 315x 198 %297 | 340x220x320 | 340x 220 x 344 | 354x220x 358
Ovnskapasil 20 liter™ 23 liter™ 25 liter** 20 liter** 25 liter™ 25 liter™ 28 liter**
Diameter pa roterende tallerken 245mm 270 mm 270 mm 245mm 270 mm 270 mm 325mm
Starrelse pa grillstativ (W) x (D) mm 190x79 80x208 80x208 89x285
Vekt .10,5kg .12,9kg . 135kg .109kg .13,9kg . 13,7kg . 16,6 kg
Ovnslampe (LED-type) 15W
*— Dette produktet innfrir kravene i europeisk standard EN55011. | samsvar med denne darden er dette produktet klassifisert som
gruppe 2 klasse B.

Hinfrok

Gruppe 2 betyr at utstyret med hensikt genererer gi i form av elek isk straling for varmebehandlingen av mat.

Klasse B-utstyr betyr at utstyret egner seg for bruk i husholdninger.

**_ Intern kapasitet er beregnet ved G mdle maksimum bredde, hoyde og dybde. Faktisk kapasitet for G romme mat er mindre.
SOM EN DEL AV VART ARBEID MED KONTINUERLIGE FORBEDRINGER FORBEHOLDER VI OSS RETTEN TIL A ENDRE DESIGN

OG SPESIFIKASJONER UTEN FORUTGAENDE VARSEL.
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9.

PNV AWN=

. Dorens sikkerhetslasesystem
. Ovnsvindu

. Dreiering

. Dreieskivekobling

Rund skive og kontrollknapper

. Mikrobelgepanel (Ikke fiern)
. Glassplate
. Grillstativ for YC-PG204A, YC-PG234A,

YC-PG254A og YC-PG284A
Ventilasjonsapni